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INTRODUCCION GENERAL

La Republica Argentina se ha caracterizado por ser un importante actor en el

comercio mundial de las mieles a granel , especialmente de la region pampeana en
donde se hallan ubicadas mas del 70 % de las colmenas.

Las regiones extras pampeanas han ido desarrollando la actividad con diferentes
resultados, los inconvenientes mas reiterados han sido la carencia de tecnologias
para las regiones, falta de criterios de calidad acordes a la demandas de los
mercados internacionales, equipos técnicos locales capaces de articular con la
produccion primaria.

En el periodo de vigencia del contrato informado se ha priorizado la asistencia
técnica para la adecuacion edilicia de las salas de extraccion de miel y la mejora en
el funcionamiento, la consolidacién de equipos de técnicos locales que generen,
adapten y trasfieran conocimientos para la mejora de la produccién primaria

En los casos de la provincias de Mendoza y Corrientes se pudo articular
satisfactoriamente entre los distintos organismos, entidades y o programas de
intervencién que trabajan en la tematica, especialmente en la primera provincia se
ajustaron los objetivos de este programa y el de “Implementacion de protocolos de
calidad y produccion de mieles diferenciadas”.( Prov de Mendoza - CFl) En lo
referente a al desarrollo de las capacidades para la asistencia técnica local, se
trabajo bajo la dinamica de taller para unificar criterios metodolégicos

En la provincia de Entre Rios se trabajo sobre los productores nucleados en el
consorcio de exportacion de miel, en este caso me pudo avanzar en la mejora
edilicia de las salas de extraccion de miel segun la RESOLUCION SAGPyA 870/06,
en lo referente a su funcionamiento se trabajo bajos los criterios de la NORMA
MERCOSUR 80/96. En este caso no se pudo articular los trabajos con los técnicos
locales de otros programas ( solo fue posible en casos puntuales, e todos modos sin
avances sensibles)

Misiones cuenta con un programa apicola y un fideicomiso de apoyo al desarrollo de
la actividad, en este caso no fue posible una comunicacién fluida con los actores
locales (motivos ajenos a este técnico e informados en su momento) de tal manera

los trabajos se limitaron a capacitaciones puntuales
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1. ACCIONES EN LA PROVINCIA DE MENDOZA

PROGRAMA ASOCIATIVISMO Y CALIDAD EN PRODUCCION APICOLA EXP: 92570101



1.1 INTRODUCCION

La provincia de Mendoza viene trabajando en la mejora de la calidad de los

productos de las colmenas, cuenta con un protocolo de produccién teniente a
estandarizar los procesos desde el manejo sobre las colmenas como asi también, en
el proceso en las salas de extraccion de miel.

Desde el programa Asociativismo y Calidad en la produccién de miel del (CFI-
Provincia) se colaboro para ajustar las tareas en la produccién de campo y en la
consolidacion de un equipo de técnicos locales que sean los facilitadores de la
trasferencia de conocimientos. y de la implementacién de los sistemas de calidad.

BPM: Se respaldé el trabajo iniciado por la provincia y el CFl, especialmente sobre

las salas de extraccion de miel ( disposicion edilicia y funcionamiento).

BPA: Se trabajé en la conformaciéon de una red de técnicos locales y en el trabajo
conjunto. Asimismo se respaldo el trabajo de cada uno mediante la visita a apiarios y

capacitaciones conjuntas.
Equipo técnico local: Con la finalidad de consolidar las capacidades técnicas
locales se trabajo inter-institucionalmente y con la metodologia de taller, acordando

procedimientos de trabajo comunes.

Capacitacién: Se realizaron capacitaciones puntuales para la mejora de la
aplicacion de las BPM, BPA y manejo de las colmenas
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1.2 BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

La provincia de Mendoza a través del programa “/mplementaciéon de protocolos de

calidad y produccion de mieles diferenciadas” del CFl estaba trabajando en la
mejora de las condiciones edilicias de las salas de extraccién de miel de acuerdo a
la resolucion de la SAGPyA 870/2006. De todas maneras se pudo visitar y asistir los
establecimientos ubicados en las localidades de: San Rafael, Tunuyan, Colonia Las
Rosas, Rivadavia, San Carlos y Junin; se hicieron las recomendaciones
correspondientes y la capacitaciones especificas de acuerdo al siguiente detalle.

VISITA A SALAS DE EXTRACCION DE MIEL
1. Fecha: 14/01/2009
Localidad: San Rafael — Pcia. de Mendoza.

Lugar: Sala de Extraccion Comunitaria.
Horario: de 15:00 a 18:00 hs.
Técnicos: Martin Claudio Martz
Asistentes:
- Daniel Aguerregaray.
- Iris Castro (Encargada de Planta).
- Vet. Claudio Marconi.
Temario:

- Visita a la Sala de Extraccion en funcionamiento.
Desarrollo y Conclusiones:

En el momento que se realizé la visita a la Planta, la misma estaba realizando el
proceso de miel de uno de los productores al cual se le realiza el servicio de
extraccion.

La Planta esta habilitada por la provincia en forma provisoria, debido a que por los
tiempos y el costo econdémico, no se han podido realizar algunas de las
construcciones necesarias para lograr la habilitacion definitiva.

Estas construcciones no realizadas comprenden:

- el cielorraso en el sector depésito de alzas y el sector Limpio (de
procesamiento),

- tabique divisorio de los sectores depodsito de alzas y Zona Limpia
(provisoriamente se le colocé nylon)
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2. Fecha: 15/01/2009
Localidad: Colonia Las Rosas-Tunuyan — Pcia. de Mendoza.
Lugar: Sala de Extraccion del Sr. Mario Vicente.
Horario: de 10:00 a 13:00 hs.
Técnicos: - Martin Claudio Martz
Asistentes:
- Mario Vicente (Propietario de la Sala - Apicultor)

Vet. Claudio Marconi
Temario:

- Visita a la Sala de Extraccion en funcionamiento.
Desarrollo y Conclusiones:

Durante la visita a la sala de extracciéon no se estaba realizando procesamiento de
miel, pero si se estaba culminando con el vaciado del extractor y las bateas
contenedoras de cera y miel.

En el sector depésito de alzas, se encontraban alzas de 'z para ser procesadas. En
el sector habia pillaje, debido a que la noche anterior habia llovido y las abejas
correspondientes a las colmenas del criadero se acercaron a la sala por la baja

oferta de floraciones. Las abejas salian del sector por los conos de escape.

Asistencia Técnica:

Se recomendd la colocaciéon de una malla media sombra alrededor del sector de
descargas, el cual esta debidamente cubierto con techo, para evitar el ingreso de
abejas al sector deposito de alzas.

Se estaba en proceso de cambio de las canillas, las cuales anteriormente eran de
accionamiento manual, y se colocaran las de accionamiento automatico, pero por

una cuestién de presion del agua, su funcionamiento no es el correcto. Se aconsejo
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la colocacion de una bomba automatica para aumentar la presion del agua en los
momentos de apertura de canillas, permitiendo buena presién y mejor
funcionamiento de las mismas, también se informé sobre la regulacion de las
mismas.

El piso fue pintado con pintura de color azul, la cual es utilizada en canchas de tenis,
pero la misma se comienza a descascarar y levantar en los sectores de mayor
transito. Ante ésta situacién, se recomendd (una vez culminada la temporada de
cosecha) hacer un pafio de cemento alisado en los sectores de transito (en donde se

haya levantado la pintura) para impedir que vuelva a suceder este problema.

Capacitacion:

Ante la consulta de la numeracion de los Lotes de Extraccién, se explic6 como
debe realizarse para evitar confusiones en el origen de la miel procesada, la cual

perteneciendo a diferentes apiarios, puede ser identificada.
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Observaciones:
Las maquinarias utilizadas para la realizacion del proceso de desoperculado y
separacion de miel y cera de opérculo, funcionan pero no son del todo efectivas, ya
que la desoperculadora muele la cera en
particulas muy pequefas, lo cual dificulta su
separacion por decantado natural, y la
centrifugadora (que separa la miel de la cera de
opérculo) se tapa facilmente por el mismo motivo,

impidiendo un buen secado de la cera, la cual

queda como una pasta y no como escamas.

La sala de extraccion cuenta con las
dependencias necesarias para un buen
funcionamiento. Posee un bafio con vestuario
y esta proyectado un segundo para luego
separar entre operarios Varones y Mujeres, ya

que en la sala trabaja personal de ambos

SExos.
Existen dos estaciones sanitarias dependiendo de las dos diferentes entradas al

sector de proceso.
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- las calderas separadas del sector Limpio, con acceso por fuera y

medidas de seguridad en lo que respecta a conexiones de gas,

- mejorar el reparo antipillaje, donde se realiza la descarga de alzas (es
pequefo y la media sombra no esta bien colocada)
Asistencia Técnica:
Se observé durante el funcionamiento de la desoperculadora, que no realizaba bien
el trabajo, encontrandose una parte mecanica de la misma que no permitia el normal
funcionamiento (falla de fabrica), siendo éste un sostén de las cuchillas para

mantener el ancho de corte, que al desprenderse aumentaba y dejaba sin
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desopercular algunos sectores del panal. Se aconsejé colocar un seguro para evitar

que se vuelva a separar evitando dicha situacion.

Durante el llenado de tambores se observé que los utilizados no eran nuevos y que
siendo usados no estaban en muy buenas condiciones, por lo tanto se informé a
quienes estan a cargo de la sala y de ese sector especifico, que poseen la autoridad
para decidir, en estos casos, si los tambores que trae el productor para envasar su

miel se encuentran aptos o no.
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Se observaron algunas pérdidas de miel en las caferias, las cuales se aconsejo

ajustar para evitar derrame de miel en el sector de proceso.

Se recomendd la colocacién de conos para escape de abejas en los ventiluces que
se pueden abrir, para permitir el rapido desabejado de los distintos sectores.

Capacitacion:

Con respecto a la numeracién de los lotes de extraccion, se aconsejé que a cada
grupo de alzas que entren a la sala para su posterior proceso, se le asigne un
numero correlativo, de ésta forma se podra identificar mediante ese numero de lote,
a que productor pertenece la miel, su origen (apiario, zona, floracién), su fecha de
proceso, a que tambores fue destinada esa miel, etc. Se realizaron ejemplos en la
planilla de asentamiento de datos de la sala (Anexo 2 RES 186/03).
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Al terminar con la extraccion de un lote, y antes de comenzar con el siguiente, se
realizé limpieza de los equipos, pero se aconsejo que en aquellas partes donde el
lavado se dificulta (fosa, cafierias, bomba de miel, etc.) se realice una “purga”, la
cual consiste en que el paso de la primer miel del lote siguiente, barra con la altima
miel del lote anterior, evitando asi acumulacién de agua en estos sectores y
grandes pérdidas de tiempo

Observaciones:

En todos los sectores de la Sala de Extraccién se observé mucho orden y muy
buena limpieza.

Los operarios, los cuales se encontraban con la indumentaria apta para el sector,
poseen conocimientos sobre las Buenas Practicas de Manufactura, lo cual se ve

reflejado en cada sector, en la higiene personal y en el cuidado del producto.

3. Fecha: 15y 17 /01/2009
Localidad: San Carlos — Pcia. de Mendoza

Lugar: Sala de extracciéon Comunitaria de San Carlos

Técnico: Martin Claudio Martz

Asistentes:
- Garcia Ricardo (Representante de la Asociacion Apicola)
- Bruno Palombarini (A cargo de la puesta en marcha de la Sala)
- Vet. Claudio Marconi

- Grupo de apicultores
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Temario:
- Dia 15: Visita a la sala de extraccion la cual esta siendo culminada para su
puesta en marcha.
- Dia 17: Capacitacion sobre trazabilidad en la planta, funcionamiento y
condiciones de uso.
Desarrollo y Conclusiones:
Durante la visita del dia 15, se vieron las distintas dependencias y construcciones
realizadas para dar por terminada la sala y asi poder en los proximos dias procesar
alzas.
El sector de descarga se encuentra
debidamente protegido en el piso,
techo y laterales, pero no posee malla
media sombra para el control del
pillaje.
En el sector donde comienza el
desoperculado (zona de transicion) se
encuentra un termo-tanque el cual

estd muy cerca de la ubicacién del

operario.
Se realizd6 una revision de la colocacién de las maquinarias, conexiones (para
transporte de miel) y electricidad, en donde se vieron algunos puntos a mejorar.
Asistencia Técnica:

Durante el dia 15, se recomendd que en la zona de descarga de alzas se coloque
una malla media sombra para controlar el pillaje y por consecuencia evitar el ingreso
de abejas al sector depésito de alzas.

Con respecto a la ubicacién de calderas o termos de agua caliente, se recomendo6
que los mismos estén ubicados en un sector aparte de la zona depésito, para evitar
contaminacién por fugas de agua, gas o vapor.

Con respecto a las cafierias se realizaron aportes de como deberan desagotar las
bandejas y las pendientes a tener en cuenta. La distribucion de las maquinas es
correcta pero se aconsejé la utilizacion de bandejas anti-goteo en algunos sectores

especificos, para evitar el derrame de miel en el sector de proceso.
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Se revisaron los extractores y se aconsejé que la rotaciéon de los motores y canastos
se realice a la inversa para evitar riesgos de aplastamiento de las manos en los
momentos de que el operario que trabaje en el sector ayudando a girar al canasto.
Alguna de las bajadas de luz (cables) para la alimentacién de los extractores,
estaban situadas en lugares de transito, lo cual es perjudicial para un buen trabajo y
peligroso para los operarios, éstas deberan se colocadas en otro lugar.

El extractor usado en la linea 3, es de eje vertical y ni el motor, ni la conexién
eléctrica no estan protegidos, por lo tanto se aconsej6 realizar una cobertura que
impida la llegada de humedad a dichos sectores en los momentos de lavado y
limpieza.

Se informé basicamente sobre la trazabilidad en la sala, donde se acord6 la
realizacién de una capacitacion especifica para los proximos dias.

La planta cuenta con un equipo de limpieza de cuadros oscuros, el cual no ha sido
utilizado aun. Se ensefd sobre como se manipula y que precauciones hay que tener
debido a que trabaja con vapor a presion y por ende con mucha temperatura.
Capacitacion: Dia 17 de enero de 2009

Se realiz6é una capacitacién a responsables y usuarios de la sala de extraccion, en
donde se vieron distintos temas importantes del funcionamiento de la sala, la
distribucién de los sectores, la importancia de realizar un Reglamento en donde se
documente todo lo referido al funcionamientote la Sala, la prestacién del servicio, las
condiciones, etc. y que el mismo lo conozcan también los usuarios para dejar en
claro cualquier duda posible.

Uno de los temas al cual se le asigné mayor importancia, fue al de la trazabilidad en
la sala, la numeracion de lotes de extraccion, planillas de documentacion, el llenado
de los tambores y los numeros generados en el proceso, teniendo en cuenta las

mermas, la miel y la cera.
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Observaciones:

Se observé muy buena predisposicion de todos los que asistieron tanto en la visita
como en la capacitacion, para aprender nuevas cosas y no errar en el
funcionamiento.

Se comprometieron a ir anotando distintas situaciones durante la época de trabajo
para luego poder comenzar a confeccionar un reglamento de uso . Este, ademas de
enmarcar los puntos basicos del funcionamiento y uso de la planta, tambien
considerara distintas situaciones que puedan suceder seguin la forma de trabajo de
la planta y asi dejar explicitos todo tipo de dudas ante los responsables, operarios y
usuarios.

Con respecto a los bafios y vestuarios, los mismos estan en construccion pero

existen bafios en el exterior los cuales por el momento solucionan la faltante.

4. Fecha: 14/01/2009
Localidad: Colonia Las Rosas, Tunuyan — Pcia. de Mendoza
Lugar: Planta de Extraccion de Miel (ex Matadero Municipal)
Técnicos: Martin Claudio Martz
Asistentes:
- Matias (a cargo del funcionamiento)
- Vet. Claudio Marconi
- Operarios de la planta

Temario: Visita a la sala de extraccion en
funcionamiento.

Desarrollo y Conclusiones:

Durante la visita y recorrida por las distintas

dependencias de la Sala, la misma estaba

procesando alzas de productores clientes.

Se pudo observar el funcionamiento de las

maquinarias, el flujo de los productos y el
trabajo realizado por el personal.
La zona Complementaria en donde se cargan y descargan alzas, posee un piso y un

techo lo cual cumple con las reglamentaciones y ademas es muy util para poder
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trabajar a la sombra, y poder realizar la limpieza del sector, protegiendo a su vez al
producto. No posee una proteccion anti-pillaje correcta.
Con respecto a la desoperculadora y la
centrifuga (separadora en frio de miel y cera de
opérculo) no realizan un trabajo muy eficiente,
debido a que muelen y baten mucho la cera y la
miel, lo cual se ve reflejado en:

- la cera de opérculo queda

pastosa y no se seca bien,
- la miel que sale de la centrifuga

queda muy batida, notandose

gran cantidad de espuma en la

fosa.
La canaleta de desagote de la planta no posee mucho declive y es de tamano
reducido, por lo tanto habra que mantenerla limpia para evitar acumulacion de
desechos y obstruccion del desagote, lo que genera malos olores por

descomposicion y es un atrayente para las plagas.

Una de las principales preocupaciones del personal a cargo es la falta de kilos de
miel al finalizar el proceso de un Lote, lo cual fue detectado al realizar el servicio a

unos clientes, en donde se realizaron todas las pesadas posibles de control y la
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diferencia en la suma de los pesajes hizo notar dicha faltante, la cual corresponde a
no mas del 2,5%, siendo légico para una sala de extraccion.

Asistencia Técnica:

En la zona de carga y descarga seria necesario colocar una malla media sombra
para controlar el pillaje y evitar que ingresen al sector de proceso las abejas.

Se observaron hormigas pequenas en varios lugares de la planta, lo cual se
aconsejo buscar durante el invierno los nidos e ir combatiéndolas para evitar su
propagacion.

El llenado de los tambores se realiza en forma directa, pero la caneria de descarga
al tambor no tiene corte, por lo tanto hay que esperar mucho tiempo hasta que deje
de gotear, para luego cambiar el tambor. Se aconsejo colocar un codo doble para
poder inclinarlo hacia arriba en el momento de cambio del tambor, evitando
derrames de miel en el piso.

Capacitacion:

Se capacité a los operarios y al encargado de la documentacion de la planta sobre
como son los resultados obtenidos una vez procesada las alzas, con respecto a los
kilogramos netos y los reales, teniendo en cuenta las mermas de proceso, la
obtencién de cera y de miel, dando respuesta a la preocupacion por faltantes de
kilogramos luego del proceso de lotes de alzas.

Observaciones:

Se observo que en la sala hay buenas dependencias, pero que en algunos casos el
piso no posee los mismos niveles, lo que perjudica el manejo de materiales, en

especial de tambores.
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En todos los sectores se encuentra carteleria indicadora del sector o para

informacién, lo que facilita el trabajo de los operarios, el orden y el cumplimiento de

Buenas Practicas en la planta.

5. Fecha: 16/01/2009
Localidad: Junin — Pcia. de Mendoza
Lugar: Planta de Extraccion de Miel Sr. Humberto Pellissa
Técnicos: - Martin Claudio Martz
Asistentes:
- Daniel Aguerregaray
- Humberto Pellissa (propietario)
- Vet.Claudio Marconi

Temario: Visita a la sala de extraccion

Desarrollo y Conclusiones:

Se realizé una visita a la sala, la cual no estaba procesando alzas, pero si lo habia
hecho en dias anteriores, en donde se observo el material vacio (alzas extractadas)

y los tambores llenos ubicados en el depdsito.
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Las instalaciones se encontraron en un muy buen estado de orden y limpieza.

Asistencia Técnica:

Con respecto a los cuadros a procesar y procesados, el
movimiento de los mismos desde el sector donde se encuentra la tronera hasta la
desoperculadora, hay mucho espacio libre, lo que dificulta el transporte de los
cuadros, también de los vacios hasta la tronera para el envasado de los mismos en
las alzas. En este caso se recomendo la utilizacién de un carrito bandeja para evitar
el goteo de miel en el piso y facilitar la tarea. Otra de las opciones es ubicar las
magquinarias de otra manera y hacer una tronera en otro lugar, facilitando el acceso
con cuadros a la desoperculadora y dando mas espacio en la zona deposito de
alzas.

Capacitacion:

Se informé de que manera se realiza la enumeracion de los lotes de extraccion y
como se identifican los datos en la zona planografiada de los tambores.
Observaciones:

La planta ha sido reacondicionada en el Gltimo afio y ha quedado muy bien, aunque
le faltan algunos detalles, como bachas para el lavado de manos, cortinas sanitarias
y acomodar el cielorraso en el sector depésito de alzas llenas como también detalles

de pintura.
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6. Fecha: 16/01/2009
Localidad: Rivadavia — Pcia. de Mendoza
Lugar: Planta de Extraccion de Miel Sr. Domingo Furlotti
Técnicos: - Martin Claudio Martz
Asistentes:
- Daniel Aguerregaray
- Domingo Furlotti (propietario)
- Vet.Claudio Marconi

Temario: Visita a la sala de extraccion

D;srrollo y Conclusiones:
Se realizé una visita a la sala de extraccion, la cual esta
habilitada en parte, ya que esta siendo reacondicionada
para luego también adaptar una fraccionadora.

Por el momento posee sectores que se estan utilizando,
pero que al finalizar la construccion cambiaran de funcién
(por ejemplo donde hoy se almacenan alzas, pasara a ser
el sector de Proceso — Zona Limpia).

Los bafios y vestuarios se encuentran en cercanias al

deposito de tambores, pero se estan construyendo

nuevos en el sector de ingreso a la sala.
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En el deposito de tambores llenos se verificaron las inscripciones en la zona
planografiaza y se corrigieron un par de puntos: en que no necesariamente debe
estar colocado el nimero de Renapa y que se repetian los niumeros de Lote.
Asistencia Técnica:

Se asistio al productor y propietario de la sala con respecto al marcado de los

tambores y la numeracién de lotes de proceso

Capacitacion:

Basandose en la planillas utilizadas en la sala (Anexo 2) para el asentamiento de los
lotes de extraccion, se capacité al productor de como se deben asignar los numeros
de lote, siendo estos generados al ingresar un grupo de alzas provenientes de un
apiario especifico, en un dia determinado. Esa numeracion de lote no se podra
repetir con el paso del tiempo, por lo tanto debera ser correlativa. De ésta manera se
asegura que la miel de dicho apiario esta identificada con un nimero de lote el cual
figurara en el tambor correspondiente.

Si debera figurar en el tambor: el nimero de habilitacién de la Sala de Extraccion, el
numero de Lote y el afio de cosecha.

Observaciones:

El productor se vio muy interesado en corregir la situacion de los nimeros de lote
para no errar en la confeccion de las planillas y para luego poder tramitar
correctamente el permisote traslado en los momentos de venta de tambores.

Las nuevas instalaciones que se estan construyendo, son grandes y llevaran un
tiempo considerable poder culminarlas, pero segun lo visto, quedaran con buenos

espacios para el trabajo en la sala, el fraccionado y el dep6s
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1.3 CAPACITACIONES GRUPALES

1.Taller sobre trazabilidad en la produccion de miel

Maipu, 22 de septiembre de 2008
Lugar,
Asistentes: ver lista adjunta

Temario:

v' Trazabilidad, conceptos generales

Registros, formularios
Protocolizacion de la produccion
Resolucion SENASA 186/03
Plan Creha, lista ERA

R T S

TRAZABILIDAD

o amtmrereucer PRGN e v roucen come ]

Sistema de trazabilidad

SISTEMA CAPAZ DE IDENTIFICAR EL ORIGEN Y
DESTINO DE UN PRODUCTO

L3
-5 -

REGISTROS

REGISTROS

RECORRER LA HISTORIA DEL PRODUCTO

P ooyt PRI L e e o

. PLAN CREHA
RERIoU0S £ HIGIENE N ALIMENTOS
Qc: Control
OR: Residuos
OB: E
OH: Higiene
OA: Alimentos

P e R s e o oo

-
“ RESOLUCION 186 /03

SENASA

* Articulo 1° - Apruéb los sk de control tendi
3 establ las condici de Rastreabllidad o
Trazabilidad para Miel desde su obtencidn hasta su
erior destino a embarque para exportacion, conforme
normas establecidas en los Anexos |, 11, 111, IV y V, que
farman parte Integrante de la presente resolucién.

* Art. 2° - La miel a granel, procesada o fraccionada para la
exportacién, deberd encontrarse envasada en recipientes
debidamente identificados de acuerdo a lo establecido en
el Anexo |, Rubro D, Numerales 3 ¢ 4 segun corresponda, y
el Rubro E, Numeral 2.2, que forma parte integrante de la
presente resolucién.

Errrra @ Crmmmem

SISTEMA DE TRAZABILIDAD

RAZONES DE LAS EXIGENCIAS

debido a:

L] exige
- Crisis alimentarins:
¢ Dioxinas en pollos.
¥ Enfermedad de la Vaca loca (BSE).
= Preccupacién pon

7 B T { Pesticid
metales pesados, hormonas en carmes).

< OGM y Micotoxinas.

e sessuvirmes o JRCT UL . ovcos oo ]
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2. Taller Manejo de Salas de Extraccion de miel, produccién de miel bajo

protocolo vs. convencional
Fecha: 10 de noviembre de 2008
Lugar: Maipu
Asistentes: ver lista adjunta
Temario:
v' BPM en las salas de extraccion de miel
v" Manejo de los lotes en salas comunitarias
v Ventajas de los sistemas de produccion de miel protocolizados

convencional
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Como esta formado?

SALAS DE EXTRACCION DE MIEL : HIGIENE
CONJUNTO DE MEDIDAS NECESARIAS PARA GARANTIZAR LA

INOCUIDAD Y LA APTITUD DE UN ALIMENTO EN TODAS
LAS ETAPAS DE LA CADENA ALIMENTARIA

PRIORIZAR COMO ASPECTO CENTRAL
LA DISMUNUCION DE LAS FUENTES |
DE CONTAMINACION Y | | umpieza +  sanmzaciow |

e 7 N

A- HIGIENE PERSONAL
B- HIGIENE EN EL PROCESO
C- CONTROL DE PLAGAS

Martin C. MARTZ
L
o

CFy

Forcuanio . .. .. Documeanto . .. .... :
ha participado del Aula-Taller sobre los termas Protocolo, Manejo y Cosacha

miel arganizada por el Consejo Federal de Inversiones para el Programa de Calidad
y Asociativismo, auspiciada por la Direccion de Ganaderia de fa Provincia de
Mentoza, con el apoyo de INTA- Lujan y Municipalidad de Maipu

Mendoza, 10 de noviembire de 2008,

Susana Boussy Martin Martz
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3. Taller sobre preparacién de las colmenas para la invernada
Fecha: 24 de febrero de 2008
Lugar: Maipu
Temario:
v Conceptos generales sobre invernada de colmenas.
v Control de varroa .

v' Alimentacion artificial.

. o Febero 2099
flstslenct - 24 o <2 :
o § T huernada s — - Herseh CHOTCE A
Apeibdd, '..'." Ll
Speibde,
3 . .‘
iE
I/
LY
S .58 & B
GAREYS 2afRoca 42,053 123
VALLET0S Gaae <, \Aos4554
Bwe g 30Go4ce2
Couneo, Gruno 16640902

4. Taller con integrantes del grupo “jarilla”

Fecha: 24:de septiembre.

Lugar: Ciudad de Mendoza.

Temario:
v Ajuste de la metodologia para la produccién de miel monoflora.
v' Registros necesarios.

v Manejo previo de las colmenas.

PROGRAMA ASOCIATIVISMO Y CALIDAD EN PRODUCCION APICOLA EXP: 92570101 28



oSt |\t \

5. Taller producciéon y manejo del paquete de abejas
Fecha: 4 de noviembre de 2008

Lugar: La Consulta

Coordinacién Ing. Javier Poblet.

Temario:

v Condiciones de las colmenas productoras de abejas .

v" Metodologia de extraccion de abejas.
v" Manejo e instalacion del paquete.
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1.4 CAPACITACIONES EN APIARIOS

Se realizaron numerosas visitas a los apiarios (siempre en forma conjunta con los

técnicos locales) en algunos casos se siguido la metodologia acordada en el

protocolo de produccion de miel de la provincia de Mendoza.
Fecha: 23/09/2008

Localidad: Maipu — Pcia. de Mendoza.

Lugar: Apiarios de la regién de Maipu, Lujan de Cuyo.

Asistentes:

Temario:

Susana Boussy (
Horacio Currao
Ricardo Verdu
Héctor Cayo
Cintia Cortez

e Verificacion del estado general de las colmenas.

e Implementacion de registros.

e Condicion sanitaria.
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Fecha: 11/11/2008
Localidad: Maipu — Pcia. de Mendoza
Lugar: Apiarios de la region de Cachueta
Asistentes:
- Susana Boussy (Técnica Promotora Asesora a cargo de Grupo de Productores).
Temario:

- Verificacion de la ubicacion de apiarios.

- Revisacion de Colmenas.
Desarrollo y Conclusiones:
Se realizé la visita a un conjunto de apiarios ubicados en la zona de Cachueta,
especificamente denominado Puesto Rojas. Al llegar al lugar de los apiarios se hizo
una verificacién de la geoposicion tomando en la misma las siguientes coordenadas:
S 33°05°30.4"" W 069°03°39.5"" cuya altura sobre el nivel del mar (asnm) es de
aproximadamente de 1.184 metros.
El terreno es algo quebrado, y predominan las plantaciones autéctonas en donde se
pueden apreciar distintas floraciones que pertenecen a especies nativas como por
ejemplo variedades de Chanar, Jarillas, Espinillos, Tomillo, entre otras.
La intencién de haber colocado colmenas en este sector corresponde a un trabajo
denominado Proyecto Jarilla, en donde varios productores colocaron parte de sus
colmenas de con el fin de poder obtener miel de dicha floracién autdctona. Este

proyecto esta actualmente en estudio y seguimiento.
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Se observd muy buen orden en el apiario y las colmenas se encuentran en su
totalidad sobre caballetes. Los apiarios de los distintos productores se encuentran
separados fisicamente para evitar mezcla de materiales.

Se encuentran en el lugar bebederos para proveer de abundante agua a las
colmenas, debido a que ésta no se encuentra en forma natural y en esta época
(primavera-verano) las temperaturas son altas y las colmenas necesitan para un

buen desarrollo y trabajo, agua fresca y abundante.

Asistencia Técnica:

Se revisaron colmenas de algunos productores, las cuales fueron elegidas al azar,
completando aproximadamente una revisacion del 30% de las colmenas totales de
cada uno de los apiarios.

Las colmenas revisadas correspondieron a 4 productores: Verdu Ricardo, Moyano
Patricia, Yarzabal Arnaldo y Mémoli Gustavo.

Sélo en dos casos se encontraron colmenas que no poseian reina (huérfanas), y
esto es debido a que en el lugar se estuvieron realizando nuevas colmenas
(nGcleos) y este trabajo ha provocado un desequilibrio en la colmena y como
consecuencia la intencién de renovar la reina. En estas colmenas se agregaron
cuadros con postura de los ultimos dias para que la misma colmena cree una nueva
reina.

Se observé en algunos casos cria salteada y enfriamientos de larvas como
consecuencia de los frios reinantes durante las horas de la noche y la falta de
abejas para mantener la temperatura dentro de la colmena, en este caso se

recomendd la colocaciéon de “ponchos” para ayudar a la colmena a controlar su

temperatura.
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Debido a la aparicion de hormigas en el sector, uno de los productores pint6 con
pintura asfaltica (brea) las patas de los caballetes para evitar que las hormigas
puedan escalar e ingresar a las colmenas. El resultado fue positivo debido a que
cumplié su cometido, pero las abejas recolectaron la brea y la almacenaron,

utilizandola de la misma forma que el propdleos. Es por ello que se recomendo6 no

utilizar este sistema para control de hormigas, y buscar otra alternativa de control.

Capacitacion:

Debido a que la intencién es ir cambiando las alzas melarias que poseen de medida
estandar, por alzas de 1/2, es que se conversé como se deberia hacer la rotacion de
los cuadros de las camaras de cria para mantener la cera de los mismos en buenas
condiciones. También se hablo sobre la utilizacion o no de alzas de 1/2 como
extension de la camara de cria y de qué manera controlar que los cuadros de estas
alzas, en caso de haber estado presente durante la realizacion de un tratamiento
sanitario, no ingresen a la sala de extraccion en el momento de cosecha como alzas
melarias conformes, y que su miel procesada NO se identifique como producto apto
(que cumple todas las condiciones del protocolo).

Observaciones:

No fue posible encontrarse con todos los apicultores, pero segun lo conversado con
la Técnica a cargo del grupo, los productores se encuentran muy entusiasmados con
la actividad que desarrollan.

A pesar de que en su mayoria son productores pequefios, se observa que las

colmenas se encuentran muy bien atendidas, sin problemas sanitarios visibles, con
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un alto porcentaje de cera clara en los cuadros y una muy buena mantencion de los
materiales inertes.

En varios casos los productores, por falta de tiempo debido a que no es una
actividad principal, se ayudan mutuamente para realizacion de distintos trabajos
demandados por esta actividad (multiplicacion, tratamientos sanitarios, traslados,
cosecha, etc.).

Durante la recorrida de las colmenas de diferentes productores, se fueron haciendo
las anotaciones pertinentes de lo visto. Todo esto se anotdé en un cuaderno
especifico donde se documentan los trabajos realizados en el apiario.

Fecha: 13/11/2008
Localidad: Junin — Pcia. de Mendoza.
Lugar: Apiarios de la region de Junin, Rivadavia, San Martin y Santa Rosa.
Asistentes:
- Pablo Codevilla, Técnico Promotor Asesor a cargo de Grupo de
Productores de la region de Junin.
- Miguel Codevilla .
- Guevara Osvaldo e hijo .
- Garcia Jorge .
- Bourrel Eugenio.
- Cordero Oscar .
Temario:
- Geoposiciéon de apiarios.
- Revisacion de Colmenas.
- Capacitacion en el uso de planillas a campo (trazabilidad).
Desarrollo y Conclusiones:
Durante la recorrida a los 4 apiarios, se determino la geoposicién de los mismos, y
revision al azar de colmenas en presencia del productor. Se capacité con respecto al
uso de los registros. Se verific el estado general de las colmenas, su desarrollo,
estadios de la cria, entradas de néctar y polen, condiciones de la cera utilizada tanto
las camaras de cria como las alzas melarias, etc.
En algunos apiarios se observé una muy buena entrada de néctar, de polen y
también una acumulacién importante de propéleos.
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En la visita al apiario del Sr. Eugenio Bourrel, se verificé un muy buen estado de las
colmenas y ademas es de destacar que la documentacién disponible por cada uno
los apiarios es muy completa.

El siguiente listado corresponde a los apiarios geoposicionados, a que productor

corresponde y la denominacion del apiario y zona de ubicacion.

PRODUCTOR APIARIO O ZONA REOPOSICION
Guevara Osvaldo Penalosa - Junin $:33°086553
0O: 68°33023™

Asnm: 668 mtrs

Garcia Jorge Aguaraiba S:33°14°15,6”
Rivadavia O: 68°39°63,3"

(Reduccién de arriba) | Asnm: 720 mtrs

Bourrel Eugenio Apiario N°3 Las Lenas | S: 33°50°56,8"
San Martin 0:68°20°05,9”

(Nueva California) Asnm: 600 mtrs

Cordero Oscar Cordero S:33M2°93.6™
Santa Rosa 0:68°15562,4”

Asnm: 629 mtrs

Asistencia Técnica:

El productor Osvaldo Guevara, se encontraba en el apiario realizando el trasvase de
nucleos nuevos de 4 cuadros a las camaras de cria definitivas. Se verificd que
algunos de los nucleos no poseian un desarrollo completo debido a que en ésta
epoca las noches son mas frias y esto afecto al sector circundante al mismo
perjudicando algunas de las crias las cuales se encontraban con sintomas de frio y
otras si estaban removidas. Por lo tanto se aconsejé que los cuadros del nucleo se
cologuen a un lado de la camara de cria y se cubran con un “poncho” para que la
colmena pueda controlar la temperatura interna de la cria evitando que continten los
problemas por enfriamiento de la misma.

En el apiario del Sr. Jorge Garcia se revisaron algunas colmenas en las cuales se
encontraron cuadros con pigmentacibn muy oscura por lo cual se le recomend6
realizar recambios para evitar la proliferacion de enfermedades e ir ajustando el
recambio de la cera al 30% anual. En una colmena se encontraron sintomas de
ataque de Varroa y haciendo un examen mas exhaustivo de las crias se encontrd
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que el acaro estaba en desarrollo, por lo cual se aconsejé realizar un tratamiento
sanitario a la brevedad.

En el caso del productor Oscar Cordero, se encontraron colmenas con muy buenas
reservas de miel y un muy buen desarrollo del nido de cria, aconsejandose dar mas
espacios a la colmena para evitar el bloqueo con néctar de celdas destinadas para la
cria. El productor comenté que esta situacion es debido a la falta de tiempo para
atender bien sus colmenas.

Capacitacion:

En su mayoria los productores son nuevos por lo tanto se los capacité con respecto
al uso de los registros, planillas de campo, cumplimiento de las normas del
protocolo, manejo de los apiarios, realizaciéon de tratamientos sanitarios, cosecha,
etc.

Observaciones:

En General las colmenas se encontraron en muy buenas condiciones de desarrollo y
reservas, entrada de polen y de propdleos, buena ubicacion y mantenimiento de los

apiarios, ademas de la predisposicion de los productores para con los técnicos que

visitaron sus apiarios y colmenas.
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Fecha: 12/11/2008
Localidad: General Lavalle — Pcia. de Mendoza.
Lugar: Apiarios de la region de Lavalle, San Pedro.
Asistentes:
- Rubén Mercado, Técnico Promotor Asesor a cargo de Grupo de
Productores de la region de General Lavalle.
- Laura Arrieta (productora apicola).
- Marcos Rosales (productor apicola).
- Alberto Fernandez (productor apicola).
- M. Cristina Humbert.
- Luis Heredia (productor apicola).
Temario:
- Geoposicién de apiarios.
- Revisaciéon de Colmenas.
- Capacitacion en el uso de planillas a campo (trazabilidad).
Desarrollo y Conclusiones:
Durante toda la jornada se realizaron visitas a diferentes apiarios de los productores
que conforman el grupo correspondiente a la zona de Lavalle.
Cada uno de los apiarios fue geo posicionado y se revisaron colmenas al azar para
verificar su estado, tanto sanitario como de reservas de miel y de desarrollo de las
crias, estado de los materiales inertes (maderas, cuadros, cera, etc.), mantencién del
lugar de apiarios (limpieza, control de plagas uso de caballetes, etc.), y capacitacion
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del uso de planillas para asentamiento de los datos correspondientes a los trabajos
realizados en el apiario.

A continuacion se enumera cada uno de los apiarios visitados, a que productor
corresponde, la geoposicion tomada en el mismo, el nombre del apiario o regién que
lo identifica y luego una sintesis de lo visto en la revisacion de las colmenas.
PRODUCTOR APIARIO O ZONA GEOPOSICION
Laura Arrieta Montalto — Lavalle S$:32°3207,1”
0:68° 38554
Asnm: 572 mtrs
Marcos Rosales Montalto — Lavalle S:32°3210,2”
0O:68° 38°554"
Asnm: 572 mtrs
Alberto Fernandez Colamora S:32°32'10.2”
O: 68° 13'03,8”
Asnm: 569 mtrs
Maria |. Zabaleta San Pedro S 323631
0O:68° 15194
Asnm: 577 mtrs
Arraya Julio San Pedro S:32°35'14.1”
0O: 68° 15"19,9”
Asnm: 571 mtrs
M.Cristina Humbert Cartelone S:32°45°45,1"
0:68°29°02,1"
Asnm: 591 mtrs
Mario Humbert Cartelone S:82°4658,3
0:68°28°40,6”
Asnm: 591 mtrs
Luis M. Heredia Luis — Costa de Araujo | S: 32°44°22,1"
O: 68°23'38,1”
Asnm: 589 mtrs
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Asistencia Técnica:
En general las colmenas se encontraban en dos tipos de floraciones, algunas
transitoriamente realizando polinizacién de cultivos de cebollas, y otras colmenas se
encontraban ubicadas en regiones donde la floracion predominante corresponde a
monte nativos. En ambos casos las colmenas se encontraban con muy buen ingreso
de néctar, por lo tanto se aconsej6 no descuidarlas y aumentarle los espacios
colocando alzas melarias y asi evitar el bloqueo del nido de cria.
El promedio de cuadros con cera negra como para recambio supera el 35%, a lo
cual se recomendd realizar recambios de panales de forma estratégica y mas
continta, esto evitara también la proliferacién de enfermedades por consecuencia de
cera pigmentacion oscura dentro de las colmenas.
Los apiarios visitados de los hermanos Humbert, se encontraban ubicados al la
sombra de plantas y cercanos a caminos internos de la finca, que favorecia la
agresividad de las abejas debido a la sombra recibida en los movimientos de dicho
camino (transito).
Capacitacion:
Se instruy6 a los productores presentes sobre el uso de las planillas de campo que
deberan completar cada vez que realicen una visita al apiario. A cada apiario de
correspondera una planilla en particular. En la misma se asentaran datos como

fecha de visita, trabajos realizados, tratamientos, retiro o agregado de materiales,

multiplicacion, cosecha, etc.
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Observaciones:

Segin lo ha observado y conversado con el Sefor Rubén Mercado, Promotor
Asesor, el grupo poco a poco comienza a genera interés con respecto al trabajo que
demanda el cumplimiento de normas para la produccion bajo Protocolo, es asi que
se observa una buena predisposicion por parte de los productores para ir adaptando
su situacion a este estilo de trabajo y avanzar paulatinamente en el aprendizaje,

aplicacion, cumplimiento y puesta a punto de su produccion al sistema.

Fecha: 16/01/2009
Localidad: Potrerillos — Pcia. de Mendoza.
Lugar: Apiarios ubicados en la region de Potrerillos.
Técnicos: Martin Claudio Martz,
Asistentes:
- Susana Boussy (Técnica Promotora Asesora a cargo de Grupo de
Productores).
- Francisco (productor apicola).
- Vet. Claudio Marconi.
Temario:
- Verificaciéon de la ubicacion de apiarios.
- Revisacion general de Colmenas.
Desarrollo y Conclusiones:
Se realizaron visitas a dos apiarios distintos ubicados en la regién de Potrerillos, en
donde los lugares se comparten entre varios apicultores, ya que en su mayoria
poseen pocas colmenas y de esta manera se aprovechan mejor los espacios. De
ésta manera, también se juntan para viajar y asi disminuir los costos de traslado.

En el siguiente fragmento del mapa de la provincia de Mendoza se encuentran
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sefalados los 2 apiarios visitados:

Primer apiario: Potrerillos

La geoposicion tomada en el lugar corresponde a las siguientes coordenadas:

S 32° 55" 35.4” O 069° 13'28.5", altitud: 1401 msnm.

Se revisaron varias colmenas de distintos productores, en donde algunas habian
sido cosechadas hacia unos dias, pero otras aun no. De todas maneras la entrada
de néctar no era abundante.

En un grupo de colmenas se observaron problemas sanitarios, en donde
primeramente se identificaron individuos de Braula coeca (piojo de la abeja) y luego

realizando una revisacion mas intensa se encontr6 también varroa. Este apiario no

habia sido tratado or varroaen otono.
El segundo apiario visitado: Potrerillos, Puesto Gendarmeria Nacional.
Ubicado a pocos kildbmetros del anterior corresponde a las coordenadas:
S 32°53720.9" O 069° 15" 44 4", altitud: 1475 msnm.
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Este lugar de apiario también es compartido por varios apicultores, en donde las
colmenas se encuentran muy bien y con una entrada de polen importante. También
hay colmenas que aln no fueron cosechadas, las cuales se encontraban con muy
buen almacenamiento de miel en los cuadros de las alzas melarias.

Asistencia Técnica:

En el caso (varroa) se encontraba el productor apicola en el lugar y se le aconsejo
realizar en forma inmediata un tratamiento contra varroa, luego de retirar las alzas
melarias y monitorear las colmenas para evaluar su evolucion. Por otra parte se
aconsej6 que el monitoreo debe hacerse minuciosamente antes de que las
colmenas sean colocadas en algun apiario compartido, evitando asi Ila
contaminacién cruzada con aquellas colmenas que ya han sido tratadas contra la
enfermedad y que en este momento son propensas al re-contagio.

Capacitacion:

Algunos de los apicultores deseaban realizar una cosecha en los préximos dias,
antes de trasladar las colmenas a otra regién, pero estas colmenas aun no poseian
gran cantidad de miel y no se aconseja cosecharlas debido a la posibilidad de
procesar miel con alta humedad, perjudicando al producto final. La razén por la cual
quieren hacerlo es para evitar la mezcla de mieles de distintas regiones, pero se
evalud que es mas riesgoso realizar una cosecha con alta humedad a que las mieles
procesadas queden mezcladas. De todas maneras se podra cosechar solo aquellos
cuadros con mas del 75% de alvéolos operculados.

Observaciones:

Las colmenas en general se
encontraron muy prolijas, tanto en la
ubicacion del apiario como en el
mantenimiento de los materiales,
incluso la cera utlizada, en su
mayoria es clara, lo que da una
pauta de la importante renovacion de

panales oscuros.

En lo que respecta a la entrada de
polen, esta es importante y variada. El ingreso de néctar no es tan abundante e
incluso la mayoria de los apicultores desean realizar trashumancia a zonas de mejor

floracion.
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1.5 TALLERES CON TECNICOS LOCALES

Unos de los objetivos planteados desde un principio y acordado con la provincia de

Mendoza fue la consolidaciéon de un grupo de técnicos locales que trabajen en forma
coordinada y con objetivos comunes. Es importante recalcar que en esta provincia
se estaban desarrollando (en el periodo informado) acciones de distintos programas
de intervencion basados en la trasferencia de conocimientos y asistencia técnica
(CFI; INTA, Cambio Rural, etc.).

Se organizé un primar taller en el mes de diciembre de 2008 en la EEA del INTA La
Consulta con la finalidad de realizar un diagnostico de la situacion y acordar
acciones futura. Al mismo asistieron técnicos de distintos programas y el referente
del programa provincial Med. Vet. Daniel Agerregaray.

El programa consensuado con antelacion fue el siguiente:

1. TALLER DE GESTION DE TECNICOS APICOLAS DE LA PROVINCIA DE
MENDOZA

Lugar: EEA La Consulta.

Fecha: 2 de diciembre de 2008.

Participantes:

Marcelo Olgado.
Adela Mercado.
Mario Vicente.
Javier Poblet.
Susana Boussy.
Pablo Codevilla.
Rubén Mercado.

s TR URE RS, TSI TR IR TR

Daniel Aguerregaray.

PROGRAMA

1. Objetivo del encuentro y ronda de presentaciones (10 minutos)

Taller Grupal N°1 (30 minutos)

Discusion sobre algunos conceptos generales en la transferencia de conocimientos
e qué se va transferir?.

e cOmMo se va transferir?.
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e como lo vamos a medir y evaluar?.
e como podemos organizarnos para brindar una Asistencia Técnica
homogénea en todas las zonas?.
2. . Presentacion individual de cada Técnico del Programa (60 minutos)
Presentacion de los avances obtenidos sobre los grupos asistidos. Cada técnico

debe traer una presentaciéon de no mas de 10 minutos, con datos concretos,

resumiendo como minimo los siguientes aspectos:

v Listado de Productores actualizado. (comparacion del total del grupo de
productores asistidos, en comparacion a los productores que tienen los
“papeles formales al dia”).

v" Situacién del Grupo en la implementacion del protocolo de la provincia
(ponderacion del grado de implementacion del grupo respectos a los puntos
del protocolo, identificar principales fortalezas y debilidades encontradas en la
implementacion).

v' Grado de avances en la aplicacién del manual de BPA Provincial:

e Datos de los monitoreos de varroa.
'« Datos de la revisacion de primavera.
» Datos de mortandades invernales o los detectados en revisacion de
primavera.
e Analisis de costos realizados.
3. Taller Grupal N°2 (30 minutos)
Resumen de la situacion de cada grupo y de la Provincia, identificado Fortalezas,
Oportunidades, Debilidades y Amenazas.
4. Taller Grupal N°3 (30 minutos)
Planteo de objetivos, tareas a desarrollar, asi como indices de gestién a verificar (a
cada productor asistido y en cada técnico) en el resto de la temporada apicola.
5. Taller Grupal N°4 (20 minutos)
Discusion del Procedimiento de auditorias, revision de registros de auditoria,
establecimiento de criterios unificados de auditoria.
Resultados esperados:
v" Definir las tareas a realizar para el resto de la temporada.
v" Consolidar un grupo de técnicos que trabajen en red.
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v Acordar indicadores objetivos de gestion para evaluar los resultados
en la incorporacion de las herramientas propuestas.

v Comenzar a pensar un sistema de gestion de la transferencia de
conocimientos para el grupo de técnicos.

v" Discusion de los elementos basicos de auditoria.

De este primer taller surge la necesidad de acordar los trabajos de final de
temporada, en tal sentido se presupuso una segunda reunién de trabajo para definir
las tareas.
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Il TALLER DE TECNICOS DE LA PROVINCIA DE MENDOZA
Lugar: EEA, La Consulta.
Fecha: 25 de febrero del 2009.

Participantes:

Marcelo Olgado.
Adela Mercado.
Mario Vicente.
Javier Poblet.
Susana Boussy.
Martin Girodo.
Pablo Codevilla.
Rubén Mercado.
Lucila Waldbillig.
Ernesto Perez.

b e ey, s PUE- UG e WL T

Objetivos:
v Acordar la metodologia para los trabajos de finales de temporada e invernada
de acuerdo a los archivos circulados en su momento.
v Unificar los criterios técnicos.
v" Forma de presentacion de los resultados para la préxima reunion.
Temas en discusién

1. Revisacion de apiarios de final de temporada.
Metodologia:
v Cantidad de apiarios por productor para revisar.
v" Cantidad de colmenas por apiario.
v' Categorizacion.
2. Formulario a utilizar.
3. Monitoreo de varroa.
v" Metodologia.
Trabajo sobre un apiario

De acuerdo a lo acordado en la primera parte de la jornada se realizara la revisacion
de un apiario para terminar de ajustar la metodologia y criterios.
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Resultados esperados
© Metodologia de trabajo para las tareas de final de temporada acordados.

© Forma de presentacion futura de los resultados obtenidos acordados.

© Criterios técnicos unificados sobre el apiario.

~ OBJETIVOS:

+ Acordar la metodologls pars los frabajcs de finales de lemporada &
el e s

# Unificar los criterios técricos
+Forma de de los
Temas en discusion ;
1. Revisacion de aplarios de final de temporada CANTIDAD DE COLMENAS A REVISAR
= Caniioad oo aplanio por Demcetor § rovisar : CATEGORIZACION
TODAS LAS COLMENAS DEL APIARIO | MUERTAS?77)
 Lantuad e colmmnas por splanc
# Categorimecatn ENFERMEDADES .
EL 30 % DE LAS COLMENAS? DE TODOS LOS APIARIOS T
¥ Meatodologia TODAS LAS COLMENAS DE UNO O DOS APIARIOS
. MONITORED
2. Formularic a utilizar CUANDO Y QUIEN LO HAGCE
3. Monitoreo de varros

CONCLUSIONES DEL Il TALLER DE LOS TECNICOS APICOLA DE LA
PROVINCIA DE MENDOZA , La Consulta 25 de febrero 2009
Con una buena asistencia y la suma de técnicos de otros programas de intervencién

(ex. PSA), debatimos la metodologia de trabajo para las actividades de final de
temporada. Previamente circulé una serie de borradores orientativos con la finalidad
agilizar el taller.

Temas acordados

1. Formulario para la toma de datos:

Se aprobé el formulario propuesto con las siguientes modificaciones:
v Reservas energéticas: solo considerar el valor promedio de los cuadros
con reservas ( CM).
v' Consignar la fecha del ultimo tratamiento acaricida .
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2. Criterio para la determinacion de la cantidad de colmenas a revisar

v" Productor con 50 o0 menos colmenas: se revisaran la totalidad.

v Productor con mas de 51 colmenas: se inspeccionaran dos apiarios, en
cada apiario se revisaran (al azar) 30 % de las colmenas iniciales. En esta
situacion de todas maneras se categorizara (por su poblacion) la totalidad
de las colmenas del apiario.

v' En todos los casos de colmenas “ muertas” se tratara de determinar la
causa, es imprescindible descartar signos de LA.

3. Monitoreo de varroa

Se lo hara de acuerdo a las recomendaciones de la CONASA, utilizando alcohol al
50% .
Criterios generales

a. Revisacion de las colmenas

Con la finalidad de unificar la metodologia se acordé identificar en el techo con
marcador (comunmente usado en aserraderos) las caracteristicas de cada colonia
revisada, esta informacién sera registrada posteriormente en el formulario.

b. Categorizacion

Se identificaran con nimeros romanos:

Categoria |

Mas de 7 cuadros cubiertos con abejas.

Categoria Il

Entre 5 y 7 cuadros cubierto con abejas.

Categoria Il

Menos de 5 cuadros cubiertos con abejas.
c. Colmenas muertas
Se identificara con M sobre el techo y se tratara de diagnosticar la causa de la
perdida. Es sumamente importante descartar la presencia de signos caracteristicos
y o semejantes a Loque Americana, en este caso se identificara claramente (LA ) en
el techo y la camara.
d. Colmenas Huerfanas

No se categorizaran y se las identificaran con la letra @

e. Colmenas “Zanganeras”

No se categorizaran y se las identificaran con la letra Z.
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f. Colmenas con signos caracteristicos de Loque Americana

No se categorizaran y se la identificaran claramente con la sigla LA.

a. Colmenas con signos caracteristicos de Loque Europea

Se las categorizaran e identificaran con la sigla LE.
h. Colmenas con signos caracteristicos de Cria Yesificada

Se las categorizaran e identificaran con la sigla CY.
i. Colmenas con signos caracteristicos de Cria Ensacada

Se las categorizaran e identificaran con la sigla SKB.

j. Fecha de realizacion

Cada técnico determinara la fecha de la revisacion de acuerdo a la caracteristicas de
cada region, es recomendable que se realice una vez finalizada la cosecha de miel
y en un periodo lo mas corto posible.

FORMULARIO ACORDADO
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Para la presentacion y andlisis de los datos relevados se realizo un tercer
taller el 19 de mayo de 2009 en la EEA del INTA de La Consulta.

Il TALLER DE LOS TECNICOS APICOLA DE LA PROVINCIA DE
MENDOZA ., Lugar: EEA La Consulta

Fecha:19 de mayo de 2009

Participantes:

Marcelo Olgado.
Javier Poblet.

Susana Boussy.
Pablo Codevilla.
Lucila Waldbillig.
Ernesto Perez.
Daniel Aguerregaray.
Carlos Ferrari.
Marcelo Olgado.

JE T TR R T T

Emilio Figini.

Mario Vicente y Adela Mercado no asistieron pero enviaron los datos
relevados para ser presentados al resto de los técnicos.

Objetivo

Evaluacion del estado de las colmenas de acuerdo a los parametros

acordados en el taller anterior.

Temarios:
v' Presentacion de los datos de campo obtenidos segun lo
acordado en el |l taller .
v" Discusion de los resultados.
v" Oportunidad de mejoras.
v Acuerdo de trabajo para la invernada.
Observaciones:

Marcelo Olgado y Ernesto Pérez manifestaron inconvenientes en la toma
de datos, en el primer caso por falta de interés de algunos productores, en el
segundo por ser un grupo de reciente formacion.

La prevalencia de las enfermedades de la cria en aceptable.
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Los datos relevados referentes a la prevalencia de varroa son aceptables en
lo general, aunque se observo desvios en uno de los grupos

La multiplicacion de final de temporada justifica en algunos grupos el exceso
de colmenas categoria Ill, de todas maneras se deberia ajustar el manejo
para mejorar la poblacién de las colonias al final de la temporada.
Oportunidades de mejora

Planilla unificada para la presentacion de los datos, se propuso tomar como
base la presentada por Mario Vicente.

Seguir las recomendaciones del Manual de BPA de la provincia de
Mendoza, toma de muestras para la determinacion de la prevalencia de
varroa (el 10 % de las colmenas no menos de 6 colmenas).

Se consider6 necesario monitorear el desabejado de las colonias en el
trascurso de la invernada.

Acuerdo de trabajo para la invernada

1. Monitorear y registrar la prevalencia de varroa luego de finalizado el
tratamiento.

2. Mortandad invernal. Registrar las bajas, el motivo de las mismas y su
categorizacion de otofio.

NOTA: Se propuso realizar un nuevo taller antes del inicio de la préxima
temporada.
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1.6 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

En el transcurso del presente contrato se logré la integracion de una parte

importante de los técnicos apicola de distintas instituciones, se estandarizaron los
trabajos de final de temporada y se respaldé las acciones de otros programas
apicolas de la provincia, en especial aquellos que carecieron de técnicos en el
semestre del 2009.

En el valle de Uco debido a las condiciones de floraciones tempranas se fomenté la
diversificacion mediante la produccién de paquetes de abejas.

La provincia de Mendoza avanz6 notoriamente en la disponibilidad de salas de
extraccion de miel segun los criterios de la Resolucién SAGPyA 870/06, en cuanto a
la aplicacion demostrable de las BPA, la consolidacién de técnicos locales con un
criterio comun y acordando acciones debera ser la herramienta que dinamice el
proceso. Se considera sumamente importante formalizar las acciones conjuntas
entre las distintas instituciones y programa de intervencion.
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2. ACCIONES EN LA PROVINCIA DE MISIONES
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2.1 INTRODUCCION

Las acciones en el territorio de la provincia de Misiones y en el marco del programa
Asociativismo y Calidad en la produccién de miel se limitaron a las posibilidades
logisticas de los referentes provinciales. Se pudieron relevar parte de las salas de
extraccion de miel y se hicieron capacitaciones puntuales.

Se debe tener en cuenta que los productores que trabajan en el programa provincial

cuentan con pocas colmenas y producen miel principalmente.
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2.2 Visita a las salas de extraccion de miel y taller con los
productores de la zona

Se realizaron cuatro talleres en instalaciones de salas de extraccion de miel de
distintas localidades: Apostoles, Cerro Azul, Aristobulo del Valle y Florentino
Ameghino. A los mismos asistieron productores de las cercanias de cada una de las
salas y referentes técnicos de la provincia de Misiones.
Se expusieron los puntos mas importantes de las normativas vigentes y algunos
conceptos sobre el funcionamiento de las salas de extraccion.
Temario:

v" Normativa sobre salas de extraccion.

v' Conceptos generales de las resoluciones: SAGPyA 870/06, Mercosur 80/96 y

SENASA 186/03.
v" Funcionamiento de salas comunitarias: reglamento interno, perdidas de miel,
registro de actividades, listas de chequeo.

v' Decantado de la miel.

v" Control de la humedad y del HMF.

v Trazabilidad en salas comunitarias.
Conjuntamente uno de los técnicos de la provincia, Sergio Surkan reforzo los
conceptos con informacion sobre resultados de analisis bromatolégicos de mieles
locales.
En general, las salas de extraccion de miel fijas visitadas carecen todavia de una
organizacion sistematizada para su funcionamiento, asimismo deberan realizar
algunas modificaciones para ajustarse a lo requerido en las Resoluciones SAGPyA
870/06 y Mercosur y 80/96. En particular la disponibilidad de estaciones sanitarias,
la comunicacion directa entre la zona limpia y el exterior, los circuitos de circulacion
de producto, insumos y operarios, deberan tenerse en cuenta para un mejor
funcionamiento.
Se propuso mejorar la identificacion de los lotes al ingreso a las salas (se debe tener
en cuenta que los productores manejan un volumen reducido de miel por extraccion)
Para facilitar el funcionamiento y hasta que se puedan realizar las correcciones se

propuso trabajar sobre carteleria indicativa de acuerdo a los siguientes puntos:
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Carteleria minima recomendada

uceR

LEYENDA

Estaciones sanitarias:

Recordatorio de lavarse las manos y

calzado.

Banos y Vestuarios:

Recordatorio de lavarse las manos.

Recepcion de alzas

Detalle de como deben ser
transportadas las alzas y como extraer
los marcos de las colmenas (BPA).

Ingreso a al zona limpia:

Aviso que se ingresa a una zona de
manipuleo de alimentos, prohibida la

entrada a toda persona ajena al sector.

Zona limpia

: Recordar que es zona de proceso de
alimentos, mantener la higiene.

FORMULARIO PROPUESTO

PROGRAMA ASOCIATIVISMO Y CALIDAD EN PRODUCCION APICOLA EXP: 92570101

59




09

L0L0LSZ6 :dX3 V1021dY NQIDONAO¥d N3 avdilvd A OWSIAILYIOOSY YWYHOONd

S318YSNOASIY / SINOIOVANISHO

Ddvd | ON ST oN] 15| oN| s
T %O0BIEASYW [ o0 T olNEiEnD
_daﬂaummno.r.;mzm_o.z

3L¥OdSVYL |

N VYNIOVd

‘NQIOOVYHLX3 30 SY1VS

SYZ1V 30 NOIOd303d V1 Ydvd OV 1NIANEOS




2.3 CAPACITACIONES

v Se participé en la jornada de capacitacion del 11 de mayo de 2009, el tema
expuesto fue: Multiplicacion, produccion de paquetes de abejas y ntcleos.
Lugar: Centro de Convenciones y Eventos, Posadas.

Asistentes: mas de 400 productores y técnicos.

v El dia 12 de Mayo de 2009 se organizé un taller practico (para los técnicos del
Programa apicola provincial) en un apiario de las cercanias de Posadas sobre
los temas expuestos en dia anterior:

o Metodologia para la produccion de paquetes de abejas y nucleos
o Manejo posterior

Lunes 11

e mayo de 2009

CENTRCDE

CONVENCIONES ¥ EVENTDS
PRV, - PO Ot WVERSINES.

MINIONES

Lunes 11
de mayo de 2009

CENTRO DE
COMVENCIONES ¥ EVENTOS
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Sala de extraccion fijas visitadas de las localidades: Apodstoles, Cerro Azul,
Aristébulo del Valle y Florentino Ameghino
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Sala de extraccion Movil

27/10/2008
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2.4 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

En la provincia de Misiones no se pudo tener la presencia de este programa
necesaria para el cumplimiento de los objetivos planteados en un principio, esta
situacion es ajena a los técnicos del programa como se explico anteriormente. De
todas maneras se pudo visitar las salas de extraccion de miel de la zona sur para
conocer su situacion de funcionamiento y las condiciones edilicias y los conceptos
de BPA y BPM de los productores de la zona.

Se participé de una jornada técnica sobre la produccion de material vivo apicola.

Se considera sumamente importante poder articular con los técnicos de campo
locales para construir un sendero tecnolégico acorde a las condiciones ambientales
caracteristicas de la regién, asimismo seria aconsejable trabajar en el conocimiento

y monitoreo de distintas patologia de importancia apicola.
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3. ACCIONES EN LA PROVINCIA DE ENTRE RIOS
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3.1INTRODUCCION

En este afio de trabajo se priorizé la coordinaciéon de acciones con la referente local Tec.
Betiana Medina, quien realiz6 la coordinacién de acciones en los distintos puntos de la
provincia.

La sequia que afectd a gran parte de la provincia de Entre Rios motivo postergaciones
de acciones por pedido de la referente local (ver nota adjunta) de todas maneras se
privilegio las tareas en los establecimientos de extraccion y deposito de miel.

En el diagndstico del estado de las salas de extraccion de miel se pudo evidenciar la
necesidad de trabajar sobre los prerrequisitos para HACCP ya que en su gran mayoria
debian realizar o estaban realizando reformas edilicias necesarias para un
funcionamiento acorde a las BPM POES y MIP.

Si bien parte de los Integrantes del Consorcio estan trabajando con técnicos ya que
forman parte de programas GISER o CAMBIO RURAL, fue imposible acordar acciones.
En todo momento se motivo la idea de trabajar sobre la gestion de la calidad en todo el

consorcio, no solo en lo productivo.
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3.2 BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURAS

RELEVAMIENTO DE SALAS DE EXTRACCION DE MIEL

Se resumen la informacion relevada en las salas de extraccion de miel

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola

Mario Sergio Smietuch

Direccion:

3000 mts al sur — Escuela Prov N°
46 (Los Charruas)

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

0345 156252862

E-Mail: apicolaelindio@live.com.ar
Razon Social:
N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Direccion:

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacion (tipo y numero)

Cantidad de operarios en planta:

CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES

PARA CONSTRUIR

<4— Ruta 4 Km 22 - A Los Charrtias #

Predio

Planta de
Extraccion

Casa

z+¢,,

o
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CROQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION

e
Deposito de
tambores Barjos y
= N vestuarios
Depésito 10 mts
de y
materiales =T mis
30 mts Zona
. [ Complementaria |10 mts
L =]
Zona de
Transicion 10 mts
y
Zona Limpia
—
10 mts 12 mts

DIMENSIONES

CONSTRUCCION (indicar materiales de construccién y m? en cada éarea)

Cemento alisado
Revoque Azulejado Revoque | Revoque fino
fino fino pintado
pintado pintado
Techo Chapa
Cielorraso | No PVC Suspendido No Yeso
lluminacién | Sin Con Proteccion anti-estallido Sin
Proteccion Proteccién
Ventilacion | Natural mediante aberturas
Aberturas | Portdn de chapa Porton de | Aluminio
3 Portones de PVC y 1 de Chapa al exterior chapa
Lavamanos | Si — Accionamiento no manual
Metros
cuadrados
(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):
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SERVICIOS (marcar con una cruz donde corresponda)

on )

ispnibl Envasado Pozo |Delinea |si Zona  |Ruta4
e Rural Km 22 Rural
No

disponibl
e

DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Desoperculadores | Cortés 1 Acero inox

Batea Cortés 1 Acero inox

Extractores Cortés 1 Acero inox | 80 cuad

Fosa Cortés 1 Acero inox | 1000 kg

Cisterna

Bomba de Miel

Decantadores Cortés 2 Acero inox | 4000 kg
c/u

Separadores Cortés Acero inox En caliente

Miel/Cera

Otros

Algunos de Acero Inox, otros de plastico
Conductos de Acero
inoxidable

Pinturas de calidad
alimentaria recubriendo
materiales en contacto con
miel

COSECHA

Produccion Propia: el productor posee 1500 colmenas en produccion

- | Dos alzas

| Estandar (50%) + % (50%)

ene-feb (praderas) mar—abr (Eucalipto)

(ver datos arriba)
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Fin de marzo (eucalipto)

Produccion promedio: 40 kg aprox
(15 citricos y praderas + 25 eucalipto)

Produccion Terceros: no se realiza

Esquema de trabajo

150

| Bandejas

Se trabaja con un maximo de 300 a 400 alzas por dia

REGISTROS

No se llevan registros acordes para garantizar la trazabilidad del producto e
identificacion de lotes de produccion. Esto se debe a que el productor procesa su propia
miel, y los controles no son tan estrictos.

1.- PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

Con respecto al funcionamiento en general de la sala de extraccion no existen
inconvenientes, ya que la sala posee buenos espacios para el trabajo a realizar.

2.- INSTALACIONES
La sala de extraccion posee buenos espacios, su construccion es de buena calidad, pero
= hay algunos puntos a mejorar:
o EI sector depodsito de alzas y el de procesamiento se encuentran en un mismo
ambiente y no estan divididos, también comparten el llenado de tambores.
e En el ingreso a la sala de extraccion y depodsito de alzas (sector que no esta
dividido) no se cuenta con lava botas y lava manos (filtro sanitario).
« El lavamanos existente en el sector de procesamiento o no cuenta con canillas de
accionamiento no manual.
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e Se aconsej6 que la caldera la cual abastece con agua caliente el radiador
fundidor de cera, se coloque en el exterior (o habitacion especifica: sala de
maquinas) para evitar la emanacion de gases derivados del mechero calentador.

e Los tapa rollos de las ventanas son de madera, lo cual deberan ser sustituidos por
material no absorbente (PVC), lo cual segun el dueno de la sala esta pronto a
realizarse.

e Hay una puerta existente que comunica el sector limpio con el exterior, la cual
debera ser clausurada o bien modificada para utilizarla so6lo como salida de
emergencia desde el interior hacia el exterior.

3.- OBSERVACIONES

Las instalaciones se encuentran en muy buen estado mantenimiento y orden.

Existe carteleria identificando algunos sectores.

El productor y dueno de la sala de extraccién, coment6 que esta acobardado de intentar
cumplir con las reglamentaciones vigentes y que cambien (desde el organismo oficial
competente) las reglamentaciones en forma peridédica, y que aquéllas personas las
cuales estan destinadas para la verificacion de la sala extraccion para su posterior
habilitacion, no se pongan de acuerdo, y el mensaje no es igual en todos los casos.

Por otra parte no ve un resultado a favor de aquéllas personas que intentan cumplir con
las reglamentaciones. Por lo tanto ha decidido no realizar mas inversiones en la sala
extraccion hasta que realmente considere a las mismas de suma importancia.

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola Cooperativa Apicola de Chajari

Direccion: Guemes 2765

Nombre Responsable: Pezzarini Eloy (Presidente)

Teléfono / Fax: 03456 15510835 (Javier Versalli)

E-Mail: javier@xinet.com.ar
coopapicola@xinet.com.ar

Razon Social: Cooperativa

N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta Planta en construccion
Direccion: Parque Industrial de Chajari
Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacion (tipo y niumero)
Cantidad de operarios en planta:
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CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES
PARA CONSTRUIR '

Predio
Planta en
construccion
L
Calle a Chajari T z+w
‘__.__..
o

CONSTRUCCION

P
Paredes
Techo .

Cielorraso _N
lluminacion
Ventilacion

Aberturas
Lavamanos
Metros

cuadrados
(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):
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SERVICIOS

Disponibl Natural

Red

Delinea |Si e i i i

No
disponibl
e

Privado

- Desorculadores

DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Batea

Extractores

Fosa

Cisterna

Bomba de Miel

Decantadores

Separadores
Miel/Cera

Otros

Conductos de Acero
inoxidable

Pinturas de calidad

alimentaria recubriendo

materiales en contacto con

miel

COSECHA

Produccién Propia: La cooperativa retne unas 17.000 colmenas entre unos 60 socios.

| Dos alzas

Estandar

150ct-5nov(citricos) /ene-feb (praderas)
mar—abr (Eucalipto)

- | + 2 eucalipto)

5 aprox con limpieza (2 citricos + 1 praderas

(ver datos arriba)

Fin de marzo (eucalipto)
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| Produccién promedio: 65 kg aprox
10 kg citricos + 25 praderas + 30 eucalipto)

Produccion Terceros:

Pr el momento se estima realizar la extraccion a los socios (60 en total)

Esquema de trabajo

| No hay datos

No hay datos

| Estimacion de maximo 1000 alzas como tope por dia

REGISTROS

El lo que respecta a los registros que la sala deberia llevar, no hay informacién
disponible, ya que la sala esta en construcciéon y aun no han realizado extraccion de miel
en forma comunitaria. Por parte de los productores presentes en la reunion realizada,
algunos comentaron que poseen anotaciones sobre la cosecha, pero en ningun caso se
realiza una trazabilidad controlada, como pide la reglamentacion.

Notando una necesidad muy importante en como debera funcionar la sala de extraccion
(desde el punto logistico) es que se informé basicamente sobre como se debera realizar
la trazabilidad en la sala, se dieron ejemplos de los movimientos internos estimados en
kg de producto y como se generan los resultados finales de cada extracciéon o de todo el
trabajo realizado. Todo esto debera estar basado en documentacion ordenada y debera

haber un responsable de esta labor.
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PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO E INSTALACIONES

Se visitd a la construccion de la sala, en donde se realizé una reunién con integrantes de
la cooperativa y el arquitecto a cargo, en donde se generé mucha informacion referida a
la terminacion de esta construccion, como por ejemplo desniveles del piso, estructura de
las aberturas, cielorrasos, terminacion de las paredes, canaletas de desagote, ubicacion
de las maquinarias, utilizacion de decantadores, sector a definir del llenado de los
tambores, rampa de carga y descarga, ubicacién de los filtros sanitarios, etc.

AUn no existen problemas de funcionamiento, por el mismo motivo de que la sala de
extraccion esta siendo construida.

Por parte del directorio de la cooperativa se capté una demanda importante de
informacion referida al funcionamiento de la sala de extraccién, organizacion de trabajo,
responsabilidad de los operarios, sectores de trabajo, flujos de movimientos, capacidad

de los espacios, etc.

OBSERVACIONES

Debido a que el movimiento en la sala de extraccion comunitaria que se esta
construyendo va ser importante, el directorio de la cooperativa esta necesitando mucha
informacién con respecto a:
1) Terminacion de la construccion
2) Instalacion de maquinarias (balanza, desoperculadora, bateas, extractor, fosa,
decantadores, etc.)
3) Asesoramiento o al personal que estara a cargo del funcionamiento y trabajo en la
sala extraccion.
4) Documentos a utilizar para garantizar la trazabilidad del todo el desarrollo del
proceso, cumpliendo con las reglamentaciones.
5) Organizacion de todos los productores clientes del servicio de extraccion de miel.
En la reunién realizada a la cual asistieron la mayoria de los integrantes del
directorio de la cooperativa (17 personas), se generd una interesante charla de idas y
vueltas con respecto a lo visto o en la sala extraccién y de lo conversado anteriormente
con las personas que alli habian asistido. El técnico se comprometié en enviarles
informacién con respecto al funcionamiento de la sala de extraccion, maquinarias de
extraccion y un ejemplo del reglamento interno para la sala de extraccion.
Existe en la cooperativa una importante decision y entusiasmo con respecto al futuro
funcionamiento de la sala de extraccion, y de los beneficios que brindara no sélo a los

socios de la cooperativa sino también apicultores de la region.
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Ademas han tenido muy buena predisposicién y dedicacion durante todo el dia de
trabajo, tanto en la recorrida de la construccion de la sala, como en la reunion realizada

posteriormente en la sede de la cooperativa.

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola Petelin Mario A
Direccion: Colonia Loma Negra (Los Charruas)

Nombre Responsable:
Teléfono / Fax: 0345 4907046

E-Mail:
Razon Social:
N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Direccion:

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacién (tipo y nimero)
Cantidad de operarios en planta:

CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES
PARA CONSTRUIR

>0
2 3
o
Py
Predio
(Campo)
Planta de
Extraccion
Ly
b Y
Z+w
o
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CROQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION

DIMENSIONES
SRR
Zona )
Limpia “""'g:’za
8x4 cuadros
8x4
Zona
Complementaria

Zona de I 8x12

Transicion
8x8
Bafio y
Vest.
S e
CONSTRUCCION

| iso Cemento Iido

Paredes Ladrillo Revoque fino pintado
ceramico
Techo Chapa
Cielorraso | No PVC suspendido No | Losa
lluminacion | Sin proteccion Protegida Sin proteccion
Ventilacion | Natural
Aberturas | Porton de chapa Aluminio Porton de | Puerta Placa
chapa
Lavamanos | No Si (escasos y de accion manual)
Metros 96 54 32 Dep de 10
cuadrados alzas
(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS

Envasado De Pozo | De Iiea Cellar Zona Si Zona
Rural Rural
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DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Desoperculadores | Casero 1 Acero inox

Batea Casero 1 Acero inox

Extractores Marinari 1 Acero inox | 70 cuad

Fosa Casero 1 Acero inox | 150 kg

Cisterna

Bomba de Miel

Decantadores

Separadores Casero Acero inox En caliente
Miel/Cera

Otros

Conductos de Acero
inoxidable

Pinturas de calidad
alimentaria recubriendo
materiales en contacto con
miel

COSECHA

Produccién Propia: el productor posee 900 colmenas en produccion

| Dos alzas

Estandar (80%) + 2 (20%)

ene-feb (praderas) mar—abr (Eucalipto)

3-4 aprox con limpieza (1 praderas + 2 eucalipto)

| (ver datos arriba)

Fin de marzo (eucalipto)

Produccion promedio: 50-55 kg aprox
| (22-25 praderas + 33 eucalipto)

Produccion Terceros: no se realiza
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Esquema de trabajo

150 a 250

Bandejas

Se trabaja con un maximo de 300 alzas por dia

REGISTROS
Debido el productor solo realiza extraccion de miel para sus propias colmenas, la
documentacion que posee el productor dueno de la Sala de extraccion, es muy acotada

y no garantiza que se cumpla con la trazabilidad.

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO
No se detectaron grandes problemas de funcionamiento ya que la sala solo la utiliza
para su propia produccion, la cual no es de grandes volumenes para la estructura que

posee.

INSTALACIONES

e La sala no cuenta con filtros sanitarios al ingreso al sector limpio, ni tampoco con
lavamanos adecuados en este.

e Las aberturas, puertas y ventanas de la sala de extraccion (sector limpio) poseen
vidrios lo cual se aconsejo cubrir los con una lamina plastica auto adhesiva
(contact) para evitar estallido del mismo en caso de rotura a causa de golpes.

e Se aconsejo colocar a la caldera fuera del sector limpio para evitar emanacion de
gases y reducir riesgos a los operadores.

e Existe una ducha y una pequena habitacion para vestuario, pero no hay banos
(damas y caballeros), y tampoco hay en cercanias a este un filtro sanitario.
Ademas el ingreso a los mismos se realiza directamente desde el depdsito de
alzas lo cual no se aconseja debiendo tener un espacio de comunicacion

intermedio (pasillo).
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OBSERVACIONES

La sala de extraccion, a pesar de que le faltan algunas instalaciones, es practica y posee
buenos espacios para el trabajo de procesamiento.
Existe predisposicion del duefio de la sala para mejorar aquellos aspectos necesarios

para el cumplimiento de las normas vigentes.

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola

Carlos Ricardo Schelgel

Direccion:

Colonia Loma Negra (Los Charruas)

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

0345 154164450

E-Mail:

Razon Social:

N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Direccion:

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacion (tipo y numero)

Cantidad de operarios en planta:

3-4

CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES

PARA CONSTRUIR

> 6
2 ol Predio
o (Campo)
5
"
Planta de
Extraccion Casa
wi
(@]
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CONSTRUCCION

- Piso Cemento alisado

- Paredes Ladrillo Reboque fino pintado
. ceramico
L Techo Chapa 2 a %

Cielorraso | No Machimbre { “
B lluminacién | Sin proteccion Prote RU L;U

fas proteccion
X Ventilacion | Natural Ventanastén feji "Tﬁosquatero
. Aberturas Portc'mE pa~” | Sin Puerta Portén de | Puerta Placa
chapa

Lavamanos | No Si (escasos y de accién manual) si
" Metros Ver planos
- cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS

= ionil "Envasado Pozo |De linea Ir Zona Si | Zona
' e Rural Rural
No
disponibl
> e

DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

. soperculadores Casero 1 Acero inox

- Batea Casero 1 Acero inox
3 Extractores Rolandi 1 Acero inox | 44 cuad
N Fosa

Cisterna
- Bomba de Miel
” Decantadores Rolandi 2 Acero inox | 1000 kg

c/u
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COSECHA

Produccién Propia: el productor posee 500 colmenas en produccion

1 1,5 alzas

| Estandar (50%) + /2 (50%)

' | ene-feb (praderas) mar—abr (Eucalipto)

|| 3-4 aprox con limpieza (1 praderas + 2 eucalipto)

(ver datos arriba)

Marzo (eucalipto)

Produccién promedio: 50 kg aprox
(20 praderas + 30 eucalipto)

e o e e

Produccién Terceros: no se realiza

Esquema de trabajo

150 a 250

| Bandejas

[ Se trabaja con un maximo de 250 alzas por dia

REGISTROS

Se llevan registros en la sala de extraccion, pero los mismos comenzaron a ser usados
en la Gltima temporada y no estan completos ya que se utiliza una planilla la cual

corresponde a movimientos de la sala de extraccion pero para la exportacion, por lo
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tanto no son legibles y no cumplen con la rastreabilidad del producto dentro del circuito

que realiza el mismo durante el proceso.

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

En lo que respecta al funcionamiento de la sala de extraccion no existen mayores
problemas de funcionamiento debido a que la produccion no es de grandes volumenes.

Existen dificultades en la realizacion de la trazabilidad.

INSTALACIONES

e Elcielorraso tanto en el depésito de alzas como en la sala de extraccion es
de madera, el cual pr6ximamente se reacondicionara colocando PVC
suspendido.

« Las luces dentro del sector de procesamiento se encuentran protegidas, no
asi las del depoésito de alzas.

o Falta colocar una puerta divisoria entre el sector de descarga y el sector
depdsito, y entre este y la sala de procesamiento.

o Falta revocar el sector depdsito de de tambores.

e No hay lava botas y lava manos existente posee canilla con accionamiento
manual, no se dispone de agua caliente.

e El sector donde se instalaran los decantadores sobrepasa el cielorraso de
la sala de extraccion propiamente dicha, por lo tanto debera colocarse una
proteccion por encima de los decantadores (cielorraso) y acondicionar el
sector.

e La ventana que se encuentra en la sala de extraccion posee vidrio el cual
debera ser protegida con una lamina auto adhesiva (contact) para evitar

estallido de vidrios en caso de existir un golpe.

OBSERVACIONES

La sala de extraccion esta siendo construida desde hace poco tiempo, por lo tanto se
vieron partes de la misma sin terminar, de todas formas se pudo observar que las partes
terminadas estan bien realizadas.

El dueno de la sala conoce la reglamentacion y esta informado y de a poco esta
intentando culminar con la sala. En la conversacion comentd que esta dispuesto a
realizar las mejoras necesarias para cumplir con la reglamentacién pero que en el caso
de él, al igual que otros productores de menor cantidad de colmenas, resulta mas dificil

terminar con las instalaciones y por lo tanto necesitarian mas plazo para poder cumplir.
PROGRAMA ASOCIATIVISMO Y CALIDAD EN PRODUCCION APICOLA EXP: 92570101 84



El productor y duefio de la sala demostré mucho interés en continuar con las reformas y

acondicionamiento de la sala extraccion, lo cual esta limitado debido a que su economia

es mas pequena. Se ve el esfuerzo que estéa realizando para poder terminar con dicha

construccion.

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola

Bahler Javier y Ruben SDH

Direccion:

Supremo Entrerriano y Centenario

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax: 0343 480024

E-Mail: ypfelregreso@yahoo.com.ar
Razoén Social: Sociedad de Hecho

N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Direccion:

Zona Rural — Gdor Sola

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacion (tipo y numero)

Cantidad de operarios en planta: 3-4
CROQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION
4
S _> DEPOSITO DE
COCINA o TAMBORES
*
3 l
9 BANO 25
< | "
- DEPOSITO
DE ALZAS
LLENAS Y
S SALA DE _ly VACIAS
VESTUARIO OFICINA PROCESO |
4 4 3
i
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CONSTRUCCION

La sala de extraccion se encuentra ubicada en una construccion que pertenecia a

una casa y se continia acondicionando.
Piso Cemento y valdosas
Paredes Ladrillos revocados
Techo Chapa
Cielorraso | Machimbre y yeso PVC Machimbre y yeso
Suspendido
lluminacién { Protegida | |
Ventilacién | Natural (puertas y ventanas)
Aberturas | Puertas y ventanas de | Ventana de aluminio Puertas y ventanas de Madera
Madera
Lavamanos | No
Metros
cuadrados
(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS

Dil 'Envasado Surgente | De linea i ez | Zona

e Rural
No
disponibl
e

DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

sopercmadores e : bl e e

Batea Inderco | 1 Acero inox
Extractores Inderco 1 Acero inox | 120td o

240 1/2
Fosa 1 Acero inox {200 kg

aprox

Cisterna
Bomba de Miel Rolandi
Decantadores No
Separadores En caliente
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Miel/Cera

Otros

Conductos de Acero Algunos de acero inoxidable y otros de pvc
inoxidable

Pinturas de calidad
alimentaria recubriendo
materiales en contacto con
miel

COSECHA

Produccion Propia: los productores posee 1300 colmenas en produccion

4 alzas

il De %2

Dic — Ene (monte y pradera) y Mar — Abr (chilca)

3

| (ver datos arriba)

[ Fin de marzo-abril (chilca)

Produccion promedio: 30 kg en algunos casos 50
| dependiendo del manejo

———————— e

Produccion Terceros: no

Esquema de trabajo

400 de 1/2

- | Bandejas Acero inox
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REGISTROS

Al ser esta una sociedad entre Hermanos, los registros que se llevan en la sala de
extraccién son muy simples y dificiimente garantizan una trazabilidad correcta. Para
corregir esta situacion se deberian llevar registros mas concretos de todos los

movimientos de proceso de la miel en la sala de extraccion.

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

El principal problema del funcionamiento en la sala de extraccion corresponde a que el
espacio en donde estan ubicadas las maquinarias de extraccion (Desoperculadora,
bateas, extractor) no es suficiente y esta limitado para poder realizar el trabajo en forma
ordenada.

Esto se debe a que la construccion corresponde a una adaptacion de una antigua casa,
por lo tanto las habitaciones en general son pequenas y ademas las paredes son parte
de la estructura de la misma y no pueden sacarse o modificarse, ya que debilitarian al
resto de la construccién.

El otro factor es que las maquinarias usadas en el momento de la renovacion de la zona
limpia, no son las mismas que actualmente se utilizan, estas ultimas son de mayor

tamano.

INSTALACIONES

Como anteriormente esta expresado, las instalaciones son muy limitadas para el trabajo
que se quiera realizar, y conociendo esto los duenos del lugar, desean realizar una
ampliacion de la sala para facilitar el trabajo dentro de la misma y poder cumplir la con la
reglamentacion vigente.

Es asi como estan necesitando asesoramiento para poder tomar decisiones con
respecto a que sector modificar, sobre qué lugar realizar la ampliacién, y que

funcionalidad darle a los distintos sectores una vez realizada la ampliacion.

OBSERVACIONES

Se estuvieron realizando diagramas y planos a partir de la construccion ya existente
para dar orientacion de cual seria la ampliacion correcta y también como diagramar el
trabajo y el funcionamiento general de la sala extraccién, una vez ampliada.

Por parte de los duenos hay intenciones de mejorar la sala extraccion para poder asi

trabajar comoda y ordenadamente y poderse adaptar a la reglamentacion.
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DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola

Establecimiento Don Miguel

Direccion:

Parodi s/n - Rosario del Tala

Nombre Responsable:

Justet Miguel Angel

Teléfono / Fax:

03445 421777

E-Mail:

Razo6n Social:

N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Direccion:

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacién (tipo y numero)

Cantidad de operarios en planta:

3 familiares + 1 0 2 empleados

CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES

PARA CONSTRUIR

STE®
o
)

o X

® Predio

-

Y

i
]
I
i Casa
H
i
I —— ST g

-

Planta de
Extraccion

Depésito
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CROAQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION

CONSTRUCCION

Piso Ceramico

Paredes Ladrillo Revoque fino pintado

ceramico
Techo Chapa
Cielorraso | No PVC suspendido No |
lluminacién | Sin proteccion Protegida Sin proteccion
Ventilacion | Natural
Aberturas | Porton de chapa Aluminio Portén de | Aluminio

chapa

Lavamanos | No

Si (escaso

s y de accion manual)

Metros
cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):
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SERVICIOS

Dipnil nasdo e red Iiea : i Si Si Si

e

fie

No
disponible

DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Fragus Acero inox

Desoperculadores 1

Batea Cortes 1 Acero inox

Extractores Cortes 1 Acero inox | 120 cuad

Fosa Cortes 1 Acero inox [1000 kg
aprox

Cisterna

Bomba de Miel

Decantadores No

Separadores Cortes Acero inox En caliente

Miel/Cera

Otros

Conductos de Acero Si

inoxidable

Pinturas de calidad

alimentaria recubriendo

materiales en contacto con

miel

COSECHA

Produccion Propia: el productor posee 1600 colmenas en produccion

Dos alzas

Estandar

- ene-feb (praderas) mar—abr (Eucalipto y chilca)

2 (1 praderas + 1 chilca) + limpieza

ver datos arriba)
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Fin de marzo-abril (algo de eucalipto y chilca)

Producciéon promedio: 28-30 kg aprox
__| (promedio de los ultimos 5 afos)

e e e

Produccién Terceros: Si

30

'_ 2000

De 4000 a 5000 kgdiarios, lo cual podria
aumentarse pero no hay necesidad

Esquema de trabajo

250

Bandejas

Se trabaja con un maximo de 300 alzas por dia y podria ser
aun mayor.

REGISTROS

La sala de extraccion esta a cargo de la Sefora y de las dos hijas del duefo, quienes

registran todos los movimientos de la sala extraccion, pero al no estar presentes no se
pudieron verificar dichos registros. Segun el duefo de la sala son lo suficientemente

confiables ya que en la sala de extraccion se realiza servicio a terceros.

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

Debido a que la sala posee un piso con ceramicos, resulta peligroso ya que es
resbaladizo en el momento de la extraccion.

Con respecto a la extraccion de miel resulta dificultosa de extraccion de la miel de chilca,
ya que en pocas horas se torna mas viscosa, entorpeciendo el proceso y envasado de la

misma.
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INSTALACIONES

La sala extraccion esta muy bien construida, tiene buenos espacios, su disefio permite
que el personal ingrese a la misma pasando por banos y vestuarios, que los visitantes
puedan ver el trabajo sin necesidad de entrar al sector, pero hay algunos detalles a tener
en cuenta:

« Alingresar desde el sector de descarga de alzas hacia el sector deposito de alzas
el cual comparte el espacio con la zona limpia, no hay un filtro sanitario. Tampoco
hay uno en el ingreso desde banos y vestuarios hacia la sala de extraccion.

e EIl sector depdsito de alzas llenas y vacias no se encuentra dividido al sector
limpio.

e Toda las aberturas (puertas y ventanas) poseen vidrios para permitir la
visualizacion hacia el interior, se aconsejo la colocacion de una lamina de contact
del lado interno para evitar un posible estallido de los mismos en caso de rotura

por golpes.

OBSERVACIONES

El duefio de la sala comenté que la misma la ha construido con mucho esfuerzo junto a
su familia, de lo cual esta muy orgulloso pero se siente algo incomodo por las
reglamentaciones vigentes, las cuales intenta cumplir, pero sin lograr un beneficio extra
comparado con otros productores de la zona que no cumplen con las mismas.

Esta situacion lo lleva en mas de una ocasion a dudar de hacer bien no las cosas, de
todas maneras esta bastante convencido de que en algun momento se haran cumplir y
aqueéllos que no estén haciendo bien las cosas tendran su “castigo”.

Ante esta circunstancia se siente un poco solo ya que no posee informacién con
respecto a la evolucion de los mercados y el futuro del sector.

En el dia de la fecha se comenzaba al construir el depdsito de tambores en un sector

aledano a la sala de extraccion.

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola Mieles Entrerrianas S.R.L.
Direccién: Area Industrial- Maccia — Entre Rios
Nombre Responsable: Silvia K. Angel

Teléfono / Fax: 03445 461301

E-Mail: silviangel@interya.net.ar

Razoén Social: Sociedad de Responsabilidad Ltd
N° CUIT:
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DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Direccion:

Nombre Responsable:

Da Grava Mariano Martin

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacion (tipo y numero)

Cantidad de operarios en planta:

CONSTRUCCION

so Cemento Ceramico Cemento Ceramico

alisado alisado

Paredes Ladrillo Revoque | Azulejo Ladrillo Azulejo
revoquado | fino revoquado
y pintado pintado y pintado

Techo Chapa

Cielorraso | PVC suspendido | No | PVC suspendido

lluminacioén | Con proteccion

Ventilacion | Natural Forzada mecanicamente

Aberturas | Porton de Aluminio Aluminio
chapa +
puerta de
alumnio

Lavamanos | No Si (escasos y de accion manual)

Metros

cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS

isonl

red

De linea

1si+

Natural Si Si Zona
© privado Industri
al
No
disponibl
e
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DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Desoperculadores | Fragus Acero inox

Batea Acero inox

Extractores Acero inox | 80 cuad

— | — — | —

Acero inox [200 kg
aprox

Fosa

Saenz

Cisterna

Metallrgica

Bomba de Miel

Decantadores 3 2100 kg
clu

Separadores En caliente
Miel/Cera

Otros

Conductos de Acero Algunos de acero inoxidable y otros de pvc
inoxidable

Pinturas de calidad
alimentaria recubriendo
materiales en contacto con
miel

COSECHA

Produccién Propia: la empresa posee 2000 colmenas en produccion

| 2,5 alzas

Estandar (70%) y De % (30%)

Dic — Ene y Abr

i 3

(ver datos arriba)

| Fin de marzo-abril (chilca)

" | Produccion promedio: 30 kg
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Produccion Terceros: si

il 20-25

110.000

400 alzas en un turno de 400

Esquema de trabajo

3000

Bandejas

REGISTROS

Los registros que se llevan a cabo en todo el proceso de extraccion, deposito y

fraccionado de miel, son legibles y cumplen con la rastreabilidad del producto,

garantizando la trazabilidad.

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO
No se han detectado mayores problemas en lo que respecta a los trabajos realizados en

todos los procesos.

INSTALACIONES

e Las instalaciones de la planta de extraccion, depodsito de miel y fraccionado se
encuentran en perfectas condiciones estructurales, de orden y limpieza, a pesar
de que el sector de fraccionado se encontraba en actividad.

e De la sala de extraccion propiamente dicha se enumeran los siguientes puntos a
mejorar:

e La rampa utilizada para el pesado de las alzas es de madera, la cual se podria
reemplazar por una estructura de hierro, para evitar asi la concentracion de

humedad y la proliferacion de hongos y levaduras.
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« El depésito de alzas llenas y vacias esta compartido con el sector limpio (sector
de proceso), el cual debera poseer una division entre los mismos para preservar
mejor el sector limpio.

« Alingreso al sector de proceso y depésito de alzas no hay un filtro sanitario.

« En las distintas dependencias no se cuenta con lavamanos.

e Las canillas disponibles no cuentan con un mecanismo de accionamiento no
manual.

e Los ventiluces del sector de proceso cuentan con vidrios, los cuales son
peligrosos en caso de rotura y estallido. Se recomendé la colocacion de laminas
autoadhesivas (contact) para contrarrestar el peligro.

e Alguno de los ventiluces se encontraba con mucha acumulacion de polvillo, en el
cual habra que realizar mantenimiento de limpieza, ademas reducir o evitar la
apertura del mismo, en especial el ubicado en cercanias de la desoperculadora.

e Algunas caferias no son de Acero Inoxidable.

e La caldera de calentamiento de agua para el funcionamiento de la batea
derretidota de cera, se encuentra en el sector de proceso, la cual deberia trabajar
separada de este sector (en un sector especifico aledafo: sala de maquinas)
para evitar la emanacion de gases derivados de la combustion utilizada para su

funcionamiento.

OBSERVACIONES

Muy buena predisposicion por parte del responsable de la Planta y del duefo de la

misma para el trabajo a realizar.

Se detecto interés de superacion y mejora basados en las consideraciones realizadas

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola Sinde, Guillermo

Direccion: Racedo s/n - Maccia — Entre Rios
Nombre Responsable:

Teléfono / Fax: 03455 15513956

E-Mail: fmcentro@viguay.com.ar

Razon Social:

N° CUIT:
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DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Direccion:

Zona semi urbana- Maccia

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacién (tipo y niumero)

Cantidad de operarios en planta:

2-3

CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES

PARA CONSTRUIR

9|leD

Predio

Planta de
Extraccion

150 mts

>

Sjw 081

CROQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION

15

10 6
Deposito 6| Deposito
general ! de Alzas
* Sector de
» Proceso
5
Vestuariog
BaF
Depésito de -p-g Wit
Tambores
-
Ofici
> icina
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CONSTRUCCION

Piso ento alisado

ceramico

Paredes Ladrillo Revoque fino pintado Ladrillo Ceramico y revoque
ceramico ceramico

Techo Chapa

Cielorraso | no PVC suspendido no

lluminacién | Sin proteccion Protegida Sin

proteccion

Ventilacion | Natural

Aberturas | Porton de chapa Aluminio Puertas de chapa

Lavamanos | No Si (escasos y de accion manual)

Metros

cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS

Disponibl

'De red

Envasado De linea Si Si Si
e (privado)
No
disponible
- DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION
Desoperculadores | Fragus 1 Acero inox
Batea Fridel 1 Acero inox
Extractores Casero 1 Acero inox | 80 cuad
Fosa Casera 1 Acero inox 2000 kg
aprox
B Cisterna
Bomba de Miel Marinari
de teflon
Decantadores No 2 Chapa 800 kg c/u
revestidos
en su
= interior con
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pintura
epoxi

Separadores Fridel En caliente
Miel/Cera

Otros

Conductos de Acero Si
inoxidable

Pinturas de calidad
alimentaria recubriendo
materiales en contacto con
miel

COSECHA

Produccién Propia: el productor posee 1000 colmenas en produccion

Dos alzas

De % (70%) y Estandar (30%)

Nov Dic y mar-abr (chilca)

4

(ver datos arriba)

Fin de marzo-abril (chilca)

Produccion promedio: 25 — 35 kg

Produccioén Terceros: no

Esquema de trabajo

200 - 300

Bandejas galvanizadas
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REGISTROS

Debido que la sala extraccion es de uso particular y la cantidad de colmenas no

es de un volumen muy grande para la estructura de la sala, no hay registros completos
del trabajo de la sala de extraccion, por lo tanto no se garantizan que los mismos que
cumplan con la trazabilidad del producto desde el ingreso de alzas provenientes del

campo hasta el envasado en tambores.

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

No se detectaron grandes problemas de funcionamiento en lo que respecta al

trabajo de la sala de extraccion.

INSTALACIONES

A continuacion se detallan algunos puntos observados:

e Elingreso la sala extraccion es de directamente al depésito de tambores, el cual
también es utilizado para descarga de alzas llenas y carga de alzas vacias. Aqui
no existe un filtro sanitario.

« No hay un filtro sanitario en el ingreso a la sala extraccion (zona limpia).

o Eldeposito de alzas llenas y vacias comparte el ambiente, no existe aqui una
divisién de sectores. Si existe un depdsito de alzas mas separado, el cual es
utilizado para guardar alzas durante el tiempo de invierno.

e Las paredes de la zona limpia tienen un revoque fino pintado con pintura sintética
hasta los 2 metros de altura y el metro y medio restante poseen pintura comun, lo
cual generan hongos.

e Las maquinarias y el sector de procesamiento se encontraban con mucha
suciedad.

e Los decantadores y la fosa se encuentran en el depédsito de tambores, sin estar
protegidos, para cumplir con las reglamentaciones.

e Existe un solo bano y vestuario.

OBSERVACIONES

El productor y duefio de la sala dijo que estaba acobardado de realizar

inversiones en la sala de extraccion para poder adaptarse a las reglamentaciones
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vigentes, siendo que en la zona hay otros apicultores que no lo hacen y venden su
produccién al mismo precio que aquéllos que hacen o intentan hacer bien las cosas.

Demostré su bronca al respecto, pidiendo disculpas de la situacion.

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola Sociedad familiar:
Arnoldo Karst, Jorge Karst,
Ricardo Scheinter
Direccion: Maccia — Entre Rios
Nombre Responsable: Arnoldo Karst: 03445 461799
Teléfono / Fax: Jorge Karst: 03445 15645875
Ricardo Scheinter: 03445 461049
E-Mail: colelceibo@yahoo.com.ar
Razbén Social:
N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta
Direccion: Parque Industrial - Maccia
Nombre Responsable:
Teléfono / Fax:

E-Mail:

Habilitacion (tipo y numero)
Cantidad de operarios en planta: 2-3

CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES
PARA CONSTRUIR

50 mts x 50 mts

Predio

b Planta de 4
Extraccion
11}
O e el it ; ________________________ | H—

Calles internas
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CROQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION
10

Descarga y Carga 4
de Alzas

Depésito de Alzas

Sector de
Proceso

15

Depésito de
Tambores

ISC2,

Vereda y Rampa de
Carga de Tambores

CONSTRUCCION

—— : T — i LA oo [ - dinibes
Paredes Ladrilo | Revoque fino pintado
Techo Chapa
Cielorraso | En algunas partes hay losa construida, pero falta en una gran

parte
lluminacion | Sin proteccion /
Ventilacion | Natural /
Aberturas | Portones y puertas de chapa /
Lavamanos | No Si (escasos y de accion manual) /
Metros 40 m2 La construccién no tiene separacion de
cuadrados sectores

150 m2

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS

Si

Envasado De red De linea
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DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Desoperculadores | Fragus 1 Acero inox
Batea Marinari 1 Acero inox
Extractores Alangramp | 1 Acero inox | 80 cuad
Fosa Casera 1 Acero inox (150 kg
inox aprox
Cisterna
Bomba de Miel Marinari
de teflén
Decantadores No 3 Chapa 1800 kg
revestidos | c/u
en su
interior con
pintura
epoxi
Separadores Caseros En caliente
Miel/Cera
Otros
Conductos de Acero inoxidable | Si
Pinturas de calidad alimentaria
recubriendo materiales en
contacto con miel

COSECHA

Produccién Propia: los 3 productores poseen en total 2600 colmenas en
producciéon

Dos alzas

Estandar, de % y de %, en partes similares

Dic (monte) - mar—abr (chilca)

3

(ver datos arriba)

Fin de marzo-abril (chilca)

Produccion promedio: 25 kg aprox
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Produccion Terceros: Si

| 2-3

300 a 400

300 - 400

Esquema de trabajo

| 400 max

' Palet

REGISTROS

Los registros que se realizan para el control en la sala de extraccion, no estan del todo

ordenados, y no poseen toda la informacién necesaria para garantizar la trazabilidad del

producto dentro del establecimiento.

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO
El punto de vista del funcionamiento posee algunos espacios reducidos para la
colocacién de tambores llenos, aunque comparten espacio con el deposito de alzas y la

zona limpia.

INSTALACIONES
La sala extraccidbn esta construida hace algunos afos, pero existe la intencion de
modificarla.
Los duefios de la misma fueron asesorados para la adaptacion de esta sala a las
reglamentaciones vigentes, teniendo en cuenta que posee una estructura la cual puede
ser adaptada a una sala que cumpla con las mismas, ademas posee algunas
condiciones que ya cumplen con condiciones basicas.
A continuacién se destacan algunos puntos para mejorar:

e La sala no cuenta que con bafnos y vestuarios, por lo tanto se asesord sobre

como y donde construirlos para facilitar el uso de los mismos.
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e Con respecto al piso, el cual es de cemento, no posee una pendiente del todo
adecuada, pero si una canaleta de desagote adecuada.

e El sector de depdsito de alzas, zona limpia y llenado y depdsito de tambores
comparten un mismo ambiente sin divisiones. Se asesor6 y se dio idea de como
ubicar las maquinarias y dividir dichos sectores de la sala.

e« En una parte de la sala existe una losa, y en otra parte aun no. Esta va a ser

terminada y permitira adecuar el cielorraso para el sector de procesamiento.

OBSERVACIONES

Se ha observado interés en realizar las modificaciones la sala de extraccion, pero sin
prisa.

Muy buena predisposicién de parte de los duefios de la sala de extraccion para
encontrar soluciones a la situacion en la que se encuentra la sala extraccion para

realizar reformas.
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3.2.1 PROPUESTA DE MEJORAS PARA LAS DISTINTAS SALAS DE EXTRACCION

DE MIEL RELEVADAS EN LA PROVINCIA DE ENTRE RIOS

Referencias:

de extraccon de miel

Resolucion 186/03 (SENASA): refiera a la trazabilidad de la miel

POEs: Procedimientos estandarizados de saneamiento

Chajari — Provincia de Entre Rios

Parque Industrial de Chajari

Cooperativa Apicola de Chajari
Pezzarini Eloy (Presidente)
03456 15510835
(Javier Versalli)
javier@xinet.com.ar

coopapicola@xinet.com.ar

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Sala en Ver en base a la resolucion todos aquellos
Extraccion construccion. puntos importantes a tener en cuenta a

Existen varias medida que se toman decisiones en la
dudas en la construccion.

infraestructura y
definicion de
sectores

Es importante el disefio previo antes de
definir cuestiones.

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No se dispone Sera conveniente capacitar al personal que
Extraccion aun de personal | esté a cargo del trabajo en la Sala, con

idoneo

respecto a las Buenas Practicas de
Manufactura, debido a que se procesara un
alimento.

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No hay Al ser una Sala nueva y comunitaria con
Extraccion documentacion posibilidad de prestar servicios a terceros,

sera necesario confeccionar las planillas
correspondientes para toda la
documentacién de la trazabilidad del
producto en la planta de proceso.
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4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de No estan

Extraccion disponibles

Sera importante la redaccion de todos los
procesos operativos de sanitizacién, segun
el disefo y funcionamiento de la planta.

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Personal

Capacitar al personal para un buen desempefo y
manejo de la planta (Buenas Practicas de
Manufactura, sistema de trazabilidad, operacion
de las maquinarias, control de los procesos,
limpieza y proteccion del producto, etc.)

Maquinarias

La ubicacion de las maquinarias debera ser
acorde a los flujos determinados por la circulacion
del producto. Deberan cumplir con lo requerido
para el proceso de alimentos y ser seguros para
los operarios.

Funcionamiento

Toda planta que procese alimentos debe tener
personal idéneo para controlar y conocer el
funcionamiento en general de la misma,
cumpliendo asi con lo establecido para el fin que
fue construida y disenada.

6. Otras observaciones

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de Extraccion

Es de importancia, para conocer y mejorar todas
las actividades realizadas en la sala, redactar un
Reglamento Interno que considere todos los
pasos y tareas a realizar.

Importante cantidad de
usuarios (socios y terceros)

Para una mayor organizacion y distribucion del
tiempo y del trabajo, habra que realizar
capacitaciones a los usuarios de la planta a los
cuales se le prestara un servicio.
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Chaijari — Provincia de Entre Rios

Parque Industrial de Chajari

Cooperativa Apicola de Chajari
Pezzarini Eloy (Presidente)
03456 15510835
(Javier Versalli)
javier@xinet.com.ar
coopapicola@xinet.com.ar

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Sala en Ver en base a la resoluciéon todos aquellos
Extraccion construccion. puntos importantes a tener en cuenta a

Existen varias medida que se toman decisiones en la
dudas en la construccion.

infraestructuray | Es importante el diseno previo antes de
definicion de definir cuestiones.

sectores

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No se dispone Sera conveniente capacitar al personal que
Extraccion aun de personal | esté a cargo del trabajo en la Sala, con

idoneo

respecto a las Buenas Practicas de
Manufactura, debido a que se procesara un
alimento.

3. Observaciones relacionadas a la Resoluciéon 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No hay Al ser una Sala nueva y comunitaria con
Extraccion documentacion posibilidad de prestar servicios a terceros,

sera necesario confeccionar las planillas
correspondientes para toda la
documentacion de la trazabilidad del
producto en la planta de proceso.

4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No estan Sera importante la redaccion de todos los
Extraccién disponibles procesos operativos de sanitizacion, segun

el disefio y funcionamiento de la planta.
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5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Personal

Capacitar al personal para un buen desempeno y
manejo de la planta (Buenas Practicas de
Manufactura, sistema de trazabilidad, operacion
de las maquinarias, control de los procesos,
limpieza y proteccion del producto, etc.)

Magquinarias

La ubicacién de las maquinarias debera ser
acorde a los flujos determinados por la circulacion
del producto. Deberan cumplir con lo requerido
para el proceso de alimentos y ser seguros para
los operarios.

Funcionamiento

Toda planta que procese alimentos debe tener
personal idoneo para controlar y conocer el
funcionamiento en general de la misma,
cumpliendo asi con lo establecido para el fin que
fue construida y disefiada.

6. Otras observaciones

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de Extraccion

Es de importancia, para conocer y mejorar todas
las actividades realizadas en la sala, redactar un
Reglamento Interno que considere todos los
pasos y tareas a realizar.

Importante cantidad de
usuarios (socios y terceros)

Para una mayor organizacion y distribucion del
tiempo y del trabajo, habra que realizar
capacitaciones a los usuarios de la planta a los
cuales se le prestara un servicio.

Gobernador Sola
Provincia de Entre Rios
Zona Rural — Gdor Sola

Bahler Javier y Bahler Rubén
0343 480024
ypfelregreso@yahoo.com.ar
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1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sector de No posee techo y | Realizar un alero con piso firme con la
descarga piso adecuados posibilidad de un reparo de media sombra

para la descarga y carga de alzas,

protegiéndola de las condiciones del clima

(viento, lluvia, frio, calor) y del posible pillaje
Aberturas De madera Las aberturas (puertas y ventanas) deberan

ser de material impermeable, de contextura
lisa de facil limpieza. En lo posible sin
vidrios, de ser asi se les podra colocar una
lamina (contact) para evitar estallido de los
mismos en caso de rotura.

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Mantenimiento de | Capacitar a los operarios en BPM
extraccion la inocuidad del

producto

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Procesos No se cuenta con | Confeccionar planillas para el asentamiento
registros de datos durante la recepcion, proceso y
completos envasado de la miel, para garantizar la

trazabilidad de la misma.

4. Desarrollo e

Implementacion de

POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No estan Redactar los procesos de limpieza en base a
Extraccion redactados los la diagramacion de la planta y teniendo en

POES

cuenta los distintos tiempos (antes, durante y
después del proceso de miel)

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Personal

Capacitar a los operarios de la planta en los
diferentes aspectos (BPA, trazabilidad, inocuidad)

Funcionamiento: espacios
reducidos en la zona limpia

En caso de redisenar la sala se tendra en cuenta
el espacio necesario para la ubicacion de las
maquinarias. O reubicar las mismas para mejorar
los flujos de trabajo.

6. Otras observaciones

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Los duefos desean realizar
ampliaciones y redisefar la

planta

Asesoramiento con respecto al rediseno,
basandose en las reglamentaciones y en la
construccion ya existente.
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Cooperativa Apicola
Gualeguaychu
No definida (Sala en proyecto)

Zamora Miguel (Presidente)
Watters Jorge Luis (contador)
03446 15562541

waters@entrerios.net

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Planos de disefio | Controlar los distintos puntos del diseno y
extraccion de planta construccion, en base al cumplimiento de la

Res 870/06 para evitar incumplimientos.

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Operarios Una vez que se seleccione el personal
extraccion destinado a la realizacion de tareas dentro

del establecimiento procesador, se deberia
capacitarlos con respecto a la BPM.

3. Observaciones relacionadas a la Resoluciéon 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Planillas de Se deberan realizar planillas para la
extraccion trazabilidad documentacion de todos los procesos, desde

que se genera un numero de lote en la
descarga de alzas, hasta el envasado en
tambores, sin perder la identidad del
producto.

4. Desarrollo e

Implementacion de

POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No estan Se deberan redactar los POES adaptados a
extraccion redactados la sala, logrando una limpieza y sanitizacion

de todos los sectores de la misma.

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Personal

Capacitar a los operarios en todo lo referente al
manejo adecuado del producto a procesar.

Maquinarias

Adaptar las maquinarias al sistema de proceso,
cumpliendo las normas (res 870/06)

Funcionamiento

Capacitar a los operarios en como optimizar los
tiempos y ajustar el funcionamiento de los

distintos procesos, garantizando la inocuidad del

producto.
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6. Otras observaciones

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Mejoras de funcionamiento

Redactar un Reglamento Interno, en el cual se
documentara como sera el funcionamiento de la
Planta. El mismo sera conocido por duenos,
operarios y clientes.

Los Charruas,
Provincia de Entre Rios

Colonia Loma Negra
Petelin Mario A
0345 4907046

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Zona de No cuenta con Debera disponer de filtros sanitarios, en
transicion y filtros sanitarios, | especial en el ingreso a la zona limpia.
zona limpia ni lavamanos También de lavamanos en algunos sectores
Sala de Puertas y Se aconseja cubrir los vidrios con una lamina
Extraccion ventanas con plastica auto adhesiva (contact) para evitar

vidrios estallido del mismo en caso de rotura a
causa de golpes

Banos y No hay bafos y si | Se debera tener en cuenta la construccion
Vestuarios un vestuarios de bafios y vestuarios (damas y caballeros),

pequeno

y en cercanias a este un filtro sanitario. El
ingreso a los mismos deberia realizarse
desde el exterior y comunicar a los distintos
sectores de la planta (ej: pasillo de
distribucion)

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Zona limpia

Caldera usada
para derretir la
cera de opérculo

Se debe colocar a la caldera fuera del sector
limpio para evitar emanacion de gases y
reducir riesgos a los operadores

3. Observaciones relacionadas a la Resoluciéon 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Procesos en la | No hay Se debera tener en cuenta la utilizacion de
Sala documentacion planillas aptas para la documentacion de los

fehaciente procesos, garantizando la trazabilidad.
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4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de No posee POES
Extraccion

Se deben redactar los POES, teniendo en
cuenta el funcionamiento de la sala, para
garantizar la higiene de la planta y para
proteger la inocuidad del producto.

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de extraccion En base a la adaptacion de la sala a las normas

vigentes (como planta de proceso de alimentos),
se deberia capacitar al personal a cargo de la
planta, en todos los aspectos referentes a la
calidad de los productos alli procesados.

Los Charruas
Provincia de Entre Rios
Colonia Loma Negra

Carlos Ricardo Schelgel
0345 154164450

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Depdsito de El cielorraso es Se debera colocar un cielorraso que cumpla
alzas y zona de madera las condiciones establecidas en la
limpia resolucion.

Deposito de Luces Asi como estan protegidas las de la zona

alzas. desprotegidas limpia, en el deposito de alzas, también

deberan estarlo

Zona de Falta colocar Se recomienda la colocacion de algun

descarga, puertas divisorias | sistema que permita separar fisicamente los

almacenamiento distintos sectores, utilizando puertas o

y zona limpia cortinas sanitarias

Depésito de No hay revoque Se recomienda realizar un revoque liso y

tambores pintar con pintura lavable.

Sala de No hay lava botas | Se deberan colocar en lugares estratégicos

Extraccion y lava manos los lavamanos y lavabotas (filtros sanitarios)

con canillas de accionamiento no manual,
provistas de agua caliente y fria.

Zona limpia Los decantadores | Debera colocarse una proteccién por
sobrepasan el encima de los decantadores (cielorraso) y
cielorraso de la acondicionar el sector.
sala de extraccién
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Zona limpia

La ventana posee
vidrio

Se recomienda que los vidrios sean
protegidos con una lamina auto adhesiva
(contact) para evitar estallido de éstos en
caso de existir un golpe.

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Procesos de No son completos | Seguln el funcionamiento de la sala de
extraccion los documentos extraccion y los pasos que realiza el

destinados a la
trazabilidad del
producto

producto en ella, se deberan tener
disponibles planillas que garanticen la
trazabilidad del producto. (Ej: recepcion,
descarga, pesado, proceso, obtencion en kg
de miel y cera, envasado en tambores, etc)

4. Desarrollo e Implementaciéon de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Los POES no Se deberan redactar para asi establecer los
extraccion fueron redactados | métodos, tiempos y procesos de limpieza y

aun.

sanitizacion de toda la planta

6. Otras observaciones

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

La planta esta en proceso de

construccion

Tener presente la ubicacion de maquinarias en
los diferentes sectores. También los espacios
disponibles y los necesarios para el
almacenamiento de alzas y tambores.

Los Charruas
Provincia de Entre Rios
3000 mts al sur
Escuela Prov N° 46)
Mario Sergio Smietuch

0345 156252862
apicolaelindio@live.com.ar

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Depésito de Se encuentran en | Estos sectores son diferentes: el depdsito de
alzas y sector | un mismo alzas corresponde a la zona de transicion y
de ambiente el sector de proceso a la zona limpia, los

procesamiento

cuales se podran dividir con algun tabique
realizado con materiales lisos y lavables.
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Sala de Lava botas y lava | En el ingreso a la zona limpia sera necesario

extraccion manos instalar un filtro sanitario. Provistas de
canillas de accionamiento no manual y la
disponibilidad de agua caliente y fria

Sector de Ubicacion Se aconsejo que la caldera la cual abastece

procesamiento

inadecuada de la
caldera

con agua caliente el radiador fundidor de
cera, se cologue en el exterior (o habitacion
especifica: sala de maquinas) para evitar la
emanacion de gases derivados del mechero
calentador.

Sector de
procesamiento

Los tapa rollos de
las ventanas son
de madera

Deberan ser sustituidos por material no
absorbente (ej: PVC)

Sector de
procesamiento

Hay una puerta
existente que
comunica el
sector limpio con
el exterior

Debera ser clausurada o bien modificada
para utilizarla sélo como salida de
emergencia desde el interior hacia el
exterior.

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Faltan registros Se deberan actualizar las planillas para el
extraccion completos asentamiento documental de los procesos

realizados en la planta, que garanticen la
trazabilidad desde el ingreso de alzas (lotes
de extraccion), durante el proceso y hasta el
llenado de tambores.

4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Se observo una La planta debera contar con los POES para
Extraccion buena limpieza y | la realizacion de limpieza y mantenimiento

mantenimiento
(en esta época no
se procesa)

durante la temporada de cosecha,
cumpliendo con los controles sanitarios e
higiénicos, en prevencion de la inocuidad del
producto.

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

El trabajo se realiza en familia

Se podra capacitar a lo operarios de la sala en
distintos aspectos: BPM, uso de maquinarias,
operatividad, trazabilidad, calidad e inocuidad de
los alimentos, etc.
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Los Charruas
Provincia de Entre Rios

| Zona semi urbana

Vasilio Smietuch

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Depésito de
alzas y zona
limpia

El sector depdsito
de alzas no se
encuentra
dividido al sector
de proceso (zona
limpia).

Se aconseja colocar una division para
separar estos dos sectores diferentes. La
division puede ser un tabique de material liso
y lavable (ej: PVC)

Zona Limpia Las aberturas Se debera colocar una lamina autoadhesiva
poseen vidrios (contact) para evitar el estallido de vidrios
hacia el interior en caso de rotura.
Sala de No hay filtros Las distintas dependencias deberan contar
extraccion sanitarios con lavamanos y lavabotas.
Banos y El ingreso a la El flujo del personal deberia comenzar por el
vestuarios - sala extraccion no | sector donde se encuentran banos y
Flujo del se realiza en vestuarios. Se debera reorganizar la entrada
personal cercanias de los |y el flujo de movimientos.
vestuarios y
bafnos
Sector de Los tanques Se debera acondicionar el sector superior
proceso — decantadores donde se encuentra el tope (borde superior)
tanques sobrepasan el de los decantadores, o bien deberan ser mas
decantadores cielorraso pequefos (no tan altos) para que entren en

suspendido de
PVvC

el sector de proceso sin superar el nivel del
cielorraso, teniendo en cuenta un espacio
considerable entre la parte mas alta y el
cielorraso para poder realizar limpieza y
espumado de los mismos.

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM
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Macia
Provincia de Entre Rios
Parque Industrial de Macia

Arnoldo Karst

Jorge Karst

Ricardo Scheinter

03445 461799

03445 15645875

03445 461049
colelceibo@yahoo.com.ar

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de La sala no cuenta | La construccion de los mismos es necesaria
Extraccion - que con bafos y |y se podra realizas en el sector cercano a la
Banos vestuarios descarga y depésito de alzas, para permitir
direccional al personal desde la salida de los
mismos a los distintos sectores.

Sala de El piso no posee | Aprovechando la canaleta que esta en el
Extraccion una pendiente borde de la sala, se podra encarpetar el piso
adecuada con pendientes adecuadas
Sector de Comparten un Se deberan realizar divisiones y reubicacion
deposito de mismo ambiente | de los sectores de ser necesario, para

alzas, zona sin divisiones mejorar el flujo del personal y de los

limpia y llenado
y deposito de

productor, evitando contaminacién cruzada y
mejorando la funcionalidad de la planta

tambores
Sala de En una parte de Se debera construir la losa faltante o realizar
extracciéon la sala existe una | un cielorraso adecuado a las exigencias.

losa, y en otra
parte aun no

2. Observaciones relacionadas a la

Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Sectores sin Si se dividen los sectores segun su funcion,
extraccion divisiones se podra mejorar notablemente el manejo

del producto y protegerlo de posibles
contaminaciones

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

SECTOR

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Procesos

No se realiza una
buena
documentacion
en el proceso

Se debera confeccionar un sistema de
trazabilidad que garantice la misma en todo
el proceso (desde la entrada de alzas hasta
el envasado de la miel)
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4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No estan Una vez que se redisene la sala y se
extraccion disponibles los organice su funcionalidad, se deberan

POES

redactar os POES para mejorar la higiene en
la planta y el control de la calidad de los
productos (miel y cera)

5. Operatividad de la Sala de Extraccion

OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Personal Capacitar a los operarios sobre las BPM, el
manejo del producto, operatividad, sistema
documental, etc.
Magquinarias Reubicar las maquinarias para mejorar los flujos

de trabajo y facilitar el trabajo

Funcionamiento

Redistribuir los sectores dando mas espacio al
deposito de tambores y reducir el espacio
depésito de alzas que es grande para el
movimiento que se realiza en la planta

Macia
Provincia de Entre Rios
Racedo s/n — Zona semi-urbana

Sinde, Guillermo
03455 15513956
fmcentro@viguay.com.ar

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Depésito de Sector Se debera establecer y definir el sector de
tambores y compartido alzas separado del deposito de tambores,
sector de evitando cruce de los flujos
descargas.

Zona limpia No hay un filtro Se debera realizar un lavabotas y un
sanitario en el lavamanos (filtro sanitario) en el ingreso a la
ingreso zona limpia.

Depésito de Los decantadores | Se deberan colocar en la zona limpia, o

tambores y la fosa se acondicionar el sector para que cumpla con
encuentran en el | la resolucion.
depdsito de
tambores

Bafos y Existe un solo Deberia realizarse la construcciéon de otro

vestuarios bano y vestuario. | bano y vestuario destinando uno para

caballeros y el otro para damas
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2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sector de Las maquinarias y el Se debera realizar mantenimiento
Proceso sector de procesamiento | periédico en lo que respecta a la

se encontraban con limpieza de equipos e instalaciones
mucha suciedad.
Sector de Las paredes de la zona | Deberia ser pintada esta pared con
Proceso limpia tienen un revoque | pintura lavable y mantenerla

fino pintado con pintura
sintética hasta los 2
metros de altura y el

acondicionada sin suciedad.

metro y medio restante
poseen pintura comun,
lo cual generan hongos.

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Procesos No hay Se deberan realizar planillas que registren
documentacion cada uno de los pasos del proceso de
completa extraccion y que garanticen la trazabilidad

del producto desde el ingreso de alzas a la
sala hasta en envasado.

4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de A pesar de estar | Se deberan redactar y cumplir los Procesos
extraccion fuera de Operativos de Limpieza (POES) para evitar

temporada de
cosecha, se
observo poca
limpieza de los
sectores y
maquinarias

la concentracion de microorganismos que
afecten la calidad de la miel y cera alli
procesada. Estos consideraran todos los
procedimientos de manutencién de la
higiene y limpieza de cada uno de los
sectores de la planta, las maquinarias, la
higiene del personal, antes, durante y
después de los diferentes trabajos realizados
en la planta.

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Personal Capacitar a los operarios de la sala en BPM,
Inocuidad de los alimentos, Trazabilidad y POES.
Maquinarias Mantener la limpieza de las mismas
Funcionamiento Reordenar los flujos de trabajo
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Macia
Provincia de Entre Rios
Area Industrial - Macia

Mieles Entrerrianas S.R.L.
Da Grava Mariano Martin
y Silvia K. Angel

03445 461301

silviangel@interya.net.ar

1. Observaciones relacionadas a la Resoluciéon 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Descarga de La rampa Su estructura deberia ser de concreto o
alzas - Balanza | utilizada es de metal pintado o de superficies lavables

madera
Sector de El depésito de Debera poseer una division entre los mismos
proceso alzas llenas y para preservar mejor el sector limpio. Podra
vacias esta ser un tabique con una abertura que posea
compartido con la | una cortina sanitaria
zona limpia
Sector de No hay un filtro Debera existir un filtro sanitario que posea:
proceso y sanitario lavabotas, y lavamanos, provisto de canillas
depoésito de de accionamiento no manual con
alzas disponibilidad de agua caliente y fria.
Sala de En las distintas Debera existir un lavamanos, provisto de
extracciéon dependencias no | canillas de accionamiento no manual con
se cuenta con disponibilidad de agua caliente y fria.
lavamanos.

Sector de Los ventiluces del | Se recomienda la colocacién de laminas
proceso sector de proceso | autoadhesivas (contact) para contrarrestar el
cuentan con peligro en caso de estallido.

vidrios.
Sector de Algunas canerias | Sustituir las caferias de pvc por mangueras
proceso no son de Acero | aprobadas para uso en alimentos y canos de
Inoxidable. acero inoxidable.
Sector de Caldera de la caldera deberia trabajar separada de este
proceso calentamiento de | sector (en un sector especifico aledano: sala
agua para el de maquinas) para evitar la emanacion de
funcionamiento gases derivados de la combustion utilizada
de la batea para su funcionamiento.

derretidota de
cera.
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2. Observaciones relacionadas a la Implementacién de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sector de Ventiluces con Realizar mantenimiento de limpieza, ademas
proceso acumulacion de reducir o evitar la apertura del mismo, en

polvillo.

especial el ubicado en cercanias de la
desoperculadora.

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

SECTOR

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No se encuentran | Confeccionar los POES en base al
extraccion disponibles los funcionamiento de la sala y manutencion de

POES

la higiene y limpieza en los distintos sectores
y en distintos momentos (antes, durante y
después del proceso)

Localidad de Parana,
Provincia de ENTRE RIOS
Tarnovsky s/n (zona sub-rural)

Pujol, Gustavo Daniel
0343-4318911
tavo_663@hotmail.com
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1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Recepcion y Piso de tierra Deberia construirse un piso de cemento, o la
descarga posibilidad temporaria de rellenar con canto

rodado, evitando zonas inundables y/o con
exceso de polvillo.
Recepcion y Techo de media El techo debera ser de un material que
descarga sombra impida el paso de agua en caso de lluvia 'y
de tierra o polvillo en caso de vientos fuertes.
Zona de Faltante de La construccion de al menos un filtro
procesamiento | Lavamanosy sanitario para evitar contaminacion desde el
lavabotas exterior al interior de la sala.

Banos y
Vestuarios

Un solo bafio y en
la parte posterior

Se recomienda en caso de redisenar la sala,
que los operarios tengan facil acceso a los
banos y vestuarios. Deberian existir banos y
vestuarios para Mujeres y para Hombres.

2. Observaciones relacionadas a la

Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sector de Dificil control de Mejorar las protecciones antipillaje y dividir el
Proceso pillaje sector de depdésito de alzas con el de

proceso (al menos con cortina sanitaria)
Sector de Poco espacio Si los decantadores se limpian (espuman)
Proceso entre los por la parte superior, deberan estar mas
decantadores y el | bajos para permitir dicha tarea (minimo un
cielorraso metro). Si la limpieza se realiza por la canilla

de descarga, esto solo debiera estar
registrado.

3. Observaciones relacionadas a la

Resolucion 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Recepcion y No se registra el | En la Planilla utilizada para las anotaciones
Descarga origen (apiario) correspondientes a cada Lote ingresado, se

de los lotes podra agregar un casillero para colocar el
ingresados lugar de procedencia de la miel (zona,
chacra, localidad)
Recepciéon y Numeracion de La identificacion de los Lotes de extraccion
Descarga los Lotes de seran correlativos, sin ser
Extraccion repetidos y corresponden a cada grupo de
alzas que ingresan en un mismo dia, que
perteneces a un mismo apiario y/o productor
Recepcion y No se pesan las Para un mejor control de los procesos
Descarga alzas (ni de realizados, se deberia tener una balanza que

entrada. Ni de
salida)

permita pesar las alzas llenas, las vacias, la
cera y los tambores llenos.
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4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No se verifico la Sera importante redactar los POES en base
Extraccion utilizaciéon de al manejo y utilizacion de la Sala, teniendo

POES en cuenta los sectores de la misma, su
estructura, funcion y uso.
Puertas y Su estructura Se debera realizar un mantenimiento de
ventanas permite la limpieza mas acentuado en las puertas,

suciedad

acumulacion de portones y ventanas, ya que su disefio no es

higiénico.

Rejillas cubre Acumulacion de Se deberan retirar periodicamente las rejillas

canaletas suciedad

para su total limpieza.

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Maquinarias de limitada
capacidad de trabajo

Organizacién mediante turnos de extraccion, para
equilibrar los tiempos en épocas de cosecha.

Faltantes de mano de obra
especializada

Capacitaciones regionales para operarios (dando
a conocer oportunidades)

Utilizar y compartir la mano de obra a tareas fuera
de las épocas de cosecha (para otras tareas
relacionadas al sector)

Herramientas de trabajo de
materiales no aptos, con
acumulacion de 6xido y
suciedad

Se recomienda la utilizacion de herramientas y
utensilios de Acero inoxidable, o a su defecto,
realizar un buen mantenimiento de limpieza de los
mismos.

6. Otras observaciones

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Malezas altas en cercanias de
la planta.

Para evitar la proliferacion de plagas (sapos,
hormigas, roedores, moscas) se recomienda el
desmalezado en las zonas cercanas al edificio.
Se recomienda realizar el desmalezado de
manera mecanica y no quimica.

Sistema de drenaje de liquidos
al aire libre.

El drenaje de los liquidos derivados del proceso
de limpieza de la planta debera dirigirse a una
camara aséptica y posteriormente a un pozo
negro.
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Localidad de Parana, )
Provincia de ENTRE RIOS
Parana

Cooperativa Apicola del Parana
Gustavo Rezaile (Presidente)

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de No esta
Extraccion construida

Tener en cuenta todos los puntos de la
Resolucién 870/06 para evitar problemas
estructurales y de funcionamiento.

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de Asignacion de
Extraccion operarios

Se debera tener en cuenta que los operarios
asignados al trabajo de la Sala. Deberian
capacitarse, para optimizar los tiempos del
trabajo, y cumplir con las Buenas Practicas
de Manufactura.

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

SECTOR OBSERVACION
Procesos de Planillas para la
extraccion documentacion

del proceso de
extraccion.

Se deberan confeccionar las planillas
necesarias para registrar todos los pasos
que realiza el producto durante el proceso.

4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de No estan
Extraccion redactados

En base al diseno de la Sala que se
construya, se deberan redactar los POES.

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

6. Otras observaciones

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

PROGRAMA ASOCIATIVISMO Y CALIDAD EN PRODUCCION APICOLA EXP: 92570101

125



NOTA: al no estar construida la planta, o no tener experiencia en el proceso, existen

muchos puntos que no se han podido observar.

Rosario del Tala
Provincia de Entre Rios
Parodi s/n

Justet Miguel Angel
Establecimiento Don Miguel
03445 421777

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sector de Comparte el Se debera realizar una division de sectores
descarga de espacio con el al menos con un tabique y cortina sanitaria.
alzas sector deposito

de alzas

Ingreso a la No hay un filtros | Se deberan construir desde los distintos

Zona Limpia sanitarios ingresos a la zona limpia (desde el deposito
de alzas y desde los banos y vestuarios

Sector deposito | No se encuentra | Se debera realizar una division de sectores

de alzas llenas | dividido a la zona | al menos con un tabique y cortina sanitaria

y vacias limpia.

Sala de Las puertas y Se debera colocar una lamina de contact del

Extraccion ventanas poseen | lado interno para evitar un posible estallido

vidrios

de los mismos en caso de rotura por golpes

2. Observaciones relacionadas a la Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Trabajo realzado | Capacitar a los operarios en lo que respecta
extraccion en familia a Buenas Practicas de Manufactura para

afianzar conocimientos.

3. Observaciones relacionadas a la Resolucion 186/03

SECTOR

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

4. Desarrollo e

Implementacion de

POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de No estan Se podran redactar basandose en el
extraccion redactados los funcionamiento de la sala y lo que se hace

POES

para mantener la limpieza de la misma en
cada época (zafra o inter zafra)
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5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Piso ceramico en la zona

limpia

Disponer de calzado adecuado para evitar
resbalamiento en el sector en el momento de
trabajo

6. Otras observaciones

OBSERVACION

OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Falta informacion sobre
comercializacion

Mantener actualizado al sector sobre tendencias
del mercado y comercializacion

Localidad de Urdinarrain,
Provincia de ENTRE RIOS
Roque Saenz Pena 245 -
Urdinarrain

Charadia, Jorge

Moreno, Teresita Itati
03446-481411

teremoreno@urdi.com.ar

1. Observaciones relacionadas a la Resolucion 870/06

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de En construccién Se debera tener presente la Resolucion
Extraccion 870/06 para que la construccion cumpla con

los requerimientos de la misma.

2. Observaciones relacionadas a la

Implementacion de las BPM

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de Operarios Los operarios que trabajen en la sala de
Extraccion extraccién, deberian ser capacitados para

cumplir y respetar las Buenas Practicas
Apicolas.

3. Observaciones relacionadas a la

Resolucion 186/03

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Sala de La trazabilidad no | En base a la forma de trabajo que se aplique
Extraccion es completa. en la nueva sala, se deberan confeccionar
Los registros las planillas necesarias para lograr la
llevados en la identificacion del producto y asegurar la
sala de extraccion | trazabilidad durante todo el proceso (desde
anterior (antigua) | el ingreso en alzas llenas traidas del campo,

no garantizan una
correcta
trazabilidad.

hasta su egreso en tambores). Se debera
tener en cuenta la posibilidad de extraccion a
terceros, donde los controles seran mas
especificos
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Sala de Asignacion de
Extraccion Lotes de
extraccion

Se debera capacitar a los operarios con
respecto a la identificacion y seguimiento de
los lotes de extraccion durante el proceso,
en especial evitar mezcla de mieles en el
caso de prestar servicio a terceros.

4. Desarrollo e Implementacion de POES

SECTOR OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS

Sala de No estan
Extraccion redactados los
POES

En base al funcionamiento de la sala, se
deben redactar los POES, para lograr una
eficiente limpieza de los distintos sectores,
magquinarias y herramientas utilizadas en el
proceso de extraccion.

5. Operatividad de la Sala de Extraccion
(Personal, Maquinarias, Funcionamiento)

OBSERVACION OPORTUNIDAD DE MEJORAS
Maquinarias Las maquinarias no han sido adquiridas y seria
importante ver los espacios disponibles para la
ubicacion de las mismas y la organizacion de los
flujos (del producto y del personal)
Personal Las capacitaciones al personal a cargo del

funcionamiento de la planta, son importantes para
cumplir con las normas de proceso, optimizando
tiempo y asegurando la calidad del producto.

Funcionamiento

Entender como sera el funcionamiento de todo el
sistema de proceso, se logra con capacitaciones
al respecto.
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3.3 CAPACITACIONES
Fecha: 25 de septiembre de 2008.

Lugar: Parana.

Objetivos: acordar criterios para la implemantacion de las BPA con los técnicos de los
grupos apicolas del Consorcio de exportacién de miel de la provincia de Entre Rios.
Asistentes: Martin Martz y Daniel Gomez, Técnico Asesor de dos grupos compuestos
por productores apicolas que estan asociados a la Cooperativa Apicola del Parana.

v Uso de productos aprobados por SENASA para el control de la varrosis.

v" Formularios para el registro de las actividades de campo.

v Mejora en la aplicacion de las BPA.
Fecha: 19/03/2009.
Localidad: Chajari .
Lugar: Colmenar demostrativo — campo de la region.
Técnicos: Martin Claudio Martz.
Asistentes: Toledo, Rodrigo (Técnico).

Apicultor a cargo del apiario.

Desarrollo y Conclusiones:
Se visitd un apiario, propiedad del Sefior Varela Anibal, el cual se tiene como Unidad
Demostrativa del grupo GISER “Chaja” de la localidad de Chajari.
En la visita se revisaron colmenas para visualizar su estado nutricional (polen) y estado
energético (reservas de néctar — miel) y se realiz6 extraccion de abejas de la piquera
(abejas que regresaban del campo) para realizar analisis de Nosemosis y continuar con
el seguimiento que se esta realizando desde hace unos meses. También se extrajeron
abejas del interior para realizar un monitoreo de Varroa. Se contaron los cuadros de cria
y de abejas de cada colmena analizada.
Observaciones:
Se observé una entrada de polen y de néctar considerable y muy oportuna para la
época, aunque segun el apicultor debian estar mejor pero por la situacion de sequia que

transcurridé durante los meses de verano, las colmenas se encuentran con menos

movimiento de lo promedio en afios normales.
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Fecha: 20/03/2009

Localidad: Larroque - Provincia de Entre Rios.

Lugar: Instalaciones de la Cooperativa Apicola de Gualeguaychu.
Técnicos: Martin Claudio Martz .

Asistentes— Sack, Gustavo — Zamora, Miguel
— Sack, Fernando — Gonzales, Julian
— Egler, Alfredo — Sack, Leonardo
— Roman, Eugenio — Della Giustina, Oscar
— Sosa, Ernesto — Angeramo, Radl
— Heidel, Dario — Heft, José
— Romoni, Anibal — Veronesi, Daniel
— Janusa, Jorge — Lavadié, Angel
— Frigo, Radul — lrunguy, Federico
— Cortesi, Hugo — Leiva, Gustavo
Temario:

e Produccion Organica.
e Salas de Extraccion.
e Sanidad, Nutricion y Alimentacion.

e Preparacion de las colmenas para la invernada.

Desarrollo y Conclusiones:

Los temas principales de la capacitacion fueron la sanidad de las colmenas, nutricion,
alimentacién y preparacion de las colmenas para la invernada, pero ante la demanda, se
dieron dos temas como el de produccién organica y trazabilidad en la sala de extraccion.
En la zona no son muchas las posibilidades de producir miel organica pero existen
zonas en donde predominan los montes y hay algunos productores interesados en el
tema, por lo tanto al ser presentado este punto, en donde el técnico mostré su
experiencia como productor, surgieron muchas preguntas al respecto. Estas estaban
relacionadas a distintos temas, como por ejemplo, manejo de los apiarios, trashumancia,
tratamientos sanitarios, trazabilidad, informacion sobre mercados y costos de la
produccion, por lo tanto se informé y dio respuesta a cada una de las preguntas.
También se mostraron y explicaron los pasos que un productor debe realizar para lograr

la maxima categoria como productor organico certificado, que se denomina “full organic”,
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por otro lado se dieron ejemplos de como deben ubicarse las colmenas teniendo en
cuenta la zona de libacion, zonas de cultivos naturales, etc.

A continuacion se informé sobre los puntos mas importantes de la trazabilidad en la sala
de extraccion.

Se inicié con la explicacion del sistema de trazabilidad para la produccion primaria de
miel, los cuales son utilizados durante la cosecha, abarcando los procesos de:
produccién a campo, cosecha y traslado a la sala, recepcion, procesamiento y
envasado. Se mostré graficamente como se genera un N° de Lote de extraccion y como
éste es procesado y envasado para evitar mezcla de mieles provenientes de diferentes
apiarios o que corresponden a distintos productores. Por otra parte las causas de
contaminacion en la sala de extraccion en caso de que la trazabilidad no se realice o no
se haga en forma correcta.

Se explicd por qué los porcentajes de obtencién de miel y cera disminuyen o varian
luego del proceso a causa de diferentes factores (mermas, evaporacion, limpieza,
escurrido, etc.)

Con respecto a la alimentacion y nutricién de las colmenas, se capacito a los
productores sobre como y para qué las abejas almacenan polen y néctar, y que
consecuencias acarrea que esta demanda no sea cubierta por falta de floraciones o de
variedad de las mismas (problemas de monocultivo), siendo necesaria una
suplementacion estratégica en caso de faltantes y como manejar las distintas
situaciones segun la zona y la oferta floral.

Por dltimo, la relacién que hay entre los ataques de enfermedades, en especial de
Nosema y de Varroa, con respecto a la disminucién de proteinas en el cuerpo de las
abejas y todo lo que ello desencadena hasta la posible muerte de la colonia. De éstas
dos enfermedades nombradas se vieron las consecuencias por afectacion, como realizar
monitoreo en los apiarios, como y con qué curar segun la época, tiempos de carencia,
estrategias de control, etc.

Se dio por terminada la capacitacion luego de preguntas que los presentes hicieron con
respecto a los temas tratados, y comentaron de que seria de mucha importancia que se
realicen estudios de las calidades y variedades de polen con que se cuenta, no solo en
la regién, sino también en la provincia ya que se ha observado en los ultimos anos que
floraciones que antes eran muy provechosas para el desarrollo de la actividad apicola,
hoy en dia no lo son o han disminuido su potencial, afectando la vida de las colmenas.

Observaciones:
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Se observo gran interés con respecto al tema de las proteinas de las abejas y la calidad

del polen que puede ser obtenido por las abejas en la region.

Fecha: 18/03/2009
Localidad: Chajari - Provincia de Entre Rios

Lugar: Instalaciones de la Cooperativa Apicola de Chajari.

Técnicos: Martin Claudio Martz -

Asistentes:—

Versalli, Javier
Frigo, Sergio
Pezzini, Néstor
Sanoni, Marcelo
Terrusi, Hugo
Marzorati, Radl
Sanni, Marcelo

Farach, Adrian

Total de asistentes: 15

Temario:

Desarrollo y Conclusiones:

— Alba, Alberto

— Pessarini, Eloy

- Tisocco, Jorge

— Terrusi, Matias

— Renero, Javier

— Olabarriaga, Diego

- Carlazara, Diego

Produccion Organica.
Salas de Extraccion.
Sanidad, Nutricion y Alimentacion.

Preparacion de las colmenas para la invernada.
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Se comenz6 con una ronda de presentacion entre los presentes y el disertante, donde
se comento la situacion de la presente temporada de cosecha, las floraciones y el
estado en que estan las colmenas en la region.

Con respecto a la capacitacion, el técnico comenzé con una introduccion a la Produccion
de Miel Orgéanica vista como productor, comentando toda su experiencia al respecto y
dio informacion sobre algunas cuestiones a tener en cuenta para lograr el objetivo de
producir una miel que cumpla con las normativas correspondientes. Los procesos para
los tratamientos sanitarios aprobados, el manejo de las colmenas, la ubicacion de los
apiarios y comparaciones desde el punto de vista productivo y econdmico con respecto a
una produccién convencional realizada en una region similar.

Conociendo la situacion en que la Cooperativa estd construyendo su propia sala de
extraccion, se capacitdé a los presentes en el tema de la trazabilidad en cosecha,
basandose en cada una de las etapas que corresponden a la produccién primaria
(cosecha en el campo, traslado de miel a la sala, recepcion en la sala y
procesamiento/envasado). De cada una de estas etapas se vieron ejemplos de la
documentacién necesaria para mantener el trazado del producto (armar su historia)
destacando los puntos mas importantes a tener en cuenta en el proceso y envasado de
miel en tambores, evitando mezclar el producto originario de diferentes zonas,
floraciones o manejo (diferentes productores).

Con respecto al rendimiento total del proceso de miel en la sala, se mostraron los
porcentajes obtenidos de cera y miel segun las condiciones de la sala y la operatoria
realizada (Tipo de magquinarias, sistema de separacion de miel y cera, tiempos de
proceso, etc.).

Como tema principal se vio la situacion de la sanidad, nutricion y alimentacion de las
colmenas en la temporada anterior a la invernada y como deberian encontrarse para
lograr pasar el invierno sin problemas desde cualquiera de estos puntos de vista.

En lo que respecta a Nosemosis y Varroosis (2 de las enfermedades mas importantes),
se inform6 sobre los sintomas que se encuentran en las colmenas afectadas, las
consecuencias directas e indirectas, la manera de realizar los monitoreos, la parte
analitica, como y cuando se hacen los tratamientos, los principios activos que estan
aprobados para dichas afecciones, los tiempos de carencia, los problemas de
resistencia, las estrategias para lograr un buen control, entre otros puntos a tener en
cuenta.

La situacion de la zona con respecto a las floraciones de monocultivos, posiblemente

genera un desbalance proteico, por lo cual se dieron ejemplos de como sostener el
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estatus nutricional y evitar la caida de colmenas en épocas donde los factores no
debieran permitirlo (primavera, verano, principios de otofio) o en invierno teniendo aun
reservas alimenticias.

Ante estas dudas, quedo latente el compromiso de ir conociendo la curva de floraciones,
los aportes de polen de cada unay la calidad del mismo, segun estudios que
seguramente existan, o bien buscar la forma de lograr esa informacion, que sera de
mucha importancia y valor para que los apicultores logren un nivel 6ptimo desde el punto
de vista de las proteinas en las abejas.

Observaciones:

La capacitacion se realiz6 en dependencias de la Cooperativa Apicola de Chajari (Salon
depdsito de tambores) en donde todos los asistentes pertenecian al Directorio y/o socios

de la entidad.

Fecha: 16/03/2009
Localidad: Parana - Provincia de Entre Rios.
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Lugar: Predio de la Sala de Extraccion de Gustavo Pujol (Calle Tarnosky - Acceso

Norte).

Técnicos: Martin Claudio Martz — ApiHuella.

Asistentes:

Faes, Javier
Villalba, Luis
Barbabianca, Alejandro
Maldonado, Juan
Ojeda, José Luis
Sohulz, Rolando
Geminiani, Carlos
Diaz, Rubén

Faes, Miguel Angel
Wiesner, Hugo
Ruberto, Guillermo
Diez, Manuel
Pretz, Oscar
Weisdeim, Rolando
Sphan, Arnoldo
Cavallo, Roberto
Lanterna, Alicia
Heft, Daniel

Total de asistentes: 35

Temario:

Desarrollo y Conclusiones:

Sanchez, Dora
Simoén, Marta
Radichi, José
Quinelt, Abelarda
Beltzer, German
Pasgal, Carlos
Peltzer, Fabian
Pitter, Jorge
Gomez, Daniel
Rosembrock, Roberto
Ackerman, Damian
Song, Sebastian
Tortul, Horacio
Pujol, Gustavo
Bugdahl, Carlos
Oleinzak, Sebastian

Alonso, Pablo

e Produccién Organica.

e Salas de Extraccion.

e Sanidad, Nutricion y Alimentacion.

e Preparacion de las colmenas para la invernada.

En el predio de la sala de Extraccion del sefior Gustavo Pujol, se reunieron todos los

apicultores anteriormente mencionados, con el fin de tratar el tema de la emergencia

agropecuaria por motivos de la sequia que afecté en la ultima temporada de cosecha a

toda la region, en donde los apicultores también se vieron afectados con pocos rindes

obtenidos en sus colmenas.

Luego de una ronda de comentarios en busqueda de alguna solucion con respecto al

anuncio de la Provincia de formar una Mesa Apicola sin que las Cooperativas, Grupos

PROGRAMA ASOCIATIVISMO Y CALIDAD EN PRODUCCION APICOLA EXP: 92570101 135



de la zona y productores agrupados en el Consorcio de Exportacion sean consultados,
es que se quieren organizar para tratar el tema en una Asamblea de Productores a
realizarse en la localidad de Macia el dia 4 de Abril del corriente, durante la realizacion
de la Exposicion Apicola.

Una vez organizados en lo que respecta al tema mencionado, se dio lugar a la
capacitacién en la cual se trataron como temas importantes, el de la nutricion y
alimentacién de las abejas durante todo el ano.

Se hizo hincapié sobre la calidad del polen de las floraciones de la region, la entrada de
néctar y la disponibilidad de éstos durante los momentos criticos, especialmente en
épocas de sequia y como poder solucionar mediante una suplementacion estratégica
para evitar que las colmenas frenen su desarrollo o sufran despoblamiento en las
distintas épocas.

Otros temas que surgieron durante la capacitacion fueron el de la experiencia en
Produccion de miel organica certificada y la posibilidad de poseer campos aptos en la
zona para tal fin. Los tratamientos para curacion de enfermedades, los principios activos
y formas de aplicacion, las auditorias de inspeccion, el trabajo de las certificadoras entre
otros.

Se tratd el tema de la nosemosis y la varroosis como problemas latentes en la época
que se esta (entrada a la invernada) y qué tener en cuenta para realizar un buen control:
monitorear antes durante y después del tratamiento, como hacer los monitoreos, como
interpretarlos, cuales son los momentos Optimos, y otras consideraciones a tener en
cuenta.

Finalizando la capacitacion se hizo una ronda de preguntas por parte de los asistentes,
en donde se hablo de variados temas con respecto al manejo de la Sala de Extraccion,

comercializacion, trazabilidad y buenas practicas apicolas
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Observaciones:

Los productores se vieron muy interesados en comenzar a ver y buscar informacion con
respecto a las floraciones con las que cuentan en las distintas zonas de la region y la
calidad de los pélenes correspondientes, basandose en la proteina de cada uno de ellos,
ya que han tenido problemas de despoblamiento y caida de colmenas sin encontrar a

veces explicacion alguna.
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Fecha: 17/03/2009

Localidad: Macia - Provincia de Entre Rios.
Lugar: Predio de la Estacion del Ferrocarril.
Técnicos: Martin Claudio Martz.

Asistentes— Veik, Gabriel —~ Bernhardt, Olga
— Rosenberger. Omar — Bernhardt, Mara
— Furlan, Sergio — Otlo, Albertina
— Scheiton, Rubén - Guy, Ofelia
— Hausch, César — Riffel, Maria
—  Furlan, Uriel — Tellerina, Adrian
— Tellarina, A. — Frick, Waldo
— Block, Alfredo — Schneider, Lisandro
— Kerbes, Alfredo — Schneiter, Ricardo
— Raticelli, Fabricio — Schneider, Ricardo

— Decurnex, Paola

Total de asistentes: 21
Temario:

e Produccion Organica.

e Salas de Extraccion.

e Sanidad, Nutricion y Alimentacion.

e Preparacion de las colmenas para la invernada.
Desarrollo y Conclusiones:
La capacitacién cont6 con 4 etapas, en donde en primer lugar se hizo un informe sobre
la experiencia en Produccion Organica Certificada, los objetivos que esta alcanza, como
es el proceso desde que el productor toma la decisién de comenzar a trabajar bajo las
normas de produccidon organica, entre otros puntos. También se mostré las condiciones
que se deben tener en cuenta en el caso de la ubicacién de los apiarios, cuales son las
distancias minimas que debe existir a centros urbanos, fabricas, apiarios de produccion
convencional, cultivos no aceptados en las normas, etc.
Como punto final de esta primer parte se mostraron resultados comparativos entre
producciéon Organica y Convencional, desde el punto de vista de kilogramos producidos,
valores de venta, costos y margenes de ganancias.
Luego se capacito a los presentes sobre los beneficios obtenidos a partir de una buena

trazabilidad en la sala de extraccion de miel, sin descuidar la trazabilidad a campo. En lo
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que corresponde a la sala de extraccion, se mostré6 como se genera un numero de lote
de extraccion, y como éste debe ir acompanando al producto para que no pierda su
identidad en el recorrido que realiza al ser procesado. Por otra parte como se debe
proteger y evitar la mezcla de miel de diferentes Lotes que son procesados en la sala y
que éstos sean identificados facilmente gracias a la informacion generada mediante las
planillas utilizadas para la trazabilidad y la identificacion correspondiente en cada uno de
los tambores donde es depositada la miel.

En forma grafica se mostraron las diferentes situaciones que pueden ser problematicas
en el trabajo de la sala de extraccion, como casos de contaminacion o mezcla de mieles
de diferentes origenes (color, sabor, textura) y como esto se podria haber evitado solo
con la implementacion de un sistema de trazabilidad.

Otro de los temas tratados en la capacitacion fueron dos de los problemas sanitarios que
mas se deben controlar, varroasis y nosemosis. De éstas dos enfermedades se
mostraron las consecuencias directas e indirectas, como realizar los monitoreos para
establecer los porcentajes de afectacion, cuando, como y con qué realizar los
tratamientos, y los cuidados que el operador debe tener con el manejo de los productos
entre otros datos de importancia.

Como tema final el cual esta ligeramente ligado a la sanidad y a la preparacion de las
colmenas para la invernada, se informé a los presentes sobre la nutricién y alimentacion
de las abejas. Se mostrd la forma en que las abejas mantienen las proteinas en su
cuerpo y de qué forma las desgastan o son consumidas (por propia necesidad o efectos
de las enfermedades) y como deben recomponerlas para no caer en un estrés
nutricional y todo lo que ello acarrea para la vida de la colmena.

Se mostraron ejemplos de variedades vegetales y la calidad de polen que éstas poseen,
pero a nivel de la regiéon no se conoce mucho, por lo tanto seria de importancia poder
hacer un estudio de la zona con respecto a éste tema.

En lo que respecta a la preparacion de las colmenas para la invernada, se informé sobre
las estrategias de como acondicionar las colmenas antes del comienzo de la invernada
(formacién del bolo invernal), la necesidad o no de una suplementacion energeética o
proteica, como medir estas condiciones y las habilidades para obtener las mejores
condiciones a un costo aceptable para la economia del apicultor, en especial en afios de

bajos rindes.
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Observaciones:
Durante la capacitacion, los presentes realizaron diferentes preguntas segun los temas

tratados que enriquecieron la disertacion y aclararon dudas, haciendo muy ameno el

encuentro.

Produccién Organica
s ~ Proceso de Certificacion

» Recepcion de Normas

m D ion de P

ORGANICA 4+ Contralo Aval de Garantia
= Inspeccion
»  Informe de inspeccion
= .
-
-

CERTIFICADA

Periodo de transicion

Macii - Pcia. de Entre Rios
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~ VARROOSIS

Nosemosis
¥ Varoosis Efectos que provoca
‘Chajari — Pcia Entre Rios enlacolmena
18 de marzo del 2009 _

INVERNADA DE LAS COLMENAS Suplementacion
NUTRICION Y ALIMENTACION '

+ Primavera
Parana {sosténfestimulacidn)
Pcia. de Entre Rios - Tortas: cerca del nido de = Suplementos / sustitutos
e e e A
17 de marzo, 2009 - Jarabe de Maiz de Alta
: Fructosa
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3.4 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

En el afio de trabajo se diagnostico la situacion de las salas de extraccion de miel, se
realizaron las propuestas de mejoras en base a los criterios de las normas vigentes,
asimismo en cada visita se capacité a los responsables sobre el manejo funcional de
cada sala. Para el avance sobre HACCP debera mejorarse notoriamente los
prerrequisitos de los establecimientos y en los conceptos de calidad.

Con respecto a las BPA se evidencié una notoria diferencia en los grupos que trabajan
en programas de asistencia técnica (GISER O CAMBIO RURAL) y que el técnico
responsable promueve la aplicacion de las buenas practicas. Seguramente este es unos
de los puntos que se debera resolver para encaminar al consorcio en un sistema comun
de calidad

Los temarios de las capacitaciones grupales fueron ajustados de acuerdo a la situacion
de emergencia y a los pedidos de la referente local.

Para consolidar el consorcio de exportacion de miel se considera sumamente importante
avanzar hacia un sistema de gestion de la calidad global. En la produccion primaria se
necesitara el trabajo conjunto y coordinado de los programas de intervencion que en la

actualidad se estan desarrollando en el territorio e la provincia de Entre Rios.
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3.5 ANEXO NOTA POSTERGACION DE ACTIVIDADES

Parana, 16 de Enero de 2009.

Programa Asociativismo y Calidad
Consejo Federal de Inversiones
Med. Vet. Alfonso Lorenzo

Presente

Por la presente me dirijo 2 Ud a los efectos de solicitarle la
reprogramacion de las actividades previstas del Programa Asociativismo y Calidad en el
Sector Apicola para el mes de Enero en la Provincia de Entre Rios. El pedido se
fundamenta en la emergencia climética que atraviesan los sectores productivos de la
regi6n, lo que genera un ambiente desfavorable para desempefar todo tipo de trabajos
con los productores, quienes por el momento se encuentran en reiteradas reuniones con
las autoridades provinciales en la bisqueda de posibles soluciones que permitan paliar

la situacion.

Debo destacar que el sector apicola en la provincia se encuentra con
escasa actividad de campo y de extraccién, ya que la produccién ha sido notablemente
disminuida por la sequia. En este contexto se ha hecho pricticamente imposible trabajar
con los apicultores, ya que la urgencia y la importancia de lo acontecido nos llevan a
replanteamos las tareas y acompafier las gestiones necesarias que permitan sobrellevar
este problema.

Por todo lo expuesto, le solicito acordemos una nueva fecha de visita de
acuerdo a la disponibilidad de los productores.

Desde ya agr: dez) su atpneidn y lo saludo muy cordialmente.

Asesor local Entre Rios — Programa Asociativismo y Calidad en el sector Apicola
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4. ACCIONES EN LA PROVINCIA DE CORRIENTES
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4.1 INTRODUCCION

La provincia de Corrientes cuenta con importantes y variados recursos apicolas, si bien en la
ultima década se ha registro un incremento sensible del numero de colmenas las capacidades
técnicas no acompanaron el mencionado crecimiento. En tal sentido desde la conformacion del
fideicomiso provincial comenzé la conformacion de un equipo técnico local que acomparie y
facilite el crecimiento de la actividad.

Las acciones del programa Asociativismo y Calidad en la produccion de miel en el territorio
informado planifico las actividades apoyadas en las capacidades disponibles, con la finalidad
mejorar la implementaciéon de las acciones. Se trabajo en forma conjunta con los referentes
apicolas de la provincia Direccién de Servicio de Apoyo a Productores - Depto de Granja- , el
INTA y del Programa Cambio Rural.

BPM: Se relevaron los establecimientos de extraccion de miel, realizando las propuestas de

mejoras y se capacitaron a los operarios .

BPA: Se trabajé en la consolidacion del grupo de técnicos locales, se consensué un borrador
del protocolo y planillas para el registro de campo.

Material Vivo: Se realizd un diagnostico de la situacion de la provincia, se elaboré una

propuesta de trabajo para el futuro, se asistio técnicamente a grupos con antecedentes en la
produccion de ,material vivo, se capacité grupalmente en la produccion de material vivo.
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4.2 BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

En forma coordinada con la referente apicola de la provincia se visitaron las mayoria de las

salas de extraccion de miel. Se realizé un diagnéstico de las condiciones edilicias y operativas
teniendo e cuenta la Resolucién SAGPyA 870/06 y la Resolucién MERCOSUR 80/96 .
Salvo en el caso del establecimiento de la localidad de Ituzaingo en las visitas se conto con la

presencia de los responsables de las salas e extraccion.

Se hicieron las observaciones convenientes para mejorar la operatividad.

Las salas visitadas fueron:

v Bella Vista: Cooperativa Union Apicola Ltda .

Colonia Liegbig : Cooperativa Apicola Liebig.

Goya: Sala Comunitaria Fundacion “Santa Teresa”.

v
v Saladas: Cooperativa Apicola Los Azahares .
v
v

Ituzaingo: Planta de Extraccion — Programa Apicola Provincial.

v' Esquina: COAPE — Cooperativa Apicola Esquinense-

A continuacién se detalla la informacion relevada de cada establecimiento visitado.

INFORMACION Y DIAGNOSTICO DE SALAS DE EXTRACCION DE MIEL DE LA
PROVINCIA DE CORRIENTES

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola Cooperativa Apicola “Los Azahares” |
Direccién:
Nombre Responsable: Guillermo Rolén
Teléfono / Fax: 03782 421298
E-Mail:
Razén Social:
N° CUIT:
DATOS BASICOS DE LA PLANTA
Nombre de la planta “Los Azahares”
Direccion: Ruta 118 — Km 6,5 — Saladas —
Pcia. De Corrientes
Nombre Responsable: Guillermo Rolon
Teléfono / Fax: 03782 473122
E-Mail: ricardo_gutierrez@hotmail.com

Habilitacién (tipo y numero)

SEF-W011

Cantidad de operarios en planta:

1 responsable y 1 / 2 productores|
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CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES PARA

CONSTRUIR
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CONSTRUCCION

AREAS i
I Extraccié ; ' - V-h.'hol
Piso Cemento alisado
Paredes Cemento alisado
Techo De chapa a dos aguas
Cielorraso Si. No apto. Es de durlok. (cartén + yeso)
lluminacién| Sin proteccién | Protegida | Sin proteccién
Ventilacién Natural mediante ventiluces
Aberturas | De chapa y puertas placa— algunos sectores no poseen aun aberturas
Lavamanos| Faltan lavamanos con accionamiento no manual Si, de accién
manual
Metros 25 40 25 45
cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y

mantenimiento):

SERVICIOS
"“".,“ Agua | Luzi |Telefoni| \, | Accesos| p ..
Servicio | = asad Red/ | Generado| ae | ‘oon.o adecuado| Limpleza
S Pozo r Internet | ~ ' s
Pozo Delineay si o Si —
Disponible generador
auxiliar =di
No NO Zona Zona Rural
disponible Rural
DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION
Equipo Marca | Cantidad | Material | Capacidad|  Observaciones
de Trabajo
Desoperculadores | Fragus | 1 Ac. Inox
Batea Fragus |1 Ac. Inox
Extractores Casero |1 Ac. Inox | 24 cuadros
Fosa No ---
Cisterna ret RS, Traspaso de miel con
Bomba de Miel baldes de 20 Its
Decantadores
Separadores Por filtrado en una batea
Miel/Cera de zinc
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COSECHA
Produccién Propia:

Resumen| La Cooperativa no posee produccion propia.

Produccién Terceros:

Resumen| La Cooperativa realiza extraccion de miel a unos 22 productores de los
cuales el 80% son socios y el 20% restante no son socios. Se pretende
que la totalidad de los clientes actuales y los que se sumen a futuro,
lleguen a ser socios.

Cantidad aprox. de productores | 22

BTy
ad aprox. de colmenas | 1600

rednen

de

de produccion 200 alzas de ¥ aproximadamente
actual de la sala (alzas por dia)

Esquema de trabajo

Cantidad de alzas 200 alzas de ¥:
acumuladas por
extraccion

Indicar si trabaja con Bandejas
pallets o bandejas

Indicar capacidad de
trabajo a la que se
desea llegar en la sala
(alzas por dia)

REGISTROS
Se utiliza una planilla tnica para proceso en donde se confeccionan todos los datos

de interés para garantizar la trazabilidad del producto, por cada uno de los
productores.
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Ingreso de Alzas

- 4
Procesamiento

5 &
Egreso de alzas

X
Llenado de
tambores X

Control de Cera

Control de
Tambores

Manejo de los
Stock

(miel, cera,
envases)

X De retiro de productos

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

SECTOR OBSERVACION RECOMENDACIONES
Parte Edilicia
(Sectores) Para la descarga de| Este sector es pequefio y no cubre a una

alzas posee un sector

con piso y techo.

camioneta con acoplado. Tampoco posee un
reparo con mediasombra anti pillaje, el cual es
comun en la época de cosecha y complica el
trabajo en la sala. Se recomendd ampliar el
techo y cubrir las paredes y puertas (portones)
con mediasombra para evitar el pillaje e
ingreso de polvo y otros incectos.

El acceso a la sala no
esta consolidado

Es un terreno bajo y la sala esta construida en
un sector rellenado. En épocas de lluvia las
partes bajas son inundables y no son seguras

para el transito de vehiculos

Se encuentra a pocos metros una ruta
asfaltada, pero el ingreso a la misma es en
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pendiente y complica a los transportistas
poder acceder a la misma con vehiculos de
gran porte. Se debera consolidar el camino de
acceso a la sala y de salida hasta la ruta.

Las maquinarias

utilizadas son
aportadas por algunos
socios, lo que no
existe equidad en los
equipos y
del

trabajo de las mismas

coordinacion

Se piensa adquirir un equipo completo para la
extraccion de miel, pero por el momento no
sera posible. Se recomendé reubicar los
extractores de forma tal que faciliten el trabajo
y el flujo de movimientos de alzas dentro de
las sala.

El cielorraso es de
durlok

Se recomendé la colocacién de un cielorraso.
humedad. (PVC
suspendido e ignifugo) Se podran utilizar las

que no condense la

mismas luces ya que estan protegidas contra

estallido.

Existe un solo bafo y
vestuario

Se prevé la construccion de bafios vy
vestuarios nuevos, se recomendd tener en
cuenta realizar bafios y vestuarios para

varones y mujeres.

Las paredes son lisas,
pero la pintura no es
lavable

Se recomienda pintar al menos hasta una
altura de dos metros con pintura sintética
lavable (friso sanitario), lo que permitira un
facil lavado y desinfeccion de las mismas,
evitando la acumulacion de humedad

No hay lavabotas, y
los lavamanos son

escasos sin

En el acceso hacia la zona Limpia debera

colocarse un lavabotas y un lavamanos (filtro

sanitario) También debera haber lavamanos
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e

accionamiento no

manual.

en los sectores en donde el personal trabaje,
para facilitar el mantenimiento de la higiene de
manos. Las canillas deberan ser de

accionamiento no manual.

Las ventanas y
ventiluces poseen

vidrios.

Las ventanas y ventiluces que poseen vidrio
que deberia ser reemplazados por
policarbonato trasltcido, o bien recubrirlos con
un laminado que impida la desintegracion de

los mismos en caso de rotura.

Controles en el
proceso
(rendimiento de

miel y cera,

No se cuenta con
balanza por lo tanto
no se pesan las alzas

ni al entrar linea ni al

Se advirtié en el momento que se utilice una
balanza para el control de los kilogramos de
miel y cera se tengan en cuenta los
porcentajes aproximados de la miel y cera

mermas) salir dell obtenidos, de las mermas de proceso, y de
establecimiento. como hacer los descuentos pertenecientes al
cobro del servicio de extraccion.
OBSERVACIONES

La cooperativa esta trabajando hace unos anos, y tiene muy buenas intenciones de

mejorar en todos los aspectos, pero se encuentra algo limitada por los afios

desfavorables en lo que respecta al clima. Por otro lado, la falta de maquinarias

apropiadas disminuye el rendimiento diario de proceso, lo cual si podria mejorar en

ese aspecto, tendria la posibilidad de extractar mayor cantidad de alzas por dia y

aumentaria en clientes.

Por parte de la Comision directiva y los socios de la Cooperativa se observé un

interés muy marcado en capacitarse y aprender mas sobre el manejo adecuado en la

sala de extraccion.
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DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola Municipalidad de Ituzaing6
Direccion: Centenario 1519 (3302) Ituzaingd -

Provincia de Corrientes
Nombre Responsable: Intendente Municipal

Sr Manuel Valdés

Teléfono / Fax: 03786 420780/ 425111
E-Mail: munituzaingo@arnet.com.ar
Razoén Social: —
N° CUIT: e

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta Planta de Extraccion —
Programa Apicola Provincial

Direccion: Secretaria de Produccion y Empleo

Nombre Responsable: Ana Maria Arija

Teléfono / Fax: Of. (03786) 422061

E-Mail: anamariaarija@yahoo.com.ar

Habilitacion (tipo y nimero) EfMT

Cantidad de operarios en planta: -

CONSTRUCCION
AREAS
Piso Cemento alisado y pintado de color verde oscuro
Paredes Cemento alisado con | Azulejado Cemento | Azulejado
pintura sintética alisado

con

pintura

sintética
Techo De chapa a dos aguas

Cielorraso | Suspendido de PVC

lluminacioén| Con proteccion anti estallido

Ventilacién | Natural mediante ventiluces y puertas con mosquitero

Aberturas | De aluminio Puertas placa

Lavamanos| No hay lava manos en estos sectores

Metros
cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo inter zafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):
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SERVICIOS

Gas Agua Luz/ | Telefoni| o\ . .| Accesos i";""‘
Servicio | Natural Red/ |Generado, ae o Pablico adecuado| Limpiez
lEnvasado| Pozo internet - 54
Disponibl Pozo Luz Si Si Si Zona
e Eléctrica Industrial
No X
disponibl
e

DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Equipo

Desoperculadores

Batea

Extractores

Fosa

Cisterna

Bomba de Miel

Decantadores

Separadores
Miel/Cera

Las maquinarias no fueron
adquiridas hasta la fecha.

Oftros

g

Conductos de Acero

inoxidable

Pinturas de calidad

alimentaria recubriendo
materiales en contacto con

miel

COSECHA

Produccién Propia:

Resumen

region.

El Municipio no posee produccion Propia, la Sala de Extraccion solo se
utilizara para la prestacion del servicio de extraccion a apicultores de la
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N° de alzas aprox. Por | 2
 colmena E
Tipo de alzas utilizadas | Estandar
"Epoca de cosecha Diciembre, Febrero comienzos de Marzo. En Isla:
0 Mediados de Diciembre-mediados de Marzo.
Cantidad de cosechas al | 2
| afio
Frecuencia de cosecha
Momento del pico de Noviembre-Diciembre
produccién (mes)
Rendimiento de Aproximadamente 20 kg por colmena
 campafia pasada
Produccién total 3.500 kg
campafia pasada

Produccioén Terceros:

Cantidad aprox. pmhm 24

aprox. de colmenas 350
pacidad de produccién actual| No ha funcionado aun
de la sala (alzas por dia)
Esquema de trabajo
 Cantidad de alzas —
acumuladas por
e
Indicar si trabaja con —--
pallets o bandejas Debido a que la sala de extraccion nunca ha
trabajado como tal, no hay documentacion ni
Indicar ' i de — tampoco se cuenta con un disefio de
trabajo a la que se desea registros a utilizar.
llegar en la sala (alzas
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PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

SECTOR OBSERVACION RECOMENDACIONES
Parte Edilicia
(Sectores) El sector de descarga| Se recomendd colocar en los laterales, media

y carga de alzas
cumple con la
reglamentacion.

sombra, para poder controlar el pillaje de
abejas, y reparar de vientos y polvillo a las
alzas melarias. De todas maneras el sector
cubierto no es de grandes dimensiones lo que
deberia ser mas amplio para que permita el
ingreso y estadia de un vehiculo largo

En el ingreso desde el

depésito de alzas
hacia el sector de
procesamiento es

mediante una tronera.

Se podra colocar en esta tronera una cortina
sanitaria o ventana que impida el libre ingreso
de pasibles abejas desde la zona semi limpia
a la limpia.

La puerta que
comunica al deposito
de tambores es de
libre acceso.

Se debera colocar una abertura entre los dos
espacios o una cortina sanitaria.

Existe un solo bafio y
vestuario

Se necesitara la construccién de otro bafio y
vestuarios, para varones y mujeres.

No hay lavabotas, ni

tampoco
solo una canilla de

lavamanos,

accionamiento no
manual.

En el acceso hacia la zona Limpia debera
colocarse un lavabotas y un lavamanos (filtro
sanitario) También debera haber lavamanos
en los sectores en donde el personal trabaje,
para facilitar el mantenimiento de la higiene de
manos. Las canillas deberan ser de

accionamiento no manual.
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Los pisos cumplen
con la reglamentacién,
pero estan pintados

de color verde oscuro.

Las pinturas utilizadas para pintar paredes y
pisos deberan ser de colores claros que
permitan faciimente visualizar la limpieza e
higiene de los mismos.

Las ventanillas de las
puertas y ventiluces
poseen vidrios.

Las ventanillas y ventiluces que poseen vidrio
que deberia por
policarbonato traslticido, o bien recubrirlos con

ser reemplazados

un laminado que impida la desintegracion de

los mismos en caso de rotura. El mismo se
debera colocar del lado de la zona limpia para
proteger la misma.

Organizacion
(Clientes)

Uso racional de los
tiempos en la sala

extraccion.

Para poder organizar cada uno de los dias en
donde se realice procesamiento, se aconsejo
que los productores clientes de la sala se
comuniquen previamente para conseguir un
turno de entrada y poder asi mejorar la
organizacion en los momentos de cosecha.

Controles en el
proceso

(rendimiento de
miel y cera,

mermas)

Se deberia colocar|
una balanza para el
pesado de
llenas al ingreso y

alzas

alzas
procesadas.

vacias ya

Se advirti6 en el momento que se utilice una
balanza para el control de los kilogramos de
miel y cera se tengan en cuenta los
porcentajes aproximados de la miel y cera
obtenidos, de las mermas de proceso, y de
cémo hacer los descuentos pertenecientes al

cobro del servicio de extraccion.
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Habilitacion No se cuenta con| Debera ser habilitado el predio de la sala
ningun tipo de| primeramente por el Municipio. Luego pedir al
habilitacion SENASA local o regional, los requisitos a
cumplimentar para ser presentados y asi
poder habilitar el establecimiento.
OBSERVACIONES

La sala de extraccion es totalmente nueva y ain no esta en funcionamiento. Se prevé
una vez adquiridas y colocadas las maquinarias, poder realizar el servicio de
extraccién a los apicultores de la zona.

Es por este motivo que alin no se conocen cuales son las falencias en caso de
tenerias, ni tampoco como se van a organizar para poder prestar un buen servicio.
Solo se realizaron observaciones respecto a algunos puntos que se deberan ir
ajustando.

Se observé que de parte del Municipio no se ha realizado un estudio exhaustivo para
conocer cuales son las necesidades mas inmediatas del sector (de los productores
apicolas de la regiéon) pudiendo haber trabajado primeramente en el desarrollo,
fortalecimiento y afirmacion las bases de los productores que consideran a la
apicultura como una actividad generadora de divisas para su economia familiar.

Se esta construyendo la sala, pero la cantidad posible de apicultores aun no junta
una suma considerable de colmenas que justifique la misma. De todas maneras no
deja de ser importante que la misma se haya construido, que se pueda habilitar y que
cumpla con las reglamentaciones vigentes.

De parte de la Secretaria de Produccion y Empleo se observa un constante apoyo
hacia los productores de la regién, pero seria necesario intensificar las
capacitaciones para poder aprovechar el potencial que posee la region como
productora de miel y la infraestructura con la que se contara préximamente para
realizar la extraccion de miel y cera. Teniendo en cuenta que la Sala de Extraccion se
usara solo en los meses de verano (Noviembre - Diciembre - Febrero - Marzo) y que
cuanto mayor sea el volumen de producto obtenido y que se pueda ofertar para su
comercializacién, mayores seran los beneficios econémicos.
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DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola Fundacion “Santa Teresa”
Direccion: Belgrano 845 — Goya - Corrientes
Nombre Responsable:
Teléfono / Fax: 03777 431554
E-Mail: fsteresa@goyant.com.ar -
www . fsteresa.org.ar
Razén Social:
N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta Sala Comunitaria Fundacion
“Santa Teresa”

Direccion: 1° Seccion Mercedes Cossio

Nombre Responsable: Marcelo Palacios (03777
628522)

Teléfono / Fax:

E-Mail: fsteresa@goyant.com.ar -

www.fsteresa.org.ar

Habilitacién (tipo y namero)

SEF-W-0013

Cantidad de operarios en planta:

CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES

PARA CONSTRUIR

4
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CROQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION

ZONA DE RECEPCION,

1]
L]
1]
1]
; CARGA Y DESCARGA DE ALZAS
]
]
:
]
)

VESTUARIO

DE

DEPOSITO

TAMBORES

ZONA
SEMI

ZONA DE
ENVASADO

ZONA
LIMPIA

CONSTRUCCION

e

M]w:hlm

Vestuarios|

Cemento alisado

Piso Ceramico

Paredes Cemento alisado (con imperfecciones) y pintadas con pintura sintética

Techo De chapa

Cielorraso | No | Si. De aluminio térmico. Es absorbente.

lluminacién| Sin Proteccion | Protegida | Sin Proteccion | Protegida

Ventilacién | Natural, mediante puertas y ventiluces con proteccion mosquitera.

Aberturas | De chapa, en algunos casos faltante, se prevé colocar cortina sanitaria

Lavamanos| No No Si (accién | No No Si (accion manual)
manual)

Metros

cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS (marcar con una cruz donde corresponda)

SERVICIOS

B et B » e Pabi M. | .
Disponible| Envasado | De Pozo | Ambas Si | No.Zona | Si. De No. Zona
Rural _|ftiera | Rural
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DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

de Trabajo
Desoperculadores | Rolandi | 1 Acero Inox
Batea Rolandi | 1 Acero Inox
Extractores Rolandi | 1 Acero Inox
Cisterna
Bomba de Miel Rolandi |1 Acero Inox
Decantadores 3 Acero Inox| 1x800 y
2x500
Separadores Rolandi |1 Acero Inox
Miel/Cera
Otros
Conductos de Acero Si, y manguera para alimentos
inoxidable
Pinturas de calidad
alimentaria recubriendo
materiales en contacto con
miel
COSECHA

Produccioén Propia:

Resumen | La Fundacién posee unas 50 colmenas propias

N° de aizas aprox. Por | 1.5

comena
Tipo de alzas utilizadas | Estandar

e

Diciembre( monte nativo), febrero y marzo (eucalipto)

"Cantidad de cosechas al | 2/3
afio

 Frecuencia de cosecha

produccién (mes)

Momento del pico de Febrero y marzo

Promedios entre 30 a 35 kg por colmena
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Produccion Terceros:

Resumen | La fundacion presta el servicio de extraccion a campesinos de la zona
que poseen colmenas.

15-20
1800 aprox.
al| 150
Max 200
| Bandejas

REGISTROS
Ingreso de Alzas
Procesamiento
Egreso de alzas Se prevé realizar anotaciones para

el seguimiento de las extracciones.
Llenado de Auln no se ha utilizado la sala, por
tambores lo tanto no hay experiencia en la
Control de Cera realizacion de planillas de control.
Control de
Tambores
Manejo de los
Stock
(miel, cera,
envases)
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PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

Parte Edilicia
(Sectores)

Recepcién y
descarga

Con respecto a la recepcion se recomendo Ila
colocacién de una media sombra para poder controlar el
pillaje y evitar contaminacion del producto en los!
momentos de descarga de material para protegerios del
polvillo u otras inclemencias.

Depositos

El sector de depodsito de alzas llenas y vacias es
compartido con el sector donde se encuentran los
decantadores, donde se llenan los tambores y donde
quedan depositados. Estos sectores deberan estar
separados y ademas es de reducidas dimensiones.
Dentro de las posibilidades se quieren modificar los
sectores para solucionar este tema.

Bafios y
Vestuarios

Existe un solo bafio y vestuario, se recomendo la
construcciéon de otro mas para cumplir con la normativa
que solicita bafios y vestuarios divididos por sexo.

Filtros Sanitarios

No existen filtros sanitarios en algunos sectores. Solo
hay un lavamanos en el ingreso del personal a la zona
limpia, el cual no posee ni lavabotas ni canillas de

accionamiento no manual.

Puertas
Se debera colocar una puerta o a su defecto una cortina
sanitaria en el paso entre las zonas semi limpia (de
transicion) y la limpia.
Carteleria Se ha observado la presencia de carteleria indicadora
de sectores y de buenas practicas.
OBSERVACIONES

Debido a que no hay experiencia en la prestacion del servicio en esta sala, es que en

la mayoria de los datos se completaron con estimaciones. Existe muy buena
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predisposicién por los responsables del funcionamiento de la Sala, con intenciones
de acomodaria, pero debido a que es una Fundacién donde las mejoras se realizan
mediante donaciones es que se encuentran limitados para poder avanzar y terminar
de acomodar los distintos sectores de la sala, que en algunas épocas se vera limitada

por los reducidos espacios.

Se observa la necesidad de capacitacion para la reestructuraciéon de los sectores de
la sala, sobre aplicacion de buenas practicas de manufactura y de operatividad en el

funcionamiento.

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola

Cooperativa Apicola Liebig

Direccion:

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Razon Social:

N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Direccion:

Nombre Responsable: Faifer Alfredo

Teléfono / Fax: 03758 422182

E-Mail: info@cooperativaliebig.com.ar
Habilitacién (tipo y numero)

Cantidad de operarios en planta: 2

CONSTRUCCION (indicar materiales de construccién y m? en cada area)

_AREAS
Material | Recepcion| ~ =" | £ traccion| Tambores an:)om Bafios | Vestuarios
Piso Cemento Cemento alisado y pintado
alisado

Paredes Cemento alisado | Azulejado
Techo De chapa a dos aguas
Cielorraso | No posee | Térmico | PVC suspendido
lluminacién | Sin Protegida

proteccion
Ventilacion Natural mediante ventiluces, ventanas y puertas con mosquitero
Aberturas | Chapay Chapa Chapay Chapa Chapa Aluminio

mosquitero aluminio
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Lavamanos | Faltan lavamanos con | Escasos, de accion manual Si, de acciébn manual
accionamiento no
manual

Metros

cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Desoperculadores| Paganini,Comba| 1 Ac. Inox

Batea Paganini,Combal 2 Ac. Inox Carga,
descarga

Extractores Paganini,Comba| 1 Ac. Inox | 80 cuadros

Fosa Paganini,Comba| 1 Ac. Inox

Cisterna

Bomba de Miel | Paganini,Comba| 1 Ac. Inox

Decantadores Paganini,Combal 3 Ac. Inox. | 600 Its c/u | A colocar

Separadores Paganini,Combal 1 Ac. Inox Esprimidor en

Miel/Cera frio

Otros

Conductos de Acero inoxidable

Desde la Bomba hasta el tambor es de PVC

con miel

Pinturas de calidad alimentaria
recubriendo materiales en contacto

Esquema de trabajo

Cantidad de alzas

extraccion
(Indicar si trabaja con

pallets o bandejas

Bandejas de acero inoxidable

Indicar capacidad de
trabajo a la que se desea
llegar en la sala (alzas

por dia)
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PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

RECOMENDACIONES

Se recomienda cubrir un lateral y las puntas
de tinglado con mallas media sombra para
evitar el ingreso de polvillo y proteger el sector
del pillaje de abejas.

En el acceso hacia la zona Limpia debera
colocarse un lavabotas y el lavamanos (filtro
debera tener
accionamiento no manual. También debera

canillas de

haber lavamanos en los sectores en donde el
trabaje, facilitar el
mantenimiento de la higiene de manos. Se

para

deberan colocar porta toallas descartables, o
secador de manos, recipientes para residuos
y dispenser para jabén liquido.

Las ventanillas, ventiluces y ventanas que
poseen vidrio que deberia ser reemplazados
por policarbonato trasltcido, o bien recubrirlos
con un laminado que impida la desintegracion
de los mismos en caso de rotura. Lamina
autoadhesiva colocada sobre el lado de la

SECTOR OBSERVACION
Parte Edilicia
(Sectores) El sector de descarga
y carga de alzas
cumple con las
condiciones.
No hay lavabotas, y
los lavamanos son
escasos sin| sanitario)
accionamiento no
manual.
personal
Las ventanillas de las
puertas, ventiluces y
ventanas de
observacion, poseen
vidrios.
zona limpia.
OBSERVACIONES

Debido a que el responsable de la Sala de Extraccion no pudo estar presente

por problemas de salud, en la visita realizada, no se ha podido completar el informe.
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DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola

Cooperativa Union Apicola Ltda.

Direccion:

Nombre Responsable:

Teléfono / Fax:

E-Mail:

Razon Social:

N° CUIT:

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta

Cooperativa Union Apicola Ltda.

Direccion:

Loma Sur — Ruta 27 — Bella Vista —
Pcia. De Corrientes

Nombre Responsable:

Rubén Ramirez

Teléfono / Fax:

03777 451542

E-Mail:

ingenierorubito@yahoo.com.ar

ingenierorubito@hotmail.com.ar

Habilitacion (tipo y numero)

SEF-W003

Cantidad de operarios en planta:

2/3

CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES

PARA CONSTRUIR

1

RUTA 27
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CROQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION

TR L] o
] e .
; s
ZOMA LWPUA 9
»
3 - — =
> 5 &
3
TR A uTE

PrpepR e ——

CONSTRUCCION
Material Seln
Piso Cemento alisado
Paredes Cemento alisado
Techo De chapa a dos aguas
Cielorraso No posee
lluminacién | Sin proteccién | Protegida | Sin proteccién
Ventilacién Natural mediante ventiluces
Aberturas | De chapa — algunos sectores no poseen aun aberturas
Lavamanos | Faltan lavamanos con accionamiento no manual Si, de accién manual
Metros A construir 20 40 25 45
cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS
Envasado Pozo De linea si - Si ———-
Disponible (Préxima
red)
No Zona Semi Zona_
disponible Urbana Usrgg‘n;
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DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

de Trabajo|

Desoperculadores| Fragus 1 Ac. Inox
Batea Fragus 1 Ac. Inox
Extractores Macia 1 Ac. Inox | 50 cuadros
Fosa No -
Cisterna Clarificador| 1 Ac. Inox

Macia
Bomba de Miel Farli 1 Ac. Inox
Decantadores Macia 6 Ac. Inox. | 600 Its c/u
Separadores Fragus 1 Ac. Inox
Miel/Cera
Otros
Conductos de Acero Desde Bomba hasta decantadores de PVC
inoxidable Entre decantadores hasta fraccionado de Ac. Inox.

recubriendo materiales en
contacto con miel

Pinturas de calidad alimentaria

COSECHA
Produccién Propia:

Resumen | La Cooperativa no posee produccion propia.

N° de alzas aprox. Por

colmena

Epoca de cosecha

"Cantidad de cosechas al
afio

Momento del pico de
produccion (mes)

campafia pasada
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Produccioén Terceros:

—

Resumen | La Cooperativa realiza extraccion de miel a unos 40 productores en total,
de los cuales 20 son socios de la Cooperativa y otros 20
aproximadamente son beneficiarios del Fideicomiso Provincial.

Cantidad aprox. de productores | 40
mﬁ“’ e trabaja.
d aprox. de colmenas En la altima temporada 1200. Se estima que se
que rednen atenderan una 2000 colmenas para la proxima
zafra
Capacidad de produccion actual| 10 alzas por hora aproximadamente
de la sala (alzas por dia)
Esquema de trabajo
Cantidad de alzas Promedio por dia de 25 alzas
Indicar si trabaja con Bandejas
paliets o bandejas
trabajo a la que se desea
llegar en la sala (alzas
por dia)
REGISTROS
Ingreso de Alzas
Procesamiento
Egreso de alzas
gﬁ:‘:;z:e Se documenta informacion en un
Co libro de movimientos de la sala de
ntrol de Cera extraccion donde se especifican las
entradas de alzas, productor,
Control de cantidad de alzas, kg, entre otros
Tambores datos.
Manejo de los
Stock
(miel, cera,
envases)
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PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

SECTOR OBSERVACION RECOMENDACIONES
Parte Edilicia _
(Sectores) Aun no estd] Se recomend6 que dicho desnivel no se

construido el sector de
descarga y carga de
alzas, el cual esta
disefiado realizarlo
seguin el croquis del
plano, el cual se prevé
hacer con un el
desnivel de suelo para

facilitar los trabajos.

realice debido a la dificultad que podria
provocar en los momentos de lluvia, ya que el
terreno en este sector podria inundarse.
Siendo que el movimiento de alzas no es tan
importante, si se podria realizar un piso, techo
y laterales cubiertos con media sombra, en
donde la descarga se haga desde los
vehiculos hacia las bandejas.

El acceso al depésito
de alzas posee una
puerta angosta.

La puerta de ingreso de alzas llenas debera
ser mas ancha para permitir la entrada con
carretilla.

En el ingreso desde el
depésito de
sector de
procesamiento es de
libre transito

alzas
hacia el

Se debera colocar en este acceso una cortina
sanitaria o puerta divisoria.

El depoésito de
tambores se
encuentra en un lugar
el cual es pequefio,
incobmodo y no es
contiguo al sector de

llenado (zona limpia).

Esta proyectado realizar el depoésito de
tambores a continuacion de la zona limpia.
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Existe un solo bafio y
vestuario

la construccion de bafios y

vestuarios nuevos, se recomendd tener en

Se preve

cuenta realizar bafios y vestuarios para

varones y mujeres.

Las paredes son lisas,
pero la pintura no es
lavable

Se recomienda pintar al menos hasta una
altura de dos metros con pintura sintética
lavable (friso sanitario), lo que permitira un
facil lavado y desinfeccion de las mismas,
evitando
suciedad.

la acumulacion de humedad y

No hay lavabotas, vy

los lavamanos son
escasos sin
accionamiento no
manual.

En el acceso hacia la zona Limpia debera
colocarse un lavabotas y un lavamanos (filtro
sanitario) También debera haber lavamanos
en los sectores en donde el personal trabaje,
para facilitar el mantenimiento de la higiene de
deberan

manos. Las canillas ser de

accionamiento no manual.

Los pisos no poseen
una pendiente
adecuada.

Esta previsto realizar una carpeta nueva sobre
los pisos teniendo en cuenta la pendiente. Se
recomendé que la pendiente sea realizada
hacia un lateral terminando en una pequefia
canaleta de contencion sin rejilla para evitar la
acumulacion de suciedad. Se debera realizar|
entre la unién de las paredes con el suelo un
zo6calo redondeado.

En ninguno de los
sectores se cuenta

con cielorraso.

Se
especialmente la zona limpia, el cual sea

recomendd realizar un cielorraso

impermeable, de facil limpieza y que la y
luminaria tenga proteccion anti estallido.
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El Sistema de
evacuacion
reducidos.

Se recomendo tener en cuenta que debido al
constante lavado de pisos y maquinarias
estos sectores deberan estar previstos para la
contencién de liquidos en abundancia,

Las ventanillas de las
puertas y ventiluces
poseen vidrios.

Las ventanillas y ventiluces que poseen vidrio
que deberia por
policarbonato traslicido, o bien recubrirlos con

ser reemplazados

un laminado

Personal
Se recomendé que dentro de las posibilidades
exista personal idoneo el cual esté a cargo
siempre de la extraccion
Organizacién Para poder organizar cada uno de los dias en
(Clientes) donde se realice procesamiento, se aconsejo

que los productores clientes de la sala se
comuniquen previamente para conseguir un
tumo de entrada y poder asi mejorar la
organizacion en los momentos de cosecha.

Controles en el
proceso
(rendimiento de

No se cuenta con
balanza por lo tanto
no se pesan las alzas

Se advirtié en el momento que se utilice una
balanza para el control de los kilogramos de
los

miel y cera se tengan en cuenta

porcentajes aproximados de la miel y cera

miel y cera,| al entrar ni al salir del
mermas) establecimiento. obtenidos, de las mermas de proceso, y de
como hacer los descuentos pertenecientes al
cobro del servicio de extraccion.
OBSERVACIONES

Se observé que los dirigentes de la cooperativa intentan mejorar, dentro de las
posibilidades, los puntos mas importantes en los cuales saben que estan fallando o

que todavia no cumplen.
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Cabe destacar que los apicultores y la sala de extraccion tienen muy poca trayectoria,
por lo tanto existen situaciones las cuales no se conocen o no se tienen en cuenta
por falta de experiencia.

Teniendo en cuenta las posibilidades de crecimiento en cantidad de colmenas a las
cuales se les prestarian un servicio, seria importante poder capacitar a los
productores clientes de la sala extraccion con respecto a las buenas practicas
apicolas para evitar posibles contaminaciones del producto, mejorar las practicas de
cosecha.

En el caso de la sala de extraccién, redisefiar alguno de los sectores, capacitar a los
operarios de la sala sobre las buenas practicas de Manufactura, implementacion de la
trazabilidad, lotes de extraccion y procesos operativos de saneamiento (POES) y a
los responsables de la administracion de la sala, sobre como mantener controlados
los movimientos de la misma para evitar pérdidas econémicas o disminuir al maximo

las mismas.

DATOS BASICOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa Apicola COAPE - Cooperativa Apicola
Esquinense
Direccion: Zona Rural — Esquina — Corrientes
Nombre Responsable: Comision Directiva
Presidente José Pellegrini
Teléfono / Fax: 03777 15410757
E-Mail: rgrandoli@correo.inta.gov.ar
(Sr. Raul Grandoli)
Razén Social: Cooperativa
N° CUIT: s

DATOS BASICOS DE LA PLANTA

Nombre de la planta COAPE - Cooperativa Apicola
Esquinense

Direccion: Ruta Nac 153 interseccién Ruta

I T Nac 12

Nombre Responsable: José Pellegrini

Teléfono / Fax: 03777 156410757

E-Mail:

Habilitacién (tipo y nimero)

Cantidad de operarios en planta: 2-3
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CROQUIS DEL PREDIO, UBICACION DE LA SALA Y ESPACIOS DISPONIBLES
PARA CONSTRUIR

%

CROQUIS DE LA SALA DE EXTRACCION

OFICINAY COCINA | 70NA DE ENVASADO DEPOSITO

DE TAMBORES

ZONA LIMPIA

ZONA

IMPIA
VESTUARIO ;

[IE——

ZONA DE RECEPCION,
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CONSTRUCCION (

AREAS
_ -nhonul *)
Piso Cemento Alisado con pendientes y rejilla de evacuacion
Paredes Lisas pintadas Lisas Pintadas con Lisas Con ceramico
ceramico hasta 2 mts
Techo De chapa a dos aguas
Cielorraso No Aluminio Durlok Aluminio Durlok
térmico térmico
lluminacién| Protegida Sin Protegida Sin Protegida
proteccion proteccion
Ventilacion Natural mediante puertas y ventanas con proteccién de mallas mosquiteras
Aberturas De chapa Puertas placa
Lavamanos No hay a disposicién, tampoco lavabotas Si
Metros
cuadrados

(*) Disponibilidad para uso periodo interzafra (deposito materiales, limpieza y mantenimiento):

SERVICIOS
SERVICIOS
Gas Agua | Luzi | Telefoni| o | Accesos "';‘“
/Envasado | Pozo T L SO R
Disponibl | Envasado | De Pozo Si Si Si Si Zona
e Rural
No
disponibl
e

DETALLE DE EQUIPOS PARA EXTRACCION

Desoperculadores| Macia Ace inox i a—

Batea Macia Ace inox Las maquinarias no

Extractores Macia |2 ZinyAc |[24y30 SON Propias, 88 uUn
inox conjunto ofrecido

Foea por socios de la

Cisterna Cooperativa

Bomba de Miel

Decantadores

Separadores

Miel/Cera

Otros
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Conductos de Acero
inoxidable

Pinturas de calidad
alimentaria recubriendo
materiales en contacto con
miel

COSECHA
Produccién Propia:

Resumen | La Cooperativa no posee produccion propia, el servicio que realiza es a
SOCiOoS.

N° de alzas aprox. Por

Mayormente de %2

Diciembre (montes) Febrero y marzo (Eucalipto)
En algunos casos enero de plantaciones a costa de rio.

| 2-3

Febrero y marzo

Promedios de 25 a 35 kg segun el manejo

Produccion Terceros:

Resumen | Extraccion realizada a 15 asociados de la Cooperativa
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15

500
Capacidad 100 alzas de %
de la sala (alzas por dia)
Esquema de trabajo
Cantidad de alzas
acumuladas por
extraccion

Indicar si trabaja con Bandejas y techos de madera invertidos
pallets o bandejas
Indicar capacidad de
trabajo a la que se desea

llegar en la sala (alzas
por dia)

REGISTROS

Ingreso de Alzas Se realiza una planilla
donde se asientan todos los

Procesamiento movimientos en la sala de
extraccion

Egreso de alzas

Llenado de
tambores

Control de
Tambores

PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

En general
No hay mayormente problemas del funcionamiento en

si, pero se ha observado deficiencia del cumplimiento
de las buenas practicas apicolas (limpieza vy
mantenimiento de maquinarias)
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Puertas y Algunas puertas y ventiluces poseen vidrios, lo cual se

Ventanas aconsejo sustituir por policarbonato o cubririos con una
lamina adhesiva para evitar el estallido y esparcimiento
de astillas de vidrio en caso de rotura.

Recepcion y Se recomend6 que en éste sector se coloque una malla

descarga media sombra para poder controlar el pillaje o el

ingreso de tierra o particulas extrafias que puedan
contaminar el producto miel de las alzas al descargar.
El sector no es muy amplio.

Mantenimiento

exterior.

Se recomendoé realizar desmalezado en las cercanias
de la sala para controlar insectos y roedores.

OBSERVACIONES

La sala posee algunos detalles pero en general son debido a la falta de

mantenimiento (orden, limpieza) y también distribucién de las maquinarias que hacen

que el flujo del personal sea dificultoso y se crucen constantemente las lineas del

flujo del producto y de operarios. En este tema se tiene en cuenta que las

magquinarias no han sido adquiridas para este fin y no se han podido adaptar muy

bien a los espacios.

Falta informacién con respecto a la operatoria de trabajo en general de la sala y del

cumplimiento de Buenas Practicas de Manufactura.
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4.3 CAPACITACIONES GRUPALES

A TALLER SOBRE PRODUCCION DE MATERIAL VIVO APICOLA, Bella Vista 24
y 25 de octubre de 2008

En instalaciones de la Agencia de Extension Rural de la localidad de Bella Vista se
realizo un taller ( teérico - practico) con el siguiente temario:
« Conceptos generales de la produccion de material vivo de calidad.
e Celdas reales y reinas fecundadas como herramienta de manejo.
e El Criadero.
e Material vivo en ambientes sub - tropicales.
e Produccion de celdas, reinas fecundadas, paquetes y nucleos.
e Logistica para la disponibilidad y transporte.
Como resultado se puede mencionar que se logro identificar el nimero de
interesados y nivel de capacitacién o asistencia requerida. Debido a lo heterogéneo
de la demanda se propondra una serie de acciones acorde a cada situacion.
Objetivos especificos:
« Unificacién de criterios para la produccién de material vivo de calidad.
* |dentificaciéon de interesados .
e Diagnostico de la situacion actual y posibles estrategias para desarrollar las
capacidades locales.
¢ Elementos basicos para la produccién de celdas , reinas fecundadas paquetes
y nucleos.
Asistentes:
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CAPACTTACION EX MULTIPLICACION DE MATERIAL VIVO

: Med, Vet, Alfo Lo 2
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CAPACITACION EN MULTIPFLICACION DE MATERIAL VIVD
Disertante: Med. Vet. Alfonso Lorenzo. 24y 25 de Octubre de 2008,
Lugar: Salén AER INTA Bella Vista, Kiloster 839 - Belfa V., Ctes,

Apellido y nombre | Localidad E-mail Teléfono [ e
mw‘ 4&7.0670 ﬂ __'__ »
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Observaciones: ( produccion y utilizacion de material vivo )

Se evidencio6 interés en los asistentes en desarrollar la produccion de material vivo,
en especial celdas reales.

Las capacidades actuales son variadas, en el caso de la localidad de Saladas existe
experiencia de varias temporadas pero seria necesario mejorar la utilizacion
posterior de los productos.

Se debe destacar que no solamente se debe hacer hincapié en la produccion en si,
son reiterados los ejemplos de fracasos en la utilizacion de material vivo, esta

situacién refuerza la idea de trabajar en los dos ejes, produccion y utilizacion del
material vivo.
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CONCLUSIONES Y PROPUESTA DE ACCIONES FUTURAS
Debido a la diversidad de realidades locales se debera actuar de acuerdo a las
necesidades de cada una a saber:
1. Capacidades avanzadas ( Monte Caseros, Saladas, Corrientes cap. etc.)
En estas localidades se debera privilegiar el ajuste de la produccion de reinas
fecundadas, la promocion comercial, la logistica de distribucion vy la eficacia
posterior en el uso del material vivo.
2. Capacidades medias ( Corrientes cap y Bella Vista).
3. Capacidades basicas ( Esquina, Goya, Santa Rosa, Santa Ana, Loreto y
Paso de los Libres).
Pasantias. Acompanamiento en el proyecto inicial de produccién. Seguimiento

posterior.

B CAPACITACION PARA OPERARIOS DE SALAS DE EXTRACCION DE MIEL

En el diagnostico de la situacion de las salas de extraccion de miel (noviembre de

2008) se evidenciaron carencias de capacitacion para los operarios. Por tal motivo y
en forma coordinada con los responsables técnicos de la provincia se organizé una

capacitacion para los actuales o futuros operarios.
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El temario de las jornadas fue el siguiente:
v" Conceptos basicos sobre manipuleo de alimentos.
BPM, Inocuidad .
Barreras.

v

v

v" Marcos regulatorios.

v' Trazabilidad.

v' Manejo de los lotes en salas comunitarias.
v Poes.

¥v' Mermas de miel.

El ultimo dia se visitd la sala de extraccion de miel de la localidad de Saladas.

Trazabilidad
N de Lots

Procesamiento

SALAS
DE EXTRACCION
DE MIEL

Boita Vista, Comentes
21y 22 de Abnl de 2009

Hastan ©. MARTZ
e aren
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4.4 CAPACITACION EN APIARIOS
En el mes de junio y de acuerdo a lo concluido en el taller de capacitacion para la
produccién de material vivo Bella Vista, octubre de 2008 se asistié a productores de
material vivo de la localidad de Monte Caseros. Se inspeccionaron 6 apiarios
pertenecientes al criadero “Cinco Estrellas” (bajo la responsabilidad de Camilo

Benitez) para relevar el estado general de la poblacién, nivel de reservas, prevalencia
de varroa y programacion de tareas para la préxima temporada. Se hicieron las

propuestas de mejoras para hacer mas eficaz el sistema.
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4.5 TALLERES CON LOS TECNICOS LOCALES

A. TALLER DE PROTOCOLO. Monte Caseros, 4 de septiembre de 2008.

La provincia de Corrientes cuenta con una red de técnicos que trabaja en forma
conjunta y dentro del proyecto de fideicomiso apicola. En este marco y
conjuntamente con capacitaciones periédicas que realizan los técnicos se organizo
un taller para elaborar un documento comun de manejo para los apiarios y unificar los

formularios para registrar las tareas de campo.

DOCUMENTO ACORDADO ENTRE LOS TECNICOS DE LA PROVINCIS DE

CORRIENTES MONTE CASERO, SEPTIEMBRE DE 2008

GENERAL
« Los apiarios se asentaran en zonas alejadas de contaminaciones industriales.
* Se respetaran las areas de pecoreo previstas en la legislacion provincial .
» Para la preservacion del material inerte solo se utilizaran productos aprobados
para la produccion organica.
¢ Solo se utilizaran elementos de origen vegetal y no contaminantes para la
produccion de humo.
e Se renovara no menos del 30 % de los panales de la camara de cria.
¢ El entorno del apiario se mantendra libre de elementos en desuso..
¢ Recambio anual de la totalidad de las reinas. (detallar en manual).
MANEJO SANITARIO
« No se permite el uso de sustancias antimicrobianas para el control de las
enfermedades de la cria . ( salvar criaderos)
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e Para el control el control de varroasis solo se utilizaran medicamentos
aprobados por el SENASA para uso en la produccién apicola. las aplicaciones
se haran de acuerdo a las indicaciones del marbete y solamente en camara
de cria.

e Los soportes de los acaricidas luego de retirados de las colmenas seran
desnaturalizados segun normativas de proteccion ambiental.

e Se implementaran los lineamientos del manual de manejo sanitario para la
provincia de corrientes (detallar en manual).

e Rotar los principios activos. (detallar en manual).

e Monitoreo de parasitos (varroa, nosema). (detallar en manual).

MANEJO DE LA ALIMENTACION ARTIFICIAL

e Se utilizara la alimentacion suplementaria estrictamente para el desarrollo de
la camara de cria y/o consolidar reservas para periodos criticos.

« No se utilizara miel para la alimentacion artificial de las colmenas.

e Solo se utilizara sacarosa de primera calidad y o jarabe de alta fructosa.

e No se alimentara con alza melaria colocada o cuando se evidencia
disponibilidad de néctar.

e Se recomienda seguir las recomendaciones del manual de BPA de la provincia
de Corrientes.

o Preparar, conservar y transportar el jarabe en contenedores adecuados
(limpios y que no transfieran sustancias contaminantes). (detallar en manual)

e Uso de agua potable. (detallar en manual)

+ Correcta elaboracion del jarabe (no quemar el azucar). (detallar en manual)

+ Higiene de los materiales usados para la elaboracion y distribucién. (detallar
en manual)

COSECHA Y TRASPORTE DE ALZAS MELARIAS

e Las alzas melarias se trasportaran sobre bandejas, correctamente estibadas y
cubiertas con lonas para evitar la cualquier alteracion y evitando Ila
contaminacion con los gases de combustién del vehiculo.

* Se cosecharan solamente los cuadros que contengan la miel operculada en un
porcentaje superior al 80 %, sin presencia de cria y sin cuerpos extrafnos.
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¢ La extraccion se realizara en un plazo no mayor a las 24 hs. de la recepcion de
las alzas.
SALAS DE EXTRACCION

¢ Condiciones edilicias segun la Resolucion SAGPyA 870/06.

¢ Las salas de extraccion desarrollaran procedimientos estandarizados de
saneamiento (POES).

+ Todos los operarios recibiran anualmente capacitacion en la aplicacion de
las buenas practicas de manufacturas.

« La miel solo se envasara en recipientes bromatologicamente aptos.

» El sistema de registros estara en con concordancia con la resolucion 4
Comentario [o1]: erafo

SENASA 186/03.
¢ Identificar los lotes de cosecha de acuerdo a los apiarios de origen.

B. TALLER DE ACUERDO DE TRABAJO, Bella Vista 21 de Abril 2009

Aprovechando una jornada de trabajo de los técnicos locales y de los responsables
de las instituciones que trabajan coordinadamente en el fideicomiso apicola se
propuso definir procedimientos de trabajo para las proximas actividades de campo de
los técnicos.

Se consensud un documento que resume lo acordado en el taller .
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DOCUMENTO DE TRABAJO
Programa Asociativismo y calidad (CFl), Proyecto Regional de Producciones

Alternativas(INTA), Ministerio de la Produccién Trabajo y Turismo

A continuacién se describe la metodologia a utilizar por todos los técnicos del
Sistema (INTA, CFI, Ministerio, IPT) para la realizacion de las revisaciones de aqui en
mas, con sus correspondientes registros..

Cada técnico de los distintos programas revisard al menos un colmenar por

productor, asimismo procurara que el productor realice la misma tarea en el resto de

los apiarios.
Metodologia
Se categorizaran la totalidad de las colmenas del apiario, de acuerdo al siguiente
criterio -
Categoria |

Mas de 7 cuadros cubiertos con abejas.

Categoria Il

Entre 5 y 7 cuadros cubierto con abejas.

Categoria lll

Menos de 5 cuadros cubiertos con abejas.
Se tomaran muestras de abejas nodrizas para la determinacion de la prevalencia de
varrosis de acuerdo a las recomendaciones de la CONASA.
No menos de 6 muestras por apiario y utilizando alcohol al 50 % .
Se inspeccionaran los cuadros que contengan o hallan contenido cria en las
siguientes colmenas:

1. Colmenas a las que se le extraiga abejas para determinar la prevalencia de

varrosis.
Colmenas categorizadas de acuerdo a su poblacion en Ill.

Colmenas “muertas” .

- A S

Colmenas que al ser categorizadas se evidencia orfandad.

5. Colmenas que al ser categorizadas evidencia ser “zanganera”.
En los casos 1 y 2 se buscaran presencia de signos caracteristicos de las distintas
enfermedades.
Se considerara colmena “muerta” aquella que no posea poblacion, en todos estos
casos se tratara de determinar la causa de la pérdida, especialmente signos

caracteristicos de las distintas patologia, falta de alimento, etc.
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Para los puntos 4 y 5 se confirmara el estado de orfandad.
Se propone marcar en el techo (con un marcador para maderas) los datos de cada
colmena de acuerdo a la siguiente sinologia:

Colmenas Huerfanas

No se categorizaran y se las identificaran con la Ietra@

Colmenas “Zanganeras”

No se categorizaran y se las identificaran con la letra Z.

Colmenas con signos caracteristicos de Logue Americana

No se categorizaran y se la identificaran claramente con la sigla LA.

Colmenas con signos caracteristicos de Loque Europea

Se las categorizaran e identificaran con la sigla LE.

Colmenas con signos caracteristicos de Cria Yesificada

Se las categorizaran e identificaran con la sigla CY.

Colmenas con signos caracteristicos de Cria Ensacada

Se las categorizaran e identificaran con la sigla SKB.
Datos a relevar de cada apiario

Se tendra como guia el formulario anexado teniendo en cuenta los siguientes criterios
Colmenas al inicio de la revisacion: colmenas ubicadas en el apiario al llegar al
mismo.

Colmenas revisadas: aquellas colonias a las que se les hizo inspeccion de los
cuadros con cria (col lll, zanganeras, huérfanas, muestra para varroa y “muertas”) .
Colmenas descartadas: (colmenas muertas, huérfanas, LA, zanganeras).

CC promedio: se estimara la cantidad de cuadros con cria de las colmenas a las que
se les extrae la muestra para varroa.

CM promedio: Idem anterior.

Se registrara la fecha del ultimo tratamiento acaricida y el principio activo utilizado.
NOTA En los casos que el apiario este en buen estado (todas colmenas |, sin
“muertas”, zanganeras y huérfanas evidentes) solo se revisara la camara de cria de

solo 6 colmenas (colmenar hasta 60 colmenas) ademas de categorizar la totalidad.

FORMULARIO ACORDADO
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C. TALLER PARA LA PRESENTACION DE LOS DATOS RELEVADOS. Bella Vista, 18
de junio de 2009

Con la finalidad de evaluar la informacion recolectada segun al acuerdo de trabajo
discutido en el taller de acuerdo al acuerdo de trabajo discutido en taller del 21 de abril,
se realizd un taller con los técnicos locales. Cada asistente presento los avances
realizados y posteriormente se discutieron los resultados, asimismo se planteo algunas

oportunidades de mejoras para ajustar el sistema
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PRESENTACION DE UNO DE LOS PROMOTORES
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4.6 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Los trabajos coordinados de los programas del CFl, INTA y la prov. de Corrientes han

generado un masa critica de técnicos locales en el que se respalda la trasferencia de
conocimientos. En el trascurso del contrato se comenzé a trabajar en el desarrollo de las
capacidades para la implementacion de un sistema de gestion de la calidad para la
produccién primaria de miel, se debatidé y consensué un documento basico para unificar
el manejo de las colmenas (borrador de protocolo), asimismo y en el mismo sentido se
unificaron los trabajo de campo a realizar finalizada la temporada (procedimiento).
Se considera sumamente importante respaldar técnicamente el disefio e implementacion
de un sistema de gestion de la calidad para la producciéon de los productos de la
colmena, esto consolidaria lo realizado al momento.
Se relevaron los establecimientos de extraccion de miel propuestos por los responsables
de la provincia, es de hacer notar que se deberan mejorar algunos puntos de la
condiciones edilicias como prerrequisitos para la mejora de las aplicacion de las BPM;
POES y MIP.
Se trabajo para mejorar las potencialidades para la produccion y utilizacion del material
vivo, se pudo definir dos situaciones:
a. grupos de productores que deberan trabajar para ajustar la utilizacion de
celdas reales y reinas fecundadas como herramientas de manejo.
b. regiones que ya han avanzado en esta problematica y pueden producir
material vivo con distintos destinos.
Para el primer caso se elevé una propuesta de trabajo a los responsables de la provincia,
para el segundo se trabajo en la asistencia técnica puntual.
Se considera sumamente importante desarrollar la produccién de material vivo como

diversificacion y consolidacion econémica de la actividad.

PROGRAMA ASOCIATIVISMO Y CALIDAD EN PRODUCCION APICOLA EXP: 92570101 193



