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Introduccion

De acuerdo a las tareas previstas en el Plan de Trabajo, se han realizado
diversas acciones para dar cumplimiento a los objetivos planteados en este Estudio:
entre ellas, la busqueda de la informacién necesaria y el conocimiento de la Regién,
por parte del Equipo Técnico; a los fines de plantear propuestas de la factibilidad de
la instalacion de una vitivinicultura de calidad en el noroeste Neuquino. Para ello se
concretaron tres visitas al Area de Estudio, las que se complementaron con
entrevistas a Funcionarios del Ministerio de Desarrollo Territorial, Autoridades
Municipales y Comunales, Técnicos y pobladores de los diferentes lugares y la
observacion de plantas de vid en los sitios visitados.

La primera visita se realizé del 27/10 al 31/10/08 y la segunda del 01/12 al
05/12/08 y la tercera del 16/02 al 20/02/09 cuyo objetivo principal se centr6 en la
toma de conocimientos de los posibles sitios para implantar vifiedos e instalar
bodegas, el relevamiento de los cultivos existentes, el acopio de datos climaticos,
edaficos e hidricos, la disponibilidad de tierra y su tenencia, la organizacion de la
produccién, los posibles emprendedores, infraestructura de servicios, etc. Se
recorrieron localidades y parajes ubicados al oeste y al este de la barrera natural
denominada Cordillera del Viento.



MAPA 1: Provincia del Neuquén. Area de estudio.
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MAPA 2: Recorrido de las Areas de Estudio.

Antecedentes

La Region Vitivinicola Sur de la Republica Argentina se encuentra ubicada al
Norte de la Patagonia, principalmente en las Provincias de Rio Negro y Neuquén;
con una pequefia superficie cultivada al sudoeste de La Pampa y muy pocas
hectareas al noroeste de Chubut. Esta gran area cuenta con suelos y clima aptos,
con agua disponible, que le permiten adquirir diferencias en cuanto a la calidad de
los productos, entre ellos las uvas y vinos. Se localiza entre los paralelos 36,5° al sur
del Rio Barrancas y 42,0° en el limite de las Provincias de Rio Negro y Chubut: de
latitud sur y constituyen uno de los vifiedos mas australes del mundo. MAPA 3.



MAPA 3: Ubicacién geogréfica de la Vitivinicultura de la Patagonia Norte.
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Si se consideran los datos climaticos registrados por ochenta afios en la
Estacion Agrometeorélogica de la EEA Alto Valle del INTA, ubicada actualmente en
cercanias de la Localidad de Allen, (Cte. Guerrico), Provincia Rio Negro. El clima, en
esta gran region en general, es templado, continental, desértico, con temperaturas,
por ejemplo, para el area viticola Alto Valle del Rio Negro y Neuguén, maximas
medias de 22,2 °C, minimas medias de 6,0 °C, con medias anuales de 15,0 °C y una
heliofania efectiva media del periodo vegetativo de 2.014 horas. Las precipitaciones
y la humedad relativa anuales, son escasas, registrandose 197,7 mm y 56 %,
respectivamente, disminuyendo hacia el oeste y aumentando al este, con alrededor
de 400 mm en el Valle Inferior del Rio Negro. En cuanto a la caracterizacion térmica
y segun la clasificacion de Winkler, las diferentes areas viticolas se sitiian entre los
1.500 y 2.000 grados/dias, es decir entre las regiones Il y Ill y el Producto
Heliotérmico es de 3,98.

Los vientos son frecuentes y de marcada intensidad, siendo necesario la
proteccion de los cultivos con cortinas forestales o redes plasticas. Este fenémeno
climatico constituye una situacién favorable para la sanidad de los vifiedos y por
ende de las uvas, al atenuar el desarrollo de enfermedades de origen criptogamico,
principalmente para el oeste de Rio Negro y la Provincia de Neuquén, por lo tanto
estos sitios tienen ventajas comparativas para satisfacer la demanda de productos
con bajo residuos de pesticidas. Ademas, no se registran plagas en los vifiedos,
estando la region libre de insectos. Es de destacar y principalmente para la Provincia
del Neuqueén, los vientos se hacen mas frecuentes e incrementan su intensidad, por
lo que es necesario proteger las plantas, en este caso de vid, con cortinas vivas de
arboles, alamos, o con mallas poco permeables y ademas, con tubos protectores de
PVC rigidos individuales, para cada planta, durante al menos, los primeros tres afios
de desarrollo del vifiedo.

Se registran heladas tardias, primaverales, que en algunos afios provocan
darfios considerables al cultivo y a la produccion, por lo que es necesario tenerlas en
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cuenta como un factor adverso y para su control con meétodos directos. Las
tormentas de granizo tienen una muy baja incidencia y su importancia econémica es

escasa.

Desde el punto de vista climatico, es necesario remarcar, que la Region
posee condiciones ideales para una maduracion lenta y prolongada de las uvas,
obteniéndose una armoénica relacion entre el contenido de azucares y la acidez, con
una muy buena proporcion de sustancias aromaticas y excelente coloracion para las
uvas tintas. Estas condiciones se producen por los inviernos frios, los veranos
secos, calurosos durante el dia y frescos en la noche, con una gran amplitud
térmica; otofios con gran luminosidad, también frescos y secos, siendo ideales para
que las uvas, expresen al momento de la cosecha, la mejor calidad para la
produccion de vinos.

Con respecto a los suelos, se pueden encontrar diferentes tipos a los largo de
su amplia extension; los mas comunes son los tipicos de desierto, aluvionales,
grises, formados por materiales coluvio-aluvionales, con gran heterogeneidad, con
algunos lugares comprometidos por problemas de salinidad y drenaje, que se
encuentran principalmente en los valles. Actualmente la frontera del cultivo de la vid
se ha extendido, como consecuencia de la utilizacion del riego mecanizado, porque
se pueden implantar vifiedos en la meseta patagonica, en suelos pobres en materia
organica, profundos, arenosos y también con canto rodado; que otorgan al cultivo un
sitio viticola 6ptimo para la produccién de vinos de calidad, siendo necesario
controlar la desfavorable accién del viento; problema que se dispone actualmente de
la tecnologia para mitigar los dafios v permitir aue el cultivo sea econémicamente

rentable.

Es evidente que lo expresado precedentemente sobre el clima y el suelo de la
Patagonia Norte, conforman un medio apto para el desarrollo del cultivo de la vid,
que logra completar su ciclo vegetativo perfectamente, alcanzando la produccién
uvas muy buenos niveles de calidad, permitiendo la instalacion de una vitivinicultura,
que por su excelencia, sus vinos puedan prestigiar aun mas a la Region.

La vid en la Region es introducida, primeramente, en Chos Malal, Provincia
del Neuquén, por misioneros Salesianos desde Chile en 1.892; su cultivo se
desarrolla precariamente y en poca superficie. Por otro lado, es importante sefialar,
que en la Patagonia Norte, existieron otras introducciones de vides alrededor de
1.890 y fue cultivada en las islas cercanas a la desembocadura del Rio Negro. Estos
intentos de implantar vifiedos no prosperaron y ademas, los emprendimientos eran
de pequefias superficies y fueron desapareciendo al cabo de poco tiempo.
Solamente se debe sefialar que hacia fines de la década del 10, del siglo pasado, se
implantaron vifiedos, en un emprendimiento con cerca de 60 ha, ubicado en la
margen norte del Rio Negro, Partido de Carmen de Patagones, que adquiere
importancia y es abandonado a los pocos afios, por problemas de suministro de
agua al cultivo, riego.

La mas importante introduccién y desarrollo vitivinicola se concreta en el area
agricola denominada Alto Valle del Rio Negro y Neuquén, situada en los Valles
Inferiores de los Rios Neuquén y Limay y el Alto Valle del Negro, alrededor de 1.895
por el Agr. Sanjuanino Hilarion Fourque y se inicia muy precariamente, con material
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traido directamente de Cuyo, principalmente con variedades Criollas, existentes en
la época Colonial y se debe destacar que, también, se introdujeron variedades de
origen europeo, como la Malbec, Cabernet sauvignon y Semillén. El cultivo
comienza a adquirir cierta importancia a partir de la década del 20, cuando algunos
Emprendedores se dan cuenta de las bondades del clima para la produccién de
vinos de calidad; entonces se introducen variedades directamente de Europa, de
Francia principalmente, se implantan vifiedos y se instalan bodegas con la mejor
tecnologia disponible en aquella época. Es asi como surgen los grandes
emprendimientos vitivinicolas como: La Mayorina en Cipolletti, Los Canales en
Plottier, Barén de Rio Negro en Allen, Canale en General Roca, La Esmeralda en
Luis Beltran, Nazar Anchorena en Rio Colorado, etc., dando prestigio con sus vinos
a la Regioén conocida como Patagonia Norte, los que algunos de ellos llegaron a
obtener las mas altas distinciones en Concursos Nacionales e Internacionales. Las
variedades que se introdujeron directamente de Francia son las consideradas
nobles, como Pinot negro, Semillén, Cabernet sauvignon, Merlot, Verdot, etc.

Esta vitivinicultura de calidad no se expande mayormente y hacia fines de la
decada del 50 comienza una nueva etapa de desarrollo vitivinicola regional, con la
implantacion de variedades de alto rendimiento y de baja calidad enolégica; porque
la demanda de vinos era cada vez mas grande, entonces fue necesario instalar una
vitivinicultura para cubrir ese consumo en sostenido aumento, que se incremento
aun mas con la inmigracion producida después de la segunda guerra mundial, hacia
fines de la década el 50. La mayoria de los cepajes implantados eran Criollas o
europeos de escasa calidad, adoptando sistemas de conduccion de gran expansion
vegetativa como los parrales, que favorecia la elevada producciéon por unidad de
superficie, todo esto en detrimento de la calidad que habian buscado y obtenido los
Emprendedores de la primera etapa del desarrollo vitivinicola del Norte de la
Patagonia.

Los datos del Ill Censo Vitivinicola Nacional, INV 1.968, registran para las
Provincias de Rio Negro, 16.109,1 ha y para Neuguén de 655,3 ha, dando un total
de 17.764,4 ha. Es importante destacar la existencia, en aquella época, de una gran
cantidad de variedades implantadas, en su mayoria de escasa calidad enolégica,
como Balsamina, Freisa, Loca blanca, Pedro Ximenez, Criolla grande, Cereza,
Moscatel rosada, Sangiovetto grosso, Moscatel de Alejandria, etc. y gran parte de
ellas conducidas en parral, de manera tal que era muy difici emprender una
reconversion con la infraestructura de produccién existente, siendo necesario la
instalacién de una nueva vitivinicultura que se fundamente en la implantacién de las
variedades aptas para la Region, utilizando los nuevos sistemas de cultivo y
tecnologia de elaboracion para la produccién de vinos de calidad.

Es de destacar que simultaneamente al incremento del area implantada con
vides de nuestra Regi6n, también aumenta, de manera considerable, la superficie a
nivel nacional, principalmente en las Provincias de Mendoza y San Juan. La oferta
de vinos comunes es cada vez mas importante, cuya produccion es favorecida, en
estas Provincias, por las condiciones ecolégicas y porque su estructura productiva
se constituy6 para cumplir esta finalidad. Las otras Regiones Vitivinicolas del pais,
incluyendo la nuestra, se vieron invadidas por vinos comunes, producidos a bajo
costo, provocando sucesivas crisis vitivinicolas, que tuvieron un efecto mas profundo
y drastico en aquellas regiones con desfavorables ventajas comparativas,
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principalmente en la produccién de vinos de baja calidad. Se inicia un periodo
desgraciado para la Regién y comienza a principios de 1.970, la erradicacion de
vifedos, que en unos 25 afios se extirpan alrededor de las 15.000 ha y la
Vitivinicultura de la Patagonia Norte se refugia en muy pocas Empresas, que habian
tomado conciencia de la verdadera vocacion viticola y mantienen, con una oferta
reducida, vinos de calidad en los mercados nacionales e internacionales.

Las causas por las cuales provocaron las sucesivas crisis y la erradicacién de
los vifiedos en la Regién son varias y entre las principales se pueden sefalar, las
siguientes:

Variedades de elevado rendimiento y de escasa calidad enoldgica.

Muchos vifiedos implantados con variedades no adaptadas a las
condiciones climaticas de la region.

Escasa o nula rentabilidad del cultivo.

Implantacién de vifiedos en mezclas de variedades.

Implantacién de vifiedos en suelos con problemas de salinidad y drenaje.
Descuido de las labores culturales y la atencién sanitaria en los vifiedos.
Adopcion de sistemas de conduccién de elevado rendimiento, como los
parrales.

Menor produccion por unidad de superficie que la region Cuyana.

Oferta reducida de vinos comunes frente a la de otras reqiones
vitivinicolas.

o Presencia de una alternativa de produccion, como la de peras y
manzanas, con buena rentabilidad y futuro.

Es de destacar que a lo largo todos esos afios, de crisis y erradicacion, se
realizaron variadas acciones tendientes a revertir el proceso de involuciéon de la
vitivinicultura regional, siendo la mas destacable la denominada “Los vinos finos de
las zonas frias”, pero desgraciadamente ésta y ninguna otra accién provocaron el
efecto buscado, que era el desarrolio del cultivo y la instalacién de una vitivinicultura
de calidad, para tratar de impedir las crisis que se venian registrando
frecuentemente.

Como se expresé anteriormente, la vitivinicultura de la Regién en un momento
dado, presenta sintomas de desaparicion y se refugia en pocos Establecimientos
viticolas y actualmente en el CUADRO I: Superficie, cantidad de vifiedos y
porcentaje por Provincia. Total Nacional. Afio 2.007. (ANEXO 1), se puede
determinar la escasa importancia a nivel nacional, que representan los vifledos de
las cuatro Provincias productoras de uvas y vinos, ubicadas en la Patagonia Norte.
El porcentaje de participacion, en el afio 2.007, se situaba en 1,24 % para Rio
Negro; 0,65 % Neuquén; La Pampa el 0,10 % y para Chubut el 0,01 %, totalizando el
2,00 %. Estos valores demuestran la escasa participacién e importancia que tiene la
vitivinicultura de la Region, en el consenso nacional.

Es importante destacar, que hacia fines de la década del 90, algunos
Empresarios se dan cuenta de las bondades que ofrecen las condiciones ecologicas
de la Region, principalmente el clima y retoman los conceptos que tuvieron en
cuenta los pioneros para el desarrollo de una vitivinicultura de calidad, sobre la base
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de la implantacién de las variedades aptas y la adopcién de la tecnologia disponible
actualmente, tanto en el cultivo como en la elaboraciéon. En la mayoria de la
superficie implantada se utilizan sistemas de conduccién con buena estructura de
apoyo, alambres y postes; riego presurizado, por goteo; variedades de buen
comportamiento en la region, de rendimientos no muy elevados y de 6ptima calidad
de uva, principalmente en la Provincia del Neuguén. Ademas, se ha instalado un
moderno equipamiento en bodega, para la obtenciéon del mejor producto posible, el

vino.

Enlos CUADROS Il a, Il b, Il ¢ y Il d: Superficie por variedad en hectareas.
Por Departamento y Provincia. Afio 2.007. (ANEXO 1), se registran los datos de
superficie por variedad, en hectareas, para el afio 2.007, por Departamento, de las
Provincias de Rio Negro, Neuquén, La Pampa y Chubut y correspondientes a las
cuatro Provincias productoras de uvas y vinos de la Patagonia Norte.

Al analizar detenidamente los datos estadisticos y por ejemplo en uvas para
vinificar, se puede comprobar que en Rio Negro, CUADRO Il a, existe un elevado
complejo varietal, con la presencia de cepajes de alto rendimiento y baja calidad
enolégica, como: A. Bouschet, Bastardo, Fer, Balsamina, confundida con Syrah, en
variedades tintas. Para las blancas, es aun mas problematica, porque se encuentran
cepajes muy productivos y en mayor superficie, como: Pedro Ximenez, Maticha,
Moscatel amarillo, Torrontés mendocino, (Loca Blanca), Torrontés sanjuanino; a
estas se les debe agregar las variedades de uvas de mesa, como: Cereza, Criolla
grande, Moscatel rosada, Alphonso Lavallée, Cardinal, etc., que también con los
excedentes de uvas se elaboran vinos y de baja calidad. Es de destacar que el
vifiedo rionegrino, actualmente, sufre una profunda transformacién y en las nuevas
plantaciones se utilizan variedades nobles, capaces de producir uvas para elaborar
vinos de calidad superior.

Todo lo contrario a la situacién descripta del vifiedo de Rio Negro, ocurre en
las Provincias de Neuquén, La Pampa y Chubut, CUADROS Il b, Il c y Il d, en
donde se pueden apreciar variedades nobles, como: Chardonnay, Sauvignon blanc,
Malbec, Merlot, Cabernet sauvignon, Pinot negro, etc.; siendo insignificante la
proporcion de uvas rosadas y de mesa. En éstas Provincias la vitivinicultura surgié
como consecuencia de la implantacion de vifiedos nuevos y lo que es mas
importante, aplicando el concepto de calidad para la obtencién de vinos, en todo su
proceso productivo, tanto en el manejo del cultivo, como en la infraestructura de
elaboracion.

También se debe sefialar como dato importante, que los vifiedos de las tres
nuevas Provincias vitivinicolas de la Region, se implantaron en los ultimos 10 afos,
como se puede observar en el CUADRO IlI: Superficie y edad de los vifiedos de
la region. (ANEXO 1).

Por lo expresado, se puede destacar que la vitivinicultura de la Regién ha
iniciado un proceso de recuperacion sobre estructuras productivas valederas y
firmes, adoptando la mejor tecnologia actualmente existente en el mundo y
apoyandose en los conceptos de la calidad del producto, debido a que las
condiciones agroecolégicas de la Patagonia Norte permiten la obtencion de vinos de
alta gama.
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Esta recuperacion, se inici6 hacia mediados de la década del 90 con la
implantacion de variedades denominadas nobles, que permiten elaborar vinos de
calidad, en la Provincia de Rio Negro, aunque en superficies no muy grandes, pero
con la tecnologia utilizada en las mas destacadas Regiones Viticolas del pais y del
mundo. Pero la mayor cantidad de hectareas se implantan en la Provincia del
Neuquén, con un importante apoyo econémico del Gobierno y se inicia, a partir del
afno 2.000 su desarrollo vitivinicola, principalmente en el Departamento de Afelo,
mas precisamente en las Localidades de San Patricio del Chafar y de Afelo.
También, se debe destacar el esfuerzo que se ha realizado en la Provincia de La
Pampa, en instalar un polo de desarrollo vitivinicola en el suroeste, en cercanias de
la Localidad de 25 de Mayo y en una muy pequefia escala Chubut, cuyos vifiedos no
se incrementaran mayormente, por problemas, fundamentalmente de clima,
temperaturas no favorables para el proceso de madurez.

Es importante destacar que esta Vitivinicultura se ha concebido para la
obtencién de vinos de calidad superior, en donde un numero determinado de
Empresas, implantaron vifiedos e instalaron bodegas, con la mejor tecnologia
disponible actualmente, utilizando variedades nobles, de buen comportamiento en la
Region y de excelente calidad enologica; adoptando sistemas de conduccion, un
adecuado manejo del cultivo y un moderno equipamiento en bodega, similar al
utilizado en las Regiones Vitivinicolas mas avanzadas y de renombre mundial,
permitiendo con toda esta tecnologia elaborar vinos de muy buena calidad, logrando
muchos de ellos los maximos galardones en Concursos Nacionales e
Internacionales, demostrando ain mas la vocacion de excelencia de la Regién
Vitivinicola Sur o Patagonia Norte para la produccion de vid.

Los antecedentes expresados anteriormente, de la Vitivinicultura de la
Patagonia Norte, tanto histéricos, como los agro meteorolégicos, sobre la excelente
aptitud de areas para la produccion de uvas y la elaboraciéon de vinos de calidad
superior, surgen a partir de la informacién y estudios, fundamentalmente del INTA
Alto Valle; en la gran Region agricola ubicada en el Alto Valle del Rio Negro y
Neuquén, que por otra parte es en donde se desarroll6 y adquirié importancia a nivel
nacional e internacional. Actualmente y como consecuencia de la calidad de los
productos obtenidos, ha encontrado su identidad, como vinos de la Patagonia,
debido principalmente a la implantacién de nuevos vifiedos y bodegas, utilizando la
mejor tecnologia disponible y preparados para elaborar vinos de calidad y también
obteniéndose productos con ciertas caracteristicas distintivas que los diferencian de
otros provenientes de sitios viticolas ubicados otras Regiones de productoras.

En lo que respecta a la Region de Estudio de éste trabajo; se ubica a unos
400 km hacia el noroeste de la Ciudad de Neuquén Capital, centro econémico de la
importante area agricola, conocida como Alto Valle del Rio Negro y Neuquén.

Las condiciones agroecologicas de muchas areas bajo riego en esta Regién,
Noroeste Neuquino, que a pesar de su altura, no difieren mayormente de la del Alto
Valle; siendo necesario sefialar que existen sitios agricolas ubicados al oeste de la
gran barrera natural, conocida como Cordillera del Viento, que difieren,
fundamentalmente en altitud, temperatura, intensidad y frecuencia de los vientos y
heladas, creando condiciones naturales que no permiten la instalacion de una
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vitivinicultura de calidad y econémicamente rentable. A pesar de lo expresado, se
debe sefalar que existen algunos lugares, muy protegidos, en donde con la
tecnologia disponible actualmente, principalmente en el control de las heladas y de
los efectos negativos del viento, se podrian implantar vides, con una inversion inicial
mayor. Esta situacién se debera analizar desde el aspecto economico del futuro

Emprendimiento Vitivinicola.

Es importante destacar la existencia de una situacion totalmente distinta, en
las areas agricolas ubicadas al este de la Cordillera del Viento y a lo largo de la Ruta
Nacional N° 40, cuyas condiciones ecoldgicas, principalmente las climaticas, no
difieren mayormente con las que se registran en el Alto Valle. Estos conceptos se
fundamentan en los datos obtenidos en muchos afios, en la Estacion Meteoroldgica
de Chos Malal y también en los registran, no tan completos, de lugares como
Taquimilan y Buta Ranquil, que por otro parte, demuestran la aptitud de éstas areas
para la implantacién y desarrollo de una vitivinicultura de calidad.

La vid en el Noroeste de la Provincia del Neuquén es introducida y cultivada,
en Chos Malal y sus alrededores, por misioneros pertenecientes a la Congregacion
de los Salesianos, desde Chile en 1.891 y luego por Agustin Martins en 1.894, desde
la Region de Cuyo. Diferentes historiadores mencionan la introducciéon de varias
variedades, con denominaciones desconocidas actualmente, sea por errores en el
verdadero nombre o por descripciones 0 escrituras erroneas. Es asi que se
mencionan cepajes como: Chilena color negro, Corinto, Burdeus, Moscatel negra,
Cavernier y Moscatel criolla.

En la primera cosecha se pudieron llenar unas pocas botellas y en 1.899 se
recolectaron uva para completar un barril de 230 litros de capacidad. En 1.900 se
llenaron cuatro barriles y de ahi en mas, como cuenta la historia, surge un codiciado
vino y grapa, conocidos como de Chos Malal.

Los bodegueros mas famosos fueron: Los Padres Salesianos, Agustin Martins
y Francisco Schouabs y el tonel mas chico se compré en Chillan (Chile), por
intermedio de Felipe Colombino, en marzo de 1.922. Otros dos, mas grandes, fueron
adquiridos por P. Trovesi, también en Chile; pero en febrero de 1.923 y la maquina
de moler provino de Bahia Blanca en marzo de 1.925, conjuntamente con la
embotelladora. En 1.940 se produjeron 40 bordelesas, de 225 litros de capacidad,
unos 9.000 litros de vino. Estos datos pueden ser solamente la elaboracion de la
Bodega de Los Salesianos, debido al poco volumen de produccién, que contaban
con unas 7,00 ha de vifiedos.

Aunque los datos son escasos, hacia la década del 40, existirian unas 40,00
ha implantadas, de las que Andrés Echeverry elaboraba alrededor de 30.000 litros
de vinos, ademas, de otros bodegueros, como: Dolores Ordofiez, Roque Salinas,
Adrian de La Torre, Los Salesianos, etc.

De todas maneras, estos datos indican que la superficie con vifiedos y la
cantidad de vinos elaborados, no eran significativos y de gran magnitud; a lo que se
debe agregar la deficiencia en el manejo del cultivo, las mezclas de variedades, que
en su gran mayoria eran de baja calidad enoldgica y la precaria infraestructura de
bodega para la elaboracién de vinos. Por lo tanto y como consecuencia de la escasa
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cantidad de la produccién y de la calidad, los vinos, en su mayoria eran consumidos
en la Localidad y en los pueblos vecinos; solamente una pequefa cantidad se
comercializaba en la ciudades del Departamento Confluencia, pero nunca los vinos
de esta Region llegaron a tener cierta importancia y conocidos por el gran mercado
consumidor. Este desarrollo vitivinicola actualmente y para este Estudio, debe
considerarse como un antecedente valido del comportamiento del cultivo de la vid,
porque las plantas de esta especie, crecian normalmente y sus uvas maduraban
adecuadamente para elaborar vinos de aceptable calidad.

Esta Vitivinicultura fue desapareciendo de a poco, principalmente por la
necesidad de expansion de la Ciudad y en donde se cultivaba la vid, actualmente
existen poblaciones urbanos; ademas, no se implantaron nuevos vifiedos en otros
lugares mas alejados del centro poblado y también, en la década del 60, la
produccion no era economica, por la invasién de vinos baratos de Cuyo; entonces se
erradican vifiedos y el cambio del sitio productivo, por asentamientos urbanos,
barrios. Los errores cometidos sirven para capitalizarios y entre ellos, se pueden
mencionar la eleccion de las variedades a implantar, que deben ser de ciclo corto a
medio y otros, la adopcion de la tecnologia de produccién de uvas y vinos, acorde
con la obtencion de productos de calidad superior.

Al considerar los datos climaticos y a los fines de caracterizar el clima del
Area, se deben tener en cuenta los registros obtenidos, por mas de 100 afios, en la
Estacion Meteorologica de Chos Malal. El clima en general es continental, templado,
seco, con temperaturas maximas medias de 21,7 °C, minimas medias de 6,5 °C, con
medias anuales de 13,3 °C. Las precipitaciones y la humedad relativa son escasas,
registrandose 212,3 mm y 58 % respectivamente, con un régimen de lluvias otofio-
invierno, mas del 65 % y el 35 % restante se registran en primavera-verano. Se debe
destacar una buena amplitud térmica entre el dia y la noche, que favorece la
acumulacion de azucares y aromas en los racimos, también, el desarrollo del color
en las variedades tintas. Para los meses febrero y marzo, la media es de 19,1 °C El
Producto Heliotérmico, que relaciona las temperaturas medias y la heliofania, es 3,1
un poco inferior al del Alto Valle, que es de 3,9, cuyos valores minimos, con riesgo
para el cultivo, se sitian por debajo de 2,55 y los maximos de 5,22. Los vientos son
frecuentes y de variada intensidad, principalmente del oeste y noroeste, que pueden
provocar dafios a las plantas, por lo tanto se hace necesario la proteccion del cultivo
con cortinas rompevientos vivas o muertas. Si se analizan registros de temperaturas
a partir de la década del 70, se puede comprobar que existe un pequefio aumento
en la temperatura media anual y también, en la maxima media. Por el contrario se ha
registrado una pequefia disminuciéon en la temperatura minima media. Esto puede
indicar un calentamiento del aire durante los meses de primavera-verano y un frio
mas intenso durante el otofio-invierno. Estas modificaciones no varian en nada el
comportamiento de la planta de vid, respecto al clima registrado. En las
precipitaciones se observa un aumento respecto del record histérico.

También, en esta region los vientos constituyen una situacién favorable para
la sanidad de los vifiedos, al atenuar el desarrollo de enfermedades de origen
criptogamico y para obtener productos con bajo residuos de pesticidas. El agua se
encuentra disponible en los Rios Curi Leuvt y Neuquén, siendo de buena calidad.
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Con respecto a los suelos y los elegidos por contar con aptitud viticola, son
pobres en materia organica, profundos, arenosos y algunos con canto rodado; sin
salinidad y problemas de drenaje, con suaves pendientes hacia el norte o al
noroeste, que otorgan al cultivo un sitio 6ptimo para la produccién de vinos de
calidad.

A estos antecedentes del clima y suelo, se les debe agregar como dato
sustantivo para este Estudio, los registros obtenidos en el Ensayo del
Comportamiento Varietal, implantado en la Estacion Experimental de Chos Malal en
octubre del 2.001, mediante un Convenio entre el Centro PYME Neuquén y la EEA
Alto Valle del INTA, con 12 variedades para vinificar y cuyos datos fueron obtenidos
por el responsable de la Parcela, Ing. Pedro Rivas, por ejemplo de la fenologia,
aunque de un solo afio, pero da una tendencia del comportamiento de algunas
variedades y figuran en el CUADRO I: Datos Fenolégicos (fechas). Parcela de
Estudio del Comportamiento Varietal. CHOS MALAL. (ANEXO 2), en donde se
puede apreciar el retraso de la ocurrencia de las fases fenoldgicas, C y D, puntas
verdes y hojas visibles, para variedades como: Merlot, Malbec, Cabernet sauvignon,
Cabernet franc, Syrah, Sauvignon blanc, Torrontés riojano y Semillén; momento en
que las plantas comienzan a ser mas sensibles a las heladas, entonces unos dias
después podrian escapar a los dafos de este flagelo climatico; de todas maneras y
como consecuencia de la variacion de la ocurrencia de este fendmeno, seria
conveniente contar con algun sistemas activo de lucha contra las heladas. En
general se observa que todas las fases fenolégicas se encuentran desplazadas, en
unos dias en mas, con respecto a las registradas en el Alto Valle y también la
cosecha, aunque la diferencia es menor. Esto indica la necesidad de implantar
variedades de ciclo vegetativo corto y medio, es decir aquellas que alcancen los 22,0
°Brix, para la primera semana de abril. Las fases fenolégicas O y P, amarilleo de
hojas y caida de hojas, son muy dificiles de registrar en la Patagonia Norte, porque
como consecuencia de una helada, que es frecuente a mediados de abril,
interrumpe abruptamente el ciclo vegetativo de la planta y de un dia para el otro, el
follaje se transforma de verde a marrén, debido a la helada. Esta situaciéon, de
ninguna manera, pone en peligro la perennidad de la planta de vid, porque la
madera ha madurado correctamente, fenémeno que se conoce como agostamiento,
para resistir el frio invernal, principalmente en aquellas variedades de ciclo corto y
medio, provocando solamente algunos problemas en la cosecha, siempre y cuando
no se haya hecho y la helada no fuera intensa, por ejemplo desgrane de bayas de
los racimos, con la consiguiente pérdida de produccion.

Con respecto a la evolucion de la madurez de las distintas variedades
implantadas, determinada por refractometria y expresada en °Brix, los datos
obtenidos de sélidos solubles, de varios afios, figuran en el CUADRO II: Sélidos
Solubles en Grados Brix (°Brix). Parcela de Estudio del Comportamiento
Varietal. CHOS MALAL (ANEXO 2), se puede inferir, a pesar de que las plantas son
jovenes y estan entrando en produccion, la precocidad de madurez de variedades de
ciclo corto, como: Pinot negro y Chardonnay y en las de ciclo medio: Merlot, Malbec,
Cabernet franc, Syrah, Semillén y Sauvignon blanc; las uvas alcanzan una correcta
madurez, como para elaborar vinos de calidad.

Es de sefialar que no se han registrado datos de cosecha, produccién por
variedad, los motivos pueden ser por falta de personal en el momento de la vendimia
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o descuido en la toma de datos de la Parcela. También, en los afios de crecimiento
de las plantas no se han detectado enfermedades que puedan dafar a la
produccion; solamente se ha observado ataques de oidio (Uncinula necator), de
escasa intensidad y danos.

Estos antecedentes resultan muy valiosos para determinar la aptitud de la
Area, principalmente desde el punto de vista climatico, para un futuro desarrollo
vitivinicola, porque un numero determinado de variedades identificadas, brotan,
crecen y maduran sus frutos correctamente, como para permitir la obtencion de
vinos de alta gama.

Otro antecedente que confirma la aptitud de esta gran area agricola para la
implantacion de vides, es la Experiencia que se realiz6é en la EEA Alto Valle, INTA,
Area Viticultura, con una muestra de uva, variedad Malbec, de unos 200 kg,
cosechadas en la Parcela del Estudio del Comportamiento Varietal, ubicada en la
Experimental de Chos Malal. Las uvas fueron cuidadosamente transportadas en
cajas de 15 kg y vinificadas en la Bodega Experimental de la EEA Alto Valle y los
datos obtenidos figuran en el INFORME 1: Evaluacion de la elaboracién
experimental en la EEA Alto Valle INTA. (ANEXO 2); y elaborado por los Técnicos
responsables de la Seccion y en donde se puede apreciar el proceso de vinificacion
y los resultados, en comparacion con un vino Malbec del INTA, obtenido con uvas
provenientes del Campo Experimental, ubicado en Cte. Guerrico, Rio Negro.

Como se puede observar en el mencionado Informe, el color no difiere
mayormente con el del INTA. Ademas, en el Malbec de Chos Malal, en lo que
respecta a aromas y flavor por boca, predomina la ciruela fresca, frutas rojas
(frutilla), vainilla y se percibe como levemente dulce, con cuerpo medio, algo
astringente y acido y con moderada persistencia. Por el contrario, en el del INTA,
predomina el aroma a ciruela pasa y mas especiado, con baja intensidad de frutos
rojos. En boca se percibe mas amargo y acido. El contenido de taninos es mayor, al
igual que el Indice de Polifenoles Totales (IPT), dando ese amargor y sequedad, con
respecto al de Chos Malal y también, presenta mayor porcentaje de Pigmentos
Polimeros grandes por puente Acetaldehido (LPP).

De todas maneras estas son pequefias diferencias que no disminuyen
mayormente a la calidad de un vino y se pueden deber a que las uvas provenientes
de Chos Malal, son de plantas jévenes, 7 afios, que todavia no han logrado un
equilibrio en su produccion. El vino elaborado con uvas del INTA, es de un vifiedo
que tiene al menos 35 afios de edad. Otro aspecto que puede contribuir a estas
diferencias, es la produccién excesiva, no como total por hectarea, sino la
distribucién de los racimos en la planta, evitando la aglomeracién, por falta de raleos
y asi permitir una mejor madurez y también por el volumen de la planta y la
defectuosa reparticién de los azucares a los racimos por parte de las hojas. A esto
se le debe agregar deficiencias en el manejo del vifiedo, como por ejemplo,
precisamente, el raleo de racimos y el acomodamiento del follaje en los alambres.

Esta Experiencia resulta fundamental para la determinacién de la aptitud del
Area para la produccién de vinos de calidad y los datos aportados por el INTA Alto
Valle, para un vino Malbec, que es una variedad de ciclo medio, aunque en pequefia
cantidad; demuestra y confirma que el area agricola de Chos Malal y sus
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alrededores, es apta para implantar vifiedos y obtener productos vinicos de alta
calidad.

También es necesario remarcar, la existencia de un pequefio viticultor y
elaborador, con una hectarea implantada con la variedad Malbec, en el afio 2.002 y
que actualmente elabora vino artesanal, en cantidades aproximadas a los 4.000
litros. El vino de la cosecha 2.008, se ha podido degustar y evaluar, porque se ofrece
al consumo en ciertos lugares y en la Bodega, siendo la oferta limitada. El vino
presenta un muy buen color, brillante, limpido y cuerpo; a la boca se notan algunas
aristas amargas, propias de un vino joven y con un manejo cultural del vifiedo no
muy correcto y también, una infraestructura de Bodega precaria. De todas maneras
y teniendo en cuenta las condiciones de produccién de uvas y de la elaboracion del
vino, presenta una aceptable calidad; por lo que este producto podria llegar a
comercializarse fuera del area de produccién, siempre y cuando se mejoren los
aspectos antes mencionados y el marketing, fundamentalmente la botellas, el tapén

y el vestido.

Es de hacer notar y como se ha sefialado anteriormente; que a lo largo de la
Ruta Nacional N° 40, se situaban Areas Agricolas con potencialidad para un
desarrollo vitivinicola, ademas de la ya descripta de Chos Malal y que, por otra parte,
es la que se dispone de mayores antecedentes, con registros de muchos afos,
principalmente climaticos, edaficos, de cultivo y de elaboracion; que a no dudar
serviran para determinar mucho mejor la aptitud de las otras areas que se ubican
sobre esta gran via de comunicacion terrestre, norte-sur, de nuestro pais y de Chile.

Primeramente se puede describir el Area Agricola ubicada en la localidad de
Taquimilan, a unos 8 Km. de la Ruta N° 40 y cercana a Chos Malal; sobre un valle
angosto, atravesado por el arroyo del mismo nombre y sus tierras regadas por un
acueducto, con pequefias parcelas en donde se cultivan principalmente forraje, en
condiciones muy precarias.

En este sitio el clima es frio, con vientos fuertes del oeste. La temperatura
media anual es de 11,6 °C, la minima media de 4,7 °C y la maxima media de 18,4 °C
y las precipitaciones anuales medias alcanzan los 340,6 mm y la humedad relativa
es de 56 %; con un régimen de lluvias otofio-invierno que representa el 80 % y el
restante 20 % ocurre en primavera-verano, originando un ambiente seco, que impide
el desarrollo de enfermedades criptogamicas.

Los datos medios de temperatura, principalmente la media anual, no es muy
elevada y con respecto a la maxima media seria suficiente para que las uvas
maduren bien, siempre y cuando se implanten variedades de ciclo corto, como
Chardonnay y Pinot noir y con muy buena proteccion del viento para las plantas, a
los fines de mejorar las temperaturas favorables, para el crecimiento y la madurez,
es decir hacer mas caliente el sitio en donde estan las plantas y ademas, contar con
equipo de riego por aspersion permanente, porque se observa que solamente en el
mes de diciembre no han ocurrido heladas, segun los datos histéricos, para proteger
el cultivo en cualquier momento durante el ciclo vegetativo de la planta, de octubre a
marzo.



Los suelos son profundos, con muy poca materia organica, sin sales, con
arenas gruesos Yy se situan a lo largo del arroyo, que dispone de agua, en superficie
o en el subsuelo, para el riego mecanizado del cultivo. La calidad del agua, segun se
puede constatar en las dos muestras extraidas y analizadas, se registran dos
situaciones totalmente distintas. Una, en la muestra obtenida del acueducto en
octubre, a la altura de la Localidad, en donde se puede apreciar la buena calidad
para uso agricola y la otra, extraida del Arroyo, cerca de la desembocadura y a la
altura del puente sobre la Ruta N° 40, en febrero, cuyo analisis fisicoquimico
demuestra una elevada conductividad, 2,980 mmhos y dureza total, 730,0 mg/L, que
determinan la imposibilidad del uso de riego para la agricultura. Esto puede deberse
a que el arroyo tenia muy poco caudal, lo que favorece la concentraciéon de las

sales.

Otra Area Agricola que puede considerarse para un futuro desarrollo
vitivinicola, es la ubicada en los alrededores de la localidad de Buta Ranquil, a 850
m.s.n.m., de la cual se dispone de datos climaticos y algo sobre el cultivo. La
temperatura media anual es de 13,73 °C, la minima media de 6,61 °C y la maxima
media de 20,84 °C. La precipitacion anual media se ubica alrededor de los 231,80
mm, con un régimen de lluvias similar a la de Taquimilan y Chos Malal.

Las temperaturas registradas indican la factibilidad, desde el punto de vista
climatico, del desarrollo vitivinicola y durante el ciclo vegetativo de la planta se
observan escasos dias que puedan comprometer su normal crecimiento. Las
temperaturas maximas medias son buenas y suficientes para permitir una correcta
madurez de la madera y de los frutos. De todas maneras existe algun riesgo de
heladas primaverales, por lo que conveniente contar con algin sistema de
proteccion activa del cultivo. L superficie implantada con vides es escasa, alrededor
de 3,00 ha y con la variedad Malbec, de cuyas uvas se elaboran vinos, en muy
pequefas cantidades, artesanalmente, de mala calidad; no porque la uva madure
incorrectamente, sino por las precarias condiciones de produccion y de elaboracion,
por falta de asesoramiento técnico y en improvisados lugares, que hacen las veces
de bodegas.

En cuanto a los suelos, existen de meseta, profundos, con arenas gruesas y
algo de grava, sin sales, con muy poca materia organica, siendo los mejores los
ubicados en cercania de la costa del Rio Colorado, aunque tengan un pH alto, 8,5,
esto es debido a la cantidad de carbonatos, 18,0 %. El agua esta disponible y se
puede extraer de arroyos y del Rio. La muestra extraida del arroyo que nace en una
fuente termal, tiene una elevada conductividad, 1.480 mmhos, alcalinidad, 510,00
mg/L y dureza total, 550,0 mg/L, no siendo aconsejable para un uso agricola. De
todas maneras en el area existen otros arroyos, con un buen caudal, que pueden
regar a futuros cultivos.

En la Ruta Nacional N° 40 y en el extremo noroeste de la Provincia, se
encuentra el Area Agricola de la localidad de Barrancas; con caracteristicas
interesantes, principalmente de clima, por temperaturas favorables para |la
instalacion y desarrollo de una vitivinicultura de calidad superior.

Es de destacar que debe ser una de las areas en donde no se han obtenido
registros de temperaturas y lluvias, a los fines de poder actualmente caracterizar el
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clima de esta zona de produccién, que es el portal noroeste de la Provincia del
Neuqueén.

Los datos que se disponen son todos relacionados al cultivo y generados por
la observacion, durante el ciclo biolégico de la planta, del comportamiento de
diferentes variedades nobles para vinificar. En este lugar, también, se ha implantado
en el afio 2.001, un Estudio del Comportamiento Varietal, con los mismos cepajes y
tecnologia de manejo y produccion, que el instalado en la Experimental de Chos
Malal y a través del Convenio Centro PyME-INTA Alto Valle.

En esta Parcela de Estudio, también, no se disponen de registros, tanto de la
fenologia, como de la produccién y del comportamiento general de cada variedad:
porque por diversas razones, principalmente presupuestarias, no se ha atendido
como estaba previsto en el plan quinquenal de actividades, es decir en los cinco
anos posteriores de la implantacion del Estudio.

La informacion con que se cuenta es a partir de datos empiricos, obtenidos
por las observaciones realizadas en las diversas visitas a la Parcela y en distintos
momentos del ciclo biolégico de la vid, por el Experto de este Estudio, A. Llorente y
que se puede inferir el excelente comportamiento de todas las variedades
implantadas, en donde se incluyen aquellas de ciclo vegetativo corto, medio y largo.
Esto demuestra que la acumulacién térmica, por las temperaturas, durante el
periodo de madurez, enero, febrero y marzo, son muy favorables y mas elevadas,
que en otras areas ubicadas a lo largo de la Ruta N° 40. También se debe sefalar,
que la ocurrencia de heladas primaverales es baja, como las precipitaciones anuales
y la humedad relativa, creando un ambiente seco para la madurez de las uvas y
obtener vinos con bajos o nulos residuos de pesticidas. No se han detectado
ataques de oidio y ni de otros hongos, por lo tanto, el cultivo de la vid se podria
desarrollar sin inconvenientes desde el punto de vista climatico. Es de remarcar, que
las plantas cumplen, principalmente, su ciclo vegetativo correctamente, brotan,
crecen, maduran sus racimos y la madera, por lo que se podran elaborar buenos
vinos, asegurando una larga vida de las plantas y lograr un cultivo econdmicamente
rentable en el tiempo.

Los suelos cuentan con un muy bajo contenido de materia organica, son
profundos, con arenas gruesas y grava, sin sales, calientes y favorables para
minimizar el desarrollo de enfermedades criptogamicas.

El agua para los cultivos, se puede obtener del Rio Barrancas, que tiene buen
caudal durante todo el afio y de arroyos, como el Butaco, que permite la captacion
del agua con un desnivel suficiente, que genera una presién, como para regar una
importante superficie con riego presurizado, sin necesidad de energia eléctrica. La
muestra de agua extraida de una acequia que riega el Campo Experimental, en
donde esta implantada la Parcela de Estudio, tiene una conductividad de 0,920
mmhos y dureza total de 300,0 mg/L, posiblemente por el bajo caudal del rio,
periodo de estio. Con esta agua se riegan cultivos implantados en el Campo
Experimental, incluso al vifiedo y no se observan sintomas de salinidad en hojas.

A las Areas Agricolas descriptas, con potencial vitivinicola, ubicadas al este
de la Cordillera del Viento y situadas a lo largo de la Ruta Nacional N° 40, se hace
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necesario sefialar y clasificar otras, como ya se ha expresado, en pequeros valles,
de mas altura y situados al oeste de esta barrera natural.

Existen tres Areas ubicadas al sur de esta Cordillera y son, de sur a norte: El
Huecu, El Cholar y Los Miches y a una altura sobre el nivel del mar de: 1.200, 1.200
y 1.250 m; respectivamente, que al recorrerlas, estudiarlas y a pesar de no contar
con datos meteoroldgicos, se puede inferir que se hace dificil que el cultivo de la vid
prospere, principalmente por las temperaturas que ocurren durante todo el afio, con
gran riesgo de heladas primaverales y de la escasa acumulaciéon de calor en verano,
para la madurez de los racimos y de la madera, volviendo antieconémico
emprendimientos vitivinicolas. En estos sitios se pudo observar algunas plantas de
vid, muy aisladas y en lugares protegidos, parrales caseros y que mostraban un
retraso importante en las fases fenolégicas, al compararias con plantas ubicadas en
el area vitivinicola de San Patricio del Chafar; la diferencia en retardo era cercana a
los 45 dias. demostrando que sera muy dificil una correcta madurez de la uva al

momento de la cosecha.

Estas observaciones confirman los conceptos surgidos de los estudios
realizados por el Ing. A. De Fina y colaboradores, en 1.965, en donde sefiala “salvo
muy leves excepciones, cuando la temperatura media del mes mas caluroso del afio
(enero) es, en las provincias de Neuquén y Rio Negro, inferior a 20 °C, las vid
europea se encuentra ausente en la localidad considerada o, de lo contrario, su
comportamiento es muy deficiente”. Estos antecedentes determinarian que el cultivo
de la vid, en estas areas, no es conveniente, desde el punto de vista de la planta y
de la economia del emprendimiento.

Un poco mas al norte de estas areas agricolas, existen otras, aunque
pequefas, pero interesantes por varios motivos, para la instalacién de una
vitivinicultura de calidad, que acompafie al desarrollo, principalmente del agroturismo
de la region, con otras producciones, que se les pueda ofrecer al turista y que sea
sustentable en el tiempo y que prestigien a toda el area a desarrollar.

Un lugar en donde se podran implantar vides, en escala pequefia y en una
superficie de no mas de 5,00 a 6,00 hectareas, esta ubicado en la Localidad de Los
Guafiacos, a 980 m.s.n.m. El predio estudiado y como posible lugar para la
implantacion, esta muy protegido de los efectos del viento, con alamedas y
sistematizado en cuadros, permitiendo una mayor acumulaciéon de calor. La
propiedad pertenece a la Provincia y tiene unas 12,00 ha de extension.

En este predio existen plantas frutales, que en algun momento fueron inicio de
estudios de su comportamiento y que se observa un aceptable crecimiento, a pesar
de los cuidados culturales, demostrando las buenas condiciones climaticas reinantes
en este sitio. Se pueden destacar la existencia de diversas especies, como: perales,
manzanos, durazneros, membrilleros y cerezas. También, se encuentran algunas
plantas de vid, en un parral casero, con uvas blancas, tipo moscatel, que maduran
en marzo.

De este lugar no se cuentan con datos climaticos y ni del comportamiento de
las especies implantadas. A pesar de ello y por observaciones efectuadas en las
visitas para la elaboracién de este Estudio, se puede inferir que ocurren heladas
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primaverales, de no mucha intensidad, que ocasionan dafos principalmente a los
frutales; en cambio a la vid, como su brotacion es mas tardia, escapa, en parte, a los
dafios que provoca este flagelo climatico. De todas maneras, de iniciar un
emprendimiento viticola, sera necesario contar con proteccién permanente contra las
heladas, como el riego por aspersion.

Es interesante expresar y como consecuencia de que el sitio estd muy
protegido de la accion contrario del viento, se vuelve un poco mas caliente, los frios
no serian tan intensos y una mayor acumulaciéon de calor, por aumento de
temperatura, que favorecerian la madurez de los racimos y de los sarmientos,
madera. Es evidente, que estas caracteristicas determinan que deberian implantarse
variedades de ciclo corto, como: Chardonnay, Riesling renano y Pinot noir, que
desde la brotacién a la cosecha, necesitan al menos 145 dias.

El suelo es muy bueno, profundo, de textura franco-limoso, con bastante
materia organica, debido a que por muchos afios se ha cultivado con alfalfa, la que
ha favorecido el incremento de este tan importante elemento del suelo.

El régimen de lluvias es similar a todas las areas de la regién, otofio-invierno
humedo y primavera-verano seco. Con respecto a la fuente de agua para el riego de
los futuros cultivos, es el Arroyo Guafiacos, que cuenta con agua durante todo el afio
y con energia eléctrica como para aplicar riego presurizado. La excelente calidad del
agua se puede comprobar en los datos del andlisis de la muestra obtenida. Es de
destacar que el lugar esta aislado y de dificil acceso.

Otra area que se encuentra en condiciones similares a lo expresado para Los
Guafiacos, se ubica un poco mas al norte y es la de Villa del Nahueve, a unos 1.100

m.s.n.m.

De este interesante sitio se disponen de datos meteorolégicos, temperatura y
lluvias, registradas por la Autoridad Interjurisdiccional de Cuencas de los Rios Limay,
Neuquen y Negro. (AIC) y la Estacién se denomina “Los Carrizos”. La temperatura
maxima media anual no es muy elevada, 19,3 °C; la minima media, 5,7 °C y la
media anual, 12,2 °C, la precipitacién anual media es de 1.027,00 mm. Estos datos,
si se comparan con los registrados en Taquimilan, son superiores, indicando
mejores condiciones de clima, lo que permitiria la instalacion de vifiedos con
posibilidades de éxito del cultivo y en el resultado econémico. En visitas al area se
pudo observar, en propiedades privadas, plantas de vid de uvas para mesa, todas
de ciclo largo y que llegan a madurar hacia los meses de marzo y abril, con
aceptable contenido de azlcar. Existen también plantas de nogales, almendros,
durazneros y ciruelos, etc., que crecen bien y dan buenos frutos. Al analizar mas
detalladamente las temperaturas medias maximas, de los meses del crecimiento de
las plantas, octubre a marzo, son aceptables y permitirian una acumulacién térmica
suficiente para que maduren convenientemente las uvas y los sarmientos, de
variedades de ciclo vegetativo corto, como: Riesling renano, Chardonnay y Pinot
noir.

Las lluvias son, de régimen otofio-invierno, pudiéndose determinar que,
también, ocurren precipitaciones de cierta magnitud en los meses de primavera-
verano; por lo que seria conveniente tener en cuenta el desarrollo de la humedad
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dentro del vifiedo, para prever un futuro control de enfermedades criptogamicas, si
se detectara su presencia y provocara dafios a la produccion. Esta cantidad de agua
por lluvias, permitiria utilizar el equipo de riego por goteo, como suplementario,
solamente para cubrir el déficit hidrico del cultivo.

Los suelos y a través de los resultados de los andlisis de las muestras
extraidas, en dos predios con aptitud viticola, a ambas margenes del Rio: no
contienen sales, de textura franco a franco-limosa, profundos, bien drenados, aptos
para implantar vifiedos.

El agua para riego se puede tomar del Rio Nahueve, que tiene suficiente
caudal todo el afio. La extraordinaria calidad se puede constatar en los resultados de
la muestra extraida, en cercanias del puente carretero, en construccién, por el que
se podra acceder a la Localidad por la Ruta Provincial N° 43 que en poco tiempo
mas estara asfaltada.

La implantacion de cultivos de vid en esta area agricola, debe considerarse en
una situacion similar a la expresada para el drea de Los Guafiacos, es decir
previendo esta produccion, en pequefia superficie y con bodega e integrada a otras,
para que el agroturismo regional cuente con varios productos y alternativas para
ofrecer al consumo.

A 1 Primera Fase
A 1.1 Clima

Los datos meteorolégicos de las distintas areas estudiadas fueron
suministrados por diversos organismos oficiales y privados, tanto nacionales como
provinciales.

En general el clima es templado, continental desértico con vientos frecuentes
del oeste y noroeste.

Las escasas lluvias permiten, principalmente durante los meses del
crecimiento de la vid, la existencia de una baja humedad relativa, evitando el
desarrolio de enfermedades criptogamicas, solamente el oidio, por lo que se
necesitan para su control, muy pocas pulverizaciones y de productos considerados
verdes, sin dafios para la salud humana, favoreciendo la obtencién de vinos
organicos.

Otro aspecto importante a destacar, que también se presenta en la Patagonia
Norte, es que no se detectan en el cultivo insectos, que en otras regiones
vitivinicolas, principalmente en Europa, ocasionan dafios importantes, encarecen el
costo de produccion y no permite elaborar vinos libre de residuos de pesticidas.
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A.1.1.1 Temperatura: Temperaturas maximas, minimas, promedio. Amplitud
térmica. Heladas, frecuencia.

» CHOS MALAL:

Temperatura maxima media anual: 21,7 °C
Temperatura maxima absoluta: 40,6 °C
Temperatura minima media anual: 6,5 °C
Temperatura minima absoluta: -13,9 °C
Temperatura media anual: 13,3 °C

Amplitud térmica media mes de enero: 18,3 °C
Amplitud térmica media mes de febrero: 18,9 °C
Amplitud térmica mes de marzo: 18,9 °C
Periodo libre de heladas: 170 dias

Fecha extrema primera helada: 04/04

Fecha media primera helada: 12/04

Fecha media ultima helada: 16 /10

Fecha extrema ultima helada: 31/10

ANEXO 3. CUADRO | a: Datos Meteorolégicos. CUADRO | b: Temperaturas
CUADRO | c: Temperaturas y Precipitaciones. CHOS MALAL

TAQUMILAN:

Temperatura maxima media anual: 18,4 °C
Temperatura maxima absoluta: 39,4 °C
Temperatura minima media anual: 4,7 °C
Temperatura minima absoluta: -13,0°C
Temperatura media anual: 11,6 °C

Amplitud térmica media mes de enero: 15,8 °C
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e Amplitud térmica media mes de febrero: 17,4 °C
e Amplitud térmica mes de marzo: 16,9 °C

e Periodo libre de heladas: 164 dias

e Fecha extrema primera helada: 17/01

o Fecha media primera helada : 24/03

e Fecha media ultima helada: 11/10

e Fecha extrema ultima helada: 20/11

ANEXO 3. CUADRO IlI: Temperaturas y Precipitaciones. TAQUIMILAN

» BUTA RANQUIL:

e Temperatura maxima media anual: 20,8 °C
e Temperatura minima media anual: 6,6 °C

o Temperatura media anual: 13,7 °C

ANEXO 3. CUADRO lil: Temperaturas y Precipitaciones. BUTA RANQUIL

» VILLA DEL NAHUEVE:

e Temperatura maxima media anual: 19,3 °C

o Temperatura maxima absoluta: 32,1 °C

* Temperatura minima media anual: 5,7 °C

e Temperatura minima absoluta: -11,6 °C

e Temperatura media anual: 12,2 °C

« Amplitud térmica media mes de enero: 15,2 °C
e Amplitud térmica media mes de febrero: 16,7 °C
e Amplitud térmica mes de marzo: 16,3 °C

ANEXO 3. CUADRO IV: Temperaturas y Precipitaciones. LOS CARRIZOS.



A 1.1.2 Precipitaciones: Precipitacion media anuai, precipitaciones medgi:
mensuales, variacién anual.

» CHOS MALAL.:

e Precipitacion media anual: 212,3 mm

e Precipitacién media otofio-invierno: 138,4 mm

* Precipitacion media primavera-verano: 73,9 mm

El 65% de las precipitaciones ocurren durante el periodo de abril a
septiembre, es decir en el reposo invernal de la vid. Registros de los Gltimos afios
indican una diferencia mayor en el porcentaje entre un periodo y otro, alcanzando el
75%y 25 %.

¢ Humedad relativa media anual: 52 %

ANEXO 3. CUADRO | a: Datos Meteorolégicos. CUADRO | c: Temperaturas y
Precipitaciones. CUADRO | d: Precipitaciones. CHOS MALAL

» TAQUIMILAN:

* Precipitacion media anual: 340,60 mm

» Precipitacion media otofio -invierno: 265,70 mm
e Precipitacién media primavera-verano: 74,90 mm

El 78% de las precipitaciones ocurren durante el periodo de abril a
septiembre. 3

e Humedad relativa media anual: 56,0 %
ANEXO 3. CUADRO IlI: Temperaturas y Precipitaciones. TAQUIMILAN.
» BUTA RANQUIL:
e Precipitacion media anual: 231,80 mm
ANEXO 3. CUADRO liI: Temperaturas y Precipitaciones. BUTA RANQUIL.
» VILLA DEL NAHUEVE:
e Precipitacion media anual: 1.027,00 mm
* Precipitacion media otofio-invierno: 885,20 mm

» Precipitacion media primavera-verano: 141,80 mm
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El 86% de las precipitaciones ocurren durante el periodo de abril a
septiembre.

ANEXO 3. CUADRO IV: Temperaturas y Precipitaciones. LOS CARRIZOS.

A 1.2 Suelos
A-1.2.Relieve Caracteristicas principales:

Si bien la regidon estudiada se ubica en la precordillera de los Andes, se
encuentran valles con relieves suaves y pendientes moderadas hacia el este y mas
pronunciadas hacia el oeste. Los diversos niveles de piedemonte y las terrazas
fluviales antiguas, estan cubiertas por sedimentos arenosos y areno-limosos,
aluviales y coluviales. A partir de estos sedimentos se han formado suelos sin
diferenciacion de horizontes, de texturas gruesa, baja retencion de humedad, baja
fertilidad y erosionables, clasificados como pardo grises, pardo rojizos v reaosoles
desiertos.

Si se consideran estos suelos, para un futuro uso agricola y teniendo en
cuenta el poco contenido de materia organica, es aconsejable no disturbar el suelo,
principalmente en la sistematizaciéon, siendo mucho mejor la aplicacion del riego
mecanizado, por ejemplo goteo. Ademas, estos sitios son flancos de las mesetas
hacia el valle, denominados conos aluviales o bajadas; con suelos profundos, de
muy buena aptitud para la mayoria de los cultivos. En estos casos los planos
inclinados de exposicién norte, pueden ser favorables, para cultivos como la vid, que
por una mayor temperatura y luz solar, pueden aumentar el contenido de aztcar de
las uvas, lograndose mejores vinos.

FOTO 1: Paisaje
Tipico del relieve
de la region,
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A.1.2.2 Suelo tipico. Granulometria. Caracteristicas fisicas y quimicas.
Contenido de materia organica.

Las caracteristicas generales del suelo se pueden resumir de la siguiente
manera:

La tipificacion del suelo se ubica dentro del orden de los Entisoles y dentro de
este orden se puede situar en el suborden de los Psamments y en el gran grupo de
los Torripsamemts.

Perfil muy poco evolucionado, con Horizontes de tipo (A) C, sin complejo
himico arcilloso y complejo absorbente practicamente inexistente, compuesto
principalmente por materiales que han sufrido una simple desagregacion fisica, con
abundancia de minerales en vias de alteracion, lo cual compensa parcialmente la
ausencia de complejo absorbente.

La actividad biolégica es débil a nula. La estructura general es amorfa y la
particular arenosa a pulvurulenta, determinada fundamental y casi exclusivamente
por la condicién textural.

La textura predominante es la clase Franco-Arenosa, con presencia también
de las clases Arenoso-Franco y Franco-Arcillo-Arenosa. La coloraciéon en general de
los perfiles es de pardo a pardo claro. Suelo pobre en calcareo.

En los sectores observados no se encuentran capas consolidadas que
impidan un correcto drenaje del agua y profundidad util, que varia, al menos entre
uno a tres metros; que es suficiente para que las raices exploren el suelo en
busqueda de agua y nutrientes. También, en estos sectores se observa una baja
concentracion en materia organica y sales. En algunos lugares, de muy poca
extension, existe canto rodado, piedra, de pequefia magnitud. Del analisis de las
muestras de suelo extraidas, surge que el contenido de carbonatos no supera el 6 %
y presentan una aceptable cantidad de minerales.

Es de destacar que la vid y segun lo expresado por el Dr. E. Sanchez del
INTA Alto Valle, en general, prefiere suelos sueltos, con arenas gruesas y algo de
grava; bien drenados, sin sales y posee un gran poder de adaptacién a condiciones
variables de textura y estructura, debido a su poderoso sistema radicular. También,
tiene una amplia adaptacion a diversos grados de humedad o sequia. Se comporta
muy bien a suelos con pH neutro y alcalino, rico en bases. Tales parametros se
encuentran en rangos oOptimos en toda el area de estudio, segun constan los
resultados de los analisis de suelo de las muestras extraidas, en varios lugares, con
futura aptitud viticola.

Como consecuencia del avance de la tecnologia, principalmente por la
aplicacion del riego presurizado, la frontera agricola se ha extendido enormemente,
porque las exigencias del suelo se van minimizando y ciertos defectos, como por
ejemplo suelos con mucha grava y de tamafio mediano a grande; con el riego por
goteo permite la instalacion del cultivo de la vid, con éxito desde el punto de vista del
desarrollo de la planta y econémico del emprendimiento agricola. Estos sitios, de
suelos con arenas gruesas, ricos en sales (P, Ca y Mg), pH no limitante para el
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cultivo, bajos niveles en K y Na, calientes, secos, escaso contenido de materia
organica; como los encontrados en todas las muestras extraidas de distintos lugares
con aptitud viticola; son éptimos para el desarrollo del cultivo y para minimizar el
desarrollo de enfermedades criptogamicas, como la peronéspora; permitiendo al
vifiedo producir uvas con bajos residuos de pesticidas.

FOTO 2: Ejemplo
de profundidad
de los suelos.
Ruta Provincial
N° 43, en
cercania de
Chos Malal.

FOTO 3: Suelos
con arenas
gruesas y canto
rodado.
Excelente para
vides (Graves).




Los analisis de suelo provenientes de muestras de sitios con aptitud viticola
figuran en ANEXO 4. RESULTADOS DE LOS ANALISIS DE SUELO. Del estudio
de los mismos, no se observan limitantes para el desarrollo del cultivo de la vid en
los sectores de muestreo.

A 1.3 Hidrologia

A 1.3.1 Hidrologia superficial. Principales cursos de agua, régimen de los rios.
Periodo de estiaje, fuentes y usos.

La procedencia de agua para riego es de deshielo y vertientes que se
distribuye a través de rios y arroyos. En general posee una composicién fisico-
quimica que la hace apta para cultivos de forrajeras, horticolas, fruticolas y viticolas.

En todas las areas agricolas en estudio existen fuentes de agua para riego en
cantidad suficiente para el normal desarrollo del cultivo de la vid que necesita con un
riego mecanizado alrededor de 5.000 M3 por hectarea y por afo.

Los principales aportes y cursos de agua registrados en la region son los Rios
Colorado y Barrancas, ademas del Arroyo Butaco al norte; Curi Leuvu y Neuquén en
cercania de Chos Malal; los arroyos El Huecu, El Cholar, Guafacos, Lileo, Nahueve
entre otros, para las areas ubicadas al oeste de la Cordillera del Viento.

Los principales usos actuales son para el riego de parcelas forrajeras,
hortalizas, en general para la agricultura y consumo humano, en las diferentes
Localidades de la comarca. La mayoria del recurso hidrico de la region tiene uso
para la generacion eléctrica en las grandes represas de las provincias aguas abajo
de la zona estudiada.

FOTO 4: Cajén
del Rio Colorado
en cercania de

Buta Ranquil.
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FOTO 5: Rio
Colorado en
yacimiento

petrolifero EIl
Porton.

FOTO 6: Rio
Nahueve y su
estrecho valle.
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FOTO 7: Canal
Los Maitenes.

Toma sobre el
Rio Curi Leuvu

FOTO 8: Arroyo
de vertientes

naturales en
Buta Ranquil.

31



Con respecto a los anadlisis de muestras extraidas en diferentes cursos de
agua y al observar detalladamente los resultados, se puede comprobar la existencia
de 2 muestras con presencia excesiva de sales, limitantes para el desarrollo del
cultivo: Arroyo Taquimilan abajo (puente Ruta N° 40) contiene 2.980 mmhos y
dureza total de 730,0 mg/l; Arroyo de aguas termales de Buta Ranquil con 1.480
mmhos y dureza total 550,0 mg/L. ANEXO 5. RESULTADOS DE LOS ANALISIS
DE AGUA.

A 1.3.2 Hidrologia subterranea. Localizacion y calidad.

Las principales fuentes de agua son superficiales. Solamente en la localidad
de Taquimilan, se pudo observar una perforacion cercana al casco urbano, fuera de
servicio actualmente y que inicialmente la misma suministraba agua para el riego de
las plantas del Vivero Provincial. Se pudo observar que el nivel estatico de la
perforacion se situaba a unos 10/12 metros de profundidad.

Con la salvedad de Taquimilan, debido al recurso disponible en abundancia
en superficie, no sera necesario ampliar el estudio de esta alternativa de provision
de agua para los cultivos. Se recuerda que la calidad de las aguas superficiales, en
general, son de mayor aptitud para riego agricola, que las subterraneas, por la
menor presencia de sales y pH menos elevados de estas ultimas.

FOTO 9: Captacion subterranea en Area Taquimilan.
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FOTO 10: Acueducto en Area Taquimilan.

A 1.4 Vegetacion Natural.

La vegetacion existente en los lugares recorridos y con una futura aptitud
viticola, es arbustiva, serofila, compuesta principalmente por Jarilla, (Larrea nitida),
Molle (Schinus molle), Monte Negro (Bouganvilla espinosa), Olivillo (Hialis argentea),
Rosa mosqueta, etc.; de porte medio a alto y densidad tupida y en menor proporcion
se encuentran Alpatacos (Prosopis sp.). Ademas y en menor proporcion, algunas
especies herbaceas, como gramineas duras, de los géneros Stipa y Poa, llamados
“Coirones”.

Esta vegetacion indica un medio agroecolégico apto para el desarrollo del

cultivo de vid: suelos arenosos, pedregosos, bien drenados, profundos, secos y con
muy escasas precipitaciones anuales.
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FOTO 11:
Vegetacion natural
en area Los
Maitenes.
Exposicion noreste.
Valle del Curi
Leuvi. Chos Malal.

FOTO 12:
Vegetacion natural

en area Los
Maitenes.
Exposicion noreste.
Valle del Curi
Leuvi. Chos Malal.
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FOTO 13: Vegetacion natural en area Los Maitenes. Valle del Curi Leuvi.
Exposicion noreste. Chos Malal.

12/65/2008

FOTO 14: Vegetacion natural en Area Taquimilan abajo.
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A 1.5 Principales cultivos de la zona y antigiiedad.

La region cuenta con cultivos bajos riego de mas de 100 afos, desde la
llegada de los primeros colonos hacia 1.890. En sus inicios se difunden el cultivo de
trigo y de alfalfa. La vid fue introducida en 1.892 desde Chile y por P. A. Martins
desde la provincia de Mendoza, segun datos aportados por el historiador Sr. Isidro
Belber.

FOTO 15: Cultivo tradicional de forrajeras (avena) al oeste de la Cordillera del
Viento.
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FOTO 16: Cultivo tradicional de forrajeras (alfalfa) en Los Guafacos.

Este cultivo de la vid adquiere cierta importancia dado el impulso que le dio la
Congregacion Salesiana, manteniéndose hacia 1.970, donde cae en decadencia por
la calidad y rentabilidad de esta producciéon, como se ha expresado anteriormente.
En la actualidad esta actividad se ha refugiado en unos muy pocos viticultores y con
pequefios vifiedos, que elaboran vinos artesanales para el consumo propio y local.
La produccion no alcanza los niveles de calidad que exigen los mercados nacionales
e internacionales para su comercializacién fuera de la comarca.

Es de destacar que se pueden encontrar en los parrales caseros, plantas de
la variedad Loca Blanca, que tienen una antigiedad que probablemente superen los
100 anos. Como anécdota se registr6 una planta cuyo tronco mide 0,50 m de
diametro y 1,50 m de circunferencia, hecho notable para una cepa de vid.
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FOTO 17: Antigua cepa de 8 s ARG

vid en parral Area Agricola de
Chos Malal. (Alrededor a los
100 afios).

FOTO 18: Antiguo
parral casero Area
urbana de Chos
Malal. (Alrededor
a los 100 afios)
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FOTO 19: Parral casero cuyas uvas se vinifican para obtener vinos de
consumo familiar y venta muy reducida. Chos Malal.

FOTO 20: Viiedo conducido en contraespaldera. Variedad Malbec Produccioén
de vino artesanal. Chos Malal.
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A 1.5 1 Determinacion de las variedades Vitis vinifera aptas en funcién de los
parametros analizados en cada pequefio sitio. Antecedentes del estudio del
comportamiento varietal.

De las recorridas realizadas se pueden plantear dos situaciones totalmente
distintas para la composicion varietal de los futuros vifiedos.

La primera hacia el oeste de la Cordillera del Viento, con clima mucho mas
riguroso y altura mayores que no deberian sobrepasar los 1.100 m.s.n.m, donde
sera necesario la implantaciéon de variedades de ciclo corto, 145 dias (Pinot noir y
Chardonnay y Riesling renano), con la utilizacion de tecnologia moderna para el
control de las heladas, tanto primaverales como otofiales; ademas de cortinas
rompevientos para mitigar los efectos desfavorables de este fendmeno climatico.

La segunda hacia el este, totalmente distinta a la anterior, se podran implantar
variedades de ciclo corto y medio, 180 dias (Pinot noir, Chardonnay, Cabernet franc,
Sauvignon blanc) y en el extremo norte de esta area, en Barrancas, se podrian
cultivar en menor medida también, variedades de ciclo largo (Cabernet sauvignon).

Las recomendaciones de las variedades a implantar en cada Area, surgen del
Estudio del Comportamiento Varietal de las parcelas ubicadas en los Campos
Experimentales de |la Provincia, ubicados en Chos Malal y en Barrancas y también,
de los Estudios realizados durante muchos afos en la EEA Alto Valle del INTA.

FOTO 21:
Parcela del
Campo
Experimental
de Barrancas.
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FOTO 22:
Parcela del
Campo
Experimental de
Barrancas.

FOTO 23:
Parcela del
Campo
Experimental de
Chos Malal.
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FOTO 24:
Parcela del
Campo
Experimental
de Chos Malal.

FOTO 25:
Parcela del
Campo
Experimental
de Chos Malal.

Las caracteristicas y la descripcién de las variedades elegidas para implantar
en los sitios aptos para futuros desarrollos vitivinicolas en el Noroeste Neuquino, son
las siguientes:
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% BLANCAS
v Chardonnay

Variedad muy difundida en las regiones Vvitivinicolas del mundo,
principalmente en Francia y Estados Unidos. Se la conoce también como Pinot
Chardonnay. Es la responsable de la calidad de los famosos vinos blancos secos
tranquilos que se elaboran en la Borgofia y en las Denominaciones de Origen
Chablis y Coéte Roty. También interviene en una proporcién del 30 % como
integrante de los vinos base para los espumantes de la Champagne, todos en
Francia. En Norteamérica se cultiva principalmente en la prestigiosa regiéon de
Nappa Valley, en California, obteniéndose muy buenos vinos tranquilos

Para la identificacion varietal es necesario tener en cuenta que el brote
presenta un apice afelpado, con bordes carminados, con un tallo coloreado de rojo-
violaceo de un lado, intensificando su coloracién en los nudos. Las hojuelas, tanto
las apicales como las basales presentan lanosidad en ambas caras.

La hoja adulta es plegada, lisa, orbicular, entera y poco lobulada, con escaso
indumento, seno peciolar en V, con bordes divergentes y nervaduras rasantes, sin
“tablier”, es decir sin pollera; punto peciolar verdoso, peciolo rojo-violaceo. Color del
follaje es verde intenso, acerado.

El racimo es de forma cénica y corto, pequefio, compacto. Sus bayas son
esféricas y de tamafo pequefio a mediano; de color verde amarillento.

En el Norte de la Patagonia encuentra excelentes condiciones de clima y
suelo como para que sus uvas expresen la mejor calidad en la elaboracién de vinos
blancos secos tranquilos 0 como base para los espumantes naturales.

La planta es vigorosa, no muy productiva, de brotacion temprana,
presentando algunos problemas con las heladas primaverales y su madurez también
es temprana, hacia fines de febrero o primeros dias de marzo, alcanzando en esa
época un buen nivel de azucares, con una correcta acidez natural y aceptables

aromas.

Los vinos tranquilos elaborados a partir de las uvas de este noble cepaje,
adquieren una calidad destacable, con un color amarillo palido, con tonalidades
verdosas y aromas varietales intensos y delicados, a anana, manzana, banana, etc.
A la boca se destacan los sabores citricos, a melén y manzana; son de buena
estructura y nivel de alcohol, arménicos.

Es de destacar que también con esta variedad se elaboran excelentes vinos
base para la obtencién de los espumantes naturales; vinificado en blanco, es decir
sin los hollejos; adquieren un color amarillo palido y un perfume caracteristico, que le
otorga su calidad a esta noble y destacada bebida.
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v Sauvignon blanc

Este cepaje es originario de Francia, mas precisamente de la region de
Burdeos, siendo uno de los principales componentes de los afamados vinos dulces
naturales del Barsac y el Sauternes. Con el nombre de blanc-fumeé, es responsable
de los excelentes vinos secos, frutados y tersos, que se elaboran en Pouilly-sur-
Loire y de los que se producen en Sancerre, ambos a orillas del rio Loira.

En la identificacion varietal se debe tener en cuenta que el brote tiene un
apice afelpado, con bordes carminados. Las hojuelas apicales son afelpadas y las
basales con felpa en la faz inferior y lana en la superior.

La hoja adulta es plegada, contorsionada, orbicular, medianamente lobulada,
ampollada, con indumento lanoso. El seno peciolar es en V estrecha, con bordes
convergentes y punto peciolar amarillo. El color del follaje es verde no muy intenso y
algo opaco.

El racimo es conico mediano, compacto. La baya es de color amarillo
verdoso, de forma elipsoidal y de mediano tamafio.

En la Regién Vitivinicola Sur encuentra condiciones ecologicas ideales,
principalmente de clima, para una correcta madurez de las uvas y la obtencion de
vinos de calidad superior.

Esta variedad es vigorosa, productiva, con tendencia a tener mucha hoja, que
algunos afos impide la buena aireacion y madurez de los racimos, siendo estas
condiciones buscadas para elaborar vinos mas aromaticos. En la Patagonia Norte se
obtienen vinos blancos secos con un color amarillo verdoso tenue y aromas
principales a miel, anana, pomelo rosado, esparragos, etc. A la boca se destacan los
sabores a pasto recién cortado, heno, humo y pomelo. También, sus caldos pueden
utilizarse como vino base para la elaboracién de aceptables espumosos.

v Riesling renano

Esta variedad originaria de Alemania, mas precisamente de la region del Rhin,
en donde esta muy difundida. La superficie implantada en nuestro pais es muy
escasa. Esta bien adaptada a las condiciones climaticas de la Patagonia Norte,
principalmente para el Alto Valle del Rio Negro y areas agricolas del oeste de la
Provincia del Neuquén y algunas valles cordilleranos protegidos de ésta Provincia,
de Rio Negro y Chubut.

Para su identificacion varietal cuenta con un brote que tiene un apice
levemente lanoso, con bordes carminados y tallo coloreado de rojo violaceo de un
lado. Las hojuelas apicales y basales, son lanosas con esfumaturas cobrizas. La
hoja adulta es plegada, contorsionada, orbicular, ampollada, con dientes medianos
y el seno peciolar en V estrecha, con bordes convergentes, punto peciolar rojizo,
peciolo con tintes violaceos y nervaduras rojizas. La hoja es gruesa, coriacea, con
apariencia de “pinchuda” y bien lobulada. El color del follaje es verde opaco.
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No es muy vigorosa y la brotacién se registra hacia la primera semana de
octubre y tiene algun riesgo de heladas primaverales. Es medianamente susceptible
al odio y a la botritis cinerea. La madurez de sus uvas es temprana, hacia fines de
febrero o primera semana de marzo. Este cepaje no es muy productivo.

Se obtienen vinos blancos tranquilos de excelente calidad. En las
elaboraciones realizadas por el Centro Enologico de la EEA Mendoza, INTA, con
uvas provenientes del Campo Experimental de la EEA Alto Valle, las calificaciones
siempre fueron muy buenas. Con este cepaje se podran elaborar vinos de calidad,
que a no dudar, prestigiaran a la region.

%+ TINTAS

v Cabernet franc

Este cepaje también es originario de Francia, de la regiéon de Burdeos. En
nuestro pais se ha difundido en los ultimos afios, pero aun cuenta con una muy
escasa superficie implantada.

El brote tiene un apice de color amarillo dorado, con bordes rojo vinoso. Las
hojuelas apicales presentan telarafia en la faz superior y las basales son glabras o
con algo de pubescencia en la faz superior, con lanosidad en la inferior. La hoja
adulta es de mediano tamafio, casi igual de largo que de ancho, quinquelobada y
ondulada. La faz superior es glabra, con nervaduras verdes y dientes pronunciados,
irregulares, convexos. El punto peciolar es en V estrecha y el peciolo es glabro y
verde con estrias rojo vinoso. El color del follaje es verde oscuro, opaco.

Es vigorosa y poco productiva, pero mas que el Cabernet sauvignon. La
brotacion se situa en la segunda semana de octubre, teniendo entonces un escaso
riesgo de heladas primaverales o tardias.

No presenta mayores problemas a las enfermedades, pudiendo observarse
en otofios lluviosos y humedos, algunos dafos de podredumbres en los racimos.
Sus uvas maduran hacia fines de marzo o en la primera semana de abril y se
obtienen vinos muy tipicos, aromaticos, pero de menor intensidad de color y
estructura tanica que el Cabernet sauvignon.

Variedad interesante para implantar en la regién porque tiene un buen
comportamiento a las condiciones climaticas y se pueden obtener excelentes vinos.

v Malbec

Esta variedad es originaria de Burdeos, Francia, en donde también se la
conoce bajo la denominacion Cot y Auxerrois y tiene una muy baja o escasa
participaciéon en el encepado de esa tan importante region viticola; en donde sus
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famosos vinos tintos se elaboran con Cabernet sauvignon y en una menor
proporcion con Merlot y Cabernet franc. En Francia se ha difundido solamente en el
area vitivinicola cercana a la Ciudad de Cahors, al norte de Toulouse.

Los aspectos vegetativos a tener en cuenta para la identificacion varietal, se
centran en que tiene un brote con un apice afelpado, con bordes levemente
carminados. Las hojuelas apicales son blanquecinas afelpadas, las basales con
telarafia en ambas caras y con esfumaturas cobrizas. La hoja adulta es algo
contorsionada, cuneiforme corta, entera y presenta un gran dimorfismo foliar; los
senos son poco profundos y dientes rectilineos, con discreta pubescencia en forma
de telarafia; seno peciolar en V abierta, con bordes divergentes y punto peciolar
rojizo-violaceo- El follaje esta dispuesto, a los largo del brote, en forma superpuesto,
es decir como techo a dos aguas y es de coloracién verde intenso, poco lustroso.

El racimo es conico, de mediano tamafo y suelto o lleno, dependiendo del
clon y de las condiciones climaticas en el momento del cuaje y que no provoque un
corrimiento. La baya es de coloracién negra, de forma elipsoidal corta y de mediano
tamano.

En nuestro pais fue introducida por Pouget hacia mediados del siglo XIX y
encontré condiciones ecolégicas, clima y suelo, ideales para la produccién de vinos,
en el pedemonte cercano a Mendoza Capital. Desde alli se difundié hacia todas las
Regiones Vitivinicolas de Argentina, incluyendo a la Patagonia Norte, siendo una de
las variedades principales del encepado a partir de los primeros afios del siglo XX;
como lo indican numerosos informes técnicos y documentos histéricos, como por
ejemplo, las citas en el libro “Le Nil Argentin” de J.A. Doléris, de 1.912 y del informe
de la “Misién a la Argentina” de L. Ravaz, en 1.916. A esta variedad se la conocia en
la regibn como “uva francesa”.

Es importante remarcar que este cepaje constituye una poblacién,
encontrandose individuos “machos”, infértiles y también fértiles; es decir toda una
gama de ejemplares que van desde los improductivos a aquellos productivos. En
nuestra region, durante muchos anos de multiplicacion, propagacion y cultivo de esta
variedad, no se registré ningun control en el material que se implantaba, si era
productivo o no; propagandose mas individuos infértiles, debido que en la poda
invernal y al momento de la extraccion de estacas, se obtenian mas de las plantas
machos, que al ser improductivas, tienen un mayor vigor que las productivas, a las
que se les podia extraer poco material de multiplicacion.

Es asi que surge una especie de leyenda de que el Malbec de la Patagonia
Norte, perdia capacidad y potencial de produccion, aplicandose el viejo concepto,
muy en boga en la década del 60, del envejecimiento del clon y el viticultor lo
sefalaba despectivamente como un cepaje que se “amachorra”. Para revertir este
concepto empirico y sin fundamentos técnicos, en la Estacion Experimental del INTA
Alto Valle en 1.962, los Ings. A. Cassino y O. Larreguy, seleccionaron un clon de
Malbec que se caracteriza por tener la hoja partida, no muy grande, racimos bien
formados, algo sueltos, con bayas relativamente pequefias y de buen nivel de
produccion. Actualmente este clon se identifica, en dicha Estacién Experimental, con
el N° 5 y seria muy interesante incrementar su multiplicacién a través del aumento
de la implantacién de planteles de multiplicacion, plantas madres.
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Posteriormente, en 1.978 y en la misma Experimental, los Ings. A. Cassino y
A. Llorente, obtuvieron cuatro clones mas que se caracterizaban por tener hojas
grandes, de forma de corazén, enteras, de racimos mas compactos que el anterior,
de bayas medianas a grandes, con un elevado nivel de produccion. Es necesario
destacar que en este cepaje existe una relacion de proporcionalidad directa, muy
marcada, entre el tamafo de las hojas, de las bayas y la produccion.

Para esta selecciéon clonal, los autores destacan, que tuvieron en cuenta los
conceptos antes sefalados, es decir la productividad de las plantas, para
contrarrestar el auge de las variedades productivas, como las Criollas, en la Region
Cuyana. En aquellos afios se pensaba que con una variedad con excelentes
condiciones para producir vinos de calidad y con un buen nivel de produccion,
permitiria un cultivo mas economico que utilizando Criollas o la mezcla de
variedades y asi podria evitarse la erradicacion de vifiedos que comenzaba a
incrementarse y a ser preocupante para el futuro vitivinicola de la region.

Esta variedad es exigente en cuanto al clima y suelo, como asi también a su
manejo cultural;, pero se ha adaptado muy bien a nuestras condiciones ecolégicas.
Es vigorosa, con tendencia a producir en exceso, siempre y cuando se haya elegido
un clon productivo, comprometiendo la calidad de la vendimia para la obtencién de
vinos de calidad superior, por lo tanto es necesario, en algunos afnos, realizar raleos
de racimos, para mejorar la calidad de la uva.

Su brotacion es relativamente tardia, hacia la primera semana de octubre, es
de ciclo vegetativo medio; la correcta madurez de las uvas se alcanza hacia fines de
marzo o en los inicios del mes de abril y cuando las plantas tienen un elevado vigor,
la madurez de la madera, el agostamiento, puede verse comprometida. Por ejemplo
en vifiedos con plantas jovenes, de uno a dos afnos, si se presenta este problema,
muerte de plantas o sarmientos, por frio invernal, puede desencadenarse un
desequilibrio entre |la parte radicular y aérea, por eliminacién de ésta; complicando
posteriormente el manejo cultural del vifiedo y la vuelta al equilibrio de las plantas.
Es de destacar que se dispone de tecnologia probada en la regién para dar solucién
a este problema. Se adapta muy bien a la conducciéon en contraespaldera y presenta
un mejor comportamiento a la poda Guyot, porque tiene tendencia al envejecimiento
rapido de la madera, principalmente si se elige la poda a cordoén.

Esta variedad es muy poco susceptible a la enfermedad con mayor incidencia
de danos en el vifiedo regional, como el oidio y en general presenta una muy buena
sanidad, siendo frecuente los afios en que no recibe ninguna aplicacion de
productos terapéuticos, observandose el follaje y los racimos completamente sanos,
por lo que se encuentra en Optimas condiciones para la producciéon de vinos con
bajos o nulos residuos de pesticidas.

Con respecto a los vinos que se obtienen son de elevada calidad, destacada y
determinada por los resultados en Concursos, tanto Nacionales como
Internacionales. Se caracterizan por su intenso color, cuerpo, aromas y permiten su
afejamiento en barricas de roble, que incrementa ain mas su calidad para los vinos
premium, de alta gama.
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v Pinot noir

Es un antiguo cepaje y muy cultivado en renombradas regiones viticolas de
Francia, como la Borgofia y la Champafa; también, en el norte de Italia y en los
Estados de Oregén y California, en el oeste de Estados Unidos, sobre el Pacifico. En
Francia existen vinos famosos elaborados con esta variedad, pudiéndose mencionar
a los Cote de Nuits. En nuestro pais ha tenido una muy escasa difusion, pero en los
ultimos afios se ha incrementado considerablemente su area de cultivo y
actualmente existen en los mercados consumidores ofertas de muy buenos vinos
elaborados a partir de esta variedad.

Para su identificacion varietal se puede expresar que el apice del brote es
lanoso, con el tallo intensamente coloreado de rojo-violaceo. Las hojuelas apicales
son afelpadas y las basales con telarafia en ambas caras. La hoja adulta es
plegada y algo contorsionada, casi orbicular, poco lobulada, ampollada, entera, con
indumento levemente lanoso; el seno peciolar es en V estrecha, con bordes
convergentes y punto peciolar glabro. El color del follaje es verde intenso, lustroso.

El racimo es pequefio, generalmente con una pequefia ala y muy compacto.
La baya es negra-azulada, elipsoidal corta y pequefa.

Se introdujo en la region en las primeras décadas del siglo XX, directamente
de Francia y también de Cuyo. En la Patagonia Norte encuentra muy buenas
condiciones de clima y estd muy bien adaptada. Es de brotacién temprana, hacia
fines de septiembre, por lo que presenta riesgos de dafios por las heladas
primaverales o tardias. También la madurez es temprana, durante los primeros dias
de marzo; para vinos base de espumantes naturales y hacia mediados de este mes
para los tranquilos.

Hace unos afios existia en los vifiedos de la region una variacién de
individuos en cuanto a la produccién y tamafio de racimos. Debido a este problema
en 1.977, los Ings. A. Cassino y A. Llorente seleccionaron ocho clones y de acuerdo
a los estudios del comportamiento en cultivo y vinico, el uno y el ocho, son los que
presentaron una mejor calidad de vinos.

Esta variedad es algo susceptible al oidio, principalmente durante los
primeros afos de crecimiento, en donde se pueden detectar focos como
consecuencia del excesivo vigor de las plantas y en aquellos sitios con suelos
pesados, que retienen la humedad mas tiempo, principalmente después de los
regos por manto. En estos casos es necesario efectuar los correspondientes
tratamientos preventivos de control, al menos tres y tenerlos en cuenta como una
labor que se debe ejecutar todos los afos.

Se adapta bien a la conduccién en contraespaldera y a la poda a cordén,
tanto el unilateral o como el bilateral. Por su follaje relativamente duro es algo
resistente a la accién del viento, pero no a los de fuerte intensidad que dafan, a
cualquier variedad, a hojas y brotes. Tiene tendencia a producir una gran cantidad
de racimos de segunda flor, denominados cencerros, siendo importante y
fundamental su eliminacién, por raleos tempranos en enero, debido a que su
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madurez es muy tardia e incorrecta, por lo gue puede desmejorar sustancialmente la
calidad de la vendimia.

El Pinot noir es una variedad de doble propésito, desde el punto de vista de
su aptitud para producir vinos. En efecto, en nuestra region se pueden elaborar vinos
tranquilos o espumantes naturales, de muy buena calidad; caracterizandose los
primeros por su intenso color, aroma y cuerpo, diferenciandose de los tipicos
Borgofias y semejandose a los Burdeos. En tanto que los espumantes se distinguen
por su aroma, cuerpo y su color salmoén, de acuerdo a las experiencias realizadas en
las bodegas de la region. Por ultimo, es importante destacar que la calidad de estos
productos, ha prestigiado a la vitivinicultura de la Patagonia Norte y en Concursos
Nacionales e Internacionales han merecido las maximas distinciones.

En cuanto a los antecedentes del estudio del comportamiento varietal, los
mismos figuran en ANEXO 2: CUADRO I: Datos Fenolégicos (fechas). Parcela de
Estudio del Comportamiento Varietal: CHOS MALAL CUADRO II: Sélidos
Solubles en Grados Brix. (°Brix). Parcela de Estudio del Comportamiento
Varietal. CHOS MALAL INFORME 1: Evaluacion de la elaboracién experimental
en la EEA Alto Valle INTA.

A 1.6 Requerimientos del cultivos. Resultados.

A 1.6 1 Requerimientos hidricos. Estudio de sistemas de riego para los
diferentes modelos.

El cultivo de la vid necesita para la zona de estudio una dotacién de agua de
alrededor de 5.000 M3 por hectarea y por afio. El equipo de riego debera contar con
una capacidad de reposicion diaria de 50 m3, en un tiempo prudencial de al menos
de 16 horas.

El sistema de riego a proponer sera presurizado por goteo y de Ultima
generacion tecnoldgica, que permita aportar al cultivo las cantidades necesarias de
agua con exactitud, asegurando la reposicion diaria de la demanda hidrica en
funcién de la evapotranspiracion real del cultivo, con una eficiencia de aplicacion del
90%. Ademas permitira la aplicacién de fertilizante conjuntamente con el agua de
riego.

Es importante sefialar que el cultivo debera ser protegido contra las heladas
primaverales con sistemas de lucha activa y no contaminante del medio ambiente,
con aporte de agua por medio de aspersores que tengan una lamina instantanea de
por lo menos 3 mm/hora. Esa aplicacion se podra realizar sobre la canopia o de
forma subarboreo.
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A 1.6 2 Evaluacion técnica y economica del viiedo a implantar. Analisis
economico del vifiedo factible de implantar, en funciéon de la estructura

productiva.

En funcién de las dos situaciones agroclimaticas, descriptas anteriormente,
una al oeste de la Cordillera del Viento y la otra a lo largo de la Ruta Nacional N° 40,
se han definido dos estudios econémicos de emprendimientos viticolas de 5,00 y de
30,00 hectareas de cultivo neto. Las inversiones planteadas tendran por objetivo la
adopcion de las tecnologias mas modernas de produccién de uva, para la obtencién
de vinos de alta calidad.

Para el Proyecto de menor superficie se ha considerado que él mismo,
integrara una formula econémica que contemple en su conjunto actividades de
agroturismo: produccion agricola y granja, elaboracion de vinos de Autor, posada,
restauracion y otras actividades de recreacion (pesca, trekking, etc.). Los vinos
producidos seran destinados principalmente al consumo local apuntando a un
segmento turistico de alto nivel adquisitivo.

Para el de mayor envergadura, se ha contemplado un resultado econémico en
una escala productiva y comercial autosustentable. Este emprendimiento tendra
caracter industrial y comercial para integrarse a los mercados locales, regionales,
nacionales e internacionales.

Los Estudios Econémicos de inversién y de gastos de cultivo, figuran en
ANEXO 6. Costos Implantacion y mantenimiento, Vifiedo de 5,00 hectareas.
Costos Implantacion y mantenimiento, Viiedo de 30,00 hectareas. Valores de

insumos.

A 1.7 Estructura agraria de la zona en estudio. Principales problemas. Tenencia
de la tierra. Integracion con otras zonas. Obras de infraestructura actual y
potencial. Acceso y vias de saca de la producciéon. Canalizacion de la
produccion. Infraestructura de comunicaciones y energia.

La estructura agraria encontrada se puede dividir en 2 sectores bien
diferenciados.

El primero responde a pequefios productores, con parcelas de escasa
superficie 1,00 a 5,00 hectareas, cuya produccion esta destinada al cultivo de alfalfa
para corte y destino propio o venta local. También existen producciones horticolas y
fruticolas para consumo propio y ocasional venta en el mercado local y regional. La
mayoria, salvo en Los Guanacos y en las dos Experimentales de la Provincia, no
tienen titulos de propiedad de la tierra.

El segundo corresponde a grandes superficies, todas destinadas a la

produccion caprina o cria bovina. A su vez en esta categoria se encuentran
propiedades con titulo fiscal o privado.
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La falta de claridad en los titulos de propiedad dificultara la radicacion de
inversores privados, para el desarrollo sustentable de una vitivinicultura de alta
calidad que requiere grandes inversiones.

En su mayoria las areas potencialmente productivas ubicadas a lo largo de la
Ruta Nacional N° 40 tienen una facil comunicacién entre si y con la red vial nacional.
No asi las localidades ubicadas al oeste, como: El Huecu, El Cholar, Los Guafacos,
Los Miches, Huinganco y Villa del Nahueve, no cuentan con una infraestructura vial
para un sistema de produccion intensivo como el cultivo de la vid, tal como se lo
plantea en esta propuesta. Esta situaciéon dificulta la posibilidad de asociacion e
integracion entre productores.

Actualmente no existen en la regién norte de la Provincia canales de
comercializacion fluidos para la colocacion de la produccién agropecuaria en
general; por lo tanto sera necesario desarrollarlo integralmente. Para facilitar la tarea
sera importante interesar a inversores que ya cuenten con experiencia en estos
rubros de produccién, elaboraciéon y comercializacion. Siendo importante destacar a
los Bodegueros y Profesionales Técnicos del polo de desarrollo vitivinicola ubicado
en San Patricio de Chafiar, que podran aportar capital y experiencia en los futuros
emprendimientos que se puedan implementar en el Noroeste Neuquino.

En la mayoria de los lugares visitados, existen aceptables condiciones de
provision de energia como para desarrollar cultivos con sus tecnologias modernas
correspondientes.

A nivel comercial, salvo en los lugares de la cordillera mencionados
anteriormente, no habra inconvenientes en el traslado de la produccion elaborada y
su venta a los mercados locales (turismo), nacionales e internacionales.

B Segunda Fase

B 1 Evaluacion de los factores limitantes
B 1.1 De caracter fisico

La infraestructura de caminos y accesos a las diferentes Localidades,
principalmente a las ubicadas hacia el oeste de la Cordillera del Viento, se encuentra
en condiciones precarias, con falta de caminos pavimentados, lo que ocasiona una
dificil comunicacioén entre ellas, no favorece al turismo y tampoco a la produccion,
etc.; por tales razones muchos de estos lugares estan muy aislados. Actualmente se
esta terminado asfaltar la Ruta Provincial N° 43, que une Chos Malal con Las
Ovejas.

Oftro aspecto a considerar, que se observa en las Localidades del oeste y que
resulta un inconveniente importante para la produccion viticola; es la altura en que
se encuentran algunas de ellas, alrededor de 1.200 m.s.n.m. En esos sitios las
heladas, principalmente primaverales o tardias, son frecuentes y en muchos lugares
limitan la produccién viticola.
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El régimen de lluvias es de otofio-invierno y provoca fuertes crecidas en los
rios y arroyos, que ocasionan modificaciones permanentes en las costas de los
cursos de agua, eliminando tierras bajas productivas y obligando al Gobierno y a los
productores a desarrollar tomas de agua costosas para hacer frente a esas
inclemencias naturales. En ese mismo rubro se debera tomar en consideracion las
protecciones aluvionales pertinentes destinadas a proteger las inversiones
permanentes a realizar en los futuros cultivos.

B 1.2 De caracter edafico

En general existen tierras aptas para el desarrollo de este cultivo. Se han
descartados aquellos lugares bajos o con humedad natural excesiva (mallines).

De la misma manera se eliminan los lugares excesivamente pedregosos o
con roca madre cerca de la superficie..

Se han elegido suelos con pendiente natural que permita el transito normal de
la magquinaria agricola y se ha puesto especial atencion en los lugares con
exposicion natural al sol hacia el norte y noreste.

B 1.3 De caracter climatico

Los principales inconvenientes radican en el periodo libre de heladas, que en
algunos sitios es relativamente corto, especialmente en la zona de mas altura,
siendo necesario prever el control activo de heladas con riego por aspersion sobre la
canopia o subarboreo.

También se debe tener en cuenta como factor adverso los vientos que son
fuertes y frecuentes como en toda la Patagonia Norte. Para este fenémeno climatico,
existe tecnologia disponible, como los tubos protectores individuales para los
primeros anos del crecimiento de las plantas y las cortinas rompevientos artificiales
al inicio del cultivo (redes plasticas) y las vivas como las tipicas alamedas.

B 2 De caracter social y econémico
B 2.1 Indicadores sociales

En las recorridas realizadas por los diversos lugares, se pudo determinar la
importancia que ha adquirido la asistencia gratuita, a los pobladores y a productores,
de parte de los entes publicos, lo que dificulta en gran manera al asociativismo y
también a una futura capacitacion, entre otras cosas.

Los Sistemas de Produccién estan orientados culturalmente a la explotacién

caprina de subsistencia, siendo una barrera importante para el desarrollo de una
actividad agricola intensiva, como el cultivo de la vid.
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Ademas, no se ha encontrado experiencia empresarial en proyectos de
desarrollo de pequefia y mediana envergadura. Se agrega el registro de una nula
experiencia y capacitacion en producciones modernas de vides.

Escasa mano de obra calificada de orden local para una produccién intensiva,
por lo que sera necesario cursos de capacitacion.

B 3 Estructura productiva
B 3.1 Régimen de tenencia de la tierra

Se pueden destacar tres situaciones diferentes con respecto a la tenencia de
la tierra:

1. Tierras fiscales ocupadas por pequefios
productores y crianceros dedicados a una economia de subsistencia. Esas tierras
estan dificilmente disponibles para el proyecto a desarrollar. No cuentan en la
actualidad con titulos de propiedad al dia, lo que dificulta cualquier inversién a futuro.
Como comentario, los valores de cesién mencionados por autoridades locales son
muy elevados e incompatibles con proyectos productivos agropecuarios. En general
estas tierras son de muy pequefia superficie.

2. Tierras fiscales sin ocupantes. Existen
principalmente en el area agricola de las localidades de Barrancas, Buta Ranquil y
Taquimilan. Esta situacién es interesante para proyectos de tamafio mediano a
grandes (30,00 ha). Sin embargo, la necesidad del titulo en regla es primordial para
el asentamiento de las inversiones.

3. Tierras privadas generalmente de grande
extensiones. Las mismas disponen de titulos de propiedad en regla. Es interesante
tenerlas en cuenta para los proyectos. En este caso se dependera de la voluntad y el
interés del privado en integrar este tipo de desarrollo agricola o realizar la venta de
parte o la totalidad del predio. En las recorridas realizadas, se ha podido verificar el
interés concreto de parte de algunos propietarios para participar de los proyectos
vitivinicolas propuestos ya sea con desarrollo propio o ventas de tierras en sectores
aptos.

Se debera tener cuidado en algunas propiedades en donde existen reclamos
de tenencia por parte de las comunidades autdctonas.

B 3.2 Tamafio y localizacién

En las localidades de mayor altura, se encuentra la situacion de tierras
planteadas en el punto anterior 1. Es decir que existen solamente parcelas de
pequenas superficies del orden de los 1,00 a 3,00 hectareas. La Unica excepcion
encontrada esta en la parcela provincial de Los Guafacos.
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En el area de Barrancas, Buta Ranquil y Taquimilan existen amplias
superficies privadas y fiscales disponibles.

En Chos Malal, las tierras aptas estan solamente en mano de privados y
sobre los valles de los rios Curi Leuvu y Neuquén.

En las areas ubicadas a lo largo de la Ruta Nacional N° 40 las superficies
disponibles son importantes y con buena aptitud viticola pudiendo realizase alli
emprendimientos de mayor envergadura y econémicamente rentables.

B 3.3 Determinacion de la unidad minima de explotacion econémicamente
rentable. Produccion por hectarea. Aspectos generales de la Estructura
productiva

Se han definido dos estructuras productivas distintas:

1. Pequenos vifiedos de 5,00 hectareas para
integrarse luego a nivel de bodega y esquema comercial vinculado al agroturismo
que contemple ofros ingresos: produccion agricola, de granja v actividades
recreativas.

2. Mediana escala de 30,00 hectareas para
lograr una unidad productiva y econémica sustentable, que permita la produccién, la
elaboracion y la comercializacion de productos vinicos de alta calidad para
integrarse al comercio, regional, nacional e internacional.

ANEXO 6. Costos Implantacion y mantenimiento Vifiedo de 5,00
hectareas. Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 30,00 hectareas.
Valores de insumos.

B 3.4 Inversiones necesarias. Determinacion de los costos de inversiones y
resultados econémicos relevantes.

Se han desarrollado dos propuestas integrales de inversiones para 5,00 ha y
30,00 ha netas de vifiedos proponiendo un esquema rentable de produccion.

Se destaca la mayor superficie, que por su magnitud, permite un resultado
economico primario destacado debido a una mejor eficiencia en el uso de la
maquinaria y mano de obra asi como la amortizacién de las inversiones.

ANEXO 6. Costos Implantacion y mantenimiento Vifiedo de 5,00
hectareas. Costos Implantaciéon y mantenimiento Vifiedo de 30,00 hectareas.
Valores de insumos.
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C - Tercera Fase:
C -1 - Criterios de evaluacion de proyectos.
C - 1.1 - Construccién del flujo de beneficios netos del proyecto.

En los Estudios Econdmicos realizados y presentados en el ANEXO 6.
Costos Implantacion y mantenimiento Vifiedo de 5,00 hectareas. Costos
Implantaciéon y mantenimiento Vifiedo de 30,00 hectareas, se detallan los flujos
de beneficios netos y acumulados. Los mismos no contemplan el apalancamiento
crediticio necesario que requeriran esos proyectos. Los créditos, de elegirse
adecuadamente deberan mejorar el resultado econémico final.

Es de destacar el caracter perdurable y longevo de la actividad viticola.
Existen en la actualidad vifiedos que estan en buen estado productivo después de
90 anos de produccién, habiendo tenido un correcto manejo cultural. A pesar de los
anos transcurridos, estas propiedades no han perdido su valor inicial de inversion,
por el contrario las mismas se han valorizado.

C -1.2 - Presupuesto de gastos e ingresos. Estado de resultados econémicos y
financieros proyectados. Analisis de la inversion.

Se presentan los mismos en las planillas del ANEXO 6. Costos Implantacion
y mantenimiento Vifiedo de 5,00 hectareas. Costos Implantacion vy
mantenimiento Vifiedo de 30,00 hectareas.

Se ha tenido un especial cuidado en mantener una inversién alta con una
produccién controlada, apuntando a una calidad excelente y a su vez logrando un
resultado econdémico atractivo para el inversor.

C - 1.3 - Disponibilidad y capacidad de elaboracién de las bodegas de la
Provincia.

Provincia de Neuquén
v Totales Provincia

Numero de Bodegas: 9

Capacidad Vasija: 19. 500.000 litros

Capacidad de Barricas: 5.500 de 225 litros, 1.237.500 litros
Capacidad de estiba de botellas: 3.500 000 botellas de 750
cc. 2.625.000 litros.

Capacidad total: 23.362.500 litros.

NRENK

1\

FUENTE: Elaboracién propia.
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Las bodegas actualmente radicadas en la Provincia del Neuguén se ubican
en cercania de la Localidad de San Patricio del Chafar, a una distancia de 400 km
por ruta de asfalto y a menos de 300 km por ruta de tierra; aun si tuvieran capacidad
disponible no seria aconsejable el traslado de la uva para su elaboracién tanto por
razones cualitativas del producto final como los mayores costos por traslados. Por lo
tanto, se debera tener en cuenta la construccién de bodegas en areas cercanas a la

de produccion.

C - 1.4 - Costo de traslado, flete y elaboracion.

Como se menciondé en el parrafo anterior, la produccién debera ser elaborada
en origen, por lo que no se ha previsto costos especiales de traslado de la materia
prima.

El principal destino de la produccién sera para el mercado local, en el caso
del vifiedo de 5,00 ha, fundamentalmente para el turismo de poder adquisitivo alto o
el consumo local, en restaurantes, vinotecas y casas de ventas de productos
regionales. A tal efecto, no se prevé mayores costos por traslado y flete.

Otro aspecto importante a considerar, es la elaboracién en el lugar para una
mejor caracterizacion local de la produccién, como identificacion geografica o de
procedencia, ademas de prever una futura denominacién de origen, rescatando el
concepto de “terroir”, tan utilizado en el mundo del vino.

También es de destacar el caracter turistico o de la actividad vitivinicola, en la
produccion y elaboraciéon de los vinos, acompafiado con la promocién a través de
una ruta de los vinos e integrando las producciones neuquinas.

Los costos de elaboracion se detallan en ANEXO 7. Proyecto Bodega para
5,00 hectareas en el Norte Neuquino. Proyecto Bodega para 30,00 hectareas en

el Norte Neuquino.

D - Cuarta Fase:
D - 1 - Elaboracién industrial.

D - 1.1 - Determinacién de la tecnologia. Capacidad de elaboracién en
hectolitros. Fraccionamiento.

La tecnologia a utilizar en la elaboracién de los vinos apunta a infraestructura,
equipamientos y técnicas enolégicas modernas, a cargo de Expertos Profesionales
para la obtencién de vinos de calidad superior. Se contempla en la lista de
inversiones en equipamiento, las herramientas necesarias para tal fin.

Los mismos se detallan en ANEXO 7. Proyecto Bodega para 5,00

hectareas en el Norte Neuquino. Proyecto Bodega para 30,00 hectareas en el
Norte Neuquino.
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D - 1.2 - Disponibilidad de mano de obra necesaria para la bodega, capacitada
en la zona.

No existe en las areas agricolas del Noroeste Neuquino, mano de obra
calificada para trabajos de toda indole a realizar en la bodega. Por consiguiente sera
necesaria la radicacion de personal preparado de otras regiones vitivinicolas
desarrolladas. Para el personal local se debera prever una fuerte capacitacion en
temas vinculantes.

Para el sector mas especifico de la enologia se debera contar con Expertos y
Profesionales de reconocida trayectoria para lograr los vinos de calidad
mencionados anteriormente, que puedan prestigiar al Area de produccién y asegurar
el resultado econémico de los emprendimientos. No se cuenta en la Region con
dichos Profesionales calificados.

D - 1.3 - Disponibilidad de recursos calificados. Estimacion de los recursos
humanos disponibles. Requerimientos de insumos para la cadena de valor en
la Provincia.

No se encuentran recursos humanos calificados en el Area de Estudio, ya que
los antecedentes viticolas del lugar desaparecieron en las ultimas décadas. Como se
ha mencionado anteriormente, los productores locales en la actualidad utilizan
todavia, una tecnologia de producciéon antigua y precaria, no acorde a los objetivos
planteados en el presente proyecto.

En las planillas del Estudio Econémico se realiza para cada propuesta una
estimacioén de los recursos humanos especificos para cada tarea.

Para la provision de los insumos necesarios a los proyectos se utilizaran los
proveedores locales que participaron en el desarrollo del Polo Vitivinicola de la
localidad de San Patricio del Chafar. Se adjunta una lista de consulta de
proveedores y valores de insumos para la implantacion del cultivo y la instalacion de
las bodegas.

ANEXO 6. Valores de insumos. ANEXO 7. Proyecto Bodega para 5,00
hectareas en el Norte Neuquino. Proyecto Bodega para 30,00 hectareas en el
Norte Neuquino.

D - 1.4 - Identificacion de insumos y factores que se requieren y demanda el
proceso e industrializacion de productos enolégicos y cuantificacion de la
incidencia de costos de aquellos comercializados.

En el ANEXO 7. Proyecto Bodega para 5,00 hectareas en el Norte
Neuquino. Proyecto Bodega para 30,00 hectareas en el Norte Neuquino, se ha
desarrollado el proceso completo de costos para la vinificaciébn y comercializacion,
detallando la provisién de la materia prima, los costos de los insumos endlogicos, los
costos generales operativos, los insumos para el embotellamiento, asi como los
gastos de comercializacion.
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En este Estudio se presenta el resultado econémico final, contemplando las
inversiones iniciales, los gastos operativos y no operativos.

E - Quinta Fase:
E - 1- Conclusiones y recomendaciones

A través de las visitas a las diferentes areas ubicadas en el Noroeste
Neuquino (Area de Estudio), por la informacién brindada de los productores y
Técnicos locales, las reuniones con las Autoridades Municipales y Comunales, los
datos climaticos y edaficos, los registros de altitud sobre el nivel del mar, el resultado
de las muestras de suelos y agua, de la observacion de los cultivos existentes, el
analisis de los antecedentes como antigua area de produccién de vinos y de los
buenos resultados del Polo de desarrollo Vitivinicola de San Patricio del Chanar,
permiten la elaboracibn de las siguientes conclusiones y sus respectivas
recomendaciones.

1. Areas agricolas ubicadas al Oeste de la Cordillera del Viento

Es importante destacar que por razones principalmente de altitud sobre el
nivel del mar, condiciones climaticas no aptas (periodo corto libre de heladas), no se
encontraron condiciones favorables para el desarrollo del cultivo de la vid en los
siguientes lugares: El Huecu, El Cholar y los Miches. En Andacollo y en Huinganco,
no se disponen parcelas con superficie en condiciones adecuadas para poder
realizar los proyectos de inversion planteados para produccién de vinos de alta

calidad.

Se deja constancia que para estos lugares, pueden existir posibilidades
especiales, para ello se recomienda realizar ensayos del comportamiento varietal,
que permitan determinar con exactitud la aptitud vitivinicola de estas Areas Agricolas
y poder implantar con éxito las variedades aptas, como los realizados en el afio
2.001, en los Campos Experimentales de Chos Malal y Barrancas, que hoy han
proporcionado una valiosa informacién para la elaboracién de este Informe Final.

Se han seleccionado en estas Areas, dos sitios con aptitud viticola que
responden a los criterios antes desarrollados:

» LOS GUANACOS

En este lugar existe una propiedad que pertenece a la Provincia del Neuquén.,
con una superficie de alrededor de 12,00 ha, aptas para el desarrollo de un proyecto
vitivinicola, con Modelo de 500 ha de vifiedos y una bodega de Autor,
correspondiente, para producir uvas y elaborar vinos de alta calidad. Este proyecto
debera estar acompafado de otros componentes agro turisticos, como: degustacién
en bodega, produccion de granja, posada para turistas nacionales y extranjeros,
apuntando a una clientela selecta y de alto poder adquisitivo.

Las caracteristicas distintivas de este sitio se fundamentan, en un lugar muy
protegido de los efectivos negativos de los viento, permitiendo una mayor
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acumulacién térmica y un mejor desarrollo de las plantas y madurez de los racimos.
ademas de una menor incidencia de heladas. Los suelos son profundos y mejorados
por cultivo de forrajeras, alfalfa; con un buen contenido de materia organica, franco a
franco-limoso, bien drenado.

En el predio se dispone de energia eléctrica y el arroyo Guanacos provee de
agua de calidad, en cantidad suficiente durante todo el afio, permitiendo un buen
riego y un caudal suficiente para el control de las heladas con riego por aspersion.

Como se ha expresado anteriormente la infraestructura vial de estas Areas
es precario y en particular en esta Propiedad su acceso es dificultoso, para
vehiculos mediano a gran porte. El arroyo en épocas de crecidas erosiona el ingreso
a la propiedad, por lo que se debera tener especial cuidado en la proteccion de este
sector y en particular en la toma de agua para el futuro proyecto.

» VILLA DEL NAHUEVE

Al igual que en el sitio anterior, se han encontrado condiciones aptas para el
desarrollo del proyecto menor de 5,00 ha de vides, acompafado también con su
respectiva bodega de Autor e integrado en un complejo agro-turistico, tal lo
expresado para Los Guafacos.

Las temperaturas medias anuales nos son muy elevadas, pero al analizar
mas detalladamente las medias maximas de los meses del crecimiento de las
plantas, octubre a marzo, las mismas son aceptables y permiten una acumulacién
térmicas suficiente para que maduren convenientemente las uvas y los sarmientos,
siendo necesaria no descuidar la proteccion de los cultivos y las cosechas con
equipos de riego por aspersion. El agua del Rio Nahueve es abundante y de calidad
en todas las épocas del afio, pudiéndose aprovechar la misma para un efectivo
control de heladas en primavera y otofio, asi como el riego de los cultivos.

Las lluvias durante el verano son importantes, por lo que se debera tener
especial cuidado en el control de enfermedades criptogamicas si se detectara su
presencia en los cultivos.

Los suelos ubicados en ambas margenes del Rio no presentan limitantes,
para el desarrollo exitoso de las plantas. Son profundos, de textura franco a franco
arenosa y bien drenados.

El acceso al Area es a través de una ruta consolidada y bien mantenida,
actualmente se esta asfaltando la Ruta Provincial N°43 que une las localidades de
Andacollo y Las Ovejas, lo cual le dara mayor facilidades al desarrollo del proyecto,
para la produccion, el turismo y al desplazamiento de las personas. Ademas se esta
construyendo un puente sobre el Rio Nahueve en cercania de los sitios elegidos por
su aptitud viticola, que permitird el ingreso directo a la localidad y una fluida
comunicacion en ambas margenes.
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Consideraciones para las dos Areas

Las variedades recomendadas para estos emprendimientos son todas de
ciclo corto: Chardonnay, Riesling renano y Pinot Noir, pudiéndose elaborar vinos de
alta gama, demandados actualmente por los mercados consumidores de elevado
poder adquisitivo. El Pinot Noir y el Chardonnay son variedades de doble propésitos,
puesto que se pueden obtener excelentes vinos tranquilos y también bases para la
elaboracién de vinos espumantes naturales (Champan).

Para asegurar el éxito del proyecto, es importante considerar la adquisicion
de la maquinaria necesaria para un manejo autbnomo y oportuno de las labores
culturales del emprendimiento, aunque el mismo influya de manera importante en las
inversiones y los costos de produccion.

No se incluyé en el proyecto de inversién de vifiedos, la vivienda del
responsable de cultivo y dependencias para la produccion primaria, ya que se
recomienda que las mismas sean incluidas en las inversiones complementarias del
complejo agro turistico.

2. Areas agricolas ubicadas a lo largo de la Ruta Nacional N° 40

» TAQUIMILAN

Los antecedentes, principalmente climaticos y de cultivo, encontrados en la
localidad sitio agricola, permiten determinar la aptitud del Area para el desarrollo de
emprendimientos vitivinicolas a escala industrial.

Por las temperaturas registradas se recomienda la implantacion de
variedades de ciclo corto a medio, principalmente para las primeras.

Las tierras disponibles en Taquimilan abajo pertenecen a un reserva fiscal y
un predio destinado por las Autoridades locales a la radicacién de proyectos
productivos. Ademas existe una propiedad de caracter privado en cercania de la ruta
N° 40, que cuenta con buena aptitud viticola.

Los suelos son profundos, con poca materia organica, sin sales y con
arenas gruesas.

La comunidad cuenta con un acueducto de uso agricola, con buena
cantidad y calidad de agua. Lamentablemente la organizacion y la eficiencia del uso
por parte de los pequefios productores, no permiten el aprovechamiento para poner
bajo riego nuevas tierras. Para el riego del proyecto se debera realizar perforaciones
y/o toma sobre el arroyo Taquimilan. Se debera evaluar la calidad de las aguas
subterraneas, asi como las del arroyo, el cual en periodo de estio, tiene un elevado
contenido de sales. En primavera, septiembre a diciembre, el Arroyo dispone de un
buen caudal y agua de calidad, lo que permitiria la defensa activa contra heladas
con equipos de riego por aspersion.
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» CHOS MALAL

De esta Area se dispone de la mayor cantidad de antecedentes, climaticos y
del cultivo, por haber sido capital de la Provincia del Neuquén y se haya desarrollado
en los primeros afios del Siglo XX, una vitivinicultura que supo tener su renombre
principalmente a nivel local y regional. Actualmente se pueden encontrar algunos
vestigios de la actividad de aquella época. Algunos productores, con medios
escasos y falta de asesoramiento, intentan activar esta economia otrora importante.

Se registran condiciones climaticas y edaficas para un buen desarrollo de
los cultivos para variedades de ciclos corto y medio. Las temperaturas tanto medias,
minimas y maximas, son aptas. Los suelos en general son profundos, pobres en
materia organica, arenosos, con presencia de piedras y libres de sales, que otorgan
a los cultivos un sitio 6ptimo para la produccién de vinos de calidad.

Es de destacar que existe importante informacion del cultivo y del
comportamiento de variedades, a través del Ensayo implantado en la Experimental;
en donde se pudo determinar la buena aptitud de algunos cepajes interesante
comercialmente y que se aconsejan en el presente Informe para su cultivo. Ademas
se ha vinificado una muestra de la variedad Malbec con buenos resultados en la

calidad del vino.

Las tierras disponibles, con superficies adecuadas, se ubican en cercanias
de la localidad y pertenecen a Propietarios privados en los valles del Rio Neuquén y
del Curi Leuvla. En loa lugares agricolas bajo riego actualmente existentes, las
posibilidades de radicaciéon son escasas debido al parcelamiento excesivo de los
predios. Los mismos, muchas veces son destinados a la expansion urbana y para
loteos de residencias permanentes encareciendo el valor de la tierra y dejandola
fuera de las posibilidades de radicacion de proyectos de esta naturaleza. En las
visitas realizadas y en contacto con los Propietarios de grandes superficies, se ha
comprobado interés para ceder mediante venta de las tierras o para integrar los
futuros emprendimientos.

El agua esta disponible en cantidad y en calidad, por bombeo de los Rios
Neuquén y Curi Leuvl. Los riesgos de heladas primaverales, hace necesario la
proteccion de los cultivos; los rios en primavera cuentan con el caudal suficiente
para atender este requerimiento.

La cercania del importante centro poblado, garantiza la mano de obra que
puedan necesitar los cultivos y la elaboracién de los vinos, solamente sera necesario
pensar en la capacitacion de la mano de obra. Los predios se ubican cerca de la
Localidad, con un facil acceso y rutas asfaltadas. Los demas servicios estan
disponibles: electricidad, comunicaciones, etc.

» BUTA RANQUIL

Los lugares aptos para la radicacion de los proyectos estan ubicados al este
de la ruta N° 40 y hacia el Rio Colorado. Al oeste y en direccion al Cerro Tromen, la
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vid no se desarrollara convenientemente debido a la altitud en que se encuentran los
predios.

Existen parcelas privadas de pobladores locales, con suelos sueltos y
pedregosos, que podran ser destinadas a los proyectos. En cercania del Rio
Colorado a unos 8 km de la Ruta Nacional N°40, se encuentran tierras incultas, pero
aptas, pertenecientes a privados no residentes, sin interés para un desarrollo
sustentable. En este caso se debera negociar la posibilidad de compra de fracciones
utiles para su puesta en produccion. Estas tierras a orillas del Rio Coloradas
disponen de recurso hidrico abundante y de excelente calidad.

El agua en sector cercano a Buta Ranquil es escasa y se debera realizar
con anticipacion un analisis detallado de las disponibilidades antes de radicar los
emprendimientos. Se han encontrado en los estudios realizados elevadas
concentraciones salinas en vertientes termales, pero otros Arroyos de la zona, no
presentan antecedentes de estos problemas y cuentan con un aceptable caudal. En
el Rio Colorado, también, se dispone de agua en cantidad y calidad.

Los accesos a la localidad son muy buenos a través de la ruta Nacional N°
40 y los caminos vecinales gozan de un excelente mantenimiento debido a la gran
actividad petrolera de la comarca en el yacimiento “El Porton”.

Hay buena disponibilidad de energia eléctrica en los diferentes puntos
donde radicar las industrias y los vifiedos.

» BARRANCAS

Es el sector mas al norte de la regién estudiada y el portal noroeste de la
Provincia del Neuquén. A tal efecto representa un lugar interesante en una proxima
ruta Provincial de los vinos.

Si bien no se disponen de datos climaticos, la parcela de comportamiento
varietal instalada en el Campo Experimental, brinda una informacion valiosa
respecto al buen desarrollo de las diferentes variedades, destacandose las de ciclo
corto y medio, comprobandose también el buen comportamiento de algunos cepajes
de ciclo largo (Cabernet sauvignon).

El predio donde se ubica la Experimental de la Provincia, hoy esta poco
aprovechado por las actividades en curso. Se recomienda la posibilidad de
desarrollar alli un proyecto como el mencionado en el presente Informe.

Los suelos son profundos, con bajo contenido de materia organica, con
arenas gruesas y grava, no se registra presencia de sales, calientes y favorable para
minimizar el desarrollo de enfermedades criptogamicas. Ofras posibilidad de
radicacion de los proyectos sera a través de acuerdos particulares entre privados,
especialmente en el area del arroyo Butaco o en el valle de “El Alamo” a orillas del

Rio Barrancas.

El agua para los cultivos se puede obtener del Rio Barrancas que cuenta
con buen caudal todo el afio y de arroyos como el Butaco. En algunos casos se
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podra aprovechar la pendiente natural del terreno para obtener agua presurizada
para riego sin, necesidad de bombeo.

La ubicacién en cercania de la ruta Nacional N° 40 asegura un buen servicio
de comunicacién con toda la comarca y el pais en general.

Consideraciones para las cuatro Areas

Para el desarrollo de proyectos vitivinicolas de esta naturaleza, no existe
disponibilidad de mano de obra calificada para la etapa de inversion, es decir para
las plantaciones, el cuidado cultural del vifiedo y para la produccion de uvas en
general. Lo mismo ocurre con la elaboracion de los vinos de calidad. Para este
proposito sera necesario contar con una fuerte capacitacion de las personas que
formaran parte de los equipos de trabajo. En su defecto se debera optar por la
radicacion de mano de obra capacitada de regiones tradicionales en este tipo de
actividad. Los Profesionales, por lo menos en una primera etapa, deberan ser
contratados de otras regiones viticolas con antecedentes de implantacion, manejo
del cultivo y en la elaboracién de vinos.

La regién no cuenta con proveedores de insumos y servicios, tanto como
para la implantaciéon de cultivos, para el manejo del mismo asi como la elaboracion
de los vinos. En la fase inicial de los proyectos se debera contar con los proveedores
habituales que abastecen al Polo Vitivinicola de San Patricio del Chanar.

Las variedades seleccionadas de ciclo corto y medio, que deberan ser
cultivadas son: Chardonnay, Sauvignon blanc, Malbec, Pinot noir y Cabernet franc.
Al igual que para las Areas al oeste de la Cordillera del Viento, las variedades
Chardonnay y Pinot noir podran ser utilizadas como de doble propésito: para vinos
tranquilos y/o espumante natural (Champan).

Aprovechando la tan importante via turistica, como es la Ruta Nacional N°
40, estas cuatro sitos productivos podrian integrar una nueva ruta de los vinos,
favoreciendo la promocién del Area.

Los emprendimientos economicos tendran que considerar las ultimas
tendencias en cuanto a las preferencias y exigencias de los mercados
consumidores. Se debera evitar la produccién y oferta de vinos de baja calidad
enolégica(comunes o mesa), ya que el consumo nacional y mundial esta en fuerte
retroceso. Por el contrario la demanda de vinos de calidad superior aumenta
significativamente, en especial para varietales como Pinot noir y Malbec También es
de notar el crecimiento constante de las exportaciones de vinos de Argentinos de
calidad, hacia el Hemisferio Norte en mayor medida y America Latina en menor
cuantia.

Las propuestas para el desarrollo de la Vitivinicultura en el Noroeste
Neuquino, apuntan a la implantacién de variedades denominadas nobles, de calidad,
con el manejo adecuado del cultivo y acompafiado por una elaboracién con
tecnologia moderna en bodega, apuntando a un publico exigente y conocedor. Si se
elaboran vinos de esta calidad, la regién tiene la oportunidad de poder posicionarse
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como nuevo “terroir” en la provincia de Neuquén, con proyeccion a nivel nacional y
mundial; permitiendo asi, instalar una Vitivinicultura sustentable en el tiempo.

Nota: Los valores de los presentes estudios de Inversion estan expresados en
Délares EE.UU. (U$S). Valor de referencia al 20/03/09: 3,67 $ por cada U$S.
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REFERENCIA DE UBICACION DE MUESTRAS DE SUELO Y AGUA
SUELO

1.- Villa del Nahueve. Margen Derecha del Rio. 0-20 cm.
2.- Villa del Nahueve. Margen Derecha del Rio. 20-40 cm
3.- Villa del Nahueve. Margen Izquierda del Rio. 0-20 cm
4.- Villa del Nahueve. Margen lzquierda del Rio. 20-40 cm.
5.- Barrancas. Parcela Experimental. 0-20 cm.

6.- Barrancas. Parcela Experimental. 20-40 cm.

7 - Buta Ranquil. Prop. Barros. 0-20 cm.

8 - Buta Ranquil. Prop. Barros. 20-40 cm.

9 - Buta Ranquil. Prop. O. Basualdo. Costa R. Colorado. 0-20 cm.
10 - Buta Ranquil. Prop. O. Basualdo. Costa R. Colorado. 20-40 cm.
11 - Los Guafriacos. Prop. Provincia. M 1. 0-20 cm.

12 - Los Guanacos. Prop. Provincia. M 2- 20-40 cm.

13 - Los Guanacos. Prop. Provincia. M 3. 0-20 cm.

14 - Los Guafacos. Prop. Provincia. M 4. 20-40 cm.

15 - Taquimilan. Reserva. Fiscal. M 1. 0-20 cm.

16 - Taquimilan. Reserva Fiscal. M 2. 20-40 cm.

17 - Taquimilan. Reserva Fiscal. M 3. 0-20 cm.

18 - Taquimilan. Reserva Fiscal. M 4. 20-40 cm.

19 - Taquimilan. Prop. Salvador. 0-20 cm.

20 - Taquimilan. Prop. Salvador. 20-40 cm.

21 - Chos Malal. Prop. Sibileau. M 1. 0-20 cm.

22 - Chos Malal. Prop. Sibileau. M 2. 20-40 cm.

23 - Chos Malal. Prop. Sibileau. M 3. 0-20 cm.



24 - Chos Malal. Prop. Sibileau. M 4. 20-40 cm.

25 - Chos Malal. Prop. Sibileau. M 5. 0-20 cm.

26 - Chos Malal. Prop. Sibileau. M 6. 20-40 cm.

27 - Chos Malal. Prop. Ordofiez. 0-20 cm.

28 - Chos Malal. Prop. Ordofiez. 20-40 cm.

29 - Chos Malal. Prop. Salvador. Frente Aer6d. 0-20 cm.
30 - Chos Malal. Prop. Salvador. Frente Aerdd. 20-40 cm.

AGUA

1 - Sibileau. Rio Curi Leuvd.

2 - Taquimilan. Del acueducto.

3 - Taquimilan. Arroyo en puente Ruta Nac. N° 40.

4 - Los Guafacos. Acequia de riego.

5 - Arroyo Nahueve. Cerca del puente en construccion. Ruta Pcial. 43.
6 - Barrancas. Campo Experimental. Acequia de riego.

7 - Buta Ranquil. Arroyo de fuente termal.
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CUADRO Il : Superficie y edad de los vifiedos de la region

Superficie implantada con vid segun antigliedad de los vifedos
Distribucion por provincias - en hectareas - ano 2007 *

de1al de 16225 mas de 25
PROVINCIAS e ded aBados| de 9a 15 anos adine g TOTAL

MENDOZA 12.620.22 27.064.35 2782481 8.555.85 82 488 38 158.833,40
SAN JUAN 2818,12 8.720.01 12.807 93 4.9658.74 16.6680.48 48.983,28
LA RIOJA 329.8C 1.5686,51 1.60049 622.20 438302 8.502,02
CATAMARCA 2315 513.42 37163 195,77 1.352.18 2.456,15
RIO NEGRO 2295 35402 61387 198.24 161785 2.807,03
SALTA 134,18 454 59 371,09 201.18 867 456 2.098,90
CORDOSA 1067 2149 2883 3.59 23687 301,45
NEUCUEN 42 60 1.383.56 794 0.24 24 54 1.478,88
TUCUMAN - 26 684 8.16 4,30 942 48 51
L& BPAMPA 2299 148.98 - 4816 22013
JUJUY 068 165 0.05 032 269
MISIONES 0.20 1.20 200 1.85 525
BUENOS AIRES 5N 36.61 42,31
ENTRE RIOS C.16 9.72 988
SAN LUIS 2810 1.00 2710
CHUBUT 2.00 18.00 20,00
S DEL ESTERO - - 8.80 - - 8.80

TOTAL DEL PAIS 16.356,51 |  40.356,14 4366339 | 1478111 11072082 226.845,77

* base de datos congelada al cierre de la cosecha 2008

FUENTE: INV.
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INTA

Secretaria de Aﬂricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion
Ingtituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria

INFORME 1: Evaluacion de la elaboracion experimental en la EEA Alto Valle INTA:

Elaboracion experimental de uvas de la variedad Malbec, origen Chos Malal.

Vifiedo establecido en la chacra experimental de la Regional Norte, en Chos Malal
Fecha de llegada al Laboratorio de Vinificaciones a Escala Piloto: 31/03/2008
Estado sanitario: muy bueno

Nivel de produccion: 9.800 kg/ha

Encubado: 01/04/2008

Datos analiticos de uvas: 24,6 °brix; 6,68 g/L de acido tartarico; 3,52 de pH

indice de formol: 162.4

Levaduras usadas: Laffort F15

Diez dias de fermentacion alcohdlica y cuatro meses de fermentacion malolactica
Datos analiticos del vino: 14 °GL de alcohol; 5,45 g/L de acido tartarico; menos de 1,71 g/L de
azucares reductores; 3,77 de pH; 42 ppm de SO; libre; 127 ppm de SO; total

A los vinos resultantes de las uvas cultivadas en Chos Malal se las cotejé con un vino logrado a partir
de uvas cultivadas en la EEA Alto Valle, con el fin de tener una referencia local.

Datos analiticos de uvas INTA: 25,4 ®brix; 4,13 g/L. de acido tartarico; 3,87 de pH

Datos analiticos vinos INTA: 14,05 °GL de alcohol; 6,9 g/L. de acido tartarico; 1,79 g/I. de aziicares
reductores; 3,73 de pH; 55,4 ppm de SO, libre; 130,56 ppm de SO, total; 0,44 de acidez volatil.

Evaluacion sensorial de los vinos

Ambos vinos presentan una Intensidad Total de Color mediana a alta, de rojo con matices violaceos
siendo el de INTA mas saturado en rojo violeta tal lo indicado en la Tabla 1.

Tabla 1 — Parametros de apreciacion sensorial de color

COLOR
ITColor 313 2,78
Color Munsell (*) | 10RP48-10 10RP4 10-12

(*) Nota

10 es el angulo en el sélido de color de Munsell

RP significa Red Purple (rojo violeta)

4 es el grado de iluminacion en el sélido (1= oscuro total 10= claro total). En este caso se ve que ambos son oscuros, coincidiendo con
la lectura de intensidad de color realizada por el panel.

8-12 es la saturacion del rojo violeta ( 1= apenas se distingue el color, 14 intensidad mdxima de color a ese valor de iluminacion).

Centro Regional Patagonia Norte
Estacion Experimental Agropecuaria Alto Valle
Casilla de Correo 782 — (8332) General Roca — Rio Negro — Argentina.
TE: 54-2941/439000-Fax: 54-2941-439000 - E-mail: ealtova@inta.gov.ar — Web: www.inta.gov.ar/altovalle
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INTA

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion

Ingtituto

acional de Tecnologia Agropecuaria

En Malbec Chos Malal, en aroma y flavor por boca, predominan ciruela fresca, frutas rojas (frutilla)

y vainilla. En Malbec INTA en cambio predomina el aroma a ciruela pasa, y especiado, con baja

intensidad de frutas rojas.

El Malbec Chos Malal, en la boca se percibe como levemente dulce, con cuerpo medio,
medianamente astringente y acido y con moderada persistencia. El Malbec INTA en cambio se

percibe mas amargo y acido (Tabla 2 y Figuras 1 y 2).

Tabla 2- Intensidad atributos Aroma y Sabor

Malbec
AROMA Malal |INTA
Intensidad
Global 6,44 | 556
Rojas| 46 34
Cirvela] 529 | 422
Pasas 0] 4
Vainilla 3,5 2,4
Especiado 28 4
Intensidad
Global 560 | 5,78
Rojas 4,67
Cirvela 433 | 3,75
Pasas 0 3,4
Especiado 32 | 325
Manteca 0 3,25
Vainilla 4,75 0
Cuerpo 529 | 500
Dulzor 329 | 1,75
Acidez 46 58
Amargor 26 4,2
Astringencia| 4,50 | 4,33
Sequedad 243 | 325
Persistencia
global 550 | 5,56

Centro Regional Patagonia Norte

Estacion Experimental Agropecuaria Alto Valle

Casilla de Correo 782 — (8332) General Roca — Rio Negro — Argentina.
TE: 54-2941/439000-Fax: 54-2941-439000 - E-mail: ealtova@inta.gov.ar — Web: www.inta.gov.ar/altovalle
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INTA

Secretaria de Agrimltura, Ganaderia, Pesca y Alimentacién
Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria

Figura 1: Descriptores de color y aroma

Figura 2: Descriptores de sabor

MALBEC SABOR

Intensidad Global

s

Amargor | \

MALBEC- COLOR Y AROMA

—+— Malbec Chosmalal
~#-Malbec INTA

- Malbec Chos Malal|
- Malbec INTA

Centro Regional Patagonia Norte

Estacion Experimental Agropecuaria Alto Valle

Casilla de Correo 782 — (8332) General Roca — Rio Negro — Argentina.
TE: 54-2941/439000-Fax: 54-2941-438000 - E-mail: ealtova@inta.gov.ar — Web: www.inta.gov.ar/altovalle
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NI

Secretaria de Agriumura. Ganaderia, Pesca y Alimentacion

Ingtituto

acdonal de Tecnologia Agropecuaria

2.- Evaluacién de taninos y color por espectrofotometria

Tabla 3- Intensidad de color y tonalidad por espectrofotometria UV-Vis

Abs Abs Abs INT INDICE %o % o
Malbec 420 520 620 COLOR |TONALIDAD| COLOR 420 | 520 | 420
INTA 0,36 0,53 0,13 1,03 0,68 1503,77 35,31 | 51,6 | 13,04
CHOS
MALAL 0,30 0,42 0,10 0,82 0,70 1176,35 36,04 | 51,4 | 12,50
Tabla 4- Medicion de Taninos, Polifenoles, y Pigmentos poliméricos
mg/| Fenoles
mg/| |fenoles no |Anicianos| %
Malbec taninos | totales | IPT__taninos | (mg/l) | BP | %SPP | %LPP
INTA 2264 667,2 |52,85 440,8 479,1 20,6 47,8 31,5
2228 698,8 475,9 477,0 214 | 450 33,5
CHOS MALAL | 175,3 661,7 |47,15 486,3 486,4 21,2 52,9 25,7
177,6 658,7 481,0 490,5 189 ] 553 25,6

SPP : Pigmentos poliméricos pequefios: vitisinas, catequin-malvidin-3 glucdsido, dimeros y trimeros formado por puente
acetaldehido

LPP : Pigmentos polimeros grandes por puente acetaldehido

BP: Pigmentos monoméricos (que blanquean con S0O2)

IPT: indice de polifenoles totales

El contenido de taninos de los vinos del INTA es mayor al igual que el IPT, lo que se puede
correlacionar con el mayor amargor y sequedad de los vinos elaborados con uvas de INTA.

El vino del INTA también presenta mayor cantidad de LPP que ¢l de Chos Malal.

En general, los vinos jovenes tienden a tener valores mas altos de SPP que de LPP hecho que se
observa en estos vinos. Sin embargo, en estos vinos, se observa una diferencia en el contenido de
SPP y LPP probablemente asociada a la edad del vifiedo, o el tipo de suelo u otros factores agro
ambientales.

La relacion Antocianos: Taninos (A:T ) en ningln caso es mayor a 1:4, valor recomendado por la
literatura para asegurar la estabilizacion del color a lo largo del tiempo. Esto podria explicarse por el
proceso de vinificacion tan poco extractivo con que se elaboré en el INTA.

Area de Vitivinicultura
EEA Alto Valle
INTA

Centro Regional Patagonia Norte
Estacion Experimental Agropecuaria Alto Valle
Casilla de Correo 782 — (8332) General Roca — Rio Negro — Argentina.
TE: 54-2941/439000-Fax: 54-2941-439000 - E-mail: ealtova@inta.gov.ar — Web: www.inta.gov.ar/altovalle
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ANEXO 4



Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

) CNV SUDAMERICA SRL

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08

Parcela: M.1 - Guahacos Cultivo: No espec.

Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS1501
ANALISIS DE SUELO

|  Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo Bajo Normal Alto Muy Alto |

pH 7.5 |eeswmseempmmimoiens ST SRE

Carbonatos % 3,3 |

C.Electrica mmbhos 0,12 |nE—==

M.Organica % 3,04 | poon i R e R DR RS

P extractable ppm 31 B ERNE EREN S SEIR )

P soluble ppm 5 FEmREH

K extractable ppm 324 | RS RE S R TE

K soluble ppm 43 BTSSR

Ca extractable ppm 1604 |

Ca soluble ppm 98 pE

Mg extractable ppm 603 | I e PO S R e Y T R T TR

Mg soluble ppm 27 | ===

Na extractable ppm 414 | IEur R R e R R e A DR e

Na soluble ppm 63

Arena % 34

Limo % 50

Arcilla % 16

P.S. 9,2% | EE———

R.A.S 1,5 faioann

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

[Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.2 - Guaiacos Cultivo: No espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS1502

ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |
pH 7.6 |momesmsemasesssssRsmnRGE
Carbonatos % 3,4 |
C.Electrica mmhos 0,09 |
M.Organica % sin det.

P extractable ppm 25 |eeccwmimssssEETzesTm

P soluble ppm 3 BEERE

K extractable ppm 369 |EEEE TR R N SR W
K soluble ppm 32 REATESEY

Ca extractable ppm 1898 | S

Ca soluble ppm 98 )

Mg extractable ppm 707 | S e R S N TR e R T R
Mg soluble ppm 19 |
Na extractable ppm 207 T e
Na soluble ppm §4 | SEEE——

Arena % 40

Limo % 42

Arcilla % 18

P.S. 4,2% |

RA.S 1,3 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

) CNV SUDAMERICA SRL

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.1 - Taquimilan Cultivo: No espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS1503

ANALISIS DE SUELO

|  Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo Bajo Normal Alto Muy Alto |

pH 8 A T TR Ve O [ L e A S0 055 )
Carbonatos % 8,8 |remsmnsisesseraw

C.Electrica mmhos 0,07 |

M.Organica % 1,38 | EEE—

P extractable ppm 25 | SRR R

P soluble ppm 4 (e

K extractable ppm 311 | esmassoRTRTSH TR

K soluble ppm 56 | TEEEEE——

Ca extractable ppm TAGS | iomac s e e R D SRR S AT R R
Ca soluble ppm 65 B

(Mg extractable ppm 278 |=EsemncweswR@EEEEREET

Mg soluble ppm 9 =

Na extractable ppm 153 |

Na soluble ppm 41 iSRS

Arena % 52

Limo % 32

Arcilla % 16

P.S.I 1,3% |

R.AS 1,2 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.




CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08

Parcela: M.2 - Taquimilan Cultivo: No espec.

Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS1504
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo Bajo Normal Alto  Muy Alto |

pH 8,1 R e B R S T e S s o A MR B P T SR e

Carbonatos % 11,2 [osssessnsoncrpmnin

C.Electrica mmhos 0,08 |nEEE.

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 18 S e e

P soluble ppm 2 FEOW

K extractable ppm 302 |comermEE A TR

K soluble ppm 50 SRR

Ca extractable ppm 8345 |rEreniecraEsitc PR P R TR R

Ca soluble ppm 49 il

Mg extractable ppm 202 | SRR

Mg soluble ppm 8 -

Na extractable ppm 153 | SR

Na soluble ppm 45 R

Arena % 56

Limo % 30

Arcilla % 14

P.S.l 1,2% |==

RAS 1,6 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

[Cliente: C.F. DE INVERSIONES  F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.1 - Sibileau Cultivo: No espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS1505

ANALISIS DE SUELO

|  Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo Bajo Normal Alto Muy Alto |
pH 7,8
Carbonatos % 6,0
C.Electrica mmhos 0,06
M.Organica % 0,99
P extractable ppm 22
P soluble ppm 3
K extractable ppm 176
K soluble ppm 32
Ca extractable ppm G742 | e R I W N A e e R D T M|
Ca soluble ppm 49 e
Mg extractable ppm 182 | R
[Mg soluble ppm 9 bl
Na extractable ppm 135 | E——

Na soluble ppm 36 HESORE2

Arena % 60
Limo % 24
Arcilla % 16
P.S.| 1,3% |==
R.A.S 1,2 |===—

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0
Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

) CNV SUDAMERICA SRL

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.2 - Sibileau Cultivo: No espec.
|Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS1506
ANALISIS DE SUELO

|  Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo Bajo Normal Alto Muy Alto |
pH 8 DRSS

Carbonatos % 7,2 SEM SRR e

C.Electrica mmhos 0,05 |=m

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 18 R S

P soluble ppm 3 R

K extractable ppm 167

K soluble ppm 36

Ca extractable ppm 6415

Ca soluble ppm 33

(Mg extractable ppm 159

Mg soluble ppm 8

Na extractable ppm 153

Na soluble ppm 45

Arena % 54

Limo % 26

Arcilla % 20

P.S.I 1,5% |==

RAS 1.8 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

|Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.3 - Sibileau Cultivo: No espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS1507
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |
pH 8,1 |Seas e B AR R S S R RS,
Carbonatos % 6,7 | EEEEE——

C.Electrica mmhos 0,13 |iEE—

M.Organica % 1,47 |snessormmree

P extractable ppm 25 EESRiaN B

P soluble ppm 3 REE

K extractable ppm 414 | O e T e o e R S P
K soluble ppm 131 | SRR

Ca extractable ppm 4811 | N R SRR

Ca soluble ppm 65 sl

[Mg extractable ppm 122 |

(Mg soluble ppm 10 .

Na extractable ppm 135 | EEES—

Na soluble ppm 50 PP

Arena % 52 se Textura

Limo % 32 s

Arcilla % 16

P.S.I 1,8% |==

R.AS 1,5 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

[Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.4 - Sibileau Cultivo: No espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS1508

ANALISIS DE SUELO

|  Elemento Un.Med. Valor MuyBajo Bajo Normal Alto Muy Alto |
pH 8,2 MO AR RS
Carbonatos % 7,4 S I
C.Electrica mmhos 0,07 |
M.Organica % sin det.

P extractable ppm 18 s i R e

P soluble ppm 3 TR

K extractable ppm 288 R HPE I T e WA, IR et

K soluble ppm [FEr

Ca extractable ppm 7085 |weirinntrEns R T N P e R SRS
Ca soluble ppm 65 =

(Mg extractable ppm 160 |wsmwesapwpec:

Mg soluble ppm 8 B
Na extractable ppm 453 | EEEE—

Na soluble ppm 41 FEEEaR

Arena % 60
Limo % 28
Arcilla % 12
P.S. 1% il
R.A.S 1,26 |m=—

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08

Parcela: M.3 - Taquimilan Cultivo: No espec.

Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS1509
ANALISIS DE SUELO

|  Elemento Un.Med. Valor MuyBajo Bajo Normal Alto Muy Alto |

pH 83

Carbonatos % 5,3

C.Electrica mmhos 0,05 |==

M.Organica % 0,90 | IR

P extractable ppm 28 R R e i e S

P soluble ppm 5 R

K extractable ppm 396 | mevmnessssspsassmescm

K soluble ppm 63 TR,

Ca extractable ppm 4713 |esmscausravmETISE RS

Ca soluble ppm 98 |mm

(Mg extractable ppm 151 |

(Mg soluble ppm 8 i

Na extractable ppm 117

Na soluble ppm 32

Arena % 74

Limo % 20

Arcilla % 6

P.S.l 2% |m=

R.A.S 0,82 |==

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.4 - Taquimilan Cultivo: No espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS1510
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo Bajo Alto  Muy Alto |
pH 8,3

Carbonatos % 53

C.Electrica mmhos 0,03 |=m

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 22 VSRR SN RN

P soluble ppm 2 Tprea

K extractable ppm A4 | AR R T S SR S S R IR SR 1
K soluble ppm 59 PSRRI

Ca extractable ppm 5204 |FEREEEEEEUTIR T RIS

Ca soluble ppm 65 e

(Mg extractable ppm 158 | nS———

Mg soluble ppm 9 o]

Na extractable ppm 126 | R

Na soluble ppm 32 e

Arena % 78

Limo % 14

Arcilla % 8

PS. 1,5% |

R.AS 1,0 |==

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08

Parcela: M.3 - Guainacos Cultivo: No espec.

Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS1511
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |

pH 7.6 |sememmmssewesswnsnussaTRSSE

Carbonatos % 3.6 | E—

C.Electrica mmbhos 0,11 |

M_Orggnlca % 2,27 |ESEEEEETTRhSE

P extractable ppm 34 P T e R L T LR

P soluble ppm 5 Ra s Ll

K extractable ppm 281 | evsresnewsriEwsiaT

K soluble ppm 34 R

Ca extractable ppm 2520 |resmsenRmEET

Ca soluble ppm 65 L

Mg extractable ppm 872 | Hrmehi ot e R T AT S A AR

Mg soluble ppm 26 e

Na extractable ppm 144 | soirsoednianes

Na soluble ppm 72 PR

Arena % R ... Clase Textural

Limo % B oL e

Arcilla % 20 L

P.S.I 2.7% |===

R.AS 1,9 |=====

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

. CNV SUDAMERICA SRL

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.4- Guaiacos Cultivo: No espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS1512

ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |

pH 7,1 | R
Carbonatos % 4,0 EOREREE

C.Electrica mmbhos 0,1 |

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 22 R B R S A i)

P soluble ppm 3 e

K extractable ppm 257 |imawmssensesmmmmEmsy

K soluble ppm 32 FtmbER

Ca extractable ppm T e

Ca soluble _ppm 33 2]

(Mg extractable ppm 603 | orE R R T R L ST SN B ST
(Mg soluble ppm 19 i

Na extractable ppm 171 | samasmnasay

Na soluble ppm 63 | —

Arena % 50

Limo % 32

Arcilla % 18

P.S.I 32% |mmmm

R.A.S 22 |———

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08
Parcela: M.5 - Sibileau Cultivo: No espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS1513
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |
pH 7,7 |seessssumesnsstermastessinentiey
Carbonatos % 17,4 |Ceamammiim et N s

C.Electrica mmhos 0,08 |

M_O!g!nlca % 1,34 fs s e

P extractable ppm 22 et o RO I3 VLAY S 2 T R

P soluble ppm 4 g

K extractable ppm 176 | ES—

K soluble ppm 43 |

Ca extractable ppm 10604 | RTESwTERI RN R A AR T T R )
Ca soluble ppm 65 i

Mg extractable ppm 160 |EEEEEESTEE

Mg soluble ppm 8 &am

Na extractable ppm 117 | SEEmm

Na soluble ppm 50 s

Arena % 44

Limo % 44

Arcilla % 12

P.S.l 0,7% |

R.A.S 1,5 |====

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Dic-08

Parcela: M.6 - Sibileau Cultivo: No espec.

Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS1514
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |

pH 8 LT N R R G e VRS S T T Y &

Carbonatos % 19,5 |EeSsieeeR RSO R 2T

C.Electrica mmbhos 0,09 |E===m

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 18 DR LT

P soluble ppm 2

K extractable ppm 162 | memeisoniaaiie

K soluble ppm 54 IR TRRIIRE

Ca extractable ppm 10538 | SR Rl S e e AN BT

Ca soluble ppm 65 =

(Mg extractable ppm 171 | SE—

(Mg soluble ppm 8

Na extractable ppm 135

Na soluble ppm 36

Arena % 40

Limo % 44

Arcilla % 16

P.S.I 09% |

R.A.S 1,1 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Caicimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

) CNV SUDAMERICA SRL

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: Ordoiiez - Ch.Malal Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS2201

ANALISIS DE SUELO

[  Elemento Un.Med. Valor MuyBajo Bajo ° Normal Alto Muy Alto |
pH 7,4

Carbonatos % 6,3

C.Electrica mmhos 0,05 |m=
M.Organica % 0,71 | emm—=m
P extractable ppm 28

P soluble ppm 4

K extractable ppm 275

K soluble ppm 59

Ca extractable ppm 2442

Ca soluble ppm 110

(Mg extractable ppm 72 BEEERRE
(Mg soluble ppm 11 fiea

Na extractable ppm 180 | SEveSIEREE
Na soluble ppm 32 REEEVEIED
Arena % 62

Limo % 28

Arcilla % 10

P.S.l 44% |me—
RA.S 08 [m==
R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

l CNV SUDAMERICA SRL

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: Ordoiiez - Ch.Malal Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS2202

ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |

pH 8
Carbonatos % 9,5
C.Electrica mmhos 0,06
M.Organica %

P extractable ppm

P soluble ppm

K extractable ppm

K soluble ppm

Ca extractable ppm

Ca soluble ppm

(Mg extractable ppm

|Mg soluble ppm

Na extractable ppm

Na soluble ppm

Arena %

Limo %

Arcilla %

P.S. 2.8% |m——
R.A.S 08 |==
R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09

Parcela: Salvador - Taquimilan Cultivo: No Espec.

Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS2203
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |

pH 8,1 e e Re

Carbonatos % 13,4 |EEToEsENEeT

C.Electrica mmhos 0,09 |E=—m==

M.Organica % 1,82 |=ersusmsawees

P extractable ppm

P soluble ppm

K extractable ppm

K soluble ppm

Ca extractable ppm

Ca soluble ppm

ﬁg extractable ppm

|Mg soluble ppm

Na extractable ppm

Na soluble ppm

Arena %

Limo %

Arcilla %

P.S.| 2,6% |==

RA.S 09 |=m

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: Salvador - Taquimilan Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS2204
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo  Bajo Normal Alto Muy Alto
pH 7,9

Carbonatos % 59 |

C.Electrica mmhos 0,07 |

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 22 s SR vy N S

P soluble ppm 4 EREERRNE O

K extractable ppm

K soluble ppm

Ca extractable ppm

Ca soluble ppm

[Mg extractable ppm

Mg soluble ppm

Na extractable ppm

Na soluble ppm

Arena %

Limo %

Arcilla %

P.S.I 2,9% |=——

RAS 1,0 |o===

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

. CNV SUDAMERICA SRL

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: Salvador - Aer.Ch.Mal. Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS2205
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |
pH 8,1

Carbonatos % 13,2 |seonessmmmmTeETe

C.Electrica mmbhos 0,12 |====

M.Organica % 2,14 |pesvsvomenumniEszs

P extractable ppm 31 AT AR A PO T s e e

P soluble ppm 4 [ ]

K extractable ppm 347 | AR S SR

K soluble ppm 59 ARt e /)

Ca extractable ppm 3537 |eesEswsmwsoEEny

Ca soluble ppm 141 |=W

!g extractable ppm 179 EERNEES TR

Mg soluble ppm 11 |w=

Na extractable ppm 126 |

Na soluble ppm 45 HSERIaE

Arena % 46

Limo % 34

Arcilla % 20

P.S.l 2,1% |-

RAS 10 |==

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

) CNV SUDAMERICA SRL

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: Salvador - Aer.Ch.Mal. Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS2206

ANALISIS DE SUELO

[  Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo  Bajo Normal Alto Muy Alto |

pH 8,2

Carbonatos % 5,7 |
C.Electrica mmbhos 006 |
M.Organica % | sin det.

P extractable ppm 15 |[ewensenmmes
P soluble ppm 2 [

K extractable ppm

K soluble ppm

Ca extractable ppm

Ca soluble ppm

Mg extractable ppm

Mg soluble ppm

Na extractable ppm

Na soluble ppm

Arena %

Limo %

Arcilla %

P.S.l 34% |
RA.S 1,4 |
R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.- Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro

| www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09

Parcela: V.Nahueque - M.Der. Cultivo: No Espec.

Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS2207
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |

Carbonatos % 34 |

C.Electrica mmhos 0,08 |===——=

“,Organica % 1,76 | TR

P extractable ppm 37 R U T T ST IS RS

P soluble ppm 5 SRR

K extractable ppm 257 |xesoswussssmgsTEIIE Y

K soluble ppm 18 B

Ca extractable ppm 1221 | SE——

Ca soluble ppm 78 =y

Mg extractable ppm 137 |

Mg soluble ppm 9 (s

Na extractable ppm 99 I

Na soluble ppm 3¢ |mmam

Arena % 52

Limo % 37

Arcilla % 11

P.S.| 4,1% | EE——

R.AS 1,0 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.. Cond. Especifica Sol.1:525 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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#

CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09

Parcela: V.Nahueque - M.Der. Cultivo: No Espec.

Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS2208
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor MuyBajo Bajo Normal Alto  Muy Alto

pH 7,8

Carbonatos % 3,4

C.Electrica mmhos 0,06 |

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 22

P soluble ppm 4

K extractable ppm 306

K soluble ppm 18

Ca extractable ppm 1064 |

Ca soluble ppm 94 Ly

(Mg extractable ppm 134 | Eeesammesin)

Mg soluble ppm 5 il

Na extractable ppm 108 | S

Na soluble ppm 32 |

Arena % 62

Limo % 30

Arcilla % 8

P.S.l 5% TS

R.AS 0,86 |==

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: V.Nahueque - M.Izq. Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS2209
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |
pH 7'6 SRR S

Carbonatos % 3,8 =y

C.Electrica mmhos 0,06 |[m=

M.Organica % 4,28 |EEEEEEEEEENE

P extractable ppm 25 R T R RS A B

P soluble ppm 3 ]

K extractable ppm 168 | N

K soluble ppm 9 b

Ca extractable ppm 1346 |EEE———

Ca soluble ppm 63 |mm

Mg extractable ppm 284 | GSESESERE SRR G

Mg soluble ppm 6 i

Na extractable ppm 90 s

Na soluble ppm 32 i

Arena % 50

Limo % 39

Arcilla % 11

P.S.| 3% |

R.A.S 1,02 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: V.Nahueque - M.lzq. Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS2210
ANALISIS DE SUELO
|  Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo Bajo Normal Alto Muy Alto |
H 7'8 TR W e NN ES TR
Carbonatos % 3,4 |
C.Electrica mmhos 0,05 |==
M.Organica % sin det.
P extractable ppm 25 MRS TV A OV AL P
P soluble ppm 4 VBRI
K extractable ppm 153 | O
K soluble ppm 9 ]
Ca extractable ppm 1221 |
Ca soluble ppm 94 Ly
(Mg extractable ppm 229 |mesrcemmunsesesa
Mg soluble ppm 5 ez
Na extractable ppm 117 | EESE———
Na soluble ppm 32 W
Arena % 56
Limo % 33
Arcilla % 11
P.S.l 4.,6% | Em——
R.A.S 09 |[=m
R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0
Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: Barrancas - P.Exp. Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS2211
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo  Bajo Normal Alto  Muy Alto |
pH 8,1 TS PO

Carbonatos % 4,9 | SeE——

C.Electrica mmhos 0,08 |

M.Organica % 0,45 |m==

P extractable ppm 18 O Rt ]

P soluble ppm 3 S|

K extractable ppm 347 |oetemsusssme e rn RN EEEI

K soluble ppm 50 e

Ca extractable ppm 1941 | omesmm=m

Ca soluble ppm 110 |==

!9 extractable ppm 205 ISEpimges e

|Mg soluble ppm 15 P

Na extractable ppm 144 | EEERSE R

Na soluble ppm S4 | eemm—m—m

Arena % 74

Limo % 18

Arcilla % 8

P.S.I 3,9% |mmm=m

R.AS 1,3 ]

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada

General Roca - Rio Negro
Wwww.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: Barrancas - P.Exp. Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS2212
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo  Bajo Alto  Muy Alto |
pH 8,4 S fgy e

Carbonatos % 5,2 |

C.Electrica mmbhos 0,07 |we==—=

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 15 b =ree £2 Uas

P soluble ppm 2 -

K extractable ppm 338

K soluble ppm 45

Ca extractable ppm P

Ca soluble ppm 94 e

Mg extractable ppm 169 | ESKEERRESG

Mg soluble ppm 12 |==

Na extractable ppm 4135 |

Na soluble ppm 50 e

Arena % 76

Limo % 18

Arcilla % 6

P.S. 3.6% |-

RA.S 1,3 |

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525 C
Mat Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: Barros - B.Ranquil Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS2213
ANALISIS DE SUELO

| Elemento Un.Med. Valor MuyBajo  Bajo Normal Alto Muy Alto |
pH 8,3 e

Carbonatos % 6,6 B NS ETE T

C.Electrica mmhos 0,08 |==m==

M.Organica % 0,29 |===Nm

P extractable ppm 12 RS

P soluble ppm 2 3

K extractable ppm 248

K soluble ppm 45

Ca extractable ppm 2410 |EesiaRESERE

Ca soluble ppm 94 L

Mg extractable ppm 109 |

Mg soluble ppm 9 =

Na extractable ppm 147 |

Na soluble ppm 41

Arena % 76

Limo % 13

Arcilla % 11

P.S. 2.9% |mmm=

RAS 1,4 | ===

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.15 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525C
Mat Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09

Parcela: Barros - B.Ranquil Cultivo: No Espec.

Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS2214
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo Bajo _ Normal Alto  Muy Alto |

pH 8,2 LRSS TR

Carbonatos % 9,1 |==wusammremss

C.Electrica mmhos 0,15 | I

M.Organica % sin det.

P extractable ppm 18 R P WIS T

P soluble ppm 3

K extractable ppm 243 R AR

K soluble ppm 36 ]

Ca extractable ppm 2817 |

Ca soluble ppm 141 |=m

Mg extractable ppm 4137 |

Mg soluble ppm 15 pa

Na extractable ppm 126 |

Na soluble ppm 50 PP

Arena % 72

Limo % 20

Arcilla % 8

P.S.1 2,7%

R.AS 1.1

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09
Parcela: 0O.Basualdo - C.R.Col. Cultivo: No Espec.
Prof. cm: 0-20 U.Analisis: AS2215
ANALISIS DE SUELO

[ Elemento Un.Med. Valor Bajo Normal Alto  Muy Alto |
pH 8,5

Carbonatos % 18,0

C.Electrica mmhos 0,09

M.Organica % 0,35

P extractable ppm 9

P soluble ppm 2

K extractable ppm 207 | RS

K soluble ppm 43 )

Ca extractable ppm 2068 |EEEESEE=S

Ca soluble ppm 94 E

Mg extractable ppm 119 |

Mg soluble ppm 15 :

Na extractable ppm 108 |

Na soluble ppm 36 |

Arena % 74

Limo % 17

Arcilla % )

P.S. 3,1%

R.A.S 0,9

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Benad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:525 C
Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de
Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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CNV SUDAMERICA SRL
Nutrifisiologia Vegetal Aplicada
General Roca - Rio Negro
www.cnvsudamerica.com.ar

Cliente: C.F. DE INVERSIONES F.Muestreo: 20-Feb-09

Parcela: 0.Basualdo - C.R.Col. Cultivo: No Espec.

Prof. cm: 20-40 U.Analisis: AS2216
ANALISIS DE SUELO

| Elemento Un.Med. Valor Muy Bajo Bajo Normal Alto Muy Alto |

pH 8,6 AR

Carbonatos % 14,1 SR

C.Electrica mmbhos 0,08 |EEE——

|M.Organica % sin det.

P extractable ppm 6 R

P soluble ppm 2 =

K extractable ppm 198

K soluble ppm 45

Ca extractable ppm 2504 |===

Ca soluble ppm 110 |=m=m

Mg extractable ppm 130 | O

Mg soluble ppm 14 |=m=

Na extractable ppm 144 | SRS

Na soluble ppm 54 | Es————

Arena % 74

Limo % 17

Arcilla % 9

P.S.I 3.4% |

R.A.S 1,3 |m==m

R.Yeso (10cm) Tn/Ha. 0,0

Ph Sol.1:5 - Carbonatos Totales: Calcimetro Bernad - C.E.: Cond. Especifica Sol.1:5 25 C

Mat.Organica: Walkey & Black - P: Espectrofotometria Olsen - K - Na: Espectrofotometria de

Emision - Ca - Mg: Espectrometria de Absorcion Atomica - Textura: Densimetro de Bouyoucous.
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ANEXO 5



M.A.S. AGUA

J.D. Perén N° 953 General Roca - Rio Negro
MAS AGUA TE: 02941 -15501429 / 02941- 421793 - masagua@speedy.com.ar
v HABILITACION DE LABORATORIO BROMATOLOGICO N° 003 (R.P. 755/03 S.E.S))

INFORME DE RESULTADOS

FECHA: 06/01/2009 PROTOCOLO NRO: 62042008
SOLICITADO POR: ALCIDES LLORENTE

DIRECCION: General Roca

TIPO DE MUESTRA: AGUA DE RIEGO
LUGAR DE EXTRACCION: SIBILEAU RIO CURI LEUVU

La muestra fue tomada por personal de la empresa que solicita el andlisis
FECHA DE MUESTREO: 17/12/2008

FECHA DE INICIO DE ANALISIS: 18/12/2008
ANALISIS FISICOQUIMICOS

TEMPERATURA —
pH a 25°C 7.0
CONDUCTIVIDAD a 25° C 270 pS/ cm
ALCALINIDAD 100,0 mg /L
CARBONATOS 00mg/L
BICARBONATOS 122,0 mg /L
CLORUROS 222 mg/L
SULFATOS 250 mg/L
SODIO 13,0 mg/L
CALCIO 40,0 mg /L
MAGNESIO 73mg/L
DUREZA TOTAL 130,0 mg /L
RAS. 0,5 mEq/L

(o= e

Stella Maris Gonzalez O. Ignacio Rodriguez
Lic. en Quimica Quimico
Matricula N° 767 Matricula N° 768
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M.A.S. AGUA

J.D. Perén N° 953 General Roca - Rio Negro
TE: 02941 -15501429 / 02941- 421793 - masagua@speedy.com.ar
HABILITACION DE LABORATORIO BROMATOLOGICO N° 003 (R.P. 755/03 S.E.S.)

INFORME DE RESULTADOS

FECHA: 06/01/2009 PROTOCOLO NRO: 62052008
SOLICITADO POR: ALCIDES LLORENTE

DIRECCION: General Roca

TIPO DE MUESTRA: AGUA DE RIEGO
LUGAR DE EXTRACCION: LOS GUANACOS

La muestra fue tomada por personal de la empresa que solicita el analisis
FECHA DE MUESTREO: 17/12/2008

FECHA DE INICIO DE ANALISIS: 18/12/2008
ANALISIS FISICOQUIMICOS

TEMPERATURA —°C

pH a 25°C 6,0
CONDUCTIVIDAD a 25° C 60 uS/cm
ALCALINIDAD 40,0 mg/L
CARBONATOS 00mg/L
BICARBONATOS 488 mg/L
CLORUROS 53 mg/L
SULFATOS 1.0mg/L
SODIO 40mg/L
CALCIO 10,7 mg/L
MAGNESIO 24mg/L
DUREZA TOTAL 36,7 mg/L
RAS. 0,3 mEq/L

\
W
Stella Maris Gonzalez 0. Ignacio Rodriguez
Lic. en Quimica Quimico
Matricula N° 767 Matricula N° 768
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M.A.S. AGUA

J.D. Peron N° 953 General Roca - Rio Negro
TE: 02941 -15501429 / 02941- 421793 - masagua@speedy.com.ar
HABILITACION DE LABORATORIO BROMATOLOGICO N° 003 (R.P. 755/03 S.E.S))

INFORME DE RESULTADOS

FECHA: 06/01/2009 PROTOCOLO NRO: 62062008
SOLICITADO POR: ALCIDES LLORENTE

DIRECCION: General Roca

TIPO DE MUESTRA: AGUA DE RIEGO
LUGAR DE EXTRACCION: TAQUIMILAN

La muestra fue tomada por personal de la empresa que solicita el analisis
FECHA DE MUESTREO: 17/12/2008
FECHA DE INICIO DE ANALISIS: 18/12/2008

ANALISIS FISICOQUIMICOS

TEMPERATURA —°C
pHa25°C 75
CONDUCTIVIDAD a 25°C 360 uS/cm
ALCALINIDAD 1350 mg /L
CARBONATOS 00mg/L
BICARBONATOS 1647 mg/L
CLORUROS 7.1 mg/L
SULFATOS 530mg/L
SODIO 9.0mg/L
CALCIO 60,0 mg/L
MAGNESIO 7.3 mg/L
DUREZA TOTAL 1800 mg/L
R.AS. 0,3 mEg/L

Q5= i

\\L._../"
Stella Maris Gonzalez 0. Ignacio Rodriguez
Lic. en Quimica Quimico
Matricula N° 767 Matricula N° 768
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M.A.S. AGUA

J.D. Perén N° 953 General Roca - Rio Negro
TE: 02941 -15501429 / 02941- 421793 - masagua@speedy.com.ar
HABILITACION DE LABORATORIO BROMATOLOGICO N° 003 (R.P. 755/03 S.E.S.)

INFORME DE RESULTADOS

FECHA: 02/03/2009 PROTOCOLO NRO: 65532009
SOLICITADO POR: ALCIDES LLORENTE

DIRECCION: General Roca

TIPO DE MUESTRA: AGUA DE RIEGO
LUGAR DE EXTRACCION: Arroyo Taquimilan puente Ruta N°40 SALVADOR

La muestra fue tomada por personal de la empresa que solicita el analisis
FECHA DE MUESTREO: --—-
FECHA DE INICIO DE ANALISIS: 19/02/2009

ANALISIS FISICOQUIMICOS

TEMPERATURA —°C

pH a 25°C 7.2
CONDUCTIVIDAD a 25° C 2.980 pS/cm
ALCALINIDAD 200,0 mg/L
CARBONATOS 00mg/L
BICARBONATOS 2440 mg/L
CLORUROS 496,3 mg /L
SULFATOS 567,0 mg/L
SODIO 3500 mg/L
CALCIO 2120 mg/L
MAGNESIO 486 mg/L
DUREZA TOTAL 7300 mg/L
RAS. 5,6 mEqg/L

=~ i

Stella Maris Gonzalez O. Ignacio Rodriguez
Lic. en Quimica Quimico
Matricula N° 767 Matricula N° 768
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lrl?_t_-'_'lAS AGUA

M.A.S. AGUA

J.D. Perén N° 953 General Roca - Rio Negro
TE: 02941 -15501429 / 02941- 421793 - masagua@speedy.com.ar
HABILITACION DE LABORATORIO BROMATOLOGICO N° 003 (R.P. 755/03 S.E.S.)

INFORME DE RESULTADOS

FECHA: 02/03/2009 PROTOCOLO NRO: 65542009
SOLICITADO POR: ALCIDES LLORENTE

DIRECCION: General Roca

TIPO DE MUESTRA: AGUA DE RIEGO
LUGAR DE EXTRACCION: Arroyo Nahueve

La muestra fue tomada por personal de la empresa que solicita el analisis
FECHA DE MUESTREO: ---
FECHA DE INICIO DE ANALISIS: 19/02/2009

ANALISIS FISICOQUIMICOS

TEMPERATURA - °2C
pH a 25°C 6.4
CONDUCTIVIDAD a 25°C 60 pS/cm
ALCALINIDAD 320mg/L
CARBONATOS 00mg/L
BICARBONATOS 390mg/L
CLORUROS 22mg/L
SULFATOS 1.0mg/L
SODIO 6,0 mg/L
CALCIO 73mg/L
MAGNESIO 12mg/L
DUREZA TOTAL 233 mg/L
RAS. 0,5 mEqg/L

Q= i

Stella Maris Gonzalez 0. Ignacio Rodriguez
Lic. en Quimica Quimico
Matricula N° 767 Matricula N° 768
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M.A.S. AGUA

J.D. Per6n N° 953 General Roca - Rio Negro
TE: 02941 -15501429 / 02941- 421793 - masagua@speedy.com.ar
HABILITACION DE LABORATORIO BROMATOLOGICO N° 003 (R.P. 755/03 S.E.S.)

INFORME DE RESULTADOS

FECHA: 02/03/2009 PROTOCOLO NRO: 65552009
SOLICITADO POR: ALCIDES LLORENTE

DIRECCION: General Roca

TIPO DE MUESTRA: AGUA DE RIEGO
LUGAR DE EXTRACCION: Barranca Campo Experimental

La muestra fue tomada por personal de la empresa que solicita el analisis
FECHA DE MUESTREO: --
FECHA DE INICIO DE ANALISIS: 19/02/2009

ANALISIS FISICOQUIMICOS

TEMPERATURA —°C
pH a 25°C 6.3
CONDUCTIVIDAD a25°C 820 uSi/cm
ALCALINIDAD 130,0 mg/L
CARBONATOS 00ma/L
BICARBONATOS 1586 mg/L
CLORUROS 1108 mg/L
SULFATOS 1700 mg/L
SODIO 750 mg/L
CALCIO 1080 mg/L
MAGNESIO 73mg/L
DUREZA TOTAL 3000 mg/L
RAS. 1,8 mEg/L

Q5= iy

Stella Maris Gonzalez O. Ignacio Rodriguez
Lic. en Quimica Quimico
Matricula N° 767 Matricula N° 768
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M.A.S. AGUA

J.D. Per6n N° 953 General Roca - Rio Negro
TE: 02941 -15501429 / 02941- 421793 - masagua@speedy.com.ar
HABILITACION DE LABORATORIO BROMATOLOGICO N° 003 (R.P. 755/03 S.E.S.)

INFORME DE RESULTADOS

FECHA: 02/03/2009 PROTOCOLO NRO: 65562009
SOLICITADO POR: ALCIDES LLORENTE

DIRECCION: General Roca

TIPO DE MUESTRA: AGUA DE RIEGO
LUGAR DE EXTRACCION: Arroyo Termal Buta Ranquil

La muestra fue tomada por personal de la empresa que solicita el analisis
FECHA DE MUESTREO: --—-

FECHA DE INICIO DE ANALISIS: 19/02/2009
ANALISIS FISICOQUIMICOS

TEMPERATURA —°C
pH a 25°C 7.2
CONDUCTIVIDAD a 25° C 1.480 pS/cm
ALCALINIDAD 510,0 mg/L
CARBONATOS 00mg/L
BICARBONATOS 6222 mg/L
CLORUROS 66,5 mg/L
SULFATOS 1900 mg/L
SODIO 1150 mg/L
CALCIO 160,0 mg/L
MAGNESIO 365 mg/L
DUREZA TOTAL 550,0 mg/L
R.AS. 2,1 mEq/L

\\__/
Stella Maris Gonzalez O. Ignacio Rodriguez
Lic. en Quimica Quimico
Matricula N° 767 Matricula N° 768
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ANEXO 6



Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 5 Hectdreas

1. Cuadro de Superficies y Variedades Proyecto Modelo Norte Neuquino

Superficie Bruta
Total del 5,88
Superficie Neta
Riesling Chardon. Pinot
Renano Noir
Cuadro 1 1,00
Cuadro 2 1,00
Cuadro 3 3,00
1,00 1,00 3,00
5,00
Variedad Hectéreas Totales %o
Riesling Renano 1,00 20,00
Chardonnay 1,00 20,00
Pinot Noir 3,00 60,00
Total 5,00 100,00
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Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 5 Hectdreas

11. Programa de plantacién de especies y variedades

Has. Has. Variedad Has. %
Brutas Netas Totales
Riesling Renano 1,00 20,00
5,88 5,00 Chardonnay 1,00 20,00
Pinot Noir 3,00 60,00
Total 5,00 100,00

Evolucién de los rendimientos(toneladas)

(Afios 1 y 2 no se consideran producciones)

Afios
3 4 5. 6 7 8
Riesling Renano 7.5 10,5 14,5 14,5 14,5 14,5
Chardonnay 6,3 9,4 10,6 10,6 10,6 10,6
Pinot Noir 6,9 9,7 13,3 13,3 13,3 13,3
Evolucién de la Plantacion
Riesling Renano

k 2 3 4 5 6 T B8
Afio 8 1,00
Afio 7 1,00
Afio 6 1,00
Afio 5 1,00
Afio 4 1,00
Afio 3 1,00
|Afio 2 1,00
Afio 1 1,00
| Total 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
Evolucién de la entrada en produccién: toneladas

Riesling Renano

1 2 3 4 -] 6 7 8
Afio 8 14,50
Afio 7 14,50
| Afio 6 14,50
Afio 5 14,50
Afio 4 10,50
Afio 3 7,50
Afio 2
Afio 1
Total 7,50 10,50 14,50 14,50 14,50 14,50




Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 5 Hectdreas

12. Evolucién de Ila plantacién
Chardonnay

1 2 3 4 L] 6 7 8
Afio 8 1,00
Afio 7 1,00
Afio 6 1,00
Afio 5 1,00
Afio 4 1,00
Afio 3 1,00
Afip 2 1,00
Afio 1 1,00
Total 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
Evolucién de la entrada en produccién: toneladas

Chardonnay

1 2 3 4 5 6 7 8
Afio 8 10,60
Afio 7 10,60
Afi0 6 10,60
Afio 5 10,60
Afio 4 9,40
Afio 3 6,30
|Afio 2
Afio 1
| Total 6,30 9,40 10,60 10,60 10,60 10,60
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Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 5 Hectdreas

13. Evolucién de la plantacién

Pinot noir

|Afio 8 3,00
Afio 7 3,00
Afio 6 3,00
Afio 5 3,00
Afio 4 3,00
Afio 3 3,00
Afio 2 3,00
Afi 1 3,00
Total 3,00 3,00 3,00 3,00 3,00 3,00 3,00 3,00

Evolucién de la entrada en produccién: toneladas

Pinot_noir

1 2 3 4 5 6 7 8

Afio 8 39,90
Afio 7 39,90
Afio 6 39,90
Afio 5 39,90
Afio 4 29,10
Afio 3 20,70
(Afio 2
Afio 1
(Total : 20,70 29,10 39,90 39,90 39,90 39,90

Resumen de produccién por especle/variedad/afio: Toneladas
(Afios 1 y 2 no se consideran producciones)

3 A 5 6 7 8
7,50 10,50 14,50 14,50 14,50 14,50
6,30 9,40 10,60 10,60 10,60 10,60

20,70 29,10 39,90 39,90 39,90 39,90
34,50 49,00 65,00 65,00 65,00 65,00 |
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Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 5 Hectdreas

16. Inversiones Aiio 1

L Concepto [ cantidad | valor Nuevo | Total
Riego y preparacién del terreno
Tierra 5,88 1.000,00 5.882,35
Calles internas y de acceso 5,88 200,00 1.176,47
Planta de Bombeo Obra civil y compuertas 5,88 500,00 2.941,18
Bombas, Manifold y tableros 5,88 450,00 2.647,06
Lineas eléctricas 5,88 420,00 2.470,59
Transformadores y medicién 5,88 265,71 1.563,03
Acueducto 5,88 650,00 3.823,53
|Agua Potable 5,88 160,00 941,18
Agrimensura anteo 5,88 20,00 117,65
Alambrado perimetral 880,00 4,50 3.960,00
Desmonte 5,88 600,00 3.529,41
Subsolado 5,88 450,00 2.647,06
Plantacién de alamedas 1.320,00 0,45 594,00
Cortinas rompeviento 660,00 16,00 10.560,00
uipo de instalacion, casilla 5,00 3.200,00 16.000,00
Subtotal del terreno 58.853,50
Maquinarias / Equipos
Tractor de 25 hp 1,00 12.597,00 12.597,00
Pulverizadora 200 Litros 1,00 1.600,00 1.600,00
Rastra de disco 1,00 2.222,22 2.222,22
Azufradora 1,00 1.600,00 1.600,00
Desbrozadora 1,00 2.444 .44 2.444,44
Acoplado 6 tns. 1,00 2.547,22 2.547,22
Taller 1,00 1.500,00 1.500,00
Subtotal Maquinarias 24.510,89 |
[Total General Inversiones | | ] 83.364,38
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Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 5 Hectdreas

17. Inversiones lucha Antiheladas

[ Concepto | cantidad | Vvalor Nuevo | Total |

I Lucha Antiheladas
uipo antihelada con agua 5,00 2.500,00 12.500,00
Total 12.500,00
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Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 30 Hectdreas

1. Cuadro de Superficies y Variedades Proyecto Modelo Norte Neuquino

Superficie Bruta
ITohI del Proyecto | 35,29 |
Superficie Neta
Malbec Cabernet | Chardon. | Sauvign. Pinot
Franc Blanc Noir
Cuadro 1 5,00
Cuadro 2 3,00
Cuadro 3 4,00
Cuadro 4 3,00
Cuadro 5 15,00
5,00 3,00 4,00 3,00 15,00
30,00
Variedad Hectéreas Totales %
Malbec 5,00 16,67
Cabernet Franc 3,00 10,00
Chardonnay 4,00 13,33
Sauvignon Blanc 3,00 10,00
Pinot Noir 15,00 50,00
Total 30,00 100,00
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Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 30 Hectdreas

11. Programa de plantacién de especies y variedades

Has. Has. Variedad Has. %
Brutas Netas Totales
Malbec 5,00 16,67
Cabemnet Franc 3,00 10,00
35,29 30,00 |[Chardonnay 4,00 13,33
Sauvignon Blanc 3,00 10,00
Pinot Noir 15,00 50,00
ITotal 30,00 100,00

Evolucién de los rendimientos(toneladas)

(Afios 1 y 2 no se consideran producciones)

Afos
3 “ 5 6 7 8
Malbec 7,5 10,5 14,5 14,5 14,5 14,5
Cabernet Franc_ 5.9 8,5 11,5 11,5 11,5 11,5
Chardonnay 6,3 9.4 10,6 10,6 10,6 10,6
Sauvignon Blanc 6,9 9,7 13,3 13,3 13,3 13,3
Pinot Noir 6,9 9,7 13,3 13,3 13,3 13,3
Evolucién de la Plantacion
Malbec

1 2 3 ¢ 5 6 7 8
Afio 8 5,00
Afio 7 5,00
Afio 6 5,00
Afio 5 5,00
Afio 4 5,00
Afio 3 5,00
Afio 2 5,00
Afio 1 5,00
Total 5,00 5,00 5,00 5,00 5,00 5,00 5,00 5,00
Evolucién de la entrada en produccién: toneladas

Malbec

1 2 3 A 5 6 7 8
Afio 8 72,50 |
Afio 7 72,50
Afio 6 72,50
Afio 5 72,50
Afio 4 52,50
Afio 3 37,50
Afio 2
Afio 1
Total 37,50 52,5 72,50 72,50 72,50 72,50




Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 30 Hectdreas

12. Evolucién de la plantacién

Caberne

et Franc

Afio 8

3,00

Afio 7

3,00

Ao 6

3,00

Afio 5

3,00

Afio 4

3,00

Afio 3

3,00

Afio 2

3,00

Afio 1

3,00

Total

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

Evolucién de la entrada en produccién: toneladas

Cabernet Franc

4

5

Afio 8

34,50

Afio 7

Afio 6

34,50

Afio 5

Afio 4

25,50

Afio 3

17,70

Afio 2

Afo 1

Total

17,70

25,50
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Costos Implantacién y mantenimiento Viiedo de 30 Hectdreas

13. Evolucién de la plantacién

Chardonnay

1 2 3 4 5 6 7 8
Afio 8 4,00
Afio 7 4,00
Afio 6 4,00
Afio 5 4,00
Afio 4 4,00
Afio 3 4,00
Afio 2 4,00
Afio 1 4,00
Total 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00
Evolucién de la entrada en produccién: toneladas

Chardonnay

1 2 2 4 B 6 7 8
Afio 8 42,40
Afio 7 42,40
Ao 6 42,40
Aflo 5 42,40
Afio 4 37,60
Afio 3 25,20
Afio 2
Afio 1
| Total 25,20 37,60 42,40 42,40 42,40 42,40
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Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 30 Hectdreas

14. Evolucién de la plantacién

Sauvignon Blanc

1 2 3 4 5 6

Afio 8

3,00

Afo 7

3,00

Afio 6 3,00

Afio 5 3,00

Afio 4 3,00

Afio 3 3,00

Afio 2 3,00

Afio 1 3,00

Total 3,00 3,00 3,00 3,00 3,00 3,00

3,00

3,00

Evolucién de la entrada en produccién: toneladas

Sauvignon Blanc

1 2 3 4 5 6

Afio 8

39,90

[Afio 7

39,90

Afio 6 39,90

Aflo 5 39,90

LalLit A
Afio 4 29,10

Afio 3 20,70

Afio 2

Afio 1

39,90

Total 20,70 29,10 39,90 39,90



Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 30 Hectdreas

15. Evolucién de la plantacién

Pinot noir

1 2 3 4 5 6 7 8
Afio 8 15,00
Afio 7 15,00
Afio 6 15,00
Afio 5 15,00
Afio 4 15,00
Afio 3 15,00
Afio 2 15,00
Afio 1 15,00
| Total 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00
Evolucién de la entrada en produccién: toneladas

Pinot noir

1 2 3 4 5 6 7 B
Afio 8 199,50
Afio 7 199,50
Afio 6 199,50
Aflo 5 199,50
Ao 4 145,50
Afio 3 103,50
Afio 2
Afio 1
Total 103,50 145,50 199,50 199,50 199,50 199,50
Resumen de produccién por especie/variedad/aiio: Toneladas
(Afios 1 y 2 no se consideran producciones)

3 4 5 6 7 8

Malbec 37,50 52,50 72,50 72,50 72,50 72,50
Cabernet Franc 17,70 25,50 34,50 34,50 34,50 34,50
Chardonnay 25,20 37,60 42,40 42,40 42,40 42,40
Sauvignon Blanc 20,70 29,10 39,90 39,90 39,90 39,90
Pinot Noir 103,50 145,50 199,50 199,50 199,50 199,50
Total 204,60 | 290,20 | 388,80 | 388,80 388,80 388,80
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Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 30 Hectdreas

18. Inversiones Afio 1

TR Concepto [ cantidad | valor Nuevo | Total ]
Riego y preparacién del terreno

 Tierra 35,29 1.000,00 35.294,12

Calles internas y de acceso 35,29 200,00 7.058,82

|Planta de Bombeo Obra civil y compuertas 35,29 500,00 17.647,06
Bombas, Manifold y tableros 35,29 450,00 15.882,35

Lineas eléctricas 35,29 420,00 14.823,53
Transformadores y medicién 35,29 265,71 9.378,15
Acueducto 35,29 650,00 22.941,18
Agua Potable 35,29 160,00 5.647,06
Agrimensura y replanteo 35,29 20,00 705,88

Alambrado perimetral 2.400,00 4,50 10.800,00
| Desmonte 35,29 600,00 21.176,47

Subsolado 35,29 450,00 15.882,35|
Plantacién de alamedas 4.800,00 0,45 2.160,00

Cortinas rompeviento 3.600,00 16,00 57.600,00

|Equipo de riego, instalacion, casilla 30,00 3.200,00 96.000,00

{Subtotal tierra, riego y preparacién del terreno 332.996,97
Construcciones

Casa encargado (60 m2)(gas, riego y otros) 1,00 43.000,00 43.000,00

Galpon 1,00 22.000,00 22.000,00

Subtotal 65.000,00

| Maquinarias / Equipos

Tractor de 65 HP 1,00 28.730,00 28.730,00

Pulverizadora 2000 Litros 1,00 13.094,25 13.094,25

Magquinas herbicidas 1,00 1.600,00 1.600,00

Rastra de 1,00 5.525,00 5.525,00

Azufradora 1,00 1.600,00 1.600,00

Desmalezadora 1,00 1.888,89 1.888,89

Acoplado 6 tns. 1,00 2.547,22 2.547,22

Ufia para bins 1 600,00 600,00

Taller 1,00 2.625,00 2.625,00

|Subtotal Maquinarias 58.210,36

[Total General Inversiones [ I [ 456.207,34 |

171



Costos Implantacién y mantenimiento Vifiedo de 30 Hectdreas

19. Inversiones lucha Antiheladas

| Concepto | cantidad l Valor Nuevo | Total |
I Lucha Antil
Equipo antihelada con agua 30,00 2.500,00 75.000,00

Total 75.000,00
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ANEXO 7
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Proyecto Bodega para 5 has en el Norte Neuquino

3.- Inversiones Obra Civil

Inversiones | Inversiones
Nro. DESCRIPCION Parciales Totales Aiio 3 Afio 4
1__|HONORARIOS PROF.-PROY.-CALC.ESTRUCT-DIRECC. 6,69% 75.641,81 | 75.641,81
2 |ESTUDIO SUELOS- TASAS- IMPUEST.DER.CONSTR. 0,15% 1.645,94 1.645,94
3 |TRABAJOS PRELIMINARES 0,80% 9.012,82 9.012,82
4 |MOVIMIENTOS DE SUELO 2,46% 27.822,61 27.822,61
5 |ESTRUCTURA HORMIGON ARMADO 17,38% 196.471,40 | 196.471,40
6 |MAMPOSTERIA 8,49% 95.900,23 | 95.900,23
7 |REVOQUES 1,01% 11.37568 | 11.375,68
8 |CONTRAPISOS Y CARPETAS 1,24% 13.967,10 | 13.967,10
9 |PISOS- ZOCALOS - REVESTIM. 4,11% 46.454,59 | 46.454,59
10 |ESTRUCTURA METALICA Y CUBIERTA 8,75% 98.921,87 | 98.921,87
11 |CIELORRASO 0,79% 8.933,83 8.933,83
12 |CARPINTERIA Y VIDRIOS 6,35% 71.793,33 | 71.793,33
13 [PINTURA 3,90% 44.092,40 | 44.092,40
14 |INSTALACION CLOACAL 0,77% 8.732,50 8.732,50
15 |INSTALACION SANITARIA 1,18% 13.385,29 | 13.385,29
16 _[INSTALACION DE GAS (INTERNA) 0,73% 8.303,29 8.303,29
17 |INSTALACION ELECTRICA (INTERNA) 3,34% 37.793,34 | 37.793,34
18 |DESAGUES INDUSTRIALES 2,02% 22.827,32 | 22.827,32
19 |SUMINISTRO DE GAS ENVASADO 2,61% 29.540,81 | 29.540,81
20 |SUMINISTRO DE ENERGIA ELECTRICA 12,24% 138.382,66 | 138.382,66
21 [INSTALACION AGUA FRIA Y CALIENTE INDUSTRIAL 7,93% 89.624,03 | 89.624,03
22 |CLIMATIZACION DE LOCALES 1,11% 12.587,36 | 12.587,36
23 |ARTEFACTOS SANITARIOS Y DE ILUMINACION 1,92% 21.739,67 | 21.739,67
24 |TAPAS, PUERTAS Y ACCESORIOS EN ACERO INOX. 3,50% 39.560,28 | 39.560,28
25 |VARIOS 0,50% 5.654,40 5.654,40
847.623,40| 847.623 0,00

TOTAL OBRA CIVIL

179
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Proyecto Bodega para 5 has en el Norte Neuquino

10- Capacidad Bodega
10.1.- Tangues
Tanques de acero inoxidable
Item | Cantidad | Capacidad Lt. . Total Destino Base
1 1 5.000 5.000 Ferm. Patas
2 1 2.000 2.000 Ferm Patas
Total 2 7.000
Iﬁm total de tanques 7.000
10.2.- Piletas
Piletas de cemento revestidas con epoxi
Item | Cantidad | Capacidad Lt. Cap. Total Destino Tipo
1 1 20.000 20.000 Conser. Hormigon
2 3 10.000 30.000 Conser. Hormigon
3 2 7.000 14.000 Conser. Hormigon
Total 6 64.000
|capacidad total de piletas |  64.000
[capacidad total tanques y piletas | 71.000 |
10.3.- Barricas Cantidad Capacidad
total total
[capacidad en Baricas de 225 litros | 30 6.750
10.4.- Botellas Cantidad Capacidad
total total
|capacidad en Botellas de 0,75 litro | 10.000 7.500
10.5.- total de en litros | s8s.250 |

186



00'S66'0F 00'566 0% 00'S66'0v D0'S660F 00'S66°'0F 0056607 00'566°0¥ 00'SS8'0E 00'SEL'TT ©AN osaiBu] 10jEA
00'59 00'59 00759 0059 00'59 00'59 00'59 006 0S'vE JenUE UPoNpoid
1T o0y 07 ouy 6 OuY 8§ ouy Z ooy gouy S ouy ¥ o0y € ouy
uopanpold uoponpold uoRanNpodd uopPINpald uoiaonpadd uoInpoid uoINpold uopINpold ugesoqe|3
S90 | S90 | S90 | 690 | S90 | S90 | G690 | S90 | 690 | S90 JION 10Uld
090 | 090 | 090 | 090 | 090 | 090 | 090 | 090 | 090 | 090 Aeuuopieyd
090 090 09'0 0970 0970 090 090 090 090 090 oueuay bujjseny|
6 8 L 9 s S + £ z 1

S$N pepajieA 10d sojpap SO[>84d

ewyid epiejew ef ap Jojep -'IT

ouinbnay ayiopN |2 us sey g esed ebapog ojdadosd




[(£678TT°LE [ L6'STZ'LE | L6'BITLE | L6'SITLE | L6'SITLE | L6'STTLE | L6'896'CL | EL'68L0C | BV 6SED | L6'8ILS

ugideioqe|s sownsuy |ejoL

00'005'8Z | 0000582 | 00'005'8¢ | 000058 | 000058¢ | 0000582 | 0005 PE | 00°0SZ®T sesjieg ugpisoday
Z9°6EC T L9'6EC T Z9°6EC 1 L9'6EC 1 L9765 1 I076EZ T [96EC T SL'66 E8 610 I9°6EZ T |eJnjeu seo
PL68Z ¢ vL'682¢C vL'68Z'C vL'68ZC PL68Z C vL682°C PL6BZ T OELIL T 8Fri 1 ¥L68C C CEIGSEERLIENE]
Sajesausn

SPPOS T SPP95 T SPPOST SPPOS T SPPI5 T SPPOG T SPPIS T PEELT T €228 SPPoS T ) 434 Ew ouabon|u seo|
Z0EVT Z0°Eve L0'EVT L0'EvT L0'EvE I0'EvT Z0EPT 0£'Z8T ¥oTel Z0EPT 54 887 5] 03]UDgIed Se
OU|A UQoeAlasuo)

¥0Z8E € POCBE £ P0'ZBE € v0'Z8E € PO'CBE £ ¥0'¢BE £ POZBE £ €595 ¢ Z0'169°1 YO'ZBE £ [e303qns
L67SLT 7667 16'SL1 76'GLT L6'SLT 16'SLT Z6'SLT 8611 86728 Z6'SLT S010
€9'62¢ £9°62¢ €9'6¢C £9°62¢ £9'6¢¢ £9°622 £9°62¢ ZTeLT T8 P11 £0'62C T 00'¥PF | Pepiun eUeIquiawW 03[y SoYINHeD
16T 16’722 6L 16'%2T 6'vee 16'viC 16922 €L'891 6P eIl 6 vt 62T v 5 Sejuen|y seua|L
SYLTL SV LT SYLTL SV SV ZIL SPLTL SV LTL 60'8€5 ZL8GE SPZIL S0z 05E 5% 0dleHE] 0PIy
79041 297047 97047 297047 297041 197021 197041 00'8¢T | ¢€cs8 Z970L1 A1 EE0 5% ESTEEIIR]
85'PT 85 v 85F1 BSFT 85'%1 85'F1 8SF1 7601 62 L 85 %1 g 881 5% 050InJNs OPHPIYUY
[ 68'0ET 68'0ET 6870ET 68'0ET 68'0ET 68051 68 0€1 91'86 ¥p'S9 68'0ET T 80'€5¢ 7] sewizu3
¥ €18 vLET8 vLET8 PLETS PLET8 VLE8 vZET8 0E019 Z8°90F vLEIS Se1UalNN
51706 51706 51706 STP06 S1'%06 ST'306 ST'%06 11879 B0'Z5F ST'v06 61 FENCT 5% seinpena
11 ouy 0T ouy 6 ouv 8 ouy £ ouy 9 ouy S ouy ¥ ouy € ouy 8301  |pepRue) | opaid | pepiun OUJA Upjowioge|3

ebfapoq ap sownsuy -'TT

ouynbnay apoN (2 ua sey § esed ebapog ojoakoid



8T'L10'SS 8Z7L10'SS 827L10'8S 8T7L10'8S 8TL10'SS BT'LI0'SS 96'Z9Z'1¥ BTLELOZ DEOPS'S 0Z080 OpEseAus ejed sownsu] [§10L
TESL6 LT TEGL6 LT TE'SL6ZT TE'GL6 LT TEGL6LT TESL6 LT VI8P ET TE€'SLL9 S1'806'1 00820 N 042Io)

92’652 61 97652 61 927652 61 92’662 61 92652 61 977652 61 P PRE Bl 92652 L PR Pr0C “000E0 M e|3308
98'0£5'€ 98'0£S € 98'0ES £ 98'0E5 € 98705 € 98'0ES £ ST8rI ¢ 9g'0EE 1 18'vLE 990 ] Se[|230q z1 Jod eleg)|
6152k T 61'Sch T 61'Sev 1 61Ser' 1 6L'Ser 1 6TSZr T 688901 61 ZES 62151 TZ20'0 N 0J3][230q [eded|
ZE'058°¢C ZE705S8°¢ Z£0S8°C LE0S8°C Z£7058°'C I£058°¢C 8LZE1'C [EVL0T 897Z0€ ¥PP0'0 N ~ e3anbieeRuOD)|
G1'886 % S1'886'F ~G1'886'F S1'886 S1'886 ¢ ST'886 v TR € 510881 15°625 ZL070 n GERLGE]
S1'886 51’886 F S1'886'F 51886 S1'886'¢ ST'886 v TTIPLE 510881 157625 ZL10'0 N — ensdeD)|
1T ouy 01 ouy 6 ouy 8 ouvy Loy 9 ouy S ouy v ouv £ ouy Oppeid | pPepiun

ouja [ap opeseaue esed sownsuy ‘€1

ouynbnapy ajioN j@ ua sey s esed ebapog odahoid




[00’SPE'ST | 00'SPE'ST | 00'SPE'ST | O0'GPE'ST | D0'SFE'ST | 00'SPE'ST | 00'SPE'ST | O0'SPEST | 00'SPEST | 00°SPEST €iq0 2p Ouel [E30L
v © [3 3 [3 [2 v [ 2 3 v JeuosIad [e30L
00'STZ T 00Siz T 005t T 00'S1C T 0051 T 005121 00'STZ' 1T 00'STZ T 00SIZ 1 00'STC T 00'501 00700€ 1 Opeiodwa] [euosiag|  olusiweUopIey|
00'0EFP'Z 00'0Ev T 00'0Ev ¢ 000Ev T 00'0EP 000Eb ¢ 00'0E¥'z | oooErE 000EF € 00'0E¥ € 0S'Z5 00°05T T [epied odwai[|  oWoleloqe
00'001°8 00'001°8 000018 00001'8 000018 00'001'8 00'001'8 00'001°8 00°001°8 00’0018 00°SZT 00°00§ 1 ajusuew.ad opeajdwy ebapog easy
007009°€ 007009°€ 00009 € 00'009° € 00009°€ 007009°€ 007009°€ 00'009E | 00009E 00'009°€ 0000¢% 1 [e2ied odwap fobojpua|  ejbojous]
11 ouv 0T ouy 6 ouY 8 ouv L ouy 9 ouy S ogv ¥ ouy € ouv JeNUY (€301 | "qe] seBie) [SUSW Op[ens| peppue) ugpPEIRIEd 103098

EJqO Bp OUEW -'PT

oujnbnap 830N |8 us sey s esed eBepog 0328A0.d



62012 ¥ 6Z01Z' P 6201Z'F 6201 6Z01Z'F 6201Z P TLLSTE S6'985'T v69rY Uoj5e310d%3 Sp 563503 €101 |
1T ouy 0T ouv 6 ouy 8 ouy Z ogy 9 ouy S ouy ¥ ouy € ouv
sajejoy uojdeiodxe ep s0js0)
SED [ SE0 T SE'0 | SE0 I SED ] SE0 I GED ] SE0 | SE'D ]
1€0 TE0 10 1€0 TE0 TE0 10 TE0 TED
%0 70 %0 %0 190 %0 %0 %0 1770
11 ouy 07 ouy 6 ouy 8 ouy 7 o0y 9 ouy S ouy ¥ ouy € ouy

:pepjjes 1od A 043y 10d uoreriodxe ap s03s0)

%09 |E321EA
%07 wnjwaig Jadns
ugjoonpouid ap pepijed
¥0'LE0TT ¥0'ZE0°CT v0'ZE0ZT v0'ZED'CT v0’ZEOTT v0'LE0'TT 8LLZ06 v0'LES ¥ 8LLLTT 0peyodx3 [e3oL]
11 ouy 0T ouy 6 ouy 8 ouy £ ouv 9 ouy S ouy ¥ ouy € ouv

uojoepiodxe ap 03500 -'ST

ougnbnap ajiop |2 ua sey s esed ebapog ojoakoid



TZ'T90°PT | TZ'T90°FT | 1Z'190°PT | TZ'190'PT | T1Z'190°PT | TZ'190°FT | 1S'P60'ET | 16°159°11 | OF PPEOT | 91656 8T | EP' P61 0T SoApesado ON sosaib3 |e30] |
EP'PEE'T EP'PEE'T EP'P6E'T EP'P6E'T EP'POE'T EF'PEE'T [ €V PEET £P'P6E'T ugiezjjejdsawol
84998°C 84998°€ 8.998'€ 82998'€C 82'998°C 8.998°C 80006¢C BFi5P 1 9P PPSC | O1 65T IT anbayp [e so3sandu]|

[ 00008 Z 00°008°Z 00'008°Z 000082 00'008°L 00°008°L 00'008°L 00°008°L 00'008° 2 00008°L 00008, 18303 gns
007009°€ 00'009°€ 00009°€ 007009°€ 00009°€ 007009 € 00009°E 007009°E 00'009°E 00009°€ 00'009°€ 00700€ 3|qejuoy / [ebe ojus|welosesy|
00002 % 00°00Z'¢ 00002+ 00002t 00°00Z'¢ 00°'00Z'¢ 00°00Z°¢ 00°00Z'% 00°00Z°% 00°00Z'% 00002’ 00'0SE souep

|jenuy |ensuaw
Z1 ouy 11 ouy 0T ouy 6 ouy 8 ouy £ ouy 9 oyy s ouy v ouy € ouy ayodwy apodwy

soapjesadp oy sosaubz -'9T

ounbnay apioN |° us sey § esed ebapog ojoahoid




69'9 690 69'9 690 69'9 520 699 699 | 699 013 10d Gpeispuod IGjeA|
£8'S £8'S €85 €95 £8'S €85 €8S €8S £8'S
95’z 95'Z 957z 95'L 95’z 95’z 95’z 957z 95z
1T ouy 0T oQY 6 ouy 8 ouy Z ouy 90Uy S ouy ¥ ouy € ouy
043)/ 4od A pepjjed Jod (S$M) SO|paj S0[28.d
%05 [ZERED Pepjje) epunbas|
%05 Whjwaig Jadns PEpIIeD esaWiid
ugj3snpoid 8p pepjjed
POLEO'ZT POZEOCT Y0'ZE0 2T vO'ZE0'CT PO'ZED 2T ¥0'ZE0°CT BLLT06 P0'LES'T BLLLTT upioeIodxy |
TUTIT9E TTTIT 0 TUTIT0E TTTITOE TTTITOE TTTIT 9 EE'E80°ZC TTTI9ET ECEERE OuJajuT Opesien
S1'8pT 8F ST'8p1 8 SiTaET ST ST'8rT 8% STgrT Bk TTTITOE ST'8p1 81 TUTITS SOpJpUSA So43I7
ES'Z61 ¥0 €S'Z61 ¥0 €S'L61 99 €561 #9 £57261 9 €S Z61 9 ST eri 8F €561 FC 187189 Sep|pueA se|[ejog
ST'8P1 8v S1'8P1 8P ST'8F1 8P ST'8v1 8 ST'8p1 8F STBFI BY ST grl 8F 0E'962 9 95’665 °6¢ 18301
657265 81 657265 81 65265 81 65'265 81 65265 BI 657265 81 6526581 BLOPL VT ZZ'eee 01 soouelg
957555 62 957555 6 95755562 95765562 957655 62 95755562 95755562 95755512 EE'EEE ST SOUIL
TT ouy 01 ouy 6 ouy 8 ouy L ouy 9 ouy S ouy v ouy £ ouy

sosa.buy ap sajjejaqg -'LT

ouynbnay apopN |@ ua sey § esed ebBapog opoadodd



19'EL9°TVT T9'EL9°T¥T T9°EL9°THT 19'EL9°T¥T T9'ELO°TPT T 1I9°EL9°T¥T 1Z'SST 181 9E'Z60°16 85'¥59°SZ

68'€9Z 501 687€9Z 50T 687€9Z 501 68797 GOT 68'€9Z G071 B8'ESZ 501 Z6'Z¥6 BL 6E'9L9 BE LUPLT T

ZL'60F 9ET ZL60F 9€ T ZL'60V 9ET ZL60F OET 760V 9ET ZL60F9ET 62 £0€ 20T Z6SIF 15 v 08P #1
1T ouy 0T ouy 6 ouY 8 ouy Z ouy 9 ouy S ouy v ouy € ouy

ouJsjuy opedsapy sosasbur

SouJajul sopedJap sosasbuy -'8T

ouinbnay apiopN o us sey § esed ebapog ojo0akoid



£8'L55'08 L8'L55°08 L8'LSS'08 LB8'LSS°08 L8°LSS'08 L8°L55'08 0¥'81r 09 Z1'P9E 0E €5'155'8
96'£80°'SE 96'£80°SE 96'£80'SE 96°/80°SE 96'£80°SE 96°£80°SE £6'STE'9Z 9p'STTET TLWZLE |ejauep pepljed
I 1669V 5P 16'69%'St 16'69¢'SH 16'69%'St 16'69%'SH 16'69¢'Sy EP'Z0TPE 09'8ET"/L1 18'928'% wnjwald Jadns pepjjed
1T ouy 0T ouv 6 ouy 8 ouy Zouy 9 ouy S ouy v ouy £ ouy

ouJa)x3 opedltap sosalbuy -'6T

ouynbnay ayioN | us sey § esed ebapog o0jdahoid



8Y'1ET'TCE

8P 1ET'ZCE

8¢ TET'ZLE

8P TET'TIE

8P TETZZE

S¥TEZTZE

T9'EL9°THT

B¥'9SH 121

T1'90Z'¥E

S052.bU] _Bo.L

TT ouy

01 ouy

6 ouy

8 ouy

L ouy

9 ouy

S ony

¥ ouy

€ ouy

outaix3z A outajur opediay sosebuy (3oL

sosaJbuy [ejof -'0Z

ouynbnap agioN 1@ us sey g esed ebapog ojoahoid



SLLY8'99T

SLLve'991

SLLY8'99T | SL'LP8'99T | SL'LV8' 99T | SL'LP8 99T | SB06L LET | LO'PLE E0T | €C°1Z8°09 “soseib3 (€101
62012 ¥ 6201 b 6201C ¥ 620IC b 6Z0IC % 6L 0IZ ¥ ZLISTE S6'985°1 ¥6 9bp uQIoe}iodxe ap s03s07| 9
8TZ10'5S 87Z10'5S 8T L1055 821055 8CZ1065 | 8ZL10SS 96'29¢ t¥ | ST LELOC 0E'0¥8'S OpeseAUs eied sownsur| §
1219071 12’190 #1 TZ'T90° b1 12’190 F1 TTT90 b1 12190 F1 1219071 TZ'T90 #1 TSF60ET SOAReJado ON s0seJba| +
00'SPEST 00'SPE ST 00'SPEST 00'GPEST 00'SPEST 00'SPEST 00'GPEST 00'GPEST 00'SPEST €140 9p ouel| €
L6812 LE 16812 LE 16812 L€ L6'8TT LE 16812 IE 68T LE 76'896 22 €2°687°0¢ BP'6SE P sebapoq sownsu]| ¢
00'S66'0F | 00S660¢ | 00'5660F 00'566 0% 00566 0F | 00S660F 005660 | 00'S580€ 00'SELTE ebapog € ean ap 0sabu] JOjep| T
Z1 ouy 1T ouy 0T ouy 6 oy 8 ouy Louy 9 ouy S ouy € ouy

soajjesado ou sosaub3 A sownsuy [e30L - IZ

ougnbnay apopN 1o ue sey g esed ebapog ojdakold




L8'LS6°9VE-

09'TPE Z0-

PE'SZL 56" 80'60T €1Z- 18'C67 898- SS'O/G'EZ0°T- | BCO9C6LTT- | G100 PSZ1- | 8LISLZE21- | 99052066
[ PLEBESST ¥Z'E8ESST PLEBESST PLEBE SST ¥LEBE SST PL'EBESET [8STE PL LEPEL OT- 26000 ZL¥e- 587052 066-
SLL¥8991 SLI¥E 99T SLTLP8 99T SLLP899T SLTIv8 99T S'IvPg 991 SLLPB 991 SB06L ZE1 L9 EOT £EC18°09
OE'ZEB LLT £9°626 626
[ 8F'1EC zeE 8’ TEC 22t 8V 1EC ¢t BP'TEC ZZE 8Y'1EC 2t BY'IECZZE | 19ELOTPZ | BFOSFICT | TI°00CFE
TT ouy TT ouy 0T ouv 6 ouv 8 ouy Zouy 9 ouy S ouy ¥ ouy £ OUY

sojsendui ap sejue opezredold sopuod op ofnjd -ZZ

ounbnay ajiopN o us sey s eised efapog oradoid



L6'9%9°LTIT ECEIL LoV T 6% 6{8°90E°T 9LS6PIST 1 C0'ZTT'966 §T8cL0v8 SSPPESES 18096625 80'ZLS bLE PE'EBT'6TL 19'608°€9 ET'PLS'TE-
PLEBE ST PLEBE SST PLEBE'SST PL'EBE'SST ¥L'EBE'SST PLEBESST PLESE'SST PLEBE'SST PLEBETSST PLEBE'SST PL7EBE'GST PL'EBESST
SL(PB99T SL'Ly8'99T SL'Lv899T SLLYR99T SLIv8'99T SL(vE'95T SLTEve9e1 SL{v8'99T SL(¥8799T SL'L¥8'99T SL'Lp8'99T SLLPB99T
8 TET'TZE 8P IEZ'TIE 8P'TIET'ZZE 8¥'TEZ'ZZE 8P TEZ'ZZE BP IETTZE 8P 1€ TTE 8¥'IET22E 8V IEZ°ZZE BPIET'TTE 8¥ TEZ'ZZE 8¥'1EC CLE

vz ouvy EZ ouy ZzZ ouy 1T oyy 0z ouy 6T ouy 81 ouy L1 ouy 9T ouy ST ouy ¥1 ouy £T ouy
Souy




%Pl

%295
L87LS6'9%C- 09'TPE Z0P- PE'STL £65- 80'60T €1Z- 1826V 898- SS'9/B'ECO'T- | BLO9CBLI 1- | GLOBOPSCT- | BLISLLEL T- 5L nwnay ofnid
PLEBE SST ¥L'EBE G61 ¥L'E8E S51 PL'EBE SST PLEBE SST PLEBE 551 I8SI8 vL LTPEL O1- 26000 L¥e- S8'05L 066- Sopuog ap olnj4|
000 000 000 000 000 000 000 000 000
" SZ’ZvB 991 SL'IPE 991 SL'Zy8 991 S.7[v899T S [p899T TR SLIvasat S806L LET £9FLE €01 £012809 503580 A 5052403
SE'ZEd LLT £9°626 626 ~ sSaUOJsIaAUl
8V TEC 22t 8v'1EC 2t 8V 1EC 2t 8P 1EC 2t 8P 1EC 22t 8V 1€Z T2t T9EL0TPT B8P 95F 121 T1T'90Z vt Sajej01 S05aJbu]|
TT ouy 1T oWy 0T ouv 6 ouv 8 ouy Zouy 9 ouy S ouy ¥ ouy Eouv

opejadold sopuod ap ofnjd -'€Z

ouinbnap ayi0N |8 ue sey § esed ebapog 03dakoid



9%'8Z1°600°T

0621906

19°621°E08

BI'DET'TOL

SZ'OET 109 ZE'TEL00S 68 TLT 66E 9b'ZE1 862 VO'EET 6T T19°EET 96 787598 b- 61'€28 801-
£7'666 001 £7'666 001 £7'666 001 £F'666 00T £+'666 001 €¥°666 00T €9 665 001 £7666 00T £7'666 001 £7'666 00T ZE7Z56 €01 Z9PET BET
TEPBEVS TE'VBE PS5 TE'PBE PS TE'PBE ¥S TE'PBE 5 TEPEE ¥S TE'PBE ¥5 TE¥BE ¥5 TEPEE ¥S TE'VEE ¥5 9E'9Z¥ 15 90°6¥T LT

I SZ’[v89971 SL'Lv8 991 SLTLP8 99T SL'ZP8 991 SLIbg 991 SL7{ve 99T SLCvE 991 SLI¥B 99T SLLv8 99T SL'Zv8 99T SL7IPE 99T SCL¥8 991
SV TEZ 2CE 8V TEC CZE 8PTEC CCE | B8P IEC CZE SP'TEC TCE BY1EC Z2€ BV 1€C 22t SP'TIEZ 228 BY1EC 22t BV TEC ZZE | SV I1EC 22 | SV IEZZZE |
¥Z ouv £ OUV TT ouy TZ ouy 0Z ouy 61 ouy 81 ouy £T ouy 9T ouy ST ouv +T ouy €T ouV

souy




60'9GE 616 Z9'p06 996 TZ60E 608 | O CEBTZZ |
k45 T9SES 16 10Ges'26 | 196E5 (6 |
B0'95€ 526 B0'05£'G/6 | 6GOOSLGL6 | GOOSESLE |

9T ouv ST Uy ¥T oUY €1 oY 7T ouy TT ouy
B 5 IS ELBYE (S
[TEPREbS | (174 0 0
7 "Ga1 z ST IVEE6 vt ETBrE LS s i3
000 0 00°0 (] 00D
IT15re T9'5ES 16 T i CES 16

SLLve 991 SLve 991 SLIvE 991 SLLFE 991 z T SL'LFa991
[6¥TECTee  [@v1EC 2eE BFTEC CCE TET €eE 5

9T ouy ST ouy ¥1 ouy £1 oUY TT ouY TT ouy

¥ & Z [ or @

epueued vy ¢ agsendw] -¥T

ounbnen alioN |9 us sey ¢ red pbepog opadaid



'S$n eped sod § £9°E :60/£0/0T € epouasages op 10/8A (SSN) ‘NN°33 S948/19Q us Sopesesdxs UESe UYISIBAUL AP OJpnise jussald [op SBIO0[RA SOT [BJON

I8 PPE P2P- 00 ST
BO OO PEL- ﬁﬂw_uﬂ
BCIEZTL- | %000T

op esey

ST O80'PSC'T | PLEBESST ITPET'BET | PLEBL'SST PLEBE'SET PLEBE'SET PLEBESST PLEBLGST | PLEBLGGT [8SZavL LE ¥EE 91~ €6000°2vZ- [ SB'0SL'066- | Sopued sp ol |
Uppezijesd 0z - 21 T ot 3 ] Z v
2p Jofep

ouinbnan ajiopN (@ ua sey 5 esed eBapog oldadold






EET EEl £Er 6 69 SUelg UouBIANES

£ET EET €ET 6 69 JION 30Uld

53 SPL SPT 501 S'L EECTET

9’01 9'01 9’01 6 £9 Reutopieq)

[543 STt ST S8 6% SUel] Jeuiaged)|

£ oyy 9 ouy S ouy v ouy € oyy T ouy T oy ugiINpo.sd ap souy

(sepejauo}) ea.poay Jod SOJUBIWIPUB SOf B UQGIINIOAT ~'T'T

08'88€ 08'88€ 09'88E 09'88E 08'88E 0z'06Z 09'v0C %00 00T 000 0P'9E 18301

06'6€ 06'6€ 06'6€ 06'6€ 0668 0T'6e 00z %0007 00’ vO'E 5Ue|g UoubiAnes

057667 057661 057661 05667 057661 05'SPT 05'€0T %0005 00'ST 0z'81 JJON 30U1d

0S'ZL 0S'ZL 05'2L 0S'ZL (2 0SS 0S7Z€ %L99T 00°S 209 BELE]

ov'ey or'zr ob'zh oF'Ty 0¥’y 09'ZE 0Z'st %EE'ET 00'p S8'p ~ Aeuuopiel))

05'vE 0S'vE 0S'%E 0SPE 05%E 05'SC 0Lzt %0001 00'E ¥9'E U] JeuaqeD) |
6 OuY 8 ouy 7 ouy 9 ouy S ouy ¥ ouy € ouy SSpEepaleA EEY enig

uQIIINPO.d uQIIINPOIY ugIONPO.g uQIINPOL ugDINPOL4 UQRONPOLd uQRONPOIY alejuaniod apysadns apysadng

sepe[auo] us |ejo3 ugaonposd A sessgidey ue aopiedns ap oipend -'I°L

SEuyj SEAN ap UQIdINPO.d ap oJpend-'T

ouinbnay apioN |2 ua sey gf esed ebapog ooehold




00°000'88Z 08°88€ 007000 88¢ 08'88¢ 96'796°FIZ 0z'oez 96685 ST 09'v02 |ejoL
95755567 06'6€ 957555°6C 066 95755512 01’62 ECEEE ST 0402 SUE|g uoubjAnes |
8L ULLL VT 05661 8L°LLLvT 05'661 8LLLLLDT 05'SPT £9'999'9/ 0S'€0T 110N 30U1d
OZ'E0L'ES 0S5z 0L'E0Z €5 0S'ZZ 68’888 8 0525 8LLIL LT 0S'ZE RECEET]
TP L0P'TE ov'er P L0V IE ov'Zy G818 4¢ 09'ZE £9'999°81 0z'se AeuuopJeyd
95755557 0S'vE 957555 °S¢Z 0S'vE 69'888°91 05’52 TTUTITET 02727 5UBlJ jauaqer |
so43j| ue "U0j U8 sodq| ue U0 ua S043]| U@ ‘U0j us S04 ua UE]
9 ody S0 ¥ ouy € ouy
ugRoNpold ueixonNpold uQPaNpoId uQPINpoLd
_ %007 [ eido.d upionpo.d e 3p UppeI0gefs 3p afe3usdiod]

SjusjpuodsaLiod oulA Bp sou3y| A epeioqes ugjINpPod Sp 04pend -'1°Z
e6apoq | us Souy SOUJA BP UYIIRIOqE|T -'Z

ouinbnay 830N [o us sey g esed ebapog odehold



00'000°88¢ 007000882 00'000°88¢2 00'000°882 00'000'882 96'296 b1C 957555 747
196729609 96'296 09 967296 09 96296 09 95296 09 TV L0V 6F 007000 FE
Y0'LE0 L2 PO'LED 22 vO'LE0 22 PO'ZED LT PO'LED LT 957655607 AT
6 0UY g ouy £ ouy 9 ouy S ogv ¥ ouy £ ouy
OujA Bp soJ3)| ue Jojod Jod ugonposd ap oipend
00'000°'882Z 08'88E 007000°88¢ 08'88E 00°000'88¢ ~09°88E JeioL
95655 6¢ 06'6€ 957655 6C 06'6E 95'555°6¢ 06'6E ~ DUE|g uouBjAnes|
BLLLL LPT 057661 BLLLL LPT 05’661 8LLLL LPT 057667 J[ON 30UId
0Z'E0L'€S 052 0Z'E0L €S 0S2L 0L'€0L'ES 05'zZL Jaq/el
TP L0F 1€ ov'er TV L0b 1E ov'zy TP Z0V 1€ ov'ey AeuuopIeq)|
95766552 05'PE 957655°S¢C 0SPE 957555'52 05'PE EIFFENTEL )
50431 ue ‘uoj ue s04|| u= ‘uoy ua S043| us "uoj us
& ouv gouv VACIT]
uQONpaId ugRINPoId ugpaNpo.d

oulA ap sod3)) A sepejeuoy ue ugdonposd ap oipen) -z'Z

ouinbnapn ayoN |8 us sey Of esed ebapog o3dadoid




Proyecto Bodega para 30 has en el Norte Neuquino

3.- Inversiones Obra Civil

Inversiones Inversiones
Nro. DESCRIPCION Parciales Totales Aiio 3 Aiio 4
1 _|TRABAJOS PRELIMINARES 3.422,73 3.422,73
2 |MOVIMIENTO DE SUELO 34.632,13 34.632,13
3 |ESTRUCTURA HORMIGON ARMADO 247.271,97 247.271,97
4 |MAMPOSTERIA 231.026,08 231.026,08
5 |REVOQUES 14.075,31 14.075,31
6 |CONTRAPISOS y CARPETAS 31.717,24 31.717,24
7 |PISOS - ZOCALOS - REVEST. 83.810,92 83.810,92
8 |ESTRUCTURA METALICA Y CUBIERTA 156.217,90 156.217,90
9 |CIELORRASO 10.505,90 10.505,90
10 |CARPINTERIA 72.410,88 72.410,88
11 |VIDRIOS 17.077,20 17.077,20
12 |PINTURA 66.370,35 66.370,35
13 |INSTALACION CLOACAL 7.492,86 7.492,86
14 |INSTALACION SANITARIA 15.546,52 15.546,52
15 |INSTALACION DE GAS 12.398,79 12.398,79
16 |INSTALACION ELECTRICA 40.079,39 40.079,39
17 |DESAGUES INDUSTRIALES 21.375,19 21.375,19
TOTAL EDIFICIO 1.065.431,36 1.065.431,36 0,00
18 |PILETAS DE HORMIGON 444.001 44 444.001,44
18,1 |Platea de Hormigén Armado esp. 20 cm. (Piletas) 58.429,94
18,2 |Losa de hormigdn armado (Piletas) 50.550,48
18,3 |Tabiques esp. 0.20 cm. (Piletas) 119.710,12
18,4 |Mam, ria de ladrillon revestimiento de piletas 34.406,82
18,5 |Piso radiante esp. 10cm. Con malla y aislacién (interior Piletas) 24.875,26
18,6 |Pintura epoxi y arenado (Interior piletas) 68.669,26
18,7 |Inst. Agua Fria y Callente 41.046,96
18,8 |Tapas y vélvulas de acero inox. piletas de acero inoxidable 31.418,14
18,9 |Barandas de Acero inox. 14.894,46
TOTAL PILETAS DE HORMIGON 444.001,44 444.001,44 0,00
l TOTAL OBRA CIVIL | 1.509.432,81] 1.509.432,81] 0,00|
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Proyecto Bodega para 30 has en el Norte Neuquino

10- Capacidad Bodega
10.1.- Tanques
Tanques de acero inoxidable
Item | Cantidad '_CM Lt Cap. Total Destino Base
1 4 10.000 40.000 Ferm Patas
2 1 5.000 5.000 Ferm Patas
3 1 2.000 2.000 Ferm Patas
Total 6 47.000
|c.w total de tanques 47.000
10.2.- Piletas
Piletas de cemento revestidas con epoxi
Itern | Cantidad | Capacidad Lt. Cap. Total Destino Tipo
1 5 30.000 150.000 Conser. Hormigon
2 5 20.000 100.000 Conser. Hormigon
3 7 10.000 70.000 Conser. Hormigon
4 3 7.000 21.000 Conser. Hormigon
Total 20 341.000
Ca 1 de pi 341.000
|capacidad total tanques y piletas | 388.000 |
10.3.- Barricas Cantidad Capacidad
total total
|capacidad en Baricas de 225 litros _| 81 18.225
10.4.- Botellas Cantidad Capacidad
total total
[Capacidad en Botellas de 0,75 litro_| 50.000 37.500
10.5.- total de en litros | 4a3725 |

214
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