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Advertencia:

Este Informe no es reiterativo de conceptos vertidos en Informes anteriores. En los
casos en que por razones de fuerza mayor, como restricciones presupuestarias y de
personal,' nos hemos visto obligados a recurrir a la bibliografia existente sobre témas
puntuales, se ha realizado una exhaustiva investigacién, blisqueda y analisis de fuentes
fidedignas, priorizando las existentes en nuestra lengua y referidos a nuestro
continente. Cuando esto no fue posible, se buscaron fuentes existentes en idioma
inglés, propias de paises desarrollados, en los cuales la informacion es abundante, pero
sin bretender por ello mas que ejemplificar las maneras y métodos de encarar estudios
similares, ya que cualquier extrapolacion de realidades econémico-sociales y politicas
de dichos paises, a las propias de Argentina y de la Provincia de Buenos Aires, sélo
inducirian a sustanciales errores.

Si bien el territorio bajo estudic comprende los siete Partidos que componen el
Co.Pro.Sal., se haran comentarios y observaciones de indole provincial y nacional.

Este Informe pretende ser un instrumento til para profesionales que tomen la posta y
continten trabajando en las distintas areas relacionadas con el sector productivo de los
hongos comestibles, y para los productores mismos. La tarea por realizar es enorme y
requiere esfuerzo constante, consciente y articulado entre investigadores, docentes,
productores, comercializadores, técnicos en comercializacion, ingenieros de producto y
de la industria alimentaria. De alli que con base en lo investigado, estudiado y
aprendido acerca de la realidad provincial y nacional del sector se presenta una serie
de recomendaciones, y se iiustran diferentes problemas y oportunidades para el mismo
por medio de articulos incluidos en el ANEXO.



Demanda:

Debido a las limitaciones presupuestarias y al escaso numero de profesionales
afectados (cuatro, incluyendo a! director) al desarrollo de esta tarea propia de la
segunda etapa del proyecto, no hemos podido implementar la metodologia de uso
corriente del estudio de la demanda, pero como un aporte para la realizacion de futuros
estudios en la materia, esbozaremos algunos conceptos generales y metodologicos
extraidos de la bibliografia internacional, parte de io cual ya comenzamos a hacer en el
anterior Informe presentado (Segundo Informe de Avance) cuando aportamos ejemplos
de estudios de la demanda de hongos comestibles a nivel nacional y estatal en los
EE.UU. (conceptos que agui no se reiteraran). -
Asimismo se presentaran datos recientes acerca de la produccion, el comercio
internacional, e! consumo y la demanda internacionai de hongos comestibles silvestres

y cultivados, en sus distintas presentaciones.

Algunos indicadores a nivel nacional

En cuanto a las estimaciones de demandas de productos alimenticios se analizo e
investigd la evolucion del PIB durante el segundo semestre del 2007, en el cual la
estimacion provisoria del PIB en el segundo trimestre de 2007 muestra una variacion
positiva del 8,7% con relaciéon ai mismo periodo del afio anterior.

Teniendo en consideracién dicho indicador, el nivel del PIB (Producto Intemo Bruto)
correspondiente al segundo trimestre de 2007, a precios constantes del afio 1993,
presenta un crecimiento acumulado, medido en términos desestacionalizados, del
39,0% respecto al Il Trimestre del afio 2003.

En particular, los sectores productores de bienes tuvieron durante el segundo trimestre
de 2007 un incremento del 9,0%, registrandose subas del 16,6% en el nivel de actividad
de agricultura, ganaderia, caza y silvicultura y del 9,7% en el de la construccion.

Los sectores productores de servicios presentaron un aumento interanual del 8,4%,
especialmente influido por el crecimiento det 11,6% de comercio mayorista y minorista y
reparaciones y del 13,1% del sector transporte, aimacenamiento y comunicaciones.

La variacion provisoria del PIB desestacionalizado del segundo trimestre de 2007, con
respecto al primer trimestre de 2007, arroja una suba del 2,1%.



La evolucién macroeconomica del segundo trimestre de 2007 determino, de acuerdo
con las estimaciones provisorias, una variacion positiva en la oferta y demanda
globales, medida a precios del afio 1993, del 9,8% con respecto al mismo periodo del
afo anterior. Este incremento ha sido generado por los aumentos del 8,7% del PIB y del
19,6% de las importaciones de bienes y servicios reales.

En la demanda global se observé una variacion positiva de! 13,1% en la inversion
interna bruta fija y un aumento del 8,1% en las exportaciones de bienes y servicios
reales. El alza del consumo privado fue del 8,7%, mientras que el consumo publico tuvo

una variacion positiva del 6,4%.

Consideraciones generales sobre la demanda de hongos comestibles:

Un problema global !o produce el hecho de que la poblacién humana mundial esta
aumentando, reduciéndose la cantidad de alimento disponible para cada persona. Por
lo tanto es necesarioc encontrar usos alternativos y potenciales de subproductos
(residuos) que si son utilizados como materias primas, pueden abastecer las demandas
de alimentos mundiales y generar valor para los productores. De manera similar, es
importante tomar conciencia que es necesario disponer inteligentemente los residuos
de cualquier proceso productive. Es precisamente a partir de este problema que surge-
el concepfo de Cero Emisiones (ZERI) y adquiere importancia y desarrollo continuo en
todos los niveles.

tos mercados globales demandan cada vez mayor competitividad en calidad del
producto, precios, comercializacion e, incluso, capacidad de !a industria nacional para
resistir factores econdmicos externos adversos. En este sentido, el crecimiento
potencial estara determinado por la oferta a los consumidores de un producto de
calidad con valor agregado, conveniente y que presenten algunas caracteristicas que lo
distingan (alternativa saludable, mejora de la experiencia de comer, etc.).

Las tendencias a futuro indican un incremento significativo de la demanda de otras
especies de hongos por parte de los consumidores. Los hongos Pleurotus spp. son
ampliamente aceptados como alimento de altas propiedades organolépticas y su uso en
dietas hipocaldricas es apropiado en lo referente al alto contenido de fibras, calcio,

hierro, potasio, magnesio, sodio, fésforo y vitaminas. Finalmente, las especies de



Pleurotus spp. podrian ser rapidamente integradas dentro de un esquema de
produccién agricola sustentable.

El caso de los productos de hongos es bastante reciente y tiene gran potencial, tanto
para las especies cultivadas como para las silvestres. Representa un ejemplo
interesante de agregacion de valor a través del procesamiento de los hongos.
comestibles {micelio, cuerpo fructifero), para la elaboracién de capsulas, extractos,
suplementos alimenticios, jarabes, licores, cremas, y otro tipo de productos.

El consumo nacional de hongos silvestres deshidratados es relativamente bajo (aunque
en crecimiento debido al mayor conocimiento por parte de los consumidores) pues al
parecer no son un ingrediente utilizado en la tradicién culinaria argentina. Los mayores
volumenes de hongos secos consumidos en el pais son empleados para fabricar sopas
industrializadas (es el caso de hongos y champifiones cultivados), para abastecer la
demanda de productos comestibles orientales (shiitake, también cultivado) y para ser
distribuidos a los restaurantes. _

No obstante, el consumo muestra un incremento paulatino, lo que ha sido percibido por
los principales paises exportadores de hongos procesados, de modo que se esta
incrementando la actividad mercadotécnica y la presencia de nuevas marcas de
procedencia extranjera en el mercado nacional.

A nivel nacional la demanda de los hongos comestibles es muy pobre por no existir una
tradicion sobre su consumo (salvo algunas comunidades indigenas de la Patagonia,
como los yamanas, que consumian el llamado “Pan del Indio”, o Cyttaria darwinii),
situacion que va cambiando paulatinamente debido a exposiciones, ferias
gastronémicas y cursos de produccion de hongos comestibles realizados en la
provincia. Un indicador mas o menos fiable es el hecho de que una distribuidora de
hongos ubicada en la zona norte del GBA afima que tres grandes empresas,
productoras de champifiones fundamentalmente, reinen mas de 150 toneladas
mensuales de hongos. En el Anexo se incluye la presentacion en Internet de dicha
empresa.

La demanda de especialidades fingicas aun esta en aumento. Hay un considerable
potencial para que la industria china de los hongos contintie creciendo. Aunque la

produccién china supera las 4.000.000 de toneladas de hongos por afio, el consumo



per cépita es de solo tres kilos por afio. Se anticipa que China capturara una mayor

porcién del mercado internacional utilizando su bajo costo y mejorando la tecnologfa.

LLa demanda internacional de hongos comestibles silvestres

El consumo tradicional de hongos comestibles se localiza en tres regiones principales
en el mundo: Sudeste de Asia, Europa y Mesoamérica. Las cifras del comercio
internacional actual muestran también que los paises que poseen las tasas de consumo
de hongos mas elevadas se hallan en Asia y Europa, seguidas por los EE.UU.

Entre los hongos silvestres con mayor demanda se destacan Tricholoma magnivelare,
Morchella spp., Cantharellus cibarius y Boletus edulis, asi como diferentes especies de
Tuber, que suelen comercializarse deshidratados, a excepcion del matsutake. Los
paises que importan hongos secos con mayores valores por kilogramo son Japon,
Italia, Francia, Alemania, Suiza y Estados Unidos.

En el caso de Japon se puede suponer que la mayor parte de sus importaciones de
hongos secos corresponden al shiitake y a otras especies cultivadas, puesto que el
matsutake solo se consume fresco. Alguncs brokers en Japon importan y distribuyen
durante la temporada de produccién mas de 100 toneladas diarias del hongo fresbo,.
procedente de diferentes lugares del mundo. Esta especie alcanza los precios mas
elevados en ese pais a partir de agosto, cuando el clima empieza a enfriar. Es
importante enfatizar que las empresas japonesas importadoras de matsutake estan
agrupadas en una federacién que les permite tener un mayor control sobre el precio. El
matsutake fresco es consumido casi exclusivamente en Japon; sin embargo, algunas
empresas lo utilizan para fabricar productos medicinales como bebidas, jabones y
cremas, exportados a los paises donde existen comunidades japonesas.

En cuanto a los paises europeos, se sabe que ltalia, Francia y Alemania son grandes
consumidores de hongos silvestres secos, en particular de Bolelus, Morchella,
Cantharellus y Tuber. Grandes empresas especializadas en productos deshidratados o
en conserva, como Danner en Alemania, Bordes y Sabarot en Francia y Dalfu en
ltalia, importan estos hongos de diferentes paises det mundo, los envasan y los venden

en los mercados nacional e internacional.



El interés por los hongos silvesires comestibles en los mercados internacionales se ha
incrementado en los Ultimos 10 afios, debido a la reduccion en la productividad de
las poblaciones fangicas naturales de Europa y Asia y a la contaminacion de los
carpoforos con cesio 137 y cesio 134 como resultado de explosiones nucleares
accidentales o controladas.

Finalmente, es preciso seiftalar que hoy existe una demanda internacional creciente de
hongos sivestres con certificacién organica. En trozos o en polvo, son en efecto

insumo indispensable para elaborar alimentos certificados como patés y salsas.

Datos de produccidon, consumo y comercio internacional de hongos comestibles

Se han buscado los datos mas recientes, entre los publicados a la fecha, habiéndose
encontrado los correspondientes hasta el afio 2004. Es cierto que debe disponerse de
datos mas actualizados pero estos estan en manos de consultoras especializadas como
ICON que cobran un considerable precio (entre 325 y 795 délares estadounidenses) por

sus publicaciones y no estamos en condiciones de adquirirlas.

Los paises que mas produccion alcanzaron en el periodo 1995-2001 son Meéxico
(58.6%), Chile (17.6%) y Brasil (10.6%), acaparando casi el 86.8% de la produccion
total de hongos comestibles en Latinoamérica. De esta manera, la produccion de
hongos comestibies ha evolucionado a tal grado que México es actualmente el principal
productor. en Latinoamérica, ocupando el vigésimo octavo lugar a nivel mundial y donde

el consumao per capita se ha incrementado lenta pero constantemente.

Con las figuras 1 y 2 se ilustran las producciones mundiales de hongos registradas en
los afios 2004 y 2005.



O France (5.3%)
DPoland (3.7%)

oNetherlands (8.1%)

OChina (42.3%)

Total world production 2004 was 3,214,071 Mt (FAD 2004)

Fig. 1. Produccién Mundial de Hongos en 2004 (datos de la FAO) Mt = Toneladas
métricas; Netherlands = Holanda; Others = otros

Others (2.6%

® North Amenca 1 1 4%

Fig. 2. Producciéon mundial de hongos y trufas (no encurtidos) en 2005 (ICON
Group Ltd., 2004)

Actualmente, la produccion mundial supera los 7 millones de toneladas de hongos
comestibles cultivados frescos por afo, cuyo valor econémico aproximado supera los 30
billones de dolares estadounidenses. La tasa promedio de incremento anual en la
produccion de hongos es superior al 11%.



Con las figuras 3 y 4, se comparan la produccion y las importaciones y exportaciones
mundiales con respecto a las propias de los EE.UU. para el periodo comprendido entre
los afios 1960 y 2005.
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Fig. 3. Producciéon de hongos en toneladas métricas en todo el mundo y en los
EE.UU. desde 1960 a 2005 (FAO, 2006). Worlwide = mundial; Year = afio



World Import/Expert [Mt - Metric tones|
U.S.A. Import/Export [ Mt - Metric tones]

Fig. 4. Importaciones y exportaciones de hongos en toneladas métricas en el
mundo y en los EE.UU. desde 1960 a 2005 (FAO, 2006)

Fuentes de los cuatro graficos anteriores:
Food and Agriculture Organization of the United Nations (FAO). http://faostat.fac.org

ICON. 2004. The World Market for Unpickled Mushrooms and Truffles: a 2005 Global Trade Perspective.
www.icongrouponline.com

Por medio las Tablas 1 a 3 se muestran las expectativas de indicadores del mercado y
de la produccion de los hongos comestibles frescos y procesados en los EE.UU. para
los anos 2007 y 2008. Se destacan los estados con mayor produccién, a saber,
California y Pennsylvania. Cabe destacar que este pronostico, elaborado en 2003,

abarca hasta el ano 2012.
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Tabla 2. Pronédstico realizado en los EE.UU. en 2003, resultados parciales,

continuacion.

MERCADO FRESCO 2007 2008
Produccién Doméstica (en toneladas) 345074,50 344814,36
Importaciones (en toneladas) 50094,81 57998,04
Abastecimiento total (en toneladas) 395169,31 402812,40
Exportaciones (en toneladas) 6484,93 6553,49
Utilizacion Total (en toneladas) 388684,38 396258,91
Demanda Per Capita en fresco (en kilos) | 1,3393 1,35292
CA Precio en fresco al productor (en 3,128 3,168
délares por kilo)

PA Precio en fresco al productor (en 2,074 2,089
dolares por kilo)

Otros estados precio en fresco (en 2,710 2,737
dolares por kilo)

Precio en fresco al productor en los 2,491 2:615
EE.UU. (en délares por kilo)

Precio fresco minorista (dolares por 4,381 4,405
kilo)




