1. CICLO DE CULTIVO EN DIAS : 100 — 130

CULTIVO: SANDIA (Citrullus vulgaris S.)

2. CANTIDAD DE CULTIVOS AL ANO: 1 -2

3. CALENDARIO DE SIEMBRA Y COSECHA POR ZONA
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8.1. Crimson Swuit. Variedad Rayada. Oval esferico.
8.2. Charleston Gray. Variedad. Verde claro.

8.3. Sangr
8.4. Jubile

fa. Hibrido.
e. Variedad. Rayada. Oblonga.

5. MANEJO DEL CULTIVO

Preparacion del suelo. Las secuencias de labores indicadas son: 1° cincel, 2°
melgas, 3° riego de pre - plantacién, 4° rastrado, 5° surcado y 6° siembra 6

transplante.

Cuadro sinte

sis de manejo de cultivo.

Labor Indicacién Recomendacion
Riegos Por surco, frecuencia media de 7 dias | Momentos criticos: riego de presiembra y
los de floracibn — cuaje- crecimiento de
frutos
Fertilizacion Distribuida en 3 momentos. A la | Nitrégeno: Urea — Nitrato de amonio- Sulfato
semana, luego cada 15 dias. de Amonio
100 u. De Nitrégeno, 50 unidades de | Fésforo: 18 -46 — 00, MAP.
fésforo, 120 unidades de potasio. Potasio: Sulfato y Nitrato de Potasio
Malezas Carpidas y aporques mecanicos. Herbicidas: pre emergente .Dual, 2 litro/ ha.
Manual entre planta en 400 It. de agua.
Enfermedades | Marchitamiento por Hongos de Suelo | Desinfec. De semillas. Suelos nivelados.
Oidios 6 peste ceniza Azufre, benomil.
Virosis Semillas sanas. Control de insectos.
Plagas Pulgones y trips. Dimetoato, Cypermetrinas, Endosulfan
Vaguita de San Antonio




La modalidad de implantacién generalizada es la siembra directa. También se
incorpora la tecnologia del plantin con pilén.

COSECHA Y POST-COSECHA

Para determinar el momento de cosecha se pueden seguir distintos indicadores.
a) El zarcillo cercano al fruto esta seco.
b) Zona de contacto del suelo cambia al color blanco amarillento.
c) Eltamafio propio del cultivar.
d) Sonido “sordo” al golpear el fruto.
e) El calado.
f) Perdida de brillo del fruto.

El fruto se corta con parte de pedinculo y recordemos que el fruto cosechado
inmaduro no aumente al contenido de azlcar. Se recomienda cosecharlo de
manera cuidadosa; evitando heridas, golpes, magulladuras a fin de prolongar la
vida util de los mismos.

COMERCIALIZACION

En general se comercializa a granel. Se debe hacer una clasificacion de frutos
por tipos, tamafo, estado de madurez, presentacion. Los canales de
comercializacion son: Institucional, supermercados, mercados concentradores
locales 6 nacionales, ferias municipales y puestos moviles.

OBSERVACIONES

La producciéon como ultimicia no asegura un mayor precio como el caso del
Melon.




