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TIPIFICACION Y PRODUCCION DE PROPOLEOQS - COPRONE - CFI

Introduccion:

Durante ¢l afio 2000 el Coprone (Corredor Productivo del Noreste de la Provincia de
Buenos Aires) realizé varias jornadas de capacitacion con productores apicolas en las
distintas localidades gue integran el corredor. Los temas tratados fueron sugeridos por los
apicultores a través de encuestas realizadas en estas reuniones. Con esta modalidad de
trabajo tendiente a la participacién y organizacion de los productores e intentando lograr un
proyecto hecho por ellos, partiendo del compromiso y continuidad, nacio el titulo de este
estudio de investigacion “Produccion y Tipificacion de Propoleos”, cuyos objetivos son
analizar la calidad y cantidad de los propdleos de ta region, elaborar normas de produccion,
almacenado y procesado, posibilidad de elaborar productos para uso en medicina,
alimentacién, cosmética, etc., capacitando a los productores no solo en la produccion sino
también el las estrategias de marketing y asociativismo.

En el indice se describe el plan de trabajo original que se trato de desarrotlar y que se

expone a lo largo de este informe.
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Capitulo I: Disefio de estrategias del proyecto

1.1-

1.1.1-

1.1.2-

1.1.3-

1.1.4-

1.2-

1.3-

1.4-

1.5~

1.1-

1.1.1-

Deﬁnicic’m del perfil de los productores apicolas que participaran en el
proyecto.
Tamatfio de la explotacion.
Ubicacion.
Compromisos a asumir por el productor.
Compromisos a asumir por el Proyecto de Investigacion.
Definicion e identificacion de la cantidad de productores por locatidad.
1.2.1- Numero de muestras a extraer.
1.2.2- Condicienes de obtencién y de envio.
1.2.3- Caracteristicas del rotulado y de la informacién a adjuntar en la muestra.
Determinacién de los protocolos de analisis fisico quimicos.
Disefiar la estructura del estudio de mercado.

Disefiar el contenido de un curso de capacitacion para los productores.

Definicién del perfil de los productores apicolas que participaron en el proyecto.

Tamaiio de la explotacion.

Los productores apicolas de la region se pueden dividir en cuatro categorias bien

definidas segun su forma de ocupacion en la actividad o dedicacion, pero los limites de

tamafios de empresas son difusos, por lo tanto su clasificacion es orientativa:
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Nivel aficionado: generalmente no tiene mas de 50 colmenas, se puede decir que este
tipo de explotaciones trabaja con un nivel aceptable de tecnologia a pesar de la escasez del
recurso capital que destina a la actividad, no es su unica actividad y la apicultura puede ser

un hobbies para el.

Nivel de actividad secundario: el tamafio de la explotacién no sobrepasa las 250

colmenas, la actividad es secundaria en la explotacion o en el grupe familiar. El nivel de
tecnologia no es alto, dada la importancia que se le asigna a la actividad dentro de la

unidad, muchas veces se trata de un pequeiio apicultor que se esta desarrollando.

Nivel pequefio productor: son productores que viven de la apicultura, con buen nivel

tecnologico y se encuentran semicapitalizado sin tener resuelto el tema de comercializacion

y financiacién de su produccion. Su tamafio llega hasta aproximadamente 500 colmenas.

Nivel productor grande; con alto grado de capitalizacion y tecnologia, tiene un

manejo empresarial que permite maximizar los beneficios medianté la correcta asignacién
de recursos, es comin gue tenga mas de 500 colmenas propias y que contrate parte del
servicio de produccion entregando colmenas para obtencion de miel a productores
responsables de menor tamafio, generalmente tiene organizada la cadena de
comercializacion.

El tamafio de productor que participé en el proyecto entregando su muestra de
propéleos para realizar el analisis fisico quimico correspondiente se establecié entre 50 y
500 colmenas, apicultor que realizar generalmente la actividad, mas alla del hobbies, sin

Hlegar a ser un productor grande.
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Datos obtentdos a traves de las secretarias de la produccion de los municipios que
mtegran el Loprong nos permie afivmar que la produccion apicola de ta regidn se encuentra
muy atomizada Solo e 3% de los apicnltores cuenta con mas de 500 colmenas, e 15%

tiene entre 250y 500, el 65% entre 250 v 50 v el 17% de log apicultores no aleanya a tener

50 ool Menas, como e dusita en el g ?%Féfﬁ [

£y 3%

B Més de 500 colrnanas
i Entre 280 v 800 cobmpnas

B Erdre 50 v 250 colmenas

#Henos de 50 colmenas

85%,

Grafico 1 Namero de colmenas por apicultores dentre del Coprone

Los productores apicolas de la region participaron en el presente provecte de dos

forma
- Cursos de capacitacion para la produccion normalizada de propolecs, en cada
localidad, que fueron abierios a todos 1os apiculiores, cuya difusion e ivitacion se realizt a

fraves e la secretaria de produccion municipal

- Productores de muestra son apiculiores seleccionadoes en cada localidad, gue se

destacan por su responsabilidad v prolijidad en la actividad v que tengan enrre 50 v 500

colmenas, en un namero promedio de 6 productores por localidad,

INFORME FINAL 3



Produccién v Tipificacion de Propoleos — Coprone « CFI

1.1.2- Ubicacion.

Las colmenas donde se produjeron las muestras para realizar los analisis fisicos
quimicos estan ubicadas dentro de cada distrito, en forma proporcional a los apiarios ya
establecidos, de apicultores seccionados por la secretaria de produccién municipal. Estas
explotaciones fueron ubicadas en el mapa apicola que existia en municipalidades,
cooperativas apicolas o asociaciones de productores para informar de su ubicacion a las

empresas de pulverizaciones aéreas y su existencia se confirmo mediante la primer visita a

campo.

1.1.3- Compromiso asumido por el productor.
Los productores que proporcionaron las muestras de propoleos se comprometieron a:
- Asistir a los cursos de capacitacion.
- Realizar la produccion segiin ias normas definidas en los cursos.
- Remitir las muestras segin las indicaciones, (tiempo y forma).
- Remitir con {as muestras la informacion requerida.
- Permitir el libre acceso durante la produccion de muestras del capacitador y el

responsable del proyecto.

1.1.4-Compromiso asumido por el Proyecto de Investigacion.
- Realizacion en cada localidad de los cursos de capacitacion.
- Se le entregari durante ia realizacion del curso de capacitaciéon a los productor

seleccionado por el municipio las mallas plasticas para la produccion de las muestras,
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conjuntamente con el packaging para su envio, identificaciéon y una planilla para la
informacion complementaria.

- Entregar al productor un manual de procedimiento para la producciéon de propoleos
y envio de las muestras.

- Organizacion de jornadas a campo en las distintas localidades.

- Comunicacién de los resultados ebtenidos.

1.2-  Definicidon de la cantidad de productores por localidad
Para definir la cantidad de productores por partido se tuvieron en cuenta dos
parametros:

- Heterogeneidad floral: marcada en los partidos que se
encuentran en la costa del Rio Parand, donde se distinguen claramente tres
zonas:

Zona de Isla
Zona de Ribera

Zona Continental
- Tamafio territorial o superficie de los partidos.

Teniendo en cuenta estos parametros se definido antes de comenzar el estudio el

namero de productores por localidad, expuesto en el Cuadro 1.
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Localidad N° Prod. Localidad N° Prod.
Arrecifes 5 Ramalio 8
Baradero 7 Salto 5
Campana 7 San Antonio de Areco 5
Cap. Sarmiento 5 San Nicolas 7
Carmen de Areco 5 San Pedro 8
Colén 5 Zarate 7
Exal. de la Cruz 3 —— ——
Pergamino 7 TOTAL 84

Cuadro 1: cantidad de apicultores por localidad proyectodos para participar del proyecto

Una vez recogidas las muestras debido a distintas circunstancias como robo o muertes
de colmenas, desaparicion de productores, inclemencias climaticas, contaminacion de las
muestras y una sugerencia de los productores de incluir un productor que recogiera una
muestra en una region extra corredor, distinta, donde muchos realizan trashumancia, se
incorporé un productor con colmenas en la Provincia de La Rioja, en {a localidad de Villa
Union, a 1800 metros de altura sobre el nivel del mar, alta luminosidad y con

precipitaciones promedio anual de 100 milimetros, analizindose finalmente las siguientes

muestras por localidad, expuesta en el Cuadro 2

Localidad N° Prod,. Localidad N° Prod.
Arrecifes 3 Ramailio 5
Baradero 5 Salto 2
Campana 5 San Antonio de Areco 1
Cap. Sarmiento 2 San Nicolés 4
Carmen de Areco 2 San Pedro 4
Coldn 2 Zarate 5
Exal. de ia Cruz 1 La Rioja, Villa La Unién 1
Pergamino 3 TOTAL 45

Cuadro 2: nimero de muestras analizadas por localidad v época de recoleccion (2)
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1.2.1- Niimero de muestras a extraer y analizar

El niimero de muestras a producir para su posterior analisis se obtuvo tomando como
base a los 84 productores iniciales que producirian una muestra, compuestas por la
extraccién a 10 colmenas, con propdleos acumulados en cada estacion del afio (otofio,
invierno, primavera y verano), de esta forma se estimo (4x84) en 336 muestras a analizar.

Las circunstancias descriptas en el punto anterior bajo el nimero de productores a 45.
Durante Ia capacitacién e intercambiando de opiniones con los productores se decidié
producir una muestra cada cinco colmena y debido a la necesidad de reducir el nimero de
muestras a analizar por al fuerte incremento de! costo de los anélisis quimicos, cuyos
insumos son en su mayoria importados, por los acontecimientos vivido en nuestro pais en
diciembre del 2001 que motivaron la salida de la convertibilidad cambiaria, teniendo
presente que durante el invierno y el verano la produccion era muy baja, se recogieron
muestra en diciembre (acumulacién de propdleos en invierno y primavera) y en Junio
(acumulacion de propoleos en verano y otofio), de esta forma se analizaron 90 muestras (45

productores x 2 muestras), sin resentir el objetivo y calidad del estudio.

1.2.2- Condiciones de obtencion y envio

El método adoptado para la recoleccion de las muestras fue el de trampa con malla
tipo mosquitero entrelazada, mallas que se entregé a los productores seleccionados para
producir las muestras, con la sola excepcion de aquellos productores organicos que no le
fue aceptada la malla y produjeron por raspado, también se le entregd junto a las mallas
una planilla complementaria, todo durante la primer jornada local de capacitacién con la
suficiente explicacion para su correcta utilizacion. En el momento de retirar las mallas de

las colmenas se entrego a cada apicultor una bolsa de polietileno negra tipo consorcio y
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cinco bolsas mas chicas de polietileno transparente y otra planilla complementaria igual a la
anterior, material suficiente y necesario segiin las explicaciones impartidas para enviar las
muestras a la secretaria de produccion local por donde fue retirada y enviada a ia Facultad

de Ingenieria Quimica de Campana donde se realizaron los anélisis.

1.2.3- Caracteristicas de! rotulado e informacion a adjuntar a la muestra

Los apicultores recibieron mallas rotuladas con una caravana adherida que quedaba
fuera de la colmena para que no se recubriera con propoleos y pudiera leerse sus niimeros y
otra caravana autoadhesiva con el mismo nimero para pegar en el cajon donde se coloco la
malla. Los nimeros que contenian las caravanas correspondientes a una malla eran de tres
cifras donde el primero identificaba a la localidad, el segundo al preductor y el tercero al
cajon. El nimero correspondiente a cada localidad correspondid al orden cronologico de la
primera jornada de capacitacion tocal, como se enumera a continuacién: Capitan Sarmiento
(1), San Antonio de Areco (2), Baradero (3), Zarate (4), Campana (5), San Pedro (6),
Arrecifes (7), San Nicolas (8), Colén (9), Pergamino (10), Exaltacion de la Cruz (11),
Ramallo (12), Carmen de Areco {13) y Salto (14).

Conjuntamente con cada muestra el productor entregd una planitla complementaria

con los datos requeridos, una copia de esta planiila se adjunta a continuacion.
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Proyecto Tipificacién de Propdleos
Ficha para el envio de muestras de propéleos

1- Datos del productor

Nombre y apellido del apicuitor
Codigo del apiculior

Direccign

Localidad

Cédigo postal

Teléfono

Fax

E-mail

2-Cosecha

Fecha de recoleccion

Cantidad de colmenas cosechadas
Total cosechado

Fecha que realizd la antcrior cosecha

3-Datos del apiario

Ubicacién del apiario
Cantidad total de colmenas
Productos utilizados para control sanitarios

Flora predominante en la zona

Fitosanitarios utilizados en 12 zona

Distancia a la ciudad mas proxima
Distancia a 1a ruta mis cercana

Seffor productor: los datos solicitados son solamente con fines informativos y estadisticos. E1 COPRONE
mantendra en reserva los mismos. Recuerde que ésta informacion v toda la que usted considere importante de
agregar nos servirin para poder conocer mejor nuestros productos v caracterizar el propdleos producido en
nuestra regidn y mafiana poder ser mas competitivos,

COPRONE - INTA — UTN Delta — SAGPyA — Miel Bonaerense — CFI: Tipificacién de Propdleos
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1.3- Determinacion de los protocolos de analisis fisico quimicos
A continuacion se describen los protocolos de laboratorio para realizar los andlisis
fisico quimicos consensuados entre el INTA — Famailla (Tucuméan) y la Facultad de

Ingenieria Quimica — UTN - Delegacion Delta (donde se realizaron los analisis).

DETERMINACION DE HUMEDAD EN PROPOLEOS

Aparatos:
a. Balanza analitica.
b. Capsulas de porcelana.
c.  Estufa con circulacion de aire forzado.

d. Desecador.

Andalisis de Ias muestras: Se efectua por duplicado.
1. Pesar en balanza analitica una capsula de porcelana limpia y seca. (T)
2. Colocar en el interior de la misma aproximadamente 4 gramos de propoleos
en bruto, pesado también en balanza analitica. (Cp)
3. Colocar en la estufa a 100°C hasta eliminar completamente la humedad,
verificando constancia de peso. (Dejar transcurrir al menos 2 horas, retirar la capsula de
la estufa, colocarla en un desecador hasta que llegue a temperatura ambiente y pesar).

(Cry)

Céiculos:

Humedad% =100"* (1 - M]
(Cry—T)
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Cps: Peso (constante) de la capsula con muestra seca.
Cpn: Peso de la capsula con muestra en bruto.
T: Peso de la capsula vacia (tara)

Informar el promedio de las dos determinaciones.

DETERMINACION DE CENIZAS EN PROPOLEOS
Aparatos:
e. Balanza analitica
f.  Capsulas de porcelana
g Estufa con circulacion de aire forzado
h. Desecador

i. Mufla

Andlisis de las muestras: Se efectia por duplicado.
La muestra seca y la capsuta de porcelana provenientes del analisis de humedad se
colocan en una mufla y se incinera a 500°C al menos durante 4 horas. No se debe exceder

de esa temperatura, para evitar pérdidas de plomo por volatilizacién.

Transcurrido el tiempo necesario, apagar la mufla y dejar enfriar para poder abrirla,
Colocar luego ta capsula con cenizas en el desecador hasta verificar constancia de peso

(C2).

Céalculos:

C,-0
CENIZAS % = —<—L"100
" (Con=T)
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Cz: Peso del crisol con cenizas.
Cen: Peso det crisol con muestra himeda.
T: Peso de la capsula (Tara)

Informar el promedio de las dos determinaciones.

DETERMINACION DE CERA EN PROPOLEOS

Aparatos;

j.  Balanza analitica.

k. Equipo para extraccion (Soxihet).

. Cartuchos de celulosa o papet de filtro.
m. Calefactor eléctrico.

n.  Estufa con circulacién de aire forzado.

0. Desecador.

Reactivos:
a. n-hexano.

Anadlisis de las muestras: Se efectaa por duplicado.

Pesar en balanza analitica aproximadamente 2 gramos (m) de la muestra
convenientemente molida y colocarla en un cartucho de celulosa seco o bien encerrarla en
un papel de filtro seco (P) y sujetaria con hilo de algodén. La muestra preparada mediante
alguno de los procedimientos anteriores se coloca en el cuerpo de un extractor de Soxlhet.

Pesar el balon en balanza analitica (Bco) y colocar en él aproximadamente 120 ml. de

n-hexano, armar el aparato y comenzar a calentar hasta que el soivente entre en ebullicion y
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se mantenga en esas condiciones durante 6 horas, a una velocidad de aproximadamente
120-150 gotas de condensado por miruto. |

Transcurrido el tiempo se comprueba si ha finalizado la extraccion extrayendo por la
llave lateral un par de gotas del solvente en contacto con la muestra, colocndolas en un
vidrio de reloj, evaporando el hexano y controlando que no queden residuos.

Et remanente de la muestra (en cartucho o encerrada en papel) se saca del extractor,
se seca y se reserva para las determinaciones de Resinas ¢ Impurezas mecanicas.

En el balon queda la cera disuelta en hexano y para el calculo, es necesario retirar el
solvente. Lo ideal es armar un equipo de destilacion a bafio maria (70 — 75 °C) para
recuperar el hexano, que luego de ser rectificado puede reutilizarse. (P.E. normal del n-
hexano: 69 °C).

La cera queda en el balon y el conjunto se coloca en una estufa a 80°C para evaporar
los restos de hexano. Después de un cierto tiempo, se retira de la estufa y se coloca en un
desecador hasta temperatura ambiente y sé pesa. Se repite el vltimo procedimiento hasta

lograr constancia de peso (Bci).

Cilculos:
Cera% = (Be1=Beo) 100
m
B Peso del balon con cera (seco)
Boo: Peso del balon vacio (seco)
m Peso la muestra.

Informar como resultado el valor promedio obtenido tomande en cuenta que los
resultados individuales no varien en + 1%.
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DETERMINACION DE RESINAS EN PROPOLEOS

Aparatos:

p. Balanza analitica.

q- Equipo de extraccion (Soxthet).

r.  Calefactor eléctrico.

s.  Estufa con circulacion de aire forzado.
t.  Desecador.

Reactivos:

b. Etanol 96°
c. Solucion de FeCl; al 10%

Anilisis de las muestras: Se efectta por duplicado.

Colocar el remanente de muestra resultante de la extraccion de ceras, en el cuerpo de
un extractor Soxlhet.

En el baldén colocar aproximadamente 120 ml de etanol 96°, armar el aparato y
comenzar a calentar hasta que el solvente entre en ebullicibn y se mantenga en esas
condiciones durante 6 horas como minimo, a una velocidad de aproximadamente 120-150
gotas de condensado por minuto.

El final de la extraccion se indica por el color del alcohol que luego de tomar
contacto con la muestra debe quedar incoloro y se controla agregando una gota de éste
alcohol, extraida por la llave lateral 2 un tubo de ensayo conteniendo una solucion de FeCl,
al 10%. Si el color de la solucion cambia de amariilento a verdoso, indica la presencia de
sustancias fenélicas y por lo tanto es necesario continuar con la extraccion, caso contrario

se deja llenar el cuerpo del extractor por ultima vez y se descarga por la llave lateral.
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El contenido del balon se trasvasa cuantitativamente a un matraz aforado de 100 ml
(VRr) v se lleva a volumen con etanol 96°.

Se pipetean 50 ml (Vgy) y se colocan en un balon de destilacion previamente pesado
en balanza analitica (Bgre) v se destila completamente el alcohol a bafio maria (80°C - P.E.
normal del etanol 96° 79°C). Los restantes 50 ml se colocan en un frasco color caramelo,
con tapa y con capacidad para 100 mi. Como el analisis se realiza por duplicado, se
dispondri de otros 50 ml que se colocan en el frasco, obteniendose asi 100 ml de extractos
alcohodlicos de las muestras que se conoce como “Sangria” y se reservan para otras
determinaciones (Fenoles Totales, Flavonoides Totales, Analisis espectrofotométrico,
Actividad antimicrobiana, etc.)

Las resinas quedan en el balon de destilacion y el conjunto se coloca en una estufa a
80°C para evaporar los restos de etanol. Después de un cierto tiempo, se retira de la estufa,
se coloca en un desecador hasta temperatura ambiente y se pesa en balanza analitica. Se

repite el altimo procedimiento hasta lograr constancia de peso (Bri).

Cilculos:

Resinas% = B Bro) w g0+ Yo

Ve

Bri: Peso del balén con resinas (secos)
Bro: Peso del balon vacio (seco)
m: Peso la muestra,
Vr: Volumen al cual se diluye el extracto etandlico total de resinas.
Vri:  Volumen tomado para evaporar el alcohol y efectuar el calculo.
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Si se trabaja de acuerdo a las condiciones indicadas:

(BR1 — BRO) * 200
m

Resinas % =

Informar como resultado ef valor promedio obtenido tomando en cuenta que los
resuitados individuales no varien en + 1%.

DETERMINACION DE IMPUREZAS MECANICAS EN PROPOLEOS

Aparatos:

u. Balanza analitica.
v. Estufa con circulacion de aire forzado.

w. Desecador.

Andlisis de las muestras: Se efectua por duplicado.

El remanente de la muestra {en cartucho o encerrada en papel) luego de la extraccidon
de ceras y resinas se saca del extractor, se seca en la estufa a 80°C, se retira de la estufa, se
coloca en un desecador hasta temperatura ambiente y se pesa en balanza analitica. Se repite

el ultimo procedimiento hasta lograr constancia de peso (Pq).

Cilcules:
- P,-P
Impurezas Mecanicas % = P, -P) *100
m
P Peso del cartucho o papel con hilo (secos)
P: Peso del cartucho o papel vacio (seco)
m: Peso la muestra.

Informar como resultado el valor promedio obtenido tomande en cuenta que los
resultados individuales no varien en + 1%.
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ANALISIS DE FENOLES TOTALES EN PROPOLEOS

Aparatos:

x.  Espectrofotometro

Andlisis de Ias muestras: Se efecttia por duplicado.

Se parte de la Sangria obtenida del analisis de resinas.

Pipetear 5 ml de Sangria (V) y colocar en un matraz aforado de 100 mi (Vy).
Completar con agua destilada y agitar vigorosamente para estabilizar la emulsion formada.

Para la determinacin, tomar 1 m! (V1) de la solucién anterior y colocar en un
matraz aforado de 25 m! (V), agregar 10 ml de agua destilada y 1 mt del reactivo de Folin
Ciocalteu, agitar suavemente y dejar en reposo durante 2 minutos.

Luego se afiadi6 4 ml de la solucion de carbonato de sodio al 15% y se completé al
volumen con agua destilada, sin agitar. Finalmente, en un bafio maria, se calenté a 50°C
durante 5 minutos y se enfric en bafio de agua durante 15 minutos, hasta temperatura
ambiente.

Se coloca la solucidon en una cubeta de vidrio y se lee la absorbancia en un
espectrofotémetro a 765 nm, contra un blanco preparado en las mismas condiciones, con
los reactivos y utilizando 1 ml de agua destilada en lugar de muestra.

Con el valor de absorbancia obtenido, se interpola en una curva de calibracion,
construida con acido galico como referencia y se calcula.

Cilculos:

En primer lugar se debe recordar que la Sangria (normalmente de 100 ml (Vg)) se

obtuvo a partir de 50 m! de cada uno de los extractos alcohdlicos provenientes de la
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determinacion de resinas al procesar la muestra simple y su duplicado. Por lo tanto se

considerara como peso de muestra (V) el promedio de los pesos de muestra individuales.

_ (my+m,)
2

M (1)

En caso que se varie el volumen de Sangria (Vs), o bien se tomasen diferentes
volimenes a 50 mi de cada muestra (simple y duplicado) se debera calcular el peso de

muestra como el promedio ponderado:

M= (Mmy*vy+my, *vy)
(V)

VS =V1+V2

La concentracion de Fenoles totales en la solucion que se coloca en la cubeta del

espectrofotometro es:

v Fe . Ve . Vr; 1000

(2)
100 Vs V, V.

Fe: Contenido de Fenoles totales [gramos/100 gramos de propoleos en bruto]

1000: factor para expresar la concentracion en [mg/ml}

La curva de calibracion relaciona la absorbancia con la concentracion de la sustancia
de referencia, en este caso acido galico mediante: Abs=f{C). Generalmente se obtiene una

recta con ordenada al origen igual a cero. Por lo tanto:

Abs=b*C 3)

Abs: Valor leido de absorbancia
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b: Pendiente de la recta
C: Concentracion de la solucién de referencia {mg/mi]

Despejando C de (3) e igualando con (2):

e= AbS * V‘! *VS *VC
10*b Vi, V., M

4)

Abs:  Absorbancia leida a 765 nm (muestra)

La (4) es la ecuacion general, pero para las condiciones enunciadas en la técnica
resulta:

Fe="or22  (5)

El resultado indica el contenido de Fenoles totales {gramos/100 gr de propdéleos]
expresados como dcido gilico equivalente.

DETERMINACION DE FLAVONOIDES TOTALES EN PROPOLEOS

El método se basa en la determinacion espectrofotométrica a 425 nm del complejo
formado entre los flavonoides y el tricloruro de aluminto. La concentracion de flavonoides
totales se expresa en términos de quercetina dihidrato.

Andlisis de Ias muestras: Se efectua por duplicado.

Se parte de la Sangria obtenida del andlisis de resinas.

Pipetear 0,1 ml de Sangria (V) en un matraz de 25 ml, agregar 0,5 m! de solucion de

tricloruro de aluminto al 5% (usar propipeta) y enrasar con metanol,
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El blanco se prepara con 0,1 ml de alcohol etilico y 0,5 m!l de solucién de tricloruro
de aluminio al 5% (usar propipeta) y enrasar con metanol.

Dejar 30 minutos en la oscuridad, colocar en una cubeta de vidrio y leer la
absorbancia a 425 nm. Si la absorbancia supera el valor de 0,400 repetir la determinacion
tomando un volumen menor de sangria. Del mismo modo si se obtiene una lectura muy
baja, aumentar el volumen.

Calculos:

En primer lugar se debe recordar que la Sangria (normalmente de 100 ml (Vs)) se
obtuvo a partir de 50 m! de cada uno de los extractos alcoholicos provenientes de la
determinacion de resinas al procesar la muestra simple v su duplicado. Por lo tanto se

considerara como peso de muestra (M) el promedio de los pesos de muestra individuales.

_(m +my)
2

M (1)

En caso que se varie el volumen de Sangria (Vs), o bien se tomasen diferentes
volumenes a 50 ml de cada muestra (simple y duplicado) se debera calcular el peso de

muestra como el promedio ponderado:

(M, *v,+m,*v,)
(Vs)

M =

La concentracion de Flavonoides totales en la solucidon que se coloca en la cubeta del

espectrofotometro es:

INFORME FINAL 22



Produccion y Tipificacién de Propéleos — Coprone - CFI

. FI _ Vt_1000000

100 Vs VC @

1000000: factor para expresar la concentracion en [mg/mi}
La curva de calibracién relaciona la absorbancia con la concentracion de la sustancia
de referencia, en este caso quercetina dihidrato, mediante Abs=f{C). Generalmente se

obtiene una recta con ordenada al origen igual a cero. Por lo tanto:

Abs =b*C (3)
Abs: Valor leido de absorbancia
b: Pendiente de la recta

C: Concentracion de la solucion de referencia {mg/ml)

Igualando (2) y (3) y despejando:

_Abs, Vs,  V @

Fl
bV, 10000*M

Abs:  Valor leido de absorbancia a 425 nm (muestra)

La (4) es la ecuacion general, pero para las condiciones enunciadas en la técnica,

resulta:

Abs , 2.5
Fi==2222 (5)
b M

Fl: Contenido de Flavonoides totales [gramos/100 gramos de propdleos en bruto]

El resultade indica el contenide de Flavonoides totales [gramos/100 gr de
propéleos| expresades como guercetina dihidrato equivalente.
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PETERMINACION DEL INDICE DE OXIDACION EN PROPOLEQOS

Aparatos:
a. Balanza analitica
b. Erlenmeyer de 125 ml
¢. Embudo
d. Papel de filtro
e. Tubo de ensayo

f. Cronometro

Anilisis de las muestras: Se efecta por duplicado.

Pesar 0,2 gramos de la muestra de propdleos acondicionada y colocaria en un
erlenmeyer de 125 ml. Afiadir luego 5 ml de etanol 96° y dejar en reposo durante 1 hora.

Agregar luego 100 ml de agua destilada, agitar, filtrar a través de un papel de filtro y
recoger el filtrado en un vaso de precipitacion o erlenmeyer.

Colocar 2 ml del filtrado en un tubo de ensayo, afiadir 1 ml de solucion de ﬁgSO4 al
20% y agitar durante un minuto.

Finalmente se agrega en el tubo 0,05 mi (1 gota) de la solucion de Permanganato de
Potasio 0,1 Ny se pone en marcha el cronémetro en el preciso momento en que la gota se
pone en contacto con la solucidn acidulada de propoleos, agitando constantemente. (La gota
debe caer directamente sobre la solucion y no sobre las paredes del tubo)

Expresar el resultado, como el promedio de los segundes que tarda la solucién
en decolorarse. )
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1.4- Diseiiar la estructura del estudio de mercado.
1- Definicion del producto.
2- Formas y modalidades mas comunes de comercializacion.
3. Caracterizacién del Mercado Externo e Interno.
3.1- Oferta
3.2- Demanda
3.3- Precios
3.4- Caracteristicas de la cadena de comercializacion. Principales operadores.
4- Identificacion de oportunidades de negocios.
5- Elaboracion de un plan de comercializacién y marketing de propdleos en el ambito

del COPRONE.

1.5~ Diseilar el contenido de los cursos de capacitacion de los productores

En estos cursos se tratarin los siguientes temas:

Primer curso:

Se dividié en dos unidades temaiticas:

Unidad I, sobre el propoleos: Antecedentes histdricos. Origen v definicidon del propoleos.
Obtencion. Epoca de produccion. Usos del propéleos en la colmena. Extraccion y
almacenamiento. Composicion quimica. Acciones biologicas y usos del propoleos. El

mercado

Unidad 1I, sobre el proyecto: Introduccién. Consideraciones generales y antecedentes.

Objetivos del proyecto. Resultados esperados. Plan de trabajo y metodologia. Etapas.
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Segundo Curso:

Se dividié en dos unidades tematicas:
Unidad I, Sobre técnicas de produccion de propdleos: Distintos métodos de recoleccidon de
propoleos. Raspado. Malla matrizada. Recolector inteligente. Malla mosquitero. Ventajas y

desventajas de cada uno.

Unidad II, Sobre el proyecto y la produccion de muestras de propéleos: Principales
consideraciones. Condiciones de las colmenas. Usos de medicamentos. Residuos

contaminantes, Alimentacion artificial.

Tercer Curso:

Se dividio en unidades tematicas:

Unidad 1, Elaboracion de productos a base de propdleos: propiedades de los propéleos.
Principales formas de presentacion. Usos del propéleos, Medicina, Veterinaria, Agricultura,
Industria Alimenticia y otros usos. Principales presentaciones. Contraindicactones.
Elaboracién de Tintura, Extracto blando, Comprimidos y Pastillas, Pomadas, Jabén con

propoleos y miel y miel con propoleos.

Unidad I, Cooperativismo: Emprendimientos productivos. Cooperativa — definicion.
Organizacién democratica. Participacion econdmica de los socios. Tipos de cooperativas.
Proceso constitutivo de una cooperativa. Asamblea constitutiva. Proyecto de estatuto.
Estructura de una cooperativa, Asamblea ordinaria y extraordinaria. Consejo de
administracion. Sindicatura. Auditoria externa. Documentacion para constituir cooperativa.

En el capitulo 2 se expone el contenido completo de estos cursos.

INFORME FINAL 26



Produccién y Tipificacion de Propdleos — Coprene - CFI

Presentacion del Proyecto a los productores

El 7 de septiembre de 2001, en la localidad de Baradero se realizo la presentacion del

proyecto a los productores y autoridades del COPRONE con dos disertaciones principales:

Ing. Agr. Enrique Bedascarrasbure, Prof. de la Universidad Nacional del Centro de la
Provincia de Buenos Aires e Investigador del Instituto Nacional de Tecnologia
Agropecuaria, que disertd sobre las caracteristicas del propoleos, su produccion actual, su
potencialtdad en el mercado, sus propiedades biolégicas y principios activos, distintos
productos en base a propoleos, perfil de los propdleos argentinos, parametros cuali y
cuantitativos a medir para caracterizar los propdleos y situacidn actual del mercado

nacional e infernacional y perspectivas futuras.

Téc. Apicola Eugenio Davasse, Instructor Profesional, Docente, Apicultor y
capacitador del presente proyecto y Raul Salvioni, experto del proyecto que brindaron un
detallado informe sobre el alcance del proyecto, metodologia, temas de capacitacion,
responsabilidades que debe asumir el productor y compromisos del proyecto, comunicando
el comienzo de los cursos de capacitacion el dia 14 de septiembre en San Antonio de
Areco.

En la reunidn estuvieron presente aproximadamente cien productores de las distintas

localidades, donde se realizo una encuesta cuyos resultados se exponen a continuacion:

N° de productores encuestados: 80
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Pregunta |- Con cuantas colimenas cuenta?

Respuesta

- Tamafho del Producto

ke

%

E

B

.

mm.
&

&

Pregunta 20 Esta registrado como productor apicola”
Respuesia

Registrado:  30%

No registrado: 70%

Pregunta 3 Usted es productor de propdleos”
Respuesia:

Fmercado local obteniendo

£
Lohs

F5%- S produce propoleos v o vende en
un precio entre 16 v 18 pesos.

83%- No produce propdieos.
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Pregu

4 Cual es el método de produceion de propoleos mas conocido

o preferido?

3]
‘

8
o
ol

Spue

BREsesE

i

Porcentaies
@ B

]

@ Ninguno B Respado Tl Reflla matriada 8 Taiido mosguiters
Pregunta 5: Le interesa infervenir en un curso sobre produccion de
propolens?

Hespuesta 100% - 8

Pregunia & S predujera propdleos le  interesaria realizar  la
comercializacion con otros productores medianie alguna forma asociativa

Hespuesta: 100% - &
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Capitulo 11: Capacitacion a los apicultores y produccion de muestras.

2.1- Dictado de cursos de capacitacion a los productores seleccionados en las distintas
focalidades. El informe incluye el contenido completo de los cursds

2.2- identificar y caracterizar distintos sistemas de recoleccion de propoleos.
Seleccion del adecuado para el ensayo.

2 3- Distribucion de los matcriales para el muestreo.

2.4- Elaboracion de normas para la toma de muestras y su remision at Coprone.

2.5- Distribucion del packaging para el envio de muestras.

2.6- Toma de mucstras y remision al Coprone.

2.1- Cursos de Capacitacion a los productores

Durante fa ejecucion del proyccto se realizaron tres jornadas de capacitacién en las
localidades cabecera de los distritos que integran ¢l COPRONE, en estas jornadas a la
mafana y primeras horas de la tarde se realizaban las visitas a campo, o tutorias, a apiarios
de productores encargados de producir las muestras y a ultima hora de la tarde un curso de
capacitacion. Estos cursos fueron realizados para todos los apicultores invitados por el
municipio, recomendando no superar el nimero de 30 participantes por reunion, pero el
material para la produccion y remision de muestras al igual que las tutorias a campo fueron
dirigidas Gnicamente a los productores seleccionados por los agentes de produccion de cada

municipio para producir las muestras a anabizar,

En estos cursas se trataron Jos siguientes temas:
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Se dividio en dos unidades tematicas:

Unidad |. sobre el propoleos; Antecedentes historicos. Origen y definicién del
propédleos. Obtencion. Epoca de produccion. Usos del propoleos en la colmena. Extraccion
y almacenamicnto. Composicion quimica. Acciones biologicas v usos del propofeos. El
mercado del propoleos.

Unidad !1, sobre el proyecto: Introduccion. Consideraciones generales y antecedentes.

Objetivos del proyecto. Resultados esperados. Plan de trabajo y metodologia. Etapas.

Segundo Curso:

Se dividio en dos unidades temalicas:

Unidad !, Sobre técnicas de produccion de propéleos: Distintos meétodos de
recoleccion de propoleos. Raspado. Malla matrizada. Recolector inteligente. Malla
mosquitero. Ventajas y desventajas de cada uno..

Unidad 11, Sobre el proyecto y la produccion de muestras de propoleos: Principales
consideraciones. Condiciones de las colmenas. Usos de medicamentos. Residuos

contaminantes. Alimentacion artificial.

Tercer Curso;

Se dividio en d_os unidades tematicas:

Unidad 1. Elaboracién de productos a base de propoleos: propiedades de los
propbleos. Principales formas de presentacion. Usos del propoleos, Medicina, Veterinaria,

Agricultura, Industria  Alimenticia y otros usos.  Principales presentaciones.

INFORME FINAL 3!



Produccion y Tipificacion de Propélcos — Coprone - CFI

Contraindicaciones. Elaboracion de Tintura, Extracto blando, Comprimidos y Pastillas,

Pomadas, Jabon con propoleos y miel y miel con propoleos.

Unidad 11, Cooperativismo: Emprendimientos productivos. Cooperativa — definicién.
Organizacion democratica. Participacion econdomica de los SOCi0s. Tipos de cooperativas.
Proceso constilutivo de una cooperativa. Asamblea constitutiva. Proyecto de estatuto.
Estructura de una cooperativa. Asambiea ordinaria y extraordinaria. Consejo de
administracion. Sindicatura. Auditoria externa. Documentacion necesaria para constituir

una cooperativa.

A continuacion se expone el contenido completo de estos cursos:

Primer Curso
Unidad T: Sobre los propoleos: el objetivo fue unificar los conocimientos de los

apicultores sobre los propdleos y se expusieron los siguientes temas:

Antecedentes Historicos

La referencia mas antigua al propdleos data del antiguo Egipto, donde era bien
conocido por los sacerd'otes, quienes tenian en sus manos la medicina, quimica y arte de
embalsamar los cadiveres y usaban propéleos con este Gltimo fin (sus propiedades
antibioticas y antifungicas evitaban la descomposicion). En el primer libro médico, “Libro
de preparacion de Medicamentos para todas las partes del cuerpo”, en el'papiro de Ebers, se
mencionaba la cera y el propdleos como medicinas.

Se menciona en {a Biblia, con otro nombre (tzori), se dice que las caravanas de

camellos llevaban perfumes, balsamos (propoleos) y mirra, el propolegs para uso meédico
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que los profetas mencionan como un importante producto en el comercio de los antiguos
reinos de Judea ¢ Israel, al igual que el trigo, la miel y el aceite de oliva.

Aristoteles también lo menciona como remedio para las contusiones y llagas
supurativas y lo definia como sustancia que las abejas sacan de las lagrimas de las flores y
ciertos arboles.

El propoleos fue usado por las legiones romanas con fines medicinales. Plinio,
considerado el mas importante naturalista entre los romanos, dice en su “Historia Natural”
que el propdleos es de gran provecho como medicamento, y afiade, quita los aguijones y
objetos que han entrado en la carne, reduce las hinchazenes, ablanda las induraciones de la
piel, disminuye los dolores nerviosos, cura las ulceras, los abscesos y los forunculos que a
menudo son incurables.

En el imperio Inca, antes de la destruccion del mismo por los conquistadores
espafioles a principios del siglo XVI, empleaban el propoleos contra las inflamaciones
acompafiadas de fiebre.

Durante 1a guerra anglo - boer (1899-1902), en Africa del Sur, se usé el propoleos
para curar heridas, las vendas s¢ impregnaban en propoleos vasdgeno (propdleos mezclado
con vaselina) protegiendo las heridas, impidiendo la aparicion de gangrenas.

Esto son solo algunos importantes ejemplos citados por la bibliografia mundial.

Origen y definicion del propdleos

El propaleos es una sustancia resinosa, balsamica y gomosa, de consistencia viscosa,
producida por las abejas a partir de resinas vegetales recogidas de ciertas partes de las
plantas, dc algunas especies en particular, (Alamo, Castafio, Pino, Sauce, Abeto, etc.), que

la transportan al interior de la colmena, modificandola en parte con sus secreciones (ceras y
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secreciones salivares). Su color varia de verde pardo, castafio hasta casi negro, dependiendo

de su origen botanico.

La tarca de recolectar el propoleos la realiza un ntmero relativamente pequeio de
abejas obreras, que se cspecializan en ello y ya son poco eficiente en otras tareas por haber
perdido por ejemplo sus pelos. Parece ser que estas no realizan practicamente ningun otro
trabajo en la colonia, excepto si hace falta intensificar la recoleccion de néctar, por lo cual
la obtencion de propoleos no compite ni interfiere con otras producciones de la colmena
como miel, polen, jalea real, etc..

Las abejas que se encargan de recoger el propoleos aumentan su actividad durante las
horas y jornadas mas calurosas, debido a que las sustancias a extraer no estan endurecidas.

Las colonias situadas en las reéiones con muchos arboles propolizan mas que las
colmenas de lugares llanos sin arboles.

La deposicion de propoleos depende de la subespecie de abejas, hay alpunas razas
que tienen una fuerte tendencia a propdlizar el interior de la colmena, en general son razas
que provienen de areas con bajas temperatura y fuertes vientos, utilizando el propodleos para
sellar las aberturas y grietas. Por ejemplo la abeja gris caucasica (Apis mellifera caucasica)
originaria de clima frio tiene mayor tendencia a propolizar que las abejas italianas (Apis
mellifera ligustica).

Epoca de produccion

En primavera hay buena entrada de propolecs, en el orden del 35% del total anual, en

nuestra region, donde ¢l principal uso por parte de la colonia seria como antiséptico para la
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supervivencia y reproduccién.

En verano la produccion de propolecs es baja, podemos hablar del 10% anual

El otofio cuande terminag la época de produccidn de miel, comienza la de mavor
recoleccion de propdlecs por un lado la abeja se prepara para pasar el invierno v por otro
habria maveor cantidad de abejas viejas v especializada para esta funcion, la produccion
Hega al 55% det total anual, mientras Ia produccion de invierno es practicamente nula La
produccion  anual de propolecs en nuestra region se estima entre 300 y 500

gramos/colmena. El cuadro N°1 tlustra la produccidn anual

Froduccidn Anual de Propdleos

Forcenteje anual

Primavera Verano ol invieme

Grrafies N° L Protleccitn de propdleos, on porcentafe, oo lax estachones del sfin,

Ugos del nrondleos en g colmens

Las abejas utihizan el propoleos para recubnr todas las gnetas v abenuras de Iz
colmena, en la cual no solo cumple esta finalidad, ano también debide a su. accion
bactericida, bacteriostatica, fungicida v fungistatica, que no permite que se propaguen en
eilas ag entermedades.

Estas propiedades del propoleos es de fundamental importancia para las abejas, 81 se

tiene en cuenta que en cada colmena conviven entre 80.000 y 100 000~ de abejas, en
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menos de 0.2 metros cubicos a una temperatura de 37°C y una humedad relativa de 70%, lo
cual es un excelente caldo de cultivo para muchos microorganismos.

Cuando entra algin insecto en la colmena es atacado y muerto por las abejas y luego
retirado de la misma. Pero cuando entran otros huéspedes indeseables, por ejemplo ratones
o ranas, las abejas también los matan, pero debido a su peso no pueden eliminarlos de la
colmena, por lo que lo cubren con propoleos y quedan momificados, evitando su
descomposicion y consiguiente contaminacion de la colmena,

Las abejas barnizan con propoleos las celdas de los panales antes de la puesta de
huevos, para obtener la asepsia de los mismos, incluso, depositan propéleos en la piqueras
formando una especie de felpudo sanitario, por encima del cual pasan todas las abejas que
entran a la colmena, complementando su funcion de protector contra virus, hongos y

bacterias.

Extraccion v almacenamiento

El propaleos de calidad se presenta como un material suclto en escamas o trozos
quebradizos, de aspecto brillante, de color rojo — marron oscuro- “grisaceo o verdoso. Para
obtener propoleos en estas condiciones debe extraerse maduro (su corte al quebrarlo debe
ser brillante no opaco),

La experiencia aconscja la recoleccion de las colmenas en los meses frios de otofio o
invierno, en esta época es mas facil de cosecharlo limpio, porque esta maduro y no es
pegajoso. En verano se lo puede retirar como goma de mascar, se estira mientras la cera se
corta, con la cual se suele confundir, es brillante y la cera ée aplasta y es opaca.

Para extracrlo puede utilizarse una palanca o cuchillo sin filo, se debe evitar que at

desprenderse arrastre pequefias astillas de madera, pintura o restos de abejas. Previamente a
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la extraccion de propdleos quitar fa mayor cantidad de cera posible localizada en la zona,
facilitando de esta manera la posterior clasificacion y seleccion.

Una vez cosechado, colocarlo sobre un papel blanco y limpio y separar el polvo,
restos de abejas, madera, pintura y toda impureza posible con una pinza. Es muy importante
su posterior conservacion o almacenamiento en lugar limpio, fresco y oscuro, se
recomicnda guardarlo dentro de una bolsa de polietileno transparente, a esta introducirla
dentro de otra bolsa de polietiteno negro y si es posible en ta heladera. Recordar que los
principales factores que deterioran la calidad y propiedades del propdleos son la falta de
higiene, la temperatura y la luz.

En forma natural las abejas depositan propodleos en:
. Extremos de los cabezales de los cuadros
2. Pared de la camara de cria
3. Piqueras
4.  Separacion camara de cria - Melario - Rejilla excluidora - entretapa - techo.
£l propoleos de la piquera, de facil obtencidn y acceso pero ha perdido parte de sus
propiedades por estar expuesto al mediot(aire y sol).

El del techo tiene mucha cera.

£l del piso acumula muchas impurezas.

Conviene tomar el de las paredes internas, cabezales y laterales de cuadros, mas
protegido y con mas resinas.

Composicion quimica

La composicion quimica de los propoleos varia segun las especies vegetales
circundante visitadas por las abejas, pero de forma constante y relativamente estable

presenta siempre numerosas sustancias como: _
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- Resinas y balsamos: 30%

- Ceras: 25-35%

- Aceites esenciales o volatiles:0. 5-10%

- Polen: 5%

Como grupos de compucstos importantes de estas sustancias podemos mencionar:

Alcoholes

- Aldehidos

- Acidos alifaticos y sus ésteres

- Acidos aromaticos y sus ésteres

- Aminoacidos

- Chalconas y dihidrochalcomas

- Flavononas, flavonas y flavonoides

- Hidrocarburos, éteres y ésteres

- Terpenos

- Acidos grasos, celonas, esteroides y azucares.

E! propdleos no contiene ni lipidos ni protidos, pero si Vit B1, B2, 86, Cy E.

Acciones bioldgicos v usos del propdleos

Las propiedades con las que cuenta el propoleos son numerosas y diversas. Su
principal uso se da en la rama medicinal (se estiman a nivel mundial 19 propiedades
terapcuticas) pero también se lo utiliza mucho en cosmética y en la industria alimentaria.

Las propiedades fundamentales con respecto a su actividad biologica son:

- Antioxidante.

- Antibacteriana.
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- Antifungica.

- Antiviral

- Fitoinhibidora,

- Regeneradora de los tejidos.

Quizas aqui se pueda hacer un paralelismo entre la funcidn que el propoleos tiene en
la colmena y las aplicaciones que el hombre ha encontrado, luego de siglos de observacidn
del maravilloso mundo de las abejas. A esto se suman los afios de investigacion cientifica

para corroborar lo que las civilizaciones antiguas y, fundamentalmente, las abejas, ya

sabian.

Cérame}os mst
Tinturas Sales de bailo
Chicles Vinos
Jabones Polvos
Lociones Champues

Ungiientos Cremas

Bebidas cola y funcionales

Las propias abejas determinan las funciones del propoleos en ia colmena de acuerdo a
sus necesidades. Lo utilizan por sus cualidades antisépticas y desinfectantes para el
tapizado interior de las celdillas que albergaran los huevos y larvas; por su consistencia y
propiedad aislante, para rellenar grietas y agujeros, asi como para revestir el interior de la
colmena a fin de disminuir corrientes de aire, temperatura y vibraciones. Lo utilizan,

también, para "embalsamar” a los intrusos que ingresan a la colmena (lauchas o culebras,
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por ejemplo) y evitar asi su putrefaccion. Mezclado con ceras, tierra, arena y restos
vegetaleﬁ, fo emp!ean para "achicar" el tamafio de la entrada de la colmena (piquera)
bloqueando ¢! ingreso de indeseables o protegiendo la colmena en caso de clima frio o
mucho viento.

A continuacion se detallan los usos mas sobresatientes aplicables en variadas
industrias:

e INDUSTRIA ALIMENTARIA (como preservador de alimentos):

En muchos paises, se lo utiliza como aditivo por sus propiedades antioxidantes y
antisépticas. Unas gotas de solucion de propoleos incluida en productos envasados o en
alimentos frescos, pueden prolongar entre dos y tres veces su vida util. Esto ha sido
comprobado en experiencias realizadas con pescados congelados, grasas y aceites, y podrian
extenderse a otra clase de alimentos tales como carne vacuna, cordero, cerdo, pollo, fruta,
etc. Es muy util, ademas, para mejorar la calidad del ron y otras bebidas alcoholicas. En
algunos paises, se han efectuado estudios con resultados positivos para conservar el mango
semielaborado con propoleos, impidiendo el crecimiento de Aspergillus niger, organismo

responsable del deterioro de pulpas de frutas.

MEDICINA HUMANA Y VETERINARIA:
- Antimicrobiana (bacteriana, micotica y viral).
- Antioxidante.
- Inmunoestimulante.
- Cicatrizante, anestésica y antiinflamatoria.

- Vasoprotectora.
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- Antiparasitaria.

- Antitumoral y radioprotectora.

AGRICULTURA

Las propiedades bacteriostaticas, bactericidas y desinfectantes se extienden también a
la proteccion de las plantas por lo cual tiene una gran aplicacion en los tejidos lesionados por
causas accidentales o por injertos. También demuestra ser un exitoso fungicida, antiviral y

estimulante del crecimiento de la vegetacion. Y es eficaz contra el mildiu, la sarna y el oidio.

Segun ensayos realizados en otros paises, se ha comprobado que inhibe el vinus del
mosaico del pepino, el virus de las manchas y de necrosis del tabaco. Como fitoinhibidor,
para evitar el brotado de papas; las experiencias se realizaron también en lechuga, colza y
girasol. En apicultura, se utiliza una solucién alcohdlica de propoleos para atraer enjambres
naturales. También es muy conveniente su uso para proteger los materiales apicolas y

barnizar colmenas para mantener la higiene y sanidad de ta misma.

GENERAL (bamices, tratamiento, desinfeccion y proteccion de maderas):

Hay diversas experiencias en el mundo con respecto a la ul;lilizaci(')n del propoleos en
fa elaboracion de barnices y pinturas destinados a proteger muebles y otros objetos de
maderas. En regiones de climas muy frios, se lo ha aplicado co‘mo barniz en trineos para
evitar su deterioro por nieve o frio intenso. También, como anticorrosivo de objetos de
metales preciosos (laminas de oro, plata) y de ofros metales asi como en la proteccion de

cueros, pieles y zapatos contra Jos insectos y Ja humedad o para tefiirlos.
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Como resumen, se extrae que la produccion de propoleos en Argentina es una
aiterna.ti\;'a intéresantc para el productor apicola y una actividad rentable. Puede generar
divisas, en un plazo no demasiado extenso, de algo mas de us$ 500 millones, segun
estimaciones realizadas por el PROAPI (INTA) pero, para ello, es imprescindible contar con

una legistacion que resguarde su produccion,
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Consideraciones

e La cantidad de propoleos producida por la colmena depende
del tipo de abeja y de la vegetacion. De acuerdo a algunos estudios
realizados, en las principales zonas de produccion se pueden obtener
rindes de 300 gramos anuales por colmena.

e La calidad y composicion quimica del propdleos varian
segin la fuente vegetal y las condiciones ambientales.

¢ La manipulacion debe realizarse con las maximas exigencias
de higiene y en lugares perfectamente limpios.

e La calidad esta directamente relacionada con los métodos de
recoleccion, almacenamiento y conservacion.

e Nuestra region presenta perspectivas favorables para su

produccion e insercion internacional.
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El mercadg

Pese a que en nuestro pais la produccion y venta de propdleos es incipiente
actualmente estd creciendo de manera considerable. Las principales formas de
comercializacion son. propoleos en bruto y productos con agregados de propoleos
(caramelos y miel con propolcos, tintura de propoleos, como los mas relevantes). Haciendo
una cstimacion, Argentina podria disponer de 450 toneladas de propdleos anuales para su
venta. tanto en ¢l mercado interno como para la exportacion ya que es un producto que esta
incrementando su demanda externa.

Los paises lideres en produccion son Francia, Espaia, Italia, Alemanta, China,
Estados Unidos y Brasil.

Los principales mercados demandantes son Alemania, Italia, Suiza, Estados Unidos,
Japén y Francia. Por ejemplo, Alemania compra anualmente 4.600 toneladas y sus
proveedores son China y Uruguay. Japon, por su parte, importo en el afio 1999, 7100 ton,
de las que Argentina aporté el 0,01%. Los proveedores mas importantes son China (44%),
Brasi! (31%) y Estados Unidos {(12%).

El principal competidor que hoy en dia puede tener Argentina es Brasil, que abastece
al mercado japonés, en gran medida. Estudios que estan Hevéndose a cabo demostrarian
que la calidad del propoleos argentino podria ser igual o superior a la del brasilefio.

Material de apoyo didactico: Una colmena completa sin material vivo, pizarron,

cafion y retro - proyector.

Unidad I1: Sobre el proyecto: el objetivo fue detallar dialogando con los apicultores
de cada localidad los alcances ¢ implementacion de proyecto “Normas de Produccion y

Tipificacion de Propoleos. Se expusieron los sigutentes temas:
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{ntroduccion

El Consorcio del Corredor Productivo del Noreste de la Provincia de Buenos Aires
{Coprone), como unidad ejecutora y como contraparte el Consejo Federal de Inversiones
(CF1), quien financiara estc proyecto y la Subsecretaria de Proshocion y Desarrollo de la
Microempresa del Ministerio de fa Produccion de la Provincia de Buenos Aires, como
enlace de ambas instituciones, se proponen investigar la composicion fisico quimica de los
propoleos producidos en la region (tipificacion), las alternativas técnicas para su
produccion con mayor valor agregado y un estudio de mercado para definir el plan de
comercializacion.

A tal fin, el Proyecto contara con el apoyo de asistencia técnica del Programa Miel
Bonaerense, del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion de la Provincia de
Buenos Aires y del Programa Miel 2000 de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacion de la Nacion y con los técnicos de Ja Facultad de Ingenieria Quimica de la
Universidad Tecnologica Nacional de la ciudad de Campana y del Instituto Nacional de

Tecnologia Agropecuaria (INTA) regional Noreste de la Provincia'de Buenos Aires.

Consideraciones Generales y Antecedentes

Los municipios que integran el Coprone cuenta con alrededor de 70000 colmenas.
Iistudios preliminares indican que el propoleos de Ia region es de calidad similar o superior
al producido en Brasil que tipificado tiene un precio cinco veces superior al argentino, por
fo la.nto es necesario trabajar para normalizar y caracterizar el producto, dandole valor

agregado a la diversidad de propoleos factible de obtener en la region.
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Por otra parte, el bajo precio de la miet ha llevado a muchos productores a encarar la
produccién de propoleos en forma artesanal, intuitiva y esporadica (sujeto a los vaivenes
del precio de la miel), sin un adecuado planeamiento empresario que incorpore la
investigacion, transferencia de tecnologia y capacitacion necesaria.

A diferencia de la miel, ¢l propoleos requiere un cuidado mas estricto ya gue su
precio varia sustancialmente segun la calidad, pureza y condiciones de recoleccion del
mismo. En tal sentido, es crucial para el desarrollo de este mercado entrenarnos (los
productores) sobre buenas practicas de produccion, manejo, recoleccion y almacenamiento
de modo que el producto obtenido sea de alta calidad y logre alcanzar los precios

diferenciales correspondientes.

Obietivos del proyecto

v Analizar la calidad y cantidad de los propolecs, elaborando normas de
produccién y procesado, determinando sus restricctones y potencialidades, no sdlo en lo
relativo a técnicas de produccion de materias primas sino también en el desarrollo de
productos elaborados para uso en medicina humana, medicina veterinaria, alimentacion,
cosmética, agricultura, etc.
v Capacitar a los productores para producir, recolectar y ‘almacenar los
propéleos de la region bajo condiciones de calidad e higiene requeridas por el mercado.
v Disefiar estrategias de marketing y asociativismo para fa penetracion de los
productos en ¢l mercado nacional e internacional.

Resuliados esperados

v Caracterizacion fisico quimico de los distintos tipos de propéleos de

produccion regional (tipificacion).
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v Contar con productores capacitados en procesos de produccion de
propoleos de alta calidad dentro de la region.

v Disponer de un estudio de mercado nacional e internacional.

v Manual de practicas normalizadas para la obtencion de propoleos de
alta calidad

v Transferencia a los productores de la tecnologia basica para la
obtencion de productos derivados (tinturas, extracto blando, soluciones, etc.).

v Contar con productores organizados en distintas modalidades
asociativas para la comercializacion conjunta.

v Aumento del valor agregado regional

Plan de Trabajo v Mclodoloma

Para llevar a cab§ el proyecto se prevé la conformacion de un equipo técnico de
trabajo integrado por representantes de:

- Programa Nacional Miel 2000

- Programa Provincial Miel Bonaerense

- Universidad Tecnologica Nacional, Fac. de Quimica {(Campana}

- INTA - Proapi

- Coordinador general o experto del proyecto.

- Técnico Apicola (Capacitador).

Etapas

El proyecto esta planificado para realizarse en cinco etapas:
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Etapa I: Diseiio de estrategias del proyecto. (ya ejecutada).

Etapa H: Capacitacion a los Apicuitores y produccion de muestras.
Etapa 111: Analisis fisico quimico de las muestras.

Etapa 1'V: Estudio de mercado.

Etapa V: Analisis de los resuitados obtenidos.

Etapa II: Capacitacion a Jos Apicultores y produccion de muestras
i.  Capacitacion a los productores en las distintas localidades.
2. Distribucion de las mallas para muestreo.
3. Distribucion del packaging para el envio de muestras,
4. Toma de muestras y remision al Coprone.

Etapa_ L1, Analisis ﬁsico quimico de las muestras

_Los analisis fisico quimicos a realizar son:

- Humedad (%)

- Cera (%)

- Resinas Totales

- Contenido de Impurezas Mecanicas

- Cenizas (%)

- Tiempo. de Oxidacion

- Fenoles Totales

- Flavonoides Totales

- Absorbancia UV

Para la realizacion de las determinaciones enunciadas se articulara con el laboratorio

del INTA Famailla, (Tucuman), utilizando los mismos procedimientos y protocolos usados
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en los ensayos de los dos ultimos afios, contanda con el compromiso de esta institucion en
realizar un entrenamiento de los técnicos locales que realizaran estos analisis.
Etapa V: Analisis de los resultados obtenidos
I. Elaboracion de un manual para la produccion de propoleos con normas que
definan la calidad del producto.
2. Difusién de los resultados y multiplicacian de la experiencia en la region

Metodologia; Sistematizacion de la informacion y produccion de material grafico.

Socializacion de la informacion.

Unidad I: Sobre técnicas de produccion de propoleos, el objetivo es analizar las
distintas metodologias existentes para la produccion de propéleos y seleccionar la mas
adecuada a implementar para la produccion de las muestras del proyecto.

Métodos de Produccion de Propéleos

L.a obtencién de propoleos en una colonia de abejas, se puede realizar a través de los
siguientes métodos:

1-  Por Raspado

Esta forma de obtener propolecs es una forma de limpiar el material para facilitar la
manipulacion por parte del apicultor, sobre todo en aquellos lugares donde las abejas
depositan gran cantidad. Ei propoleos obtenido generalmente esta acompafiado por muchas
impurezas, como resto de abejas muertas, astitlas de madera, trozos de pintura, etc.

LLa herramienta adecuada para cosechar el propdleos puede ser la palanca universal

del apicultor o una espitula o cuchillo sin filo, para evitar que durante el raspado se
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levanten astillas de la madera. Antes de proceder al raspado se deben identificar los trozos
de cera, u.rozos de pastos y abejas muertas, con el fin de no proceder a su cosecha, para no
desvalorizar el producto. El propéleos obtenido con este método no es de optima calidad.
Luego de cosechado el propodleos se debe volcar sobre un papel limpio y proceder a
su limpieza, extrayendo las impurezas como trozitos de cera, restos de abejas, larvas de
polillas, astillas de madera, restos de alambres, trozitos de pintura, etc.
Cabe recordar que naturalmente las abejas depositan propéleos en:
1. Extremos de los cabezales de los cuadros
2. Pared de la camara de cria
3. Piqueras
4. Separacion camara de cria - Melario - Rejilla excluidora - entretapa - techo.
El propéleos de Ia piquera. de facil abtencion y acceso pero ha perdido parte de sus
propiedades por estar expuesto al medio (aire y sol).
El del techo tiene mucha cera.
El del piso acumula muchas impurezas.
Conviene tomar el de las paredes internas, cabezales y laterales de los cuadros, mas
protegido y con mas resinas.

El rendimiento con este método no supera los 75 gramos por colmena y por afio.

2-  Rejillas matrizadas
En nuestro pais se encuentra en venta en los comercios del ramo una rejilla plastica
matrizada, para ser colocada sobre los cabezales de los cuadros. Cada rejilla tiene el tamaito
de la cuarta parte de una entre tapa y el plastico se encuentra matrizado formando aberturas,

donde las abejas depositaran propoleos para tratar de tapar las perforaciones. Las rejilias se
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colocan debajo de la entretapa. Para retirar los propoleos de la rejilla plastica se la introduce
en el congelador de una heladera familiar, el frio cristaliza los propéleos, que se tornan
quebradizos y al arquear las rcjillas el propoleos se desprende, recogiéndolo sobre un papel
limpio.

Los propdleos recogido por este método son de buena calidad, ya que sc cosechan
limpios. Su desventaja radica en ¢l costo de la rejilla, aproximadamente de cuatro pesos y
que las rejillas se vuelven algo quebradizas desprendiendo pequeiios trozos de plasticos y
son incomodas para trabajar en la colmena.

Ei rendimiento de este método puede llegar a 300/500 gramos por cosecha por afio.

3-  Recolector Inteligente de propoleos
Es un método que consiste en abertura en un lateral de la colmena, entre 4 y 7
milimetros, que a medida que la abeja la propoliza se va agrandando, es un sistema que no
logro popularizarse en la Argentina, aunque permite obtener rindes altos por colmena, pero
su calidad es muy discutida porque expone al propéleos a los rayos solares y al potvo

atmosférico continuamente.

4-  Malla mosquitero
Se utiliza un tejido mosquitero plastico, fabricado con hilos entrelazados (el
matrizado no sirve) .y un poco mas grueso que el vendido normalmente en las ferretertas,
este tipo de tejido es el mas cconc'):mico en el comercio, ademas de poseer extraordinaria
flexibilidad que facilita el desprendimiento de los propdleos..
Se corta la malla tejida del tamafio de la entretapa, con un instrumento bien caliente,

para evitar que la malla se desarme. El tejido se coloca sobre los cabezales de los cuadros.
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Las abejas depositaran propoleos en las separaciones entre los cabezales de los cuadros.
Pasado un tiempo, aproximadamente 15 dias, se cambia la posicion, para que las abejas
continien con su labor.

Para cosechar los propdleos se retira la tela plastica y se la coloca en una heladera
familiar por dos horas, luego sobre un papet impio se estruja despr‘endiéndose los trozos de
propoleos cristalizados, con una pinza fina se deben retirar los pedazos de hilos plasticos
que pudieran caer.

Los propoleos asi obtenidos son de muy buena calidad pudiendose alcanzar segin a

zona producciones de 300/500 gramos por colmena por aiio.

Unidad 1L, Sobre el proyecto y la produccién de muestras de propdleos: el objetivo
principal de esta unidad es concientizar al apicultor la importancia de producir las muestras

de propoleos a analizar bajo buenas condiciones sanitaria e higiénicas.

Recoleccion de propoleos

Condiciones de 1a colmena -

La colmena a la cual se coloque la malla debe tener:

Los cabezales de los cuadros limpios.

Los bordes del alza libres de propdleos e impurezas.

t

La entretapa limpia.

Retirar tablitas o tiras para control de varroasis.

L

. No tener restos de medicamentos (loque americana y europea,
nosemosis y cria yesificada).
- De cambiar la reina hacerlo antes de comenzar ¢l proyecto.
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Revisar las colonias minuciosamente, para identificar y marcar las colmenas que

ingresen al proyecto, con optimo estado sanitario y pobiacional.

Uso de medicamentos:

Loque Americana: si la infeccion supera el 10% del total de las abejas, retirar la
)

colmena del proyecto, si el porcentaje cs del 1%, se elimina el material inerte.

Loqgue Furopea vy Cria Yesificada. se trataran con jarabes estimulantes, sin alza

melaria y se cambiara la reina.

Nosemosis: si el nivel es muy elevado, se debera tratar con productos permitidos por
SENASA. E

Varroa: se deben tratar las c_olmenas con un acaricida organico, basado en acido
formico, oxalico o aceites esenciales .

Un buen control de varroa no abrira las puertas a las enfermedades de la cria.

Jarabe de alimentacion o estimulacion: Selo utilizar azucar.

PRINCIPALES CONSIDERACIONES:

- Evitar el contacto directo o indirecto con remedios; los restos de medicamentos son
faciimente detectables.
- La presencia de restos de pintura, tinta de papel, exposicion directa a los gases de

escape de un automotor, son causas frecuentes de contaminacion por plomo.
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- El uso de herbicidas, hormiguicida y raticidas, se considera causas potenciales de
contaminacion.

- Evitar derramar micl o jarabe sobre la malla trampa de propoleos.

- Evitar ¢l contacto de 1a malla mosquitero con pasto o tierra.

- Los propoleos son muy sensibles a la luz, por lo tanto no exponer al so! mucho
tiempo o guardar en lugar oscuro y seco.

- El propoleos o la maila nunca deben estar en contacto con elementos metalicos
(clavos, alambres, chapas, latas, etc.).

- La manipulacion de la malla debe realizarse con las méximas condiciones de
higiene y en lugares limpios.

- La cantidad de propoleos producida por la colmena depende del tipo de abeja y de
la vegetacion.

- La calidad y composicion quimica varian segun la fuente vegetal y las condiciones
ambientales.

- Cambiar la totalidad de los cuadros de las cdmaras de cria cada 3 afos.

- Cambiar las reinas como maximo cada 2 afios.

- Mantener grandes poblaciones de abeja en todos las épocas de afio y no someterlas a
estrés alimentario.

- Mantener un especiai cuidado en el control de Varroa.

Los cursos se corresponden con la bibliografia entregada y la metodologia didactica
empleado fue la coloquial, tratando siempre que el apicultor se sienta parte del proyecto y

duefio de las sugerencias.

[
fand
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Tercer Curso.

Uﬁidad I, Elaboracion de productos a base prﬁpéleos: el objetivo fue informar al
apicultor sobre la obtencion de productos a base de propoleos en forma artesanal y sus usos
més destacados.

Propiedades del Propélcos: los numerosos trabajos y experiencias realizadas han
puesto de manifiesto la realidad de un cierto nimero de propiedades importantes, que
confirman aquellas otras que nos habian llegado a través de ia observacidén empirica, sin

haber podido ser constatadas. Dentro de las propiedades mas importantes podemos

menctonar:

- Bacteriostatico y bactericida: el mecanismo de accion o actividad antimicrobiana es
compleja y se atribuye al sinergismo existente entre flavonoides, dcidos organicos y
terpenos. |

- Fungicida: soluciones y extractos aiéohélicos de propoleos tiene actividad anti
fungica sobre géneros de hongos patogenos como: Trichophyton, Mycrosporum y candida.

- Cicatrizantes: estimula y favorece la regeneracion de tejidos.

- Antioxidante: esta propiedad no solo es iniportante en la industria alimentaria (Ej:
prolonga ta duracion de la conservacion de pescado congelado 2 ¢ 3 veces), sino también
cosmética, medicina y biologia.

- Otras como: Aiestésicas, Antiviral, Antiflamatorias y Protector solar.

A continuacion se citan los usos de los propoleos en distintas actividades:

- DERMATOLOQGIA: Heridas, Quemaduras, Dermatosis, Micosis, Psoriasis, etc.

- OTORRINOLARINGOLOGIA: Faringitis, Laringitis, Otitis, etc.

- GASTROENTEROLOGIA: Gastritis, Ulceras Gastricas y Duodenales, etc.
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- OFTALMOLOG!A: Conjuntivitis, Infecciones Herpéticas, etc.

- GINECOLOGIA: Llagas del cuello uterino, Tricomoniasis, Candidiasis, etc.

- PARASITOLOGIA: Ascaris lumbricoides, Giardia lamblia intestinalis, etc.

- VIAS RESPIRATORIAS: Bronquitis, Tuberculosis, etc.

Usos en Veterinaria:

- MASTITIS BOVINA: Patologias de la ubres, grietas en los pezones

- DIRREAS INFECCIOSAS DEL TERNERO: Saimonelosis, colibacilosts.
- SARNA DEL CONEJO

- CICATRIZACION UMBILICAL DEL TERNERO RECIEN NACIDO

- HERIDAS, LLAGAS SUPURANTES Y ABCESOS.

Usos en Agricultura

- ACCION ANTICRIPTOGAMICA: Contra hougos.
- ACCION INSECTICIDA: Contra Afidos y Cochinillas.
- ACCION ESTIMULANTE: Anticipa floracion y fructificacion.

Usos en la Industria Alimenticia:

- TRIPLICA EL PERIODO DE ALMACENAMIENTO DEL PESCADO
- PRESERVANTES DE GRASAS (ANTIOXIDANTES)

- PRESERVANTES DE FRUTAS (ANTIMICOTICA)
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Otros usos del Propoleos:

- FABRICACION DE BARNICES
- FABRICACION DE ANTICORROSIVOS
- FABRICACION DE PROTECTORES DE CUEROS Y PIELES

- FABRICACION DE JUEGOS ARTIFICIALES

Contraindicaciones

El Propdleos es una sustancia totalmente natural, sin toxicidad y de total inocuidad,
que se tolera perfectanientc y se presenta en diferentes formas para adecuarse a las
necesidades de cada persona, sin problema de edad.

Unicamente se recomienda cierta precaucion a las personas alérgicas.

Principales presentaciones del Propdleos:

Granulos y en polvo: afecciones digestivas, urinarias y algunas enfermedades
crdnicas, se recomienda 3 gr por toma en tres tomas diarias.

Solucion atcohdlicas.

Pomadas y ungiientos.

Tinturas.

Extracto blando.

Comprimidos.

Miel con propoleos.

Jabon de propoleos.
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Obtencion de productos con propoleos:

Tintura

- 100 gr. propdleos en trozos pequenios.

- Colocar en freczer, -15°, durante {2 hr.

- Reducir a polvo fino, con mortero.

- Introducir en frasco oscuro de | litro + 750 mi. de alcohol etilico 96° y tapar.
- Colocar a 40°C., 3 dias, agitar 1/2 hr. por dia.

- El cuarto dia colocar 2 horas a 0°.

- Filtrar ia solucidn, con doble filtro de tela.

- Completar a 1000 ml. con alcohol 96°.

- Principales usos en heridas y afecciones de la piel.

- Primero realizar prueba de tolerancia.

Extracto Blando

- Materia prima: tintura de propoleos

_ Evaporar el alcohol de la tintura con corriente de aire a temperatura infecior a 40°.

- Colocar el residuo a 4°C. durante 8 hr. Luego decantar el liquido sobrenadante y
homogeneizar el residuo.

- Liquido: extracto acuoso de propoleos

- Solido: Extracto blando, es la materia prima para:

- Comprimidos - Pomadas - Jabones
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Comprimidos y pastillas

- En un mortero mezclar 10gr. de goma ardbiga con 10ml. de agua destilada, hasta
masa homogeénea.

- Afiadir de a poco y mezclando con 10gr. de extracto blando de propoleos.

- Agregar de a poco 100gr. de azular impalpable, mezclar hasta obtener una pasta
homogénea.

- Extender la pasta mediante un rodilio sobre una superficie lisa espolvoreada con
azucar, del grosor de una pastilla.

- Cortar la pasta con un sacabocados.

- Secar las pastitlas primero al aire y luego en estufa a 40°C.

Usos mas comunes: Aftas, amigdalitis, laringitis, piorrea, etc.

- Dejar disolver en la boca una pastilla 3-4 veces por dia.

Pomadas

Para la preparacion de pomadas el extracto blando debe tener una consistencia fluida,
si es muy espeso agregar alcohol etilico y mezclar.

Pomada con_propélecs |

- Ext. Blando 10gr. + 90gramos de crema base hidrosoluble.

Pomada dc propéleos 2

- Mezclar 10gramos de lanolina + 10gramos de vaselina solida calentando a bafo
Maria, cuando la mezcla se homogenciza dejar enfriar y 1-40°C incorporar 10gramos de
extracto blando de propoleos. mezclar y luego ir agregando poco a poco 70gramos de

vaselina.
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Usos mas comunes: Acné, dermatosis, eczema, foriinculos, heridas, urticaria,

psoriasis, quemaduras, etc.

Jabon de propoleos y miel

- Colocar en un mortero 10gramos de micl y agregar poco a poco, mezclando, 10
gramos de extracto blando. |

- Agregar mezclando continvamente 30gramos de miel, mezclar bien.

- Luego agregar poco a poco jabon en polvo, (preferentemente jabén neutro rayado)
100gramos mezclar, luego amasar después de cada agregado.

- Untar con vaselina liquida un molde y colocar en el mismofcl jabon obtenido y dejar
secar a temperatura ambiente, no superior a 40°C.

En este jabon se unen las propiedades antisépticas, bactericidas, antimicoticas y

reconstituyente del propdleos, con el poder lubricante, activador y suavizante de la piel de

la miel.

Jabén con propoleos

- Pesar 100 gramos de aceite de coco y agregar 50 gramos de una solucion de NaOH
al 33%, mezclar y dejar la pasta 24 horas en reposo para que finalice la saponificacton.

- Luego agregar 5 gramos de extracto blando de propéleos.

Miel con propoleos

- Al 2%

- Al 5%
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Producto tonificante y regenerador en casos de agotamiento, anemias o©
convalecencia, con bucnos efectos energéticos y tonicos.

- Conservar en lugar fresco y fuera de la luz.

Unidad 11, Cooperativismo: el objetivo es capasitar a los productores para poder
decidir la constitucion de una cooperativa.

Emprendimientos Productivos: los principales emprendimientos productivos pueden
Ser:

- Individuales

- Sociedades, SA, SRL. Sociedad de Hecho.

- Asociativos

Asociativos; dentré de los emprendimientos asocialivos tenemos;

- Empresa famihar

- Coordinacién o integracion horizontal: cooperativismo, escala de produccion.

- Coordinacion o integracion vertical. Cadena de Valor, desde los insumos hasta el

plato, protocolos.

COOPERATIVA: la podemos definir como:
Una cooperativa es una asociacion de personas que se han unido voluntariamente
para hacer frente a sus necesidades y aspiraciones, econdmicas, sociales y culturales

comunes por medio de una empresa de proptedad conjunta y. democraticamente controlada.
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Sus principales caracteristicas son:
Es una Empresa de propiedad de sus socios, ( No del capital o del gobierno)
Se controla democraticamente, por sus socios

Son organizaciones voluntarias y abiertas. A toda la comunidad

ORGANIZACI_ON DEMOCRATICA: la participacion de sus socios es una de sus
principales:

Controladas por sus miembros (socios), quienes:

- Definen sus politicas

- Toman las decisiones

- Los socios tienen igual derecho (un miembro = un voto).

Valores Cooperativos: son elementales para el buen desarrollo de una cooperativa;

- Ayuda mutua - Solidaridad

- Responsabilidad - Honestidad

- Democracia - Transparencia

- Igualdad - Responsabilidad social

- Equidad - Preocupacion por lo social

Participacion Economica de tos Socios:

LLos miembros constituyen en forma cquitativa el capital cooperativo
Los miembros asignan excedentes, por ejemplo para: .
Desarrollo de la Coop.

Creacion de reservas
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Apoyo de otras actividades

EDUCACION E INFORMACION
Las Cooperativas brindan educacion, informacion y capacitacion a sus miembros y

empleados, de tal forma que contribuyan eficazmente al desarrollo de su cooperativa.

TIPOS DE COOPERATIVAS

Toda cooperativa nace y se origina con el proposito de satisfacer necesidades

comunes de sus S0cios.

Cooperativas _Agropecuarias: sus miembros son productores agropecuarios que

compran insumos, comparten asistencia técnica, comercializan la produccion en conjunto
aumentando el volumen y el precio y pueden realizar la transformacion de la produccion

primaria,

Cooperativas de Trabajo: la forman trabajadores, que ponen en comun su fuerza

laboral para llevar adelante una empresa con produccion de bienes o servicios.

OTROS TIPOS DE COOPERATIVAS:

Coop. de Prevision de Servicios Publicos
Coop. de Vivienda (auto construccidn - administracion).
Coop. de Consumo.

Coop. de Crédito.
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Coop. de Seguros.

Proceso Constitutivo de una Cooperativa

El proceso organizativo de una cooperativa comienza cuando existe un grupo de

personas que consicnte de sus necesidades comunes se plantea la posibilidad de resolverlas

mediante una forma legal y ordenada.

Determinacion social: sus socios deben establecer claramente:
. Que se quiere hacer?

,Coémo lo van ha hacer?

¢Quiénes lo van ha hacer?

¢ Quiénes lo van ha hacer?

Cantidad minima socios
Cooperativa: 10

Cooperativa de Trabajo: 6

Asamblea Constitutiva: todos los socios fundadores deciden:
v Designacion de Consejeros
v" Informe de los iniciadores
v Proyecto de Estatuto
¥ Integracion de Cuotas Sociales

v Designacion de Sindico
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Proyecto de Estatuto
v Denominacion y Domicilio
v Objeto social
v Valor de la cuota social
v Organizacion de Administracion, Fiscalizacion y Asambleas
¥ Reglas para distribuir los excedentes y perdidas
v Derecho y Obligaciones de los asociados

v Clausula sobre su disolucion y liquidacion

Estructura de una Cooperativa
La Asamblea, es el organo superior y soberano de la Cooperativa, a través de la cual
los asociados expresan su voluntad. En ella, todos los asociados participan en pie de

igualdad, un voto = una persona.

1-  Asambleas Ordinarias

2.  Asambleas Extraordinarias

1. Asamblea Ordinaria

v Se realiza una vez al afio, dentro de los cuatro meses siguientes a la fecha de
cierre del gjercicio, se considera.

v El ¢jercicio anual de la entidad

v La distribucion de excedentes

v Eleccion de Consejeros Titulares, Suplentes y S‘indico

¥ Otros asuntos incluidos en el orden del dia
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2. Asamblea Extraordinaria

v Tendra lugar toda vez que lo disponga:

v El Consejo de Administracion

v' El Sindico

v El IO%, como minimo, del total de los asociados

v Los asuntos que se tratan no pueden ser considerados en asambleas

ordinarias.

Consejo de Administracion
Es ¢l organo elegido por la asamblea para admintstrar y dirigir las operaciones
sociales y realiza todas las funciones que no estan reservadas para la asamblea.
Debe reunirse por lo menos una vez al mes.
Los temas tratados deben constar en el libro de acta de reuniones.
Los Consejeros deben ser asociados y no menos de tres.
Consejo de Administracion Tipo:
v Presidente
v Secretario
v" Tesorero
v" Vocal Titular 1°
v' Vocal Titular 2°
v" Vocal Suptente |°

v' Vocal Suplente 2°
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Sindicatura

La fiscalizacion esta a cargo de uno o mas sindicos, elegidos por la Asamblea entre

sus asociados, pueden ser:

Unipersonal = Sindico

Colegiada = Comision Fiscalizadora, desempefiada por 3 0 mas socios, (siempre debe

setr impar).

Funciones del Sindico

v Tiscalizar la administracion

v Convocar, previo requerimiento al Consejo de Administracion a asamblea
extraordinaria cuando lo juzgue pertinente.

v Asistir con voz a las reuniones del Consejo de Administracion.

v Hacer incluir en el Orden del Dia de la Asamblea Ordinaria los puntos que
considere necesario.

v En general, velar por que ¢l Consejo de Administracion cumpla con la ley

del Estatuto, el reglamento vy las resoluciones de la Asambiea.

Auditoria Externa
De acuerdo a la Ley 20.337 las cooperativas deben constar desde su coustitucion

hasta su liquidacion con un servicio de Auditoria Externa, a cargo de un Contador Publico

Nacional. Este servicio también puede ser prestado por:
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1- Una cooperativa de grado superior
2- El Sindico. si reviste la calidad profesional indicada.

3- El 6rgano focal competente, a solicitud de la cooperativa y cuando la

situacion cconomica asi justifique.

Constitucion de una Cooperativa.

Dacumentacion para la constitucion de una cooperativa

v

v

1- Nota de presentacion

2- Acta Constitutiva y Estatuto (en un mismo cuerpo)
3- Acta N°1 del Eforlsqio de Administracion (distribucion de cargo.
4-Boleto de deposito (5% del capital social)

Costo de una Cooperativa

1- Boleta de deposito por el 5% del capital suscripto.
2- Arancel resolucion 249/93, $30 - INAES

3- Tasa actuacion ante el IPAC, $10.-

4- Monotributo (aporte previcional), $55 -

5- Autonomo, $100.-

6- Ingreso Bruto, exento, hay que hacer el tramite.

7- Impueto a las ganancias, sobre los excedentes.

8- Fondo cooperativo, sobre el capital, 2% (1,25%)
9. Capacitacion: 5% sobre los excedentes.

10- Inscripeion al IVA,
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2.2- Identificar y caracterizar distintos sistemas de recoleccion de

propoleos y seleccion del adecuado para el ensayo.

En el segundo curso de capacitacion se describieron detalladamente los distintos
sistemas para la recoleccion de propoleos, con sus ventajas y desventajas, concluyendo que

el mas ventajoso para la reatidad apicola de la region es el de la “Malla Mosquitero™, por:

- Bajo costo.
- Calidad del propdleos obtenido.
- Cantidad del propodleos que posibilita obtener.
- Uso practico y sencillo.

- Condiciones higienicas de produccion.

2.3- Distribucion de los materiales para el muestreo
El material para la produccion de las muestras de propdleos a analizar se entregd a
cada uno de los 84 productores elegides por la Direccion de Produccion de los municipios
correspondiente consistio en:
- Diez (10) mallas mosquiteros de hilos plasticos entretejidos de 0,46
metros por 0,50 metros, color verde,
- Una planilla cuya copia se adjunta, {que suffio pequefios cambios por
sugerencias de los apicultores.
Una semana antes de retirar la malla se le entregd a cada productor ef packaging para

la remision de las muestras.
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PROYECTO TIPIFICACION -DE PROPQOLEOS

FICHA PARA EL ENVIO DE MUESTRAS DE PROPOLEOS

1- DATOS DEL PRODUCTOR

Apellido y nombre del apicultor

Codigo segun el proyecto

Direcction

LLocalidad

Codigo postal

Teléfono / Fax

E-mail

2- COSECHA

Fecha de la colocacion de las malilas

Fecha de recoleccion de tas mallas

Cantidad de colmenas cosechadas

3- DATOS DEL APIARIO

Ubicacion de! apiario

Numero de registro del productor

Cantidad total de colmenas

Si utilizo suplemento alimenticio indique cual

Productos utilizados para control sanitarios

Flora predominante en la zona

Fitosanitarios utilizados en la zona

Distancia a los centros urbanos mas proximos

Distancia a las rutas mas cercanas

Seilor Productor: los dalos solicilados. son solamente con fincs informalivos y cstadisticos. El Copronc
mantendrd en reserva los mismos. Recuerde que ésta informacién v toda la que usted considere imporfante de
agregar nos scrvisin para poder conocer mcjor nucstros productos y caracierizar ¢l propdicos producido cn
nuestr region, de mancra de poder ser ntds competitivos.

COPRONE - INTA - UTN Delta - SAGPYA - Mict Bonacrense — CFE: Tipificacién de Propéleos
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2 4. Elaboracion de normas para la toma de muestras y su remision a la UTN.
2.5- Distribucion del packaging para la remision de muestra.

2.6- Toma de muestra y remision a la UTN.

las muestras de propoleos para analizar las propiedédes fisico quimico que
caracterizo los propoleos de la region fueron .producidas por apicultores que cada municipio
selecciond teniendo en cuenta su responsabilidad y compromiso para cumplir con las
-normas de produccidn y remision a la Secretaria de Produccion de su localidad, donde
fueron retiradas por los responsable del proyecto y trasladadas hasta la Facultad de
Ingenieria Quimica de la Universidad Tecnologica Nacional, Delegacion Delta de la

Localidad de Campana.

I- Condiciones de la colmena

La colmena a la cual se coloque la malla debe tener:

- Los cabezales de los cuadros limpios.

- Los bordes del alza libres de propoleos e impurezas.

- La entretapa limpia.

- Retirar tablitas o tiras para control de varroasis,

_ No tener restos de medicamentos (loque americana y europea, nosemosis y cria
yesificada).

De cambiar la reina hacerio antes de comenzar el proyecto.

Revisar las colonias minuciosamente, para identificar y marcar las colmenas que

ingresen al proyecto, con optimo estado sanitario y poblacional.
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2- Uso de medicamentos y condiciones sanitarias:

Loque Americana: si la infeccion supera el 10% del total de las abejas, retirar la

colmena del proyecto, si el porcentaje es del 1%, se elimina el material inerte.

Loque Europea y Cria_Yesificada, se trataran con jarabes estimulantes, sin alza

melaria y se cambiara la reina.
Nosemosis: si el nivel es muy elevado, se deberé tratar con productos permitidos por

SENASA.

'

H

Varroa: se deben tralar las colmenas con un acaricida organico. basado en acido
formico, oxalico o aceites esenciales .
Un buen control de varroa no abrira las puertas a las enfermedades de la cria.

Jarabe de alimentacion o estimulacion: Solo utifizar azlicar.

3- Condiciones higiénicas

- Evitar el contacto directo o indirecto con remedios; los restos de medicamentos
son facilmente detectables.

- Lapresencia de restos de pintura, tinta de papel, exposicion directa a los gases de
escape de un automotor, son causas frecuentes de contaminacion por plomo.

- Eluso de herbicidas, hormiguicida y raticidas, se considera causas potenciales de
contaminacion.

- Evitar derramar micl o jarabe sobre la malla trampa de propoleos.

Evitar el contacto de la malla mosquitero con pasto o tierra.
- Los propdleos son muy sensibles a la luz, por lo tanto no exponer al sol mucho

tiempo o guardar en lugar oscuro y seco.
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- El propoleos o la malla nunca deben estar en contacto <on clementos metalicos
(clavos, alambres, chapas. latas, eic.).

- La manipulacion de la malla debe realizarse con las maximas condiciones de
higiene y en lugares timpios.

- Manlencr‘gmndes poblaciones de abeja en todos las épocas de aito y no
someterlas a estrés alimentario.

- Mantener un especial cuidado en el control de Varroa.

4- Los apicultores que recibieron las mallas plasticas que en un extremo tienen una
carabana identificatoria colacarla entre la entretapa y el techo de la calmena con la caravana
fuera del cajon.

5. Con cada malla recibio un numero autoadhesivo (igual al de la caravana} que se
coloca en el cajon. El nimero siempre cs de tres cifra. Una vez que el productor seleccione
las 10 colmenas que intervendran en el proyecto, en cada una debe colocar una malla y en
el extremo superior derecho del cajon la etiqueta, de esa manera se identificara, con el

primer nimero la localidad, con el segundo al productor y con ¢l tercero a la colmena.

6- Antes de retirar las muestras  se realizard la primer tutoria a campo, a cada
productor de muestras, verificando el cumplimiento de las pautas de produccion dada,

existiendo la posibilidad de sacar una o mas colmenas del proyecto.

7. Una scmana antes de retirar la primer malla, aproximadamente en la primer
semana de Enero, el productor recibird una bolsa de polietiteno negro tipo consorcio, 10

bolsas de polietileno transparente, una copia de la planilla (por si la perdio o se ensucio) y
INFORME FINAL 72



Produccion y Tipificacidon de Propdleos — Coprone - CFl

10 mallas iguales y con los numeros correlativos a los anteriores, para la produccion de la

segunda muestra.

9-  Cada 15 dias el apicultor debe correr fa maila, superponiendo lfas deposiciones de

propoleos con los cabezales de los cuadros.

10- Durante la semana indicada ef productor debe retirar la primer malla y colocar la
segunda, que solo diferira en los numeros, las mallas retiradas se deben introducir dentro de
la bolsa de polietileno transparente y junto con la planilla completa meterlas todas en la
bolsa de polietileno negro, conservandola en lugar fresco y entregarla lo mas pronto posible

en la direccion de produccion de su localidac.

I t- La direccion de la Produccion debe conservar las bolsas en lugar fresco y una vez
que tenga el total de bolsas correspondiente a su localidad avisar al responsable del

proyecto para que las retire,

12- El responsable del proyecto retirara las muestras de las localidades y las llevara a
la Universidad Tecnologica de Campana (Fac. de Ingenieria Quimtca) donde las depositara
en un frezzer adquirido para este fin, donde se realizaran los analisis organoléptico, fisico y

quimico.
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Capitulo III: Anélisis fisico quimico de las muestras.

.3.1— Elaboraci6én de normas para la recepcion de muestras en el Coprone.

3.2- Analisis de las caracteristicas organolépticas, procesado de las mismas y
envio a la Universidad Tecnolégica Nacional (Campana).

3.3- Realizacion de los analisis fisico quimicos.

3.3.1- Humedad (%6).

3.3.2- Punto de fusion.

3.3.3- Cera (%).

3.3.4- Resinas totales.

3.3.5- Contenido de impurezas mecanicas.

3.3.6- Cenizas (%).

3.3.7- Tiempo de oxidacion.

3.3.8- Fenoles totales.

3.3.9- Flavonoides totales.

3.3.10- Flavonoides (cualitativa).

3.3.11- Absorvancia UV.

3.1- Elaboracidn de normas para la recepcion de muestras en el Coprone.
Una vez recibida las muestras por la Secretaria de Produccion de cada localidad, el agente a
cargo del rea aviso al responsable del proyecto, a partir de ese momento el procedimiento

seguir fue el siguiente:

1- El responsable del proyecto certifica y completa, si es necesario con el productor de la
muestra, los datos antes de retirarla de la localidad.
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Los datos necesarios para admitir la muestra son:

1.1- Norﬁbre del productor: que halla asistido a los cursos de capacitacion.

1 2- Namero de Identificacion: que coincida con el productor, la localidad y colmena.

I-.3— Mallas: cantidad de mallas, cada una en una bolsa de polietileno transparente y todas
estas dentro de una bolsa de polietileno negro.

1.4- Origen: que pertenezca a la localidad y si aporta otra informacion esta sea concreta y
comprensible.

1.5- Fecha: que pueda definirse claramente si pertenece al periodo invierno — primavera o
verano — otofio.

1.6- Ficha para el envid de muestras: que este presente y contenga la mayor cantidad de

. datos. posibles.

2- Una vez completadas todas las muestras de una localidad el responsable las transporto
1
hasta el Coprone, en la localidad de San Pedro y las deposité en un frezzer adquirido
para ese exclusivo uso.
3- Cuando se completo la totalidad de las muestras a analizar se transporté el frezzer a la

'Facultad de Ingenieria Quimica de la Universidad Tecnolégica Nacional, Del_egacién

Delta de la localidﬁd de Campana.

3.2- Analisis de las caracteristicas organolépticas, procesado de las mismas y envio a la
Universidad Tecnologica Nacional (Campana).

Desde el punto de vista técnico y organizacional se considero conveniente:
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Comenzar con los analisis organolépticos, en la Facultad de Ingenieria de la UTN,
Delegacion Delta, Campana.

Que los analisis se comenzaran a realizar una vez recolectado la totalidad de las
muestras.

Que los analisis organolépticos, procesado y acondicionad6 de las muestras fueran

realizados por el mismo equipo técnico que realizara los analisis fisico quimicos.

A continuacion se enumeran los pasos seguidos con cada muestra.

i-

Con cada muestra se elabord una planilla de laboratorio, que acompafio a la misma
durante su total evaluacion que al final permitié realizar el informe de cada muestra,
que se adjunta en el Anexo I: analisis de laboratorio. Esta planilla borrador y las cenizas
finales de la muestras siguen en el frezzer por si se decide hacer otro analisis como,
contenido de metales pesado, etc..

Extraccion del propoleos de las mallas.

Peso de la muestra y asentado en la planilla correspondiente, total de 5 colmenas.
Andlisis organolepticos:

Aspecto - Color

Consistencia - Olor

Impurezas visibles

Se presenta a continuacion la planiila de laboratorio que acompafia a cada muestra durante

el desarrollo de todos los analisis de laboratorio, luego se archivo al igual que las cenizas de

cada muestra y con la cual se realizo el informe de laboratorio de cada muestra (Anexo I):
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RECEPCION DE MUESTRAS DE PROPOLEOS EN BRUTO

| . Origen:

Nﬁmero:l _l [ Fecha:l J
[_ Identiﬂcacldn:| I | Peso:l Ig lRecoleccién:
[ Remitente:|
Observaciones: ]
CARACTERIZACION ORGANOLEPTICA
ASPECTO CONSISTENCIA IMPUREZAS VISIBLES
Masa redonda con brlle Muy blanda Virutas de madera
Masa irregular con brilie Blanda Paries de abejas
Trozos irregulares opacos Poco blanda Cera obrada
Trozos Irregulares con brillo Dura Restos vegetales
Polvo Capullos de polilla de cera
Granulado Restos de papel
Restns de cartén prensado
COLOR OLOR Restos de pintura
Negro Inodoro Ferrosos
Marrdn Resinoso suave Resto de malla
Marmrén ogcuro Resineso Resto de piolin
Marrén claro Reslnoso aromdtico
Verde oscuro Resinoso muy aromdtico
Verde
Verde claro SABOR
Gris Insipido
Amarillo Dulce L
Tintes castaiios Amargo
Tintes tofizos Picante
Tintes naranjas
Marrén verdoso
Verde amarillento
Thiles castafio rojizo
Tintes castafio naranja
Marrén amarillento
Amatillo rojizo
Marrén verdosc amarillenlo

Determinacidén de Humedad
Simple Duplicado

Promedio

Peso del cristalizador seco:
Peso cristalizador + muestra hum.:
Peso nstahzador + muestra seca

Determinacion de Cera
Simple Duplicado
Peso del papel de filtro seco: g | g
Peso del papel + muestra; g g
Peso de balbn seco:
Peso de muestra Himeda:
Peso del balén + cera s8ca;
SRR L F ".Céi'ﬂa

Promedio
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Determinacion de Resinas

Simple

Duplicado

Promedio Guardado como

Peso del balén seco.

Peso del baldn + resina seca:
R e RS ARy

Determinacian de Impurezas Mecanicas-

Simple

Duplicado

Promedio

Peso del papel + residuo seco.

Determinacién de cenizas a partir de muestra en bruto

Simple Dupilicado ID Crisol -simple ;10 Crisol — duplic.
g
PR Lk o]
Determinacién de Fenoles Totales
Simple Duplicado Promedio
Absorbancia a 765 nm:
i Fenoleg. Totales: A e e
X,
Reaccién cuantitativa :
Volumen tomado de sangria: mh ] mi
Absorbancia a 425 nm
pendiente (desde dd-mm-aa) Promedio
EaElave éldeka’tﬂdiéé* BRI AT ’“3;?3 :
Determinacion del Indice de Oxidacion
Simple Duplicado Promedio
oy Indice ' dé oxidEcion: |7 s 3
[Observaciones :
Informado:
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Envasado de cada muestra en bolsas de polietileno herméticas, numeradas y guardado

en frezzer para realizar los anélisis fisico quimicos.

Datos extraidos de los analisis individuales, segun informes de laboratorio adjuntados en el

Anexo L

1-

Namero de muestras: Se analizaron 90 muestras, 88 de ellas provenientes de 14 partidos
que integran el Coprone y 2 de ellas de un productor que realiza transhumancia y
realizo la produccion de estas 2 muestras en Villa Union, de la provincia de La Rioja,
esta fue una sugerencia de los productores para realizar una comparacion con las
producidas en la region.
Epoca de produccion: Las muestras fueron producidas en dos periodos:
a- Invierno — Primavera: recogidas a fines del afio 2001.
b- Verano — Otofio: recogidas a mediado del afio 2002.

¥,
Origen: como se menciona en el punto 1, se analizaron 88 muestras provenientes de las
14 localidades que integran el Coprone, de las cuales corresponden 44 muestras a cada
época de produccion. Dentro de las localidades que integran el Coprone, hay un grupo
que estan ubicadas sobre la costa del Rio Parana donde existe una mayor diversidad
botanica, ellas son: San Nicolas, Ramallo, San Pedro, Baradero, Zarate y Campana, las
restantes se ubican hacia el centro de la provincia de Buenos Aires, estas son: Colon,

Pergamino, Arrecifes, Capitan Sarmiento, San Antonio de Areco, Exaltacién de ia Cruz,

Salto y Carmen de Areco.

Métodos de recoleccion: 84 muestras fueron producidas con el método de la malla

mosquitero, 6 de ellas, 2 en Carmen de Areco, 2 en Pergamino y las 2 de Villa Union de
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La Rioja, corresponde a producciones organicas que no permiten la colocacion de la

malla mosquitero construidas con un producto de sintesis (plastico), por lo que fueron

extraidas por el método de raspado.

5. A continuacion se presentan informacion e indicadores elaborados a partir de los

analisis de las muestras individuales:

Municipios y cantidad de muestras analizadas

Z

Municipio

Cantidad de Muesiras

Total Inv - Primavera| Ver - Qtofio
1 | Capital Sarmiento 4 2 2
2 1San Antonio de Areco 2 I 1
3 |Baradero 10 5 5
4 |Zarate 10 5 5
5 |Campana 10 5 5
6 |San Pedro 8 4 4
7 | Arrecifes 6 3 3
8 | San Nicolas 8 4 4
9 |[Colon 4 2 2 i
10 | Pergamino 6 3 3 |
11 | Exaltacion de la Cruz 2 I 1
12 |Ramallo 10 5 S
13 | Carmen de Areco 4 2 2
14 | Salto 4 2 2
15 | Extra Coprone — La Rioja 2 | 1
- Total 90 45 45

Cuadro 1: se enumeran las localidades y Ia produccion de muestras en cada época.

Peso: el peso en gramos de cada muestra esta compuesto por la suma del propdleos extraido

a 5 mallas por época o raspado a 5 colmenas, tomada esta suma como una unidad se

obtuvieron los siguientes datos:
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Muestras correspondientes al Coprone

Peso medio: 196,02 gr.

Peso méaximo: 463 gr.

Peso minimo: 40 gr.

Desviacion Estandar (D.S.): 88,10 gr.
Coeficiente de Variacion (C.V.): 0,45

Rango Medio (R M.): 211,5 gr.

Mediana; 195,5 gr

Muestras de La Rioja
108,5 gr. |

113 gr.

104 gr.

6,36 gr.
0,06

108,5 gr

108,5 gr.

Caracteristicas Organolépticas: el cuadro 2 nos muestra las caracteristicas predominantes y

secundarias presentadas por las 88 muestras extraidas en el Coprone, el numero que las

acompaifia corresponde al porcentaje de muestras que presentan esta clasificacion. Entre

paréntesis se expresa lo mismo para las 2 muestras producidas en La Rioja

Caracteristica Predominante Secundarias
Granulado - 77% Masa irregular c/brillo — 10%
Aspecto .
(Trozos irregulares opacos)
. . Blanda - 76,1% Muy blanda — 23,9%
Consistencia

(Blanda)

Impurezas visibles

Cera obrada - 93%
(Partes de abejas}

Partes de abejas — 82%
Restos vegetales — 70%
(Cera obrada)

Amarillo — 24%

Marrén claro — 18%

Color Marrén ¢/tinte anaranjado — 19% | Marrén amarillento — 18%
(Marron claro) (Verde amarillento}
Olor Resinoso aromitico — 59% Resinoso muy aromatico —
(Resinoso) 22%
Picante - 81,8% Insipido — 15%
Sabor
(Amargo)

Cuadro 2: Caracteristicas organolépticas de las muestras de propéleos, en negrita los datos
pertenecientes al Coprone entre peréntesis los datos de La Rioja
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81




Produccién y Tipificacion de Propdicos — Coprone - CFI

3.3- Andlisis fisico quimicos de Jas muestras

En el Anexo I se recopilan los informes individuales de las 90 muestras analizadas. En el

Cuadro 3, se muestran, indicadores de contenidos promedios, maximo y minimo ¢

informacién que nos permite evaluar la dispersion de los datos analiticos obtenidos, estos

datos corresponden a las 88 muestras del Coprone (en negrita) y entre paréntesis se exhiben

los de las 2 muestras de Villa Unién, La Rioja, el nimero que se antepone a cada anlisis

corresponde al descripto en la planificacion del proyecto e Indice.

Alz({;;i)s is Media | Maxima | Minima %c:t‘: ::(c’:): ‘g ?:;;?;‘ I:Iael:igiz Mediana
3.3.1-Humedad (3:3‘;) (gjg{) (::gg) 1,18 029 | 481 | 394
3.3.3-Cera (T;:?)g) (?2:8;) (.f,;’so‘t‘) 18,87 054 | 4591 | 31,35
3'3'4-'11}::::?;8 (ﬁggi) (gg:;g) (675,,5(37) 19,33 033 | 47,14} 6320
3 Mecknicns (11;’7075) (183’:1079) (12:32) 1,84 0,66 | 4,33 |+ 212
3.3.6-Cenizas (;;g) (Z:‘;’g) Gasy | 0! 044 | 2,07 | 0,99
3.3.7(‘):;?;:321? ) (Sji) (212) (036) 415 L18 s i 18
A R
s i | 00| W | ea | em | o

Cuadro 3: dates medios, maximos, minimos ¢ indicadores de dispercién de los analisis fisico quimicos

Los siguientes analisis no se realizaron:

3.3.2- Punto de fusién, es un analisis que no brinda informacion extra a la obtenida, existe

entre este y el porcentaje de cera una correlaciéon muy estrecha y es una prueba dificil que
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requiere de un minimo de tres repeticiones, por sugerencia del laboratorio del Inta Famailla
no se realizd.

3.3.10- Flavonoides (cualitativos): la realizacion de este nos entrega la composicion de los
principales flavonoides, que no difieren demasiado entre una muestra y otra, 0 sea los que
se encuentran en mayor cantidad, que es un dato que no aporta mucho a la descripcion de
fas caracteristicas y propiedades de los propdleos que se pueden estimar con mas precision

con el estudio de absorbancia UV.

3.3.11- Absorbancia UV: los analisis espectrofotométricos (Espectograma UV obtenido a
partir de los extractos etanolicos) evidenciaron algunas variaciones secundarias, pero un
pico pronunciando principal homogéneo, como afirman los sigutentes datos:

Absorbancia maxima: 299 nm. (Pico de maxima abso;bancia)

Absorbancia minima: 280 nm. (Pico de maxima absorbancia)

Absorbancia promedio: 292,24 nm. (Pico de méxima absorbancia)

Desviacién estandar: 3,04 nm.

Coeficiente de Variacion: 0,01

Rango Medio: 289,5 nm.

Mediana: 292 nm.

Los datos de absorbancia y la informacion sobre su dispersion, nos muestran una gran
homogeneidad en cuanto al pico de maxima absorbancia que podemos expresarlo como 292
+ 3 nm. y diferencias en cuanto a un segundo pico de absorcion menos pronunciado, que a
veces se expresa como un pico menos pronunciado al principal, alrededor de los 320 nm. y
otras como una pendiente suave hacia la derecha del grafico. Aqui si, hay una diferencia

marcada con los datos proveniente de Villa Unidn de La Rioja, donde se produce un pico
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en 280nm, en una unica banda de absorcién muy estrecha. A continuacion se muestran tres

espectograma UV como ejemplo de la caracteristica mencionada:

iiastiel

SOy IS
i,
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Ry

FIFEY RAE v
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Capitulo IV: Estudio de mercado
4.i- Definicion del producto.
4.2- Formas y modalidades mas comunes de comercializacion.
4 3- Caracterizacion del Mercado Externo e Interno.
4.3.1- Oferta
4.3.2- Demanda
4.3.3- Precios
4 3.4- Caracteristicas de la cadena de comercializacion. Principales operadores.
4 4- Identificacion de oportunidades de negocios.
4.5- Elaboracién de un plan de comercializacion y marketing de propéleos en el

ambito del COPRONE.

4.1- Definicion del producto

Las normas que se exponen a continuacion han sido consensuadas con los
productores y falta realizarlo con las autoridades del Coprone que se comprometieron a
estudiar dicha normas después del 27 de Febrero de 2004, cuando asuman los funcionarios

que lo gerenciaran en el proximo periodo:

Normas Técnicas para Determinar la Identidad y calidad de los
“Propéleos, Origen Coprone”.
1- Alcance
1.1- Objetivos: Establecer la identidad y los requisitos minimos de calidad
que deben tener los propdleos para ser comercializados como “Propoleos, Origen

Coprone”.
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1.2- Ambito de aplicacién: Las presente Normas Técnicas referente al
propéleos tipificado en la region (Coprone) destinado al comercio nacional e

internacional.

2-  Descripcion
2.1- Definicion: Se entiende por propdleos al producto originado por sustancias
organicas resinosas, gomosas y balsamicas recolectadas por las abejas, de brotes, yemas,
flores o exudados vegetales, que las abejas mezclan con secreciones de sus glandulas
salivales, cera y polen para la elaboracién del producto final.
2.2- Designacion: Denominacion de venta: “Propoleos Origen Coprone”
2.3- Clasificacion: se realizara segin el contenido de Flavonoides y Cera, Los
propoleos se clasificaran:
A- De alto contenido en Flavonoides, mas del 4% (masa / masa).
A-1: Bajo contenido de Cera: menos de 30% (masa / masa).
A-2: Alto contenido de Cera: mas de 30% (masa / masa).
B- De contenido medio en Flavonoides, entre €l 4% y el 1% (masa / masa).
B-1; Bajo contenido de Cera: menos de 30% (masa / masa).
B-2: Alto contenido de Cera: mas de 30% (masa /masa).
C- De bajo contenido en Flavonoides, menos del 1% {masa / masa).
C-1: Bajo contenido de Cera: menos de 30% (masa / masa}.

C-2; Alto contenido de Cera: mas de 30% (masa /masa).

3- Referencias
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. Protocolos de laboratorios para analisis Fisico - Quimicqs de propoleos (Inta
Fam-aillé _ Cedia — Coprone), expuestos en el Capitulo [ del presente trabajo.

A- Norma Ramal Rusa RST RSFSR 317-77 para calidad de propoleos,
Modificacion: Maidana — Chaillou.

- MAIDANA, José F. 1997 - Propiedades Fisico — Quimica del Propoleos de’
la Republica Argentina. Tesis Doctoral, FAZ - UTN.

- Caracterizacion Fisico — Quimica de los Propoleos Argentinos y sus
extractos, IN.T.A. E.E.A. Famailla, Tucumén, Ing. Enrique Bedascarrasbure. Director
del PROAPIL

- Caracterizacion de los Propéleos Argentinos, Delta del Rio Parand, [LN.T.A.
- E.E.A. Famailla, Tucuman — LN.T.A. - EE.A. Delta del Paran4, Buenos Aires y
Facultad de Ciencia Veterinarias, Universidad Nacional del Centro de la Prov. Buenos
Aires. Maldonado, L.; Gurini, L.; Alvarez, A_; van der Horst, A, Tabera, A.

- Régimen Legal para las Indicaciones de Procedencia y Denominaciones de
Origen de Productos Agricolas y Alimentarios, Ley 25.380 — Enero 2001 — Argentina.
. Cédigo Alimentario Argentino — Ley 18.284 — Decreto reglamentario

2126/74.

- ABNT. Associacao Brasileira de Normas Técnicas — Procedimentos na

Inspecao por Atributos.

- Codex Alimentarius Standard for Honey, 1993. Ref. FAO, Roma

4- Composicion y Requisitos

4.1- Composicion: El propbleos se compone de resinas, productos balsamicos, cera,

aceites esenciales, polen y microelementos.
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4.2- Caracteristicas organolepticas

4.2.‘1- ‘Aspecto: granulado, trozos irregulares con brillo 0 masa irregular con brillo.

472 .72- Consistencia: Blanda a muy blanda, maleable a temperatura ambiente.

4.2.3- Color; De marrén oscuro a mérrc’m claro con tintes, amarillo, amarilleﬁtos,
verde amarillentos, verdosos, naran}a y/0 10iZ0s.

472 4- Aroma: Resinoso, suave, aromatico o muy aromatico, segun origen botanico.

4.2.5- Sabor: Picante, amargo o insipido segun origen botanico.

43- Requisitos Fisico — Quimicos
4.3 1- Humedad maxima: 8%, (masa / masa)
4.3 .2- Cera, maximo: 60%, (masa / masa)
4.3 .3- Resinas totales, minimo: 30%, (masa / masa).
4.3 4- Impurezas mecanicas, maximas: 10%, (masa / masa)
4.3.5- Cenizas, maximas: 5% {masa / masa)
4.3.6- Tiempo de oxidacion, maximo: 22 segundos.
4.3 .7- Fenoles totales, minimos: 5% (masa / masa).
4.3 8- Flavonoides totales, minimo: 0,50 % (masa / masa).
4.3.9- Espectro de absorcion de radiacion UV visible: el propoéleos debera presentar

picos caracteristicos de los principales flavonoides entre 250 y 350 nm.

5. Acondicionado: del propolcos debera eliminarse toda impureza visible como

partes de abejas, cera obrada, capullo de polillas, restos de malla, restos vegetales,
viruta de madera, restos de papel y restos de pintura, u otro material extrafio al

producto, luego envasado en material adecuado que lo proteja de posibles
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contaminaciones (polietileno trasparente) y de la luz (polietileno Neg,ro o caja de
cartéﬁ) y almacenario en condiciones que le confieran proteccién contra las altas
temperatura {lugar fresco).

6-  Aditivos: no estan autorizados.

7- Contaminaciones: Los contaminantes organicos ¢ ir{orgénicos no deben estar
. presentes en cantidades superiores a los limites establecidos por las reglamentaciones
especificas vigente.

8- Higiene: Las practicas higiénicas para la obtencitn del producto sera las
recomendadas por el Reglamento Técnico sobre condiciones higiénicas sanitarias
establecidas para “Buenas Practicas Agricolas” (BPA) y “Buenas Practicas de
Manufactura” (BPM) de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion
de la Republica Argentina y las Normas de Sanidad y Calidad Agroalimentaria,
resolucion 1134/99 — SENASA.

| 9. Rotulo: Se aplicara 1a reglamentacion vigente remarcando el producto y
origen: “Propdleos Origen Coprone”.

10- Métodos de Analisis y Muestreo

10.1- Analisis: se aplicara los métodos analiticos oficiales para control de productos

vegetales, animales y sus productos (SENASA), dentro de los cuales se encuentran los

protocolos descriptos en el Capitulo I de este trabajo.

10.2- Segin procedimientos y normas vigentes.

4.2- Formas y modalidades mas comunes de comercializacion.

4.2 1- En el mercado interno
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4.2.1 1- De propbleos: la forma mas comun de comercializar el propéleos cosechado
por el productor es a granel por kilogramos a acopiadores a través de transacciones
informales y en envases, generalmente, inadecuados que desmerecen el producto. La
calidad que determina el precio son caracteristicas organolépticas, pero rara vez este supera
los diez dolares por kilogramos.

El los ultimos afios con la implementacion de métodos de extraccién como la malla
mosquitero y las mallas plasticas matrizadas comenz6 a comercializarse el propbleos
adherido a la malla que proveyo el mismo comprador por diferencia de peso (nueva y con
propoleos), a pesar de obtenerse un propdleos de mayor calidad el precio no varia, estos

propoleos son consumidos en el mercado interno.

42 12- Productor elaborados con propoleos: A continuacién se mencionan los

principales productos encontrados en el mercado que contienen propodleos, incluyendo el
.

propdleos a granel, en bruto. También se mencionan los precios extremos encontrados en el
mercado argentino, es importante aclarar que también es extrema la diferencia de calidad,
formalidad, packaging e imagen de calidad del producto:

Propoleos a granel, 1 Kg: $25 — 35.- (compra de propdleos a los apicultores).

Jarabe, o extracto glicolico, 125 c.c.: $8 - 17,30.-

Caramelos, 1 kg.:$ 30 — 49.-

Crema, 200c.c.: $§7 - 15,90.-

Ungiiento, 60c.c.. $ 6,20 - 10,90.-

Champuy, 400c.c.: § 5,20 - 12,80.-

Gel denta), 100gr.: $7.8 - 11,9.-

Pulverizador bucal, 20c.c.. $6,5 — 16,30.-
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Lapiz labial: $4 - 8,90 -
Cera depiladora, 200gr § 8 - 18,30+

Jahdn 1000 ¢ 5450 - 280 -

Figura 11: productos elaborados con prepéleos.

Las Gguras Ty 1T muestran varios productos elaborados con propolecs bien posivionada

el mercado interno argentino.
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4.2.2- En el Mercado Mundial

422 1- De propoleos: el mercado mundial que requiere propoOleos en bruto, es
exigente en calidad, que generalmente evaliza a través de una muestra segln la cual fija el
precio que actualmente esta en un rango de 30 a 50 délares FOB por kilogramos, se
comercializa en bolsas de Nylon o polietileno transparente de 1,5,10 6 20 kilogramos
dentro de una caja de cartén. Las operaciones se realizan en pedidos de 300 a 500 kilos por
envio segun el comprador.

4.2.2.2- Presentacion de productos en base a propdleos en los principales paises
importadores:

[talia:

- Cosméticos: pro.ductos de maquillaje y para el cuidado de la piel,
bronceadores y pantallas solares, preparaciones para manicuras y pedicuros.

.

- Agricultura: como anticriptogamico principalmente para la agricultura

organica.
- Industria Farmacéutica.
- Tratamiento de la madera: Barnices.
Alemania
- Industria farmacéutica y cosmética
- Suplemento dietario.
Japon

- Industria Farmacéutica
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- Pastillas — Caramelos
- Uso el la industria de bebidas
- Cosméticos

- Antioxidantes

Estados Unidos
- Energizantes
- Antioxidantes
- Cosméticos
- Alimentos

- Bebidas

Bélgica

- Productos terapéuticos biologicos

Austria
- Capsulas de 250 — 500 mg de propoleos, como energizante.
- Gotas, 50 ml, con 25-30% de proﬁéleos, como energizante.
- Mezcla con miel
- Licor de propoleos
- Industria Farmacéutica, principalmente homeopaticos.

- Aditivos dietéticos de {a alimentacidn
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Finlandia
| - Industria Farmacéutica y cosmética
- Aconsejando en la fabricacion de pasta dental por el Colegio de Odontologos
para prevenir las caries dentales.
- Bebidas

- Complemento dietario

Suiza
- Industria Farmacéutica, Cosméticos y Perfumeria.

- Bebidas

Chile
- Pomadas y tinturas en dermatologia medica y veterinaria.

- Capsulas y pastillas.

4.3- Caracterizacion del Mercado Interno y Externo

4.3.1- Mercado Interno

4.3.1.1- Caracterizacion de {a demanda

Muchos de los especialistas consultados coincidieron en que los estudios de mercados
de productos como el propdleos, con una fuerte componente cultural ligada a su consumo
son los mas complejos que existen. Las investigaciones de estos mercados recurren a
multiples disciplinas, que van desde la sociologia hasta la economia y del marketing a la
psicologia, para abordar el consumo de productos en bruto (propdieos de malla o de

raspado), productos semi elaborados (tinturas, extracto blando, etc.) o elaborados (jabones,
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jarabes, cremas, pomadas, ungiientos, pastillas, caramelos, efc.), productos que presentan, a
su vez, variaciones estacionales y diferencias de habitos por zonas geograficas, entre otras
variables que hacen que cualquier analisis adquiera una complejidad enorme.

Por otro lado, la informalidad del mercado interno y la falta de datos confiables
motivd la necesidad de generarlos, contrastando esto con la realidad encontrada en los
principales paises consumidores donde se obtuvieron datos precisos. Esto nos llevo a
encarar el estudio por separado en Mercado Mundial y Mercado Interno con distintas

metodologia.

1.2 - Encueta

El mercado interno esta caracterizado por una marcada informalidad que se
fundamenta en el vacio legal existente en cuanto a la reglamentacion del propéleos y al
desarrollo de una linea de productos elaborados, cercana a la artesanal e informal desde el

T

punto de vista fiscal, esto dificulta la obtencion de informacion de estadisticas oficiales, de
instituciones que representeﬁ a los productores o usuarios de productos con propoleos

Debido a estas caracteristicas decidimos realizar un diagnostico del mercado, basado
en nuestras encuestas, que realizamos en las ciudades que representan los principales
mercados del corredor productivo (Buenos Aires y Rosario), las localidades que integran el
corredor y otras localidades extra corredor de la Provincia de Buenos Aires, (Junin, Mar del
Plata y La Plata).

Las encuestas para definir cualitativamente el mercado interno tienen las siguientes
caracteristicas:

Encuestados por ciudad: 50

Ubicacién dentro de la ciudad: Radio céntrico, supermercado o estacion de servicio.
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Datos a obtener:

1. Edad y nivel del encuestado

2. Investigar el conocimiento sobre el propdleos o zilgfm producto a base de
propoleos.

3. Investigar sobre el conocimiento de sus propiedades

4.  Porque se lo conoce.

5.  Si se cree que es un producto confiable

6. La disposicidon a usarlo

7. Porque la comunidad no esta dispuesto a usarlo

8.  Sisabe donde adquirirlo

9. Donde lo adquiere

. 10. Si ha escuchado alguna promocién del propdleos.
11. Si se conoce alguna marca que garantiza su calidad
12. Si la comunidad cree que los productos con propoleos pueden remplazar

alguna medicina o productos convencionales.

1.3 - Resultados

Edad, nivel y sexo de los encuestados.
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Dhstribucion de edad de los encuestados: 2 continuacion se tustra la distribucion de la
edad de los encuestados elegidos al azar, donde el 29% tenia entre 20 v 29 afos, el 22%

entre 30 v 39 aftos, el 25% entre 40 v 49 aflos v el 24% entre 50 v 59 afios

35
30
§ 25
£ 20
§ 15
S0
5
0

En cuanto ol nivel de estudio el 29% completo los estudios primarios, el 31% los
secuandarios, otro 29% los terciarios donde predomind como ocupacion la actividad

docente y por ultimo un 1 1% completo los estudios universitarios

Mive! de Instruceidn
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La distribucion segin sexo fue la siguiente.

Masculing: 36%
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Femenino: 64%
Las proporciones, de sexos, no son las existentes en la poblacion, pero son

representativas de las personas que realizan las compras.

1-Investigacion sobre el conocimiento de los encuestados soiare el propoleos

El 67% de los encuestados manifestd conocer el propéleos y el 33% no saber de que
se trata, no encontrandose relaciéon entre la respuesta y el nivel de instruccion, pero si entre
la edad y el conocimiento del propéleos como sustancia, resultando la franja de 40 —49 afios
1a que mejor lo conoce y la de 20 —29 afios la que menos sabe sobre el propoleos.

De los que dijeron conocer el propoleos lo definieron como:

Un derivado de la miel: 21%

- Una sustancia elaborada por las abejas: 34%
- Un producto medicinal: 17%
- Un producto natural: 12%

- Otros (antibidticos, pastillas, provenientes de plantas, etc.): 16%

2- Investigacion sobre que productos conocen los encuestados que contengan
propoleos
- El 19% de ios encuestados respondieron no conocer ningun producto que se

elaborara o contuvieran propoleos.

- El 81% restante menciond los siguientes productos:
- Caramelos: 24%

- Cremas — unguentos: 20%
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- labones v otros productos cosméticos 7%
~  Jarabes v medicinas: 13%
- Pastillas 7%
Resslando los segmentos de 30 -39 v 40 — 49 afios los mas mformados sobre la

existencia de estos producios.

3- Investigacion sobre porque o como los encuestados conocen el propdleos.
Los encuestados que dijeron que conocian el propolecs, mamfestaron que los
COROCIAn por:
Campafias publicitarias 25%
- Noticias Judiciales: 36% (caso Hulen)
- informacion a traves de establecimientos educativos: 0%
- Recomendacion médicas: 12%
- Recomendacion de familiar o amigos, 27%

Poraue se conoto ¢f propdlses
37 ‘ 25

& Pubdicidad

B Susticia

B Educaaion

i3 Madicina

8 Flls o arnigos

0 36

El conocimiento del propdleos relacionado con la justicia (caso Huilen) se destaco en
todas las categorias de edades y en segundo lugar la mencidon familiar.  Es importante

remarcar la poca mmportancia gue tiene el conocimiento del propoleos v sus propiedades en
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fa educacion formal. Al desagregar la informacién por nivel educativo y sexo no presentd

datos relevantes.

4- Tnvestigacion sobre el conocimiento de los encuestados sobre las
propiedades del propéleos.

Solo un 44% de los encuestados demostrd conocer alguna de las propiedades del
propdleos y otra vez la franja de 30 —49 afios resulto la més informada, en esta franja de
edad un 72% demostrd conocer alguna propiedad del propdleos. El otro 56% de los
encuestados manifestd desconocer las propiedades del producto.

El siguiente listado estar ordenado segan la importancia {de mayor a menor) que los
encuestado que conocian sus propiedades de dan al prop6leos:

- Antiflamatorio |
- Antibiodtico

- Analgésico

- Cicatrizante

- Antioxidante

- Filtro solar

5- Investigacion sobre la confiabilidad de los encuestados y su
predisposicion al uso del los productos que contienen propéleos

Los resultados de la encuesta demuestra que el 64% confia en los productos que

contienen propdleos y un 36% no los consideran confiable. Otra vez la franja de 30 —49

afios es la que méas confia y mejor predispuesta estd para usar estos productos. Las
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respuestas mas frecuentes, al porque, encontradas entre los encuestados que respondieron

que consideraban a los productos que contenian propdleos poco confiables fueron:

- Porque ya hubo problemas graves.

- Porque no estan recomendados por salud publica.

También son importante las siguientes respuestas que combinan la confiabilidad y la

predisposicion al uso:

- Los considero productos confiables y estoy dispuesto a usarlos o los uso:
58%
- Son productos confiables pero sin recomendacion médica no los usaria: 6%
- Los creo poco confiables pero con recomendacion y de uso externo los
T

podria usar: 14%

- Son productos poco confiables y no los usaria: 22%.

6- Respuesta de los encuestados cuando se les pregunto donde
compraria y que productos con propdleos.
- Farmacia: 45%, antibioticos, jarabes, cremas o ungiientos.
- Dietéticas/Locales naturalista: 23%, antioxidantes, cremas, caramelos.
- Cosméticas/Perfumerias: 11%, cremas, bronceadores.
- Supermercados: 8%, bronceadores.
- Kioscos: 6%, caramelos, pastillas

- Apicultores: 2%, preparaciones caseras.
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- No sabe - No contesta: 5%
7- Investigacion soﬁre campafias de promocion o publiicidad de
productos con propdleos
Un 31% de los encuestados reconoce que alguna vez escuchd o vio una promocion o
publicidad de un producto con propdleos y el 69% de los encuestz;dos nunca recuerda haber
visto o0 escuchado una promocidn/publicidad.
Cuando se le pregunto a los encuestados sobre el medio publicitario por el que se
transmitio la promocion/publicidad la respuesta fue:
- TV.:27%
- Radio: 4%
- Diarios y Revistas: 31%
- Catalogos: 38%

La franja de 30 - 49 afios resulto la mas permeable a la publicidad.

8- Investigacion sobre la existencia de alguna marca en ¢l mercado que

sea garantia de calidad/seguridad en productos que contienen propdleos
Un 83% de los encuestados respondié que no reconoce ninguna marca que signifique
seguridad o calidad para consumir un producto que contenga propoleos, el 17% restante

reconocio a la misma marca (El Reino).

9- Respuesta de los encuestados cuando se les pregunto si creen que con

una oferta de productos que contengan propdleos, aceptados por salud publica, el
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codigo alimentario, SENASA, etc. remplazaria parciaimente los productos actuales

del mercado, un 81% respondi6 que si, recomendando:

Més precision sobre su composicion,

Informacion sobre su procedencia.

Certificacion de su calidad.

Conclusion: 1a demanda de propdleos como producto bruto en el mercado intemo de
nuestro pais, es muy pequefia comparada con la oferta potencial y poca exigente en calidad.

Los prodﬁbtos elaborados también son pocos confiables (salvo el caso de algunas

marcas posicionadas en el mercado) y fo manifiestan claramente los consumidores.

4.3.1.2- Caracterizacion de la oferta (Mercado Intermo}
Argentina es unos de los principales productores y exportadores de miel y donde se
+

han realizado varios trabajos de investigacion detérminando que las calidades de los
propéleos son de excelente calidad y las cantidades potenciales de producir son aceptables
segan la bibliografia existente (de 250 a 500 gr/ colmena / afio). Estos datos demuestran
que la oferta potencial es grande y supera ampliamente a la demanda interna, pero la baja
capacitacion de los productores y la falta de estrategias claras para buscar oportunidades en
el mercado externo exigente en calidad, continuidad y cantidad ha motivado un mercado
interno de bajo precio y minima calidad.

En nuestro pais la produccion y venta de propéleos es incipiente. Las principales
formas de comercializacién son: propdleos en bruto y productos con agregados de
propdleos (caramelos y miel con propdleos, tintura de propéleos, como los méis relevantes).

Haciendo una estimacion, Argentina podria disponer de 450 toneladas de propoleos anuales
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para su venta, tanto en el mercado interno como para la exportacion ya que es un producto

que est4 incrementando su demanda externa.

4.3.1.3 - Precios (Mercado interno)

En el mercado interno el precio del propoleos en bruto, en el domicilio del productos,
a granel sin envase especifico ni clasificacion de calidad esta en el orden de 8 a 10 dolares
por kilogramos (25 a 30 pesos), esta operacién generalmente se realiza a través de los

mismos acopiadores de miel.

4.3 2- Mercado Mundial

4.3.2.1- Caracterizacion de la Demanda

Posicién Arancelaria:
Unién Europea: 3304.99.00
Estados Unidos: 1301.90.00

Austria: 1301.90.00

Tratamiento Arancelario
Italia: 0% de arancel
Alemania: 0% de arancel
Estados Unidos: 0% de arancel

Austria: 0% de arancel
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Requisitos

Italia: el producto debe estar acompafiado por un certificado sanitario emitido por
SENASA. No existe exigencia a nivel pais, pero en general todo imporiador pide un
analisis sobre residuos de metales pesados (plomo), cuyo valor no debe superar 0,2ppm.

Alemania: Se exige calidad farmacéutica con un alto gradé de pureza, cabe destacar
que Gnicamente se admite la importacion de la materia prima, mientras que la de productos
elaborados esté prohibida.

Se recomienda entablar una relacion comercial solida, que la mercaderia exportada
tenga la mismas caracteristicas y calidad que la muestras enviadas y aprobadas por el
comprador.

Bélgica: se exige 65-75% de resinas 6 95-98% de resinas, precio diferencial segun
porceﬁtaje de flavonoides y analisis de residuos peligrosos.

Austria: analisis de contenido de residuos de teripicos usados en apicultura,

*.

contenido de cera, metales pesado y radiactividad.

4.3.2.2- Oferta (Mercado Mundial)

Los paises lideres en produccion son Francia, Espaiia, Italia, Alemania, China,
Estados Unidos y Brasil.

Los principales mercados demandantes son Alemania, Italia, Suiza, Estados Unidos,
Japén y Francia. Por ejemplo, Alemania compra anualmente 4.600 toneladas y sus
proveedores son China y Uruguay. Japon, por su parte, importd en 1999, 7100 ton, de las
que Argentina aport6 el 0,01%. Los proveedores mas importantes son China (44%), Brasil

(31%) y Estados Unidos (12%).
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El principal competidor que hoy en dia puede tener Argentina es Brasil, que abastece
al mercado japonés, en gran medida. Estudios que estan lievandose a cabo demostrarian
que la calidad del propdleos argentino podria ser igual o superior a la del brasilefio.

Con respecto a la calidad, algunos aspectos positivos que pueden agregarle valor son
los siguientes:

v Anglisis de calidad.

v Bajo porcentaje de cera.

v Alto porcentaje de flavonoides.

v Origen botanico.

v Propdleos organicos.

v Alturas de produccién mayores a 100 mts.
v Zonas libres de contaminacion.

v Curva espectro UV,

4.3.2.3- Precios (Mercado Mundial)

La forma més comin es comercializar prop6leos en el mercado mundial en brutoy
su precio se fijar por lo general después de analizar una muestra de aproximadamente 50
gramos que el vendedor envia al comprador y este segin los porcentajes de cera, resinas,
Impurezas y flavonoides hace una oferta de precio al vendedor, actuaimente el precio esta

entre 25 y 55 dolares el kilogramo puesto en el pais comprador.
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4.3 4- Caracterizacion de la cadena de comercializacidn

En el mercado interno argentino en propdleos se vende a los mismos actores de la
cadena de miel y polen, son generalmente Aacopiadores que compran propoleos por
encargue de las pequefias industrias.

En el mercado mundial los principales compradores son laboratorios e industriales. El

Anexo 2 presenta un listado de los principales compradores de los siguientes paises:

1-  Alemania 6- Estados Unidos
2-  Australia 7-  Finlandia
3-  Austria 8- Italia
4- Bélgica 9-  Japon
5- Chile 10- Suiza
'
44-  Identificacion de oportunidades de negocios.

El estudio de mercado interno y externo permitic conocerlos y entenderlos como
segmentos diferenciales del mercado:

Mercado interno: pequefio, poco desarrollado, poco exigente en calidad y sobre
ofertado.

Mercado externo: existe un espacio del mercado cuya demanda creciente se encuentra
insatisfecha, es exigente en calidad y esta dispuesto a pagarlo, son empresas que elaboran
productos cosméticos, medicinales y/o alimenticios que requieren calidad. Este segmento

del mercado es el identificado como oportunidad de negocio y que se tratara de satisfacer.
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4.5- Elaboracion de un plan de comercializacion y mar_keting de propoleos
en el ambito del COPRONE.

La estratégia es crear y mantener en el mercado un producto (Propéleos Origen
Coprone) de optima calidad, definido por su lugar de Origen, métodos de produccion,
formas de extraccion y condiciones de almacenamiento, certiﬁcad'O por un anélisis quimico
~ (de una ﬁwestra) antes de su almacenamiento para integrar la oferta, que clasifique el
producto segin su contenido en Cera y Flavonoides, permitiendo una relacion viable de
confianza entre los productores (vendedores) y las empresas consumidoras (cliente).

Los productores que intervinieron en el proyecto estan dispuesto a crear una figura
asociativa (Cooperativa de produccion) para comercializar el propéleos producido en la
region (Coprone).

Marketing_estratégico; el negocio es obtener una rentabilidad mayor a la actual,

diferencial, por los propbleos de la region, para lo cual debe existir una motivacién
N
emocional, ética y econoémica que lleve a los productores a:

- Crear valor: definiendo la calidad del producto desde la utilizacion de
insumos hasta la llegada al cliente.

- Satisfaccion al cliente: entregando la calidad que el cliente requiere y la que
se publicita.

_ Preferencia por parte de los usuarios: hacer conocer los atributos del
producto (Propéleos con calidad asegurada y certificacion de procedencia) y que el
cliente perciba como importante.

Convertir las ventajas comparativas que existen en la region para la produccion de

propoleos en ventajas competitivas presentando un producto de calidad asegurada y

certificacion de procedencia.
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Definicion del_cliente: (segmentacion del mercado), el cliente elegido (principal), es
aquel que necesita un producto de calidad, que generalmente esta en el mercado
internacional, que esta dispuesto a pagar la calidad diferencial del producto, donde nuestro
producto puede competir por la calidad natural mas el valor creado desde los INSUMOoS
elegidos hasta su forma de almacenamiento.

Destacar que no solo se vende propéleos sino también calidad asegurada (desde la
intrinseca del producto por su origen) mas la creada por su metodologia de produccion que

certifica (calidad e higiene) a través de un andlisis fisico — quimico.

Marketing operacional: la estrategia de marketing se basa en la relacion productor —

mercado que debe traducirse en el eje segmentacion del mercado (cliente) -
posicionamiento del producto (Propdleos Origen Coprone) de calidad asegurada y
certificacion de procedencia.
%,

Por los sondeos realizado en el mercado mundial se encuentra un nicho insatisfecho
que requiere propoleos de calidad y que es importante llenarlo cuanto antes y posicionarse
en el mercado. Para esto es importante la segmentacion, ofrecer o hacer conocer el producto
al cliente indicado (aquel que requiere calidad y esta dispuesto a pagarla) y la
diferenciacion de! producto (calidad asegurada y certificacion de procedencia).

El cliente en las primeras operaciones no compra valor sino sefiales de valor (por lo
cual necesitamos dar esas sefiales haciendo .conocer los atributos del producto), pero luego

necesitamos que nos siga comprando para lo cual es importante no defraudarlo y

satisfacerlo.
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Es importante tener claro que el aumento de las exportaciones se logra en base no
solo a precios competitivos sino también produciendo el producto y la calidad que el
mercado requiere, esto se logra con capacidad, trabajo y tiempo.

El producto: “Propdleos Origen Coprone”, significa un propoleos con cantidades
definidas de principios activos y calidad porque ha sido producicio con un protocolo que
contempla su produccion, extraccion, higiene, admision y almacenamiento, certificada con
un analisis fisico — quimico.

Programa de accién: la primera accién de marketing es hacer conocer el producto, se
plantearon las siguientes alternativas:

E-mail: comunicarse mediante esta via con los principales consumidores mundiales,
cuyos datos se encuentran en el Anexo II de este trabajo, esta actividad esta siendo
ejecutada con resultados positivos, ya existen contactos con empresas espaiiolas y
francesas, donde se han enviado muestra para corroborar la certeza de los andlisis de

.
laboratorios y definir precios,

Péging Web- esta la oferta de construccidn de la pagina junto al Coprone, para fo cual
las autoridades manifestaron comenzar las conversaciones en marzo de 2004.

Comunicacién personal: los apicultores dan a conocer las propiedades del producto a
sus acopiadores que generalmente son los compradores en el mercado local, se esta
preparando un folleto explicativo.

Estas formas de comunicacion masiva (Pagina Web) o selectiva (E-mail y
comunicacion a acopiadores) debe transmitir la informacion esencial sobre lo que se
quiere informar del producto, persiguiendo:

- El conocimiento del producto por el cliente.

- La conquista de la preferencia del consumidor.
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- La instalacion de la marca.
- Se potencie las atribuciones positivas.
- Se quiebre la barrera Vendedor / Mercado.

Asociaciones estratégicas: se esta intentando realizar la promocion del producte
conjuntamente con otros generaimente dirigidos a el mismo: mercado coﬁlo Aceites
esenciales de aromaticas y medicinales, polen y miel.

Diversificacion: se esta ofreciendo como producto también estandarizado el extracto
blando de propéleos, que se obtiene a fason en la planta det INTA de Famailla, Tucuman.

Se aconseja medir posventa conceptos como: el grado de satisfaccion del cliente, el
atributo mas valorado del producto y la posible reiteracion de operaciones.

Se a consensuado con los productbresr

Packaging: bolsa de nylon de 1, 10y 20 kilogramos contenida dentro de una caja de
carton duro, materiales que conservan la calidad del producto en las condiciones normaJes
de transporte y almacenamiento.

Distribucion: poner el producto lo mas cerca del cliente, venta y distribucién directa.

Conocimiento del producto: es importante que quien ofrezca el producto este bien
informado de los atributos y bondades del mismo. También es importante no dar por
sentado el conocimiento del cliente acerca del producto y sus ventajas, contar la historia
completa.

Una vez creada la figura asociativa que comercializard el producto definir conceptos
importantes para lograr el posicionamiento como la marca y un logotipo, (uno de los

logotipo propuestos es la tapa del Anexo II).
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Precio: es importante destacar que el precio no es una variable aislada dentro de plan,
pero no es el tinico, debe permitir alcanzar:
- El objetivo de volumen y crecimiento.
- El objetivo de rentabilidad.

- Ll objetivo de posicionamiento y segmentacion.

NOTA: el plan de marketing es un documento indtil sino se convierte en una

herramienta de trabajo.
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Capitualo V: Conclusiones y Recomendaciones

5.1- Analisis de los resultados obtenidos

5.2- Elaboracion de un manual para la produccion de propoleos con normas que
deflinan la calidad del producto

5.3- Difusion de los resultados y multiplicacion de 1a experiencia en la region

S.1- Analisis de los resultados obtenidos
Fin el Capitulo 111, se presentaron los datos del las mucsiras producidas en la region y
por separado los datos promediados de las dos muesiras prévenicnlcs de la provincia de La
Rioja, el escaso nimcro de muestras dc esta procedencia no nos permite realizar
inferencias estadisticas, solo realizar los siguientes comentaios:
- Caracteristicas organolépticas: el aspecto (mas opacoj, la consistencia (mas
blanda) v la cantidad de impurezas de las muesiras de La Rioja, son caracteristicas
.
donde tiene mas influencia el método de extraccion utilizado (método de raspado en La
Rioja v malla en nuestra region) que aumenta la mezcla con cera e impurezas que de las
propiedades del propodleos exiraido.
- Analisis fisico — quimicos: en las muestras de La Rioja con una buena
dotacion de Fenoles y Flavonoides con una banda de absorcion mucho mas concentrada
de absorbancia UV que las medida en las muestras de la region del Coprone, el pico de

absorbancia se concentra alrededor del valor de 280nm, como se ilustra en el grafico de

ia pagina 85.

De las ochenta y ocho (88) muestras analizadas, cuatro (4) fueron observadas, una de

elias con claros sintomas de contaminacion (muestra 25, identificada como 5-1) y las otras
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tres (3) manifcstaron haber sido expuestas a inadecuadas condiciones de almacenamiento,
ellas son las muestras 30, 44 y 45 correspondientes a los numeros de identificacion 5-5, 8-
Sa y 8-5 b, respectivamente.

Es importante demostrar (principalmente a los apicultores) que este tipo de
irregularidades pueden ser detectadas por los andlisis de Iz;lboratorios de rutina y
desmcrecen. marcadamente la calidad y propiedades del producto, en resumen, se
detectaron un bajo porcentaje de cera, alto contenido de resinas, fenoles y flavonoides pero
un bajo indice de oxidacion (alto ticmpo de oxidacién), también se encontraron muchos
resto vegetales adheridos.

Estas muestran que correspondian a un productos de San Nicolas y otro de Campana

y fueron eliminadas del siguiente anlisis de resultado.

A continuacidn se presenta un cuadro con los datos de las caracteristicas
1
organolépticas obtenidos a través de las 84 muestras aceptadas en la region del Coprone,

que no difieren significativamente con las presentadas en el Capituio III, y definen a priori

al propoleos de la region:

Caracteristica Predominante Secundarias
Aspeclo Granulado — 76% Masa irregular c/brillo - 7%
Consistencia _ Blanda - 79% Muy blanda - 21%

Partes de abejas — 81%

N - T
Impurezas visibles Cera nbrada — 96% Restos vegetales — 69%
Color Amarillo - 21% Marrén claro — 20%
’ Marrén c/tinte anaranjado — 20% | Marrén amarillento - 18%
Olor Resinoso aromatico - 61% Resinoso mll;);/aromatlco -
L "
Sabor Picante — 81% Insipido — 15%

Cundro {: Caracteristicas organoléplicas de Ias muestras de propéleos
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Las caracteristicas organolépticas descritas, dado su homogeneidad nos permite
describir el propdleos de la region como: trozos o masa irregular con brillo, de consistencia
blanda a témperatura ambicnte y color marron amarillento cor.1 tintes que van desde el
anaranjados, amarillo a rojo, rara vez verdosos y aroma resinoso aromatico generalmente de
sabor picante.

Las impurezas visibles traslucen el (ratamiento durante la extraccidn, recoleccion y
almacenamiento del propoéleos, la cera obrada es normal y junto con la mayoria de las
impurezas visibles pueden eliminarse antes de la extraccion del propoleos de fas mallas,
pero por ejemplo ia cantidad de restos vegetales es un parametro que debe desaparecer con
el asesoramiento y compromiso de los apicultores, no solo por cl esfuerzo que significa

extraerlo sino porque esta demostrando la falta de higiene en el proceso.

Analisis fisico — quimicos

A continuacion se presenta el cuadro 2 con los datos obtenidos a través de las 84
muestras aceptadas en la region del Coprone, que no difieren significativamente con las
presentadas en el Capitulo 111,

Estos datos nos permite conocer las propiedades y atributos de nuestros propdleos e
inferir a través del analisis estadistico de estas variables sobre la posible correlacion entre

cllas y Ia posible existencia de distintos subgrupos:
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A '(‘f::)i;is Media | Maxima | Minima l:;::; ::;'::‘ VC;:_?:;;“ ]]\z/_lacl.:lgig Mediana
Humedad 3,95 8,01 1,62 1,17 0,29 4,81 3,90
Cera 35,87 | 85,31 6,51 18,69 0,52 45,91 | 32,04
Resinas Totales 56,97 | 86,76 7,53 19,24 0,34 47,14 | 61,77
Impureza Mecanica 2,76 8,47 0,2 1,85 0,67 4,33 2,13
Cenizas i,14 3,56 0,59 0,49 0,43 2,07 | 0,99
Tiempo Oxidacion 3,08 22 1 372 1,2 11,5 1,758
Fenoles Totales 17,61 | 27,27 1,44 7,32 0,42 14,35 | 19,50
Flavonoides Totales 7,68 12,59 0,21 3,16 0,41 6,4 8,25

Cuadro 2: datos medios, maximos, minimos e indicadores de dispersién del anélisis

fisico quimicos

Se calculd la posible correlacion entre las variables y se encontraron las que se

observan en el cuadro 3:

Variable : x; Variable : x, Correlacion (RY)
Cera Resinas 0,97
Resinas Fenoles 0,87
Resinas Flavonoides 0,78
Cera Flavonoides 0,78
Fenoles Flavonoides 0,84
Fenoles Tiempo Oxidacion 0,67

Cusdre 3: Correlacién entre distintas variables y su rango
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A continuacion se analiza cada una de estas correlaciones y su implicancia praciica

Correlpeién Cera (%) v Resinas

y = 0,9528x + 90,15
R = 0967

Cors

& iY il 3 40 5 G4 h Y 20 100

Fesinas

Orafice 1 corredarion Cera - Besinas

Fxiste una correlacion negativa muy fuerte entre el contemido de cera (%) v el
contenido de resinas (%), © sea v es logico, que cuando uno auments el olro disminuye, las
zbeias cuando necesitan propolens v la exstencia de matena prima para su elaboracion es
escasa la reemplazan por cera, el anghisis del contenido de cera es uno de los mas sencillos
y el primero en los analisis en cascada v su resultade sabiendo que existe una fuerte

correlacion con el contenido de resinas nos permite infenr su proporcidn aproximada.
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L orrelacitn Resinas - Fengles

Fenoles {otales

Hesinas

Grafico 2: correlacitn Resinas (9%~ Fenoles Total (%)

Se encontrd una correlacion mportante entre el contenido de resinas v ¢l contenido
de fenoles totales, los fenoles estan contenido junto a otros grupos de compuestos organicos
dentro de las resinas, el hecho de existir una correlacion entre ambos contenidos implica
gue la proporcion de fenoles dentro de las resinas se mantiene razonablemente constante

dentro de la region.
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Correlacion Resinas - Flavonoides

y o= 130
o= 0,7883

&
.
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Gréfico 3: corvelncidn Resinas (%) — Flavonoides Totales (%)

Los flavonoides, en mucho menor proporcidn también estan contenidos dentro de fas
resinas, el hecho de existir una correlacion positiva v de un rango importanie dentro de los
propotecs anahizados, nos estan marcando que este grupo de compuestos, fan imporianies
para determinar la calidad del propbleos, esta siempre presente v en proporciones

unportantes cuando estan presentes las resinas, que son de mas sencilia determinacion.
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Carrelacibn Cera — Flavonoides Totales
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Graftes 4 covrelacion Cers (9% - Flavoenoides Totales (%)

Como se observa en el grafico 4, la correlacion entre el contenido de cers (%2} v los
flavonoides totales (%} es neygativa al izual que 1a que habia ¢ndre cera - fenoles totales,
aunque la dispersion o variabilidad en el caso de los flavonoides es mavor, es decir la
correlacion no es fan fuerte como en el caso cera — fenoles, el contenide de ceras nos puede

orientar en cuanto al contemido de flavoneides siempre dentro de la misma region,
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Correlacion Fepoles - Flavanoides

y = 01,3983+ 06628
R = 08067

Flavonoides

Fordes

Grifico §: corvelacién Fenoles Totales (%) - Flavonoides Totales {94}

Como todas las comelacionss vistas hasta agui, son lineales v suficiente como para
estimar el contenido de un grupe de compuesio en base a otro, conocido o de determinacidn

snas sencilly
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Correlacifn Fenoles — Tiempo de Oxidacion
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Esta es la unica correlacion ajustada mediante una funcion logaritmica y también de
una wnportancia distinta, cuando estamos refiriéndonos a contenidos de fenoles, por las
comprobaciones hechas también conocemos la estimacién de la proporcidn de flavonodes
totales v es idgico pensar que a mayor cantidad de fencles o flavonoides tendremos menor
tiempo de oxidacion, pero esto no resulta siempre asi, solemos encontramos con buenos
contenidos de {enoles, que por diversas causas {envejecimiento, mala conservacion, etc.)
han perdido actividad antiovidante con la consecuente reduccion del indice de oxidacion
Por lo tamio estas correlaciones no solo son validas para esta region sino tambign para este

mangjo hecho con las muestras
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Ei total de las muestras aceptadas y analizadas (84) se dividieron en dos grupos de

acuerdo a su ubicacion geografica y dos por la época de recoleccidn se compararon sus

principales parametros que nos permiten evaluar la calidad de propoleos obtenidos por cada

grupo, asi tenemos:

t- Propélcos de las localidades de la costa e islas del Rio Parana.

2- Propoleos de las localidades ubicadas hacia cl interior de la provincia de Bs. As.

3. Propoleos recolectado en Invierno - primavera.

4- Propobleos recolectados en Verano — otofio.

Se eligio comparar el conienido de Cera, contenido de Fenoles y Tiempo de

Oxidacién, de cada uno de ellos sc calculo la media, desviacion estandar y coeficiente de

variaciéon. A continuacion se presentan los datos de tos dos primeros subgrupos:

1

Sub Cera Fenoles Tolales Tiempo de Oxidacion
Grupo | Media | D.S. CV. { Media | D.S. CV. | Media| DS CV.
i 3724 | 2022 | 0,54 | 17,55 | 7,60 | 043 |- 407 | 4380 | 1,18

7 3087 | 1572 | 051 | 1883 | 7,11 | 038 | 2,58 | 2,44 | 0,97

Si bien estadisticamente no se encontraron diferencias significativas entre los grupos

de localidades a un nivel de significacion, alfa: 0,05, parece existir una leve diferencia a

favor de los propoleos del grupos de las localidades interiores (no costeras al Rio Parana).

A conlinuacion se presentan los datos de los subgrupos 3 y cuatro:

Sub Cera Fenoles Totales Tiempo de Oxidacion

Grupo | Media | D.S. C.V. | Media | D.S. CV |Media| DS | CV.

3 3624 | 19,66 | 0,54 | 17,08 | 6,90 0,39 3,18 3,80 1,20

4 138,79 | 21,07 | 054 | 17,06 | 691 | 041 | 3,65 ; 431 | 1,18
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La diferencia de los propoleos recolectado en estas dos épocas practicamente no

existe en la region, estadisticamente no hay diferencia significativa.

5.2- Elaboracién de un manual para la produccién de propoleos con normas que

definan la calidad del producto.

Manual para la produccion de “,Pl'opéleos origen Copro]

Introduccion

Este manua! ha sido elaborado para definir los conceptos bésicos del propéleos que
todo productor debe coﬁocer y las practicas de produccion que permiten obtener un
producto de calidad diferenciada que denominaremos “Propoleos Origen Coprone™.

El propoleos que se obtiene en la pampa himeda o pampa ondulada tiene, lo
demuestran los analisis fisico quimicos realizados, caracteristicas como contenido de

1
resinas, contenido de flavonoides y absorbancia UV que lo posicionan como unos de los
mejores del mundo, esta es una ventaja comparativa importante.

La porcion de la pampa humeda o pampa ondulada que pertenece a la provincia de
Buenos Aires practicamente coincide con los partidos que integran el Coprone (Corredor
Productivo del Noreste de la Provincia de Buenos Aires) la excepcion serian los distrilos de
Rojas, Chacabuco, Mercedes y San Andrés de Giles.

E! propdsito de este manual es que el propdleos producido en esta region con una
metodologia definida (explicada en este manual) y luego tipificado y almacenado con

practicas higiénicas y fisicas que conserven las virtudes originales del producto,

condiciones valoradas y exigidas por los mercados mas exigentes, creen un valor, ventaja
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competitiva incorporada, que motive su produccion siendo un importante aporte a la

apicultura de la region.

Origen y definicion del propoleos

El propoleos es una sustancia resinosa, balsamica y gomosé, dec consistencia viscosa,
producida por las abejas a partir de resinas vegetales recogidas de ciertas partes de las
plantas, de algunas especies en particular, (Alamo, Castafio, Pino, Sauce, Abeto, etc.), que
la transportan al interior de la colmena, modiﬁcéndola en parte con sus secreciones (ceras y
secreciones salivares). Su color varia de verde pardo, castafio hasta casi negro, dependiendo

de su origen botanico.

Obtencion
La tarea de recolectar el propoleos la realiza un numero relativamente pequefio de
’

abejas obreras, que se especializan en ello y ya son poco eficiente en otras tareas por haber
perdido por ejemplo sus pelos. Parece ser que estas no realizan practicamente ningun otro
trabajo en la colonia, excepto si hace falta intensificar la recoleccion de néctar, por lo cual
fa obtencion de propoleos no compite ni interfiere con otras producciones de la colmena
como miel, polen, jalea real, etc.,

Las abejas que se encargan de recoger el propdleos aumentan su actividad durante las
horas y jornadas mas calurosas, debido a que las sustancias a extraer no estan endurecidas.

Las colonias situadas en las regiones con muchos érboles propolizan mas que las
colmenas de lugares llanos sin arboles.

La deposicion de propoleos depende de la subespecie de abejas, hay algunas razas

que tienen una fuerte tendencia a propolizar el interior de la colmena, en general son razas
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gue provienen de areas con bajas temperatura v fuertes vientos, utilizando el propoleos para
seliar las aberturas v grietas. Por ejempio la abeja gris caucasica (Apis mellifera caucasica)

originaria de chma frio tiene mavor tendencia a propolizar que las abejas italianas (Apis

metlifers ligustica)

Eroca de oroducadn

En primavera hay buena entrada de propoleos, en ef orden del 35% del total anual, en
nuestra region, donde ¢ principal uso por parte de la colonia seria como antiséptico para la
supervivencia y reproduccion

En verano la produccion de propoleos es baja, podemos hablar del 109 anual

Hl otoRo cuando terming 13 época de produccion de miel, comienza la de mayor
recoleccion de propoleos por un lado la abeia se prepara para pasar ¢l invierno v por otro
habria mayor cantidad de abejas viejas v especializada para esta funcién, la produccion
Hega al 55% del total anual, mientras la produccion de mvierno es practicamente nula La
produccion  anuval de propoleos en nuestra regidon se estima entre 300 v 8500

gramos/colmena. El cuadro N1 tlustra 1a produccion anual

Produccidn Anual de Propoleos

Porcentaje anust

Primavers  VYVerano Cinhio . frvviarng '

Grilive N° 1 Producein de propdless, on porcentaje, o8 1% estaciones del afln.
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Usos del propdleos en la colmena

Las abejas utilizan el propdleos para recubrir todas las grietas y aberturas de la
colmena, en la cual no sélo cumple esta finalidad, sino también debido a su accion
bactericida, bacteriostatica, fungicida y ﬁJﬁgistética, no permite que se propaguen en ellas
las enfermedades.

Estas propiedades del propoleos es de fundamental importancia para las abejas, si se
tiene en cuenta que en cada colmena conviven entre 60.000 y 100.000.- abejas, en menos
de 0,2 metros ctbicos a una temperatura de 37°C y una humedad relativa de 70%, lo cual es
un excelente caldo de cuh.ivo para muchos microorganismos.

Cuando entra algun insecto en la colmena es atacado y muerto por las abejas y luego
retirado de la misma. Pero cuando entran otros huéspedes indeseables, por ejemplo ratones
o ranas, las abejas también los matan, pero debido a su peso no pueden eliminarlos de la
colmena, por lo que lo cubren con propéleos y quedan momificados, evitando su

"
descomposicion y consiguiente contaminacién de la colmena.

Las abejas barnizan con propoleos las celdas de los panales antes de la puesta de
huevos, para obtener 1a asepsia de los mismos, incluso, depositan propoleos en la piquera
formando una especie de felpudo sanitario, por encima del cual pasan todas las abejas que
entran a la colmena, complementando su funcidon de protector contra virus, hongos vy

bacterias.

Extraccion de Propdleos

Fl propoleos de calidad se presenta como un material suelto en escamas o trozos

quebradizos, de aspecto brillante, de color rojo — marrén oscuro- grisiceo o verdoso. Para
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obtener propdleos en estas condiciones debe extraerse maduro (su corte al quebrarlo debe
ser brillante no opaco).

La experiencia aconseja la recoteccion de las colmenas en los meses frios de otofio o
invierno, en esta época es mas facil de cosecharlo limpio, porque esta maduro y no es
pegajoso. En verano se lo pulcdc retirar como goma de mascar, sé estira mientras la cera se

corta, con la cual se suele confundir, ¢s brillante y la cera se aplasta y es opaca.

Métodos de Produccion de Propoleos

La obtencion de propoleos en una colonia de abejas, se puede realizar a través de los
siguientes métodos:

i- Por Raspado

Esta forma de obtener propéleos es una forma de limpiar el material para facilitar la
manipulacion por parte del apicultor, sobre todo en aquellos lugares donde las abejas

‘ )
depositan gran cantidad. El propdleos obtenido generalmente esta acompaiiado por muchas
impurezas, como resto de abejas muertas, astillas de madera, trozos de pintura, etc.

La herramienta adecuada para cosechar el propoleos puede ser la palanca universal
det apicultor o una espatula o cuchillo sin filo, para evitar que durante el raspado se
levanten astillas de la madera. Antes de proceder al raspado se deben identificar los trozos
de cera, trozos de pastos y abejas muertas, con el fin de no proceder a su cosecha, para no
desvalorizar el producto. El propoleos obtenido con este método no es de optima calidad.

Luego de cosechado el propoleos se debe volcar sobre un papel limpio y proceder a
su limpieza, extrayendo las impurezas como trozitos de cera, restos de abejas, larvas de
polillas, astillas de madera, restos de alambres, trozitos de pintura, etc.

Cabe recordar que naturalmente las abejas depositan propéleos en:
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1. Extremos de los cabezales de los cuadros
2. Pared de la camara de cria
3.  Piqueras
4. Separacion camara de cria - Melario - Rejilla excluidora - entretapa - techo.
Ei propoleos de la piquera, de facil obtencion y acceso perﬁ ha perdido parte de sus
propiedades por estar expuesto al medio (aire y sol).
El del techo tiene mucha cera.
El del piso acumula muchas impurezas.
Conviene tomar el de las paredes internas, cabezales y laterales de los cuadros, més
protegido y con mas resinas.

El rendimiento con este método no supera los 75 gramos por colmena y por afio.

2- Rejilias matrizadas
)

En nuestro pais se encuentra en venta en los comercios del ramo una rejilla plastica
matrizada, para ser colocada sobre los cabezales-de los cuadros. Cada rejilla tiene el tamafio
de la cuarta parle de una entre tapa (Figura 1) y el plastico se encuentra matrizado
formando aberturas, donde las abejas depositardn propoleos para tratar de tapar las
perforaciones. Las rejillas se colocan debajo de la entretapa. Para retirar los propdleos de la
rejilla plastica se la introduce en el congelador de una heladera familiar, el frio cristaliza los
propoleos, que se tornan quebradizos y al arquear las rejillas el propoleos se desprende,
recogiéndolo sobre un papel limpio.

Los propoleos recogido por este método son de buena calidad, ya que se cosechan

limpios. Su desventaja radica en el costo de la rejilla, aproximadamente de cuatro pesos y
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que las rejillas se vuelven algo quebradizas desprendiendo pequefios trozos de plasticos y

son incomodas para trabajar en a colmena

i rendimiento de este método puede Hegar a 300/500 gramos por cosecha por afio.

Figura [+ ubicacién en la cohmena de In Repilla Plistica Matrizada

1. Recolector Inteligente de propoleos
Fs un método que consiste en abertura en un fateral de la colmena, entre 4 v 7
milimetros, que a medida que la abeja la propoliza se va agrandando, es un sistema que no
logro popularizarse en la Argentina, aunque permite obtener rindes altos por colmena, pero
su calidad es muy discutida porque expone al propoleos a los ravos solares v al polvo
atmosférica continuamente, generalmente contiene mucha cera, muy utilizado por los

praductores brasslefios,
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4- Maila mosquitero
Se utiliza un tefido mosquitero plastico, fabricado con hilos entrelazados (el
matrizado no sirve) y un poco mas grieso que el vendido normalmente en las ferreterias,
este tipo de tejido es mas econdmico que fa malla matrizada y se obtiene en el comercio,
ademids de poseer extraordinaria flexibilidad que facilita el desprendimienio de los
propolecs.
Se corta la malia tejida del tamafio de la entretapa, con un instrumento bien caliente,

nara evitar que la malla se desarme Fliejido se coloca sobre los cabezales de los cuadros

{Frgura 2}

Figura 2: ubicacién del tejido mosquiters en Ia colmena

1.as abejas depositaran propoleos en las separaciones entre los cabezales de los
cuadros (Figura 1), Pasado un tiempo, aproximadamente 15 dias, se cambia la posicion,

para que las abejas continden con su labor
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(
s

Figura 3: deposicion de propaless sobre el tejido plastico
Para cosechar los propolecs se retira la tela plastica v se la coloca en una heladera
familiar por dos horas, luego sobre un papel limpio se estruja desprendiéndose los trozos de
propoleos cristalizados. con una pinza fina se deben retirar los pedazos de hilos ‘g%%fi&%?ﬁ‘(}()ﬁ
gue pucheran caer.
Los propoleos ast obtenidos son de muy buena calidad pudiendose alcanzar segun la

zona producciones de 300/500 gramos por colmena por afio.

Método de produccion para el “Propolecs Origen Coprone’

Después de varias temporadas de experimentacion conjunta con apicultores de la
regivn se concluyo que el método de produccion mas apropiado para la produccion de

nropoleos de calidad es ef de da “MaliaPlatica Mosguiterg, por

Bajo costo

- Calidad del propdleos obtenido
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- Cantidad del propoleos que posibilita obtener,
- Uso practico y sencillo.

- Condiciones higienicas de produccion.

Condiciones que debe tener la colmena para la extraccién de Propéleos de calidad

La colmena a la cual se cofoque 1a malla debe tener:
- Los cabezales de los cuadros limpios.
- Los bordes del alza libres de propolecs e impurezas.
- La entretépa limpia.
- Retirar tablitas o tiras para control de varroasis.
- No tener restos de medicamentos {loque americana y europea,
nosemosis y cria yesificada).
- De cambiar la reina hacerlo antes de comenzar la produccion.
’

Revisar las colonias minuciosamente, para identificar y marcar las colmenas que

ingresen a la produccién de propoleos, con optimo estado sanitario y poblacional.

Uso de medicamentos: utilizar siempre productos aprobados por SENASA para la
produccion apicola. A continuacion se transcribe un listado completo de los productos

aprobado por SENASA para uso en apicultura:
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VARROASIS / ACARIOSIS
Cert. Producto Laboratorio
N
03-257 AMIVAR : Francisco José Tejerina
97.169 BAYVAROL  Bayer Argentina S.A.
99 246 BEEVAR PROAPI E.E.A. INTA- Balcarce
88.143 COLMESAN AHUMADO Laboratorios Lavet
84.124 COLMESAN SOLUCTON Laboratorios Lavet
92.395 COLMESAN TIRAS Laboratorios Lavet
(de liberacion lenta).
01-181 OXAVAR E.E.A. INTA- Balcarce
ESTIMULANTES DE LAS DEFENSAS DE LA COLMENA ‘
Cert. N° _ ~ Producto Laboratorio
99.135 BIENENWOHL Padiway
NOSEMIOSIS
Cert. N° Producto Laboratorio
01-081 COLMESAN PH PLUS Laboratortos Lavet
97.117 FUGIPRIM Francisco José Tejerina
02-137 NOSEMIX-B FUMAGILLINA Solemar S.A.
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LOQUE
Cert. N° Producto Laboratorio
92277 ANTIBIOTICO AMPLIO ESPECTRO L3l Gigante
01-081 COLMESAN PH PLUS Laboratorios Lavet
89.521 OX1 BIOTIC ORAL DEL ROSARIO " Lab. Del Rosario SRL
92,509 OXICLIN POLVO SOLUBLE Romage S.A.
95.000 OXITETRACICLINA POLVO Holliday Scott SAICAI
SOLUBLE
76.533 TERRAMICINA POLVO SOLUBLE Pfizer SACI
93419 TETRALOQUE FORTE Laboratorios Lavet SR
87.030 TETRAVET Laboratorios Lavet SR
COMPLEMENTO VITAMINICO !
Cert. N° Producto Laboratorio
87.027 POLIVITAM Laboratorios Lavet SR

Loque Americana: si la infeccion supera el 10% del total de las abejas, no colocar la
] 1

malla, si el porcentaje es del 1%, se elimina el material inerte.

Loque Europea y Cria Yesificada; se trataran con jarabes estimulantes, sin alza

melaria y se cambiara la reina.

Nosemosis: si el nivel es muy elevado, se deberé tratar con productos permitidos por

SENASA.
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Varroa. se deben tratar las colmenas con un acaricida organico, basado en acido
formico, oxalico o aceites esenciales .
Un buen control de varroa no abrira las puertas a las enfermedades de la cria.

Jarabe de alimentacion o estimulacion: Solo utilizar azacar.

PRINCIPALES CONSIDERACIONES:

- Evitar el contacto directo o indirecto con remedios; los restos de medicamentos son
facilmente detectables.

- La presencia de restos de pintura, tinta de papel, exposicion directa a los gases de
escape de un automotor, son causas frecuentes de contaminacion por plomo.

- El uso de herbicidas, hormiguicida y raticidas, se considera causas potenciales de

'

contaminacion.

- Evitar derramar miel o jarabe sobre la malla trampa de propoleos.

- Evitar el contacto de la malla mosquitero con pasto o tierra.

- Los propéleos son muy sensibles a la luz, por lo tanto no exponer al sol mucho
tiempo o guardar en lugar oscuro y seco.

- El propoleos o la malla nunca deben estar en contacto con elementos metalicos
(clavos, alambres, chapas, latas, etc.).

- La manipulacion de la malla debe realizarse con las maximas condiciones de
higiene y en lugares {impios.

- La cantidad de propoleos producida por la colmena depende del tipo de abeja y de

la vegetacion.
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- La calidad y composicion quimica varian segun la fuente vegetal y las condiciones
ambientales.

- Cambiar la totalidad de los cuadros de las camaras de cria cada 3 afios.

- Cambiar las reinas como maximo cada 2 afios.

- Mantener grandes poblaciones de abeja en todos las época.s de afio y no someterlas a
estrés alimentario.

- Mantener un especial cuidado en el control de Varroa.

Epoca de Extraccion de las mallas

Las mejores epoca para retirar las mallas son cuando las temperaturas no son muy
altas, fijandose en fines de noviembre la recoleccion de las mallas con la produccion de
invierno — primavera, salvo que la malla halla sido completada antes, en este caso se

reemplazard con otra hasta la fecha indicada. Durante el verano la produccion de propoleos
: '
es minima y la malla complica la cosecha de miel razon por la cual colocamos las mallas
recien a fines del verano (fines de marzo) para recolectar la produccion de otofio extrayecdo
ta malla en el mes de julio.

Cada 15 dias el apicultor debe correr la malla, superponiendo las deposiciones de
propoleos con los cabezales de los cuadros.

La producciéon de Propdleos Origen Coprone es un proyecto de autocertificacion
donde el productor se compromete a cumplir con las normas descriptas, el inclumplimiento
generaimente se manifiesta en la calidad del producto final y puede perjudicar al grupo de
apicultores en el proyecto, por lo que se creara una comicion de productores con autoridad
de tutoria y expulcion del productor que no cumpla con las normas de produccion del

proyecto.
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Procesado de Mallas

Una vez extraidas las mallas de las colmenas se colocan lo més rapido posible dentro
de una bolsa plastica transparente y luego en una de plastico negro (lipo consorcio) y
almacenan en un lugar frescb y limpio hasta el momento de remitirlas al establecimiento
donde se realizard la extraccion del propdleos. La servicio de extraccion de todo el
prdpéleos se realizard mecénicamente y concerbara manteniendo la individualidad del
productor, es importante que cada envio vaya acompafiada con la planilla correpondiente.
(se adjunta copia)

Antes de almacenar el prop&leos de un productor se enviara una muestra a anahzar
(solo se analizard contenido de impurezas, cera y flovonoides totales) que permitiran

tipificar definitamente e! producio.
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TIPIFICACION DE PROPOLEOS

FICHA PARA EL ENVIO DE MALLAS CON PROPOLEQS

1- DATOS DEL PRODUCTOR

Apcllido y nombre del apicultor

Codigo segin el proyecto

Direccidn

_ Localidad

Cédigo postal

Teléfono / Fax

E-mail

2. COSECHA

Fecha de 1a colocacidn de las mallas

Fecha de recoleccion de las mallas

Cantidad dc¢ colmenas cosechadas

3- DATOS DEL APIARIO

Ubicacion del apiario

Numero de registro del productor

Canlidad total de colmenas v

Si ufilizo suplemento alimenticio indique cual

Productos ulilizados para control sanitarios

Flora predominante en la zona

FitosanHarios utilizados cn la zona

Distancia a los centros urbanos mas proximos

Dislancia a las rutas mas cercanas

Sefior Productor: los datos solicitados, son solamente con fines informativos y estadisticos. El Copronc
mantendra en reserva los mismos. Recnerde que ésta informacion y toda la que usted considerc importantc de
agregar nos servirdn para poder conocer mejor nuestros productos y caracicrizar ¢! propéleos producido cn
nuestra regién, de manera de poder ser inds compelitivos.

PROPOLEOS ORIGEN COPRONE
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Definicion del producto

Las normas que se exponen a continuacion han sido consensuadas con los
productores y falta realizarlo con las autoridades del Coprone que se comprometieron a
estudiar dicha normas después del 27 de Febrero de 2004, cuando asuman los funcionarios

que lo gerenciaran en el proximo periodo:

Normas Técnicas para Determinar la Identidad y calidad de los

“Propéleos Origen Coprone”

1-  Alcance
1.1- Objetivos: Establecer la identidad y los requisitos minimos de calidad
que deben tener los propoleos para ser comercializados como “Propéteos, Origen
Coprone”. ‘
1.2- Ambito de aplicacion: Las presente Normas Técnicas referente al

propéleos tipificado en la region (Coprone) destinado al comercio nacional e

internacional.

2- Descripcion
2.1- Definicion: Se entiende por propoleos al producto originado por sustancias
organicas resinosas, gomosas y balsamicas recolectadas por las abejas, de brotes, yemas,
flores o exudados vegetales, que las abejas mezclan con secreciones de sus gléndulas
salivales, cera y polen para la elaboracion del producto final.

2.2- Designacion: Denominacion de venta: “Propdleos Origen Coprone”
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2.3- Clasificacion: se realizara segun el contenido de Flavonoides y Cera, Los
prop()leés se clasificaran:
A- De alto contenido en Flavonoides, mas del 4% (masa / masa).
A-1: Bajo contenido de Cera: menos de 30% (masa / masa).
A-2: Alto contenido de Cera: mas de 30% (masa / masa).
B- De contenido medio en Flavonoides, entre el 4% y el 1% (masa / masa).
B-1: Bajo contenido de Cera: menos de 30% (masa / masa).
B-2: Alto contenido de Cera: mas de 30% (masa /masa).
C- De bajo contenido en Flavonoides, menos del 1% (masa / masa).
C-1: Bajo contenido de Cera: menos de 30% (masa / masa).

C-2: Alto contenido de Cera: més de 30% (masa /masa).

3- Referencias

- Protocolos de laboratorios para analisis Fisico — Quimicos de propdleos (Inta
Famailla — Cedia — Coprone), expuestos en el Capitulo I del presente trabajo.

- Norma Ramal Rusa RST RSFSR 317-77 para calidad de propoleos,
Modificacion: Maidana — Chaillou.

- MAIDANA, José F. 1997.- Propiedades Fisico —~ Quimica del Propdleos de
la Republica Argentina. Tesis Doctoral, FAZ - UTN.

- Caracterizacion Fisico — Quimica de los Propoleos Argentinos y sus
extractos, L N.-T.A. EE A. Famailla, Tucuman, Ing. Enrique Bedascarrasbure. Director
del PROAPL.

- Caracterizacion de los Propoleos Argentinos, Delta del Rio Parana, LN.T.A.

- EE.A. Famailla, Tucuman— ILN.T.A - EE A Delta del Parani, Buenos Aires y
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—_

Facultad de Ciencia Veterinarias, Universidad i\lacional del Centro de la Prov. Buenos
Aires. Maldonado, L.; Gurini, L.; Alvarez, A, van der Horst, A ; Tabera, A.

- Régimen Legal para las Indicaciones de Procedencia y Denominaciones de
Origen de Productos Agricolas y Alimentarios, Ley 25.380 — Enero 2001 — Argentina.
- Cobdigo Alimentario Argentino — Ley 18.284 -- Decﬁre(o reglamentario

2126/74.
- ABNT. Associacao Brasileira de Normas Técnicas — Procedimentos na
Inspecao por Atributos.

- Codex Alimentarius Standard for Honey, 1993. Ref. FAQ, Roma

4-  Composicion y Requisitos

4.1- Composicidn: El propoleos se compone de resinas, productos balsamicos, cera,
aceites esenciales, polen y microelementos.

4.2- Caracteristicas organolépticas

4.2.1- Aspecto: granulado, trozos irregulares con brillo y masa irregular con brillo.

4.2.2- Consistencia: Blanda a muy blanda, maleable a temperatura ambiente.

4.2.3- Color: De marrén oscuro a marron claro con tintes, amarillo, amarilientos,
verde amarillentos, verdosos, naranja y/o rojizos.

4.2.4- Aroma: Resinoso, suave, aromatico o muy aromatico, segun origen botanico.

4.2.5- Sabor: Picante, amargo o insipido segﬁh origen boténico.

4.3- Requisitos Fisico — Quimicos
4.3 1- Humedad maxima: 8%, (masa / masa)

4.3 2- Cera, maximo: 60%, (masa / masa)
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4.3 .3- Resinas totales, minimo: 30%, (masa / masa).

4,3.4- Impurezas mecanicas, maximas: 10%, (masa / masa)

4.3 5- Cenizas, maximas: 4% (masa / masa)

4.3.6- Tiempo de oxidacidn: 22 segundos.

4.3.7- Fenoles totales, minimos: 5% (masa / masa).

4.3 8- Flavonoides totales, minimo: 1% (masa / masa).

4.3.9- Espectro de absorcion de radiacion UV visible: el propoleos debera presentar

picos caracteristicos de los principales flavonoides entre 250 y 350 nm.

5-  Acondicionado: del propdleos deberd eliminarse toda impureza visible como
partes de abejas, cera obrada, capullo de polillas, restos de malla, restos vegetales,
viruta de madera, restos de papel y restos de pintura, u otro material extrafio al
producto, luego envasado en material adecuado que lo proteja de posibles
contaminaciones I(polietileno trasparente) y de la fuz (polietileno Negro o caja de
carton) y almacenarlo en condiciones que le confieran proteccion contra las altas
temperatura (lugar fresco).

6-  Aditivos: no estan autorizados.

7-  Contaminaciones: 1.os contaminantes organicos e inorganicos no deben estar
presentes en cantidades superiores a los limites establecidos por las reglamentaciones
especificas vigente.

8- Higiene: Las practicas higiénicas para la obtencion del producto seré las
recomendadas por el Reglamento Técnico sobre condiciones higiénicas sanitarias
establecidas para “Buenas Practicas Agricolas” (BPA) y “Buenas Practicas de

Manufactura” (BPM) de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion
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de la Replblica Argentina y las Normas de Sanidad y Calidad Agroalimentaria,
l'esolﬁcién 1134/99 — SENASA.
9- Rotulo: Se aplicara la reglamentacion vigente remarcando el producto y
origen: “Propdleos Origen Coprone”.
10-  Métodos de Analisis y Muestreo
10. 1- Andlisis: se aplicar los ﬁ1étodos analiticos oficiales para control de productos
vegetales, animales y sus productos (SENASA), dentro de los cuales se encuentran los
protocolos descriptos en el Capitulo 1 de este trabajo.

10.2- Segun procedimientos y normas vigentes.

5.3- Difusion de los resultados y multiplicacion de la experiencia en la region.
Este trabajo se baso desde su comienzo en dos ejes bien definidos, la produccion vy la

gestion de los apicultores. El eje productivo alcanzo satisfactoriamente los ahjelivos gue so

- ™

habia propuesto, pero es de fundamental importancia seguir evolicionanda propeniandnes

el mejoramiento continuo, sentido en el cual los apicultores solicitan ya continuar coi

investigaciones concretas como:

- Fl mejoramiento genetico a través de la sefeccion de colonias de abejas que produzcan
mayor cantidad de propoleos por cajon.

- Mecanizacibon de proceso de extraccic"m del propoleos de las mallas, que justificaria aun

més la extraccion y almacenamiento concentrado de los productores.

Ll eje enfocado a mejorar la gestion del apicultor se consolido la idea cooperativista,
hecho que se demuestra al verificar que cuando comenzé en proysclo habia dos

cooperativas apicolas en la region y hoy hay seis. Fstas son lz estruciufa heal pais
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apoyarse, difundir los resultados y multiplicar la experiencia en la regi(')n. En general los
productores han comprendido la necesidad de organizarse para mejorar la escala de
produccién y agregarle valor a su producto.

Hoy el desafio tiene esperanzas concretas, que se han materializado, como dos
empresas europeas contact'adas durante el proyecto ¢ informadas ae las bondades de nuestro

propdleos han solicitado muestras para fijar el precio y la cantidad a importar durante el

afio 2004
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