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1- INTRODUCCION
El presente libro esta formado por una serie de documentos técnicos que se han elaborado
especificamente para este proyecto “Carne Ovina Patagénica” y otros que se han ido elaborando
desde que se introdujo el tema en Argentina —afio 1993/4'- y que han debido ser actualizados- a

los efectos de la sitnacion global actual de negocios.
Los documentos en cuestion son los siguientes:

1- FUNDAMENTOS DE LA LEY PROVINCIAL

2- NORMATIVA DE LA LEY DE DENOMINACIONES DE ORIGEN

3. ANALISIS COMPARATIVO DE LA LEY NACIONAL -Y LA LEY PROVINCIAL
PROPUESTA

4- CUADRO COMPARATIVO DE LAS LEYES DE D.O.

5- DECRETO REGLAMENTARIO DE LA LEY DE DO

6- ESTATUTO DE CONFORMACION DE LOS CONSEJOS

7- PROTOCOLO DE CALIDAD — PRIMERA VERSION-

8- PUNTOS CRITICOS DE CONTROL DEL PROCESO COP (PCC)

9. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DEL PROCESO (ACP)

10- TRAZABILIDAD DEL SISTEMA COP

11- COMPARATIVO DEL PROTOCOLO DE CALIDAD SUGERIDO Y EL PROPUESTO
POR PRODUCTORES E INDUSTRIA

12- PROTOCOLO DE CALIDAD COP —~SANTA CRUZ -ULTIMA VERSION

Estos contienen informacion técnica organizada de tal forma de facilitar el encuentro
entre los involucrados en la cadena de produccion de Carne Ovina Patagonica, objeto de este

proyecto y de su implementacion en la realidad, indicando el cammo a seguir por los
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involucrados para llegar a la Certificacion de la Calidad y el Origen, que es lo que el cliente

espera y asegurar el éxito de esta estrategia de negocios.

Sin embargo, ningun éxito puede asegurarse sin la participacién directa de los
invohicrados en este negocio, v sin el compromiso del sector publico en las areas de su
competencia. Esta estrategia, requiere por lo tanto el mterés y el compromiso del sector
productivo —en sentido amplio- y del gobierno con su apoyo en lo que hace a normar y legislar
para dar seguridad juridica y amparo legal 2 quienes se incorporen al sistema, a los fines de la
organizacién del mismo —bastante complejo ya que llevé mas de cien afios en otros paises llegar a

la organizacion actual-.
1- La Propuesta

La propuesta basada en la estrategia de las denominaciones de origen y toda la
documentacién que forma parte de este libro es la base esencial que sostiene y organiza el sistema
que ampara a esta denominacion de origen y sin el mismo se hace muy complejo la implantacion

y organizacion del instrumento de las DO.

La ley de Denominacién de Origen provincial, tiene como objetivo establecer la
proteccion legal y seguridad juridica necesaria para asegurar ¢l éxito de la DO. Es un mstrumento
legal que ampara a quienes toman la decision de ingresar a este sistema comprometiéndose con el
cumplimiento de un protocolo de calidad y que servira para la defensa de la DOCOP en el
comercio federal e internacional asi como implicara el apoyo del gobierno provincial y nacional a

esta iniciativa de negocios.

La ley establece las pautas minimas para la organizacion de los consejos, requerimientos
para los usuarios y beneficiarios que deben cumplir para formar parte del mismo, asi como las
condiciones de registro y la constitucién de un Registro. Asimismo, se establece las condiciones
de reconocimiento nacional, la constitucién del Consejo Provincial Asesor y los organismos que
podrian integrarlo, debiendo ser los involuicrados en este Proyecto quiemes determmen la

conveniencia o no de incorporarlos al Consejo Provincial.

* por el Director dsi Proyecto —Ing. Hector Ordofiez- y ka Consuttora Senior_Ing. Maria Inés Jatib
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El Estatuto es un modelo que los integrantes del consejo decidiran si es el mas adecueado
para ellos. De todas formas esta elaborado en base a las exigencias de la normativa en vigencia
vinculada con la constitucidén de asociaciones juridicas sin fines de lucro. En general, contiene la
propuesta de organizacién, estructura, gestién y ambito en el que el Consejo de DO deberia
desarrollar sus funciones, determinando el tipo de socios que pueden constituirlos, los derechos y

obligaciones, infracciones y sistema de sanciones y multas.

El Reglamento Interno propone la organizacién administrativa mterna del Consejo y el
Codigo de Etica que establecen las pautas generales que deben respetar los beneficianios que no
formen parte directamente del Consejo pero que se hayan registrado para el uso de 1la DO y establece
los requisitos de admisién de beneficiarios, las condiciones que deberan cumplir los inscriptos, las
cuotas que deberan abonar, los derechos y obligaciones de los beneficiarios; y las infracciones

pasibles de multas y sanciones.

2- La Ley Nacional y La Ley Provincial

El analisis comparativo de la Ley Nacional ~25380/00 y la Ley Provincial indican diferencias

que se detallan a continuacion:

Indicacién de Procedencia vs Indicacién Geografica: ¢l nivel de proteccion es sumlar.
Solo que la Indicacién Geografica ha sido contemplada en el Acuerdo Trip —-Derechos de
Propiedad Intelectual- de la Orgamizacion Mundial de Comercio -OMC-, mientras que la
Indicactén de Procedencia se encuentra amparada en la Organizacion Mundial de la Propiedad
Intelectual -OMPI- y legislaciones de paises como Francia, Espafia e Italia. A los fines de
resolver esta diferencia se ha previsto a nivel del Decreto Reglamentario de la Ley Nacional ia

inclusién de los dos conceptos y categorias.

Exclusion de los Vinos vs inclusion de todos los productos y servicios. Mientras en la
ley nacional se han exclumdo las denominaciones de origen para los vinos -pues tienen una ley
propia- la ley provincial comprende a todos los productos debido a que no se justifica una ley
provincial exclusiva para vinos. La propuesta de ley provincial al igual que otras leyes

provinciales es mas moderna que la ley nacional aprobada.
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Infracciones y Sanciomes: La propuesta de Ley Provincial no ha incluido las
Infracciones y Sanciones en el cuerpo normativo de la misma, aunque si estan consideradas y

detalladas en la propuesta del Decreto Reglamentario.
3- El Protocolo de Calidad (Sistema de Aseguramiento de la Calidad- SAC)

El Protocolo organiza el sistema productivo, de elaboracién y envasado-etiquetado, en el
campo y en la planta de elaboracidn, tanto desde 1a parte técnica como administrativa, que sirven
para asegurar el cumplimiento y ¢l control de calidad.

Se propone como instrumento de implantacién de la calidad del proceso —producto,
sistema de auditorias, documentacion, archivos, trazabilidad, aseguramiento de la calidad a traves

de los controles, y habilitacion de los auditores/inspectores de la calidad.

Este protocolo dispone condiciones de manejo a campo tanto para los productos
organicos como para los convencionales, el desarrollo de un sistema de trazabilidad —desde el
campo al frigorifico y desde este hasta la exportacion. Forman parte del protocolo los requisitos
de manejo sanitario, estandares, tipificacion y parametros de calidad que se establezcan y
acuerden con los productores, frigorificos y comercializadores (Sistema de Aseguramiento de la
Calidad- SAC), |

En el protocolo se disponen los controles y auditorias que realizara el consejo con los
organismos con competencia ~SENASA, INAL, ONCCA, INTA, PROVINCIA, MUNICIPIOS -
Terceras Partes —privadas- o Certificadoras, de acuerdo a lo que se decida a nivel de los

involucrades en la DO, tanto del sector productivo como de la industria.

La ultima versién del protocolo de calidad es el resultado del trabajo conjunto entre el
autor del presente documento y personal técnico de la produccion y del frigorifico “Estancias
Patagonia®, quienes decidieron simplificar el protocolo a los efectos de definir todo lo que se
pueda cumplir efectivamente y comprobar, y demostrar en los hechos.

]

Los dias 29/4 al 1/5, se realizd una visita 2 Rio Gallegos, en la que se realizo el

diagnéstico del protocolo de calidad basado en el conocimiento técnico aportado por personal de
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la produccién y de la elaboracion -Frigerifico que se encuentra procesando corderos para su venta
en canales y cortes enfriados- y estin trabajando para la implementacién del protocolo de calidad
amparado por la DO. Se discutid con los involucrados de la produccién y de la industria, el
Protocolo de Calidad, resultando de la misma una nueva propuesta de Protocolo de Calidad en el
que se han considerado las realidades productivas de la region y de la modalidad de

procesamiento de la industria.

Del Protocolo de Calidad se desprenden el Plan de Puntos Criticos de Control para todo
el proceso —campo, industria y comercializaci6én- que se ha adjunta al presente documento para su
distribucién y aporte de los actores locales. Este modelo contiene los Puntos Criticos de Control
—Téenico y Administrativo- del sistema de calidad sugerido que permutird certificar la calidad del
proceso y utilizar dichos puntos criticos del sistema que deben tenerse bajo control a los efectos
de asegurar la calidad y la eficiencia del proceso y del sistema y fundamentalmente la inocuidad y
seguridad alimentaria vinculada al producto y al proceso —rigurosamente exigida en el mercado

internacional y proximamente en el local.

Estos controles irAn acompafiados de planillas / cuadernos de campo, que deberan ser
completadas por los técnicos —inspectores o bien los productores y firmadas por los responsables.
Los PCC (Puntos Criticos de Control) requieren de limites criticos, tolerancias, medidas
preventivas y correctivas, sistema de monitoreo y verificacion y documentacién, que sirven para

asegurarse que se tiene el sistema bajo control.

Finalmente se acompafia detalle de c6mo implementar el instrumento de Trazabilidad
basado en la documentacion del sistema y el archivo adecuado de los mismos. Dada la
caracteristica del sistema que procesa alrededor de 120 mil animales provenientes de no mas de 5
estancias patagénicas y que esos animales son faenados en un solo frigorifico —por ahora- la
trazabilidad esta asegurada, siempre que se lleve un adecuado control y archivo de la
documentacién. Sin embargo desde el embarque hasta la venta directa y al consumidor no se tiene
constancia que se esté llevando ningin tipo de trazabilidad, aunque es de suponer que por las

exigencias del consumidor europeo ~el comprador espafiol- debe estar haciéndolo.

Ing. Marnia Ines Jatib
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2- INTRODUCCION A LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN

La estrategia de DO es una propuesta de coordinacion de los procesos de agregar valor y
de las calidades de los productos de un determinado nicho ecolégico y de diferenciacién del
conjunto proceso/producto/servicio como especialidades distinguidas. Las especialidades se
distinguen por su alto valor agregado, con los sabores, los olores y los colores particulares de ese

nicho ecologico para atender el segmento de demanda: "deleite det cliente”.

Las DO son un instrumento de coordinacion de procesos y de diferenciacién de productos
que aplicados a la reestructuracion del sector en cuestion, constituyen una alternativa valida para

promover productos diferenciados.

Una vez desarrollada la alianza entre medio ambiente y consumidor a través de un
producto, expresion de dicho ambiente, la alianza se constituye en un importante sostén, desde el

consumidor, del desarrollo sustentabie.

Los instrumentos ligados a la proptedad intelectual, en funcién de estar incluidos en el
derecho de propiedad, permiten la apropiacién de la diferenciacién como un activo intangible.
Esto ocurre tanto con las marcas registradas, como asi también con las indicaciones geograficas,
dencminaciones de origen o indicaciones de procedencia. Estos instrumentos dan seguridad

Jjuridica a la diferenciacién.
1- Indicaciones Geograificas -IG-

Las indicaciones geograficas vienen cobrando importancia creciente en el ambito del
comercio regional e internacional y su reconocimiento se va haciendo sensiblemente mas
explicito en las modernas legislaciones de propiedad industrial. Las indicaciones geograficas en
general, y las denominaciones de origen en particular, se utilizan con creciente frecuencia como
un instrumento de promocidn de exportaciones de productos originarios de determinados paises y
regiones, permitiendo aprovechar el prestigio ganado por la calidad de esos productos.
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La reputacién que tienen las indicaciones geograficas con mucha frecuencia existe no
solamente en el pais donde se localiza la zona geografica a la que se refiere la mdicacién, sino
que trasciende a otros paises pudiendo alcanzar prestigio en el Ambito mundial. Gran mizmero de
productos para los que se utilizan indicaciones geogréficas se comercializan en diversos paises
del mundo y representan para algunos de ellos un segmento substancial del volumen de

exportaciones.

Las ideas fuerza mencionadas constituyen claves para el re-posicionamiento, o mejor
ain, un nuevo posicionamiento de los productos argentinos con el foco en distintos segmentos de

clientes del mercado mundial globalizado.

En el afio 1975 se adopté el concepto de IG en la OMPI (Organizaciéon Mundial de la
Propiedad Intelectual), como un término amplio llamado a inchuir los conceptos tradicionales de
"indicacion de procedencia” y "denominacién de origen”. El mismo concepto se retomd en los

trabajos sobre la Proteccién Internacional de las Indicaciones Geograficas en 1990.

El concepto de IG ha recibido un nuevo impulso como objeto de propiedad industrial al
ser formalmente reconocido en el Acuerdo sobre los Aspectos de los Derechos de Propiedad
Intelectnal relacionados con el Comercio (ADPIC o TRIPS).

El primero exige que exista un nexo causal entre el origen geografico y las caracteristicas
del producto, en otras palabras, requiere que la produccion y/o la transformacién y/o la
elaboracién se realicen en el area geogrifica. En consecuencia, la materia prima puede ser
originaria de una zona geografica diferente a la del nombre del producto. Este concepto es el mas
utilizado como referencia hoy en dia por pertenecer al GATT, hoy en dia OMC. En adelante, al

referirme al térmmo [G, lo haré en sentido.
El segundo entiende por IG cualquier signo que, aplicado o usado en relacién con un
producto, indica que éste procede de un lugar geografico determinado. Esta definicién se asemeja

a la de mdicacién de procedencia.

2- Indicacion de Procedencia (IP) y Denominacién de Origen (DO)
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Una IP es cualquier expresion o signo utilizado para indicar que un producto o servicio es

origmario de un pais, una regién o un lugar especifico.

Una DO es el nombre geografico de un pais, regién o lugar especifico que sirva para
designar un producto cuyas caracteristicas se deben exclusiva o esencialmente al medio
geografico del cual proviene, mcluyendo los factores naturales y humanos. Esta nocién es la mas
elaborada de las tres, definida por la Office International de la Vigne et du Vin (OIV) y objeto del
Acuerdo de Lisboa de 1958, ratificado por 17 paises vitivinicolas.

En consecuencia, todas las DO constituyen indicaciones de procedencia e indicacicnes

geograficas pero el postulado mverso no es necesariamente cierto.

La proteccion que conceden se fundamentan en que el empleo de una DO o de una IG falsas se
opone a las practicas honestas en materia industrial y comercial, ya que tal empleo induce a error
al consumidor, quien resulta perjudicado por el hecho de adquirir mercaderia o contratar un

servicio, que no es de la procedencia indicada ni de la calidad sugerida.

El perjuicio puede ser mmportante si la procedencia alegada goza de especial reputacidon. Ademas,
el que utihiza una indicacién o denominacién falsa se proporciona una ventaja indebida sobre sus

competidores, que se exponen a perder o ver disminuida su clientela.

Las DO constituyen una propuesta de estrategia agroalimentaria y un instrumento de
diferenciacion, en el que confluyen el nombre geografico (cuyo prestigio, renombre o notoriedad
son el desencadenante de 1a DO), el nicho ecologico (ecosistema: factores naturales y/o humanos
determinan las caracteristicas diferenciales del producto y establecen el vinculo entre la calidad y
el origen), el proceso-producto, (referido a los métodos de produccion y/o de
elaboracion/acondicionamiento, que pueden ser los tradicionales de la zona, pueden ser tnicos, 0
bien artesanales y, que pueden constituirse en los factores determinantes de la diferenciacion y de
esta intima asociacién se obtiene un producto original, especifico, areproducible, y Gnico, de
modo que no puede obtenerse en otra rea geografica pues no se podra repetir de ninguna forma
esa conjuncién. Por lo tanto, el producto con DO es mimitable por naturalezay a lo largo de toda

la cadena que agrega valor o bien, desde la naturaleza a la mesa, conserva su identidad.
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Es indispensable que la identidad especifica del producto sea suficientemente bien reconocida por
el consumidor, de manera que el precio que él esté dispuesto a pagar pueda compensar los

esfuerzos del productor. Esta fuerte identidad es el basamento de un valor agregado significativo.

Si la identidad del producto es fuerte, la posibilidad de sustitucién por otro producto se reduce
notablemente. Siempre es el mercado el que decide, es siempre el consumidor el que tiene la
{iltima palabra y esto dentro del &mbito de competencia donde é] dispone de una perfecta libertad

de decision.

Las DO conforman la interfase en la cadena de valor vinculando a los privados, al consumidor y
al Estado, a través del conocimiento de las caracteristicas diferenciales del producto que se
ofrece, coordinando hacia atras, a los productores, acondicionadores, elaboradores y comerciantes
(restaurantes, bocas de expendio, etc.) y hacia adelante, con el consumidor, que es a quien debe
llegar la informacién, para que el mismo pueda elegir conociendo la calidad de lo que adquiere,
sus cualidades, historia y, ventajas y; el Estado interviene para dar seguridad juridica.

Cuando sélo se puede garantizar origen pero no, calidad vinculada al mismo, se en presencia de
una Indicacién de Procedencia, en esta propuesta se trata en realidad del primer paso hacia ia DO,
ya que ¢l caso de Carne Ovina Patagénica es justamente el ejemplo del inicio de una estrategia de
diferenciacién como IP y de su evolucién hacia una DO, evolucion que se lograra determinando
los atributos de calidad y diferenciacién que definen la especificidad del producto (sabor,
contenido de colesterol, tipo, calidad y cantidad de grasa, temeza, etc), que se establecen en el
Protocolo de Calidad.

3- Ventajas de las Denominaciones de Origen

En el sector agroalimentario la produccién a gran escala y la evolucion de los mercados originé la
estandarizacién e incluso la simplificacion de los sistemas. Los productos con DO no pueden ni
deben entrar en este universo de productos uniformados. Se trata de un producto de consumo
ocasional en el ambito de lo agradable y de lo placentero. Los propios fundamentos de las DO
{imitan los intentos de industrializacién de la elaboracién del producto, por su aspecto artesanal,

puesto que el hombre interviene de manera considerable en la identidad del producto.
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El fundamento econdomico de la DO, producte de excepcidn, es inverso al de los productos de
masa Los ingresos del sector no residen en un aumento de volumen destinado a compensar la
baja del precio de venta en el mercado. En efecto, la elaboracion de un producto en condiciones
tan estrictas como las fijadas para las DO, conducen a un costo de produccién elevado. Y los
esfuerzos, 1a calidad y la notoriedad que adquieren a lo largo de los afios tiemen que ser
retribuidos por su justo valor. La realidad de otros paises demuestra que el consumidor acepto
pagar mas caros los productos de DO puesto que la originalidad y la calidad que encierran les

resulta conveniente.

Para entender las ventajas de estos instrumentos legales y de su implementacién como sistema de

proteccién, pueden analizarse desde tres dmbitos: juridico, ambiental y de negocios.

La seguridad juridica que brinda esta figura legal, es de gran importancia en cuanto, los que
resultan protegidos basicamente, son los més débiles de la cadena o los que la inician y la
finalizan: los productores y los consumidores. Los productores, porque no sufrirén el perjuicio de
la deslealtad comercial, es decir, del que se aprovecha del prestigio de un producto con DO, para
utilizarlo y beneficiarse sin ser auténticamente acreedor a ese beneficio, ni legitimamente
interesado en el mismo y, los consumidores porque accederan a productos de origen y calidad
conocidos, dispondran de amplia informacién y no resultaran engaiiados, confundidos o
inducidos a error respecto del producto que adquieren, ya que no podrén circular en el mercado
mercaderia falsa o engafiosa.

También en el ambito juridico las DO, aseguran y protegen el nombre del lugar y la
diferenciacidn del producto, ya que la identidad del producto a lo largo de la cadena se conserva
intacto, por lo que el consumidor al adquirir un producto con DO sabe, pues ya lo tiene
incorporado en su “imaginario”, que el producto proviene de un lugar determinado, que se
produce bajo determinadas condiciones y con sus cuidadosos métodos de elaboracién. El hecho
de no perder identidad es la herramienta segura de que la diferencia de precio que se obtenga
volvera al productor, ya que se comportara como una marca “colectiva™ protegiendo la propiedad
de los iniciadores de la cadena, pues ¢l producto tiene “nombre y apellido”, y se asegura de esta
forma que el excedente se distribuird equitativamente en la cadena de valor.

Ademas, estos instrumentos juridicos garantizan al consumidor el nivel de calidad del producto,
los procesos, y que los mismos se repiten, ya que son estrictamente controlados y no salen al
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mercado con la denominacién, si por alguna razon han debido modificarse. Por ello, tiene la
garantia que cuando lo demande en el supermercado o en el restauran, siempre encontrara lo que

espera: el mismo producto de calidad superior y conocida.

Las DO constituyen la marca colectiva de las pequefias y medianas empresas justificando su
asoclacion en que por si solas no pueden legar a grandes mercados, no logran la identificacion de
su producto, y, no pueden sostenerlo en la géndola de los supermercados. Si bien se trata de un
producto diferente no llega a los mercados donde se concentran los consumidores, lo cual lo
conduce a malvender su producto y a que, un intermediario aproveche la calidad para lograr un
precio mejor. La asociacién a la que obliga 1a DO, como paso previo, entonces lo beneficia,

ayudandolo a consolidar en el mercado una identidad propia y una imagen colectiva.

Para lograr identidad propia e imagen colectiva, es imprescindible el compromiso voluntario de
un grupo de productores que ven la necesidad de alcanzar un producto cuyas caracteristicas y
originalidad lo diferencien de otros similares.

En el ambiental, constituyen el nexo estrecho entre el producto y el terrufio, la confluencia de los
factores naturales definen las caracteristicas diferenciales de un producto imimitable por
naturaleza, donde la asociacion entre los factores naturales (suelo, subsuelo, condiciones
climaticas, exposicion solar, precipitaciones, etc.) que determinan una zona agroecologica, o mas
especificamente un nicho ecolégico, al que sumada Ia intervencion humana (a través de sus
métodos de elaboracion, técnicas de produccion, proceso, o formas artesanales de elaboracion), y
es de esta intima asociacion que se obtiene un producto de calidad sustancial, especifico, original,
y de caracter imico, que ha logrado fijar en el imaginario del consumidor la existencia de un nicho
en el que se obtienen productos diferenciados de calidad superior (durazmos de San Pedro,
Frutillas de Coronda, Manzanas y Peras de San Patricio del Chaifiar, Carne Ovina Patagénica) y
en consecuencia, ha logrado un prestigio, renombre o notoriedad, como tal, constituyendo éstos,
los fundamentos esenciales para implementar una DO. La conjuncién de esos elementos es lo
que hace que cada sitio del mundo sea 1inico y por ende, el producto que proviene del mismo sea,
también Umico. Estas caracteristicas diferenciales son las que han construido las ventajas
competitivas que les permiten acceder a un nicho de mercado y ocupar un lugar especial en el
imaginaric del consurmidor.
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Estas ventajas son sustentables porque se obtienen tradicionalmente, los métodos han sido
trasmitidos de generacién en generacién y, han respetado el ambiente utilizando sus recursos
naturales y han obtenido beneficios sin comprometerlo, asegurando su continuidad en el

aprovechamento para las generaciones futuras.

Las DO dan valor econémico a los nichos ecoldgicos, a los productos, a los procesos industriales,
a los servicios y fundamentalmente a los consumidores, quienes perciben un producto de calidad
superior, y estan dispuestos a pagar un precio superior. La re-valorizacion de la tierra, es notable
en aquellos paises en los que las DO han alcanzado un prestigio, pues el precio de una hectarea de

tierra con DO es diez veces mas alto que sin ella.

En el aspecto de los negocios, adquieren una importancia superior, ya que coma coordinador de
la cadena de valor, establece un objetivo comin entre sus integrantes, asi es que: los productores,
elaboradores, restaurantes especializados y supermercados, acuerdan en el loéro ¥ mantenimiento
de un producto de calidad. Todos cuidan el prestigio y buen uso de la DO y, conocen las
cualidades del producto, su historia, su tradicién, y la respetan y trasmiten al cliente. Luego, éste
lo demanda convencido de que obtendra exactamente lo que desea y que no serd engaiiado, en

cuanto a la calidad sugerida ni al auténtico origen.

Por otra parte, las DO promueven el desarrollo de las economias regionales pues al vincular y
asociar tras un mismo objetivo a los integrantes de la cadena y, al disponer que esencialmente
para ser una DO todos los que la mtegran deben realizar sus actividades en la regién, el excedente
queda en la misma y, las inversiones, el crecimiento, el empleo y la mejora de la calidad de vida,
también. Se constituyen por ello en polos de desarrollo y crecimiento regional, asi como en

cualquier pueblo de Francia o Espaiia toda su economia gira alrededor de Jas DO.

Esta propuesta es la que permite desde la produccién: valorizar la materia prima, dinamizar
ciertas zonas del espacio rural o “nicho ecolégico”, e inducir al desarrolic del tejido
agroindustrial ligado a las zonas de produccién.

Las DO sirven, efectivamente, para producir cierto valor agregado significativo que permite el
mantenimiento de unidades de produccidn de tamafio reducido. Asimismo las DO contribuyen a

la creacion de nuevos puestos de trabajo, dando solucién al problema de la economias regionales
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con relacion a la desocupacion. No hay que olvidar que se trata en general de un trabajo artesanal,
donde se utilizan pocas maquinas y se valoriza la mano del hombre.

El caso de COP demuestra que las DO contribuyen en zonas desfavorables, permitiendo que se
mantenga la actividad en regiones en que se teme el éxodo rural, pudiendo dotar asi a una zona

particularmente fragil, de una emancipacion econdémica que de otra manera no alcanzaria.

Promueven las exportaciones, porque las DO constituyen un instrumento de comercializacién que
permite acceder a otros mercados en los que las DO ya son conocidas y ampliar las relaciones
comerciales, pues se trata de productos con prestigio y de calidad superior ocupan un lugar de
categorizacién importante en el imaginario de los consumidores. Ellos saben que decir DO es

decir calidad, regién, proceso-producto. Ej Champagne, Oporto, Cognac, Jerez, Camembert, etc.

Finalmente, el negocio de la Carne Ovina Patagc’mjca como Denominacion de Origen comenzé
desde que se iniciara en 1995, como Indicacién de Procedencia y quedara sin resolver cuestiones
relacionadas con el Protocolo de Calidad, la constitucion del Consejo —que en su momento fueron
las Comisiones Provinciales- y la bisqueda de una estrategia de marketing. Aunque si se agregan
los logros de la primera iniciativa a esta segunda no sera tan dificil alcanzar estos nuevos

objetivos y el éxito de esta propuesta.
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3- FUNPAMENTOS DEL PROYECTO DE LEY COP

Este es un proyecto de ley tendiente a disponer la proteccién legal de las Indicaciones
Geograficas y Denominaciones de Origen de la provincia y para proteger los productos primarios y
servicios, con la mayor participacién de los productores y demés mvolucrados.

Cuando se establece la proteccion legal para las Indicaciones Geograficas y Denominaciones
de Origen se hace en fimcion de la principal diferencia entre estos dos conceptos, a saber:

o Indicacién Geogrifica: las indicaciones que identifican un producto como originario del
territorio de un pais o de una regién o localidad de ese territorio, cuando determinada calidad,
reputacion u ofra caracteristica del producto sea imputable fundamentalmente a su origen
geografico. Para el caso de los vinos la indicacion servir para designar ia identidad, tipicidad

y notoriedad de un vino.

¢ Denominacién de Origen Controlada: el nombre de un pais, de una region, de un lugar, o
de un 4rea geografica determinados que sirve para designar un vino u otro producto
agroalimentario originario de ellos o de un &rea asignada y cuyas cualidades y caracteristicas
diferenciales se deben exclusivamente al medio geografico, comprendidos los factores

naturales y/o humanos.

La referencia al area asignada responde a la necesidad de incluir cuando corresponda en el
nombre de una Denominacién de Origen perteneciente a un area geografica determmada, areas que
tienen otro nombre de similares caracteristicas ecolégicas y de calidad del producto o servicio.

Otra finalidad de este proyecto de ley es la de proteger tanto a los consumidores, evitando
que sean engafiados al comprar el producto o utilizar el servicio, como a los productores conira la
competencia desleal

En efecto, el empleo de una Denominacién de Origen o de una Indicacién Geografica falsas,
se opone a las précticas honestas en materia mdustrial y comercial y tal empleo puede mducir a error
al comprador, quien resulta perjudicado por el hecho de adquirir mercaderias o utilizar servicios que
no son de la procedencia indicada ni de la calidad sugerida. Debe ofrecerse al consumidor una
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informacién clara y concisa sobre las caracteristicas del producto o servicio, que le permita elegir con

mayor conocirmento de causa,

Los consumidores de los productos exportados por paises en desarrollo se hailan
frecuentemente en los paises industrializados. Es importante, por Io tanto, que en estos Gltimos las
Denominaciones de Origen e Indicaciones Geograficas se encuentren debidamente protegidas, pero

ello presupone que previamente gocen de proteccidn en el propio pais exportador.

Como antecedentes legales internacionales, las Indicaciones Geograficas y Denominaciones
de Origen estin contempladas en la ORGANIZACION MUNDIAL DE LA PROPIEDAD
INTELECTUAL (OMPD), y en la ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC) del
que nuestro pais es firmante obligado en temas agropecuarios y entre ellos el que nos ocupa
(aprobado por Ley N° 24,425 de Organizacién Mundial dei Comercio).

En la elaboracién del proyecto se aplicaron por analogia normas que rigen el derecho de la
propiedad intelectual en nuestro pais, aunque debieron efectuarse algunos ajustes, pues a diferencia
de la Ley N° 22.362, de Marcas, y la Ley N° 111, de Patentes de Invencién, que conceden al titular
un derecho subjetivo y exclusivo, aqui solo se detenta un mteres legitimo y colectivo, que pertenece a

un grupo de personas.

Para la realizacion de este proyecto se han tenido a la vista la Resolucion N° 286 del 10 de
Mayo de 1993 de la SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA refenida a
Indicacién de Procedencia para la Came Ovina Patagénica, la Ley N° 5.999 de Denominaciones de
Origen de la Provincia de MENDOZA y la Ley Provincial N° 4459 de la Provincia del Chubut.

En esta propuesta se dispone que el titular de las Denominaciones de Origen sea el Estado
Provincial, siendo el que ejerce la representacién como productor de productos primarios protegidos
de esta forma, reservandose el derecho de uso para todos aquellos interesados legitimamente en el
registro de la Denominacién de Origen e Indicacién Geografica Por esta razén se dice también que
el derecho de uso no es exclusivo, ya que podrin ingresar posteriormente otras personas o bien
remmciar, Nadie es propietario de la Denominacion de Origen, solo adquiere el derecho de uso de la

misma.
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El sistema es voluntario, pero es obvia la conveniencia para el productor de adherir al mismo -
y obtener la proteccién legal.

Les corresponde a los propios Consejos de Denominaciones de Onigen ia facultad de
controlar, mantener y mejorar la calidad de sus productos o SErvicios, y se les brinda a éstos la
libertad para que se invistan de la figura juridica Yy organizacion que consideren mas conveniente,
aunque los controles y fiscalizaciones vinculados a la seguridad higiénico-sanitario de los alimentos
seguira ejerciéndola los organismos competentes en la materia,

Los Consejos de Denominaciones de Origen se conformaran a partir de un interés comin y
consensuado: la necesidad de crear y registrar una Denominacién de Origen. Este sistema libera al
Estado Provincial del compromiso de crear y solventar esos Consejos y obliga a los propios
interesados a asumir el riesgo empresario. Como se indica expresamente, una de sus principales
caracteristicas serd comstituirse en una entidad abierta, conformar el Consejo con productores,
acondicionadores, procesadores y comerciantes, es decir, los involucrados en la Denominacién de
Origen y, en cuanto a funciones, ocuparse del control de calidad del producto o servicio amparado
para salvaguardar el prestigio de la Denominacién de Origen, redactar el reglamento interno del
Consejo y llevar un registro o padrén sobre la produccion y némina de los integrantes de la
Denominacién

Finalmente, este proyecto se propone como un aporte directo para estimular la produccién
en la provincia, mejorar la calidad de los productos o servicios, facilitar la penetracin en los
mercados, drferenciar productos agroalimentarios con fuerte composicién regional, mejorar la
participacién de los productores en el producto final y posicionarlos en el mercado local y mundial y
frente a los gustos de los consumidores, brindando ademas seguridad juridica.
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4- PROYECTO DE LEY COP - SANTA CRUZ

LA LEGISLATURA DE LA PROVINCIA DE SANTA CRUZ
SANCIONA CON FUERZA DE LEY

TITULO I
Normas generales y definiciones
Articulo 1°- La presente Ley tiene por objeto establecer, en el 4mbito de la Provincia de
Santa Cruz, un sistema de reconocimiento, registro y proteccion mediante las Indicaciones
Geograficas o Denominaciones de Crigen de todos los productos y servicios que se obtengan,
presten o comercialicen bajo las mas adecuadas técnicas, normas o costumbres que los

1dentifiquen como originarios de esta region y poseedores de particulares calidades.
Articulo 2°.- A los efectos de la presente Ley se entiende por:

a.  Indicacién Geogrifica (IG): al nombre que identifica un producto originario de una
regién, localidad o un 4rea de produccién delimitada del territorio provincial, cuya
reputacién u otra caracteristica del producto sea atribuible fundamentalmente a su
origen geografico.

b.  Denominacion de Origen (DO): al nombre de notoriedad reconocida que identifica la
provincia, una regién, un lugar o un 4rea geogrifica determinada y que sirve para
designar un bien originario de ellas y cuyas cualidades y caracteristicas diferenciales se
deben esencial o exclusivamente al medio geografico, su sistema agroecologico y los

factores humanos concurrentes.
Entiéndase por:

Producto originario: al producto obtenido en el area determinada, a partir de especies autdctonas
0 exéticas de probada adaptacién, total o parcialmente elaborado en la misma.

Area geogrdfica: definida como el sector territorial dentificado por limites globales a partir de la

division politica de la provincia.
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Area de la produccién: conformada por una unidad agroecologica de caracteristicas particulares

que concentra por ello un nimero determmado de producciones, de calidades especificas.
Se define como:
Usuario: al Consejo de Denominacién de Origen, titular del derecho de uso.

Beneficiario: ala persona fisica o juridica que integra el Consejo de Denominacion de Origen y

que podri usar la Denominacién de Origen registrada.

TITULO It
Normas particulares

Articulo 3°- El Estado Provincial, titular de las Denominaciones de Origen e Indicaciones
Geogrificas, por intermedio de la Autonidad de Aplicacion de esta Ley y a los fines de garantizar
su proteccion, confiere a los usuarios el derecho de uso de las mismas, conforme las condiciones

que para cada caso se establezcan.
Articulo 4° - No podran registrarse como Indicaciones Geograficas o Denominaciones de Origen:
a. Los nombres genéricos de bienes, entendiéndose por tales aquellos que por su uso han
pasado a ser €] nombre comin del bien con el que lo identifica el publico en general, en
la regtén, provincia o pais de origen.
b. Los nombres que identifiquen a una especie o raza animal, o a cualquier variedad vegetal.
¢. Las marcas registradas,
Articulo 5°- La Autoridad de Aplicacion tomara todas las medidas juridicas necesarias para
evitar el uso y circulacién de Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen falsas o

engafiosas que, directa o ndrectamente, puedan mnducir a error al pablico, en cuanto al origen
auténtico del bien,
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Articulo 6°.- Queda prohibido el uso de Indicaciones Geograficas o Denominaciones de Origen
registradas;

a. Para bienes que no provengan de las 4reas geogrificas determinadas o asignadas y que
sean del mismo género o que, no siéndolo, no se ajusten a las condiciones bajo las cuales

fueron registradas.

b. Como designacién comercial aplicada a bienes similares a los registrados o con el fin de

aprovechar la reputacion de los mismos.

c. Cuando exista usurpacion, imitacidén o evocacion, aunque se indique el origen verdadero
del bien, si 1a Indicacién Geografica o la Denominacion de Origen va acompafiada de

» <

expresiones como “género”, “tipo”, “método”, “estilo”, “Imitacién”, o similares.

d.  Para cualquier otro tipo de indicacion falsa o falaz, ardid o engafio, en cuanto a la

procedencia, al origen, la naturaleza o las caracteristicas esenciales de los bienes.

e. Para cualquer prictica que pueda inducir a error a los consumidores sobre el auténtico

origen del bien 0 que implique competencia desleal.

Las prohtbiciones precedentes se aplicaran a las Indicaciones Geograficas o Denominaciones de
Origen utilizadas en el envase, las etiquetas, los embalajes, en la publicidad o en los documentos
oficiales o comerciales relativos a los bienes de que se trate, asi como la utilizacién de envases

que, por sus caracteristicas, puedan crear una errénea opinion con respecto a su auténtico origen.
TITULO II
Capitulo 1

Condiciones Generales requeridas para la proteccion de las Indicaciones Geogrificas y las

Denominaciones de Origen.
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Articulo 7°- Las Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen podran acceder al

régimen de proteccion que confiere esta ley, previo cumplimiento de las condiciones siguientes:

a. Conformacion del Consejo de Indicacion Geogrifica o de Denominaciones de Origen,
cuyos integrantes beneficiarios se dediquen a la extraccidn, produccion,
acondicionamiento o procesamiento del o los productos ¢ servicios a proteger y realicen

tal actividad dentro del area geografica determinada en la solicitud.

b.  Que el producto o servicio posea cualidades y caracteristicas diferenciales, que se deben
esencial o exclusivamente al medio geografico, las particulanidades del sistema

ecolégico y los factores humanos.

¢.  Que cumpla con los procedimientos técnicos o artesanales aprobados para los productos
0 Servicios que se registren y que respete las normativas vigentes aplicables al producto

o servicio de que se trate.

Capitulo 2
Del Registro de las Indicaciones Geogrificas y Denominaciones de Origen
Articulo 8°- Las Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen sélo gozardn de la

proteccion que otorga esta ley si han sido debidamente registradas segun el procedimiento que

ella misma establece.

Articulo 9°- La solicitud de Indicacidon Geografica y/o Denominacion de Origen sdlo podra ser
presentada por los Consejos respectivos.

Articulo 10° Podran solicitarse registros para Indicaciones Geograficas y/o Denominaciones de
Orngen de mivel provincial, que sélo sern reconocidos cuando la Nacién legisle sobre el

particular y se establezcan las condiciones del registro respectivo.

Capitulo 3
De los requisitos de la Solicitud
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Articulo 11° La solicitud para la obtencién de la Indicacién Geografica o Denominacién de
Origen debera contar con una precisa descripcidn del vinculo existente entre los factores naturales

y/o humanos que fijan las caracteristicas del producto o los servicios y su entorno geografico, a
saber:

a. Nombre de la Denominacion, lugar, distrito, municipio, regidn, cuyo nombre goza ya de
Teconocimiento, reputacién o prestigio que ligado al producto o servicio se encuentre

incorporado a la preferencia del consumidor.

b. Delimitacién del Area Geografica: factor determinante aunque no definitivo que
relaciona las condiciones naturales, tales como suelo, temperatura, pluviosidad,
condiciones luminicas, altura con referencia al nivel del mar, vegetacién natural,
intensidad y direccion predominante de los vientos, etc. a las particularidades especificas

del producto.

¢. Identificacion de los factores y/o elementos intrinsecos del producto que garantizan su

originalidad con respecto a la zona y en consecuencia su calidad particular.

d | Definicién precisa e inconfundible de los productos y/o servictos, especialmente si se
tratan de materias primas con o sin elaboracion, individuales o colectivas, especificas de
una especie, vaniedad, tipo, como asi también el grado de complejidad del servicio y sus
particularidades identificatorias.

e.  Protocolo de calidad o descripcion detallada del producto o servicio, en el que cuente la

materia prima, meétodo integral de obtencién, técnicas de acondicionamiento o

procesamierito, etc.

Capitulo 4
Del procedimiento de Registro

Articulo 12°- Presentada la solicitud de registro, en las condiciones que determine el decreto
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reglamentario, y si se encontraren cumplidos los requisitos legales exigidos, se publicara el

contenido de la solicitud por un (1) dia en el Boletin Oficial de la Provincia.

Articulo 137.- Publicada la solicitud en el Boletin Oficial y, dentro de los treinta (30) dias de Ia
misma, toda persona fisica o juridica que justifique un interés legitimo y que estimare que alguno
de los requisitos establecidos no hayan sido debidamente cumplidos, podré formular -

fundadamente y por escrito- su oposicion al registro.

Articulo 14° - Presentada la objecién en virtud del articulo anterior, se dara vigta al solicitante de
la o las oposiciones planteadas para que, en un plazo no mayor de treinta {30) dias desde la
notificacion las conteste, limite el alcance de la solicitud o la retire. Cumplido lo anterior por el
solicitante o vencido el plazo sin que éste se hubiere presentado, la Autoridad de Aplicacion

resolvera sobre la oposicidon presentada.

Articulg 15°- Si la Autoridad de Aplicacion estimara que alguno de los requisitos no ha sido
debidamente cumplido, se le comunicara al solicitante, fijandole un plazo de treinta (30) dias para
que subsane las deficiencias en la presentacion. De cumplirse con los requisitos faltantes, el
trimite continuara con arreglo a lo dispuesto en los articulos anteriores; por el contrario, si el
solicitante no contestare en término o no satisficiere la informacion requerida, se denegara sin

maés tramute el registro solicitado.

Articulo 16°.- Una vez otorgada la Denominacién de Origen, se publicara la resolucién por el
término de cinco (5) dias en el Boletin Oficial.

Capitulo 5

De los Consejos de Denominacién de Origen

Articulo 17°.- Para cada Denominacién de Origen habrs un Consejo, que estara constituido por
productores, acondicionadores, procesadores y comerciantes del o los productos y servicios
amparados por la Denominacién. Se organizaran juridicamente bajo la forma de asociaciones
civiles abiertas sin fines de lucro, con domicilic legal en su zona geografica y atenderd su

funcionamiento con los recursos establecidos en sus reglamentos.
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Articulo 187 - EI Consejo de Denominacion de Origen redactara su propio reglamento interno, de
acuerdo con el criterio de sus miembros que, ademas, deberan efectuar informes técnicos y

estudios sobre:

a. Antecedentes historicos de la regién y limites geograficos del 4rea de

produccion o servicios en consideracion.

b. Caracteristicas generales sobre la region, factores climaticos, edafoldgicos,
idrol6gicos, bidticos en general y todos otros caracteres ecoproductivos que

hagan a la caracterizacion de los bienes que se pretenden denominar.

C. Sistemas de prestacidén de servicios, sus origenes, evolucién y
particularidades especificas de procedimientos y objetivos que los

individualicen inequivocamente.

d Sistemas y culturas de produccién tradicionales, practicas de cosechas,

acondicionamiento, procesamiento y comercializacion.

e Identificacién técnico-genética de especies, variedades, razas y tipos de
producto, volumenes histéricos de produccién, proyecciones, rendimientos

MAaximos, etc.

f Controles de calidad, periodicidad de los mismos, certificaciones de
organismos de sanidad, locales, nacionales, pablicos y privados.

g Registro de productores y prestadores de servicios, como asi también de

beneficiarios del sistema de Denominacién de Origen.

h. Acciones a realizar para garantizar y preservar el prestigio y el buen uso de la
Denommnacién de Origen que se utiliza.

iculo 19°- La denegatoria de admisién al Consejo de Denominacién de Origen en forma

injustificada a toda persona fisica o juridica podra ser recurrida dentro de los treinta (30) dias
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habiles de notificada la resolucién, bajo las condiciones que fije el decreto reglamentario de ia

presente Ley.

Capitulo 6

Derechos, Usos, Modificaciones y Extinciones de las Denominaciones

Articulo 20°- La propuesta de reconocimiento de una Indicacion Geogrifica o una
Denominacién de Origen debe surgir de la iniciativa individual o colectiva de los productores o
prestadores que desarrollen sus actividades dentro del 4rea geografica o de produccién respectiva,

y cuyos productos o servicios hayan alcanzado una notoriedad publicamente aceptada.

Articulo 21°.- La incorporacién al sistema propuesto por esta Ley es voluntaria, tanto para su
ingreso Como para su egreso, salvo que razones de incumplimiento de los requisitos exigidos

impidan la continuidad o ingreso del titular al mismo.

Articulo 22° - Los beneficiarios de una Indicacion Geografica o Denominacién de Origen tendran

derecho a usar:
a La expresién Denominacion de Origen o Indicacién Geografica.
b. Las siglas, logotipos, marbetes o disefios que hayan sido autorizados por el organismo

competente, para su identificacién.

Articulo 23°- Cualquier usuario, persona fisica o juridica, que justifique un interés legitimo,
podrd solicitar la modificacién del registro, cuando se hayan producido cambios en las
condiciones originales que justificaron el registro correspondiente a Indicacion Geogriafica o
Denominacién de Origen.

Articulo 24° - La cancelacion del derecho de uso del usuario se producira por las siguientes

causas:

a.  Sanciones reiteradas por incumplimiento de los requisitos,
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b.  Desaparicion o modificacion de las circunstancias que motivaron la inscripcién en la

Denominacién de Origen.

C. Renuncia detl titular.

d.  De oficio o a peticion de partes.

Producida la modificacioén o cancelacion de la Indicacion Geografica o Denominacién de Origen,

la medida dispuesta sera publicada por un (1) dia en el Boletin Oficial.

TITULO IV
DE LA AUTORIDAD DE APLICACION

Articulo 25° - La Autoridad de Aplicacién de la presente ley sera el Ministerio de la Produccién

con jurisdiccion en todo el territorio provincial.

Articulo 26° - Referidas a esta Ley, son funciones especificas de ia Autoridad de Aplicacion:

a Asesorar y promover las Indicaciones Geograficas y las Denominaciones de

Origen, como factor de calidad de los productos y servicios en todo el Ambito

provincial.

b. Adoptar todas las medidas necesarias para el mejor funcionamiento del
sistema

¢ Delimitar y reconocer las areas geograficas, de produccion y servicios para

cada una de las categorias del sistema de designacién establecido por la
presente Ley.

d Llevar el registro provincial de Indicaciones Geograficas y Denominaciones
de Origen y de los productos y servicios amparados por el sistema.
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Coordinar los servicios de inspeccién, analisis y determinacion de las

cualidades y calidades de los productos y servicios inscriptos.

Expedir los certificados de registro y aprobacién de los beneficiarios que lo
soliciten.

Tramitar las inscripciones de las Indicaciones Geograficas o Denominaciones
de Origen en el Registro Nacional en el momento que se legisle en esa

jurnisdiccion.

Ejercer la representaciéon provincial ante los organismos provinciales,
nacionales e internacionales, publicos o privados, en pos del reconocimiento
de productos y servicios provinciales, en el marco del texto y espiritu de esta

legislacion.

Tramitar los sumarios pertinentes e imponer las sanciones previstas en la

presente Ley y su decreto reglamentario.

TITULOV
DEL CONSEJO PROVINCIAL ASESOR

Articulo 27°- Créase el Consejo Provincial Asesor de Denominacion de Origen, que se
constituira con personeria juridica propia y funcionara como cuerpo consultivo permanente de la

Autoridad de Aplicacion.

Articulo 28°- El Consejo Provincial Asesor estard constituido por representantes del Poder

Ejecutivo Provincial y todo organismo e institacién académica con competencia en la materia, asi

como los sectores privados de cada uno de los bienes o servicios amparados por el sistema de la

presente Ley.

Articulo 29° - Seran funciones y responsabilidades del Consejo Provincial Asesor:
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Aprobar su propio reglamento interno.
Contribuir a la delimitacién de las areas de produccion y servicios para las

mseripeiones de las Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen.

Asesorar y promover el Sistema, asi como la constitucién de los Consejos de
Denominacion de Origen v la deteccion de bienes susceptibles de proteger,

constatando los requisitos exigidos para cada caso.

Evaluar las presentaciones de solicitudes para otorgamiento de Indicaciones
Geograficas o Denominaciones de Origen y aprobarlas o desecharlas

provisoriamente, previo a su elevacion a la Autondad de Aplicacion.

Confeccionar y actualizar el registro provincial de proteccion y servicios,

como asi también de los beneficiarios del sistema,

Ejercer ¢l control de las normas técnicas y artesanales y de los demas
elementos tenidos en cuenta para el otorgamiento de Ias respectivos

Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen.

Controlar las resoluciones y actuaciones de los Consejos de Denominacion
de Origen reconocidos y/o usuarios del sistema, proponiendo a la Autoridad
de Aplicacién la cancelacion de uso, si fuera preciso, cuando no se cumplan

las normas establecidas, conforme a esta Ley y sus reglamentaciones.

Contribuir a la gestion de acuerdos con entidades publicas o privadas,
nacionales o internacionales, bajo los principios de reciprocidad y no
discriminacion, para el reconocimiento, proteccion y registro de las
Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen de los productos y

servicios de la Provincia del Santa Cruz.

Cumplir toda otra funcidén que determine la Autoridad de Aplicacion, el
decreto reglamentario de esta Ley o su reglamento de funcionamiento, tras el
mas estricto y fiel cumplimiento del objeto de la presente.
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Articulo 30°.- LEY GENERAL. Comuniquese al Poder Ejecutivo.
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- ANALISIS COMPARATIVO
LEY NACIONAL Y PROYECTO DE LEY PROVINCIAL

El analisis comparativo de la Ley Nacional —25380/00 y el Proyecto de Ley Provincial de
D.O. -Provincia de Santa Cruz indica que si bien no existe contraposicion importante, se

observan algunas diferencias que se analizan y detallan a continuacién:

1- Indicacién de Procedencia (Ley Nacional) - Indicacién Geogrifica (Ley Provincial)

a) Indicacién de Procedencia: El nombre geografico de un pais, regién, provincia, departamento,
localidad o area de su territorio, que sea conocido como centro de extraccidn, produccidén o

fabricacion de un producto agricola o alimentario.

b) Indicacién Geografica (IG): es el nombre que identifica un producto originario de una regién,
localidad o un 4rea de produccion delimitada del territorio provincial, cuya reputacion u otra

caracteristica del producto sea atribuible fundamentalmente a su origen geografico.

Las dos hacen mencioén al mismo grado de proteccién aunque con distintas denominaciones.
Mientras la Indicacién Geografica ha sido contemplada en el Acuerdo Trip -Derechos de
Propiedad Intelectual- de la Organizacion Mundial de Comercioc —-OMC-, la Indicacién de
Procedencia se encuentra amparada en la Organizacién Mundial de la Propiedad Intelectual —
OMPI- y legislaciones de paises como Francia, Espafia e Italia

2- Exclusién de los Vinos (Ley Nacional) - Inclusién de todos los productos y servicios (Ley

Provincial)

a) Las Indicaciones de Procedencia y Denominaciones de Origen utilizadas para la
comercializacidn de productos de origen agricola y alimentarios, en estado natural, acondicionado
o procesado se regirdn por la presente ley. Se excluyen a los vinos y a las bebidas espirituosas de
origen vinico, las que se regiran por un régimen especial.

b)La presente Ley tiene por objeto establecer, en el ambito de la Provincia de Santa Cruz, un

sistema de reconocimiento, registro y proteccién mediante las Indicaciones Geograficas o
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Denominaciones de Origen de todos los productos y servicios que se obtengan, presten o
comercialicen bajo las mas adecuadas técnicas, normas o costumbres que los identifiquen como

originarios de esta region y poseedores de particulares calidades.

En el caso de la Ley Nacional menciona expresamente la exclusion debido a que existe
una Ley Nacional de DO para Vinos y Bebidas Espirituosas. En el caso de la propuesta de Ley
Provincial se extiende a todos los productos y servicios —~ya que no existe especificamente una ley
provincial que ampare a la DO para Vinos y Bebidas Espirituosas-. Esta propuesta de Ley
Provincial es mas moderna que la Nacional —que se comresponde con una de las primeras

versiones —1995-.

Debido a que no existe contraposicion legal no se generan conflictos en estas diferencias.
Sin embargo, es recomendable hacer mencién en el decreto reglamentario de la ley (nacional o
provincial). Se ha enviado para consideracion del gobierno provincial la propuesta de decreto

reglamentario que regiamentaria la propuesta de ley provingcial.

Por lo tanto, podria introducirse en el mismo o bien solicitar su inclusion a la SAGPyA,
cuando se redacte el decreto reglamentario. De hecho existen antecedentes legales en este sentido

en las legislaciones provinciales de Chubut y de Mendoza -sancionadas y en vigencia-.

3- Comision Nacional Asesora (Ley Nacional) y Consejo Provincial Asesor (Propuesta

Provincial).

a) COMISION NACIONAL ASESORA DE DENOMINACION DE ORIGEN DE
PRODUCTOS AGRICOLAS Y ALIMENTARIOS: que funcionard como cuerpo consultivo
permanente y no vinculado dentro de la estructura organica de la Autoridad de Aplicaciéon. La
Comisién se conformara por representantes de Estados Provinciales de cuyo territorio provengan
denommaciones de origen de productos agricolas o alimentarios, de entidades y organismos
publicos y privados competentes en la materia, y de los distintos Consejos de Denominacién de
Origen de productos agricolas o alimentarios, en el nmimero y modalidades que determme la

reglamentacion. Todas las funciones seran ejercidas ad honérem.
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b) CONSEJO PROVINCIAL ASESOR DE DENOMINACION DE ORIGEN, constituido por
representantes del Poder Ejecutivo Provincial, SENASA, INTA, Universidad Nacional de la
Patagonia, Universidad Tecnolégica Nacional, Centro Nacional Patagdnico, Centro de

Investigaciones Forestales Andino Patagonico y de los sectores privados de cada uno de los

bienes o servicios amparados por el sistema.

En ambos casos los Consejos cumplen roles similares aunque a distintos niveles, uno
nacional y el otro provincial, y de caracter consultivo no vinculante. Tanto la Comisién como el
Consejo Provincial cumplen la mision de asesorar en distintos temas vinculados a la DO y apoyar
técnicamente —cuando asi se requiera- para la comprobacién de los requerimientos técnicos a
nivel de Protocolo de Calidad y demostracién del vinculo entre origen y calidad, entre otras

misiones.

Por otra parte, ambos Consejos cooperaran en la resolucién de conflictos que pudieran
suscitarse en temas como la delimitacion del area geografica, o el caso en que algin interesado
legitimo requiera el arbitraje provincial o nacional, asegurandose de esta forma la equidad del

sistema.
4- Reconocimiento Internacional (Ley Nacional)

Solo contemplado en la Ley Nacional, en la que se expresa que el mismo se tramitard por
conductoc del MINISTERI0O DE RELACIONES EXTERIORES, COMERCIO
INTERNACIONAL Y CULTO, el registro de las Denominaciones de Origen protegidas, a fin de
obtener su reconocimiento en Organizaciones internacionales o paises extranjeros conforme a los

Tratados Internacionales en la materia.
5 Infracciones y Sanciones (Ley Nacional)

La propuesta de Ley Provincial no ha incluido las Infracciones y Sanciones en el cuerpo
normativo de la misma, aunque si estan consideradas y detalladas en la propuesta del Decreto

Reglamentario.

Queda a consideracion del gobieno provincial resolverlo de alguna de las siguientes formas
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sugeridas:

Ampararse bajo el sistema establecido en la Ley Nacional en vigencia ~25380/00-.
No se contrapone con el decreto reglamentario.

Ampararse en el sistema de infracciones y sanciones dispuesto en el decreto
reglamentario propuesto para la Ley Provincial

Incluirlo en el Proyecto de Ley Provincial.
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6 CUADRO COMPARATIVO
LEY NACIONAL Y PROYECTO DE LEY PROVINCIAL

REGIMEN LEGAL PARA LAS INDICACIONES DE
PROCEDENCIA Y DENOMINACIONES DE ORIGEN
DE PRODUCTOS AGRICOLAS Y ALIMENTARIOS

LEY PROVINCIAL DE DO

DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 1° — Las Indicaciones de Procedencia y
Denominaciones de Origen utilizadas para la comercializacion
de productos de origen agricola y alimentarios, en estado
natural, acondicionado o procesado se regiran por la presente
ley. Se excluyen a los vinos y a las bebidas espirituosas de
origen vinico, las que se regirin por an régimen especial.
ARTICULOQ 2° — A los efectos de esta ley se entiende por:

a) Indicacién de Procedencia: El nombre geogréfico de un pais,
regién, provincia, departamento, localidad o area de su
territorio, que sea conocido como centro de extraccion,
produccién o fabricacion de un producto agricola o alimentario.
b) Denominacién de Origen: El nombre de una region,
provincia, departamento, distrito, localidad o de un area del
territorio nacional debidamente registrada que sirve para
designar un producto originario de ellos y cuyas cuahdades o
caracteristicas se deban exclusiva o esencialmente al medio
geografico, comprendidos los factores naturales y los factores
humanos.

ARTICULQ 3° — La determinacién y registro de las
Indicaciones de Procedencia de productos agricolas y
alimentarios podran ser solicitadas ante la Autoridad de
Aplicacién por cualquier persona fisica o juridica dedicada ala
extraccion, produccion o fabricacion del mismo. Los requisitos
y procedimiento para la determinacién del area de produccién y
el control de los productos pertenecientes a esta categoria se

Normas generales y definiciones

Articulo 1°- La presente Ley tiene por
objeto establecer, en el ambito de la Provincia
de Santa Cruz, un sistema de reconocimiento,
registro y proteccion mediante las Indicaciones
Geograficas 0 Denominaciones de Origen de
todos los productos y servictos que se
obtengan, presten o comercialicen bajo las mas
adecuadas técnicas, normas © costumbres que
los identifiquen como originarios de esta region

y poseedores de particulares calidades.

Articulo 2°.- A los efectos de la presente Ley

se entiende por:

Indicaciéon Geogerafica (IG): es el nombre que
identifica un producto originario de una region,
localidad o un area de produccién delimitada
del territorio provingial, cuya reputacién u otra
caracteristica del producto sea atrbuible
fundamentalmente a su origen geografico.

Denominacién de Origen (DO): es el nombre
de notoriedad reconocida que identifica la

provincia, una region, un lugar o un area
geogréfica determinada y que sirve para
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estableceran mediante el decreto reglamentario de la presente
ley.

ARTICULO 4° — A los efectos del articulo 2°, inciso b) se
considerara producto agricola y/o alimentario amparabie pot
una denominacién de origen, a aquellos originarios de una
regi6n, provincia, departamento, localidad, area o zona, de
reconocida tipicidad y originalidad que, producido en un
entorno geografico determinado, desarrolla cualidades
particulares que le confieren un caracter distinto al resto de los
productos del mismo origen, aun en condiciones ecoldgicas y
con tecnologias similares, por la influencia del medio natural y
del trabajo del hombre

designar un bien originario de ellas y cuyas
cualidades y caracteristicas diferenciales se
deben esencial o exclusivamente al medio
geografico, su sistema ecologico y los factores

humanos concurrentes.

En las definiciones precedentes, entiéndase

por:

Producto originario: al producto obtenido en el
irea determinada, a partir de especies
autodctonas o exéticas de probada adaptacion,
total o parcialmente elaborado en la misma.
Area geogréfica: definida como el sector
territorial identificado por limites globales a
partir de la divisién politica de la provincia.
Area de la produccién: conformada por una
unidad ecolégica de caracteristicas particulares
gue concentra por ello un nimero determinado
de producciones, de calidades especificas.
También es preciso definir:

Usuario: se refiere al Consejo de
Denominacidn de Origen, titular del derecho de
uso.

Beneficiario: 1a persona fisica o juridica que
integra el Consejo de Denominacién de Origen
y que podra usar la Denommacién de Origen

registrada.

ALCANCES DE LA PROTECCION LEGAL
ARTICULO 26. — El Estado nacional, por intermedio de la
Autoridad de Aplicacion de esta Ley, confiere a los usuarios de

la Indicacién de Procedencia y/o Denominacién de origen los

Normas particulares

Articulo 3° - El Estado Provincial, titular de
las Denominaciones de Origen e Indicaciones
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siguientes derechos:

a) Derecho de uso de la Indicacién de Procedencia.

b) Derecho de uso, en forma exclusiva, de la Denominacién de
Origen para productos Agricolas y Alimentarios y del nombre
que la identifica, lo que incluye el derecho al uso de emblemas,
distintivos, siglas, logotipos, marbetes, etc., que hayan sido
autorizadas por el organismo competente.

¢) Control y garantia de calidad especificada en la
Denominacion de Origen registrada por autoridad competente.
ARTICULO 27. — Queda prohibido el uso de Indicacion de
Procedencia y/o Denominacion de Ongen:

a) Para productos agricolas o alimentarios que no provengan de
las areas geograficas determinadas o asignadas, y que sean del
mismo género o que, no siéndolo, no se ajusten a las
condiciones bajo las cuales fue registrada la Indicacion de
Procedencia o la Denominacion de Origen.

b) Como designacién comercial de productos similares a los
registrados o con el fin de aprovechar la reputacion de los
mismos.

¢) Cuando exista usurpacién, imitacion o evocacion, aunque se
indique el origen verdadero del producto que se pretende
comercializar, aun cuando la Indicacién de Procedencia o la
Denominacién de Origen sea utilizada acompafiada de
expresiones tales como "género” , "tipo”, "método”, "estilo”,
"imitacién”, o similares.

d) Cuando implique otro tipo de indicacién falsa o falaz, ardid
o engailo, relativo a la procedencia, el origen, la naturaleza o
caracteristicas esenciales de productos que no sean los
originarios y protegidos.

e) Cualquier otra practica que pueda inducir a error a los
consumidores sobre ¢l verdadero origen y/o cualidades
diferenciadoras del producto que implique competencia desleal

Las prohibiciones anteriores se aplicaran a las Indicaciones de

Geograficas, por intermedio de la Autoridad de
Aplicacion de esta Ley y a los fines de
garantizar su proteccién, confiere a los usuarios
el derecho de uso de las mismas, conforme las
condiciones que para cada caso se establezcan.
Articulo 4° - No podran registrarse como
Indicaciones Geograficas o Denominaciones de
Origen:

1. Los nombres genéricos de bienes,
entendiéndose por tales aguellos que por su
uso han pasado a ser el nombre comtin del
bien con el que lo identifica el publico en
general, en laregién, provinéia o pais de
origen.

2. Los nombres que identifiquen a una
especie o raza animal, o a cualquier
variedad vegetal.

3. Las marcas registradas.

Articulo 5°.- La Autoridad de Aplicacion
tomara todas las medidas juridicas necesarias
para evitar el uso y circulacién de Indicaciones
Geograficas y Denominaciones de Ongen
falsas ¢ engafiosas que, directa o
indirectamente, puedan inducir a error al
publico, en cuanto al origen auténtico del bien.
Articulo 6° - Queda prohibido el uso de
Indicaciones Geograficas o Denominaciones de
Crigen registradas:

1. Para bienes que no provengan de las

areas geograficas determinadas o asignadas
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Procedencia y/o Denominaciones de Origen utilizadas en el
envase, en las etiquetas o en el embalaje, en la publicidad o en

los documentos relativos al producto de que se trate

y que sean del mismo género o que, no
siéndolo, no se ajusten a las condiciones
bajo las cuales fueron registradas.

Como designacion comercial aplicada
a bienes similares a los registrados o con el
fin de aprovechar la reputacion de los
MiSmos,

Cuando exista usurpacion, imitacién o
evocacion, aunque se indique el origen
verdadero del bien, si la Indicacién
Geogrifica o la Denominacidn de Origen
va acompaiiada de expresiones como
“género”, “tipo”, “método”, “estilo”,
“imitacton”™, o stmilares.

Para cualquier otro tipo de indicacion
falsa o falaz, ardid o engafio, en cuanto ala
procedencia, al origen, Ia naturaleza o las
caracteristicas esenciales de los bienes.

Para cualquier practica que pueda
inducir a error a los consumidores sobre el
auténtico origen del bien o que implique

competencia desleal.

Las prohibiciones precedentes se aplicaran a
las Indicaciones Geograficas o
Denommaciones de Origen utilizadas en el
envase, las etiquetas, los embalajes, en la
publicidad ¢ en los documentos oficiales o
comerciales relativos a los bienes de que se
trate, asi como la utilizacién de envases que,
por sus caracteristicas, puedan crear una

errénea opinién con respecto a su awténtico

origen.
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SOLICITUD PRELIMINAR DE ADOPCION DE UNA
DENOMINACION DE ORIGEN

ARTICULO 5° — La propuesta de adopcién de una
Denominacién de Origen surgira de la iniciativa individual o
colectiva de los productores, siempre que éstos desarrollen sus
actividades dentro del area correspondiente a la futura
Denominacién de Origen.

ARTICULO 6° — Los productores que pretendan el
reconocirmiento de una denominacién de origen podran
constituir previamente un Consejo de Promocion, el que tendré
por objeto redactar un proyecto de reglamento interno de la
denominacién y la realizacién de estudios ¢ informes técnicos
sobre:

a) Antecedentes historicos de la region y limites geograficos
del 4rea de produccidn.

b) Caracteristicas generales de la region, factores climaticos,
relieve y naturaleza y homogeneidad de los factores de
produccidn.

¢) Los productos para los cuales se utilizara la Denommacion
de Origen y los factores y/o elementos que acrediten que el
producto es originario de la zona indicada.

d) Descripcidén detallada del proceso de produccion del
producto (materia prima, métodos de produccién, técnicas de
acondicionamiento o procesamiento, etapa de produccion).

e) Identificacion del o de los productores que se postulan para
el reconocmmento de la Denommnacion de Origen.

f) El nombre propuesto para la Denominacion de Origen.
ARTICULQ 7° — Los antecedentes y requisitos especificados
en el articulo anterior, juntamente con la pertinente solicitud,
seran presentados ante la Autoridad de Aplicacién.
ARTICULOQ 8° — Dentro de los sesenta (60) dias de la
presentacion de la solicitud preliminar, 1a Autoridad de

Aphcacion debera aceptar, rechazar, solicitar aclaraciones o

Condiciones Generales requeridas para la
protecciéon de las Indicaciones Geograficas y

las Denominaciones de Origen.

Articulo 7°- Las Indicaciones Geograficas y
Denominaciones de Origen podran acceder al
régimen de proteccion que confiere esta ley,

previo cumplimiento de las condiciones

siguientes:
1, Conformacidn del Consejo de
Identificacion Geografica o de

Denominaciones de Origen, cuyos
integrantes beneficiarios se dediquen a la
extraccién, produccidn, acondicionamiento
o procesamiento del o los productos o
servicios a proteger y realicen tal actividad
dentro del area geografica determinada en

la solicitud.

2. Que el producto o servicio posea

cualidades y caracteristicas diferenciales,
que se deben esencial o exclusivamente al
medio geografico, las particularidades del

sistema ecoldgico y los factores humanos.

3. Que cumpla con los procedimientos

técnicos o artesanales aprobados para los
productos o servicios que se registren y que
respete las normativas vigentes aplicables

al producto o servicio de que se trate.
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sugerir las modificaciones que estime necesarias.

Dentro de los primeros veinte (20) dias, correra asimismo vista
al Instituto Nacional de la Propiedad Industrial, a fin que se
expida sobre los articulos 25 b) y 46 de la presente ley.

Una vez aprobada la solicitud preliminar, los productores
deberan completar los demas requisitos legales y
reglamentarios establecidos en esta ley y sus normas
complementanias, constituyendo el correspondiente Consejo de
Denomimacién de Onigen, redactar y aprobar colectivamente su

reglamento y obtener personeria juridica; todo ello, en un plazo

de ciento ochenta (180) dias.

DEL REGISTRO DE LAS INDICACIONES DE Del Registro de las Indicaciones Geograficas
PROCEDENCIA Y LAS DENOMINACIONES DE y Denominaciones de Origen

ORIGEN Articulo 8° - Las Indicaciones Geograficas y

ARTICULO 16. — La Autoridad de Aplicacién, a través del Denommaciones de Origen sélo gozaran de la
Registro que se crea a esos efectos, registrara las Indicaciones | proteccién que otorga esta ley si han sido

de Procedencia y/o Denominaciones de Origen de Productos debidamente registradas segun el

Agricolas y Alimentarios. procedimiento que ella misma establece.

El procedimiento y recaudos para el registro de las Articulo 99.- La solicrtud de Indicacion
Indicaciones de Procedencia sera establecido por el decreto Geografica y/o Denominacién de Ongen solo
reglamentario. podra ser presentada por los Consejos
ARTICULO 17. — La solicitud para la obtencion del registro respectivos.

de una Denominacion de Origen debera consignar:
a) El vinculo existente entre los factores nahirales y/o humanos | De los requisitos de la Solicitud

que determinan las caracteristicas del producto y €l medio Articulo 11°, La solicitud para la obtencién de
geografico, la Indicacién Geogrifica o Denominacion de
b) El nombre de la Denominacién cuyo registro se solicita. Origen debera contar con una precisa

¢) La delimitacién del area geografica a la cual deba aplicarse | descripcidn del vinculo existente entre los
la Denominacién: antecedentes histéricos, caracteristicas factores naturales y/o humanos que fijan las
generales de la region, factores climaticos, relieve y naturaleza, | caracteristicas del producto o los servicios y su

homogeneidad de los factores de produccién y todo otro dato entorno geografico, a saber:
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de mterés.

d) Los productos para los cuales se usara la Denominacién de
Origen.

e) Descripeion detallada del proceso de produccién del
producto (matenia prima, métodos de produccidn, técnicas de
acondicionamiento o procesamiento, etapa de produccién).

f) Acreditacion de la personeria juridica del Consejo de
Denominacion de Origen, con la identificacion del o de los
productores que lo integran.

g) Demas recaudos que establezca la reglamentacién.
ARTICULO 18. — El Consejo de Denominacién de Origen
presentari la solicitud de registro en las condiciones que
determine el decreto reglamentario. Si se encuentran cumplidos
los requisitos legales exigidos, se procedera a publicar el
contenido de la solicitud por un (1) dia en el Boletin Oficial y
en un diario de amplia circulacidn en la zona geografica que se
trate, a costa del peticionante.

Se correra vista por el término de treinta (30) dias al Instituto
Nacional de la Propiedad Industrial, a fin que se expida sobre
lo impuesto en los articulos 25 b) y 48 del presente.
ARTICULO 19. — Toda persona fisica o juridica que
Justifique um interés legitimo y que estimare que alguno de los
requisitos establecidos no han sido debidamente cumplidos,
podra formular oposicion al registro, por escrito y en forma
fundada, dentro de los treinta (30) dias siguientes al de la
Gltima publicacidn realizada en los términos del articulo
anterior.

ARTICULO 20, — Se dari vista al solicitante de las
oposiciones deducidas y por el plazo de treinta (30) dias desde
la notificacién para que las constate, limite el alcance de la
solicitud o la retire. Con la contestacion del solicitante o
vencido el plazo sin que éste se hubiese presentado, se

resolvera sobre 1a oposicion presentada.

1.

Nombre de la Denommacién, lugar,
distrito, municipio, regién, cuyo nombre
£0za ya de reconocimiento, reputacién o
prestigio que ligado al producto o servicio
se encuentre incorporado a la preferencia
del consumtdor,

Delimitacion del Area Geografica:
factor determinante aunque no definitivo
que relaciona las condiciones naturales,
tales como suelo, temperatura, pluviosidad,
condiciones hminicas, altura con
referencia al nivel del mar, vegetacion
natural, intensidad y direccién
predominante de los vientos, etc. a las
particularidades especificas del producto.

Identificacion de los factores vfo
elementos intrinsecos del producto que
garantizan su originalidad con respectoala
Zona y en consecuencia su calidad
particular.

Definicion precisa ¢ inconfundible de
los productos y/o servicios, especialmente
s s¢ tratan de materias primas con o sin
elaboracion, individuales o colectivas,
especificas de una especie, variedad, tipo,
como asi también el grado de complejidad
del servicio y sus particularidades
identificatonas.

Protocolo de calidad o deseripeidn
detallada del producto o servicio, en el que
cuente la materia prima, método integral de
obtencién, técnicas de acondicionamiento o

procesamiento, etc.
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ARTICULO 21. — De oficic 0 a peticidn de parte, si se
estimara que alguno de los requisitos indicados en la solicitud
no ha sido debidamente cumplido, se le comunicara al
solicitante para que dentro del plazo de treinta (30) dias
subsane las irregularidades. Si el solicitante no contestare en
término o no diera cumplimiento a lo requerido, se denegara el
registro. En caso de que los defectos fueren subsanados, el
tramite continuara con arreglo a lo dispuesto en los articulos
anteriores.

ARTICULO 22. — Otorgada la inscripcién de la
Denominacidn de Origen, se publicara la resolucién en el
Boletin Ofictal por un (1) dia y se comunicara al Instituto
Nacional de la Propiedad Industrial y a todo otro organismo
nacional y/o internacional que se requiera.

ARTICULO 23. — Las Denominaciones de Origen de
Productos Agricolas y Alimentarios extranjeras, podran
registrarse, cuando nuestro pais hubiese celebrado acuerdos de
reciprocidad, los que estableceran las condiciones del registro.
ARTICULO 24, — Se tramitara por conducto del
MINISTERIO DE RELACIONES EXTERIORES,
COMERCIO INTERNACIONAL Y CULTO, el registro de las
Denominaciones de Origen protegidas en los términos de la
presente ley, a fin de obtener su reconocimiento en
Organizaciones internacionales o paises extranjeros conforme a
los Tratados Internacionales en la materia.

ARTICULQ 25. — No podran registrarse como Indicaciones
de Procedencia y/o Denominaciones de Origen las que:

a} Sean genéricas de productos agricolas o alimentarios,
entendiéndose por tales aquellas que por su uso han pasado a
ser ¢l nombre comin del producto con el que lo identifica el
plblico en general en el pais de origen.

b) Las marcas registradas vigentes.

¢) Los nombres similares a otros ya inscriptos como

Articulo 10°. Podran solicitarse registros para
Indicaciones Geograficas y/o Denominaciones
de Origen de nivel provincial, que sélo seran
reconocidos cuando la Nacidn legisle sobre el
particular y se establezcan las condiciones del
registro respectivo.

Del procedimiento de Registro
Articulo 12° - Presentada la solicitud de

registro, en las condiciones que determine el

decreto reglamentario, y si se encontraren
cumplidos los requisitos legales exigidos, se
publicara el contenido de la solicitud por un (1)
dia en el Boletin Oficial de la Provincia. |
Articulo 13°.- Publicada la solicitud en el
Boletin Oficial y, dentro de los treinta (30) dias
de la misma, toda persona fisica o juridica que
Justifique un interés legittmo y que estimare
que alguno de los requisitos establecidos no
haya sido debidamente cumplido, podra
formular -fundadamente y por escrito- su
oposicion al registro.

Articulo 14° - Presentada la objecidn en virtud
del articulo anterior, se dara vista al solicitante
de la o las oposiciones planteadas para que, en
un plazo no mayor de treinta (30) dias desde la
notificacion las cbnteste, limate el alcance de la
solicitud o la retire. Cumplido lo anterior por el
solicttante o vencido el plazo sin que éste se
hubiere presentado, la Autoridad de Aplicacién
resolvera sobre la oposicion presentada.
Articulo 15° - Si 1a Autoridad de Aplicaciéon
estimara que alguno de los requisitos no ha
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Denominacién de Origen de productos agricolas o
alimentarios, © que hubieran iniciado tramite de mscripcién

con antertoridad.

d) Los nombres cuyo uso pudiera inducir a error respecto de las

cualidades o caracteristicas del producto que se trate.

e) La utilizacién de cualquier medio que, en la designacién o
presentacién del producto, indique o sugiera gue el producto
proviene de una regién geografica distinta del verdadero lugar
de origen, que pueda inducir al pablico a error en cuanto al

origen geografico.

sido debidamente cumplido, se le comunicara
al solicitante, fijandole un plazo de treinta (30)
dias para que subsane las deficiencias en la
presentacién. De cumplirse con los requisitos
faltantes, el tramite continuara con arreglo a lo
dispuesto en los articulos anteriores; por el
contrario, si el solicitante no contestare en
término o no satisficiere la informacién
requerida, se denegara sin més tramite el
registro solicitado.

Articulo 16°.- Una vez otorgada la
Denominacién de Origen, se publicara la
resolucion por el término de cinco (5) dias en el
Boletin Oficial.

CONSEJOS DE DENOMINACION DE ORIGEN DE
PRODUCTOS AGRICOLAS Y ALIMENTARIOS
ARTICULO 9° — Por cada denominacion de origen habra un
tmico Consejo de Denominacion de Origen.

ARTICULO 10. — Los Consejos de Denominaciones de
Origen estaran integrados exclusivamente por quienes se
dediquen a la extraccién, produccién, acondicionamiento,
procesamiento o comercializacion de los productos amparados
en la Denominacién de Origen y que desarrollen sus
actividades dentro del area correspondiente.

ARTICULO 11. — Los Consejos de Denominacion de Origen
se organizarin juridicamente bajo la forma de asociaciones
civiles abiertas sin fines de lucro, con domicilio legal en la
zonha correspondiente.

ARTICULOQ 12. — Toda persona fisica o juridica a quien se le
haya denegado la admisién en el Consejo de Denominacion de
Origen, podra recurrir dentro de los treinta (30) dias habiles de
notificada la resolucidén denegatoria, en las condiciones que

De los Consejos de Denominacién de Origen

Articulo 17° - Para cada Denommnacitn de
Origen habra un Consejo, que estara
constituido por productores, acondicionadores,
procesadores y comerciantes del o los
productos y servicios amparados por la
Denominacién. Se organizaran juridicamente
bajo la forma de asociaciones civiles abiertas
sin fines de lucro, con domicilio legal en su
zona geografica y atendera su funcionamiento
con los recursos establecidos en sus

reglamentos.

Articulo 18°.- El Consejo de Denominacion de
Origen redactara su propio reglamento interno,
de acuerdo con el criterio de sus miembros que,

ademas, deberin efectuar informes técnicos y
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determine el decreto reglamentario.

ARTICULO 13. — Los Consejos de Denominaciones de
Origen de productos agricolas y alimentarios tendran las
siguientes funciones:

a) Aprobar su reglamento intemo.

b) Gestionar y obtener la inscripcion de la Denominacién de
Origen en el Registro de Denominaciones de Origen de
Productos Agricolas y Alimenta_rios.

¢) Otorgar las autorizaciones de uso a sus asociados que lo
soliciten y cumplan con la totalidad de los requisitos
necesarios.

d) Inscribir cada una de dichas autorizaciones en el Registro
pertinente.

e) Orientar, ﬁgilar y controlar la produccidn, elaboracion y
calidad de los productos amparados por la Denominacion de
Origen.

f) Promocionar el sistema y velar por el prestigio de la
Denommacién de Ongen.

g) Escoger los emblemas, logotipos, distintivos o siglas que
identificaran al Consejo y/o a la Denominacion de Origen.

h) Expedir los certificados de uso, las obleas numeradas
cuando correspondiere y los demas instrumentos de control que
se establezcan en el decreto reglamentario.

i) Percibir los aranceles, contribuciones, multas y demas
recursos que le correspondan.

i) Determinar e imponer sanciones a los asociados que cometan
infracciones al reglamento interno del Consejo de
Denominacion de Origen.

k) Denunciar las violaciones al régimen de la presente ley ante
la Autoridad de Aplicacién, y/o mterponer cualquier accion
tendiente a preservar su Denominacion de Origen.
ARTICULO 14. — Los Consejos de Denominacién de Origen

atendern su funcionamiento con los siguientes recursos:

estudios sobre:

8.

Antecedentes historicos de laregién y
limites geograficos del rea de produccion
0 servicios en consideracion.

Caracteristicas generales sobre la
region, factores climéticos, edafologicos,
hidrologicos, bidticos en general y todos
otros caracteres eco-productivos que hagan
a la caracterizacion de los bienes que se
pretenden denominar.

Sistemas de prestacion de servicios,
sus origenes, evolucion y particularidades
especificas de procedimientos y objetivos
que los individualicen inequivocamente.

Sistemas y culturas de produccion
tradicionales, practicas de cosechas,
acondicionamiento, procesamiento y
comercializacidn.

Identificacién técnico-genética de
especies, variedades, razas y tipos de
producto, vohimenes histéricos de
produccién, proyecciones, rendimientos
maximos, etc.

Controles de calidad, periodicidad de
los mismos, certificaciones de organismos
de sanidad, locales, nacionales, pablicos y
privados.

Registro de productores y prestadores
de servicios, como asi también de
beneficiarios del sistema de Denominacion
de Origen.

Acciones a realizar para garantizar y
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a) Cobro de aranceles, certificados, obleas numeradas y demas
instrumentos de control.

b) Contribuciones de los asociados, legados o donaciones.

¢) La percepcion de multas o recargos.

d) Todo otro recurso que establezca su Estatuto.

ARTICULO 15. — Las resoluciones de los Consejos de
Denominacién de Origen seran impugnables ante 12 Autoridad

de Aplicacion.

preservar el prestigio y el buen uso de la

Denominacion de Origen que se utiliza.

Articulo 19° - La denegatoria de admisién al
Consejo de Denominacién de Origen en forma
mnjustificada a toda persona fisica o juridica
podra ser recurrida dentro de los treinta (30)
dias habiles de notificada la resolucién, bajo las
condiciones que fije el decreto reglarnentario

de la presente Ley.

MODIFICACION Y/0 EXTINCION DE LOS
REGISTROS ‘

ARTICULO 28. — El Consejo de Denominacién de Origen
podré proponer la modificacion del registro cuando se hayan
producido cambios en las condiciones originales, tanto en
alguno o en el conjunto de los factores de produccion,
propuesta que debera ser aprobada y regisirada porla
Autoridad de Aplicacion.

ARTICULO 29. — Fuera del caso previsto en el articulo
anterior, un usuario o cualquier persona fisica o juridica que
Justifique un interés legitimo, podra solicitar Ia modificacion
del registro cuando se hayan producido cambios en las
condiciones originales que fundamentaron el registro de la
Denommacion de Origen del producto que se trate. En este
supuesto, previo a resolver, se otorgari un traslado por diez
(10) dias al Consejo titular de la inscripcion, a los fines del
ejercicio de su derecho de defensa.

ARTICULO 30. — Se produciri la extincién de la inscripcion
de una Denominacion de Origen de productos agricolas o
alimentarios por las siguientes causas:

a) Renuncia del Consejo usuario de dicha Denominacién.

b) Cancelacion del registro por causa de sanciones.

Derechos, Usos, Modificaciones y
Extinciones de las Denominaciones

Articulo 20°.- La propuesta de reconocimiento
de una Indicacién Geografica o una
Denominacién de Origen debe surgir de la
miciativa individual o colectiva de los
productores o prestadores que desarrollen sus
actividades dentro del area geografica o de
produccion respectiva, y cuyos productos o
servicios hayan alcanzado una notoriedad
publicamente aceptada.

Articulo 21°.- La mcorporacion al sistema
propuesto por esta Ley es voluntaria, tanto para
Su Ingreso como para su egreso, salvo que
razones de incumplimiento de los requisitos
exigidos umpidan la continuidad o ingreso del
titular al msmo.

Articulo 22° - Los beneficiarios de una
Indicacién Geografica o Denominacién de
Origen tendran derecho a usar:
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¢) Cancelacion del registro cuando hayan cambiado las
condiciones naturales o administrativas que fundamentaron et
otorgamiento de la Denominacién de Origen.

ARTICULO 31. ~— Seran causas de la extincién de la
autorizacion de uso conferida a sus asociados por los Consejos
de Denominacién de Origen de los productos comprendidos en
esta ley:

a) La renuncia presentada por el asociado.

b) La cancelacién de la autorizacion por causa de sanciones.
c¢) La cancelacién por la modificacién de las circunstancias de
hecho que justificaron su otorgamiento. .

d) La cancelacion de la inscripcion de la Denominacién de
Origen al Consejo al que pertenece el asociado.

ARTICULO 32. — En los supuestosAa), b) y ¢) del articulo
anterior, €l Consejo de Denominacion de Origen debera
efectuar la pertinente comunicacién a la Autoridad de
Aplicacion dentro del plazo de quince (15) dias.

ARTICULO 33. — Las resoluciones sobre modificacién o
cancelacién de la Denominacién de Origen de Productos
Agricolas y Alimentarios, seran publicadas por un (1) dia en el
Boletin Oficial

1. La expresién Denominacién de Origen
o la Indicacion Geografica.

2. Las siglas, logotipos, marbetes o
disefios que hayan sido autorizados por el
organismo competente, para su
identificacién.

Articulo 239 - Cualquier usuario, persona fisica

o juridica, que justifique un interés legitimo,

podra solicitar la modificacion del registro,

cuando se hayan producido cambios en las
condiciones originales que justificaron el
registro correspondiente a Indicacién

Geografica © Denominacion de Origen.

Articulo 24°.- La cancelacion del derecho de

uso del usuario se producira por las siguientes

causas:

1. Sanciones reiteradas por
mcumplimiento de los recuusitos.

2, Desaparicion o modificacion de las
circunstancias que motivaron la inscripcion
en la Denominacién de Origen.

3 Renuncia del titular.

4, De ofici0 o a peticion de partes.

Producida la modificacion o cancelacién de la

Indicacién Geografica o Denominacion de

Origen, la medida dispuesta sera publicada por

un (1) dia en el Boletin Oficial.

AUTORIDAD DE APLICACION

ARTICULO 34. — La SECRETARIA DE
AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y
ALIMENTACION, dependiente del MINISTERIO DE

ECONOMIA, sera la autoridad de aplicacion de la presente ley.

DE LA AUTORIDAD DE APLICACION

Articulo 25°.- La Autondad de Aplicacién de
la presente ley sera el Ministerio de la

Produccién con jorisdiccién en todo el
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PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN

Sus funciones seran las de asesoramiento, vigilancia,
verificacion, control, registro, defensa del sistema de
Denominacién de Origen y representacion ante los organismos
internacionales. Actuard como cuerpo técnico-administrativo
del sistema de designacién de la procedencia y/u origen de los
productos agricolas y alimentarios.

ARTICULO 35. — Son funciones de la Autoridad de
Aplicacion:

a) Entender, aprobar o rechazar solicitudes de Indicaciones de
Procedencia y/o Denominaciones de Origen.

b) Registrar las Indicaciones de Procedencia, y expedir los
certificados conforme lo determine la reglamentacién,

¢} Registrar las Denominaciones de Origen de Productos
Agricolas y Alimentarios, en los términos establecidos por esta
ley y expedir los certificados pertinentes;

d) Fiscalizar el cumplimiento de las condiciones de produccién
y elaboracidn establecidas en cada reglamento de
Denominacion de Ornigen de Productos Agricolas y
Alimentarios y supervisar el control ejercido por parte de los
Consejos.

¢) Registrar las autorizaciones de uso concedidas a los
asociados por los Consejos de Denominacién de Origen de
Productos Agricolas y Alimentarios, en los términos
establecidos por esta ley.

f) Registrar las Denominaciones de Origen de Productos
Agricolas y Alimentarios provenientes del extranjero y
reconocidas de acuerdo a las previsiones de los tratados
celebrados al respecto, y a la presente ley.

g) Correr las vistas indicadas en los articulos 8°y 18 de la
presente, y comunicar al Instituto Nacional de la Propiedad
Industrial (Registro de Marcas Comerciales) las
Denominaciones de Origen que se registren, en un término no

mayor a los quince (15) dias desde su registro definitivo.

territorio provincial.

Articulo 26° - Referidas a esta Ley, son
funciones especificas de la Autoridad de

Aplicacion:

Asesorar y promover las Indicaciones
Geograficas y las Denominaciones de
Origen, como factor de calidad de los
productos y servicios en todo el ambito
provincial.

Adoptar todas las medidas necesarias
para el mejor fincionamiento del sistema.

Delimitar y reconocer las ireas
geograficas, de produccion y servicios para |
cada una de las categorias del sistema de
designacién establecido por la presente
Ley.

Llevar el registro provincial de
Indicaciones Geograficas y
Denominaciones de Origen y de los
productos y servicios amparados por el
sistema

Coordinar los servicios de inspeccion,
analisis y determinacion de las cualidades y
calidades de los productos y servicios |
inscriptos.

Expedir los certificados de registro y
aprobacion de los beneficiarios que lo
soliciten.

Tramitar las inscripciones de las
Indicaciones Geograficas o
Denominaciones de Origen en el chjstro
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PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE QRIGEN

h} Brindar los informes que se soliciten, respecto de los

nombres y autorizaciones de uso que se encuentren INscriptos,

en la forma que establezca la reglamentacién. 8.

i) Registrar las modificaciones y/o extinciones de las
inscripciones de las Indicaciones de Procedencia y de las
Denommaciones de Origen.

J) Registrar las infracciones a la presente ley y sus normas
reglamentarias, a los fines de establecer el caracter de

remcidente del eventual infractor.

k} Ejercer el control de las resohiciones y actuaciones de los 9.

Consejos de Denommacién de Ongen.

1) Recibir denuncias por eventuales infracciones, tramitar los
sumarios pertinentes € imponer sanciones.

m} Actuar como Alzada en los casos de conflictos entre
Conse)os.

n) Elevar a la justicia las actuaciones cuando medien
apelaciones a sanciones impuestas.

0) Propiciar la celebracion de acuerdos bilaterales o
multilaterales para la proteccién y promocion de las
Denominaciones de Origen de Productos Agricolas y
Alimentarios reconocidas por nuestro pais.

p) Tramitar la inscripcion de las Indicaciones de Procedenciay
de las Denominaciones de Origen, en el Registro de la
Propiedad Industrial de las Naciones Unidas, en la
Organizacién Mundial del Comercio, y/u otros registros
mternacionales o regionales a crearse.

ARTICULO 36. — Los gastos que demande el cumplimiento
por parte de la Autoridad de Aplicacién de sus funciones, seran
atendidos con las previsiones presupuestarias anuales que se le
asignen, a partir del ejercicio posterior a la sancién de la
presente ley.

ARTICULO 37. — Adema4s de los recursos previstos en el
articulo anterior, al Autoridad de Aplicacidn atendera tales

Nacional en el momento que se legisle en
esa jurisdiccién.

Ejercer la representacién provincial
ante los organismos provinciales,
nacionales e internacionales, piblicos o
privados, en pos del reconocimiento de
productos y servicios provinciales, en el
marco del texto y espiritu de esta
legislacién.

Tramitar los sumarios pertinentes ¢
muponer las sanciones previstas en la

presente Ley y su decreto reglamentario,
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gastos, con los siguientes recursos genumos:

a} Contribuciones, legados y/o donaciones generadasen la
ayuda econdmica dispuesta por las personas publicas o
privadas interesadas en el fiuncionamiento del sistema.

b) Multas que se apliquen por infracciones a lo dispuesto en la
presente ley.

c) Percepcion de aranceles por la expedicion de certificados y
demas servicios derivados de la aplicacion del sistema.

d) El producido de las ventas de los productos decomisados en
el territorio nacional, por infracciones cometidas por
responsables amparados por el régimen y por los no amparados

en cuanto a infracciones a lo dispuesto por la presente ley.

ARTICULO 38. — Créase 1a COMISION NACIONAL
ASESORA DE DENOMINACION DE ORIGEN DE
PRODUCTOS AGRICOLAS Y ALIMENTARIOS, que
funcionara como cuerpo consultivo permanente y no vinculado
dentro de la estructura organica de la Autoridad de Aplicacion.
ARTICULO 39. — La Comision se conformara por
representantes de Estados Provinciales de cuyo territorio
provengan denominaciones de origen de productos agricolas o
alimentarios, de entidades y organismos publicos y privados
competentes en la materia, y de los distintos Consejos de
Denominacién de Origen de productos agricolas o
alimentarios, en el mimero y modalidades que determine la
reglamentacion.

Todas las funciones seran ejercidas ad honérem.

ARTICULO 40. — Seran funciones de la Comision:

a) Dictar su propio reglamento.

b) Asesorar y promover la extensién de las Denominaciones de
Origen, asi como la constitucién de Consejos de Promocién.

c) Venficar el Registro Nacional de Indicaciones de
Procedencia y Denominaciones de Origen.

DEL CONSEJO PROVINCIAL ASESOR

Articulo 27°.- Créase el Consejo Provincial
Asesor de Denominacion de Origen, que se
constituira con personeria juridica propia y
funcionara como cuerpo consultivo permanente

de la Autoridad de Aplicacién.

Articulo 28° .- El Consejo Provincial Asesor
estara constihudo por representantes del Poder
Ejecutivo Provincial, SENASA, INTA,
Universidad Nacional de la Patagonia,
Universidad Tecnolégica Nacional, Centro
Nacional Patagonico, Centro de
Investigaciones Forestales Andino Patagonico
y de los sectores privados de cada uno de los
bienes o servicios amparados por el sistema de

la presente Ley.

Articulo 29° - Seran funciones y
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PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN

d) Asistir en la fiscalizacién del cumplimiento de las
condiciones de produccién y elaboracion establecidas en cada
reglamento de Denominacién de Origen.

€) Promover la firma de acuerdos tecnolégicos y/o de
cooperacion con organismos piblicos y privados, nacionales o

intermnacionales.

responsabilidades del Consejo Provincial

Asesor:
1. Aprobar su propio reglamento intemno.
2. Contribuir a la delimitacion de las

areas de produccién y servicios para las
inscripciones de las Indicaciones
Geograficas y Denominaciones de Origen.
3. Asesorar y promover el Sistema, asi
como la constitucién de los Consejos de
Denominacién de Origen vy la deteccidn de
bienes susceptibles de proteger,
constatando los requisitos exigidos para

cada caso.

4. Evaluar las presentaciones de

solicitudes para otorgamiento de
Indicaciones Geogrificas o
Denominaciones de Origen y aprobarlas o
desecharlas provisoriamente, previo a su
elevacion a la Autoridad de Aplicacidén

5. Confeccionar y actualizar el registro
provincial de proteccion y servicios, como
asi también de los beneficiarios del
sistemna.

6. Ejercer el control de las normas
técnicas y artesanales y de los demés
elementos tenidos en cuenta para el
otorgamiento de las respectivos
Indicaciones Geograficas y
Denominaciones de Origen.

7 Controlar las resoluciones y
actuaciones de los Consejos de

Denominacidn de Origen reconocidos y/o
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9.

usuarios del sistema, proponiendo a la
Autoridad de Aplicacion la cancelacion de
uso, si fuera preciso, cuando no se cumplan
las normas establecidas, conforme a esta
Ley y sus reglamentaciones.

Contribuir a la gestién de acuerdos con
entidades pGblicas o privadas, nacionales o
mternacionales, bajo los principios de
reciprocidad y no discrmminacion, para el
reconocimiento, proteccion y registro de
las Indicaciones Geograficas y
Denominaciones de Origen de los
productos y servicios de la Provincia del
Chubut.

Cumplir toda otra funcion que
determine la Autoridad de Aplicacién, el
decreto reglamentano de esta Ley o su
reglamento de funcionamiento, tras el mas
estricto y fiel cumplimiento del objeto de la

presente.

INFRACCIONES Y SANCIONES
ARTICULQ 41. — Las infracciones a la presente ley, sus
normas reglamentarias, al régimen de una Indicacién de
Procedencia como asi también al Reglamento de una
Origen de Productos

Alimentarios o a las resoluciones de sus Consejos, que fueran

Denominacion de Agricolas vy
cometidas por personas fisicas o juridicas, usuarios del sistema
o inscriptos en los registros del Consejo respectivo, se
clasificaran a los efectos de su sancién, de la sigutente forma:

a) Faltas: Se entiende por tales las inexactitudes en las
declaraciones obligatorias, asientos en los libros, omisién de
comunicaciones, incumplimiento de plazos y en general, faltas

a normas similares.
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b) Infracciones a la produccién y elaboracién de productos
protegidos: Se enttende por tales a las faltas referidas a
incumplimientos del / los protocolos de calidad aprobados por
el Consejo de Zona para el producte protegido con
denominacion de Origen.

¢) Contravenciones: Se entienden por tales, las referidas al uso
indebido de una Indicacion de Procedencia o Denominacion de
Origen, 2 las violaciones de las normas y reglamentos referidos
a la utilizacion de nombres, simbolos y emblemas propios de
una Denominacién de Origen de Productos Agricolas y
Alimentarios, en otros productos que no sean los protegidos, o
siéndolos causen un perjuicio en su imagen o en la del régimen
de Denominacion de Origen de Productos Agricolas y
Alimentarios.

ARTICULO 42. — Las faltas, infracciones y contravenciones
descriptas en el articulo anterior, cometidas por los usuarios del
sistema, podréan ser sancionadas por la Autoridad de Aplicacion
con:

a) Multa de hasta cincuenta (50) veces el valor de mercado que
tuviera el producto en infraccién.

b) Decomiso de los productos en infraccion.

c) Suspensién temporal del uso de la Indicacion de Procedencia
o de la Denominacion de Origen de que se trate.

d) Cancelacién defmitiva del uso de la Indicacién de
Procedencia o de 1a Denominacién de Origen, la que debera ser
publicada en un diario de circulacién masiva a nivel nacional y
en el Boletin Oficial por un (1) dia.

ARTICULOQ 43. — La Autoridad de Aplicacion podra imponer
las sanciones previstas en el articulo anterior a personas fisicas
o juridicas que no estuvieran adscriptas al sistema de
proteccion que se crea por esta ley, cuando constatare:

a) El uso indebido de una Indicacién de Procedencia o de una

Denominactén de Origen.
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b) La utilizacion de nombres comerciales, expresiones, signos,
siglas 0 emblemas que por su identidad o similited grafica o
fonética con las denominaciones protegidas, o con los signos o
emblemas registrados, puedan inducir a error sobre la
naturaleza o el origen de los productos agricolas y alimentarios.
¢) El empleo indebido de nombres geograficos protegidos en
etiquetas o marbetes, documentacion comercial o publicidad de
productos, aunque vayan precedidos por los términos "género”,
"tipo”, "estilo”, "método”, "mmitacién” o una expresion similar
que pudieran producir confusién en el consumidor respecto de
una Indicacién de Procedencia ¢ de una Denominacién de
Origen.

ARTICULO 44, — En los casos de reincidencia, o cuando los
productos fueren destinados a exportac;ién, las multas podran
aumentarse, hasta la duplicacion del médule del inciso a) del
articulo 42,

Durante el trdmiute del procedimiento administrativo podra
procederse a la incautacién preventiva de los productos en
mnfraccién, a cuyo fin se requerira la autorizacién judicial
pertinente.

ARTICULO 45. — En todos los casos de presuntas
infracciones a esta ley, sus normas reglamentarias y
reglamentos intemos de una Denominacion de Ongen, o a las
resoluciones de los Consejos, se deberi instruir un sumario, en
el cual se garantizari el derecho a defensa de los presuntos
mfractores. |

Si del sumario surgiera la presunta comisién de infracciones
cuyo juzgamiento no competiera al ente sumarnante, éste
debera dar oportuna intervencidn al organismo que corresponda
y/o a la Justicia.

ARTICULO 46. — Las resoluciones de la Autoridad de
Aplicacién que impusieren sanciones, seran recurribles por

ante el Juzgado Federal con jurisdiccion en el lugar donde tiene
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asiento el Consejo de Denominacién de Origen de Productos
Agricolas y Alimentarios afectado, dentro del plazo de quince
(15) dias habiles judiciales contados desde su notificacion. El

recurso no suspendera la ejecucion del acto.

DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

ARTICULO 47. — No podran registrarse como marca para
distinguir productos, el que correspondiere a una
Denominacion de Origen de Productos Agricolas y
Alimentarios debidamente registrada y que hubiere sido
comunicada al Instituto Nacional de Propiedad Industrial.
ARTICULO 48. — En caso que se pretendiera registrar como
Denominacién de Origen una marca ya registrada, para la
entrada en vigencia de 1a denominacion sera necesario que se
extinga el derecho a la marca, ya sea por renuncia del tituiar,
por extincién del plazo, o cualquier otra causa de caducidad.
ARTICULQ 49. — En el supuesto de exastir un Consejo de
Denominacion de Origen anterior a la vigencia de la presente
ley, y siempre que cumpla con los requisiios que en eila se
establecen, el representante legal del mismo podra solicitar
directamente su registro ante la Autoridad de Aplicacién.
ARTICULO 50. — Las prescripciones de esta ley, no obstaran
al cumplimiento, por parte de los Consejos de Denominacion
de Origen y/o usuarios, de otras imposiciones, registros, etc.
que determinen leyes provinciales y sus normas reglamentarias,
segun la jurisdiccién del asiento de cada uno de ellos.
ARTICULO 51. — Derédganse los articulos 7°y 8° de la Ley
N°©22.802.
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7- DECRETO REGLAMENTARIO DE LA LEY DE DO

I- DE LA PROTECCION LEGAL DE LAS IG Y DE LAS DO

ARTICULO 1. Quedan protegidos con la IG los productos que cumplan con la condicion que su
reputacién  u otra caracteristica del producto sea atribuible fundamentalmente a su origen
geografico y cuyo nombre se identifique con una region, locaiidad o un area de produccion
delimitada del territorio provincial,

ARTICULO 2. Quedan protegidos con la DO los productos que cumplan en la produccion,
elaboracion y comercializacién con los requisitos exigidos en la legislacion vigente y en los
Protocolos de Calidad

ARTICULO 3. La proteccion se otorga tnica y exclusivamente al nombre delaIGodelaDOy
al nombre del area geografica de la provincia de Santa Cruz cuando sea aplicado a productos y

subproductos provenientes de Ia provincia.

ARTICULO 4. Queda prohibida la utilizacién, en otros productos distintos de los amparados por
1a IG o la DO, de marcas, normbres, términos, expresiones y signos que por su similitud fonética o
grafica con los protegidos o por ser derivados de éstos, pueda inducir a confusién 6 engario con el
amparado por el Protocolo de Calidad, atin en el caso de que vayan precedidos de los términos
"tipo”, "gusto”, "estilo”, "elaborado o faenado en", "con matadero en” "industrializada en” u otros

anélogos”™.

ARTICULO 5. La defensa de la IG y de las DO, la aplicacién de su Estatuto, Reglamento y
Protocolo de Calidad, 1a vigilancia del cumplimiento del mismo, asi como el fomento y control de
la calidad de los productos y subproductos amparados, queda encomendado al Consejo de la DO,
y a todos los organismos, instituciones académicas del sector publico y/o privado con
competencia en la materia en el Ambito de sus respectivas competencias y con interés para
hacerlo.

- Condiciomes Generales requeridas para la proteccion de las Indicaciones

Geogrificas y las Denominaciones de Origen
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ARTICULO 6. Las condiciones generales requeridas para la proteccion de las IG y de las DO

son:

LQue se conforme el Consejo de Identificacion Geografica o Denominacidn de
Origen, cuyos integrantes beneficiarios se dediquen a la extraccion, produccion,
acondicionamiento o procesamiento del o los productos o servicios a proteger y

realicen tal actividad dentro del area geografica determinada en la solicitud.

I1.Que el producto o servicio posea cualidades y caracteristicas diferenciales, que se
deben esencial o exclusivamente al medio geografico, las particularidades del

sistema ecolégico y los factores humanos.

IMQue cumpla con los procedimientos técnicos, tradicionales, industriales o
artesanales aprobados para los productos o servicios que se registren y que

respete las normativas vigentes aplicables al producto o servicio de que se trate.

HI-  Registro de las Indicaciones Geogrificas y Denominaciones de Origen
ARTICVULO 7- Crease el Registro de Indicaciones Geograficas y Denommaciones de Origen y
el Registro de Protocolos de Calidad de Productos y Procesos Agricolas, Ganaderos, Forestales,
Icticolas y Agroindustriales destinados a la exportacion y al mercado interno, en ¢l ambito del
Mimisterio de la Produccion del Gobiemo de la Provincia de Santa Cruz.

ARTICULO 8- La solicitud de Registro de la Indicacién Geografica y/o Denominacién de
Origen sera presentada exclusivamente por los Consejos respectivos, segin el procedimiento de

registro que se indica en los articulos siguientes.

ARTICULO 9: Los Protocolos de Calidad serdn registrados por cualquier persona fisica o
juridica interesada en establecer normas de calidad para sus productos y procesos, quienes seran
responsables de la certificacion y del control del cumplimiento de los Protocolos de Calidad
constituyéndose en los certificadores de los mismos o, delegando dichas fimciones en otras
personas fisicas o juridicas reconocidas y debidamente inscriptas en el Registro.
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ARTICULO 10. Los protocolos seran analizados por el personal designado a tal fn, el que
realizara las consultas pertinentes a los organismos descentralizados competentes del Ministerio
de la Produccion del Gobierno de la Provincia de Santa Cruz, quienes deberan expedirse en un

plazo maximo de 30 dias, resolviéndose, en su defecto, a criterio del Consejo Asesor.

ARTICULO 11. La aprobacién de los Protocolos de Calidad sera realizada mediante resolucion
del Ministerio de la Produccion del Gobierno de la Provincia de Santa Cruz y la Autoridad de
Aplicacién Nacional

ARTICULO 12. El Ministerio de la Produccién del Gobierno de la Provincia de Santa Cruz sera
el organismo competente en la fiscalizacién de los certificadores de los Protocolos de Calidad —
Consejos o terceras partes contratadas por los mismos-, que podra ser delegada en sus organismos

descentralizados correspondientes.
IV-  De la Solicitud y Procedimiento de registro

ARTICULO 13- La solicitud para la obtencion del registro de la Denominacién de Origen

debera contener:

LEl vinculo existente entre los factores naturales y/o humanos que determinan las

caracteristicas del producto o servicio y el medio geografico,
ILEl nombre de la Denominacién cuyo registro se solicita,

ITI.La delimitacion del area geografica a la cual haya que aplicarse la Denominacidn de
Ongen,

Los factores y/o elementos que acrediten que el producto o servicio es onginario de dicha zona,
“los productos o servicios para los cuales se usard la Denominacién de Origen y, una “descripcion
detallada” (materia prima, método de produccién, técnica de acondicionamiento o procesamiento,
etapa de produccién, etc.) del producto o caracteristicas del Servicio.
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ARTICULO 14.- Una vez que los Consejos presentan la solicitud de registro, si los requisitos
legales estuvieren cumplidos se publicara en el Boletin. En el caso de existir otros interesados se

resuelve con la oposicion.

ARTICULQO 15.- Toda persoﬁa fisica o juridica que justifique un interés legitimo y que estimare
gue alguno de los requisitos no ha sido debidamente cumplido podra formular oposicion al
registro. El Consejo solicitante debera contestar, demostrando la veracidad de lo solicitado,
limitando el alcance o retirando la DO.

V-Delimitacién del Area Geogrifica

ARTICULQO 16.- La zona de produccidn, extraccidn y/o elaboracién, almacenamiento y
envasado deber encontrarse dentro de los limites geograficos de la Provincia de Santa Cruz y se
delimitaran 4reas geogréaficas dentro de la misma cuando las caracteristicas especiales de un

productoe se deban a determinadas caracteristicas agro ecolégicas y se justifique debidamente.

ARTICULO 17.- Sera condicién obligatoria para acceder al uso de la DO que los propietarios o
arrendatarios de la region o area geogréfica dehmtada comprendidos en sistemas productivos,
sanitarios y establecimientos de produccidon se registren siguiendo los procedimientos
establecidos en la normativa vigente y que cumplan con el respectivo Protocolo de Calidad. Salvo
excepciones debidamente aclaradas y autorizadas por el Consejo.

VI-  Delos Consejos de Denominacién de Origen

ARTICULO 18.- Para cada Denominacién de Origen habra un Consejo, que estard constituido
por productores, acondicionadores, procesadores y comerciantes del o los productos y servicios
amparados por la Denominacién Se organizarin juridicamente bajo la forma de asociaciones
civiles abiertas, con domicilio legal en su zona geogréfica y atendera su funcionamiento con los
recursos establecidos en sus reglamentos.

ARTICULO 19.- Los Consejos de Denominaciones de Origen deberan tener personeria juridica
y constituirse en cualquiera de las formas juridicas que prevé la legislacién general. La entidad
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que se constituya sera abierta a cualquier persona fisica o juridica que pueda resultar beneficiaria

de la Denomamacion de QOrigen.

ARTICULO 20.- Los Consejos deberan prever continuidad y constituirse para el mediano y
largo plazo, siendo su objetivo basico acordar y consolidar las condiciones de produccidn, de
elaboracion y comercializacién, mchiyendo la exportacién a través de sus Reglamentos o
Protocolos de Calidad.

ARTICULO 21- Los Consejos seran responsables ante la sociedad de los incumplimientos a los
compromisos que adquieren por ley una vez que se aprueban su personeria juridica y sus

Estatutos.

ARTICULO 22.- Los Consejos propondran una razén social como “Consejo de la DO .. 7,
creandose el mismo con el objeto de defender la DO, preservar el prestigio y buen uso de la

misma, y promover la unidad de aquellos interesados en mejorar la calidad del producto, basado
en la libertad de afiliacion.

ARTICULO 23.- Los Consejos de Denominaciones de Origen deberan:

I. Aprobar su reglamento interno,

I Llevar un padron de beneficianos,

III. Llevar la produccién anual del producto en toda la cadena y en cada una de las
etapas,

IV, Realizar los controles de calidad con la periodicidad que estimen conveniente, a fin
de verificar que los productos o servicios se ajusten a las normas técnicas y artesanales
tenidas en cuenta para el registro de la Denominacién de Origen,

V. Realizar las acciones necesarias para preservar el prestigio y buen uso de la

Denominacion de Origen que utiliza.
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ARTICULO 24.- Las funciones del Consejo son la promocién, defensa, control e inspeccion,
ademas de estar habilitados para levantar actas de infraccién e imponer sanciones, debiéndose

ajustar a lo que disponga la normativa en vigencia.

ARTICULO 25.- Las inspecciones que reafice el Consejo se circunscribirdn a los inscripios en el
Consejo, los productos incluidos en 1a DO. y la zona delimitada

ARTICULO 26.- El Consejo no pueden multar ¢ sancionar a terceros, por lo tanto las
infracciones cometidas por terceros no integrantes de la DO que encuentren deberan ser
denunciadas ante las autoridades pertinentes.

VII- Dela Autoridad de Aplicacién

ARTICULQO 27.- La Autoridad de Aplicacion de sera el Ministerio de la Produccidn del

Gobierno de la Provincia de Santa Cruz con jurisdiccion en todo el territorio provincial.
ARTICULQ 28.- seran funciones especificas de la Autoridad de Aplicacion:

1.Llevar el Registro provincial de Indicaciones Geograficas y Denominaciones de
Origen

II.Llevar el Registro de productos y servicios amparados por el sistema,
[IT. Reconocer los Protocolos de Calidad
IV.Reconocer los Reglamentos de los Consejos,

V.Supervisar la veracidad de las solicitudes y documentacion adjunta presentada para el
Registro y

VL Auditar el cumplimiento de los mismos.
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ARTICULO 29.- El Consejo Provincial Asesor de Denominacién de Origen, debera temer
personeria juridica propia y funcionard como cuerpo consultivo permanente de la Autoridad de

Aplicacién,

ARTICULO 30.- E! Consejo Provincial Asesor estard constituido por representantes del Poder
Ejecutivo Provincial, SENASA, INTA, Universidad Nacional de la Patagonia, Universidad
Tecnologica Nacional, Centro Nacional Patagénico, Centro de Investigaciones Forestales Andino
Patagénico y de los sectores privados de cada uno de los bienes o servicios amparados por ¢l

sistema de la presente Ley.
VIII- Protocolos de Calidad

ARTICULOQ 31.- Los Consejos que hayan solicitado la inscripcion en el Registro de IG y DO,
deberan presentar y justificar técnica y cientificamente, cuando corresponda:.

ILos antecedentes historicos de la region y limites geograficos del area de
produccion o servicios en consideracion.
11.Las caracteristicas generales sobre la regién, factores climaticos, edafologicos,
hidrolégicos, bidticos en general y todos otros caracteres eco productivos que
hagan a la caracterizacién de los bienes que se pretenden denominar.

I Los sistemas de prestacion de servicios, sus origenes, evolucién y
particularidades  especificas de procedimientos y objetivos que los
individualicen mequivocamente.

IV.Los sistemas y culturas de produccién tradicionales, practicas de cosechas,
acondicionamiento, procesamiento y comercializacion.

V.La Identificacién técnico-genética de especies, variedades, razas y tipos de
producto, volimenes historicos de produccion, proyecciones, rendimientos

MAXImOos, etc.

£ Los Controles de calidad, periodicidad de los mismos, certificaciones de organismos de
sanidad, locales; nacionales, piblicos y privados.
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g- Los Registros de productores y prestadores de servicios, como asi también de

beneficiarios del sistema de Denominacion de Origen.

h- Las acciones a realizar para garantizar y preservar el prestigio y el buen uso de la
Denominacion de Origen que se utiliza.

1- Caracteristicas Genéticas (Razas y Variedades)

ARTICULO 32.- Se establecera la / las razas anmmales y/o variedades vegetales que sean
preferentemente originarios del 4rea delimitada o bien que ya lleven tiempo suficiente en la zona
mostrando caracteristicas y/o comportamientos diferenciados debido a su genotipo y fenotipo.

2.- Origen de los Productos

ARTICULO 33.- Para que el/los productos definidos dentro de la Denominacion de Origen y el
Consejo lo certifiquen, accediendo el productor al derecho de uso y demas derechos derivados del
mismo, debera ser originario del sistema productivo en el que se hayan aplicado las medidas
establecidas en el Protocolo de Calidad comrespondiente y durante el periodo que establezca el
Consejo DO.

ARTICULO 34. - El Consejo y con ¢l acuerdo de todas las partes elaborara el Protocolo de
Calidad en el que se dispondrén la forrna y manejo de la produccion, la industrializacién y la
comercializacién y lo presentara para su reconocimiento e inscripcién en el Registro de
Protocolos de Calidad a la autoridad de aplicacion. Esta deberd expedirse, aprobando,
modificando o rechazando el mismo en un plazo no mayor a los TREINTA (30) dias.

ARTICULO 35, - Las medidas del sistema productivo deberan ser detalladas en el Protocolo de
Calidad y deberan ser cumplidas ademas de, inspeccionadas y aprobadas por el Consejo de la
DO.

ARTICULQ 36.-. En el caso de existir establecimientos que deseen acreditarse como
“ORGANICOS” y estar amparados por la DO, deberan cumplimentar las exigencias estipuladas
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en la Normativas para las Producciones Ecologicas de Origen Animal/ Vegetal o Alimentos, que

rigen en el pais.

ARTICULQ 37.- En la elaboracion, se dispondra en el Protocolo de calidad la forma de elaborar
los productos y siresponden a formas tradicionales, artesanales, industriales u otras. Debiendo ser
lo suficientemente flexible como para incorporar a los interesados y exigente como para

determinar una calidad determinada vinculada a la elaboracion.

ARTICULQ 38.- En el Protocolo de Calidad deberan quedar claramente definida la tipificacion
del producto, los estandares nacionales o internacionales que se cumplan, asi como los sistemas,
planes y programas de Gestion y Aseguramiento de la Calidad que se hayan implementado y toda

informacién que sirva a la determinacién de la calidad del producto.

ARTICULO 39.- En el Protocolo de Calidad debera quedar definida el area geografica en Ia que‘
deberan estar enclavadas las industrias, prefiriéndose aquellas que se encuentren en el area
geografica definida para la produccién. Las excepciones deberan ser aprobadas por el Consejo y
la Autoridad de Aplicacion de la Ley de Denominaciones de Origen, debiendo establecerse un

plazo minimo para que se las industrias se localicen en el area geografica.

ARTICULO 40.- El Consejo a través del Comité de Calificacién, organismo publico sanitario,
tecnologico, institucién académica o firma persona en quien delegue, determinara la aptitud de los
productos para la DO, sellando las calificadas con la palabra Denominacién de Origen seguida de
un nimero de identificacion en tinta indeleble. Este nimero de identificacién serd un nimero
correlativo dentro de cada establecimiento industrial inscripto. Los productos que no cumplan con
los requisitos del Protocolo de Calidad serén descalificados y no seran objeto de identificacién ni
marcaje de ningin tipo.

ARTICULO 41.- La distribucién de los productos asi como la conservacién y venta, cumpliran
con la normativa vigente, evitindose en todo momento el deterioro de la calidad del producto.

3.- Documentos, Planillas, Registros y Controles de Calidad
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ARTICULO 42.- El Consegjo llevara los registros, documentos y planillas que sean necesarios a
los fines de facilitar el control del proceso en cuanto a calidad y cantidad, asi comeo la trazabilidad
del producto. Los registros minimos son los que se detallan:

- LRegistro de Explotaciones
Il.Registro de Cabafias de Razas, Vivero de material de propagacién y firmas de
produccién de Semillas.
III.Registro de Industrias (mataderos, frigorificos, industrias de
envasado, etc.).
IV Registro de Transportistas
V.Registro de Plantas procesadoras de Concentrados
VI1.Registro de Inspectores habihitados por el Consejo .

ARTICULO 43.- Las solicitudes de inscripcion se dirigirdn al Consejo en los formularios
habilitados al efecto, acompariados de los documentos pertinentes.

ARTICULO 44.- El Consejo denegara las inscripciones que no se ajusten a la normativa general
vigente y a la establecida por ¢l Protocolo de Calidad correspondiente y resoluciones sobre

condiciones complementarias de caracter técnico que deban reunir las explotaciones e industrias.

ARTICULO 45.- Los beneficiarios deberan acreditar previo a su inscripcion en los Registros
pertinentes de la DO, la legalizacion de las explotaciones o instalaciones mediante la presentacion

de certificados que acrediten el cumplimiento de las normas establecidas en la legislacion vigente.

ARTICULO 46.- Las empresas que realicen mas de una fase del proceso deberan tener

mscriptas sus explotaciones € instalaciones en los registros correspondientes,

ARTICULO 47.- La inscripcién en estos registros no exime a los beneficiarios de la obligacion
de la inscripeidn en aquellos otros registros que estén establecidos por la normativa vigente y
tienen la obligacién de acreditarlo en el momento de la inscripcién en el registro de la DO.

ARTICULQ 48.- Inscripciin de Explotaciones Productivas. Las explotaciones productivas
deberan completar una Declaracion Jurada en la que debera constar;
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1.Nombre de] productor o empresa, domicilio, numero de identificacion fiscal.
[1.Numero de Registro/s.

HI.Produccion anual

IV.Descripcion de las instalaciones.

V.Cualquier ofro dato necesario para su mejor identificacion y calificacion.

En caso de cancelacién por infracciones repetidas o cuando corresponda por la gravedad de la
misma, antes de proceder a una nueva inscripcion, deberd transcurmir un periodo que sera

dispuesto por el Consejo y de acuerdo a los antecedentes del titular o beneficiario.

ARTICULO 49.- Inscripcién de Cabaifias de Seleccién de Razas, de Viveros proveedores de
material de propagacién vegetativa y firmas de provisién de semillas certificadas. Se
inscribiran preferentemente aquellas que estén enclavadas en el area delimitada para la DOy que
se destinen a la produccion de razas y variedades que se hayan dispuesto en cada protocolo de

calidad. Para la inscripcién deberan {lenar una Declaracién Jurada en la que debera constar:

I. Nombre de la firma, domicilio y niimero de identificacion fiscal.
[L. Nuimero de registrofs.
1. Cantidad de material disponible.
IV. Produccion Anual.

V. Cualquier otro dato necesario para su mejor identificacién y calificacion.

ARTICULO 50.- Inscripcién de Industrias. Se inscribirén aquellas Industrias que procesen o
elaboren productos con DQ y que cumplan con los protocolos de calidad correspondiente ademas
de la normativa en vigencia. Aquellos establecimientos industriales que no cumplan con la
normativa no podran procesar productos con DO hasta tanto no regularicen su situacion. Para la
inscripeién deberan llenar una Declaracion Jurada en la que debera constar:

I Nombre de 1a Empresa, domicilio y nimero de CUIT.
I Nimero/s de Registrofs.

H

Ficha con las caracteristicas técnicas de la Industria y de sus instalaciones.

Iv. Ntmero y capacidad de las camaras frigorificas.
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V. Caracteristicas técnicas de la maquinaria y de los procesos industriales utilizados
y aprobados por el organismo competente.
Vi Marcas que se utilizan en la cometcializacion del/los productos

VIL Cualquier ofro dato necesario para su mejor identificacion y calificacion.

ARTICULO 51.- Iascripcion de Transportistas y Distribuidores. Los responsables del
transporte de materia prima de origen vegetal o animal y de distribucién de producto con DO se
mscribiran en el Consejo a los efectos de cumplir con Ia normativa vigente en esta materia y de la
responsabilidad que le cabe en el caso de incumplir con ella y en consecuencia pudiera
desprestigiar a la DO. Para la inscripcién deberan llenar una Declaracién Jurada en la que debera

constar la mformacion que se les exija, segin lo establecido en los articulos siguientes.

ARTICULO 52~ Sus vehiculos deberan estar inscriptos también y en perfecto estado para el
traslado de los animales o vegetales y de la distribucion del producto. En el caso de sufrir

inconvenientes durante la tarea que le compete mantendra informado al Consejo.

ARTICULO 53.- Inscripcion de Plantas Elaboradoras de Productos Concentrados,
Proveedoras de Alimentos, Proveedoras de Productes Quimicos, otras. Se habilitaran
aquellas Plantas que cumplan con las exigencias establecidas en la elaboracion de los productos
en cuestion en cuanto a calidad. Para lo cual debera completar la informacién solicitada en et
Consejo y deberd certificar la ausencia de contaminantes en los productos que elabore y

comercialice.

ARTICULO 54.- deberan presentar las declaraciones de ventas de productos concentrados con
los detalles de la venta, datos y firma del productor, cuando éstas sean para explotaciones con DO

y asi lo exija del Consejo.

ARTICULQ 55.- Inscripcion de Inspectores. Se llevard un Registro de profesionales
habilitados para la realizacién de mspecciones, asesoramiento, etc. Los mismos quedaran en

dicha condicion luego de haber recibidos los cursos de capacitacién que disponga el Consejo.

ARTICULOQ 56.- Se entregara documentacion o tarjetas de identidad a los efectos de presentarias

al momente de miciar una mspeccién en el Ambito de la DO.

SECRETARIA DE LA PRODUCCION DE SANTA CRUZ 67
PROGRAMA DE AGRONEGOCIOS Y ALEMENTOS FACULTAD DE AGRONOMIA
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
AGOSTO 200%




PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGCNICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

ARTICULO 57.- Condiciones a cumplir por todos los inscriptos. Cualquier modificacién de
los datos sumunistrados en las declaraciones juradas respectivas, o en las inscripciones de todos y
cada uno de los registros debera ser comunicada al Consejo para la actualizacién correspondiente.
Los registros de explotaciones se actualizarin semestralmente y los de Industrias y demas

anualmente.

ARTICULO 58.- Solo los beneficiarios inscriptos en los correspondientes Registros podran
producir animales o vegetales cuyos productos derivados seran amparados por la DO.

ARTICULO 59.- Sélo puede aplicarse la DO a los productos procedentes de las industrias
inscriptas en el Registro y que hayan sido obtenidos conforme a las exigencias de su respectivo
Protocolo de Calidad.

ARTICULO 60.- E! derecho de uso de la DO en propaganda, publicidad, documentacion o

etiquetas es exclusiva de los beneficiarios de la DO.

ARTICULO 61.- Las industrias inscriptas en los correspondientes Registros deberan situar de
forma mndependiente para su conservacién y almacenamiento exclusivo los productos que se

comercializaran con DO, claramente separado del resto de los productos.

ARTICULQ 62.- Control Técnico de Calidad de Proceso. El Comité de Calificacién realizara
inspecciones a los beneficiarios cuando éstos soliciten la inscripcidn y una vez mscriptos se
realizardn como minimo una inspeccion en la explotacién por cada movimiento de productos que
deba realizar, durante el transporte o distribucién y en los comercios o embargues, cuando sea

para exportacién.

ARTICULQ 63.- Control Técnico de Explotaciones Productivas. Durante las inspecciones se
constatara:

L. IKdentificacién de los productos
I1.Condiciones de manejo sanitario y productivo.

{1l. Separacién efectiva de los productos con DO de los comunes.
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[V_Explotaciones no se hayan modificado de acuerdo a lo declarado en la inscripcién.
ARTICULOQO 64.- Control Técnico de Industrias. Se constatara:

1 1dentificacion de productos
I1.Separacién de la matena prima y durante el proceso de los productos con DO y sin DO
I11.Trato de los arurnales o de los productos vegetales
IV Proceso de industrializacion y acondicionamiento de los productos
V.Caracteristicas técnicas del proceso de los productos
VIL.Camaras de enfriado, congelado, de almacenamientos / embalaje de los productos.
VII.Separacidn de los productos terminados que se comercializacidn con la DO,
VIIi.Embalaje de los productos, identificacion, etc.
IX Etiquetas, existencia, numeracion, colocacion, etc.
X.Estado higiénicb-sa;nitario de las industrias, instalaciones, productos, operadores y otros.

XI Analisis de Control: organolépticos, fisico-quimicos, bactericlogicos.
ARTICULO 65.- Control Técnico de Transportistas y Distribuidores. Verificaran:

I- Identificacién de los productos transportados como materia prima y de
los distribuidos como producto elaborado o semielaborado o final.

II- Verificacion técnica de los vehiculos en lo que hace a su competencia.
HI- Documentacidn pertinente.

IV- Destino de ios productos.

V- Estado del embalaje de los productos, presencia y estado de las
etiquetas, etc.

ARTICULO 66.- Control Técnico de Plantas Elaboradoras de Productos Concentrados,
Proveedoras de Alimentos, Proveedoras de Productoes Quimicos, otras. Controles de:
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I- Elaboracion de los Insumos / productos concentrados

1I- Habilitacion correspondiente.

III- Extraccion de muestras y Analisis de los insumos y productos
concentrados con destino a DO.

IV- Destino de los mnsumos /productos concentrados.

V- Otros.

ARTICULOQ 67.- Controles Técnicos de Comercios y Embarques. Verificacion de:

LExistencia de etiquetas.
ILIdentificacion de los productos.
1T Envasado de los productos.
[V.Destino de ia venta.
V.Calidad del producto
V1L Otros.

ARTICULQ 68.- Control de Calidad de Producto terminado. Podran tomarse muestras del
producto acondictonado, semielaboradoe o elaborado para la determinacién de los analisis fisico-
quimicos u organolépticos respectivos, antes de salir para su comercializacion o durante la

comercializacion,

ARTICULOQ 69.- Controles Administrativos. Partes, Constancias, Documentos, Planillas,
libros, etc. Con el objeto de poder controlar adecuadamente la produccidn, elaboracidn y
expedicion, asi como los volimenes de existencias, en su caso, y cuanto sea necesario para
acreditar el origen y calidad de los productos amparados, los beneficianios estaran obligados a
cumplir las siguientes formalidades:

ARTICULO 70.- Controles Administrativos de la produccién:

L. Declaraciones Juradas
ILParte de produccién: Nacimiento de animales, hectireas sembradas, drboles plantados,
etc.
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ARTICULO 71.- Los titulares de las explotaciones deberan informar al Consejo sobre la
produccién que se destinara a la comercializacion con DO. Debera detallar las variedades de
plantas y razas animales segiin lo establecido en el Protocolo de Calidad, con las caracteristicas
de 1dentificacion corespondiente. Las Declaraciones Juradas y Partes de produccion se realizaran
por triplicado, uno para el Consejo, otro que acomparfiari la expedicién previo visado en la

explotacion por persona autorizada por el Consejo y otro para el productor.

L Partes de Nacimientos o datos de siembra y superficie de cultivo destinados a la
DO.
[I. Tarjeta Sanitaria o fitosanitaria.
IH. Tarjeta de Identificacién del Rodeo o de la produccion vegetal
IV.Constancia de otras inspecciones
V.Otros.

ARTICULO 72.- Los titulares de Explotaciones, cada vez que ingresen productos fuera de la
zona delmitada para la DO, deberén presentar los partes de productos adquiridos, por triplicado,
detallando la identificacién de los mismos. Si estos productos no estan identificados deben ser
identificados inmediatamente con la presencia de un inspector del Consejo, que realizara y

firmara el parte con el productor.

a- Partes y facturas de compras de los productos

b- Datos del comprador

¢- Tarjeta sanitaria de los ammmales o fitosanitaria de los productos vegetales.
d- Identificacidn de los productos

e- Otros.

ARTICULO 73.- Controles Administrativos de la Industria. Libros. Las firmas inscriptas en
el Registro de Industria, llevaran un libro, de acuerdo con el modelo adoptade por el Consejo, en
el que se registrardn diariamente los productos procesados procedentes de explotaciones

inscriptas, que seran susceptibles de calificacidn y, en el que debera figurar:

a- Nombre, domuicilio e identificacion de la explotacion de procedencia.

SECRETARIA DE LA PRODUCCION DE SANTA CRUZ i
PROGRAMA DE AGRONEGOCIOS Y ALIMENTOS FACULTAD DE AGRONOMIA
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
AGAOSTO 2001




PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

b- Volumen de materia prima de origen animal o vegetal que se ingresan para su
proceso.

¢- Destino de los productos calificados e identificados.

d- Datos del mes anterior que figuran en el libro, dentro de los 10 (DIEZ) dias.

e- Datos sobre existencias de etiquetas expedidas por el Consejo.

ARTICULO 74.- Controles Administrativos de Transportistas y Distribuidores. Guia de
trasporte y de distribucién. Los transportistas y distribuidores deberan llevar consigo en el caso

de una mspeccion por el Comité de Calificacion:

I Tarjeta de Identidad de habilitacién por el Consejo
H Certificados de cireulacion entre explotaciones, industrias, etc. expedido por el
Consejo.
II. Documentacion exigida por la normativa vigente
IV Remito o fachura respectiva del responsable del traslado
V.Productos debidamente identificados
V1L Destino de los productos.
VILOtros

ARTICULO 75.- Controles Administratives de Comercios y Embarques. En el caso de tener
contratos con comercios mayoristas o minoristas del mercado local para la expedicion de
productos o de haber autorizado la utilizacion de etiquetas por parte de éstos, deberan presentar o

tener a la vista, para su control, la siguiente documentacion:

[. Tarjeta de habilitacién del comercio por el Consejo.
IL Identificacion de los productos.
III.Origen de los productos, con la factura correspondiente.
[V.Declaracion al Consejo de las existencias.

V_Existencia de etiquetas expedidas por el Consejo.

De realizarse comerciahizacion con el exterior, certificado de expedicion expedido por el Consejo.

4.- Comité de Calificacion
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ARTICULO 76.- El Consejo conformara un Comité de Calificacion que se ocupara de realizar
los controles de produccién, elaboracién, transporte, comercializacidn, etc. detallados

precedentemente.

ARTICULQ 77.- Este Comité estara integrado por nspectores habilitados y capacitados en el
Consejo y podra realizar inspecciones exclusivamente dentro del area geogrifica delimitada para

la DO y de aquellos que estan inscriptos.

ARTICULO 78.- En el caso de controversias con el beneficiario se procedera a una nueva

inspeccion acompafiada de por lo menos dos integrantes del Consejo.

ARTICULO 79.- Cada inspeccion debera ser completada en una ficha a tal fin y firmada por el
mspector y por el beneficiario inspeccionado que sera entregada al Consejo para su archivo y para
el desarrolio del sistema de trazabilidad —si este fuera el caso-.

5- Identificacién de los Productos para su comercializacién

ARTICULO 80.- Logotipo y Sellos. En el proceso de comercializacion se respetara y hara
respetar toda la normativa vigente.

ARTICULO 81.- El Consejo adoptara y registrari un emblema o logotipo como simbolo de la
DO, previo informe, registro y autorizacién de los organismos competentes en la materia. Este

emblema o logotipo figurara en todos los sellos, precintas o etiquetas que expida el Consejo.

ARTICULO 82.- El Consejo aprobara el sello que identificara los productos con DO, de
acuerdo a lo establecido en el Protocolo de Calidad de la DO.

ARTICULO 83.- Todos los productos con DO que se expidan para el consumo, deberan ir
provistas del sello y logotipo del Consejo que este haya regisirado en el organismo nacional y/o
nternacional con competencia en la materia, no pudiendo ser comercializadas como tales sin este

requisito.
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ARTICULQO 84.- Etiquetas. Independientemente del cumplimiento de las disposiciones
vigentes en materia de etiquetado en la comercializacion de los productos amparados por la DO,
se podran utilizar ademés otras etiquetas, distintivos o precintas, debidamente autorizadas por el

Consejo.

ARTICULO 85.- Se denegara la autorizacién de uso de aquellas etiquetas, distintivos o
precintas, que por cualquier causa pudieran dar lugar a confusion en el consumidor. Podré
anularse la autorizacién concedida anteriormente, cuando hubiesen variado las circunstancias de

la firma propietaria de la misma.

ARTICULO 86.- Expediciones. Toda expedicién de productos que tenga lugar entre firmas
inscriptas, debera ir acompafiada por un certificado de circulacidn establecido por el Consejo, en
la forma que por el mismo se determine. En este certificado figurara la identificacion segin lo

que se especifique en el Protocolo de Calidad.

ARTICULO 87.- Los productos elaborados o semi-elaborados por la DO tnicamente deberan
expedirse por las industrias inscriptas autonizadas por el Consejo de forma que no perjudiquen su

calidad ¢ den lugar a desprestigio de la DO.

ARTICULO 88.- La expedicion de productos con DO con destine al mercado exterior, ademas
de cumplir las normas en vigencia establecidas para la exportacion, debera ir acompafiadas del
correspondiente certificado de la DO expedido por el Consejo.

ARTICULO 89.- El Consejo solicitara al organismo competente, la autorizacion para que las
industrias elaboradoras inscriptas, puedan comercializar productos con DO, deberan r envasadas
y con etiquetas numeradas del Consejo, lo que permitira el oportuno control que garantice la
procedencia u origen y la calidad del producto, asi como su perfecta conservacion y la adecuada

presentacion al consumidor,

VIII- DE LOS ESTATUTOS DE LOS CONSEJOS
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ARTICULO 90.- Requisitos para la admwisién de beneficiarios. Para ser admitidos como
beneficiarios las personas fisicas o juridicas deberan cumplir con los siguientes requisitos

esenciales:

1.Estar dedicadas a la produccion en cualquiera de sus etapas o procesamiento del producto
que se protege como DO,
I1. Realizar tal actividad dentro del area geografica delimitada en el Protocolo de Cahdad de
laDOy
M. Aceptar acogerse en forma voluntaria al régimen de la misma.

ARTICULO 91.- Condiciones a cumplir por los beneficiarios inscriptos. Los beneficianos
deberan cumplir con los siguientes requisitos:

I. Completar y presentar el formulario de inscripcibn a los Registros
comespondientes, |
1. Completar y presentar la/s Declaraciones Juradas pertinentes.
HI.  Permitir la inspeccion del establecimiento por parte del Comité Técnico del
Consejoy
IV.  Avalar con su firma el resultado de la inspeccion fisica del mismo.
V.  De encontrarse en desacuerdo firmar en disconformidad y solicitar en forma
inmediata al Consejo una nueva inspeccion.
V1.  Presentar los lotes de productos a certificar al Comité Técnico y acatar el criterio
de seleccién de éste, permitiendo la identificacion de los productos calificados.
VII.  Pagar una matricula anual por el derecho a uso de la DO que ser4 fijada por el
Consejo.
VIIL  Pagar un canon por unidad de volumen de producto certificado por el Comité de
Calificacién que serd fijado por el Consejo.
IX. Abonar las cuotas extraordinarias que fije el Consejo por Asamblea

Extraordinaria.
ARTICULO 92- Derechos de los beneficiarios. seran derechos de los beneficiarios:

I.  Producir productos amparados por la DO
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II.  El derecho de uso de la DO en propaganda, publicidad, documentacion, o
etiquetas es exclusiva de los beneficiarios inscriptos en los Registros de la DO

118 El derecho al uso de las siglas, logotipos, marbetes, etc. que hayan sido
autorizados para su identificacion

IV.  Asistir a las Asambleas con voz y voto, presentar proyectos, elegir y ser elegidos
para integrar los Organos sociales y formar parte de las comisiones que cree el
Directorio.

V.  Solicitar convocatoria de Plenarios ¢ la inclusion de puntos en el orden del dia de
los mismos.

VI. Ingresar y a renunciar al sistema voluntariamente. En el caso de solicitar su
reinscripcion debera ajustarse al plazo que estipule el Consejo, el que tendra en
cuenta el causal de renuncia, si la hubiere presentado, ademas de los antecedentes del
beneficiario.

VI.  Apelar a las decisiones del Directorto

ARTICULOQ 93.- La calidad de beneficiario es mtransferible ain en el caso de venta o cambio
de titularidad del establecimiento, por lo que en caso de venta, transferencia o donacién, que
denve en el cambio de titularidad del establecuniento se sometera a una nueva mspeccion, a

solicitud del interesado, para la inscripcién en el Registro correspondiente.

ARTICULQ 94.- Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por el reglamento o para
poder beneficiarse de los servicios que preste el Consejo los beneficiarios deberan tener
actualizadas las inscripciones en los correspondientes registros y estar al dia con las cuotas

soctetarias.

ARTICULQ 95.- Obligaciones de los beneficiarios. Los beneficiarios tienen las siguientes
obligaciones:

LCumplir con todos los requisitos dispuestos en el Protocolo de Calidad, Estatuto,
reglamentaciones que emita el Consejo y demas normas legales establecidas dentro del
régimen aplicable a las DO en general.

II. Acatar los veredictos del Comité Técnico y de Calificacion pertinente.
III.Permitir las inspecciones establecidas en el Protocolo de Calidad.
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1V Pagar las cuotas, canones y otros obligaciones y mantener al dia las mismas.
V.Actualizar los datos suministrados en las Declaraciones Juradas respectivas o en las
inscripciones de todos y cada uno de los Registros, comunicando esto al Consejo.
VlInformar al Consejo cualquier modificacién que se produzca en su establecimiento que
pudiera cambiar su situacién como beneficiario o bien, alterar de alguna manera la
calidad del producto.

ARTICULO 96.- Los establecumientos inscriptos podran producir y procesar otros productos
sin derecho a la DO, efectuando una perfecta separacién fisica entre los productos protegidos y
los otros, incluyendo su identificacién. Las firmas que tengan inscriptas y detalladas las
instalaciones solo podran tener almacenados los productos amparados en los locales declarados

en la Declaracién Jurada.

ARTICULO 97.- En las etiquetas o marbetes figurara en forma destacada el nombre de la DO
y su emblema ademas de otros datos exigidos por las normas en vigencia, fijando la fecha de

consumo preferentemente en _.... dias a contar desde la fecha de su envasado para su expedicion.

ARTICULO 98.- Antes de la puesta en circulacion de etiquetas de las fimmas inscriptas en los
registros respectivos deberin ser autorizadas por el Consejo. Se denegara la aprobacién de
aquellas etiquetas que, por cualquier causa, puedan dar lugar a confusién al consumidor,
asimismo, podrd ser anulada la autorizacién de una etiqueta aprobada anteriormente, cuando
hayan variado las circunstancias de la firma propietaria de la misma, previo aviso a la firma

autorizada.

ARTICULO 99.- Las marcas, emblemas, o cualquier otro tipo de propaganda que se utilice
aplicado al producto protegido no podra ser empleado, ni siquiera por los propios titulares, en la

comercializacion de otros productos que no sean los amparados por la DO.

ARTICULO 100.- Infracciones. Las infracciones cometidas por los beneficiarios, sin perjuicio
de la aplicacién de las disposiciones penales que pudiesen corresponder, se clasificaran a los

efectos de la sancién correspondiente, de la siguiente forma:
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a) Faltas administrativas: inexactitud, omision, o falsedad en la elaboracién y
presentacion de partes, solicitud de inscripcién, fichas o planillas de inspeccién, libros y
demas documentos, asi como el incumplimiento de los plazos establecidos para la.

presentacion de los mismos ante el Consejo.

b) Faltas en lo establecido en el Protocolo de Calidad en cuanio a la produccién,
industrializacion, comercializacién: aquellas que incumplan con lo establecido tales como
produccién, elaboracion, comercializacién, envasado, etc. y en general, todas las
infracciones referidas a la produccién y la elaboracion de los productos.

¢) Infracciones que atenten contra el buen uso y prestigio de la DO relacionada con la

comercializacion:

cl. Utilizacion de razones sociales, nombres comerciales, marcas, simbolos,
signos, expresiones que hagan referencia a la DO o los nombres protegida por

ella, en la comercializacién de otros productos no protegida.

¢2. Empleo de la DO en productos que no hayan sido producidos o elaborados
segin las condiciones de su Protocolo de Calidad o que no reana las
caracteristicas fisico-quimicas, bacteriologicas y organolépticas que la definen.

c3. El empleo de nombres comerciales, marcas, etiquetas, precintas de garantia,

documentos, y otros elementos de identificacién no aprobados por el Consejo.

c4. La indebida negociacién o utilizacién de documentos, sellos, etiquetas o

cualquier otro elemento de identificacidn asi como la falsificacién de los mismos.

c5. La falta de separacién fisica de productos en las explotaciones de cria,
engorde, laboratorios, industrias, enfriado, envasado, etc.

¢6. El incumplimiento de alguna de las exigencias dispuestas en este Protocolo
de Cahdad.
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d- Mora en ¢l pago de las cuotas societarias.

ARTICULO 101. Sanciones. Las sanciones a aplicar dependeran del grado de gravedad y
repeticion de las infracciones:

a) Faltas administrativas

a-1- Faltas administrativas leves, tratindose de la primera infraccion, con apercibimiento.
a-2- Los demas casos referidos en el inciso a), correspondientes a faltas administrativas,
con multas equivalentes al valor de volumen de producciéon del producto a precio

promedio del mercado.

b) Faltas en lo establecido en el Protocolo de Calidad

b- Se sancionaran con multas equivalentes a un valor vinculado al volumen, de
produccion a precio del mercado. La graduacion de la multa dependera de la naturaleza
de la infraccién, los antecedentes del infractor y la reincidencia.

b-2- Aviso de suspension del derecho de uso de la DO, por la que se emplazara .. dias
(mes) para la normalizacién de su situacion.

b-3- Suspension temporal del derecho de uso de la DO: importa la privacién transitoria
de los derechos que el Estatuto y este Decreto Reglamentario le otorga, pero mantiene
vigente las obligaciones mpuestas en los mismos. Siendo causales de la presente sancién
la reincidencia de las infracciones.

b-4- La expulsién correspondera cuando la reincidencia en las infracciones en lo referente
a este item sean consideradas graves e insalvables a criterio del Consejo, y se hayan

cometido para obtener beneficio econdmico.

¢) Infracciones que atenten contra el buen uso y prestigio de la DO relacionada con la

comercializacion:

¢- Se sancionarin con multas equivalentes al valor de volumen de produccién del
producto a precio promedio del mercado. La graduacidén de la muita dependera de la

naturaleza de la infraccion, los antecedentes del infractor y la reincidencia.
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¢c-1- Aviso de suspension del derecho de uso de la DO, por la que se emplazari .....dias
(mes) para la normalizacidén de su situacion.

c-2- Suspension temporal del derecho de uso de la DO: unporta la privacién transitoria
de los derechos que el Estatuto y este Decreto- Reglamento le otorga, pero mantiene
vigente las obligaciones impuestas en los mismos. Siendo causales de la presente sancidn
la remcidencia de las infracciones. '

c-3- La expulsion correspondera cuando se hayan cometido actos graves de
deshonestidad a la Asociacion o a sus autoridades para obtener beneficio econémico o se
haya dafiado intencionalmente a la Asociacién, provocar desorden en su seno, y se

realicen actos de in conducta, dentro y fuera de ella.
d- Mora en el pago de las cuotas secietarias:

d-1- Cancelacion del derecho de uso de la DO, siendo causales de la misma la morosidad
en el pago de las cuotas societarias, correspondiéndole esta sancion cuando adeudara mas
de tres cuotas y/o pago de alguno de los conceptos establecidos en el presente Decreto
Reglamentario o en el Reglamento del Consejo. La mora comenzara a partir del momento
en que las autoridades del Consejo, intimen al beneficiario y surtira efecto a los res dias

de efectuada la notificacion respectiva.

e- La inhabilitacion del profesional, del transportista, del distribuidor, del comercio, de la
industria y/o del productor para el uso de la DO, correspondera conjuntamente con la
expulsion cuando las faltas graves cometidas, a criterio del Directorio, sean causa

suficiente.

ARTICULO 102.- La reincorporacion del benefictario suspendido o inhabilitado para el uso de
la DO se realizara en el plazo que el Consejo determine de acuerdo a la gravedad y naturaleza de
la infraccidn, de los antecedentes del infractor y de la reincidencia del beneficiario.

ARTICULO 103.- Las sanciones disciplinarias a que se refiere el Art. anterior seran resueitas
por el Consejo, previa defensa del inculpado. En todos los casos, el afectado podra interponer
dentro del término de los 20 dias de notificado de la sancién, el recurso de apelacion por ante la

primera asamblea que se celebre. La interposicion del recurso tendra efecto suspensivo. En el
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supuesto de ejercer el beneficiario sancionado un cargo dentro de los drganos del Consejo, podra

ser suspendido por dicho organo en ese caracter, hasta tanto resuelva su situacidn la asamblea.
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8- ESTATUTO DEL CONSEJO DE DOCOP -- SANTA CRUZ
TITULO I
DENOMINACION, DOMICILIO Y OBJETO SOCIAL. VIGENCIA.
ARTICULO F°. Se constituye una ASOCIACION CIVIL SIN FINES DE LUCRO bajo la razén

social de "CONSEJC DENOMINACION DE ORIGEN ", con domicilio social y
legal en . La asociacién tendra una vigencia de afios, pudiendo promogarse este

plazo por decision unamme de los socios.

ARTICULO 2°. Objeto: La asociacion se crea con el fin de asumir la defensa de la denominacion de
origen " * preservar el prestigio y buen uso de la misma, conforme lo establecido en el
reglamento respectivo v en la legislacion general que rija la matena, y promover la unidad de todos
aquellos mteresados en mejorar la calidad del producto en cuestion, sobre la base de la libertad de
afihaciém.

TITULO I

ASOCIADOS. CONDICIONES DE ADMISION. REPRESENTANTE LEGAL.
DERECHOS Y DEBERES DE LOS SOCIOS. REGIMEN DISCIPLINARIO.

ARTICULO 3° La asociacién quedara integrada por aquellas personas (fisicas o juridicas) que se
dediquen a la extraccion, produccidn, acondicionamiento o procesamiento del producto o servicio
que se protege como denominacion de origen realicen tal actividad dentro del area
geografica delimitada en el reglamento de la denominacién, y acepten acogerse en forma voluntaria
al régimen de la misma. La asociacién es titular del derecho de uso de la DO " !
,concediéndose a cada integrante de la misma la calidad de beneficiario, con los alcances fijados por
la ley nacional de denominaciones de origen.

ARTICULO 4°. La asociacion se compone de dos categorias de socios: los fimdadores, que son
aquellas personas que suscriben el acta constitutiva, y los socios adherentes, que son todos aquellos
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que soliciten su ingreso como tales, incorporandose con posteriondad a la entidad, a fin de adqumr la
calidad de beneficiarios del derecho de uso de la denominacion de origen.

ARTICULO 5° El sefior se encuentra autonizado para efectuar en nombre de la
sociedad todas las gestiones administrativas o judiciales que ésta requiera.

ARTICULO 6°. Son deberes de los asociados: aceptar y cumplir con las obligaciones que determina
el presente Estatuto, el reglamento de la denominacion de origen y las demas normas establecidas
dentro del régimen legal aplicable a las DO en general. La totalidad de los asociados pagaran una
cuota de ingreso. El Directorio podra fijar cuotas extraordinarias cuando la necesidad asi lo requiera.

ARTICULO 7°. Perdera su caracter de asociado aquel que hubiere dejado de reunir las condiciones

requeridas por este estatuto para serlo, asi como también en los casos de remumicia o expulsion.

ARTICULO 8°. Son derechos de los asociados: el uso de la denominacion de origen, y de las siglas,
logotipos, marbetes, etc. que hayan sido autorizados para su identificacién una vez que la misma
halla sido registrada conforme al procedimiento previsto en las leyes respectivas, previo
cumplimiento de los requisitos que estas impongan; la asistencia a las reuniones de asamblea
presentando proyectos y propuestas que consideren de utilidad para la asociacion, participando con
voz y voto, ser elegidos para mtegrar los érganos sociales y formar parte de las comisiones que cree
el Directorio.

ARTICULO 9. INFRACCIONES. Todo asociado que no cumpla con las obligaciones impuestas
por este Estatuto, o que incurra en morosidad en el pago de sus aportes, sera pasible de la sancion de
suspensién hasta de un afio, que importa la privacion transitoria de sus derechos. La mora empezara a
regir desde la intimacion al socio renuente. Son causales de expulsion de la asociacion: haber
cometido actos graves de deshonestidad a la asociacion, dafios graves a su patrimonio o inconducta
que provoque desordenes dentro de la entidad, como asi también el baber sufrido més de tres
suspensiones.

ARTICULOQ 10°, Las SANCIONES disciplinarias a que se refiere el articulo anterior serén resueltas
por la Comision Directiva, previa defensa del inculpado. En todos los casos, el afectado podra
mterponer dentro del término de treinta dias de notificado de la sancién, el recurso de apelacién por

SECRETARIA DE LA PRODUCCION DE SANTA CRUZ 83
PROGRAMA DE AGRONEGOCH)S Y ALIMENTOS FACULTAD DE AGRONOM1A
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
AGOSTO 2001




PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

ante la primera asamblea que se celebre. La interposicion del recurso tendra efecto suspensivo. En el
supuesto de ejercer el socio sancionado un cargo dentro de los 6rganos del Consejo, podra ser
suspendido por dicho 6rgano en ese caricter, hasta tanto resuelva su situacién la asamblea respectiva.
Contra las decisiones del Consejo, los asociados podran recurrir en Gltima instancia ante la autoridad
de aplicacién de la Ley Provincial.

TITULO I

ACTIVIDADES DEL CONSEJO

ARTICULO 11°. Son funciones de la asociacién: a) orientar, vigilar y controlar la produccion,
elaboracion y calidad del producto amparado por la DO, Hevar un padron de beneficiarios, realizar
controles permanentes de calidad, informar a las autoridades competentes la produccién anual del
producto y cualquier irregutaridad o incumplimiento que fuere detectado, ocasionado por los mismos
asociados o por un terceros, y realizar todas las acciones necesarias para preservar el prestigio y buen
uso de la denominacién de origen que utiliza, en el mercado local, nacional e mternacional,
oponiéndose a su empleo indebido; realizar estudios de mercado asi como la promocion y
propaganda de 1a DO y ejercer las demas facuitades delegadas por los organismos con competencia
en las DO.

ARTICULO 12°. La asociacién debera registrar sus actos y operaciones en los siguientes libros: a)
registro de socios; b) libro de actas de reurzén de directorio; c)libro de actas de reumones de
asamblea; d) libros diario, mayor, balance e inventario.

TITULO IV

ORGANOS DEL CONSEJO

ARTICULO 13° La asociacién sera dirigida por una Comisién Directiva compuesta de las siguientes
antoridades permanentes: un presidente y un vicepresidente, ambos elegidos por el Consejo en pleno,
un secretario, un tesorero y ____ vocales titulares elegidos en representacion del sector
productor y del sector elaborador. Por cada uno de los vocales se designara un suplente. Los cargos
de vocales seran renovados cada cuatro afios, pudiendo ser reelegidos. Se designa para dichos cargos
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a: Son atribuciones y deberes de la Comisién Diectiva: a) aprobar el

reglamento intemo de la asociacién; b) representar 2 la asociacion a través del presidente,
vicepresidente o persona designada al efecto; c) tomar todas las resoluciones necesarias para cumplir
los objetivos de la entidad; d) hacer cumplir el estatitto, el reglamento de la DO y las resoluciones de
la Asamblea, e) convocar a asamblea ordnaria o extraordinaria; f)presentar anualmente a la
Asamblea una memoria con la resefia de la labor realizada, balance, mventano, cuenta de gastos y
recursos ¢ informe del 6rgano de fiscalizacion; g) nombrar comusiones especiales que sean
necesarias para ¢l cumplimiento de los fines de la asociacién (degustacion, analisis, técnica asesora,
promocién, etc.); h) fijar las cuotas de ingreso y aportes; j) aplicar medidas disciplinarias a los socios.
Son atribuciones del vicepresidente: reemplazar al presidente en todas sus funciones en caso de
ausencia o impedimento de éste. Son atribuciones del secretario: actuar como secretario del
Directorio y en las asambleas, Uevar los libros de actas. Son atribuciones del tesorero: llevar todos los
libros fijados por este estatuto o por ley, el manejo y control de los fondos y bienes sociales,
depositar y retirar fondos con la firma conjunta del presidente o representante legal de la entidad.

ARTICULO 14°. El Consejo contard asimismo con un érgano de fiscalizacién compuesto de dos
miembros titulares y un suplente cuyos mandatos duraran dos afios y un asesor juridico, pudiendo
ademas contratar personal con caracter temporario, cuando las necesidades asi lo requieran.

ARTICULO 15°. El érgano de fiscalizacién tendra las siguientes atribuciones y deberes: a) controlar
los hibros y documentacion contable, fiscalizando la administracion, comprobando el estado de Ia
caja y la existencia de bienes; b) verificar el cumplimiento de las normas; ¢) anualmente, dictaminara
sobre la memoria, inventario, balance general y cuenta de gastos y recursos presentados por la
Comisién Directiva a la asamblea al cierre del ejercicio; d) convocar a asamblea ordinaria cuando
omitiere hacerlo la Comisién Directiva; €) solicitar la convocatoria a asamblea extraordinaria cuando
lo juzgue necesario; f)vigilar las operaciones de liquidacion de la asociacién.

ARTICULO 16°. Asamblea: Las asambleas ordinarias y extraordinarias podran ser convocadas por
la Comisién Directiva o cuando lo soliciten por lo menos el 10% de los asociados, debiendo en este
caso el directorio convocarla dentro de los treinta dias de efectuada la peticién. Las mismas se
celebran con el quorum de la mitad mas uno del total de socios con derecho a voto. Todos los socios
podrén participar de las asambleas siempre que se encuentren al dia en el pago de sus cuotas.
Corresponde 2 la asamblea ordinaria, considerar y resolver los sigwentes puntos: 1) balance general,
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estado de resultados, mermoria 2)eleccion y remocién de miembros del directorio; 3) responsabilidad
de los socios o miembros del directorio; 4) todo punto incluido en el orden del dia que no sea
competencia de la asamblea extraordinaria. Corresponde a esta Gltima 1) 1a reforma del estatuto; 2)
decidir la fusion, escision y disolucién de la entidad; 3) disposicién de derechos reales que
correspondan a la entidad. Las resoluciones serin adoptadas por mayoria de votos presentes en las
asambleas ordinarias y por las dos terceras partes en las extraordinarias. Los que se abstuvieran de
votar, seran considerados como ausentes. Cada socio tiene derecho a un voto. El presidente tiene
doble voto en caso de empate. De las resoluciones de asamblea se labraran actas que quedaran
asentadas en el libro respectivo, firmadas por presidente y secretario.

ARTICULO 17°. El Consejo designard las siguientes comisiones o servicios para el mejor

cumplimiento de sus fines;
1) Servicio o conusion técnica: integrada por expertos técnicos, verificara el cumplimiento de las
condiciones de produccién fijadas en el Reglamento de la Denominacién de origen por parte del

beneficiario que solicite la autorizacién de uso de la denominacién.

2) Servicio o comision de calificacion: encargada de aprobar o rechazar el producto conforme los
requisitos establecidos para ellos productos.

3) Servicio o comision administrativos: cuya funcién es llevar los registros que correspondan,
recepcionar las declaraciones juradas de los socios, ete.

4) Servicio o comusion juridica: tiene a su cargo la defensa de la DO y el control en la
comercializacién, una vez que el producto ha sido puesto en circulacidn, realizando las demmcias
que comrespondan a los organismos con competencia si detectare fregularidades o violaciones a la
normativa vigente,

TITULO Y

PATRIMONIO Y RECURSOS SOCIALES.

ARTICULO 18°, El patrimonio social se haya integrado por:
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a) La cuota societaria; b) bienes muebles, mmuebles y derechos crediticios que adquiera en el fiuro
la asociacidn, a titulo gratuito u oneroso; c) las rentas que de dichos bienes perciba, d) las
contribuciones extraordinarias que determine la Comisién Directiva; e) herencias, subsidios,

donaciones, legados u otras contribuciones; ) cualquier otro mgreso.

TITULO V1

DISOLUCION Y LIQUIDACION

ARTICULO 19°. La Asamblea no podra decretar Ia disolucion de la asociacion mientras haya una
cantidad de asociados dispuestos a sostenerla, que posibilite el regular funcionamiento de los érganos
sociales. La Asamblea que disponga la disolucion de la entidad deberd nombrar una comisién
liquidadora compuesta al menos por tres miembros, que efectuara la publicacion mediante un edicto

en el Boletin Oficial y remitira copia del acta respectiva a la Inspeccion de Personas Juridicas.
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9 PROTOCOLO DE CALIDAD
“PRIMERA VERSION”

CAPITULO 1
OBJETO DE LA PROTECCION

1. Quedan protegidos con la DO “Camne Ovina Patagdnica - Santa Cruz” la carne proveniente de
ganado ovino que cumplan en la produccién (cria, engorde) faena - desposte y comercializacion

con los requisitos exigidos en la legislacion vigente y en este Protocolo de Calidad.

2. La proteccién se otorga \nica y exclusivamente al nombre de la DO y al nombre del area
geogrifica de la provincia de Santa Cruz cuando sea aplicado a productos y subproductos
provenientes de ganado ovino contemplados en este Protocolo de Calidad.

3. Queda prohibida la utilizacion, en otras carnes distintas de la amparadas por la DO Carne
Ovina Patagoénica, de marcas, nombres, términos, expresiones y signos que por su similitud
fonética o grafica con los protegidos o por ser derivados de éstos, pueda imducir a confusién 6
engaifio con el amparado por este Protocolo de Calidad, atin en el caso de que vayan precedidos de
los términos "tipo”, "gusto”, “estilo”, "elaborado o faenado en", "con matadero en"
"industrializada en" u otros analogos”.

4. La defensa de la DO, la aplicacién de su Estatuto, Reglamento y Protocolo de Calidad, la
vigilancia del cumplimiento del mismo, asi como el fomento y control de la calidad de los
productos y subproductos amparados, queda encomendado al Consejo de la DO, la Sociedad
Rural de Rio Gallegos, el Consejo Agrario Provincial, Patagoma Sur S. A, el INTA, y al
gobierno de la Provincia de Santa Cruz, y ofros organismos con competencia en la matena -
SENASA- en el ambito de sus respectivas competencias.

CAPITULO2
DELIMITACION DEL AREA GEOGRAFICA

SECRETARIA DE LA PRODUCCION DE SANTA CRUZ 83
PROGRAMA DE AGRONEGOCIOS Y ALIMENTOS FACULTAD DE AGRONOMIA
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
AGOSTO 1001




PLAN COMERC!AL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSE.IO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

5. La zona de produccion del ganado ovino, cuya camne sea amparada por la DO Came Ovina
Patagbnica Santa Cruz sera la delimitada por los limites geograficos de la provincia de Santa

Cruz.

6. Sera condicién obligatoria para acceder al uso de la DO COP —Santa Cruz que los propietarios
0 arrendatarios santacrucefios comprendidos en sistemas productivos, sanitarios vy
establecimientos de cria de la provincia de Santa Cruz se registren siguiendo los procedimientos

establecidos en la normativa vigente y que cumplan con el presente Protocolo de Calidad.

7. Las explotaciones ovinas estaran enclavadas en la provincia de Santa Cruz y los ovinos
deberan nacer y ser criados en dichas explotaciones o, haber tenido una permanencia minima de
DOCE (12) meses anteriores a la faena de los mismos. En caso de provenir de un establecimiento
no Inscripto, esto sélo sera permitido durante el primer afio de implementado este Protocolo de
Calidad, luego no se aceptaran animales provenientes de establecimientos no inscriptos en la DO

Carne Ovina Patag6nica.

8, El Consejo podra dictar normas de cumplimiento obligatorio sobre manejo sanitario, practicas

de explotacion y manejo del ganado y sobre calidad de los msumos utilizados.

CAPITULO3
CAMPO: CRIA Y ENGORDE
I- Caracteristicas Genéticas y Razas

8. El tipo de ganado apto para la produccion de carne Ovina con DOCOP Santa Cruz procedera

de la raza Merino, Corriedale y otras Razas con caracteristicas camiceras......
XI- Manejo Productivo del rodeo de cria

9. Para que el producto came ovina proveniente de la provincia de Santa Cruz se utilice con la
Denommacion de Origen “Came Ovina Patagdnica - Santa Cruz” y el Consejo lo certifique,
accediendo el productor al derecho de uso y demds derechos denivados del mismo, deberi ser
originario del sistema productivo en el que se hayan aplicado las medidas establecidas en el
presente Protocolo de Cahdad, durante el periodo que establezea el Consejo DOCOP.
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10. Las medidas del sistema productivo son las que se detallan a continuacién y deberan ser
cumplidas ademas de, inspeccionadas y aprobadas por el Consejo de la DOCOP.

11. Aquellos establecimientos que deseen acreditarse como “ORGANICOS” y estar amparados
por la DOCOP, deberan cumpiimentar las exigencias estipuladas en la Normativas para las

Producciones Ecologicas de Origen Animal.

12. Se debera respetar la forma tradicional de produccion de la provincia tendiendo a conservar la
fertilidad del suelo v la actividad bioldgica del mismo, las que se mantendran o incrementaran

mediante;

e Laboreo racional

¢ Cultivo de leguminosas, abono verde o plantas de raices profundas.

¢ Establecimiento de un programa adecuado de rotaciones plurianuales.

e Incorporacion al terreno de abonos, obtenidos de residuos provenientes de
establecirmentos propios o ajenos, cuya produccién se realice atendiendo a las
disposiciones del presente Protocolo de Calidad y se encuentre inscripto en el
correspondiente Registro. En el caso de utilizarse fertilizantes, éstos deberan

estar autorizados por el Consejo.

13.El manejo de plagas y enfermedades deberan realizarse mediante la adopcién conjunta de las
siguientes medidas:

* Aumento y continuidad del ambiente.

¢ Seleccidn de las especies y variedades adecuadas.

o (Cuidadoso programa de rotacion,

e Medios mecanicos de cultivo.

e Cualquier otro método aprobado por el Consejo.

e Ademss de lo mencionado en el item anterior se recomienda la utilizacion de
productos autonizados por Resolucién 423-92/Anexoc B (Produccion
Organica), previo control de su origen y composicidn, o productos que sean
autorizados por el Consejo de DOCOP.
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14. Las semillas que se utlicen para la produccién primaria podran ser las semillas
convencionales 0 provenientes de sistemas de produccion orgdnica (cuando se considere este
atributo de calidad en el producto final).

15. Las bases dispuestas para la produccién primaria, la introduccion de nuevas tecnologias, etc.,
podrén ser implementadas con la previa autorizacién del Consejo, siempre que éstas no generen

cambios esenciales en la calidad del producto salvo para mejorarla.

16. Respecto del manejo de los animales debera ser proporcionado a los mismos:
» Movimiento libre suficiente
¢ Proteccion contra la excesiva luz solar, las temperaturas extremas,
atendiendo a las necesidades de los amimales.
» Acceso amplio al agua y alimento.
» Un entorno sano que evite efectos negativos en la calidad del producto
final.

17. El tamafio del rebafio no debe afectar negativamente las pautas de comportamiento individual
de los animales. Todos deben disponer de acceso al aire libre y al pastoreo.

18. Todo movimiento de animales, ya sea para engorde o para faena, debera hacerse con
documentacién autorizada por el Consejo y los animales haber sido adquiridos de
establecimientos de cria y/o engorde inscriptos en el Consejo. Las hembras destinadas a la crianza
se incorporaran siempre antes de recibir servicio. El ingreso de animales provenientes de otra

provincia se manejara segim lo establecido en el Art. 7 del presente Protocolo de Calidad.

19. El ingreso de estos animales, debera quedar debidamente registrado en los registros del
establecimento del cual provienen y el establecimiento de engorde al cnal se destinan, contando
siempre el anmmal con la identificacién correspondiente y manteniendo la misma hasta su destino
fmal.
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20. Sera objetivo de la cria lograr el mayor nimero de hembras preiiadas por servicio, concentrar
las pariciones, obtener la mejor relacion prefiez/destete, lograr el maximo peso posible al destete

y minimizar los vientres improductivos.

21. Instalaciones. Ubicacién: Se recomienda como prictica muy necesaria la instalacion de
reparos sugiriéndose aprovechar el acceso a ciertos matenales. Debera elegirse un lugar alto, bien
drenado vy, si fuera posible, con algiin reparo natural. Se preferiran construcciones con paredes de
tres lados y un lado mayor abierto orientado al E - NE, para evitar los vientos dominantes del S.-
8.0y aprovechar el sol desde la maifiana.

22. Reparo: Se recomienda calcular la superficie cubierta sobre la base de un metro cuadrado por
anital alojado. Las paredes podran ser de adobe o madera por ser las de mayor aislamiento
térmico. El techo, podra ser de material variable —por e). malla cima y chapa ondali- y respetar
cierta inclinacién y los materiales a utilizar est‘e;rén condicionados a la incidencia o no de meve.
Donde ésta no es un problema serio, la altura mayor puede ser de 3,5 m y la altura menor de 2,0
m., lo suficiente como para dar comodidad al trabajo del operador. Contra la pared posterior del
reparo se armaran bretes individuales para las ovejas recién paridas. Es conveniente hacerlos con
"lienzos" de madera por la facilidad de armar y desarmar, aunque pueden confeccionarse con
otros materiales permanentes.

23. Toldo o Alero: Es recomendable que la profundidad del reparo no supere los seis metros para
facilitar el ingreso de los rayos del sol a toda la superficie del reparo. Para evitar que el piso se
moje en temporales de lluvia o nieve con viento y concentrar y mantener calor se aconseja utilizar
cubierta de polietileno transhicido en el frente. El toldo deberia bajar hasta la altura de (1) metro
permitiendo 1a circulacién de la hacienda por debajo. Los bordes del hierro angulo puede ser
cubiertos con cafio negro para evitar que trabajen sobre el polietileno. Los arcos no deberian estar

a mas de (2) metros para evitar que el nylon se rompa.

24. Bretes: Se aconseja alterar lo menos posible el habitat y el comportamiento de los animales,
para lo cual los animales deberian tener acceso durante el dia a un brete o potrerito todos los dias
a excepcidn de aquellos en los que condiciones climiticas adversas obliguen a mantenerlos

encerrados. Preferentemente estos potreritos deberdn tener reparo natural.
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25, Implementos: Comederos y Pasteras: Se recomienda que las pasteras se dispongan en el
brete o potrerito para aquellos casos en que se opte por dar por separado el concentrado v el
pasto. Consistiran en simples cajones sobre el piso de tierra que contendran el pasto evitando que
el viento lo arrastre o que los animales lo desparramen y desperdicien orindndolo o bosteandolo.
Pueden tener defensas de alambre o malla cima para impedir que los ammales se metan adentro.
Respecto al comedero para suministrar el grano y/o balanceado se recomienda ubicarlo dentro del
tinglado y constituyendo una canaleta de madera en "V" o en "U" apoyada sobre un par de
bloques o ladrillones. Lo importante es respetar la distancia minima de un metro lineal de
comedero por cada cinco ovejas, cuando acceden por ambos lados, lo que garantiza que todos los
animales podrin comer simultineamente evitando la exclusion a la que ammales dominantes

pueden someter a otros mas débiles. Asimismo, se recomienda el uso de plastillera.
III- Manejo Reproductivo del Rodeo de Cria

26. Examen clinico preservicio de los corderos: el estado general, las condiciones sanitarias y

las aptitudes funcionales reproductivas, determinaran el alta o no, para su entrada a servicio.

27. Servicio: Se recomienda la monta natural, aunque se autoriza e} empleo de inseminacidén
artificial exceptuando los animales productos que seran faenados y comercializados como
organicos. En caso de recurrirse a este tltimo debe quedar asentado en los registros del
establecimiento. El porcentaje de corderos a utilizar variara segun las caracteristicas y tipo de
apotreramiento. Deben retirarse del servicio los corderos lastimados o golpeados, en cuyo caso

deben ser reemnplazados inmediatamente.

28. El servicio natural continuo sélo se permitira cuando las condiciones del terreno o la falta de
alambrados impida separar a los machos de las hembras. Aconsejindose tomar las medidas

necesarias para pasar al estacionamiento del servicio.

29. Si el servicio es de cinco/seis meses, se deberd proceder a estacionar el servicio

coincidentemente con la maxima oferta forrajera.

30, Para la Seleccion de Vientres previa al servicio, podran fijarse criterios de conservacién o

refugo de ovejas: en el caso de refugo, obedeceran fundamentalmente a causas genéticas,
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sanitarias, reproductivas y de vejez o edad dentaria, mientras que el refugo reproductivo
consistird en la eliminacidn de aquellos vientres que no reinan las condiciones de fertilidad
4ptima, que le permitan a cada oveja, con niveles adecuados de alimentacidn y samidad, producir

al menos un ternero por ailo.

31. Se debe realizar una cuidadosa seleccidn de las hembras siendo el momento indicado para ello
los trabajos de sefialada. Se deben separar los animales de boca llena o medio diente y con su
ubre en buenas condiciones. Esto permitira adelantar el refugo de los animales de uitimo ano que
saldran para faena detras de los corderos. Se deben evitar los animales de muelas gastadas, muy
estropeados o con problemas de mastitis o lesiones en ubre ya que se requiere ~sobre todo en

Merino- ambas ubres para criar eficientemente a su cordero.

32. Seleccién de Machos En cuanto a los machos cualquier raza de aptiad carnicera mejorara la
velocidad de terminacion de los corderos. Se preferiran las caras negras para carnes no tan magras
y la raza Texel para corderos muy magros, dependiendo de los requerimientos del mercado. Si es

posible se recomiendan para estos planteos apelar a la inseminacién artificial.

33. Deteccion de Preiiez: A los 60 dias de realizado el servicio se debe confirmar la prefiez de
los lotes anticipados, y se debera integrar al servicio general a las que hubieran fallado, o bien

destinarlas a consumo.

34. En las producciones en que no se apunte al servicio anticipado se manejaran las condiciones
normales de celo de las ovejas —que son poliéstrica estacional- cuyo desencadenamiento responde
al estimulo luminico de dias que se acortan, por lo que no presentan celo todo el afio, haciéndolo

cada 17 dias, entre febrero o marzo y hasta aproximadamente junio para la zona.

35. El Consejo propondra un calendario de actividades para el caso de Sincronizacién de Celos y
Servicio Anticipado para Corderos Tempranos. La sincronizacién de los Celos se efectuara -
cuando sea posible- a efectos de reducir el periodo de suplementacion de las ovejas y ofrecer lotes

homogéneos a venta.

36. E1 Consejo recomienda la utilizacién de estas metodologias detalladas a continuacién para los

casos en que se desee sincronizar y adelantar la produccién de corderos:

SECRETARIA DE LA PRODUCCION DE SANTA CRUZ 94
PROGRAMA DE AGRONEGOCIOS Y ALIMENTOS FACULTAD DE AGRONOMIA
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
AGOSTO 2001




PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE ORGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

1. Efecto Macho: Para la utilizacién de esta técnica se debe disponer de ovejas en buen estado
corporal, destetadas por lo menos un mes antes, que no estén presentando celo (ciclando) y que
no estén en contacto ni cercanas a los machos. En estas condiciones la introduccion de machos
en la majada inducira el desencadenamiento de celo que en un porcentaje de alrededor de un
60% se agrupara en dos picos entre los dias 17 y 20 el primero y 22 al 25 el segundo, a contar
desde que se mtrodujeron los carneros. Se puede trabajar directamente con los carneros que van
a ser parte de la experiencia no siendo necesario la utilizacién de retajos. Los cammeros se pueden
pintar en el pecho con una mezcla de ferrite (rojo) y grasa vacuna con 10 cual "marcaran” a las
ovejas que pudieran servir antes del momento esperado de entrada en celo. Dado que la mezcla
se va perdiendo y es necesario reponerla se sugiere reunir los animales al dia ocho, revisar si hay
hembras pintadas y reponer la mezcla en los machos. Esta operacidn se repetira hacia el dia 16
momento en el que se reforzara la cantidad de machos para que puedan cubrir a todas las ovejas
que se alcen en los cinco dias siguientes. Pasado el dia 25 se idéntiﬁcarén las ovejas que
hubieran sido pintadas las que conformarin un primer lote. Los machos pueden pintarse
entonces con otro color (azul) para identificar un segundo lote de servicio y controlar si hubiera

repeticiones de servicio de las de primer lote.

Dado que se requiere mucho movimiento de hacienda, se recomienda contar con un potrero
reservado cerca, en el que se podra ofrecer suplemento alimenticio. Los animales aprenderan a
comer, mejoraran su nutricion lo que mejorard las chances de que entren en cele y se
acostumbraran a acercarse todos los dias al lugar donde se los suplemente donde podran ser
observados y/o encerrados sin grandes movimientos de junta. Se recomienda suministrar 0,2 kg
por dia de alimento por animal para estimular la digestién y el consumo del forraje del campo
que para esta época ha perdido calidad .

2. Esponjas de Progesterona + PMSG: Las condiciones requeridas de los animales para la
aplicacion de esta metodologia son semejantes al caso anterior. Para el caso de Ovejas Merino
esta metodologia no siempre es conveniente dada la limitada capacidad de crianza. Se
recomienda para asegurar el éxito de estos métodos contar con animales bien alimentados (buen
estado corporal = a 2,5 o superior). Las esponjas -dispositivos sencillos- deben colocarse en el
fondo de la vagina de las ovejas y liberan lentamente progesterona (la hormona de la prefiez)
durante doce dias. Al retirarse éstas al dia 12 se aplica una myeccidn de PMSG, hormona que
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favorecera la maduracion del 6vulo. En 36 hs. se obtendra una concentracién muy importante de
celo por lo que, si el servicio va a ser por monta natural deber2 disponerse de una gran cantidad
de carneros. Es conveniente que estos estén en contacto con las ovejas desde que se extraen las
esponjas. Hay que tener cuidado con la dosis de PMSG ya que en exceso puede producir multi-
ovulacién y, por lo tanto, gestaciones miltiples.

Por la caracteristica de concentrar celos en un corto periodo (36 a 72 hs.) este método se
recomienda especialmente para cuando se realice inseminacion artificial. No es aconsejable
utilizar s0lo esponjas (sin inyeccién de PMSG) cuando se trata de ovejas en anestro (que no
presentan celo normalmente). La combinacién de la esponja con la imyeccién de PMSG
constituye tn método sincronizador mas eficiente que el efecto macho pero se debera tener en

cuenta los costos del tratamiento.

La dosis minima recomendada es de 100 unidades mternacionales de PMSG, aunque, en el caso
de animales en anestro, se sugieren dosis de 250 unidades aplicadas al extraer las esponjas.
Luego de la extraccidn se colocaran los cameros con las ovejas a efectos de estimulacion (no se
utiliza retajo ya que no seria problema para esta practica que se produjera alguna cubricion).

Entre las 36 y 72 hs. de retiradas las esponjas se producira la mayor concentracién de celos.

37. Pariciones Controladas: Para controlar las pariciones debe controlarse la alimentacion, el
reparo o abrigo y los cuidados al nacimiento. Para este ultimo se recomienda detectar las ovejas
que estin por parir a través de su comportamiento; mantener una guardia ya que la mayoria de los
nacimientos ocurren de madrugada, manejar los tres pasos fundamentales para la vida del recién
nacido: respirar, secarse {para no perder calor) y mamar. Llevar a la madre y al cordero a un brete
donde pasara el primer dia de vida, hasta comprobar que todo anda bien, Caravanear o marcar al
cordero y pmtar ese mimero en el anca de la madre para poder localizarla rapidamente y evitar
aguachamientos. Al segundo dia llevar al corral de ovejas paridas. Estas a su vez convendra
dividirlas en lotes por tiempo de parida para poder variar la racion.

38- Practicas Recomendadas de Recuperacién de Corderos con Problemas: Dado que un 5 a
10 % de los corderos nacidos presentarin naturalmente una reducida vitalidad, es conveniente

tener especial cuidado en el manejo de los mismos en cuanto a la primera alimentacién. Las
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practicas recomendadas son la Sonda Géstrica y el Suero Glucosado, pudiendo incorporarse otras

practicas por recomendacion del Consejo de DO.

39. Control de la Oveja Parida: Debe constatarse que la oveja parida haga una expulsién
completa de la placenta. Si existieran dudas se deben tomar med:das adecuadas para controlar una

posible infeccion.

TV- Manejo Sanitario

40. Se recomiendan las siguientes medidas preventivas a los efectos de evitar problemas

sanitarios:

1 - Parasitosis
Se aconseja realizar un buen control de parasitos tanto externos (sarna y meléfago) como internos
(gusano de la nariz es bastante frecuente y los gastro-intestinales y saguaypé si tenemos vertientes

o mallines en el campo). Es conveniente desparasitar cuando ingresan los animales.

2- Queratoconjuntivitis o Ceguera
Al concentrar los animales deben controlarse que no se presenten sintomas de enfermedades
como esta que se manifiesta como una "nube” blanquecina sobre el ojo. Para el control se

utilizaran las medidas adecuadas.

41. Problemas Nutricionales: Se recomiendan las siguientes medidas a los efectos de evitarlos:

1- Eaterotoxemia

Se desencadena cuando se pasa bruscamente de alimentos fibrosos (pastos o pastizales secos) a
pasturas muy tHernas (bajo porcentaje de materia seca y alta proteina e hidratos de carbono de
facil fermentacién) o bien a raciones de alta concentracion de energia como granos o
balanceados, o bien cuando se suministran fardos ardidos. Para ello se recomienda vacunar todos

los animales si fuera posible 20 dias antes de concentrarlos.

2- Toxemia de la Prefiez
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obligatoria o voluntaria del brucelosis del SENASA y alcanzar la erradicacién en un lapso no
mayor a los cinco afios, estars obligado a solicitar el certificado oficial de libre brucelosis y

mantener dicha condicién.

48. El manejo antiparasitario, debera estar dirigido no solo a eliminar la carga de parasitos con
un tratamiento, sino también a prevenir la reinfestacién a través de las pasturas, temiendo en
cuenta tanto la epidemiologia de los parasitos gastrointestinales, como la curva de crecimiento de

los pastos.

49, Los tratamientos deberan realizarse unicamente con drogas autorizadas por el Consejo de la
D.0.C O.P. —Santa Cruz-.

50. Los animales con destino a faena no podran tener tratamientos con productos antiparasitarios

externos ¢ internos, en los 60 Diaz previos a la misma.

§1. Profilaxis vacunal: Vacunaciones oficiales obligatorias: Aftosa y Brucelosis Vacunaciones
no oficiales obligatorias: Mancha y gangrena, Carbunclo,l. B.R.,D.V B., Queratoconjuntivitis, y
Neumoenteritis. Se contemplara ademas, la mcorporacion de aquellas profilaxis estratégicas que

respondan a necesidades especificas de un establecimiento o una zona.

52. Los productos utilizados para el control de la parasitos externos deberan estar autorizados por
el Consejo. Los establecimientos deberan estar indemmnes de garrapata y aplicar medidas de

control y prevencion de sarna ovina.
53. Las Zoonosis que deberan estar bajo control son Hidatidosis, Carbunclo y Brucelosis

54. Se llevaran fichas de las practicas sanitarias efectuadas en el establecimiento, teruendo en
cuenta las siguientes especificaciones: Fecha de la practica - Categorias - Pesos - Drogas -

Concentraciones y Dosis - Diagnésticos y tratamientos indicados.

55, Los animales inscriptos en ningin caso podran ser tratados con productos que contengan
sustancias hormonales, tirostiticas o cualquier otra que contenga principios activos de efecto
anabolizante, también se prohibe el uso de productos que interfieran el ritmo normal de
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crecimiento y desarrollo de los animales, de acuerdo a las normas en vigencia establecidas por el
SENASA

56. Los animales deberdn estar sin tratamientos antibioterdpicos o desparasitantes internos o
externos en los ltimos SESENTA (60) dias.previos a Ia faena,

V- Otras Operaciones

57. Identificaci6n de los animales: Los animales seran identificados al nacer con caravanas u
otro método expedide por el Consejo y autorizado por el SENASA, recogiendo los siguientes
datos: nombre del Departamento, nombre del Distrito, Codigo del productor, afio de nacimiento o

mgreso, y mimero de registro.

58. Los tatuajes y, en el futuro lo que se utilice para la marcacién de los.am‘maies deberan
colocarse dentro de los dos (2) primeros meses de vida, cuando los corderos se encuentren aim
con la madre. En el caso de animales ingresados de establecimientos no inscriptos, dentro de los
quince (15) dias de su ingreso al establecimiento. Esto solo regira durante el 1° afio de
implementado este Protocolo de Calidad, luego no se aceptara animales provenientes de

establecimientos no mscriptos en la D.0.C.0 P. ~Santa Cruz-.

59. La wdentificacion de los animales y su correspondiente numeracion se correspondera con una
ficha o plamilla con toda la informacion necesaria para la identificacion del anmnal, fecha de
nacimiento, tratamientos sanitarios, fechas, enfermedades, alimentacion, origen, venta, destino,

efc.

60. Mutilacion: Las mutilaciones como cortado de la cola, diente, etc. son pricticas no

recomendables como manejo habitual, debiendo buscarse otras alternativas.
VI- Alimentacién

61. En condiciones normales, el almnento que los animales consuman tendra su base en la propia

produccién.
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62. La termmacion de los animales sera con pasturas o pastos secos o concentrados de acuerdo a
los que el Consejo formule y autorice. Se entiende por Concentrado: granos partidos o molidos en
forma fisica o peleteado, Caracteristicas energéticas: corderos 18% proteina cruda. Los
concentrados provendran de Plantas habilitadas y registradas con certificado de ausencia de

elementos de contaminantes.

63. En los establecimientos ganaderos, las compras de alimento (forraje) provenientes de otras
explotaciones deberéan estar autorizadas por el Consejo o justificadas por Declaracion Jurada.

64. Para que la produccién de carne sea aita, rentable y eficiente se necesita compatibilizar aita
ganancia de peso con la mayor cantidad posible de animales por hectarea, cuidando el pastizal.

65. Destete Precoz: La alimentacién de los animales deberd realizarse con leche materna
complementada “ad libitum" con pasturas naturales o unplantadas o verdeos, si se realiza
“destete precoz” la alimentacion sera con balanceados autorizados por el consejo, pastura o pasto

seco de la provincia y suplemento no mayor del 30% del volumen de la ingesta total.

66. Los animales inscriptos en ningin caso podran ser tratados con productos que contengan
sustancias hormonales, tirostaticas o cualquier otra que contenga principios activos de efecto
anabolizante, también se prohibe el uso de productos que interfieran el ntmo normal de

crecimiento y desarrollo de los animales

67. Preparacion y Suministro del Alimento: Se recomienda moler el fardo para varios dias (s1
se muele) y tener bien calculada la racion para cada lote. Es conveniente que todas estas
indicaciones estén escritas en un pizarrdn o cartelera de indicaciones en el cuarto donde se

almacena ¢l alimento, en forma clara y grande, para evitar todo tipo de confusién

68. Adopciones: Se recomienda en caso de que se produzca un aguachamiento por muerte de la
oveja 0 que ésta no tenga leche, intentar que otra oveja que haya perdido su cordero o bien que
tenga capacidad para alimentar dos lo adopte. Seria util para estos casos tener dos o tres ovejas
mansas, Corriedale o Texel, que a menudo se ordefian para las necesidades de la casa, para éstas
emergencias. Lo que se debe procurar en el caso de una adopcion es confundir los olores ya que

es a través del oifato que se establece el primer vinculo madre - hijo.
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69. Manejo Nutricional: Para el adelanto de corderos se recomienda tener especial cuidado en la
nutricidn, no solo en cuanto a la cantidad smo también en la calidad del alimento que los animales

reciban, pues esto definira el tiempo total de suplementacidn, evitando problemas sanitarios.

70. Requerimientos energéticos: Se recomienda considerar especialmente los requerimientos
energéticos en el ultimo mes de gestacion de las ovejas ya que aqui sus requerimientos
energéticos se hacen méaximos y el "espacio digestivo” se reduce al minimo. Por ello, se aconseja
utilizar alimentos de mejor valor nutritivo, de alta digestibilidad y concentracion de energia
aprovechable por unidad de volumen. En térmunos de Kcal. de energia metabolizable (E.M), las
ingesta dianas deberan ser de alrededor de las 3000 cha de EM.

71. Requerimientos Proteicos: Para evitar problemas proteicos en esta etapa se recomienda
considerar que un bajo nivel en cantidad y calidad de proteina afectara la secrecién Lactea, de
modo que el excedente de energia producird ovejas gordas y corderos submutridos o
aguachamiento por falta de leche, lo cual conspira con el objetivo de lograr un rapido crecimiento
de los corderos. Para evitar este inconveniente se aconseja utilizar niveles del 18% de proteina
debiendo ser mayoritariamente harina de pescado, que proveera los aminoacidos necesarios para
una buena produccién de la glandula mamaria.

Se recomienda manejar niveles de ingesta de entre 160 y 200 gr/ dia, debido a la importancia que

este nutriente tiene en la produccion de corderos tempranos.

72. Periodo de Acostumbramiento: Se recomienda que el cambio en la alimentacién seri
progresivo para evitar los efectos negativos de la adaptacion de los microorganismos del rumen al
nuevo sustrato. Para evitar que los cambios bruscos de alimentacion 20 dias antes del parto —que
es el manejo habitual de las ovejas cuando se las retinen para el parto- deriven en problemas
sanitarios como: TOXEMIA de la PRENEZ, ACIDOSIS o ENTEROTOXEMIA, se recomienda,
en ¢l caso que se suministre grano o alimento balanceado hacerlo en forma progresiva durante
doce dias, ttempo minimo que debera transcurmir hasta legar al suministro final. En el caso de

surninistrarse fardo no habra inconvenientes.

73. El Consejo con su comision técnica establecera las raciones orientativas y recomendables.

Aunque se recomienda que en esta etapa la alimentacién sea a voluntad, teniendo en cuenta que

SECRETARIA DE LA PRODUCCION DE SANTA CRUZ 102
FROGRAMA DE AGRONEGOCIOS Y ALIMENTOS FACULTAD DE AGRONOMILA
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
AGOSTO 2001




PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJC DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

las mismas variaran segin el tamafio corporal, raza, condiciones clinaticas, nivel de actividad,
etc. y que, si se pretende que las ovejas engorden pese a estar soportando la mayor exigencia
desde el punto de vista fisiolégico, como la lactancia, y el cordero aproveche todo su enorme

potencial de crecimiento, seré conveniente no ahorrar en ¢l alimento.

74. Alimentacién del Cordero: Se recomienda tener especial atencion en los requerimientos del
cordero tanto en cantidad como en calidad. Para evitar que los corderos compitan con la madre
por el alimento y teniendo en cuenta las diferencias de requerimientos de los mismos respecto al
de las madres, es conveniente brindar contenido proteico en 18 a 21%, y evitar el nitrégeno no
proteico como fuente de proteina y la fibra como fuente de energia. Se recomienda ofrecer un
alimento imciador en algin rincén del refugio donde sdlo puedan acceder los corderos, de modo
que se ofrezca alimento a voluntad y lograr que el cordero lo consuma con mayor frecuencia

diarta (varias veces al dia).

75. Aquellos establecimientos que deseen acreditarse como * ECOLOGICOS “ a la vez de estar
amparados en la D.O.C.O.P. Santa Cruz, deberian cumplimentar las exigencias estipuladas en la

Normativa de produccion de carne organica.
VII- Trazabilidad en las Explotaciones Pecuarias

76. La implantacion de trazabilidad en camne ovina —comprendiendo toda la cadena- desde el
origen hasta la exportacién debera contener informacion vinculada al productor, la explotacién y
a los animales.

77. Para el desarrollo del procedimiento de trazabilidad en carne ovina, se deben utilizar y
mejorar los registros y documentos existentes, ya que el tipo de informacién que generan es muy
importante y necesario, aunque debe mejorarse la auditonia de comprobacion de 1a autenticidad de

la misma.
78. Los documentos que deben llevarse para [a trazabilidad son los sigutentes:

1. Registro Nacional Sanitario de Productores Pecuarios (RENSPA) que brinda la

stguiente mformacion
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Numero finico e irepetible

Individualizacién de cada establecimiento preductor

Vigilancia epidemiologica de enfermedades

Oficina Sanitaria Local (SENASA) en la que se inscribe,

Identificacion del productor y det campo o parcela

Régimen de tenencia de la tierra, -

Actividad pecuaria: tipo de rodeo, registro de marcas y seiiales, existencias
bovinas por categorias, alimentacién, tmportacién de reproductores, semen y

embriones, movimientos de animales, y otros datos de interés sanitario.

2. Documento para el Transito de Animales (DTA) emitido por las delegaciones locales

habilitadas por SENASA, que ingresa la siguiente informacién:

Aspectos sanitarios

Propiedad: nimero del RENSPA y la Marca o Sefial del ganado —doble
caravana-.

Datos del transportista.

Exigencias sanitarias

3. Certificado de compra-venta de animales.

_ 4. Identificacién individual y permanente de animales: Uso de caravanas dobles u otros

sistemas, siendo esencial para la trazabilidad por individuo. Identificacién animal:

propiedad, identidad racial Aspectos de tipo productivo o sanitario. Movimientos y/o

cambios de propiedad.

5. Planilla de Inspeccién Sanitaria / veterinaria:

Estado Sanitario de los animales
Verificaciones correspondientes,

Registros respectivos
Archivo de las Plamilas.
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6. Plamllas de toma de muestras: _
e Andlisis de agentes patdgenos causantes de Enfermedades Transmisibles por
los Alimentos (ETA)
e Analisis de residuos quirnicos correspondientes al Plan de Control de
Residuos e Higiene de los Alimentos (CREHA)

CAPITULO 4
INDUSTRIA: FAENA - DESPOSTE Y ENVASADO

I- Tipificacién
79, La hacienda deber reunir los requisitos de Tipificacion de Canales de Corderos.

1- Tipificacién: calificacion visual y subjetiva de los distintos tipos de canales mediante Ia

evaluacion de su conformacion y terminacion —grado de gordura-.

2- Conformacidén: depende del desarrollo de las masas musculares, relacionando la proporcion

de carne y hueso en las regiones de los cortes mas valiosos.

3- Terminacion: es ¢l grado de gordura, se establece mediante la observacion visual y subjetiva
en los siios de mayor distribucion de grasa como la region de la cruz, el grano de pecho, la
capadura y lo mas importante el espesor de la cobertura dorsal, perine y base de la cola —angulo
de observacion). En cuanto al color de la grasa debe corresponder al propio de la especie blanco-
nacarado o blanco-cremoso, sin aceptarse otras tonalidades que puedan obedecer a alguna

enfermedad —ictericia-.

Sobre la base de ello, se tomara para el cumplimiento de la tipificacidon y conformacion utilizada
por el Programa Santacrucefio de Carne Ovina de Cambio Rural, EEA Santa cruz. Terminacion: 5
grados numericos. Conformacién: 5 grados, en forma decreciente: AA-mejor-, A, B, Cy M -
peor-. Se adapto la tipificacién utilizada por la CEE dando como resultado 5 grados

80- Grados para Conformacion:
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AA: Conformacién Excelente: el tipo de canal es excepcional, no es frecuente tal conformacién,
menos aun en las razas tradicionales y con terminacién a campo. A nivel de cintura pélvica y
toraxico presentan una real hipertrofia muscular, marcada por masas prominentes y redondeadas.
Los perfiles intemos de la pierna forman una U. La grupa es ancha, corta, espesa en todas sus
dimensiones. El dorso en comjunto da el aspecto de una tabla ancha y espesa. Espaldas
voluminosas y prominentes, parecen desprenderse del térax. Con omoplatos separados entre si y
ocultos por las masas musculares. Cuelio ancho y corto cerrando el aspecto compacto del total de

la carcasa.

A: Conformacién muy buena (exportacién) corresponde con canales muy armoniosas en la
proporcion de sus regiones anatdmicas, con un desarrollo muscular muy importante Dando la
mmpresion de cortas, anchas y redondeadas. Los perfiles internos de las piernas presentan un ovalo
amplio y regular. La horizontal a la altura del perine denota un importante desarrollo muscular
dando aspecto de cortas, redondas y espesas. La grupa es prominente, més ancha que larga, se
circunscribe en un ancho rectangulo. El dorso y lomo ancho, dando aspecto de cuadrado. En la
espalda los omoplatos estas separados y son poco salientes. El cuello es ancho y de la impresién
de robusto.

B: conformacién buena. Si bien el desarrollo muscular es manifiesto a nivel de la cintura pélvica
y escapular no alcanza su maxima expresién. Aun asi, la armonia general es buena. En el perfil
interno de las piernas si bien aun se ve un ovalo que a la altura del perme se haya ligeramente en
punta. La forma de la pierna es redondeada pero medianamente larga y espesor medio. La grupa
es bien manifiesta, con rebordes netos, pudiendo circunscribirse dentro de un ancho rectangulo.
El dorso es ancho pero ligeramente deficiente en el espesor de la musculatura. Las espaldas son
prominentes sobre la cavidad torixico. Presenta masas musculares netas pero no plenamente

desarrolladas. El cuello da 1a impresién robusta.

C: Conformaciéon normal. De desarrollo aceptable, con superficies llanas pero delimitadas, estas
canales aimque longuilmeas tienen cierta armonia. Los perfiles intemos de las piernas dibujan una
V, pero con las ramas redondeadas. Si bien las piemas son planas, largas y faltas de espesor
poseen armonia. La grupa es ligeramente mas larga que ancha presentando un relieve en forma de

meseta que desciende hacia zonas vecinas. El dorso lomo es estrecho sobre todo detrds de la
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espalda Los misculos llenan las fosas limitadas por las apéfisis espinosas de las vértebras. Las
espaldas son finas con superficies planas, pero con contornos levemente redondeados. Los

omoplatos estan salientes y forman cavidad entre eflos. El cuello es mas bien largo.

M: Conformacién pobre (manufactura) con un desarrollo muscular netamente deficiente con
superficies planas, limitadas frecuentemente por concavidades. Las piemnas son largas, llanas y
poco espesas, los perfiles internos describen una V de ramas rectilineas. La grupa sin relieve y
llana en cada uno de sus lados, parece mas larga que ancha. En el dorso y lomo se aprecian
facilmente las apdfisis espinosas. Dividido netamente por la columna vertebral con aspecto de
Angulo. La cruz es prominente y aguda. Las espaldas son planas y poco prominentes con

omoplatos salientes y agudos. El cuello se presenta delgado y fino.

81. Terminacidn: se establecen un gradiente de terminacion que se divide en 5 grados que van

de menor amayorde Ll a 5.

1- Terminacién 1: canal muy magra.

Con ausencia o escasez de grasa Los misculos son visibles, los limites mtermusculares externos
presentan finas vetas grasas que los delimitan. En las pienas se observa un ligero acumulo de
grasa alrededor del nacimiento de la cola y en el perine ligeras vetas entre los grupos musculares.
En la grupa, dorso y lomo se aprecia una ligera pelicula de grasa a cada lado de la columna
vertebral. Surcos de grasa intermuscular en la espalda y a ambos lados de la espina de la escapula.

2- Terminacion 2: canal magra

Con presencia, pero no abundante, de grasa.

La carcasa esta cubierta por una capa fina de grasa que deja aparecer los misculos subyacentes.
En las piernas los espacios intermusculares estan llenos de grasa desbordando las superficies
musculares. Hay un acumulo sensible a ambos lados del perine y en la base de la cola. En grupa,
dorso y lomo el velo de grasa es mas opaco y los misculos subyacentes son apenas visibles. En la
cintura escapular los surcos o espacios estan rellenos y desbordan las superficies musculares,

aunque se distinguen claramente.

3- Terminacidn 3; Canal mediana
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Moderada cantidad de engrasamiento, se acentila en ciertas regiones produciendo acumulos. Los
surcos o espacios intermusculares de las piernas estan rellenos de grasa. Con placas espesas a
ambos lados del perine y alrededor de la base de la cola. En la grupa, dorso y lomo, una capa de
grasa espesa hace que los misculos subyacentes no se aprecien incluso los ghiteos en la rifionada.
En la cintura escapular, al igual que en el resto, la musculatura no es visible solo los trapecios se

trashicen. Una cubierta de grasa cubre el cuello.

4- Terminacion 4: Canal grasa

Posee una abundante cantidad de grasa pareja y bien distribuida a lo largo de la canal. Sobre el
perine y la base de la cola aparecen capas de grasa, pero en las caras laterales los muisculos se
aprecian parcialmente. La grupa, el dorso y lomo estin enteramente cubiertos de grasa,
haciéndose mas espesa a ambos lados de la columna vertebral que en el centro de la misma. Enla
cintura escapular apenas se perciben lds trapecios, y en el brazuelo solo quedan al descubierto los

musculos distales.

5~ Terminaci6n 5: canal muy grasa.

Se encuentran la canal muy grasa y mal distribuida. En las piernas solas se observan en parte los
musculos distales, el resto esta cubierta. Sobre el perine y base de la cola los acumulos son
extremadamente espesos. La grupa, dorso y lomo estén completamente cubiertos de grasa. Lo

mismo ocurre con la cintura escapular y la totalidad del cuello.
II- Sacrificio y faena de la Hacienda

82, Area Geogriéfica: La zona de sacrificio y faenado de los animales serd la misma que la zona
de produccién. Todos los establecimientos en donde se faene o se elaboren los productos dertvado
de la anterior, deberan encontrarse registrados en la DO.

83. En el caso de existir factibilidad de ventas a mercados con mayores requisitos y exigencias, y
no se encuentre establecimientos faenadores en el drea geografica delimitada serd funcidn del
Consejo determinar la inscripcion de los mismos y controlar el cumplimiento de los requisitos

establecidos en este Protocolo.
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84. Transporte y Corrales: La hacienda a ser remitida con destno a los establecimientos
faenadores debera realizar el desbaste en el ongen.

85. El transporte del ganado a la planta de faena, se realizara en vehiculos adecuados y teniendo en
cuenta las siguientes consideraciones:

e Carga adecuada a la capacidad del transporte.

e Carga no traumatica. Los transportadores como el personal que efectie las tareas de carga
de la hacienda, no deberin usar elementos que puedan ocasionar contusiones en los
animales (rebenque, arriador, palos, ni tampoco la puerta de la jaula para apurar la entrada
del animal a la misma).

o Horario de transporte adecuado (preferentemente por la noche en verano).

e Viaje sin interrupciones injustificadas y sin maniobras bruscas. Hay que efectuar el
transporte de la manera mas cutdadosa posible.

» Descarga en planta en forma correcta, sin violencia ni gritos, sin utilizar la picana, s
apurar al ganado con la puerta guillotina de la janla 6 cualquier otro elemento que pudiera

provocar contusiones en los anmales.

o En el caso de transportar diferentes categorias de animales (en el mismo vehiculo) se deber
usar separadores.

e Se debera trabajar sobre la pesada de la tropa que ingresa a planta, para poder efectuar
seguimiento de los rendimientos de faena y desde ahi los de subproductos, despojos,

cuarteo, etc,

86. El ganado permanecera en el establecimiento, antes de su sacrificio en reposo de acuerde a los
siguientes lineamientos (Decreto 4238)
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e Los anmales deberan permanecer en los corrales de descanso por un lapso minimo de 24
hs.y un maximo de 72 hs.

e El tiempo de reposo podrd ser reducido a ia mitad del minmmo, sefialado en el punto
precedente, cuando el ganado proceda de lugares no distantes a méas de 50 km. de Ia planta
elaboradora y sea transportado por medios mecénicos.

¢ Durante el periodo de descanso sera conveniente realizar una ducha suave mediante
manguera o aspersidn, a efectos de tranquilizar 1a hacienda y refrescarla (en época estival) y
lavar el cuero de los animales, como etapa previa al sacrificio.

¢ El encierre serd el adecuado por metro cuadrado de corral

e El arreo a faena, debera efectuarse sin gritos ni golpes, a efectos de evitar contusiones y
stress, que perjudiquen el logro de un buen producto final (cortes camicos).

87. La faena de los animales amparados por la DO COP -SANTA CRUZ-, debera realizarse en
primer término, st ésta se encontrara destinada a la exportacién, de no ser asi se le dara preferencia a
la faena de exportacidn del establecimiento y a continuacién la faena de los animales amparado por
la DO COP -SANTA CRUZ-

88, Las mamobras de sacrificio, faena y procesamiento posterior de la came, se haran de acuerdo a
la siguiente descripeion o adaptada al disefio de la planta donde se realice la tarea.

89. Sacrificio y Faena. Zona Sucia. El sacrificio de los animales se realizara de la siguiente forma;
+ Elembretado se hara acorde a la capacidad del cajon de noqueo.
» El noqueo se efectuara con mstrumentos autorizados, mecinicos, neumaticos o eléctricos.

» Ladescarga del cajon de noqueo, se realizaré por la inercia del propio peso del animal.
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¢ Fl izamiento mediante gumche debera efectnarse una vez descargado el animal del cajon de
noqueo, se realizar por medio de una manea {estrobo) en la pata izquierda.

¢ Lavado por aspersioén de la zona donde caen los animales y del animal.

» Degiicllo deberd efectuarse con la certeza que el animal se encuentre debidamente
insensibilizado, en una doble maniobra, la primera a efectos de cortar el cuero de la zona

del pecho y ia segunda de manera que se seccionen los grandes vasos.

e Desangrado, esta operacion durard un lapso no menor de dos minutos. Se permitird la
utilizacion del electroestimulador.

90. Zona Intermedia: Fn esta zona se realizan las siguientes operaciones:

» Garreado de cabeza.
1. Separacion de astas.
2. Rajado del cuero de lanuca.
3. Desollado del cuero de la frente hasta la trompa
4. Desollado del cuero de la quijada derecha e izquierda.

o Garreado de manos.
5. Rajado del cuero comenzando desde las pezufias y continuando a lo largo de los
brazuelos.
6. Cuereado de las manos.
7. Descoyuntado de las manos, quedando éstas suspendidas en la porcién de cuero
correspondiente a las mismas adheridas al animal suspend:do.
» Rajado det cuero de la punta del pecho hasta 1a panza.

e Abrir la grasa del pecho hasta el estemén.

o Rajado del cuero desde la culata hasta la panza.
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8. Garreado de patas, comenzando por la pata libre (derecha).

9. Rajado del cuero a lo largo de Ias patas, desde las pezudias hasta el garrén.

10.Cuereado de patas.

11.Descoyuntado de patas.

12.8e coloca en el ojal que se hace al nivel del garrén para insertar el gancho
correspondiente a una roldana a efectos de izar el animal, dejarlo suspendido en la
noria y poder retirarie la manea.

13.5e procede a realizar las mismas operaciones en la otra pata, quedando el animal
suspendido de la noria por dos rondanas.

Cuarteros, cuereado del garrdn, nalga y cuadnl, de ambos lados de la res.

Anqueros, cuereado de la punta del cuadril hasta el tronco det rabo, de ambos lados de 1a

res.
Coleros

14. Redondeado de culata
15. Atado de culata.
16. Rajado del cuero a lo largo del rabo, se toma el rabo de la punta mediante una

pinza y se desprende el cuero.
Separar el cuero desde la capadura hasta el grano de pecho, extraccién de ombligo.

Cuereadora, en esta etapa se pueden utilizar diferentes sistemnas de cuereado, en lo referente
a las méquinas empleadas.

Maniobras en la regién del cogote.
17. Separacion del gaiiote (traquea y esofago) del cogote.
18 Separacion de traques y esofago, mediante tirabuzon (debridado).
19. Atado de esdfago en dos partes y seccionarlo entre ambas.
20. Seccidn de la cabeza del cogote, entre la primera y segunda vértebra cervical.
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21. Separacién de la cabeza de la media res seccionando la traquea.

+ Aserrado del pecho.

e Evisceracion: en esta operacion se realiza un corte de la pared abdominal desde distal a
proximal, evitando producir cortes en el aparato digestivo, a los efectos de no ocasionar
derrames de ingesta. Primero se extraen las visceras verdes y a posteriori la rojas. Cada tipo
de visceras son depositadas en bandejas separadas. Las panzas en un lugar y el tripero en
otro; debiendo caer sobre bandejas provistas de agua corriente. Se separaran el higado, el
pancreas, ¢l mtestmo delgado, el grueso el chinchulin y el tripén. Luego en el otro
compartimento / bandeja se separard la panza de la redecilla, del librillo y del cugjo.
Después cuando se sacan las del térax es decr pulmones, corazon y traquea; el esofago se
sacara aparte. La mspeccion Veterinaria debera revisar viscera por viscera tanto las sucias
POr reservorios gastricos como las que se encuentren limpias de ellos como ser corazén,
pulmén, etc. Como mamobra conexa se realiza el lavado de la cavidad abdominal.

91. Zona Limpia, En esta zona se realizan las siguientes operaciones:

¢ Aserrado de la canal, cortando en la parte media de la canal dividiéndola en medias reses y
procuraro que la sierra no se desvie de 1a zona central de las vértebras, ya que sino se podria

producir deterioros de las masas musculares.

# Dressing, se realiza de acuerdo a lo descripto en la Resolucidon 455/73.

e Lavado de las medias reses por medio de agua a presion.

» Secado de la cara externa de media res por medio de fleje metalico (acero inoxidable, etc).

e Palco de tipificacion, aqui se procede a colocar los sellos de inspeccion veterinania, los de
clasficacion y tipificacién, nimero de tropa y destino comercial y los correspondientes al
peso de 1a media res.

92. Oreo, proceso de enfriamiento primario, en éste deberan ser controlados los siguientes
parametros, temperatura, humedad relativa y velocidad del aire.
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e Esta playa debe ser independiente a la playa de expendio, en casc de utilizar la misma para
ambas funciones, se deben tomar los recaudos necesarios ( E). cerrar las puertas que dan a
lo muelles de carga, etc).

» En esta operacidn la temperatura de las medias reses debera bajarse de 38° 0 39° ¢ a 27° C,
en un Japso no mayor de 10 hs.

e Dos factores importantes se deberan considerar la rotacién de las medias reses oreadas
hacia las camaras de fiio y procurar que la temperatura sea constante. La capacidad de 1a
playa de oreo sera utilizada entre un 50 y 100%.

93, El Consejo a través del Comité de Calificacion o persona a quien se delegue, determinara la
aptitud de las reses amparables por la DO, sellando las calificadas con Ia palabra Denominacién de
Origen Carne Qvina Patagénica -SANTA CRUZ- seguida de un niimero de identficacién en
tinta indeleble en piernas, paletas y costillar.

94, Este nimero de identificacién serd un numero correlativo dentro de cada matadero o fngorifico

inscripto. Las reses descalificadas no seran objeto de identificacién ni marcaje de ningtin tipo.

95. La distribucion de reses enteras o trozadas de corderos a los minoristas carniceros y su
conservacién y venta, cumpliran con la normativa vigente, evitindose en todo momento el detericro
de la calidad del producto.
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I I-Trazabilidad en los Frigorificos y Plantas Faenadoras

95, Fl sistema comienza con la Recepcidn de datos desde la bascula de pesar de ganado en pie
donde se ingreso la tropa y el corral de destino. En el palco se ingresan datos de la clasificacién
del animal con el agregado de la captura del peso en forma automatica sin manipulacién de

operadores.

96. En procesos posteriores, como ingreso o desposte, el sistema recibe en forma permanente
informacién proveniente de rieleras, basculas de piso y balanzas. Por ejemplo, con la mstalacién
de rieleras en la entrada y salida de camara de frio es posible realizar el control de merma de
estacionado. De mode que manejando mformacion centralizada a nivel del frigorifico se realiza
el seguimiento que va desde la materia prima hasta el producto final, control de stock por

depésito, por producto indicando cantidad, peso y unidades del producto.
97. La informacion que se deberia disponer es la siguiente:

¢ rinde por tropa o animal, segin necesidad

¢ mermas reales de corral, de matanza, de camara y de desposte

¢ produccién diaria por corte, menudencias, huesos, grasa y otros

+ Stock permanente en cada sector del frigorifico: corrales, camaras, desposte, otros.

+ Destino de la mercaderia que se despacha y control de cantidad

¢ Emisién de etiquetas con codigo de barras para las cajas indicando cliente, corte, cantidad,
bruto, tara, neto, fecha de elaboracidn, otros.

+ Sies envasado en bandejas, emision de etiquetas con precio por Kg
98. Esquematicamente seria:
a- Faena:

+ Lectura del ingreso de DTA
¢ Lectura de Peso
¢ Lectura de peso Tropa, Corral, Cabezas
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b- Palco de Romaneo:

+ Clasificacion de Peso de Media Res

& Lectura del Peso de Media Res

+ Control de SENASA y del Consejo (si asi lo considera): Planilla de Estado Sanitario de los

animales y
#+ Analisis de inocuidad de las medias reses
¢ Informe Veterinario
¢ Impresion de etiqueta
¢- Estacionamientos
¢ Lectura de Codigo para merma
d- Despostada
+ Desosado y Codificacion de pistolas
e- Envasado
¢ Produccién por bultos y por cajas

e- Expedicion

# Salida de Producto

¢ Ingreso de Estacionamtento

El sistema provee etiquetas adhesivas por bulto y por cajas y pueden ser impresas por pais de

destino, permitiendo llevar estadisticas de corte, con detalle de destino del envio.

IV- Caracteristicas de la carne
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99 Seran amparadas por la DO la carne proveniente del cordero patagonico que al momento de
faena, por la edad y modo de crianza, sea magro, ubicandose entre los grados 1 y 2 de

terminacion y la conformacion Grado AAy A

V- Camaras frigorificas

100. Las c4maras frigorificas deben cumplir las normativas del SENASA, Decreto 4238/68.

e Cuando ingresa la came a camara debera estar atemperada y nmunca sera colmada su
capacidad de carme (no mas de un 75%).

o Todas las camaras deberan estar provistas de iluminacion artificial con llave de encendido

por dentro y fuera Su capacidad luminica sera de 40 a 60 unidades lux.

e La ventilacién de las camaras y la renovacion del aire sera tal que evite la alteracion de la
mercaderia. Las medias reses se mantendran en estas salas hasta lograr los 7°C.

¢ La maduracién es un fendmeno que depende de la temperatura, por tanto puede ser
acelerado aumentandola, pero por razones higiénicas se recomienda emplear 4°C y una
humedad relativa entre el 85 y 95%. De aqui la came puede seguir dos cammos, primero
que se destine al cuarteo en la planta 6 que se expenda en medias reses.

En esta etapa verificaremos la calidad de la fagna, clastficacion, tipificacion, etc.

101. Sala de Cuarteo. lugar en el que se realiza el proceso por el cual se obtienen cortes
anatomicos con hueso, para su posterior expendio o elaboracién en planta. La temperatura de la
carne debe ser mantenidaa 7°Cyladelasalaa 10°C.

102. Antecimara de despostada: lugar donde los cortes carnicos con hueso se ubican en las
ricleras de acuerdo a los programas de produccion del establecimento.

103. Recepcién de despostada: lugar donde se pesaran y romanearan los cortes y se procederi la
extraccion de sellos.
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104. Sala de Desposte: lugar donde se elaboran (despostan y charquean) los cortes anatomicos.
Ademis se realiza el envasado primario con su respectiva tarjeta mdrvidual.

1- Un correcto envasado primario lograra dos caracteristicas fundamentales:;

» Unmenor desarrollo bactenano

¢ Una buena recuperacién del color natural de la came.

2- Para el congelado es lo habitual el uso de laminas de polietileno en vez de bolsas al vacio

que también se usan para estas preparaciones.

105. Envasado secundario: agui los cortes son acodicio-nados en las cajas, se coloca una etiqueta
identificatoria del producto la cual debe coincidir con la tarjeta individual y la expuesta en el
cabezal de la caja (Resolucion /44 de la ex Junta Nacional de Carnes. Ademas se realizara la

pesada y el romaneo de las mismas.

106. En este punto se deben venficar: material, otras caracteristicas del envase como ser color,
tamafio, test de resistencia del cartén corrugado (275 Ibs.x pulgada 2) en las taras de las cajas no
debera e haber wma desviacibn mayor ni menor 2 un 5% de tolerancia. Correcto cerrado de las

rmismas, adecuada colocacion de las Eajas sanitarias con:

¢ Nimero Oficial del establecimiernto

+ Ndmero correlativo impreso,

Razdn social de la imprenta y
Nimero de CULT. (Resol387 del SENA SA )

107. Ninguno de los envases descriptos y ain otro tipo de envases como ser bolsas de rafia de
polipropileno, stockinettes y otros no deberén presentar nngim tipo de deficiencias de presentacion
como ser manchas, roturas y deterioros que afecten la calidad de la mercaderia y su packaging
(Res.IJ. 973 en su articulo 1°delaex IN.C)
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108. Depésito de enfriado. Las cajas son estibadas sobre palets u otros sistemas, las estibas seran
armadas por corte en forma de panal dejando pasillos entre ellas y un espacio que permita la
circulacién del are contra las paredes, el cabezal con la leyenda 1dentificatoria tiene que ser visible.

¢ Cuando se pretende almacenar la carne refrigerada durante periodos largos, conviene usar

la temperahma mas baja que se pueda y que no ofrezca riesgos de congelacion,
normalmente una eleccion acertada es -1°C.

109. Depésito de congelado; como paso previo al depésito los cortes son congelados en sistema

de placa de contacto o tmeles de congelacion.

110. Expedicién: Las cajas a ser cargadas en contenedor o camion térmico son previamente
pesadas o romaneadas.

111. Toda mercaderia cargada debe ser romaneada y cotejada su carga en la balanza de camiones

u otra para arbitrar y poder documentar lo cargado ante posibles reclamos.

112. El Consejo, a través del certificador (control de calidad del producto), determinara ia aptitud
de las reses amparables por la DO.

CAPITULO S
REGISTROS (TRAZABILIDAD) Y CONTROLES DE GESTION Y ASEGURAMIENTO
DE LA CALIDAD DE PROCESOS / PRODUCTOS

I- Registros

113. El Consejo llevara los siguientes registros.
a. Registro de Explotaciones de Cria.
b. Registro de Explotaciones de Engorde.

c. Registro de Explotaciones de Seleccion de Raza (cabafias)
d. Registro de Industrias (mataderos, frigorificos, industrias de
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envasado, etc.).
e. Registro de Transportistas
f. Registro de Plantas procesadoras de Concentrados
g. Registro de Inspectores habilitados por el Consejo .

¥I- Inscripciones

114. Las solicitudes de inscripcidn se dirigiran al Consejo en los fonmularios habilitados al efecto,
acompaiiados de los documentos pertinentes.

115. El Consejo denegara las inscripciones que no se ajusten a la normativa general vigente y a la
establecida en este Protocolo de Calidad y resoluciones sobre condiciones complementarias de

caracter técnico que deban reumnir Jas explotaciones ¢ industrias.

116. Los beneficiarios deberan acreditar previo a su inscripcién en los Registros pertinentes de la
DO COP -SANTA CRUZ-, la legalizacion de las explotaciones o instalaciones mediante la
presentacion de certificados que acrediten el cumplimiento de las normas establecidas en la

legislacion vigente.

117. Las empresas que realicen mas de una fase del proceso deberan tener inscriptas sus

explotaciones e instalaciones en los registros correspondientes.

118. La inscripcion en estos registros no eximme a los beneficiarios de la obligacién de la
inscripcién en aguellos otros registros que estén establecidos por la normativa vigente y tienen la
obligacidn de acreditarlo en el momento de la inscripcidn en el registro de la DO COP -SANTA
CRUZ-.

119, Inscripcién de Explotaciones de Cria y Engorde. Podrdn inscribirse en el Registro de
Explotaciones de Cria y Engorde las que estén enclavadas en la provincia de Santa Cruz y
destinadas a la produccién de DO Carne Ovina, con las razas sefialadas en el Art 8 y que
cumplan las exigencias estipuladas en este Protocolo de Calidad. .

En la inscripcidn debera figurar:
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+» Nombre del ganadero o empresa, domicilio, nimero de identificacion fiscal.

» Numero de Registro/s.

« Nimero y tipo de animales que componen la tropa, con la individualizacién de los
reproductores hembras y machos, animales de cria y de engorde.

¢ Nuamero de reproductores y raza’s.

s Numero de corderos producidos al afio.

e Descripcion de las instalaciones, capacidad de engorde, etc.

o Cualgnier otro dato necesario para su mejor identificacién y calificacién.

- El periodo que ha de transcurrir, en caso de cancelacidn, antes de proceder a una nueva
mscripeion, serd del plazo que disponga el Consejo y de acuerdo a los antecedentes del titular o

beneficiario.

120. Inscripcién de Cabaiias de Seleccion de Razas. Se inscribiran preferentemente las
Cabafias enclavadas en la provincia de Santa Cruz, destinadas a la seleccidén de las razas
contempladas en el Art. 8 del presente Protocolo de Calidad.

- En la inscripcion debera figurar:

s Nombre del ganadero o empresa, domicilio y nimero de identificacién fiscal

* Nuamero de registro/s.

¢ Numero de reproductores y razas.

» Produccién de reproductores al afio.

= Cualquier otro dato necesario para su mejor identificacion y calificacion.
121. Inscripcidn de Industrias. Podran nscribirse en el Registro de Industrias que cumplan con
lo establecido en el Art. xx (Camaras Frigorificas) y que manipulen y/o sacrifiquen los animales
susceptibles de ser calificados como “CARNE OVINA PATAGONICA -SANTA CRUZ™ y
protegidos por la DO.

- En la inscripcion debera figurar:

¢ Nombre de la Empresa, domucilio y nimero de CUIT.
» Nimero/s de Registro/s.
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e Ficha con las caracteristicas técnicas de la Industria y de sus instalaciones,

« Numero y capacidad de las camaras frigorificas.

e Caracteristicas técnicas de la maquinaria y de los procesos ndustriales utilizados y

aprobados por el organismo competente.

e Marcas que se utilizan en la comercializacion dellos productos

e Cualquier ofro dato necesario para su mejor identificacion y calificacion.
122. Inscripciéon de Tranmsportistas y Distribuidores. Los responsables del transporte de
hacienda y de distribucion de la came se inscribiran en el Consejo a los efectos de cumplir con la
normativa vigente en esta materia y de la responsabilidad que le cabe en el caso de incumplir con
ella y deteriorar y desprestigiar a la DO “CARNE OVINA PATAGONICA -SANTA CRUZ”.

123. Sus vehiculos deberan estar inscriptos también y en perfecto estado para el traslado de los
anmimales o de la distrtbucion de la carne. En el caso de sufrir inconvenientes durante la tarea que

le compete mantendra informado al Consejo.

124. Inscripcién de Plantas Elaboradoras de Productos Concentrados. Se habilitaran aquelilas
Plantas Elaboradoras que cumplan con las exigencias establecidas en la elaboracién de

concentrados en cuanto a calidad.

125. Para ello debera completar la informacion solicitada en el Consejo y debera certificar la
ausencia de contamminantes en los concentrados que elabore y comercialice con los productores de

animales de cria y de engorde.

126, Tendran firmadas las declaraciones de ventas de productos concentrados con los detalles de
la venta y datos del comprador, cuando éstas sean para explotaciones con animales con DO y a
firma del productor. Estas se presentaran a sohicrtud del Consejo.

127, Inscripcién de Inspectores. Se llevard un Registro de profesionales habilitados para la
realizacién de mspecciones, asesoramiento, etc. Los mismos quedaran en dicha condicion luego

de haber recibidos los cursos de capacitacion que disponga el Consejo.

128. Se entregara documentacion o tarjetas de identidad a los efectos de presentarlas al momento

de iniciar una inspeccién en el ambito de la DO.
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129. Condiciones a cumplir por todos los inscriptos. Cualquier modificacion de los datos
suministrados en las declaraciones juradas respectivas, o en las mscripciones de todos y cada uno
de los registros debera ser comunicada al Consejo para la actualizacidn correspondiente. Los
registros de explotaciones de cria y de engorde se actuahzaran semestralmente y los de Industrias
y demas anualmente.

130. Sélo los beneficiarios inscriptos en los correspondientes Registros podran producir animales

cuyas reses seran amparadas por la DO.

131. Sélo puede aplicarse la DO “CARNE OVINA PATAGONICA -SANTA CRUZ” a las reses
enteras o trozadas procedentes de las industrias inscriptas en el Registro, cuyos amimales hayan

sido obtenidos conforme a las exigencias de este Protocolo de Calidad.

132. El derecho de uso de la DO en propaganda, publicidad, documentacién o etiquetas es
exclusiva de los beneficiarios de la DO.

133. Los beneficiarios inscriptos en los Registros correspondientes, quedan obligados al
cumplimiento de las disposiciones de este Protocolo de Calidad, del Estatuto correspondiente al
Consejo y demas normas legales establecidas dentro del régimen legal aplicable a las DO en

general y a satisfacer las tasas que les corresponda.

134. Las industrias inscriptas en los correspondientes Registros deberan situar de forma

independiente para su conservacién y almacenamiento exclusivo las reses de animales con DO.

135. Los mataderos o frigorificos inscriptos en el Registro deberan disponer de locales
independientes para que los animales identificados y marcados de la forma prevista en el item
1.4.1., puedan permanecer durante el periodo de reposo anterior al sacrificio.

136. Reconocidos los animales por el Comité de Calificacion y desechados los que no retinan las
exigencias estipuladas en el presente Protocolo de Calidad, seran sacrificados de forma

correlativa y sin mezclarlo con otro tipo de ganado.
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137. El Comité de Calificacién del Consejo establecerd la aptitud de las reses de la forma
descripta en el Art. 80 y 81 del presente Protocolo de Calidad.

HI- Control Téenico de Calidad de Proceso

134. El Comité de Calificacién realizara inspecciones a los beneficiarios cuando éstos soliciten la
Lnseripeldn y una vez inscriptos se realizarin como minimo una inspeccién en cada moviniento
de anumales que se deba realizar, cuando se los envie a un establecimiento de Engorde, a Faena,

durante el transporte o distrtbucién y en los comercios o embarques, cuando sea para exportacion.

135. Explotaciones de Cria y de Engorde. Durante las inspecciones se constatara:

s Identificacion de los animales
¢« Condiciones de manejo sanitario, alimenticio, trato de los animales, etc.
e Separacion efectiva de los animales con DO de los comunes.

e Explotaciones no se hayan modificado de acuerdo a lo declarado en la inscripeién.
136. Industrias y Mataderos, Se constatara:

o Identificacion de los animales

e Separacién de la hacienda

* Tratamiento de los animales

e Realizacién de la faena

= Caracteristicas técnicas de la faena

e Céhmaras frigorificas

= Separacion de las reses, cortes, etc.

s Embalaje de los cortes, identificaciones, etc.

* Etiquetas, existencia, numeracion, colocacion, etc.

e Estado higiénico de la Industna.

e Analisis de Control: organolépticos, fisico-quimicos, bactertologicos, (Vibrio,
Listenia, clorados, fosforados, antibidticos, anabodlicos, antiparasitarios, B-agonistas,
mercurio, cadmio, plomo, plaguicidas, tirostdticos, nitrofurasonas, sulfamidas, etc.

e Oftros.
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137. Transportistas y Distribuidores. Verificaran:

¢ Identificacién de la hacienda o de las reses o cortes.

» Venficacién técnica de los vehiculos en lo que hace a su competencia.
¢ Tratamiento de los animales, estado de los cortes.

* Documentacién pertinente.

» Destino de la hacienda y de las reses o cortes.

» Estado del embalaje de los cortes, presencia de etiquetas, etc.

138. Plantas Elaboradoras de Concentrados. Controles de:

s Elaboracion de los concentrados

« Habilitacton correspondiente.

¢ Extraccion de muestras y Analisis de los concentrados con destino a animales con DO.
¢ Destino de los concentrados.

» Otros.

139, Comercios y Embarques. Verificacién de:

E:astencia de etiquetas.

o Identificacion de los cortes o reses.

¢ Faena o empaquetados de los cortes.

* Destino de la venta.

¢ (Control de Calidad del producto terminado
e Otros.

140. Control de Calidad de Producto terminado. Podran tomarse muestras del producto
acendicionado, semielaborado o elaborado para la determinacién de los analisis fisico-quimicos u

organolépticos respectivos, antes de salir para su comercializacion o durante la comercializacion.

1- Controles fisico-quimicos y organolépticos, analisis para el etiquetado de calidad

nutricional:
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» (Calorias totales
* (rasas saturadas
e Qrasas totales

» Polinsaturados

s Colesterol
s Hierro
s Saodio

s Protetnas

e Color de la grasa
e Color de la carne
e Analisis Residuales: anabdlicos, antibidticos, antiparasitarios,

organoclorados, presencia de contaminantes, etc.
IV- Controles Administratives. Partes, Constancias, Decumentos, Planillas, libros, etc.

141. Con el objeto de poder controlar adecuadamente la produccién, faenado, industrializacion y
expedicion, asi como los voliumenes de existencias, en su caso, y cuanto sea necesario para
acreditar el origen y calidad de los productos amparados, los beneficiarios estaran obligados a
cumplir las siguientes formalidades:

142. De la produccidn:
e Declaraciones Juradas

e Parte de Nacimiento, etc.

143, Los titulares de las explotaciones de Cria, al final de cada paricion, presentaran al Consejo
los partes de nacimiento de corderos que cumplan con los requisitos del Art. 8 del presente
Protocolo de Calidad, con las caracteristicas de identificacion correspondiente. Las Declaraciones
Juradas y Partes de Nacimiento se realizaran por triplicado, uno para el Consejo, otto que
acompaiiara la expedicion previo visado en la explotacidn ganadera por persona autorizada por el
Consejo y otro para el productor ganadero.
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e Partes de Nacimientos

¢ Tarjeta Sanitaria del Rodeo

» Tarjeta de Identificacién del Rodeo
e (Constancia de otras inspecciones

e  Otros.

144. Los titulares de Explotaciones de Engorde, cada vez que ingresen animales adquiridos
dentro de la zona defmida en el Ast. 8, deberan presentar los partes de anmmales comprados con
DO COP -SANTA CRUZ-, por triplicado detallando la identificacién de los animales
provenientes de explotaciones de Cria con DO COP -SANTA CRUZ-. De provenir de otra
provincia de la Region Patagonica vy que no fuerom marcados al nacer se identificaran
inmedtatamente con la presencia de un nspector det Consejo, que realizara y firmara el parte con

el productor,

e Partes y facturas de compras de animales
= Datos del comprador

= Tarjeta sanitaria de los animales

¢ Identificaciéon de los animales

s Otros.

145, De la Industrias ¢ Mataderos. Libros. Las firmas inscriptas en el Registro de Industnia,
llevaran un libro, de acuerdo con el modelo adoptado por el Consejo, en el que se registraran
diariamente el sacrificio de animales procedentes de explotaciones inscriptas, cuyas reses seran

susceptibles de calificacion y, en el que debera figurar:
¢ Nombre, domicilio e identificacién de la explotacién ganadera de procedencia.
» Numero de corderos, terneros, vaguillas y novillitos entrados a sacnficio en la
partida, con relacion a los nimeros de identificacién establecidos previamente.
¢ Numero de reses calificadas.

s Numero de reses trozadas.

e Destino de las reses enteras o trozadas calificadas e identificadas.
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e Presentarin al Consgje dentro de los diez primeros dias de cada mes, una
declaracidn en la que se reflejaran todos los datos del mes anterior que figuran en el

libro.
» Datos sobre existencias de etiquetas expedidas por el Consejo.

146, Transportistas y Distribnidores. Guia de trasporte y de distribucién. Los transportistas y

distribuidores deberan llevar consigo en el caso de una inspeccion por el Comité de Calificacion:

s Tarjeta de Identidad de habilitacidn por el Consejo

s Certificados de circulacion entre explotaciones, industrias, etc. expedido por et Consejo.
+ Documentacion exigida por la normativa vigente

¢ Remito o factura respectiva del responsable &el traslado

»  Amimales o reses o cortes debidamente identificados

¢ Destino de la hacienda o de la carne.

s Otros

147, Comercios y Embarques. En el caso de tener contratos con comercios mayoristas o
minoristas del mercado interno para la expedicién de reses o carnes ovmas, o de haber autorizado

la utilizacién de etiquetas por parte de éstos, deberan presentar o tener a la vista, para su control:

¢ Tarjeta de habilitacion del comercio por el Consejo.

e Identificacion de las reses o cortes.

» Origen de las reses, con la factura correspondiente.

¢ Declaracion al Consejo de las existencias.

¢ Existencia de etiquetas expedidas por el Consejo.

e De realizarse comercializacién con el exterior, certificado de expedicion expedido
por el Consejo.

Y- Comité de Calificacién
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148. El Consejo conformara un Comité de Calificacion que se ocupara de realizar los controles de
produccion, movimiento de hacienda, frigorificos, faena, caracteristicas de la carne, de

transportistas, de comercializacidn, etc.

149. Comité estara integrado por inspectores habilitados y capacitados en el Consejo y podra
realizar inspecciones exclusivamente dentro de la provincia de Santa Cruz, para el producto came

ovina y entre los inscriptos:

¢ Explotaciones de Cria y Engorde.

+ Industrias y Mataderos

e Transporte de Hacienda y Distribucién de carne

¢ Comercios y Embarques de DO COP -SANTA CRUZ-

150. En el caso de controversias con el beneficiario se procederd a una nueva mspeccion, pero se

har4 acompaiiado de por lo menos dos integrantes del Consejo.

151. Cada inspeccion debera ser completada en una ficha a tal fin y firmada por el inspector y por

el beneficiario inspeccionado.

CAPITULO 6
IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS PARA SU
COMERCIALIZACION

I- Logotipo y Sellos

152. En el proceso de comercializacion se respetard y hara respetar toda la normativa vigente
segun lista adjunta

153. El Consejo adoptara y registrard un emblema o logotipo como simbolo de la DO COP -
SANTA CRUZ-, previo informe y autorizacion de los organismos competentes en la matena.
Este emblema o logotipo figurara en todos los sellos, precintas y/o etiquetas que expida el

Consejo.
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154. El Consejo aprobara el sello que identificara las reses calificadas como carnes con DO COP
-SANTA CRUZ-, de acuerdo a lo establecido en el presente Protocolo de Calidad.

155.Todas las reses enteras o trozadas con DO COP -SANTA CRUZ- que se expidan para el
consumo, deberé ir provistas del sello y logotipo del Consejo que haya registrado el Consejo DO
COP -SANTA CRUZ-, no pudiendo ser comercializadas como tales sin este requisito.

- Etiquetas

156. Independientemente del cumplimiento de las disposiciones vigentes en materia de etiquetado
en la comercializacién de las reses o piezas amparadas por la DO COP -SANTA CRUZ-, se
podran utilizar ademas otras etiquetas, distintivos o precintas, debidamente autorizadas por el

Consejo a los efectos que se establecen en este Protocolo de Calidad.

157, Se denegara la autorizacion de uso de aquellas etiquetas, distintivos o precintas, que por
cualquier causa puedan dar lugar a confusién en el consumidor. Podra anularse la autorizacion
concedida anteriormente, cuando hubiesen variado las circunstancias de la firma propietaria de la

misma.

H1}- Expediciones

158. Toda expedicién de animales que tenga lugar entre firmas inscriptas, deberd T acompafiada
por un certificado de circulacién establecido por el Consejo, en la forma que por el mismo se
determine. En este certificado figurara la identificacion segim lo especificado en el presente
Protocolo de Calidad.

159. Las reses enteras o trozadas amparadas por la DO COP -SANTA CRUZ- (nicamente
deberan expeduse por las industrias inscriptas autorizadas por el Consejo de forma que no
perjudiquen su calidad o den lugar a desprestigio de la DO COP -SANTA CRUZ-.

160. La expedicion de reses enteras o trozadas, con o sin hueso, de la DO con destino al mercado
exterior, ademas de cumplir las normas en vigencia establecidas para la exportacién, deberan ir
acompafiadas del correspondiente certificado de la DO expedido por el Consejo.
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161. El Consejo solicitara al organismo competente, la autorizacion para que los frigorificos o
mataderos inscriptos, puedan comercializar reses con DO en trozos, con o sin hueso, en cuyo caso
deberan ir envasadas y con etiquetas numeradas del Consejo, lo que permitira el oportuno control
que garantice la procedencia u origen y la calidad del producto, asi como su perfecta

conservaciény la adecuada presentacion al consumidor.

162. Reporte de trazabilidad: El reporte final serd emitido por el Consejo de la Denominacion
de Ongen COP Santa Cruz, la finna que se contrate o el organismo publico que se haya
convocado para la ejecucion de la certificacién de la trazabilidad, 1a que contendri toda la
informacién volcada durante el proceso y el Certificado Sanitario y una sintests e historia del

proceso de los animales desde el campo hasta el destino final
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10- PUNTOS CRITICOS DE CONTROL

Este control comprende la supervision técnica de la produccién, transporte, elaboracion,
distribucidn, envasado, comercializacién y la supervision administrativa a través de Planillas,
declaraciones juradas, fichas técnicas y sanitarias, que deberan completar cada integrante del

sistema.

El Consejo conformara un Comité de Calificacion que se ocupara de realizar los
controles de produccién, movimiento de hacienda, frigorificos, faena, caracteristicas de la carne,

de transportistas, de comercialhizacion, etc.

El Comité estara integrado por inspectores habilitados y capacitados en el Consejo y
podra realizar inspecciones exclusivamente dentro de la provincia de Santa Cruz, para el producto

came ovina y entre los inscriptos:

1. Explotaciones de Cria y Engorde.

2. Industrias y Mataderos

3. Transporte de Hacienda y Distribucién de carne

4, Comercios y Embarques de DO COP -SANTA CRUZ-

Cada inspeccion debera ser completada en una ficha a tal fin y firmada por el inspector y por

el beneficiario mspeccionado.

a.1. Explotaciones de cria seran sometidas a los siguientes controles técnicos:

a.l.1. Manejo Productive del rodes de cria: en cuanto al origen, forma tradicional de
produccién, manejo de fertilidad del suelo, manejo de plagas y enfermedades, manejo de los
annnales en cuanto a movimiento, proteccion contra la excesiva luz solar, las temperaturas
extremas, acceso al agua y alimento, y el entorno. Por otra parte se verificara tamafio del rebasio,
ingreso de animales provenientes de otra documentacidon y registros. Asimismo, se verificara:

Instalaciones. Ubicacion, reparos, bretes e implementos.

a.l.2. Identificacion de los animales: se controlarid la existencia de caravanas o del método

elegido para la identificacion y formularios o planillas en las que se constate la siguiente
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informacién: nombre del Departamento, nombre del Distrito, Cédigo del productor, afio de
nacimiento o ingreso, y numeroc de registro. La identificacién de los animales y su
correspondiente numeracién debera volcarse en una planilla que contenga: informacidn necesaria
para la identificacion del animal, fecha de nacimiento, tratamientos sanitarios, fechas,

enfermedades, alimentacion, origen, venta, destino, etc.

a.1.3. Alimentacién: tipo de alimentacién utilizada para la cria y engorde, origen, manejo y
cuidado del pastizal. En el caso de animales destetados se controlard: tipo de leche, pastos, y
balanceados. Ademas se corroborara la inexistencia de sustancias hormonales, tirostiticas o
cualquier otra que contenga principios activos de efecto amabolizante, asi como el uso de
productos que interfieran el ritmo normal de crecimiento y desarrolio de los animales. En el caso
de adelanto de corderos se controlara: tipo de nutricién, -cantidad y calidad-, tiempo total de

suplementacion.

a.1.4. Manejo Reproductivo del Rodeo de Cria: en esta fase se supervisara el cumplimiento de
los examenes clinico preservicio de los corderos, el servicio, la seleccién de Vientres, pariciones

y numero de oveja pandas.

a.1.5. Manejo Sanitario: Se controlara junto con el organismo de control oficial o se solicitara
copia de las planillas de control llevadas a cabo por los mspectores del mismo en lo vinculado a
zoonosis que deberan estar bajo control son Hidatidosis, Carbunclo y Brucelosis. Se llevarin
fichas de las practicas sanitarias efectuadas en el establecimiento, teniendo en cuenta las
siguientes especificaciones: Fecha de la practica - Categorias - Pesos - Drogas - Concentraciones

y Dosis - Diagnésticos y tratamientos indicados.

Los controles de enfermedades que se llevaran a cabo comprenderan béasicamente:
parasitosis: queratoconjuntivitis o ceguera, problemas Nutricionales: Enterotoxemia, Toxemia de
la Prefiez, Acidosis, y que todos los establecimientos inscriptos cumplan con los requisitos
sanitarios: minimo cinco afios sin la presencia clinica de fiebre aftosa, en el establecimiento y en

establecmmientos linderos.

Se revisara el cumplimiento de la profilaxis vacunal dispuesta como: Vacunaciones

oficiales obligatorias: Aftosa y Brucelosis Vacunaciones no oficiales obligatorias: Mancha y
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gangrena, Carbunclo, 1BR., D.V.B, Queratoconjuntivitis, y Neumoenteritis. Se contemplara
ademas, la incorporacion de aquellas profilaxis estratégicas que respondan a necesidades

especificas de un establecimiento o una zona.

a.1.6. En cuanto a la Faena e Industria se llevaran controles junto con el inspector del
organismo de control oficial o bien se solicitara copia de las planillas de control completas y
firmadas por el mismo, referente a tipificacion, conformacion, y terminacién dispuesta por el
Protocolo de Calidad.

a.l.7. Sacrificio y faena de la Hacienda: se realizarén controles en lo refenido a: transporte y
corrales, vehiculos, carga: tipo y forma, horarios, cuidados, descarga, categorias de animales,
pesada de la tropa que mngresa a planta, reposo, encierre, memento, maniobras de sacrificio, faena y
procesamiento posterior de la carne, cumplimiento en general de la normativa vigente en esta

tematica.

Acompariando al inspector del organismo de control o a través de planillas de registro de
actividades se constatara: las tareas en la zona sucia: embretado, noqueo, descarga, izamiento,
lavado, degiiello y desangrado. En la zona intermedia: garreado, separacién, manejo del cuero,
desollado y evisceracion. En la zona limpia: aserrado de la canal, dressing, lavado de las medias
reses, secado, tipificacion, creo, temperaturas, rotacion, y sellado de las reses amparables por la DO

8,1.8, Control de calidad de producto termimado: se tomaran muestras del producto
acondicionado, semielaborado o elaborado para la determinacion de los anélisis fisico-quimicos u
organolépticos respectivos, antes de salir para su comercializacion o durante la comercializacion.
Los controles fisicoquimicos como: calorias totales, grasas saturadas, grasas totales,
polinsaturados, colesterol, hierro, sodio y proteinas y organolépticos como: color de la grasa,
Color de la carne y Analisis Residuales: anabélicos, antibidticos, antiparasitarios, organoclorados,

presencia de contaminantes, etc.

a.1.9. Caracteristicas de la carne: se corroborara el cumplimiento de: origen, magro, grados 1 y

2 de terminacion y la conformacion Grado AAy A.
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a.1.10. Cimaras frigorificas: junto con el inspector de SENASA o con documentos de inspeccién
provistos por el mismo, el inspector del Consejo constatard el cumplimiento del Decreto 4238/68,
en cuante a: ngreso de la carne a la camara, temperatura, capacidad, uminacion, ventilacidn de las
camaras y la renovacion del aire, maduracion temperatura y humedad, y calidad de la faena.

a.l.11. Se verificar4 la Sala de Cuarteo, Antecamara de despostada, Recepcion de despostada,
Sala de Desposte y envasado: envasado primario, inocuidad, congelado, envasado secundario:
acondictonamiento en cajas, etiquetas, pesada y el romaneo. En este punto se deben verificar:
material, otras caracteristicas del envase como ser color, tamafio, test de resistencia, y los datos que
deben colocarse en las mismas. Ademas, se verificari: Depésito de Enfriado, palets, depésito de

congelado, expedicion, romaneo, y pesado.

a.1.12. Identificacién de los Productos para su Comercializacién: se controlard el uso de
logotipos y sellos, etiquetas, y expedictones: reses enteras o trozadas, con o sin hueso, de la DO
con destmo al mercado exterior, ademas de cumplir las normas en vigencia establecidas para la
exportacion, deberan ir acompatiadas del correspondiente certificade de la DO expedido por el
Consejo. Control que garantice la procedencia u ornigen y la calidad del producto, asi como su

perfecta conservacion y la adecuada presentacién al consumidor.
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11- ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD
A los fmes de asegurar los controles necesarios vinculados a la supervision técnica se
acomparfiara con planillas y registros necesarios para corroborar los mismo, estos a su vez

serviran como archivos que facilitaran la trazabilidad del proceso / producto.

Los Registros que ser Ilevari serin los siguientes:

Registro de Explotaciones de Cria.
b. Registro de Explotaciones de Seleccidén de Raza (cabafias)
¢. Registro de [ndustrias (mataderos, frigorificos, industrias de
envasado, efc.).
d. Registro de Transportistas
e. Registro de Plantas procesadoras de Concentrados

f. Registro de Inspectores habilitados por el Consejo .

Para ello deberan inscribirse siguiendo las instrucciones establecidas en el Protocolo de
Calidad COP- Santa Cruz.

1- Inscripcién de Explotaciones de Cria estén enclavadas en la provincia de Santa
Cruz y destinadas a la produccion de DO Camne Ovina y que cumplan las exigencias estipuladas
en este Protocolo de Calidad.

En la inscripeién deberd figurar:

a  Nombre del ganadero o empresa, domicilio, niimero de identificacion fiscal.

b. Numero de Registro/s.

¢. Nimero y tipo de animales que componen la tropa, con la individualizacién de los
reproductores hembras y machos, animales de cria y de engorde.

d. Nuamero de reproductores y raza/s,

e. Numero de corderos producidos al afio.

f. Descripcion de las instalaciones, capacidad de engorde, etc.

g. Cualquier otro dato necesario para su mejor dentificacién y calificacion.
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2- Inscripcién de Cabaiias de Seleccién de Razas. Se inscribiran preferentemente las

Cabafias enclavadas en la provincia de Santa Cruz, destinadas a la seleccion de las razas.

En la inscripcion debera figurar:

a. Nombre del ganadero o empresa, domicilio y nimero de identificacién fiscal.
b. Nimero de registro/s.

c. Nimero de reproductores y razas.

d  Produccion de reproductores al afio.

e. Cualquier otro dato necesario para su mejor identificacion y calificacién.
3- Inscripeion de Industrias. Las que manipulen y/o sacrifiquen los animales susceptibles de
ser calificados como “CARNE OVINA PATAGONICA -SANTA CRUZ” y protegidos por la

DO.

En la inscripeidn debera figurar:

a. Nombre de la Empresa, domicilic y nimero de CUIT.

b. Numero/s de Registro/s.

c. Ficha con las caracteristicas técnicas de la Industria y de sus instalaciones.
d. Nuamero y capacidad de las camaras frigorificas.

e. Caracteristicas técnicas de la maqunana y de los procesos industriales utilizados y
aprobados por el organismo competente.
f. Marcas que se utilizan en la comercializacién del/los productos

g Cualquier otro dato necesario para su mejor identificacion y calificacidn.

4- Inscripcién de Transportistas y Distribuidores. Los responsables del transporte de hacienda
y de distribucion de Ia carne, con vehiculos inscriptos y en perfecto estado para el traslado de los

animales o de la distribucién de la came.

S5- Inscripcidn y habilitacion de Inspectores. Se llevara un Registro de profesionales habilitados
parz la realizacién de inspecciones, asesoramiento, etc. Los mismos quedaran en dicha condicion
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luego de haber recibidos los cursos de capacitacién y aprobacién de la evaluacién

correspondiente.

Con el objeto de poder controlar adecuadamente la produccidn, faenado, mndustrializacion y
expedicion, asi como los volitmenes de existencias, en su caso, y cuanto sea necesario para
acreditar el origen y calidad de los productos amparados, los beneficiarios estaran obligados a

cumplir las siguientes formalidades:
1- De la produccién: Declaraciones Juradas, Parte de Nacimiento, etc.
L.a. Las Declaraciones Juradas y Partes de Nacimiento se realizaran por triplicado, uno para el

Consejo, otro que acompaiiar la expedicion previo visado en la explotacién ganadera por

persona autorizada por el Consejo y otro para el productor ganadero.

a. Partes de Nacimientos

b. Tarjeta Sanitaria del Rodeo

¢. Tarjeta de Identificacion del Rodeo
d. Constancia de otras inspecciones
e. Otros.

L.b. Los titulares de Explotaciones, cada vez que ingresen animales adquiridos dentro de la
zona definida en el Art. 8, deberan presentar los partes de animales comprados con DO COP -
SANTA CRUZ-, por triplicado detallando la identificacion de los animales provenientes de
explotaciones de Cria con DO COP -SANTA CRUZ-.

a. Partes y facturas de compras de animales
b. Datos del comprador
c. Tarjeta sanitaria de los animales
d. Identificacion de los animales
e. Otros.
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2. Industrias o Mataderos. Libros. Las firmas inscriptas en el Registra de Industnia, levaran un

libro, en el que se registraran diariamente el sacrificio de animales procedentes de explotaciones
inscriptas y debera figurar:

o

- 0 o o

Nombre, domicilio e identificacion de la explotacidén ganadera de procedencia.

Numero de corderos, terneros, vaquillas y novilhitos entrados a sacrificio en la partida,
con relacion a los niimeros de identificacidn establecidos previamente.

Numero de reses calificadas.

Numero de reses trozadas.

Destino de las reses enteras o trozadas calificadas e identificadas.

Dentro de los diez primeros dias de cada mes, una declaracidn en la que se reflejaran
todos los datos del mes anterior que figuran en el hibro.

Datos sobre existencias de etiquetas expedidas por el Consejo.

3- Tramsportistas y Distribuidores. Guia de trasporte y de distribuciéon. Los transportistas y

distribuidores deben llevar consigo en el caso de una inspeccion por el Comité de Calificacion:

o e

- N

Tarjeta de Identidad de habilitacion por el Consejo
Certificados de circulacidn entre explotaciones, mdustrias, etc.
Documentacion exigida por la normativa vigente

Remito o factura respectiva del responsable del trasiado
Animales o reses o cortes debidamente identificados

Destino de la hacienda o de la carne.

4- Comercios y Embarques. contratos con comercios mayoristas ¢ minoristas del mercado

intemo para la expedicién de reses o cames ovinas, o de haber autorizado la utilizacion de

etiquetas por parte de éstos, deberan presentar o tener a la vista, para su control:

a. Tarjeta de habilitacion del comercio por el Consejo.
b. Identificacién de las reses o cortes.
¢. Origen de las reses, con la factura correspondiente.
d. Declaracién al Consejo de las existencias.
Existencia de etiquetas.
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12- TRAZABILIDAD DEL SISTEMA COP-SANTA CRUZ

I- Informacién requerida para el desarrollo de Ia Trazabilidad en las Explotaciones

Pecuarias

La mmplantacion de trazabilidad en came ovina —comprendiendo toda la cadena- desde el
origen hasta la exportacién debera contener informacién vinculada al productor, la explotacién y

a los animales.

Para el desarrollo del procedimiento de trazabilidad en camne ovina, se deben utilizar y
mejorar los registros y documentos existentes, ya que el tipo de informacién que generan es muy
importante y necesario, aunque debe mejorarse la auditoria de comprobacién de la autenticidad de

la misma.

Los documentos que deben llevarse para la trazabilidad son los siguientes:

1. Registro Nacional Sanitario de Productores Pecuarios (RENSPA) que brinda la

siguiente informacion:

a) Numero inico e irrepetible

b) Individualizacién de cada establecimiento productor

¢) Vigilancia epidemiolégica de enfermedades

d) Oficina Samtaria Local (SENASA) en la que se mscribe,

e) [dentificacién del productor y del campo o parcela

f) Régimen de tenencia de la tierra,

8) Actividad pecuania: tipo de rodeo, registro de marcas y sefiales, existencias bovinas por
categorias, alimentacion, importacion de reproductores, semen y embriones, movimientos

de animales, y otros datos de interds sanitario.

2- Documento para el Trinsito de Animales (DTA) emitide por las delegaciones locales
habilitadas por SENASA, que ingresa la siguiente informacion:

3) Aspectos sanitarios
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b) Propiedad: numero del RENSPA y la Marca o Sefial del ganado —doble caravana-.
¢} Datos del transportista.
d) Exigencias sanitarias

3- Certificado de compra-venta de animales.

4- Identificacién individual y permanente de animales: Uso de caravanas dobles u otros
sistemas, siendo esencial para la trazabilidad por individuo. Identificacién animal: propiedad,
identidad racial. Aspectos de tipo productivo o sanitario. Movimtentos y/o cambios de propiedad.

5- Planilla de Inspeccion Sanitaria / veterinaria:
a) Estado Sanitario de los animales
b) Verificaciones correspondientes,
¢) Registros respectivos |
d) Archivo de las Planillas.

6~ Planillas de toma de muestras:
a) Analisis de agentes patdgenos causantes de Enfermedades Transmisibles por los
Alimentos (ETA)
b) Analisis de residuos quimicos correspondientes al Plan de Control de Residuos e Higiene
de los Alimentos (CREHA)

II- Informacién requerida para el desarrolle de la Trazabilidad en los Frigorificos y Plantas

Faenadoras

1- Recepeion de datos desde la bascula de pesar de ganado en pie donde se ingreso la tropa y el
corral de destino. En el palco se mgresan datos de la clasificacién del animal con el agregado de
la captura del peso en forma automatica sin manipulacion de operadores.

2- La informacidn que se deberia disponer es la siguiente:

a)} Rinde por tropa o animal, segun necesidad
b} Mermas reales de corral, de matanza, de camara y de desposte

SECRETARIA DE LA PRODUCCION DE SANTA (CRUZ 141
PROGRAMA DE AGRONEGOCIOS Y ALIMENTOS FACULTAD DE AGRONOMILA
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
AGOSTO 1001




PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

¢) Produccion diana por corte, menudencias, huesos, grasa y otros

d) Stock permanente en cada sector del frigorifico: corrales, camaras, desposte, otros.

e) Destino de la mercaderia que se despacha y control de cantidad

f) Emusion de etiquetas con codigo de barras para las cajas indicando cliente, corte,
cantidad, bruto, tara, neto, fecha de elaboracion, otros.

g) Sies envasado en bandejas, emision de etiquetas con precio por Kg.

3- Faena:

a) Lectura del ingreso de DTA
b) Lectura de Peso
¢} Lectura de peso Tropa, Corral, Cabezas

4- Palco de Romaneo:

a) Clasificacion de Peso de Media Res

b} Lectura del Peso de Media Res

¢} Control de SENASA y del Consejo (si asi lo considera): Planilla de Estado Sanitario de
los ammimales y

d) Anéalisis de inocuidad de las medias reses

e) Informe Veterinario

f) Impresion de etiqueta

5- Estacienamiento:
a) Lectura de Cddigo para merma
b) Despostada
¢) Desosado y Codificacion de pistolas

6- Envasado: Produccién por bultos y por cajas

7- Expedicién
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a) Salida de Producto

b) Ingreso de Estacionamiento

8-Reporte de trazabilidad: El reporte final sera emitido por el Consejo de la Denominacién de
Origen COP Santa Cruz, la firma que se contrate o el organismo publico gue se haya convocado
para la ejecucion de la certificacion de la trazabilidad, la que contendré toda la informacién
volcada durante el proceso y el Certificado Sanitario y una sintesis e histona del proceso de los

animales desde el campo hasta el destino final.
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13- COMPARATIVO DEL PROTOCOLO DE CALIDAD

ARTICULO 7
Las explotaciones ovinas estaran enclavadas en la provincia de Santa Cruz y los ovinos deberan
nacer y ser criados en dichas explotaciones o, haber tenido una permanencia minima de DOCE

(12) meses anteriores a la faena de los mismos. En caso de provenir de un establecimiento no

nscripto, esto_sdlo serd permitido durante el primer afio de immlementado este Protocole de

Cahdad, luego n ace an gnimales provenientes de establecimientos no _inscriptos en la DO

Carne Ovina Patagénica

ACTUAL
Las explotaciones ovinas estaran enclavadas en la provincia de Santa Cruz y los ovinos deberan
nacer y ser criados en dichas explotaciones o, haber tenido una permanencia minima de DOCE

(12) meses anteriores a la faena de los mismos.

ARTICULO 8

El tipo de ganado apto para la produccién de carne Ovina con DOCOP Santa Cruz procedera de
la raza Merino, Corriedale y otras Razas con caracteristicas carniceras......

ACTUAL

El tipo de ganado apto para la produccion de came Ovina con DOCOP Santa Cruz procedera de
la raza Comedale, Merino, y sus cruzas, cuando provenga de otras razas con caracteristicas

carniceras seri previa autorizacion del Consejo.

ARTICULO 12
Se debera respetar la forma tradicional de produccién de la provincia tendiendo a conservar la
fertilidad del suelo y la actividad biolégica del mismo, las que se mantendran o incrementaran
mediante:
e [Laboreo racional
¢ Cultivo de legummosas, abono verde o plantas de raices profundas.
e Establecimiento de un programa adecuado de rotaciones plurianuales,
e Incorporacién al terreno de abonos, obtenidos de residuos

provenientes de establecimientos propios o ajenos, cuya produccion se
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realice atendiendo a las disposiciones del presente Protocolo de
Calidad v se encuentre inscripto en el correspondiente Registro. En el
caso de utilizarse fertilizantes, éstos deberan estar autorizados por el

Consejo.

ACTUAL:
Se debera respetar la forma tradicional de produccion de la provincia tendiendo a conservar la
fertilidad del suelo y la actividad biolégica del mismo, las que se mantendran o incrementaran
mediante:
s Manejo racional y sustentabilidad
o En el caso de ser necesario la utilizacidn de productos quimicos se recomienda lo
dispuesto por la Resolucién 423-92/Anexo B (Produccién Orgénica), previo
control de su origen y coﬁrposicién, o productos que sean autorizados por el
Consejo de DOCOP.

ARTICULO 13y 14
13. El manejo de plagas y enfermedades deberan realizarse mediante la adopcion conjunta de las
siguientes medidas:

e Aumento y continuidad de! ambiente.

o Seleccion de las especies y variedades adecuadas.

e Cuidadoso programa de rotacién.

e Medios mecanicos de cultivo.

¢ Cualquier otro método aprobado por el Consejo.

¢ Ademas de lo mencionado en el item anterior se recomienda la
utilizacién de productos autorizados por Resolucidon 423-92/Anexo B
(Produccién Organica), previo control de su origen y composicién, o
productos que sean autorizados por el Consejo de DOCOP.

14. Las semillas que se utilicen para la produccion primaria podrin ser las semillas
convencionales o provenientes de sistemas de produccion organica (cuando se considere este
atributo de calidad en el producto final).
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ACTUAL: NO SE CONSIDERAN QUE LAS CONDICIONES AGROECOLOGICAS DE LA
REGION SON NO CONTAMINANTES Y QUE HAY CIERTAS ACITIVIDADES EN EL
SUELO QUE NO SON POSIBLES NI NECESARIAS DE REALIZAR

ARTICULO 16
Respecto del manejo de los animales debera ser proporcionado a los mismos:
» Movimiento libre suficiente

s Proteccién contra la excesiva luz solar, las temperaturas extremas,

atendiendo a las necesidades de los animales.

e Acceso amplio al agua y alimento.

o Un entorno sano que evite efectos negativos en la calidad del producto
final.

ACTUAL

Respecto del manejo de los animales debera ser proporcionado a los mismos:
¢ Movimiento itbre suficiente
s Acceso amplio al agua y alimento.

» Un entorno sano que evite efectos negativos en la calidad del producto
final.

ARTICULOS DEL 21 AL 26

Instalaciones. Ubicacion: Se recomienda como practica muy necesaria la instalacion de reparos
sugiriéndose aprovechar el acceso a ciertos materiales. Debera elegirse un lugar alto, bien
drenado y, si fuera posible, con algin reparo natural. Se preferirin construcciones con paredes de
tres lados y un lado mayor abierto orientado al E - NE, para evitar los vientos dominantes del S.-
S.0 y aprovechar el sol desde la manana.

22. Reparo: Se recomienda calcular la superficie cubierta sobre la base de un metro cuadrado por
animal alojado. Las paredes podran ser de adobe o madera por ser las de mayor aislamiento
térmico. El techo, podra ser de material variable —por ej. maila cima y chapa ondali- y respetar
cierta inclinacién y los materiales a utilizar estaran condicionados a la incidencia o no de nieve.
Donde ésta no es un problema serio, la altura mayor puede ser de 3,5 m y la altura menor de 2,0
m., lo suficiente como para dar comodidad al trabajo del operador. Contra la pared posterior del
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reparo se armaran bretes individuales para las ovejas recién paridas. Es conveniente hacerlos con
“lienzos" de madera por la facilidad de armar y desarmar, aunque pueden confeccionarse con
otros materiales permanentes.

23. Toldo o Alero: Es recomendable que Ia profundidad dei reparo no supere los seis metros para
facilitar el ingreso de los rayos del sol a toda la superficie del reparo. Para evitar que el piso se
moje en temporales de lluvia o nieve con viento y concentrar y mantener calor se aconseja utilizar
cubierta de polietileno translicido en el frente.

El toldo deberia bajar hasta la altura de (1) metro permitiendo la circulacién de la hacienda por
debajo. Los bordes del hierro anguto puede ser cubiertos con cafio negro para evitar que trabajen
sobre el polietileno. Los arcos no deberian estar a mas de (2) metros para evitar que el nylon se
rompa.

24. Bretes: Se aconseja alterar lo menos posibie el habitat y el comportamiento de los animales,
para lo cual los animales deberian tener acceso durante el dia a un brete o potrerito todes los dias
a excepcion de aquellos en los que condiciones climiticas adversas obliguen a mantenerlos
encerrados. Preferentemenie estos potreritos deberan tener reparo natural.

25. Implementos: Comederos y Pasteras: Se recomienda que las pasteras se dispongan en ‘el brete
o potrerito para aquellos casos en que se opte por dar por separado el concentrado y el pasto.
Consistiran en simples cajones sobre el piso de tierra que contendran el pasto evitando que el
viento lo arrastre o que los animales lo desparramen y desperdicien orinandolo o bosteandolo.
Pueden tener defensas de alambre o malla cima para mnpedir que los animales se metan adentro.
Respecto al comedero para suministrar el grano y/o balanceado se recomienda ubicarlo dentro del
tinglado y constituyendo una canaleta de madera en "V" o en "U" apoyada sobre un par de
bloques o ladrillones. Lo importante es respetar la distancia minima de un metro lineal de
comedero por cada cinco ovejas, cuando acceden por ambos lados, lo que garantiza que todos los
animales podran comer simultineamente evitando la exchusidn a la que anmmales dominantes

pueden someter a otros mas débiles. Asimismo, se recomienda el uso de plastillera.

ACTUAL: NO ESTAN. NO ESTA COMPROBADA SU EFECTIVIDAD EN LOS
RESULTADOS FINALES DE LA PRODUCCION NI DE LA CALIDAD DE PRODUCTO
FINAL. CON LO CUAL NO SE CONSIDERA NECESARIO RECOMENDARLAS
EXPRESAMENTE. SI LO HACEN, ESTA BIEN.
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ARTICULO 27

Servicio: Se recomienda la monta natural, aunque se autoriza el empleo de inseminacién artificial
exceptuando los animales productos que seran faenados y comercializados como orgénicos. En
caso de recurrirse a este ultimo debe quedar asentado en los registros del establecimiento,_ El

porcentaje de corderos a utilizar variara segun las caracteristicas v tipo de apotreramiento. Deben

retirarse del servicio los corderos lastimados o golpeados, en cuyo caso deben ser reemplazados

inmediaiamente.

ACTUAL

21. Servicio: Se recomienda la monta natural, aunque se autoriza el empieo de inseminacién
artificial exceptuando los animales producios que seran faenados y comercializados como
organicos. En caso de recurrirse a este ultino debe quedar asentado en los registros del
establecimento. El porcentaje de carneros a utilizar variard segun las caracteristicas y tipo de

apofrerantento,

ARTICULO 29
St el servicio es de cinco/seis meses, se debera proceder a estacionar el servicio coincidentemente

con la maxima oferia forrajera.

IACTUAL: NO _ESTA. LA PARICION ES CICLICA Y NO ES POSIBLE REUNIR A LOS
JANIMALES PARA CONCENTRAR LAS PARICIONES. LA FORMA DE MANEJO ES|

. ARTICULO 30
Para la Seleccién de Vientres previa al servicio, podréan fijarse criterios de conservacién o refugo
de ovejas: en el caso de refugo, obedeceran fundamentalmente a causas genéticas. sanitarias,
reproductivas y de vejez o edad dentaria, mientras que el refugo reproductivo consistira en la

eliminacién de aquellos vientres que no reiman las condiciones de fertilidad éptima, que le
permitan a cada oveja, con niveles adecuados de alimentacion y sanidad, producir al menos un
ternero por afio.

ACTUAL

23. Para la Seleccion de Vientres previa al servicio, podran fijarse critertos de conservacidon o

refugo de ovejas: en el caso de refugo, obedeceran fundamentalmente a causas gepéticas,
sanitarias, reproductivas y/o edad dentaria, mientras que el refugo reproductive consistira en la
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eliminacién de aquellos vientres que no retinan las condiciones de fertilidad éptima, que le
permutan a cada oveja, con niveles adecuados de alimentacton y sanidad, producir al menos un

cordero por afio.

ARTICULO 3t

Se debe realizar una cuidadosa seleccion de las hembras siendo el momento indicado para ello los
trabajos de sefialada. Se deben separar los animales de boca llena o medio diente y con su ubre en
buenas condiciones. Esto permitira adelantar el refugo de los animales de ultimo ano que saldran

para faena detrds de los corderos. Se deben evitar los amimales de mmuelas gastadas, muy
estropeados o con problemas de mastitis o lesiones en ubre ya que se requiere —sobre todo en

Merino- ambas ubres para criar eficientemente a su cordero.

ACTUAL
24. Se debe realizar una cuidadosa seleccion de las hembras. Se deben separar los animales de

boca llena o medio diente y con su ubre en malas condiciones. Esto permitira adelantar el refugo

de los animales de ultimo afio que saldran para faena detras de los corderos. Se deben evitar los
animales de incisivos gastados, muy estropeados o con problemas de mastitis o lesiones en ubre

ya que se requiere —sobre todo en Merino- ambas ubres para cnar eficientemente a su cordero.

ARTICULOS 32 al 39

Seleccién de Machos En cuanto a los machos cualquier raza de aptitud camicera mejorara la
velocidad de terminaciom de los corderos. Se prefeniran las caras negras para cames no tan magras
y la raza Texel para corderos muy magros, dependiendo de los requerimientos del mercado. St es
postble se recomiendan para estos planteos apelar a la mseminacién artificial.

33. Deteccién de Prefiez: A los 60 dias de realizado el servicio se debe confirmar la prefiez de ios
lotes anticipados, y se deberi integrar al servicio general a las que hubieran fallado, o bien
destmarlas a consumo.

34. En las producciones en que no se apunte al servicio anticipado se manejaran las condiciones
normales de celo de las ovejas —que son poliéstrica estacional- cuyo desencadenamiento responde
al estimulo luminico de dias que se acortan, por lo que no presentan celo todo el afio, haciéndolo
cada 17 dias, entre febrero o marzo y hasta aproximadamente junio para la zona.

35. El Consejo propondra un calendario de actividades para el caso de Sincronizacion de Celos y
Servicio Anticipado para Corderos Tempranos. La sincronizacién de los Celos se efectuara -
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cuando sea posible- a efectos de reducir el periodo de suplementacion de las ovejas y ofrecer lotes
homogéneos a venta. _

36. El Consejo recomienda la utilizacién de estas metodologias detalladas a contmnuacién para los
casos en que se desee sincronizar y adelantar la produccion de corderos:

37. Pariciones Controladas: Para controlar las pariciones debe controlarse la alimentacién, el
reparo o abrigo y los cuidados al nacimiento. Para este ultimo se recomienda detectar las ovejas
que estan por parir a través de su comportamiento; mantener una guardia ya que la mayoria de los
nacimientos ocurren de madrugada, manejar los tres pasos fundamentales para la vida del recién
nacido: respirar, secarse (para no perder calor) y mamar. Llevar a la madre y al cordero a un brete
donde pasara el primer dia de vida, hasta comprobar que todo anda bier, Caravanear o marcar al
cordero y pintar ese nimero en el anca de la madre para poder localizarla rapidamente y evitar
aguachamientos. Al segundo dia Hevar al corral de ovejas paridas. Estas a su vez convendra
dividirias en lotes por tiempo de parida para poder variar la racion.

38- Practicas Recomendadas de Recuperacion de Corderos con Problemas: Dado queun5a10%
de tos corderos nacidos presentaran naturalmente una reducida vitalidad, es conveniente tener
especial cuidado en el manejo de los mismos en cuanto a fa primera alimentacién. Las practicas
recomendadas son la Sonda Gastrica y el Suero Glucosado, pudiendo incorporarse otras practicas
por recomendacién del Consejo de DO.

39. Control de la Oveja Parida: Debe constatarse que la oveja parida haga una expulsién compieta
de ta placenta. Si existieran dudas se deben tomar medidas adecuadas para controlar una posible

infeccién

ACTUAL: NO ESTAN. NO SE CONSIDERAN ESENCIALES PARA SU INCLUSION EN EL
PROTOCOLO DE CALIDAD. SON MEDIDAS DE MANEJO QUE DADAS LAS
CONDICIONES NATURALES DE LA REGION Y DEL MANEJO NO SE PUEDEN EXIGIR
NI SUGERIR.

ARTICULOS 40 al 56
40. Se recomiendan las siguientes medidas preventivas a los efectos de evitar problemas
sunitarios:

1- Parasitosis
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Se aconseja realizar un buen control de parasitos tanto externos (sarna y meléfago) como internos
(gusano de la nariz es bastante frecuente y los gastro-intestinales y saguaypé si tenemos vertientes
o mallines en el campo). Es conveniente desparasitar cuando ingresan los animales.

2- Queratoconjuntivitis o Ceguera

Al concentrar los anmmales deben controlarse que no se presenten sintomas de enfermedades
como esta que se manifiesta como una "nube” blanquecina sobre el ojo. Para el control se
utiltzaran las medidas adecuadas.

41. Problemas Nutricionales: Se recomiendan las siguientes medidas a los efectos de
evitarlos:

1- Enterotoxemia

2- Toxemzia de la Prefiez

3- Acudosis
45, Todos los establecimientos inscriptos deberdn cumplinientar los siguientes requisitos
sanitarios: “Como mimimo c¢inco afios sin la presencia clinica de fiebre aftosa, en el
establecimiento y en establecimientos linderos”
46, Conirol de enfermedades venéreas : los corderos a certificar deberan estar libres de:
Tricomoniasis ( después de tres analisis consecutivos certificado por médico veterinario),
Vibriosis ( analisis o certificado de vacunacién } y Tuberculinizacién: negativos a las pruebas de
tbc.
47. Brucelosis. Los machos destinados a la reproduccién deberan ser negativos a las pruebas
seroldgicas de brucelosis, con similares pruebas y criterios de interpretacién a los establecidos
para las hembras. El establecimiento debera estar inscripto en el programa de erradicacion
obligatoria o voluntania del brucelosis del SENASA y alcanzar la erradicacion en un lapso no
mayor a los cinco afios, estara obligado a solicitar el certificado oficial de libre brucelosis y
mantener dicha condicion.
48, El manejo antiparasitario, debera estar dirigido no solo a eliminar la carga de parasitos con un
tratamiento, smo también a prevenir la reinfestacion a través de las pasturas, teniendo en cuenta
tanto la epidemiologia de los parasitos gastrointestnaies, como la curva de crecimiento de los
pastos.
49. Los tratamientos deberan realizarse unicamente con drogas autorizadas por el Consejo de la
D.O.C.O.P. -Santa Cruz-.
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50. Los animales con destino a faena no podran tener tratamientos con productos antiparasitarios
externos o internos, en los 60 Diaz previos a la misma.

51. Profilaxis vacunal: Vacunaciones oficiales obligatorias: Aftosa y Brucelosis Vacunaciones
no oficiales obligatorias: Mancha y gangrena, Carbunclo I BR.,D.V.B., Queratoconjuntivits, y
Neumoenteritis. Se contemplara ademas, la incorporacion de aquellas profilaxis estratégicas que
respondan a necesidades especificas de un establecimiento o una zona.

52. Los productos utilizados para el control de la parasitos externos deberan estar autorizados por
el Consejo. Los establecimientos deberan estar indemnes de garrapata y aplicar medidas de
control y prevencién de sama ovina.

53. Las Zoonosis que deberan estar bajo control son Hidatidosis, Carbuncio y Brucelosis

54. Se llevaran fichas de las practicas sanitarias efectuadas en el establecimiento, teniendo en
cuenta las siguientes especificaciones: Fecha de la practica - Categorias - Pesos - Drogas -
Concentraciones y Dosis - Diagndsticos y tratamientos indicados.

55. Los animales inscriptos en ningun caso podran ser tratados con productos que contengan
sustancias hormonales, tirostiticas o cualquier otra que contenga principios activos de efecto
anabolizante, también se prohibe el uso de productos que interfieran el ritmo normai de
crecimiento y desarrollo de los animales, de acuerdo a las normas en vigencia establecidas por el
SENASA

56. Los animales deberan estar sin traiamientos aniibioterapicos o desparasitanies mternos o

externos en los altimos SESENTA (60) dias.previos a la faena.

ACTUAL

IV- Manejo Sanitario

25. Parasitosis: Es conveniente desparasitar cuando ingresan los animales provenientes de otras
zonas fuera del area delimitada. Se aconseja realizar un buen control y prevencion de parasitos
tanto externos (sama y meléfago) como internos, los gastrointestinales, pulmonares y ante la
existencia de vertientes o mallines en el campo la fasciola hepatica (saguaypé).

26. Los animales con destino a faena no podran tener tratamientos con productos antiparasitarios
externos o internos, en los 60 DIAS previos a la misma.

27. Todos los establecimientos inscriptos deberian cumplimentar los siguientes requisitos
sanitarios: “Como minimo CINCUENTA afios sin la presencia clinica de fiebre aftosa, en el

establecimiento y en establecimientos linderos”
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28. Los tratarientos deberdn realizarse unicamente con drogas autorizadas por el Consejo de la
D.O.C.O.P. -Santa Cruz-.

29. Se levaran fichas de las practicas sanitarias efectuadas en el establecimiento, teniendo en
cuenta las siguientes especificaciones: Fecha de la practica - Categorias - Pesos - Drogas -
Concentraciones y Dosis - Diagnésticos y tratamientos indicados.

30. Los animales inscriptos en NINGUN caso podran ser tratados con productos que contengan
sustancias hormonales, tirostdticas o cualquier ofra que contenga principios activos de efecto
anabolizante, también se prohibe el uso de productos que interfieran el ritmo normal de
crecimiento y desarrollo de los animales, de acuerdo a las normas en vigencia establecidas por el
SENASA

SE HAN RESUMIDO Y ADECUADO A LAS CONDICIONES NATURALES DE LOS
ANIMALES Y DEL AMBIENTE. SE HAN MINIMIZADO EL DETALLE.

ARTICULOS 57 al 60

V- Otras Operaciones

57. Identificacién de los animaies: Los arumales seran identificados al nacer con caravanas u otro
método expedido por el Consejo y autorizado por el SENASA, recogiendo los siguientes datos:
nombre del Departamento, nombre del Distrito, Cédigo del productor, afio de nacimiento o
mgreso, y numero de registro.'

58. Los tatuajes y, en el futuro lo que se utilice para la marcaciéon de los animales deberan
colocarse dentro de los dos {2) primeros meses de vida, cuando los corderos se encuentren aun
con la madre. En el caso de animales ingresados de establecimienios no mscripios, dentro de los
quince (15) dias de su mgreso al establecimiento. Esto solo regira durante el 1° afio de
implementado este Protocolo de Calidad, luego no se aceptard animales provenientes de
establecimientos no inscriptos en la D.0.C.0.P. —Santa Cruz-.

59. La identificacion de los animales y su correspondiente numeracion se correspondera con una
ficha o planilla con toda la informacién necesaria para la identificacidén del animal, fecha de
nacimiento, tratamientos sanitarios, fechas, enfermedades, alunentacion, origen, venia, destino,
etc.

60. Mutilacion: Las mutlaciones como cortado de la cola, diente, etc. son pricticas no

recomendables como manejo habitual, debiendo buscarse otras alternativas,
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ACTUAL

V- Otras Operaciones

31. Identificacion de los animales: Los animales seran identificados como propiedad del
establecimiento de origen mediante Ia ablacion quirargica del pabelién auricular. Recogiendo los
siguientes datos: nombre del establecimiento, nombre del Departamento, nimero de RENSPA y

numero de registro de DO.

SOLO SE DEJO LA IDENTIFICACION DE ANIMALES CON ABLACION QUIRURGICA
QUE ES LA MODALIDAD MAS DESARROLLADA. POR AHORA NO SE
COMPROMETEN A REALIZAR IDENTIFICACION POR ANIMAL EN FORMA
INDIVIDUAL. NO SE CONSIDERA NECESARIO.

ARTICULO 62

La terminacidn de los animales sera con pasturas o pastos secos o concentrados de acuerdo a los
que el Consejo formule y auturice. Se entiende por Concentrado: granos partidos o molidos en
forma fisica o peleteado, Caracteristicas energéticas: corderos 18% proteina cruda. Los
concentrados provendran de Plantas habilitadas y registradas con certificado de ausencia de

elementos de contaminantes.

ACTUAL
33. La terminacion de los animales con pasturas naturales, implantadas. pastos secos o

concentrados de acuerdo a los que el Consejo formule y autorice. En caso de utilizacién de
concentrados los mismos deberan provenir de Plantas habilitadas y registradas con certificado de

ausencia de elemenios de contaminantes.

ARTICULO 64y 65

64. Para que la produccién de carne sea alta, rentable y eficiente se necesita compatibilizar alta
ganancia de peso con la mayor cantidad posible de animales por hectirea, cuidando el pastizal.
65. Destete Precoz: La alimentacién de los animales deberd realizarse con leche materna
complementada “ad libitum" con pasturas naturales o implantadas o verdeos, si se realiza
“destete precoz” la alimentacion serd con balanceados autorizados por el consejo, pastura o pasto

seco de la provincia y suplemento no mayor del 30% del volumen de la mgesta total.
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ACTUAL: NO ESTAN. NOTA: NO SE CONSIDERA ESENCIAL INCLUIR ESTE DETALLE

ARTICULOS 67 al 72

Preparacion y Suministro del Alimento: Se recomienda moler el fardo para varios dias (s1 se
muele) y tener bien calcuiada la racion para cada lote. Es conveniente que todas estas
indicaciones estén escritas en un pizarron o cartelera de indicaciones en el cuarto donde se
almacena el alimento, en forma clara y grande, para evitar todo tipo de confusiéon

68. Adopciones: Se recomienda en caso de que se produzca un aguachamiento por muerte de la
oveja 0 que ésta no tenga leche, intentar que otra oveja que haya perdido su cordero o bien que
tenga capacidad para alimentar dos lo adopte. Seria Util para estos casos tener dos o tres ovejas
mansas, Corriedale o Texel, que a menudo se ordefian para las necesidades de la casa, para éstas
emergencias. Lo que se debe procurar en el caso de una adopcion es confundir los olores ya que
es a través del olfato que se establece el primer vinculo madre - hijo.

69. Manejo Nutricional: Para ei adelanto de corderos se recomienda tener especial cuidado en la
nutricién, no solo en cuanto a la cantidad sino también en la calidad del alimento que los animales
reciban, pues esto definira el tiempo total de suplementacién, evitando problemas sanitarios.

70. Requerimientos energéticos: Se recomienda considerar especiaimente ios requenimientos
energéticos en el ultimo mes de gestacion de las ovejas ya que aqui sus requerimientos
energéticos se hacen maximos y el "espacio digestivo” se reduce al minimo. Por ello, se aconseja
utilizar alimentos de mejor vaior nutritivo, de alta digestibilidad y concentracion de energia
aprovechable por unidad de volumen. En términos de Kcal. de energia metabolizable (E.M), las
ingesta diarias deberan ser de alrededor de las 3000 cha de EM. '

7t. Requerimientos Proteicos: Para evitar problemas proteicos en esta etapa se recomienda
considerar que un bajo nivel en cantidad y calidad de proteina afectara la secreciéon Lactea, de
modo que el excedente de energia producira ovejas gordas y corderos subnutridos o
aguachamiento por falta de leche, lo cual conspira con el objetivo de lograr un ripido crecimiento
de los corderos. Para evitar este inconveniente se aconseja utilizar niveles del 18% de proteina
debiendo ser mayoritariamente harina de pescado, que proveera los aminoacidos necesarios para
una buena produccion de la glanduiz mamaria.

Se recomienda manejar niveles de ingesta de entre 160 y 200 gr/ dia, debido a la importancia que

este nutriente tiene en la produccion de corderos tempranos.
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72. Periodo de Acostumbramiento: Se recomienda que el cambio en la alimentacién sera
progresivo para evitar los efectos negativos de la adaptacion de los microorganismos del rumen al
nuevo sustrato. Para evitar que los cambios bruscos de alimentacion 20 dias antes del parto —que
es el manejo habitual de las ovejas cuando se las reinen para el parto- deriven en probiemas
sanitarios como: TOXEMIA de la PRENEZ, ACIDOSIS o ENTEROTOXEMIA, se recomienda,
en el caso que se suministre grano o alimento balanceado hacerlo en forma progresiva durante
doce dias, tiempo minimo que deber4 transcurrir hasta llegar al sumunistro tmal. En el caso de

sumnistrarse fardo no habré inconvenientes.
ACTUAL: NO ESTAN

NOTA: SE ENTIENDE QUE NO ES NECESARIO ESTABLECER DEMASIADO DETALLE
EN EL MANEJO SANITARIO. DADAS LAS CONDICIONES DE PRODUCCION Y
MANEJQ SANITARIO ESTAS MEDIDAS SON MUY SENCILLAS Y HAY
ENFERMEDADES QUE DIRECTAMENTE NO SE PRESENTAN. POR OTRO LADO A
VECES LAS MEDIDAS DEL MANEJO SON MAS COSTOSAS QUE LAS PERDIDAS DE
ANIMALES.

ITEMS VINCULADO ARTICULADO TRAZABILIDAD

7. Identificacién individual y permanente de animales: Uso de caravanas dobles u otros
sistemas, siendo esencial para la trazabilidad por individuo. Identificacién animal:
propiedad, identidad racial. Aspectos de tipo productivo o sanitario. Movimientos y/o
cambios de propiedad.

8. Planillas de toma de muesttas:

9. Analisis de agentes patégenos causantes de Enfermedades Transmisibles por los
Alimentos (ETA)

10. Analisis de residuos quimicos correspondientes al Plan de Control de Residuos e
Higiene de los Alimentos (CREHA}

ACTUAL
11. Certificado de compra-venta de animales.
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12. Guia de TRASLADO DE HACIENDA expedida por Juez de Paz.
13. Identificacién animal: propiedad, identidad racial. Aspectos de tipo productivo o

sanitario. Movimientos y/o cambios de propiedad.

NOTA: SE HAN MODIFICADO ALGUNAS EXPRESIONES REEMPLAZANDOLAS POR
LAS TRADICIONALES. LAS MEDIDAS QUE SE LLEVARAN ADELANTE SON LAS QUE
SE REALIZAN ACTUALMENTE SIN INTRODUCIR POR AHORA DETALLES DE
TRAZABILIDAD MUY COMPLEJOS. AUNQUE LAS CARACTERISTICAS DE
PRODUCCION Y DE FAENA IMPIDEN LA PERDIDA DE TRAZABILIDAD.

ARTICULO 79 AL 81
79. La hacienda debera reunir los requisitos de Tipificacién de Canales de Corderos.
1- Tipificacién: calificacion visual y subjetiva de los distintos tipos de canales mediante la

evaluacion de su conformacion y terminacion —grado de gordura-.

2- Conformacion: depende del desarrollo de las masas musculares, relacionando la proporcion
de came y hueso en las regiones de los cortes mas valiosos.
3. Terminacion: es el grado de gordura, se establece mediante la observacion visual y
subjetiva en los sitios de mayor distribucion de grasa como la region de la cruz, el grano
de pecho, Ia capadura y lo méas importante el espesor de la cobertura dorsal, perine y base
de la cola —angulo de observacion). En cuanto al color de la grasa debe corresponder al
propio de la especie blanco-nacarado o blanco-cremoso, sin aceptarse otras tonalidades
que puedan obedecer a alguna enfermedad —ictericia-.
Sobre Ia base de elio, se tomara para el cumplimiento de la tipificacién y conformacién utlizada
por el Programa Santacrucefio de Carne Ovina de Cambio Rural, EEA Santa cruz. Terminacion: 5
grados numericos. Conformacién: 5 grados, en forma decrectente: AA-mejor-, A, B,Cy M ~
peor-. Se adapto la tipificacién utilizada por la CEE dando como resuliado 5 grados
80- Grados para Conformacion.

ACTUAL
40. La hacienda debera reunir los requisitos de Tipificacién de Canales de Corderos en Santa

Cruz.
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Tipificacion: calificaciéon visual y subjetiva de los distintos tipos de canales mediante la
evaluacion de su conformacién y terminacion.

Sobre la base de ¢llo, se tomara para el cumplimiento Ia tipificacidén y conformacion utilizada por
¢l Programa Santacrucefio de Carne Ovina de Cambio Rural, EEA Santa cruz.

» Conformacién: depende del desarrollo de las masas musculares, relacionando la proporcién

de carme y hueso en las regiones de los cortes mas valiosos.
41- Grados para Conformacién:

NOTA: SE REORDENO LAS DISPOSICIONES VINCULADAS A TERMINACION Y
CONFORMACION

ARTICULO 86
El ganado permanecerd en el establecimiento, antes de su sacrificio en reposo de acuerdo a los

siguientes lineamientos {Decreto 4238)

» Los animales deberin permanecer en los corrales de descanso por un lapso minimo de 24
hs.y un maximo de 72 hs.

ACTUAL
47. El ganado permanecera en el establecimiento, antes de su sacrificio en reposo de acuerdo a los
siguientes lineamientos (Decreto 4238 /SENASA)

o Los animales deberan permanecer en los corrales de descanso por un lapso minimo de 12
hs.y um méximo de 72 hs.

ARTICULO 89 al 92

89. Sacrificio y Faena. Zona Sucia.
90. Zona Intermedia:

91. Zona Limpia

ACTUAL
50. Sacrificio y Faena. Zona Sucia. El sacrificio de los animales se realizara de la siguiente forma:
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e Lainsensibilizacién se efectuara con mstrumentos autorizados.

o Degiello deberd efectuarse con la certeza que el anmmal se encuentre debidamente
insensibilizado, en una doble maniobra, la primera a efectos de cortar el cuero de Ia zona
del pecho y la segunda de manera que se seccionen los grandes vasos.

o Desangrado, esta operacion durara un lapso no menor de dos minutos. Se permitira la

utilizacién del electroestimulador.

51. Zona Intermedia: En esta zona se realizan las siguientes operaciones:
¢ Garreado.
» (uereado.
e Coleros.
e Seccion de la cabeza del cogote, entre la primera y segunda vértebra cervical.
e Apertura del pecho.
» Evisceracion. Primero se extraen las visceras verdes y a posterion la rojas. Cada tipo de
visceras son depositadas en bandejas separadas. Se debera realizar la inspeccién Veterinaria
én Ia totalidad de las visceras.

¢ Toma de muestras con referencia a los residuos.

52. Zona Limpia. En esta zona se realizan las siguientes operaciones:

¢ Revisacion Veterinaria de las canales.

e Dressmg, se realiza de acuerdo a lo descripto en la Resolucion 455/73.

e Realizacién de hisopados, con motivo de realizar la carga bacteriana.

e Lavado de las canales por medio de agua a presion.

* Secado de la cara externa de canal por medio de fleje metalico (acero inoxidable, etc).

e Palco de fipificacién, aqui se procede a colocar los hilos y los sellos de inspeccion

veterinaria, nmiimero de tropa y destmo comercial.

53. Oreo, proceso de enfriamiento primario, en éste deberan ser controlados los siguientes
parametros, temperatura, humedad relativa y velocidad del aire.

e Esta playa debe ser independiente a la playa de expendio, en caso de utilizar la misma

para ambas funciones, se deben tomar los recaudos necesarios.
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e Dos factores importantes se deberan considerar la rotacién de las canales oreadas hacia
las camaras de frio y procurar que la temperatura sea constante. La capacidad de la playa
de oreo sera utilizada entre un 50y 100%.

NOTA: CON LA PARTICIPACION DEL PROPIETARIO DEL FRIGORIFICO SE
INDICARON ALGUNAS DIFERENCIAS ESTABLECIDAS EN EL PROTOCOLO DE
CALIDAD PROPUESTO Y SE CORRIGIERON EN FUNCION DE LO SUGERIDO. SIN
EMBARGO EN OTROS FRIGORIFICOS LA MODALIDAD PUEDE SEGUIR EL ORDEN
INDICADO SEGUN LO ESTABLECIDO EN EL DECRETO 4238 DEL SENASA

ARTICULO %4
94. Este mimero de identificacién sera un numero correlativo dentro de cada matadero o frigorifico
inscripto. Las reses descalificadas no serdn objeto de identificacion m marcaje de ningun tipo.

ACTUAL

$5. Este nimero de identificacién sera un nimero correlativo de tropa dentro de cada matadero o

frigorifico inscripto. Las canales descaiificadas no serdn objeto de identificacién ni marcaje de
ninglm tpo.

ARTICULO 95

El sistema comienza con la Recepcion de datos desde 1a bascula de pesar de ganado en pie donde
se ingreso la tropa y el corral de destino. En ¢l paleo se ingresan datos de la clasificacion del
animal con el agregado de la captura del peso en forma automatica sin manipulacién de

operadores.-

ACTUAL

57. El sistema comienza con la Recepcion de datos desde la descarga de ganado en pie,
asignandole orden de faena, niimero de tropa y corral de destino. En el palco se ingresan datos de
1a tipificacion, clasificacién comercial de los animales, con ¢l agregado de la captura del peso.

NOTA: SE MODIFICO EL ARTICULC DEBIDO A QUE TODAVIA NO DISPONENE DE LA
BALANZA QUE PERMITIRIA LLEVAR LA IDENTIDAD E INFORMACION ANEXA
VINCULADA A LA MISMA
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ARTICULO 97

97. La mformacién que se deberia disponer es la siguiente:

¢ rinde por tropa o animal, segin necesidad

¢+ mermas reales de corral, de matanza, de camara y de desposte
*

produccion diaria por corte, menudencias, huesos, grasa y otros

*

Stock permanente en cada sector del frigorifico: corrales, camaras, desposte, otros.

*

Destino de la mercaderia que se despacha y control de cantidad
+ Emision de etiquetas con codigo de barras para las cajas indicando cliente, corte, cantidad,
bruto, tara, neto, fecha de elaboracion, otros.

+ Sies envasado en bandejas, emision de etiquetas con precio por Kg

ACTUAL

59. La informacién que se deberia disponer es la sigutente:

¢ mermas de camara y de desposte

¢ produccion diaria de faena, de cortes, menudencias, huesos, grasa y otros

¢ Stock permanente en cada sector del frigorifico: corrales, camaras, desposte, otros.

¢ Destino de la mercaderia que se despacha y control de cantidad

NOTA: DIFERENCIAS NO ESENCIALES. MAS VINCULADA CON LA INFORMACION
REAL QUE SE DISPONE EN EL FRIGCOFICO.

ARTICULO 98

Esquematicamente seria:

f- Faena:

¢ Lectura del mgreso de DTA

¢ Lecturade Peso

+ Lectura de peso Iropa, Corral, Cabezas
g- Palco de Romaneo:

¢ Clasificacion de Peso de Media Res

+ Lectura del Peso de Media Res
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Control de SENASA y del Consejo (si asi lo considera): Planilla de Estado Sanitario de los
animales y '

Anilisis de inocuidad de las medias reses

Informe Veterinario

Impresion de etiqueta

Estacionamiento:

Lectura de Codigo para merma

Despostada

Desosado y Codificacion de pistolas

e- Envasado

Produccion por bultos y por cajas
Expedicién
Sahda de Producto

Ingreso de Estacionamiento

El sistema provee etiquetas adhesivas por bulto y por cajas y pueden ser impresas por pais de

destino, permitiendo llevar estadisticas de corte, con detalle de destino del envio.

ACTUAL
60. La trazabilidad se llevara de la sigwmente forma:

k-

*

Faena:

Origen mediante Ia lectura al ingreso del DTA y la Guia de Traslado emitida por Juzgado de
Paz.

Nimero de animales. Mediante la firma del remito de transporte (Productor, Transportista y
Corralere de la planta).

Namero de tropa y corral asignados.

Planillas de toma de muestras para la obtencion de la siguiente informacibn:

Anilisis de agentes patdgenos causantes de Enfermedades Transmisibles por los Almentos
(ETA)

Analisis de residuos quimicos corespondientes al Plan de Control de Residuos e Higiene de
los Alimentos {CREHA)

Palco de Tipificacion:

Tipificacion y clasificacion por peso de las canales.
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¢ Control de SENASA y del Consejo (si asi lo considera): Planilla de Estado Sanitario de los
animales y analisis de inocuidad de las canales.

m- Estacionamiento:

+ Tipificacidn y clasificaciéon por peso de las canales.

+ Nimero de tropa.

¢ Lectura de peso unitanio.

n- Despostada

e Numero de tropa.

= Rango de peso en los cortes.

e- Envasado

¢ Las carcazas mediante envase priunarno y secundario con calibre individual. Observandose
Numere de tropa, Tipificacion y Clasificacion.

+ En cortes produccién por buito y caja, mediante el pesaje globai (bruto y neto), y Ia fecha de
produccion, y de vencimiento.

o- Expedicion

+ Salida de Producto mediante remito y certificado sanitario.

+ En caso de ser necesano certificado de embarque, de exportacién, romaneo de carga (con

detalle de la carga: cajas, contenido —piernas, lomos, etc-, peso bruto y neto, etc).

NOTA: SE MARCARON ALGUNAS DIFERENCIAS EN CUANTO A COMO SE REALIZA
EFECTIVAMENTE LA TRAZABILIDAD Y EL ORDEN EN QUE SE LLEVA Y ARCHIVA
LA INFORMACION. AL NO ESTAR INFORMATIZADA SE PUEDE HACER CON LA
DOCUMENTACION QUE SE LLEVA EFECTIVAMENTE.

ARTICULO 99
Seran amparadas por 1a DO la carne proveniente del cordero patagénico que al momento de
faena, por la edad y modo de crianza, sea magro, ubicandose entre los grados i y 2 de

terminacion y la conformacion Grado AAy A

ACTUAL ,
61. Seran amparados por la DO Came Ovina Patagénica-Santa Cruz el producto comercial

cameo resultado de la crianza a campo y faena en la zona determinada por la provincia de Santa
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Cruz, libre de todo tipo de contaminantes, residuos, que no hallan recibido tratamiento

antibiético, hormonal, tirostatico o que posea efectos anabdlico alguno.

NOTA: SE PREFIRIO ESTA DEFINICION Y TIPIFICACION DE PRODUCTO QUE SE
AMPARA BAJO LA DENOMINACION DE ORIGEN

ARTICULO 100 al 112
V- Camaras frigorificas
100. Las camaras frigorificas deben cumpiir las normativas del SENASA, Decreto 4238/68.
e Cuando ingresa la came a camara deberd estar atemperada y nunca seri colmada su
capacidad de came {no mas de un 75%).
o Todas las camaras deberan estar provistas de ilurninacion artificial con llave de encendido
por dentro y fuera. Su capacidad luminica sera de 40 a 60 unidades hux.
e La ventilacién de las cimaras y la renovacién del aire serd tal que evite la alteracion de la
mercaderia. Las medias reses se mantendran en estas saias hasta lograr Ios 7°C.
¢ La maduracién es un fendmeno que depende de la temperatura, por tanto puede ser
acelerado aumentandola, pero por razones higiénicas se recomienda emplear 4°C y una
humedad relativa entre el 85 y 95%. De aqui ia came puede seguir dos caminos, primero
que se destine al cuarteo en la planta 6 que se expenda en medias reses.
o FEn esta etapa verificaremos la calidad de la faena, clasificacion, tipificacién, ete.
101. Sala de Cuarteo. lugar en el que se realiza el proceso por el cual se obtienen cortes anatomicos
con hueso, para su posterior expendio o elaboracion en planta. La temperatura de la camme debe ser
mantenidaa 7°C yladelasalaa 10°C.
102. Antecamara de despostada: lugar donde Ios cortes cérnicos con hueso se ubican en las rieleras
de acuerdo a los programas de produccién del establecimiento.
103. Recepcién de despostada: lugar donde se pesardn y romanearan los cortes y se procedera la
extraccion de sellos.
104. Sala de Desposte: lugar donde se elaboran (despostan y charquean) los cortes anatomicos.
Ademés se realiza el envasado primario con su respectiva tarjeta mdividual
1- Un correcto envasado primario lograra dos caracteristicas fundamentales.
s Un menor desarrollo bacteriano
» Una buena recuperacién del color natural de Ia came.
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2- Para el congelado es lo habitual el uso de laminas de polietileno en vez de bolsas al vacio
que también se usan para estas preparaciones.
105. Envasado secundario: aqui los cortes son acodicio-nados en las cajas, se coloca una etiqueta
identificatoria del producto la cual debe coincidir con la tajeta individual y la expuesia en el
cabezal de la caja (Resolucién /44 de la ex Junta Nacional de Cames. Ademas se realizara la
pesada y el romaneo de las mismas.
106. En este punto se deben verificar: matenal, otras caracteristicas del envase como ser color,
tamailo, test de resistencia del cartdén corrugado (275 Ibs.x pulgada 2) en las taras de las cajas no
deber4 e haber una desviacion mayor ni menor a un 5% de tolerancia. Comrecto cerrado de las
mismas, adecuada colocacion de las fajas sanitarias con:

o Nimero Oficial del establecimiento

» Nimero correlativo impreso,

¢ Razén social de la imprenta y

o Numero de CULT. (Resol 387 del SENASA.)

107. Ninguno de los envases descriptos y atm otro tipo de envases como ser bolsas de rafia de
polipropileno, stockinettes y otros no deberan presentar ningiin tipo de deficiencias de presentacion
como ser manchas, roturas y deterioros que afecten la calidad de la mercaderia y su packagmng
(Res1J.973 ensu articulo 1°de laex JIN.C.)

108. Depésito de enfriado. Las cajas son estibadas sobre palets u otros sistemas, las estibas seran
armadas por corte en forma de panal dejando pasillos entre ellas y un espacio que permita ia
circulacion del aire contra las paredes, el cabezal con la leyenda identificatoria tiene que ser visible.

e Cuando se pretende almacenar la came refrigerada durante periedos largos, conviene usar
la temperatura mas baja que se pueda y que no ofrezca riesgos de congelacion,
normalmente una eleccion acertada es -1°C.

109. Depésito de congelado: como pasc previo al depésito los cortes son congelados en sistema
de placa de contacto o taneles de congelacidon.

110. Expedicién: Las cajas a ser cargadas en contenedor o camién térmico son previamente
pesadas o romaneadas.

111. Toda mercaderia cargada debe ser romaneada y cotejada su carga en 1a balanza de camiones
u otra para arbitrar y poder documentar lo cargado ante posibles reclamos.

112. El Consejo, a través del certificador (control de calidad del producto), determinara la aptitud
de las reses amparabies por la DO.
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ACTUAL

V- Camaras frigoerificas
62. Las camaras frigorificas deben cumplir fas normativas del SENASA, Decreto 4238/68.
63. Sala de Desposte. lugar en el que se realiza el proceso por el cual se obiienen cortes anatémicos,
para su posterior expendio. Ademas se realiza el envasado primario con su respectiva tarjeta
individual.
1~ Un correcto envasado primario lograra dos caracteristicas fimdamentales:
e Un menor desarrollo bacteriano
* Una buena recuperacion del color natural de Ia came.
2- Para el congelado es lo habitual el uso de laminas de polietileno en vez de bolsas al vacio
que también se usan para estas preparaciones.
64. Envasado secundario: aqui los cortes son acodicio-nados en las cajas, se coloca una etiqueta
identificatoria dei producto la cual debe coincidir con la tarjeta individual y la expuesta en el
cabezal de la caja (Resolucién /44 de la ex Junta Nacional de Carnes. Ademas se realizara la
pesada y el romaneo de las mismas.
65. En este punio se deben verificar: material, otras caracteristicas del envase como ser color,
tamatio, test de resistencia del cartén corrugado (275 Ibs.x pulgada 2) en las taras de las cajas no
deberd e haber una desviacion mayor ni menor 2 un 5% de tolerancia. Correcto cerrado de las
mismas, adecuada colocacion de las fajas sanitarias con:
e Numero Oficial del establecimiento
e Nimero correlativo unpreso,
e Razodn social de la imprenta y
e Numerode CULT. (Resol387 del SENASA)
66. Ninguno de los envases descriptos y alim otro tipo de envases como ser bolsas de rafia de
polipropileno, stockinettes y otros no deberan presentar ningin tipo de deficiencias de presentacion
como ser manchas, roturas y deterioros que afecten la calidad de la mercaderia y su packaging
(Res.LJ. 973 en su articulo 1*de laex IN.C))
67. Deposito de enfriado. Las cajas son estibadas sobre palets u ofros sistemas, Ias estibas serdn
armadas por corte en forma de panal dejando pasillos entre ellas y un espacio que permita la
circulacion del aire contra las paredes, el cabezal con la leyenda identificatoria tiene que ser visible.
68. Deposito de congelado: como paso previo ai deposito los cortes son congelados en sistema de

placa de contacto o tineles de congelacién.
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69. Expedicion: Las cajas a ser cargadas en contenedor o camidn térmico son previamente
pesadas o romaneadas.
70. ElConsejo, a través del certificador (control de calidad del producto), determinara la aptitud

del producto amparables por ia DO,

NOTA: SE MARCARON DIFERENCIAS DE MODALIDAD DE PROCESO ENTRE
ALGUNOS FRIGORIFICOS.

ARTICULO 122
Inscripcion de Transportistas y Distribuidores. Los responsables del transporte de hacienda v de

distnbucién de la camne se mscribiran en el Consejo a los efectos de cumplir con la normativa

vigente en esta materia y de la responsabilidad que le cabe en el caso de incumplir con ella y
deteriorar y desprestigiar a 1a DO “CARNE OVINA PATAGONICA -SANTA CRUZ”.

ACTUAL

80. De los Transportistas y Distnbwidores. Los responsables del transporte de hacienda y de
distribucton de la came deberan estar inscriptos como tales en el SENASA a los efectos de
cumplir con la normativa vigente en esta materia y de la responsabilidad que le cabe en el caso de
incumplir con ella por el deterioro y el desprestigio a la DO “CARNE OVINA PATAGONICA -
SANTA CRUZ™.

NOTA: POR AHORA SE PREFIRIO NO INCLUIR UN REGISTRO DE TRANSPORTISTAS
Y SOLO EXIGIR EL CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA SENASA EN VIGENCIA

ARTICULO 126
Tendran firmadas las declaraciones de ventas de productos concentrados con los detalles de la
venta y datos del comprador, cuando éstas sean para explotaciones con amimales con DO y la

firma del productor. Estas se presentaran a solicitud del Consejo.

ACTUAL: NO ESTA. NO SE CONSIDERA IMPORTANTE LA ACLARACION
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ARTICULO 129

Condiciones a cumplir por todos los inscriptos. Cualquier modificacién de los datos
suministrados en las declaraciones juradas respectivas, o en las inscripciones de todos y cada uno
de los registros debera ser comunicada al Consejo para la actualizacion correspondiente. Los
registros de explotaciones de cria y de engorde se actualizarin semestralmente y los de Industrias
y demas anualmente.

ACTUAL

86. Condiciones a cumplir por todos los mscriptos. Cualquier modificacién de los datos
suministrados en las declaraciones juradas respectivas, o en las inscripciones de todos y cada uno
de los registros debera ser comunicada al Consejo para la actualizacién correspondiente. La

totalidad de los registros deberén actualizarse anualmente.

ARTICULO 131

Sélo puede aplicarse la DO “CARNE OVINA PATAGONICA _SANTA CRUZ” a las reses
enteras o trozadas procedentes de las industrias inscriptas en el Registro, cuyos amimales hayan
sido obtenidos conforme a las exigencias de este Protocolo de Calidad.

ACTUAL

88. Séio puede apiicarse la DO “CARNE OVINA PATAGONICA -SANTA CRUZ" a las canales

enteras o trozadas procedentes de las industrias inscriptas en el Registro.

ARTICULO 133

Los beneficiarios inscriptos en los Registros correspondientes, quedan obligados al cumplimiento
de las disposiciones de este Protocolo de Calidad, del Estatuto comespondiente al Consejo v
demas normas legales establecidas dentro del régimen legal aplicable a las DO en general v a

satisfacer las ta ue les correspon

ACTUAL

90. Los beneficiarios inscriptos en los Registros correspondientes, quedan obligados al
cumplimiento de las disposiciones de este Protocolo de Calidad, del Estatuto del Consejo, sus
reglamentos y demés normas legales establecidas dentro del régimen legal aplicable a las DO en
general.
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ARTICULOS 134 al 137

134. Las industrias inscriptas en los correspondientes Registros deberan situar de forma
independiente para su conservacion y almacenamiento exclusivo las reses de animales con DO.
135. Los mataderos o frigorificos inscriptos en ef Registro deberan disponer de locales
independientes para que los animales identificados y marcados de la forma prevista en el item
1.4.1,, puedan permanecer durante el periodo de reposo anterior al sacrificio.

136. Reconocidos los animaies por el Comité de Calificacion y desechados los que no retinan las
exigencias estipuladas en el presente Protocolo de Cahidad, seran sacrificados de forma
correlativa y sin mezclarlo con otro tipo de ganado.

137. El Comité de Calificacién del Consejo estabiecera la aptitud de las reses de la forma
descripta en el Art. 80 y 81 del presente Protocolo de Calidad.

ACTUAL: NO ESTAN. NO EXISTE LA FAENA DE ANIMALES QUE NO SALGAN CON
DO. S1EN EL FUTURO SE PROCEDIERA DE ESA FORMA SE IMPLEMENTARIA EN EL
PROTOCOLO LA OBLIGATORIEDAD DE LA SEPARACION

ARTICULO 134

El Comité de Calificacion realizara inspecciones a los beneficiarios cuando éstos soliciten la
inscripcion y una vez inscriptos se realizaran como minimo una inspeccion en cada movimiento
de animales que se deba realizar, cuando se los envie a un establecimiento de Engorde, a Faena,
durante el transporte o distrtbucién y en los comercios o embarques, cuando sea para exportacion.
ACTUAL

91. El Consejo realizara inspecciones a los beneficiarios ceando éstos solicitent la inscripcion y

una vez inscriptos se realizaran inspecciones de acuerdo al programa preestablecido.
NOTA: NO SE DESEA DISPONER TODAVIA LA FRECUENCIA DE CONTROLES.

ARTICULO 135

Explotaciones de Cria y de Engorde. Durante las inspecciones se constatara:
¢ Identficacion de los animales
* Condiciones de manejo sanitario, alimenticio, trato de los animales, etc.
o Separacién efectiva de los animales con DO de los comunes.

s Explotaciones no se hayan modificado de acuerdo a lo declarado en la mscripcton.
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136. Industrias y Mataderos. Se constatara:

= Identificacion de los anmales

» Separacion de la hacienda

s Tratamiento de los animales

¢ Realizacion de la faena

e Caracteristicas técnicas de la faena

¢ Camaras fngorificas

¢ Separacion de las reses, cortes, etc,

» Embalaje de los cortes, identificaciones, etc.

* Etquetas, existencia, numeracion, colocacion, etc.

e Estado higiénico de la Industna.

s Analisis de Control: organolépticos, fisico-quimicos, bacteriologicos,. (Vibrio,
Listeria, clorados, fosforados, antibidticos, anabélicos, antiparasitarios, B-agonistas,
mercurio, cadmto, plomo, plaguicidas, tirostiticos, nitrofurasonas, sulfamidas, etc.

¢ Otros.

Transportistas y Distribuidores. Verificaran:

» Identificacion de la hacienda o de las reses o cortes.

» Veriticacion técnica de los vehiculos en lo que hace a su competencia.

¢ Tratamiento de los animales, estado de los cortes.

¢ Documentacion pertinente.

¢ Destino de la hacienda y de las reses o cortes.

e Estado del embalaje de los cortes, presencia de etiquetas, etc.

ACTUAL
93. Industrias y Matadero. Se constatara:
+ Identificacién de los animales
¢ Tratamiento de los animales
* Realizacién de la faena
o Caracteristicas técnicas de la faena
o Camaras frigorificas

e Separacidn de las canales, cortes, etc.
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Embalaje de los cortes, identificaciones, etc.

Etiquetas, existencia, numeracion, colocacion, etc.

Estado higiénico de la Industria,

Analisis de Control: organolépticos, fisico quimicos y bacteriologicos.

94. Transportistas y Distribuidores. Verificaran:
¢ Identificacién de la hacienda.
* Verificacion técnica de los vehiculos en lo que hace a su competencia.
¢ Tratamiento de los animales. Estado, mantenimiento y atemperado de la carga.
¢ Documentacién pertinente.
s Destino.
+ Estado del embalaje.

NOTA: SE DISPUSIERON ALGUNOS CAMBIOS MENORES

ARTICULO 140
Control de Calidad de Producto terminado. Podran tomarse muestras del producto acondicionado,
semielaborado o elaborado para la determinacion de los analisis fisico-guimicos u organolépticos
respectivos, antes de salir para su comercializacién o durante la comercializacton.
i- Controles fisico~quimicos y organolépticos, anahsis para el etiquetado de calidad
nutricional:
s Calorias totales
» Grasas saturadas
e (rasas totales
¢ Polinsaturados

* Colesterol
e Hierro

* Sodio

e Proteinas

e Colorde Ia grasa

e (Colorde la carne
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* Analisis Residuales: anabélicos, antibidticos, antiparasitarios, organoclorados, presencia

de contaminantes, etc.

ACTUAL
97. Control de Calidad de Producto terminado. Podra tomarse muestras del producto
acondicionado, semielaborado o elaborado para la determinacion de los anélisis respectivos, antes

de salir para su comercializacion o durante la comercializacion.

NOTA: EN EL CONTROL DE CALIDAD DE PRODUCTO SOLO PODRAN HACERSE LOS
QUE SE INDICAN EN FORMA GENERICA EN EL ARTICULO 97.

ARTICULO 144
* Partes y facturas de compras de animales
¢ Datos dei comprador
e Tarjeta sanitaria de los animales
e Identificacion de los anmales
s Otros.
ACTUAL
io1,
» factura de compra de animales
e datos del vendedor
» tarjeta sanitaria de los animales
s identificaciéon de los ammales, mediante guia de traslado.
o  Otros.

NOTA: SE INTRODUJERON CAMBIOS EN CUANTO A NOMENCLATURA
ARTICULO 146
Transportistas y Distribuidores. Guia de trasporte y de distribucién. Los transportistas y

distributdores deberan lievar consigo en el caso de una inspeccién por el Comité de Calificacion:

e Tarjeta de [dentidad de habilitacién por el Consejo
¢ Certificados de circulacién entre explotaciones, industrias, etc. expedido por el Consejo.
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e Documentacion exigida por Ja nonmativa vigente
e Remito o factura respectiva del responsable del traslado
e Animales o reses o cortes debidamente identificados
s Destino de la hacienda o de la came.
s Otros
ACTUAL
103. Transportistas y Distribuidores. Guia de traslado y de distribucién. Los transportistas y

distribuidores deberan llevar consigo en el caso de una inspeccidn por el Comité de Calificacion:

» Habilitacion del SENASA

» Documentacidn exigida por la normativa vigente para la ctrculacion entre explotaciones,
industrias, etc. (guias, DTA, remito, certificado sanitario, etc.)

= Animales, canales o cortes debidamente identificados, y con la calidad exigida por 1la DO

s Destino de la hacienda o de la came.

s  Otros

NOTA: DIFERENCIAS EN CUANTO A QUE SERA SUFICIENTE LA HABILITACION
SENASA

ARTICULOS SIGUIENTES: CAMBIO DE NUMERACION Y CORRELATIVIDAD
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PLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

14-PROTOCOLO DE CALIDAD
DE DENOMINACION DE ORIGEN “COP-SANTA CRUZ”
-ULTIMA VERSION-

CAPITULO 1
OBJETO DE LA PROTECCION

1. Quedan protegidos con la DO “Carne Ovina Patagonica - Santa Cruz” la carne proveniente de
ganado ovino que cumplan en la produccion, faena y comercializacién con los requisitos exigidos

en ia legisiacién vigente y en este Protocolo de Calidad.

2. La proteccion se otorga finica y exclusivamente al nombre de la DO y al nombre del area
geografica de la provincia de Santa Cruz cuando sea aplicado a productos y subproductos

provenientes de ganado ovino contemplados en este Protocolo de Calidad.

3. Queda prohibida la utilizacién, en otras carnes distintas de la amparadas por la DO Came
Ovina Patagénica, de marcas, nombres, términos, expresiones y signos que por su similitud
fonética o grafica con los protegidos o por ser derivados de éstos, pueda inducir a confusion 6
engafio con el amparado por este Protocolo de Calidad, ain en el caso de que vayan precedidos de
los términos “"tipo", "gusto", "estilo”, "elaborado o faenado en", "con matadero en”,
"industrializada en” u otros andlogos™.

4. La defensa de la DO, la aplicacién de su Estatuto, Reglamento y Protocoio de Calidad, la
vigilancia del cumplimiento del mismo, asi como el fomento y control de la calidad de los
productos y subproductos amparados, queda encomendado al Consejo de la DO, la Sociedad
Rural de Rio Gallegos, el Consejo Agrario Provincial, Patagonia Sur S. A, el INTA, y al
gobierno de la Provincia de Santa Cruz, y otros organismos con competencia en la materia -
SENASA- en el &mbito de sus respectivas competencias.
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CAPITULO 2
DELIMITACION DEL AREA GEOGRAFICA

5. La zona de produccién del ganado ovino, cuya carne sea amparada por la DO Came Ovina
Patagénica Santa Cruz ser4 la delimitada por los limites geograficos de la provincia de Santa

Cruz.

6. Seré condicion obligatoria para acceder al uso de la DO COP —Santa Cruz que los propietarios
o arrendatarios santacrucefios comprendidos en sistemas productivos, sanitarios y
establecimientos de cria de la provincia de Santa Cruz se registren sigwiendo los procedimientos
establecidos en la normativa vigente y que cumplan con el presente Protocolo de Calidad.

7. Las explotaciones ovinas estaran enclavadas en la provincia de Santa Cruz y los ovinos
deberan nacer y ser criados en dichas explotaciones o, haber tenido una permanencia minima de

DOCE (12) meses anteriores a la faena de los mismos.

8. El Consejo podra dictar normas de cumplimiento obligatorio sobre manejo sanitario, practicas
de explotacion y manejo del ganado y sobre calidad de los insumos utilizados.
CAPITULO3
CAMPO: CRIA Y ENGORDE
I- Caracteristicas Genéticas y Razas
9. El tipo de ganado apto para la produccion de carne Qvina con DOCOP Santa Cruz procedera
de la raza Corriedale, Mermo, y sus cruzas, cuando provenga de razas con caracteristicas

carniceras serd previa autorizacion dei Consejo.

- Manejo Productivo del rodeo de cria
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10. Para que el producto came ovina proveniente de la provincia de Santa Cruz se utilice con la
Denominacién de Origen “Came Ovina Patagénica - Santa Cruz” y el Consejo lo certifique,
accediendo el productor al derecho de uso y demis derechos derivados del mismo, debera ser
originario del sistema productivo en el que se hayan aplicado jas medidas establecidas en el

presente Protocolo de Calidad, durante el periodo que establezca el Consejo DOCOP.

11. Las medidas del sistema productivo son las que se detallan a continuacién y deberan ser

cumplidas ademés de, inspeccionadas y aprobadas por el Consejo de la DOCOP.

12. Aquellos establecimientos que deseen acreditarse como “ORGANICOS” y estar amparados
por la DOCOP, deberan cumplimentar las exigencias estipuladas en la Normativas para las

Producciones Ecolégicas de Origen Animal.

13. Se debera respetar la forma tradicional de produccién de la provincia tendiendo a conservar la
fertilidad del suelo y la actividad biolégica del mismo, las que se mantendran o incrementarin

mediante:

¢ Manejo racional y sustentabilidad

¢ En el caso de ser necesario la utilizacién de productos quimicos se recomienda lo
dispuesto por la Resolucion 423-92 (Producciéon Organica), previo control de su
origen y composicion, o productos que sean autorizados por el Consejo de
DOCOP.

14. Las bases dispuestas para la produccion primaria, Ia introduccién de nuevas tecnologias, etc.,
podran ser implementadas con la previa autorizacién del Consejo, siempre que éstas no generen

cambios esenciales en la calidad del producto salvo para mejorarla.

15. Respecto del manejo de los animales debera ser proporcionado a los mismos:
e  Movimiento libre suficiente
» Acceso ampho al agua y alumento.
* Un entorno sano que evite efectos negativos en la calidad del producto
final.

SECRETARIA DE LA PRODUCCION DE SANTA CRUZ 176
FROGRAMA DE AGRONEGOCIOS Y ALIMENTOS FACULTAD DE AGRONOMLA
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
AGOSTO 2001




FLAN COMERCIAL CARNE OVINA PATAGONICA SANTA CRUZ
CONSEJO DE LA DENCMINACION DE ORIGEN
Y PROMOCION COMERCIAL

16. El tamaiio del rebaiio no debe afectar negativamente las pautas de comportamiento individual

de los animales. Todos deben disponer de acceso al aire libre y al pastoreo.

17. Todo movimiento de animales, ya sea para engorde o para faena, debera hacerse con
documnentacion autorizada por el Consejo v los animales haber sido adqundos de
establecimientos de cria y/o engorde inscriptos en el Consejo. Las hembras destinadas a la crianza
se incorporaran siempre antes de recibir servicio. El ingreso de animales provenientes de otra

provincia se manejara segun lo establecido en el Art. 7 del presente Protocolo de Calidad.

18, El ingreso de estos animales, debera quedar debidamente asentado en los registros del
establecimiento del cual provienen y el establecimiento de engorde al cual se destinan, contando
siempre ei animal con la identificacién correspondiente y manteniendo la misma hasta su destino
final

19. Sera objetivo de la cria lograr el mayor niimero de hembras prefiadas por servicio, concentrar
las pariciones, obtener la mejor relacidn prefiez/destete, lograr el maximo peso posible al destete

y minunizar los vientres improductivos.

H1- Manejo Reproductivo del Rodeo de Cria

20. Examen clinico preservicio de los carneros: el estado general, las condiciones sanitarias y

las aptitudes funcionales reproductivas, determinaran el alta o no, para su entrada a servicio.

21. Servicio: Se recomienda la monta natural, aunque se autoriza el empleo de inseminacion
artificial exceptuando los animales productos que serén faenados y comercializados como
organicos. En caso de recurrirse a este uiimo debe quedar asentado en los registros del
establecimiento. El ﬁorcentaje de carneros a utilizar variara segiin las caracteristicas y tipo de

apotreramiento.

22. El servicio natural continuo sélo se permitird cuando las condiciones del terreno o la falta de
alambrados mpida separar a los machos de las hembras. Aconsejandose tomar las medidas

necesarias para pasar al estacionamiento del servicio.
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23. Para la Seleccién de Vientres previa al servicio, podréan fijarse criterios de conservacién o
refugo de ovejas: en el caso de refugo, obedecerin fundamentalmente a causas genéticas,
sanitarias, reproductivas y/o edad dentaria, mientras que el refugo reproductivo consistira en la
eliminacidén de aquellos vientres que no reunan las condiciones de fertilidad éptima, que le
permitan a cada oveja, con niveles adecuados de alimentacion y sanidad, producir al menos un

cordero por afio.

24. Se debe realizar una cuidadosa seleccion de las hembras. Se deben separar los ammales de
boca llena o medio diente y con su ubre en malas condiciones. Esto permitira adelantar el refugo
de los animales de ultimo afio que saldran para faena detras de los corderos. Se deben evitar los
animales de mcisivos gastados, muy estropeados o con problemas de mastitis o lesiones en ubre

ya que se requiere —sobre todo en Merino- ambas ubres para criar eficientemente a su cordero.

IV- Manejo Sanitario

25. Parasitosis: Es conveniente desparasitar cuando ingresan los animales provenientes de otras
zonas fuera del area delimitada. Se aconseja realizar un buen control y prevencién de parasitos
tanto externos (sama y melofago) como mternos, los gastrointestinales, pulmonares y ante la

existencia de vertientes 0 mallmes en el campo la fasciola hepatica (saguaypé).

26. Los animales con destino a faena no podran tener tratamientos con productos antiparasitarios

externos o internos, en los 60 DIAS previos a la misma.

27. Todos los establecimientos inscriptos deberin cumplimentar los siguientes requisitos
sanitarios. “Como minimo CINCUENTA afios sin la presenciz clinica de fiebre aftosa, en el

establecimiento y en establecimientos linderos™

28. Los tratamientos deberan realizarse tnicamente con drogas autorizadas por el Consejo de la
D.Q.C.OP. -Santa Cruz-.
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29. Se llevaran fichas de las practicas sanitarias efectuadas en el establecimiento, teniendo en
cuenta las siguientes especificaciones: Fecha de la practica - Categorias - Pesos - Drogas -

Concentraciones y Dosis - Diagndsticos y tratamientos indicados.

30. Los animales inscriptos en NINGUN caso podran ser tratados con productos que contengan
sustancias hormonales, tirostiticas o cualquier otra que contenga principios activos de efecto
anabolizante, también se prohibe el uso de productos que inferfieran ei ritmo normal de
crecimiento y desarrollo de los animales, de acuerdo a las normas en vigencia establecidas por el
SENASA

V- Otras Operaciones

31. Identificacion de los animales: Los animales serian identificados como propiedad del
establecimiento de origen mediante la ablacién quinirgica del pabellon auricular. Recogiendo los
siguienies datos: nombre del establecimiento, nombre del Departamento, nimero de RENSPA y

numero de registro de DO.
VI- Alimentacién

32. En condiciones normales, el alimento que los animales consuman tendra su base en la propia

produccién de los pastizales naturales.

33. La terminacién de los animales con pasturas naturales, implantadas, pastos secos o
concentrados de acuerdo a los que el Consejo formule y autorice. En caso de utlizacion de
concentrados los mismos deberan provenir de Plantas habtlitadas y registradas con certificado de

ausenciz de elementos de contaminantes.

34. En los establecimientos ganaderos, las compras de alimento (forraje) provenientes de otras
explotaciones deberan estar autorizadas por el Consejo o justificadas por Declaracion Jurada.

35. Los animales inscriptos en ningim caso podran ser tratados con productos que contengan

sustancias hormonales, tirostiticas o cualquier otra que contenga principios activos de efecto
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anabolizante, también se prohibe el uso de productos que interfieran el ritmoe normal de

crecimiento y desarrollo de los animales

36. El Consejo con su comision técnica establecera las raciones orientativas y recomendables.
Aungue se recomienda que en esta etapa la alimentacién sea a voluntad, teniendo en cuenta que
las mismas variaran segim el tamafio corporal, raza, condiciones cimmaticas, nivel de actividad,
etc. y que, st se pretende que las ovejas engorden pese a estar soportando la mayor exigencia
desde el punto de vista fisiolégico, como la lactancia, y el cordero aproveche todo su enorme

potencial de crecimiento, sera conveniente no ahorrar en el alimento.

37. Aquellos establecimientos que deseen acreditarse como “ ECOLOGICOS “ a |a vez de estar
amparados en la D.Q.C.O.P. Santa Cruz, deberan cumplimentar las exigencias estipuladas en Ia

Normativa de produccién de came organica.

VII- Trazabilidad en las Explotaciones Pecuarias

38. La implantacién de trazabilidad en came ovina —comprendiendo toda la cadena- desde el
origen hasta la exportacién debera contener informacion vinculada al productor, la explotacién y

a los animaies.

39. Los documentos que deben llevarse para la trazabilidad son los siguientes:

14. Registro Nacional Sanitario de Productores Pecuarios (RENSPA) que brinda la

siguiente informacién;

¢ Numero Ginico e irrepetible

¢ Individualizacién de cada establecimiento productor

* Vigilancia epidemiolégica de enfermedades

* Oficina Sanitaria Local (SENASA) en la que se inscribe,
¢ Identificacién del productor y del campo o parcela

* Régimen de tenencia de la tierra,
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Actividad pecuaria: tipo de rodeo, registro de marcas y sefiales, existencias
bovinas por categorias, aliméntacién, importacién de reproductores, semen y

embriones, movimientos de animales, y otros datos de interés sanitario.

15. Documento para el Transito de Animales (DTA) emitido por las delegaciones locales
habilitadas por SENASA, que ingresa la siguiente informacion:

Aspectos sanitarios

Propiedad: nimero del RENSPA y la Marca o Sefial del ganado —doble
caravana-,

Datos del transportista.

Exigencias sanitarias

16. Certificado de compra-venta de animales.

17. Guia de TRASLADO DE HACIENDA expedida por Juez de Paz.

18. Identificacion animal: propiedad, identidad racial. Aspectos de tipo productivo o

sanitario. Movimientos y/o cambios de propiedad.

19. Planilla de Inspeccién Sanitaria / veterinaria:

I- Tipificacién

Estado Sanitario de los animales
Verificaciones correspondientes,
Registros respectivos

Archivo de las Planilias.

CAPITULO 4

INDUSTRIA: FAENA - DESPOSTE Y ENVASADO
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40. La hacienda debers reunir los requisitos de Tipificacién de Canales de Corderos en Santa

Cruz.

Tipificacién: calificacion visual y subjetiva de los distintos tipos de canales mediante la
evaluacién de su conformacién y terminacién.

Sobre la base de elio, se tomara para el cumplimtento Ia tipificacion y conformacion utilizada por
el Programa Santacrucefio de Carne Ovina de Cambio Rural, EEA Santa cruz.

Conformacién: depende del desarrollo de las masas musculares, relacionando la proporcién de

came y hueso en las regiones de los cortes mas valiosos.
41- Grados para Cenformacién:

E: Conformacion muy buena (exportacion). Son canales muy armoniosas en la proporcion de sus
regiones anatémicas, con un desarrollo muscular mportante. Dando la impresién de cortas,
anchas y redondeadas. Los perfiles internos de las piernas presentan un 6valo. La horizontal a Ia
altura del periné denota un importante desarrollo muscular. Dando aspecto de cortas, redondas y
espesas. La grupa es manifiesta, méas ancha que larga, se circunscribe en un ancho rectangulo. E|
dorso y lomo ancho, dando aspecto de cuadrado. En la espaida los omoplatos estan separados, y
son poco salientes, presentando masas musculares netas. Cuello es ancho y da ia impresién de

robusto.

C: Conformacion normal (consumo). De desarrollo aceptable, con superficies llanas, pero
delimitadas, estas canales aunque longilineas tienen cierta armonia. Los perfiles internos de las
piemas dibujan una V, pero con las ramas redondeadas. Si bien las piernas son planas, largas y
faltas de espesor poseen armonia. La grupa es ligeramente mas larga que ancha Presenta un
relieve en forma de meseta que desciende hacia zonas vecinas.

El dorso lomo es estrecho sobre todo detras de la espalda. Los misculos llenan las fosas limjtadas
por las apofisis espinosas de las vértebras. Las espaldas son finas con superficies planas, pero con
contornos levemente redondeados. Los oméplatos estan salientes y forman cavidad entre ellos. El

cueilo es mas bien largo.
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M: Conformacién pobre (manufactura). Con un desarrollo de la musculatura netamente
deficiente, con superficies planas, limitadas frecuentemente por concavidades. Las piernas son
largas, llanas y poco espesas; los perfiles internos describen una V de ramas rectilineas. La grupa
sin relieve y liana en cada uno de sus lados, parece mas larga que ancha. En el dorso y lomo se
aprecian facilmente las apofisis espinosas. Dividido netamente por la columna vertebral, con
aspecto de angulo. La cruz es prominente y aguda. Las espaldas son planas y poco prominentes
con omodplatos salientes y agudos. El cuello se presenta deigado y fino.

42, Terminacion:

La terminacion es el grado de gordura, se establece mediante la observacion subjetiva en los sitios
de mayor distribucién de grasa como ser la regién de la cruz, el grano de pecho, la capadura y por
ultimo los mas importante ¢l espesor de la cobertura dorsal, periné y base de la cola (angulo de

observacién).

El cordero Patagonico al momento de la faena, por la edad y modo de crianza, es magro, con
presencia, pero no abundante, de grasa. La carcaza estd cubierta por una fina capa que permite

visualizar los misculos subyacentes.

En antmales adultos sin embargo todos aquellos que poseen un engrasamiento excesivo, mal
distribuido o se acentuie en ciertas regiones, provocando actmulos; debido 2 su posterior destino

ingresa en la categoria de Consumo.

Cabe destacar la importancia del color en la grasa, debe corresponder al propio de la especie
blanco-nacarado o blanco-cremoso; sin aceptarse otras tonalidades que puedan obedecer a alguna
enfermedad (ictericia)

II- Sacrificio y faena de la Hacienda
43. Area Geogrifica: La zona de sacrificio y faenado de los animales sera la misma que la zona

de produccién. Todos los establecimientos en donde se faene o se elaboren los productos derivado
de la anterior, deberan encontrarse registrados en la DO,
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44. En el caso de existir factibilidad de ventas a mercados con mayores requisitos y exigencias, y
no s¢ encuentre establecimientos faenadores en el 4rea geografica delimitada sera funcion del
Consejo determinar Ia inscripcién de los mismos y confrolar el cumpiimiento de los requisitos

establecidos en este Protocolo.

45. Transporte y Corrales: La hacienda a ser remitida con destino a los establecimientos
faenadores debera realizar el desbaste en el origen.

46. El transporte del ganado a la planta de faena, se realizara en vehiculos adecuados y teniendo en
cuenta las siguientes consideraciones:

¢ Carga adecuada a la capacidad del transporte.

* Carga no traumdtica. Los transportadores como el personal que efectie las tareas de carga
de la hacienda, no deberin usar elementos que puedan ocasionar contusiones en los
animales (rebenque, arriador, palos, ni tampoco la puerta de la jaula para apurar la entrada
del animal a Ia misma).

¢ Vige sin interrupciones imjustificadas y sin maniobras bruscas. Hay que efectuar el
transporte de la manera mas cuidadosa posible.

¢ Descarga en planta en forma comecta, sin violencia ni gritos, sin apurar al ganado con la
puerta guallotina de la jaula 6 cualquier otro elemento que pudiera provocar contusiones en
ios animales.

* En el caso de transportar diferentes categorias de anmmales (en el mismo vehiculo) se debera
usar distintos bretes. |

47. El ganado permanecera en el establecimiento, antes de su sacrificio en reposo de acuerdo a los
siguientes lineamientos (Decreto 4238 /SENASA)
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¢ Los animales deberdn permanecer en los corrales de descanso por un lapso minimo de 12
hs.y un maximo de 72 hs.

» El tlempo de reposo podra ser reducido a la mitad del minimo, sefialado en el punto
precedente, cuando el ganado proceda de lugares no distantes a mas de 50 km, de la planta
elaboradora y sea transportado por medios mecanicos.

s Elencterre sera el adecuado por metro cuadrado de corral.

¢ El arreo a facna, debera efectuarse sin gritos ni golpes, a efectos de evitar contusiones y
stress, que perjudiquen el logro de un buen producto final {cortes camnicos).

48. La faena de los animales amparados por la DO COP -SANTA CRUZ-, debera realizarse en
pramer ténmino, si ésta se encontrara destiada a la exportacién, de no ser asi se le dark preferencia a
ia faena de exportacidn del establecimiento y a continuacion la faena de los animales amparado por
la DO COP -SANTA CRUZ-

49. Las maniobras de sacrificio, faena y procesamiento posterior de Ia carne, se haran de acuerdo a
la siguiente descripeidn o adaptada al disefio de la planta donde se realice la tarea.

50. Sacrificio y Faena. Zona Sucia. El sacrificio de los animales se realizara de la siguiente forma:
¢ Lainsensibilizacion se efectuari con instrumentos autorizados.
¢ Degriello deberad efectuarse con la certeza que el animal se encuentrs debidamente
insensibilizado, en una doble mantobra, la primera a efectos de cortar el cuero de la zona

del pecho y la segunda de manera que se seccionen los grandes vasos.

* Desangrado, esta operacién durard un lapso no menor de dos minutos. Se permitirs la
wtilizacion del electroestimulador.

51. Zona Intermedia: En esta zona se realizan las siguientes operaciones;

* Garreado.
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¢ (Cuereado.

e (Coleros.

¢ Seccidn de la cabeza del cogote, entre la primera y segunda vértebra cervical.

s Apertura del pecho.

* Evisceracién. Primero se extraen las visceras verdes y a posteriori la rojas. Cada tipo de

visceras son depositadas en bandejas separadas. Se debera realizar la inspeccién Veterinaria
en la tofalidad de las visceras.

Toma de muestras con referencia a los residuos.

52. Zona Limpia, En esta zona se realizan las siguientes operaciones:

« Revisacion Veterinaria de las canales.

¢ Dressing, se realiza de acuerdo a lo descripto en la Resolucion 455/73.

» Realizacién de hisopados, con motivo de realizar la carga bacteriana.

¢ Lavado de las canales por medio de agua a presion.

» Secado de la cara externa de canal por medio de fleje metalico (acero inoxidable, etc).

e Palco de tpificacién, aqui se procede a colocar los hilos y los sellos de inspeccién
veternaria, mimero de tropa y destmo comercial.

53. Oreo, proceso de enfriamiento primario, en éste deberin ser controlados los siguientes
parametros, temperatura, humedad relativa y velocidad del aire.
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¢ Esta playa debe ser mdependiente a la playa de expendio, en caso de utilizar la misma para

ambas funciones, se deben tomar los recaudos necesarios,

* Dos factores importantes se deberan considerar la rotacién de las canales oreadas hacia las
camaras de frio y procurar que la temperatura sea constante. La capacidad de la playa de
oreo sera utilizada entre un 50 y 100%.

34. El Consejo a través del Comité de Calificacién o persona a quien se delegue, determinari Ia
aptitud de las canales amparables por la DO, sellando las calificadas con la palabra Denominacién
de Origen Carne Ovina Patagénica -SANTA CRUZ- seguida de el nimero de tropa en tinta
indeleble en piernas y pecho.

55. Este niimero de identificacion sera un nimero correlativo de tropa dentro de cada matadero o
frigorifico mscripto. Las canales descalificadas no serdn objeto de identificacion ni marcaje de

56. La distribucién de canales enteras o trozadas de corderos a los minoristas ¥y Su conservacion y
venta, cumplirin con la normativa vigente, evitindose en todo momento el deterioro de la calidad
del producto.

H}-Trazabilidad en los Frigorificos y Plantas Faenadoras

57. El sistema comienza con la Recepcién de datos desde la descarga de ganado en pie,
asignindole orden de faena, nimero de tropa y corral de destino. En el palco se ingresan datos de
la tipificacién, ciasificacién comercial de los animales, con el agregado de la captura del peso.

58. En procesos posteriores, como el desposte, el sistema recibe en forma permanente
informacién proveniente de rieleras, basculas de piso y balanzas. Por ejemplo, con la instalacion
de rieleras en la entrada y salida de camara de frio es posible realizar el control de merma de
estacionade. De modo que manejando informacién centralizada a nivel del frigorifico se realiza
el seguimiento que va desde la materia prima hasta el producto final, control de stock por
. depdsito, por producto indicando cantidad, peso y unidades del producto.
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59, La mformacion que se deberia disponer es la siguiente:

L

* &

mermas de camara y de desposte
produccion diaria de faena, de cortes, menudencias, huesos, grasa y otros
Stock permanente en cada sector del frigoritico: corrales, camaras, desposte, otros.

Destino de la mercaderia que se despacha y control de cantidad

60. La trazabilidad se llevara de la siguiente forma:

Faena:

Ornigen mediante la fectura al ingreso del DTA v la Guia de Traslado emitida por juzgado de
Paz. _
Nimero de animales. Mediante la firmna del remito de transporte (Productor, Transportista y
Corralero de 1a planta).
Numero de tropa y corral asignados.
Planillas de toma de muestras para la obtencion de la signiente informacion:
3 Analisis de agentes patégenos causantes de Enfermedades Transmisibles por los
Almentos (ETA)
4. Analisis de residuos quimicos correspondientes al Plan de Control de Residuos e
Higiene de los Alimentos (CREHA)

Palco de Tipificacidn:

Tipificacion y clasificacién por peso de las canales.

Control de SENASA vy del Consejo (si asi lo considera): Planilla de Estade Samitario de los
animales y analisis de inocuidad de las canales.

Estacionamiento:

Tipificacién y clasificacién por peso de las canales.

Namero de tropa.

Lectura de peso unitario.
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s~ Despostada

+ Numero de tropa.

¢ Rango de peso en los cortes.

e- Envasado

¢ Las carcazas mediante envase primario y secundario con calibre mdividual Observandose
Numero de tropa, Tipificacion y Clasificacion.
¢ En cortes produccion por bulto vy caja, mediante el pesaje global (bruto y neto), y la fecha de

produccidn, y de vencimiento.

t- Expedicién

¢ Salida de Producto medante remito y certificado sanitario.
¢ En caso de ser necesario certificado de embarque, de exportacion, romaneo de carga (con

detalle de Ia carga: cajas, contenido —piernas, lomos, etc-, peso bruto y neto, etc).

IV- Caracteristicas de la carne

61. Seran amparados por la DO Came Ovina Patagénica-Santa Cruz el producto comercial
cameo resuitado de la crianza a campo y faena en la zona determinada por la provincia de Santa
Cruz, libre de todo tipo de contaminantes, residuos, que no hallan recibido tratamiento
antibiético, hormonal, tirostitico o que posea efectos anabdlico alguno.

V- Cimaras frigorificas

62. Las camaras frigorificas deben cumplir las normativas del SENASA, Decreto 4238/68.

63. Sala de Desposte. lugar en el que se realiza el proceso por el cual se obtienen cortes

anatdmicos, para su posterior expendio. Ademas se realiza el envasado primario con su respectiva
tarjeta mdvidual.
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1- Un correcto envasado primario lograra dos caracteristicas fimdamentales:

e Un menor desarrolio bacteriano

* Una buena recuperacién del color natural de la camne.

2- Para ¢l congelado es lo habitual el uso de ldminas de polietileno en vez de bolsas al vacio
que también se usan para estas preparaciones.

64. Envasado secundario: aqui los cortes son acodicio-nados en las cajas, se coloca una etiqueta
identificatoria del producto la cual debe coincidir con la tarjeta individual y la expuesta en el
cabezal de la caja (Resolucion /44 de la ex Junta Nacional de Carnes. Ademas se realizara la
pesada y el romaneo de las mismas.

65. En este punto se deben verificar; material, otras caracteristicas del envase como ser color,
tamafio, test de resistencia del carton corrugado (275 Ibs.x pulgada 2) en las taras de las cajas no
deberd e haber una desviacién mayor ni menor a un 5% de tolerancia. Correcto cerrado de las

mismas, adecuada colocacién de las fajas sanitarias con:

Nimnero Oficial del establecimiento

* Nimero correlative impreso,

Razdn social de Ia imprenta y
Nimnero de C.U.LT. (Resol387 del SENA.SA.)

66. Ninguno de los envases descriptos y aln ofro tipo de envases como ser bolsas de rafia de
polipropileno, stockinettes y otros no deberan presentar ningim tipo de deficiencias de presentacién
como ser manchas, roturas y deterioros que afecten la calidad de la mercaderia y su packaging
{Res.1J. 973 en su articulo 1°de laex JN.C))

67. Depdsito de enfriado. Las cajas son estibadas sobre palets u otros sistemas, las estibas seran
armadas por corte en forma de panal dejando pasillos entre ellas y un espacio que permita la
circulacién del aire contra las paredes, el cabezal con la leyenda identificatoria tiene que ser visible.
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68. Depdsito de congelado: como paso previo al deposito los cortes son congelados en sistema

de placa de contacto o tuneles de congelacion.

69. Expedicién: Las cajas a ser cargadas en contenedor o camidn térmico son previamente
pesadas o romaneadas.

70. El Consejo, a través del certificador (control de calidad del producto), determinara la aptitud del
producto amparables por 1la DO.

CAPITULO 5
REGISTROS (TRAZABILIDAD) Y CONTROLES DE GESTION Y ASEGURAMIENTO
DE LA CALIDAD DE PROCESOS / PRODUCTOS

I- Registros

71. El Consejo llevara los siguientes registros:

a. Registro de Explotaciones de cria y engorde.

b. Registro de Explotaciones de Seleccion de Raza (cabaiias)
¢. Regisiro de Industrias (mataderos, frigorificos, industrias de
envasado, etc.).

d. Registro de Plantas procesadoras de Concentrados

¢. Registro de Inspectores habilitados por el Consejo .

II- Inscripciones

72. Las solicitudes de inscripcion se dirigiran al Consejo en los formularios habilitados al efecto,
acompaiiados de los documentos pertinentes.
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establecida en este Protocolo de Calidad y resoluciones sobre condiciones complementarias de

caricter técnico que deban reunir las explotaciones e industrias.

74. Los beneficiarios deberan acreditar I situacién legal de las explotaciones o mstalaciones
Previo a su mscripcion en los Registros pertinentes de Ia DO COP -SANTA CRUZ-.

75. Las empresas que realicen mas de una fase del proceso deberan tener mscriptas sus

explotaciones e instalaciones e los registros correspondientes,

nscripeién en aquellos otros registros que estén establecidos por la normativa vigente y tienen la
obligacién de acreditario en ¢l momento de la mscripeion en el registro de ia DO COP -SANTA

destinadas a Ja produccién de DO Carne Ovina, con las razas sefialadas en el Art. 7 Yy que
cumplan las exigencias estipuladas en este Protocolo de Calidad.

En la inscripcién debera figurar:

* Nombre del productor o empresa, domicilio, niimero de identificacion fiscal,

¢ Numero de Registro/s. '

* Nimero y tipo de animales que componen la tropa, con la mndividualizacién de log
reproductores hembras y machos, animales de cria y de engorde.

¢ Numero aproximado de reproductores y raza/s.

* Nimero aproximado de corderos producidos al afio.

¢ Descripcion de las mstalaciones, capacidad de engorde, etc.

* Cualquier otro dato necesario Ppara su mejor identificacién y calificacion,
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78. Inscripcién de Cabaiias de Seleccién de Razas. Se inscribiran preferentemente las Cabafias
enclavadas en la provincia de Santa Cruz, destinadas a la seleccion de las razas contempladas en
el Art. 7 del presente Protocolo de Calidad.

- En la inscripeion debera figurar:

e Nombre del productor o empresa, domicilio y nitmero de identificacién fiscal.
e Numero de registrofs.

¢ Nimero de reproductores y razas.

s Produccién aproximada de reproductores al afio.

+ Cualquier otro dato necesario para su mejor identificacién y calificacion.

79. Inscripcién de Industrias. Podran inscribirse en el Registro de Industrias aquellas que

cumnplan con lo establecido en el presente, y 1as normativas vigentes.

- En la inscripeién debera figurar:

¢ Nombre de la Empresa, domicilio y nimero de CUIT.

o Nimero/s de Registrofs.

¢ Ficha con las caracteristicas técnicas de la Industria y de sus instalactones.

e Numero y capacidad de las cdmaras frigorificas.

+ Caracteristicas técnicas de la maquinaria y de los procesos industriales utihzados y
aprobados por el organismo competente.

o Marcas que se utilizan en 1a comercializacion del/los productos

¢  Cualquier otro dato necesario para su mejor identificacion y calificacion.

80. De los Transportistas y Distribuidores. Los responsables del transporte de hacienda y de
distribucién de la carne deberan estar mscriptos como tales en el SENASA a los efectos de
cumplir con la normativa vigente en esta materia y de la responsabilidad que le cabe en el caso de
incumplir con ella por el deterioro y el desprestigio a la DO “CARNE OVINA PATAGONICA -
SANTA CRUZ".
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81. Sus vehiculos deberan estar en perfecto estado para el traslado de los animales o de la
distribucion de la came. En el caso de sufrir inconvenientes durante la tarea que le compete
mantendré inforrmado al Consejo.

82. Inscripcién de Plantas Elaboradoras de Productos Concentrados. Se habilitaran aquellas
Plantas Elaboradoras que cumplan con las exigencias establecidas en la elaboracién de

concentrados en cuanto a calidad.

83. Para ello deberd completar la informacién solicitada en el Consejo y debera certificar la
ausencia de contaminantes en los concentrados que elabore y comercialice con los productores

de animales de cria y de engorde.

84, Inscripcién de Inspectores. Se llevard un Registro de Profesionales habilitados para la
realizacién de inspecciones, asesoramiento, etc. Los mismos quedaran en dicha condicién luego

de haber recibidos los cursos de capacitacién que disponga el Consejo.

85. Se entregara documentacién o tarjetas de identidad a los efectos de presentarlas al momento

de iniciar una inspeccion en el ambito de la DO.

86. Condiciones a cumplir por todos los inscriptos. Cualquier modificacién de los datos
suministrados en las declaraciones juradas respectivas, o en las inscﬁpciones de todos y cada uno
de los registros deberd ser comunicada al Consejo para la actializacién correspondiente. La
totalidad de los registros deberan actualizarce anualmente.

87. Sélo los beneficiarios inscriptos en los correspondientes Registros podran producir animales
cuyos productos seran amparadas por 1a DO.

88. Solo puede aplicarse la DO “CARNE OVINA PATAGONICA -SANTA CRUZ” a las canales
enteras o trozadas procedentes de las industrias inscriptas en el Registro.

89. El derecho de uso de la DO en propaganda, publicidad, documentacién o etiquetas es
exclusiva de los beneficiarios de 1a DO.
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90. Los beneficiarios mscriptos en los Registros correspondientes, quedan obligados al
cumplimiento de las disposiciones de este Protocolo de Calidad, del Estatuto del Consejo, sus
reglamentos y demas normas legales establecidas dentro del régimen legal aplicable a las DO en
general

III- Control Técnico de Calidad de Proceso

91. El Consejo realizara inspecciones a los beneficiarios cuando éstos soliciten la inscripcion y

una vez inscriptos se realizaran inspecciones de acuerdo al programa preestablecido.

92. Explotaciones de Cria y de Engorde. Durante las inspecciones se constatara:

* Identificacién de los animales
¢ Condiciones de manejo sanitario, alimenticio, trato de los animales, etc.
e Que las explotaciones no se hayan moditicado de acuerdo a lo declarado en la

mscripclon.

93. Industrias y Mataderos. Se constatara:

¢ ldentificacidn de los animales

¢ Tratamiento de los anmmales

s Realizacion de la faena

» Caracteristicas técnicas de la faena

s Camaras frigorificas

s Separacion de las canales, cortes, etc.

s Embalaje de los cortes, identificaciones, etc.

» Etiquetas, existencia, numeracidn, colocacion, etc.

¢ Estado higiénico de la Industria.

e Analisis de Control: organolépticos, fisico quimicos y bacteriolégicos.

94. Transportistas y Distribuidores. Verificaran:

¢ ldentificacién de la hacienda.
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¢ Verificacion técnica de los vehiculos en lo que hace a su competencia.

¢ Tratamiento de los animales. Estado, mantenmmiento y atemperado de la carga.
¢ Documentacion pertmente.

¢ Destino.

» Estado del embalaje.

95. Plantas Elaboradoras de Concentrados. Controles de:

¢ Elaboracion de los concentrados

¢ Habiltacién correspondiente.

e Exiraccion de muestras y Analisis de los concentrados con destino a animales con DO.
¢ Destino de los concentrados.

e Otros.

96. Comercios y Embarques. Verificacion de:

o Exustencia de etiquetas.

¢ Identificacion de los cortes o canales.

* Faena o empaquetados de los cortes.

* Destino de la venta,

» Control de Calidad del producto terminado
= Otros.

97. Control de Calidad de Producto terminade. Podré tomarse muestras del producto
acondicionado, semielaborado o elaborado para la determinacion de los analisis respectivos, antes

de salir para su comercializacién o durante la comercializacién.
IV- Controles Administrativos. Partes, Constancias, Documentos, Planillas, libros, etc.
98. Con el objeto de poder controlar adecuadamente la produccién, faenado, industrializacion y

expendio, asi como los volimenes de existencia para acreditar el origen y calidad de los
productos amparados, los beneficiarios estaran obligados a cumplir las siguientes formalidades:
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99, De Ia produccion:

s Declaraciones Juradas

100. Los titulares de las explotaciones de Cria, al inicio de cada temporada industrial, presentara
ante el Consejo la actualizacion de los registros, en la cual se incluira el ndmero aproximado de
corderos nacidos, y de animales a ser enviados a la indusiria frigorifica. Los cuales deberan

cumplir con los requisitos enumerados en el Art. 7 del presente Protocolo de Calidad.

o Tarjeta Sanitaria del Rodeo
¢ Tarjeta de Identificacidén del Rodeo
e Constancia de otras inspecciones

_ e Oftros.

101. Los titulares de Explotaciones de Cria o Engorde, cada vez que ingresen animales adquiridos
dentro de ia zona definida en el Art. 7, deberan presentar los partes de animales comprados con
DO COP -SANTA CRUZ-, por triplicado detailando la identificacién de los animales
provenientes de explotactones de Cria con DO COP -SANTA CRUZ-. De provenir de otra
provincia de la Region Patagdnica se identificaran inmediatamente con la presencia de un

inspector del Consejo, que realizara y firmara el parte con el productor.

s factura de compra de animales

= datos del vendedor

» tarjeta sanitaria de los animales

e identificacién de los animales, mediante guia de traslado.
¢ Otros.

102. De la Industrias o Mataderos. Libros. Las firmas inscriptas en el Registro de Industria,
llevaran un hibro, de acuerdo con el modelo adoptado por el Consejo, en el que se registraran
diariamente el sacrificio de animales procedentes de explotaciones inscriptas, cuyas canales seran
susceptibles de calificacién y, en el que deberé figurar:

¢ Nombre, domicihio e identificacién de la explotacion ganadera de procedencia.
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e Numero de animales de la tropa, en relacidn a la identificacion establecida
previamente.

* Numero de canales calificadas.

* Numero de céna.les trozadas,

* Destino de las canales o cortes calificadas e identificadas.

» Presentardn al Consejo dentro de los diez primeros dias de cada mes, una
declaracion en la que se reflejaran todos los datos del mes anterior que figuran en el

libro.

103. Transportistas y Distribuidores. Guia de traslado y de distribucién. Los transportistas y

distributdores deberan llevar consigo en el caso de una inspeccién por el Comité de Calificacién;

¢ Habilitacion del SENASA.

¢ Documentacién exigida por la normativa vigente para la circulacién entre explotaciones,
industrias, etc. (guias, DTA, remito, certificado sanitario, etc.)

e Animales, canales o cortes debidamente identificados, y con la calidad exigida por la DO

* Destino de la hacienda o de la came.

* Otros

104. Comercios y Embarques. En el caso de tener contratos con comercios mayoristas o
munoristas para la expedicion de canales o cortes ovinos, o de haber autorizado la utilizacion de
etiquetas por parte de éstos, deberan presentar o tener a la vista, para su control:

» Tarjeta de habilitacion del comercio por el Consejo.

* Identificacion de las canales o cortes.

¢ Orngen de las canales, con la factura correspondiente.

® Declaracion al Consejo de las existencias.

¢ Eastencia de etiquetas expedidas por el Consejo.

* De realizarse comercializaciéon con el exterior, certificado de expedicién expedido
por el Consejo.

Y- Comité de Calificacién
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105. El Consejo conformara un Comité de Calificacién que se ocupara de realizar los controles de
produccién, movimiento de hacienda, frigorificos, faena, caracteristicas de la camne, de

transportistas, de comercializacion, etc.

106. El Comité estara integrado por mspectores capacitados y habilitados por el Consejo y podra
realizar mspecciones exclusivamente dentro de la provincia de Santa Cruz, para el producto carne

ovina y enire los inscriptos:

Explotaciones de Cria y Engorde.

Industrias y Mataderos

Iransporte de Hactenda y Distribucién de carmne
¢ Comercios y Embarques de DO COP -SANTA CRUZ-

106. En el caso de controversias con el beneficiario se procederd a una nueva inspeccion, pero se

hard acompafiado de por lo menos dos integrantes del Consejo.

107. Cada inspeccion debera ser completada en una ficha a tal fin y firmada por el inspector y por
el beneficiario mspeccionado.

CAPITULO 6

IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS PARA SU
COMERCIALIZACION

I- Logotipo y Sellos

108. En el proceso de comercializacidn se respetara y hara respetar toda la normativa vigente

segin lista adjunta

109. El Consejo adoptara y registrard un emblema o logotipo como simbolo de la DO COP -
SANTA CRUZ-, previo informe y autorizacion de los organismos competentes en la matena.
Este emblema o logotipo figurara en todos los seilos, precintas y/o etiquetas que expida el

Consejo.
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110. El Consejo aprobari el sello que identificara las canales calificadas como carnes con DO
COP -SANTA CRUZ-, de acuerdo a lo establecido en el presente Protocolo de Calidad.

111.Todas las canales enteras o trozadas con DO COP -SANTA CRUZ- que se expidan para el
consumo, deberd ir provistas del sello y logotipo del Consejo que haya registrado el Consejo DO
COP -SANTA CRUZ-, no pudiendo ser comercializadas como tales sin este requisito.

II- Etiquetas

112. Independientemente del cumplimiento de las disposiciones vigentes en materia de etiquetado
en la comercializacién de las canales o piezas amparadas por la DO COP -SANTA CRUZ-, se
podrén utilizar ademds otras etiquetas, distintivos o precintas, debidamente autorizadas por el
Consejo a los efectos que se establecen en este Protocolo de Calidad.

113. Se denegara la autorizacion de uso de aquellas etiquetas, distintivos o precintas, que por
cualquier causa puedan dar lugar a confusién en el consumidor. Podra anularse la autorizacién
concedida anteriormente, cuando hubiesen variado ias circunstancias de la firma propietaria de la

misma.
IH- Expediciones

114, Toda expedicién de animales que tenga lugar entre firmas mscriptas, debera ir acompaiiada
por un certificado de circulacién establecido por el Consejo, en 1a forma que por el mismo se
determine. En este certificado figurara la identificacién segim lo especificado en el presente
Protocolo de Calidad.

118. Las canales enteras o trozadas amparadas por la DO COP -SANTA CRUZ- Gnicamente
deberan expedirse por las industrias mscriptas autorizadas por el Consejo de forma que no
perjudiquen su calidad o den lugar a desprestigio de la DO COP -SANTA CRUZ-.
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116. La expedicion de canales enteras o trozadas, con o sin hueso, de la DO con destino al
mercado exterior, ademéas de cumplir las normas en vigencia establecidas para la exportacién,
deberan ir acompafiadas del correspondiente certificado de la DO expedido por el Consejo.

117. El Consejo solicitara al organismo competente, la autorizacion para que los frigorificos o
mataderos inscriptos, puedan comercializar canales con DO en trozos, con o sin hueso, en cuyo
caso deberdn ir envasadas y con etiquetas numeradas del Consejo, lo que permitira el oportuno
control que garantice la procedencia u origen y la calidad del producto, asi como su perfecta

conservacion y la adecuada presentacién al consumidor.

118. Reporte de trazabilidad: El reporte final seri emitido por el Consejo de la Denominacién
de QOrigen COP Santa Cruz, la firma que se contrate o el organismo publico que se haya
convocado para la ejecucion de la certificacién de la trazabilidad, la que contendra toda la
informacién volcada durante el proceso y el Certificado Sanitario y una sintesis e historia del

proceso de los amimales desde el campo hasta el destino final.
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