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Plan de tareas:
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1.1.- Identificacién de productos. Descripcion:

Introduccion
e - Artesanias: Ceramica, Cesteria, Tejeduria, Torneria, otros materiales.

o - Hierbas medicinales.

- Tinturas vegetales.

- Tinturas de origen animal.

- Bebidas de origen natural

e - Dulces.

- Miel y dertvados.

- Hierbas organicas.

- Desarrollo ganadero.

- Productos frescos.

2.- Caracterizacion. Normas de calidad y sanitarias.

2.1.- Normas bromatoldgicas y codigo alimentario nacional.

3.- Proceso proeductivo de cada producto:

* Introduccion.

3.1.- Obtencion y eleccion de materia prima.

3.2.- Evaluacion de técnicas de produccion, tecnologia y procesos.
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en ¢l punto 1.

3.3.- Obtencion de envases y técnicas de utilizacion, preparacion
previa, conservacion y acondicionamiento para su transporte
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y desventajas y factibilidad productiva.
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5.3 .- Productos seleccionados en base a los criterios de mercado.
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5.3.3.- Traduccion y transmision de los conocimientos tecnologicos
para ajustarse a criterios.

5.3.4 - Pautas para garantizar la continuidad en la produccion y la
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5.4.1.- Condiciones y restricciones de transporte y almacenamiento.

5.4.2.- Requerimientos de infraestructura de almacenamiento y otros.

6.- Elaboracion y evaluaciéon de alternativas con la participacion de los representantes
productores

6.1.- Experiencia de comercializacion de productos de tipo

regionales y artesanias.

6.2.- Experiencias de asociacion y factibilidad de aplicarlas.

6.3 .- Organizacion de los productores. Evaluacion de alternativas

de asociacion .

6.4.- Factibilidad de aplicar normas de calidad, garantizar

volumenes y definir frecuencias y estacionalidad.

6.5.- 1dentificacion de los requerimientos minimos y los pasos

a seguir para hacer efectiva la implementacion del proyecto.

7.- Diagnéstico conteniendo la identificacion y tipificacion
de los bienes elegidos, el modo de produccion sustentable y

factibilidad comercial.
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Mapa 2:

Figura triangular
Con equivalencia aproximada al area
real
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FIGURA TRIANGULAR
CON EQUIVALENCIA APROXIMADA AL AREA REAL

'

Escala : 1:250.000

Las partes del territorio que quedan fuera cel tnangulo representan una
superficie igual a las partes del Inanqulo que quedan fuera del termtono

Vértice ©  Confluencia de los dos rios
Base Recta de 46 km paralela a la malla inferfluvial (y al camino

Castelli-Espinilln) con un segmentd inlerno de 23 km
Alluia : Perpendicular de 65 krn desde la base al vérlice
Superficie : B H/2 = 46 x 65/2 = 1.495 km2 = 149.500 ha '

(Este croquis es solamenle indicativo dej estudic preciso
que se puede hacer con un material cartegrafico adecuado)
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DESARROLLO:

El cruzamiento de la informacion obtenida de fuentes secundarias y primarias, nos

permite efectuar la evaluacion de las actividades productivas en tres etapas:

1- Vision de los ancianos:

Caracterizada por el mayor uso y transformacion de los usos del monte en cuanto a la
recoleccion, conservacion y consumo de los “frutos”, actividades de caza, pesca y cosecha de
miel.

Los ancianos entrevistados expresaron que estos conocimientos sobre los usos del monte

se han perdido en forma paulatina, a tal punto que los jovenes ya no recurren a ellos.

2- Etapa intermedia:
Segun los informantes corresponde a la época de esplendor de las artesanias, a la
existencia de un buen mercado a nivel local , regional y nacional para éstas y para las pieles.

Las mujeres fueron organizadas en actividades tales como talleres de costura.

3. Un “antes” de la época actual:
Donde existi6 gran apoyo institucional fundamentalmente con las tareas ligadas a la chacra

(provision de semillas, herramientas y mecanismos de comercializacion).

El analisis efectuado permite inferir como resultado la coexistencia de dos tipologias
productivas (tal como se expresara en el informe del Proyecto I):

1- Economia de subsistencia: propia del grueso de los grupos familiares, basada
fundamentalmente en el uso de los productos del monte.

2-Economia basada en sistemas productivos: corresponde a la minoria de los grupos
familiares y se sustenta en la existencia de chacras, cultivo de algodén y cria de ganado

MEenor y mayor; en consecuencia , se observa un uso relativo de los productos del monte.

La evaluacion de la informacion recopilada en campo, revela - respecto de las tareas

cumplimentadas - el siguiente estado de situacion de cada producto identificado:

* * Artesanias;

LW



La actividad artesanal de mayor peso por el tipo de recursos existentes (monte) es la
cesteria, ocupando el segundo lugar la tejeduria (lana de ovino) y en los lugares aledafios a los
cuerpos de agua (rios y lagunas), la alfareria.

Los roles estan muy bien diferenciados: las mujeres tejen y los varones se dedican por
ejemplo a tareas de torneria.

La palma (7rithrinax bifavellata ) -tipica de la zona -no s6lo es materia prima para la
confeccion fundamentalmente de canastos y sombreros , sino que ademas es un relevante
recurso por su valor alimenticio (cogollo, frutos ) y para la polinizacion (inflores- cencias
visitadas por abejas y avispas).

La materia prima para cesteria procede de otros vegetales como palmeras, caranday y
carandilla , paja brava, totora y piri o junco para la confeccion de bolsas, cestos, maceteros,
esteras, costureros, cintos y objetos ornamentales.

En tejeduria la materia prima proviene de fibras vegetales: caraguata y algodén y de
animales: lana de oveja.

El chaguar es usado para hacer “yica” (bolsa para transportar utenstlios), sikiat (bolsas
grandes para frutos o cuna de ajuar funerario ), kanatec “ (chaleco de caza ) o de guerra :
“kajueti” ; cuna para bebés ; fajas ; cintos ; hamacas ; red para pesca ; juguetes (animales o
muiiecas).

El algodén es poco utilizado y la confeccion de la pieza se basa en el mismo
procedimiento aplicado a la lana, en la mayoria de los casos mezclan el algodén con lana.

La ceramica es rustica, de utileria y desprovista de apliques, incisiones o pinturas
como ornamentacion,

Las vasijas, botijos, utensilios, cacharros, vajillas, adormos personales, figuras
antropomorfas o zoomorfas.

En torneria, actividad exclusiva de los hombres, los artesanos rabajan el palo santo,
madera dura y perfumada de la zona, para la realizacion de distintas piezas (mapas del Chaco,
cruces, imagenes de tobas y religiosas, morteros, jarras, cubiertos, animales, etc.).

El mercado de artesanias se ofrece potencial a nivel local y regional. Con mayor M
informacion se podra precisar la relacion oferta-demanda.

El calculo econdmico tedrico para la cesteria, es:

* la produccion modal son 20 canastos al afio, a razon de $ 5 cada uno, lo que representa una
entrada de § 100,00 o su equivalente a $ 200,00 en vestimenta (mayor valor con canje).
* por dia se realiza un canasto, calculando la posibilidad de confeccionar dos canastos / dia

(dedicacion exclusiva) , redundaria en una ganancia de $ 10,00/ dia / persona



* para fabricar 10 canastos ,es necesario un dia de cosecha y otro dia para preparar la fibra
* el calculo de venta -por no ser actividad exclsiva- es de 2 dias para colocar 20 canastos
* Sobre la base de 20 canastos por aiio y en equivalente ropa:
-dias de “trabajo “ = 10 dias para la confecciéon
4 dias para cosecha y preparacion de fibra
2 dias para venta

Total : 16 dias para 20 canastos (entrada $ 200,00 con un promedio de $ 12,50 / dia).

ACTIVIDADES ECONOMICAS:

** Miel:

La mayor parte de la miel cosechada se usa para el consumo familiar, en los tres
meses de abundancia (octubre a diciembre), el consumo promedio es de 1 a 2 litros por
persona por mes , lo que equivale a 4,2 litros por afio por persona. En algunos casos, la miel
se cambia (trueque por vestidos y alimentos) y también se vende.

En épocas de abundancia el precio oscila entre $ 1,00 y $ 1,50 el litro y durante el
otofio- invierno {escasez) la venden a $ 2,50 el litro.

El lugar de venta es Juan José Castelli y via directa o indirecta Resistencia con un
valor de $5,00 el litro, generalmente por intervencion de mediadores en el proceso de
comercializacion

Existe una gran competencia respecto de la extraccion de miel y de nicelos realizada
por personas ajenas a la zona, situacion ante la cual es necesario adoptar medidas preventivas

y correctivas.

** Chacra

La chacra - en promedio 2 has - se destina al cultivo del algodon, estimandose un
promedio de 6 has por familia.

Los encuestados y entrevistados a la fecha, poseen chacra en uso total, parcial (70%)
0 en estado de abandono.

La preferencia en la siembra de los productos, muestra la siguiente escala :
* Mayor (“mucho™): zapallo, maiz, sandia
* Medio “ bastante™) : anco, batata , melén |, mandioca

1 ok G

* Menor ( poco muy poco”** ) : calabaza y coreanito ; mani y poroto.



El mayor porcentaje de familias informa que la mayor parte de la produccion se
destina al propio consumo , una parte se “convida” o se usa para el trueque por mercaderias
y en un infimo porcentaje se evidencia venta de los productos.

Respecto del trueque existen valores de cambio importantes, a modo de ejemplos :

* una ( 1) bolsa de maiz de 50 kg equivale a una ( 1 ) chiva de 30 kg
*un (1) zapallo de 6 kg (grande ) equivale a un (1) kg de harina + % de azucar + % de
yerba o a % kg de carne + 100 grs de sal.

Una estimacion aproximada, permite expresar que en un “buen” afio se obtienen los

siguientes rendimientos:

1 ha de zapallo = 1000 kg x $ 0,20 kg $ 200,00
1 hade maiz = 1500 kg x $ 0,50 kg (maiz desgranado)-------- $ 750,00
1 hadesandia= 500 sandiax $ 1,00 ¢/ u -$ 500,00
Total (3 has) $ 1450,00

La mayoria de las familias poseen herramientas de trabajo provenientes de subsidios
de periodos anteriores (rastras, arados, sembradoras } , aunque sélo parte de las mismas son
funcionales. Se observa escasez de animales de tiro.

Es notoria la dependencia con respecto a la arada, provision de semillas y en el
circuito de comercializacion, por lo que manifiestan una “actitud de espera permanente de

ayuda ™.

* *Huerta:

Son poco numerosas, debido a los problemas que plantea este tipo de actividad: a)
acceso y dispombilidad de agua para riego (fuentes “lejanas™); b) exigencia de cuidados que
no pueden realizar por ir a la cosecha ; ¢) necesidad de semillas ; d)armado de cercos para

evitar el ingreso de animales (especialmente vizcachas).

**Frutales:

Son escasos y en general en estado regular a malo. El 100 % son citricos: naranjas,
pomelos, limones y algunos mandarinos. Se han observado plantas pequefias con signos de
ramoneo y escasos cuidados.

El consumo de frutos se limita a los provenientes del monte. La existencia de tunales,
cuyos frutos son apetecidos por el hombre y animales, es una alternativa a considerar ya que

los mismos pueden ser utilizados para la propagacién. Se estima importante promover la



plantacion de tunas coloradas y amarillas y la posibilidad de “acercar” otras especies de

cactus (ucle, pasacana) utilizadas para el consumo.

** Algodon:

Generalmente toda la familia participa en la cosecha y en consecuencia, se cierra la
casa, se abandonan las posibles producciones (granja, huerta, etc.) y en menor grado salen
solo algunos miembros de la familia. Tardan de 1 a 2 dias para trasladarse del Teuco-
Bermejito a la zona de Juan J. Castelli.

La ventaja es que da trabajo a la gente: destronque, desmonte, cercado y

probablemente cosecha si no se usan maquinas.

* *Lefia:
Abunda en el monte, la de preferencia procede del algarrobo, vinal y carandd. La
recoleccion es realizada por los nifios y en su ausencia por otros miembros del grupo familiar.
Si bien existe un potencial de venta de lefia a pueblos mas lejanos (fundamentalmente
de lefia de campana y durante el invierno), hay que solucionar problemas de transporte y

compradores.

* *Frutos del monte:

Los tres frutos de real importancia para el consumo humano y animal son los de
algarrobo blanco, negro y de mistol.

Tambi€n son importantes para el consumo humano otros frutos como: sacha poroto,

bola verde, palma y chaiiar (este Gitimo es consumido por animales).

* *Granja:

Las familias poseen entre 2 a 20 gallinas, con un promedio de 9 gallinas / flia; la
mayor parte se destina al autoconsumo (carne, huevos) y un minimo para venta o trueque por
mercaderias. Otras aves de corral observadas son gansos y patos, aunque en menor

proporcion.

* * Madera:
La madera es usada para la reparacion de alambrados y corrales. No se cuenta con
informacion sobre la época de corte (si se restringe solo a determinadas estaciones) , a fin de

estimar la relacion con la renovabilidad por rebrote.



La existencia de maderas puede evaluarse como buena, aunque se visualizan algunos
algarrobales, vinalares o itinales en estado regular. El monte es “percibido” como en buen

estado (“ igual que antes™) ya que se repone (“sale solo™).

* * Pesca:

Es una actividad casi exclusiva de los hombres. En algunos grupos familiares
adquiere mayor importancia, ya que un dia de pesca representa “comida” para tres dias. La
actividad se realiza en un promedio de dos veces por mes, lo que equivale a la existencia de
alimento para 6 dias.

Los peces mas consumidos son sibalo (abundante},dorado, surubi, moncholo, pact y

palometa. La forma de consumo es cocido, seco al aire en,a asado o preparado tipo charqui

**Ganaderia:
La mayoria de las familias posee cabras (promedio: 13). Algunas tienen buena

cantidad de animales: chivos , ovejas y / o vacas.

** Caza:
La practica de esta actividad representa alimento para 10 a 15 dias en el mes.
Mariscan principalmente guazuncho, taties (mulita, peludo), chancho moro, charata,
carpincho y en menor proporcién y * cuando no hay otra cosa para comer o cuando se puede
vender el cuero™: coati, conejo, vizcacha, anta o tapir, puma, suri, gato montés , oso melero y
hormiguero. Para la caza utilizan perros (la mayoria de las familias los poseen), palos,

trampas, gomeras, flechas, armas.

* * La brea:

Es una especie forestal (Cercidium Australe). Exuda una sustancia gomosa que
protege y cicatriza las heridas producidas en su corteza, y tiene propiedades que podrian
reemplazar en gran parte a la goma arabiga. Posee muchas de las funciones de la goma
arabiga tradicional, que tiene una larga lista de aplicacion como industria textil, adhesivos,
tintas, etc., pero fundamentalmente su utilizacion se da en lo alimentario. Lo que pasa es que
no esta incluida dentro del codigo alimentario. Por ejemplo en la fabricaciéon de bebidas
carbonatadas, se utiliza como fijadora, retiene el didéxido de carbono como espesante de ese

tipo de bebidas, jugos sintéticos en polvo, emulsionador de aceites, tintas, fosforos, pastillas,



pildoras, cigarrillos etc. Al encontrar compradores, adquiere en ese momento valor como

recurso natural y renovable, de produccion permanente por mucho tiempo.

* * Huerta organica:

La sintesis queda expresada por la produccion de la chacra o quinta que es el
modelo mas simple que nos permite detenernos en los aspectos mas significativos de la
produccién organica: asociacion de plantas, rotacidn y abonos.  Son éstos los pilares
fundamentales de todo modelo organico. En nuestra propuesta, la huerta organica intensiva
supone, ademas, la dedicaciéon metddica a cada uno de los componentes, entendidos como un
ambito especifico de actividad. Asi, desarrollariamos la huerta organica intensiva en cuatro

momentos mas: La tierra, abonos, planificacién y manejo.

* * Produccion animal. Sanidad. Manejo de rodeo:

La sanidad en el caprino y en el vacuno es uno de los objetivos basicos, entre ellas
se destacan las enfermedades zoonéticas - transmitibles al hombre.

Las medidas sanitarias del sistema de explotacion del aborigen son escasas o
nulas. Entre las enfermedades infecto-contagiosas mas comunes tenemos la fiebre aftosa,
brucelosis y estima contagiosa. Son corrientes las parasitarias externas, tales como sarna,
miasis, moscas de los cuernos, parasitos internos, lombrices pulmonares, faciolas hepaticas.

El manejo de la manada deberia partir de una planificacion, estableciendo la
separacion de los machos y estacionamiento de las pariciones. Estas ultimas deberan
responder a las ofertas forrajeras y e respuestas a la demanda del mercado.

La estructura arbérea modifica el micro clima, influyendo sobre el ganado en
forma positiva.

La comercializacion se puede realizar de dos maneras: faenados, en pueblos

cercanos, o en pie, a criollos vecinos.

* * Normas de calidad y sanitarias que se propone y adjunta con el anexo del informe final:
En general la practica sanitaria comienza en la granja y no termina
hasta que la comida es presentada al consumidor, en un restaurante o en la casa.
El Chaco ofrece especies meliferas importantes como las palmeras, los algarrobos,
el chafiar, la tusca, los garabatos, el guayacan, la brea, el mistol y otras que deberian ser

estudiadas,



Los frutos de muchas especies arbustivas o arboreas del Chaco, tienen altos
contenidos energéticos y/o proteicos y/o vitaminicos.

Los frutos y/o semillas pueden ser consumidos crudos, cocidos, como hortalizas,
usados para la preparacién de bebidas, de tortas, café, licores, etc. Utilizan envases luego de
lavarlos promiscuamente y los secan al sol. Los envases de vidrio, una vez llenados con el
producto son tapados con trocitos de madera, marlo de maiz y en muy pocos casos usan el
corcho. Hemos verificado que utilizan con mayor frecuencia bolsitas de polientileno como
tapa.

Existe un probable mercado para alimentos macrobidticos (productos naturales,
alto contenido en fibra, etc.) aunque esta demanda puede no ser muy estable (por defecto de la

moda).

HIERBAS MEDICINALES:

Entre las plantas herbaceas de uso popular (medicina empirica) se pueden citar: cocu,
congorosa, palo pichi, meona, rompe piedra, cola de gama, ortiga de monte, caa ge€é |, cola de
caballo , yerba de lucero, yerba de la perdiz , yerba de la golondrina, yerba buena y otras
especies con muitiples propiedades: cicatrizantes, sedativas, digestivas, reguladoras del
balance hidrico, emenagogas, etc.

Algunas aplicaciones muy conocidas son:

*emplasto con hojas de palan-palan para madurar granos.

* porotos partidos aplicados en la sien o en la frente para quitar dolores de cabeza.

* la algarroba blanca tiene propiedades diuréticas y se usa para disolver calculos vesicales.

*1a infusién de jariila sirve para combatir el reumatismo,por medio de cataplasmas hechas con
sus hojas se curan enfermedades de la piel sabafiones,hongos de los pues, etc.

* el té de molle sirve para curar resfrios y gripes.Las hojas sancochadas en agua caliente y
aplicadas como emplasto son un remedio eficaz para disolver hinchazones. La corteza
hervida, para tomar como agua varias veces al dia , es buena para curar catarros bronquiales,
especialmente de los fumadores y para trastornos digestivos.

* los efectos curativos de la corteza (infusion) y fruto (hervido como jarabe) del chafiar.

* cuero de vieja (diarrea).

* Sacha membrillo (diarrea y adhesion).

* doradilla (abortiva).

* yerba lucero (estdmago), etc.

AP



Resta obtener mucha informacion de los chamanes o piogonac , ya que los jovenes

desconocen muchos aspectos de la medicina empirica.

* Evaluacion de las técnicas de produccion, tecnologia y procesos. Evaluacion de los sistemas
para elaborar los productos citados en artesanias:

Consideramos que las técnicas utilizadas por esta comunidad aborigen chaquefia
se caracterizan por ser tradicionales, y a falta de tecnologia apropiada, los productos se
elaboran en un largo tiempo de proceso productivo con bajos niveles de salubridad. Se
propone tecnologia hibrida luego de concensuar pautas de produccion.

Fundamentalmente la produccién en general no requiere envases, sin embargo
utilizan bolsas elaboradas por ellos mismos (fibras de chaguar) para el transporte de sus
productos. Es importante destacar que la miel y los dulces que elaboran se envasan en frascos
o botellas que adquieren como trueque de sus ventas ambulantes de tejidos, cestos, alfareria,
etc.

El transporte de estos productos se realiza a través de bolsas vegetales, tejidas,

arpillera y polietileno, 0 en cestos de gran tamafio.

* * Participacion del recurso humano en los distintos pasos del proceso de fabricacion:

En esta comunidad, las actividades productivas estan bien definidas en cada
sexo, excepto la actividad agricola. Las mujeres se dedican al tejido, alfareria, cesteria,
recoleccion de frutos y hierbas, ademas de la elaboracion de bebidas, dulces. Los hombres se
dedican a la caza, pesca, torneria, recoleccién de miel y escasamente a la agricultura. En
algunos casos, pequeflas huertas familiares que normalmente las semillas las consiguen en
forma particular, siendo una buena propuesta futura incorporarlos al programa Pro-Huerta

para estos efectos.

* * Seleccion y propuestas de bienes en base a criterios de ventajas y factibilidad productiva:
Todas las familias realizan las mismas actividades. El mas anciano es el portador

del conocimiento empirico y el jefe de familia, el lider, es siempre el hombre.
* * Mercado:

A pesar de ser piezas muy bien terminadas se hace dificil su comercializacién por

el problema de traslado de las mismas desde su lugar de origen hasta la boca de expendio,

4



riesgo que se da por el volumen, la fragilidad del material y el cambio de funcion fuera del
contexto cultural.

De acuerdo con los datos relevados, existe la oferta de productos manufacturados
(artesanales) en general, miel y en menor escala hierbas medicinales en la actualidad.

Las lineas de comercializacion viables, teniendo en cuenta los potenciales
productos con los que tendria que competir son: locales, regionales, nacionales e
internacionales.

Estos productos son potencialmente altamente competitivos debido a que son
naturales, ecologicos, degradables contraponiéndose a aquellos productos que se elaboran del
latéon (ceniceros hechos de latas de conservas, que realizan los “hippies”). Ademéas
consideramos que el precio, en términos de competencia es significativo.

Deberian optimizar el proceso en cuanto a las normas de sanidad, seleccidn de
materia prima, presentacién, cantidad en tiempo y forma para adaptarse a los criterios que
estipula el mercado.

Las pautas de elaboraciéon de cada producto debe ajustare al cédigo ambiental
(integracion de ambas culturas) que permitan la conservacitdon del medio ambiente, por
ejemplo evitando la ganaderia extensiva.

Si nos referimos al transporte de grandes cantidades, se podria realizar mediante
carros, volantas, jardineras, vehiculos municipales o de asociaciones comunitarias que se
afecten a dicho emprendimiento, como sugerencia. También podrian vender desde su
comunidad a intermediarios particulares. Mientras las cantidades pequefias pueden
transportarse a caballo, en bicicleta, caminando utitizando bolsos de elaboracion propia o a
través de escuelas como se realiza en la actualidad. La frecuencia puede ser semanal,

quincenal, mensual, trimestral, etc. como fuera posible.

* * Elaboracion y evaluacién de alternativas con la participacién de los representantes
productores:

La provincia compra en el lugar o en la casa del aborigen y vende a través de la
Subsecretaria de Cultura, Asociaciones aborigenes y Civiles. La comunidad produce y
también vende en forma ambulante en pueblos cercanos como también a visitantes del lugar a
muy bajo precio o por trueque.

Es factible que al asociarse en talleres de trabajo asimilen otra idea de mejorar la

produccion partiendo de normas de calidad, garantia de volimenes y frecuencias de



estacionalidad sobre la base de la capacitacion, control y evaluacion periddica por parte del

estado o del particular comprometido a comprar.

* * Identificacion de los requerimientos minimos y los pasos a seguir para hacer efectiva la
implementacion del proyecto:

Consideramos que los requerimientos minimos y los pasos a seguir para hacer
efectiva la implementacién del proyecto, surgen luego de concensuar el Codigo ambiental

integrando las pautas propias de los aborigenes con las nuestras.

* * Diagnéstico conteniendo la identificacion y tipificacion de los bienes elegidos, el modo de
produccion sustentable y su factibilidad comercial:

Segin los bienes descriptos en puntos anteriores la comunidad hace uso
discriminado del bosque para la obtencién de materia prima de los productos que elaboran,
lefia de autoconsumo, como asi también en la cria extensiva de caprinos. Sin embargo
desconocen el manejo sustentable del bosque, por lo cual no se puede hoy estimar la

factibilidad comercial de sus productos.

NOTA: Todos los temas tratados en éste informe final se encuentran desarrollados en los dos

" informes parciales presentados anteriormente.
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BOLETIN OFICIAL N*® 28.870 1* Seccién

Jueves 2 de abril dc 1ggg 2

RANDO:

Soctacion Civil y LA Fundacion
‘orn “TIEMPO DE CAMPO", solic|.
spicio de esta Sceretarip para la
i del 4* Concurso para escuclas
modalidad agroicenica “TIEMPO
JJOVEN 98" que s¢ lievari 2 cabo
ad de Rosano. Provincla de SAN.
fante ¢l ano 998, S

Melivos gue se persipuen con la
- de dicho evenio sc hallan estre-
4ados a la accion que lieva a cabo
7la esla Seeretania,

“liva greneral propendce a revalori-
Ao del hombre de eampo v esli-
i gue habite en ¢l misme,

‘clivos especilcos perimilen favo-
iculacion de las esenclas con ol
iuctivo, onentado y/o asesoran-
‘mprendimientos productlivos,
fas para cl trabajo del hombre de
‘¢ liendan a cevar el nivel de la
vidkin de su Guniliy, realizar accio-
punten ol restiiblecimicento del
“rologico. | L

Uvas de esta idele merecen ¢l
s onanismos oficiales,

32 las dircctvasdugarticdas por

vide Ia Nacion en materia de con-
Easlo publico la presente medi-
ica coslo liscal alguno.

ZCCION DE LEGALES del AREA

JLTURA. GANADERIA, PESCA Y
CION de ia DIRECCION GENE-

SUNTOS JURIDICOS el MINIS-
ECONOMIA Y.OURRAS Y SERVI-

ICOS. ha lomade la intervencion
oacle,

“Miplo es coinpelenie para resol-
mstancia de acuerdo a las [a-
aleridas por ¢l articulo !*, tnci-
crelo N* 101 de fecha 16 de enc-

" modificado por su similar N*
i de diciembre de 1994,

O DE AGRICULTURA.
ZSCA Y ALIMENTACION

- Otorgar el Auspicio de esta Se-
“ealizacion del 4* Concurso para
as dc wodalidad agroléenica
“MPO JOVEN 98" que se lievara
udad de Rosariv, Provinda de
e ¢l ano 1998,

nedida dispuesia por el arliculo
: resolucion no implica cosio fis-

mwniquesc. publiquese, dese a
aclonal del Registro Oficial y
.pe C. Soli :

Jricultura, Ganaderia,
daclén .

T[98

-z, 5¢ da-por decaido a recibir
.cterminada de azicar crudo a
. Alcozucar Agraria Limitada
¢ A una cxportacién con des-
tos Unidos de América,

3

nle N* B00-006625/97 del Re-
SECRETARIA DE AGRICULTU-
ZRIA, PESCA Y ALIMENTACION,

WDO:

presciiles acluacionces la razon
'ERATIVA ALCOZUCAR AGRA-
ADA Inlerpuso recurso de
sién y jerirquico en subsidio
solucion N* 39 de fecha 3 de
1997 dc la SECRETARIA DE

GANADERIA. PESCA Y ALI-

10 aclo admintsirativo sc le dio
el derecho a ka dtada imia a

x

recibir la panicipaciin o la cuola de ox-
povtacion e 2zucar crodo coer desting a jos
ESTADOS UNIDOS DE AMERICA que ke fue-
ra asignada por Resolucion N* 667 del 9 de
oclubre de 1996 de Ja ex-SECRETARIA DE
AGRICULTURA. PESCA Y ALIMENTACION.

Quc de conformidad con lomclmnluadop}li‘
¢l Servicio Juridico sc diclo la Resolucion
N* 711 del 18 de seplicmbre de 1997 ddd
Registro de la SECRETARIA DE AGRICUL-
TURA. GANADERIA, PESCA Y ALIMENTA-
CION, obrante a lojas 70/72, por la cual sc
hizo lugar al recurso de recousideracion in-
icrpuesio, dispoiendo ademas, que la COO-
PERATIVA ALCOZUCAR AGRARIA LIMITA-
DA acreditara anic csla Secreiaria guc no
regisirnba dewda fiscal ni previsional nl 31
de agosio de 19906, medianie constancia
cxpedida por la DIRCCCION GENERAL
IMPOSITIVA dependicnte de ki ADMINIS.
TRACION FEDERAL DL INGRESOS PUBLI-
COos.

Qtic de las constancias obranics a fojas
100/ 104 surge que con leehia 29 de abril de
1997, ha shdo decretada la guichra de la
recurrenice, razon por L cual, y contorine lo
previsto por la Ley N* 24.522, quien la Te-
PrEscilarn on ostas acluncxies careee fic
mandalo para continuar con ka presenie tra-
mitacion.

Que sl perjulcio de cllo, sc advicrie que la

~ DIRECCION GENERAL IMPOSITIVA. infor-
ma a lojas 100/103 quc la COOPERATIVA
ALCOZUCAR AGRARIA LIMITADA registra-
baal 31 de agosto de 1996 una deuda liqui-
da y exigfible, razon por la cual corresponde
dictar ¢l aclo adminisirativo. disponiéndo-
-s¢-no hacer Jugar a la adjudicacion de la
cuola de exportacion de azicar crudo con
destine a los ESTADOS UNIDOS DE AME-
RICA. =

Que la DIRECCION DE LEGALES del AREA
DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y

ALIMENTACION de la DIRECCION GENE- ~

RAL DE ASUNRTOS JURIDICOS del MINIS-

"TERIO DE ECONOMIA Y OBRAS Y SERVI-
CIOS PUBLICOS ha tomado b hilervencion
que le compete. 5

- Que la prescile se dicta en uso de las fa-

cullades conlfendas en el articulo 1* del
Decrelo N* 1034 del 7 de julio de 1995y la
Resolucton N* 970 del 10 de septiciibre de
1997 dcl MINISTERIO DE ECONOMIA Y
OBRAS Y SERVICIOS PUBLICOS.

Por cllo,

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA.,
GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION
RESUELVE:

Articulo 1* — Dasc por decaldo el derecho a
recibir la eantidad dc SEISCIENTAS NOVENTA
Y OCHO TONELADAS (G98 (n.) de aziicar crudo
a la COOPERATIVA ALCOZUCAR AGRARIA LI-
MITADA correspondicnie a la cxportacion con
destine a Jos ESTADOS UNIDOS DE AMERICA.
por los fundamenlos cxpresados en los
considerandos de la presenie Resolucion.,

Art. 2* — Comuniquese, publiquese, désc a

la Direccion Naclenal del Registro Oficial Y
archivese. — Felipe C. Sola.

Ministerio de Salud y Accién Social

\EsgEciaLmapes MEDICINALES)

Resolucién 144/98 i

Establécense normas reglamentarias que con-
templen la importacién, claboracién, fraccio-
nDamiecnto, depésito, comercialiracién ¥y pu-
blicidad de drogas ‘vegetales, medicamentos
fitoterkpicos y-las personas fisicas y juridi-
cas que intervengar en dichas actividades,

Ds. As_ 9/3/98

QST Ley N* 16.463. ¢! Decreto 150/92 y o

Expedicnic N* 2002-16318-25-9 del Regis-
tro de esle Ministcrio de Salud y Accion
Social y ¢l Expediente N* 1-47-1110-220-
964 de! Registro de la Adinlntsiracion Na-
clonal de Medicamenlos. Alimentos y Tee-

nologia Médica. y

Que las normas vigenics actualinente en
maleria sanitaria no hacen rderencla ex-

presa y direeta 2 bos medicament®h
{iloterdpicos, ias drogas vepetaics y sus pre-
paracionies. nl a las actividades relaciona-
das cou dichos prodiucios y las personas que
ci clias intervicnen.

Que dicha circunstancia ocastona la exis-
tencia en ¢l mercado nacional de producios
herbarios no registrados o regisirados bajo
distintas calegorias,

Que aslinismo la carencia de_una normats-
va especifica permiie que los claboradores
¢ importatores pucdan utilizar. en la clabo-
racion ¢ imporiacion de tales productos, sus
proplas exigencins, scan adecuadas o Ho.

Que cl empleo de esle tipo de procduclos se
ve incrementado en la aclualidad debido a
I incorporacion de medicinas allemativas
¥ ¢l empleo exclusivamenic popuilar o folklo-
Tico tc cspecies generalmente auloctonas.

Que en virtwd de lo expucsio sc liace nece-
sario dictar nonnas regiamentarias que con-
Lemplen los produclos y actividades men-
clonadas precedentementc y que perndian
garantizar la ealidad. chicacia ¢ locuidad
de los medicamentos herbanos.

Que a csos cleclos corresponde lener en
cucnta las recomendaciones de la Organi-
zaclon Mundial de la Salud (OMS) respecto
del control de calidad de los medicamentos
Nolerapicos lendientes a garantizar su se-
=~ puridad. cficacia ¢ inoculdad.

Quc se electuaron reuniones con diversas en-
Udadles que agrupan a las ndusirias del sec-
lor y con profesionales de Lo Caledea de
Fannacognosta de la Facultad de Farmiacia y
Dioguiniiea, a fin de efectuar un estudio de los
crilerios exisienies en relacdn a la matena y
claborur un proyecio de norma al respecio.

Que la Administracion Naclonal de Mcdica-
mentos, Alimentos y Tecnologia Medica v 1a
Dircecion de Asunlos Juridicos han loma-
de la Intervencion de su compelencla.

Qut la Dircccion General de Asuntos Juridicos
ha lomado la intervencion de su compelasa.

Que se actiin en virtud de las facultades con-
feridas por la Ley de Mintstenios (t.o. Decreto
43B/92). Ancxo 1. Articule 23, inciso 15.

Por cllo,

EL MINISTRO
DE SALUD Y ACCION SOCIAL
RESUELVE:

— Quedan comprendidos en los
ternunos de la presente Resoludon La Importacion,

claboracion, frccionamicnlo, depasito, conercta-
lizacion y pubiicikdad, en jurisdiccién nacional. o
con destino al comercio Inlerprovindal de las pre-
paracioncs de drogas vegelales, los iedicaimen-
los Nolerapicos y las personas fisicas y Juricicas
que Intervengan en dichas acUvidades.

A los Nines de la presente Resolu-
cion se consideraran: :

‘MEDICAME-NTOS FITUI‘ERJU‘ICOSP]OS me-
dicamenios nides dc acucrdo con cl Arliculo
1*. Inciso a) del Decrelo 150/92. pero que no
reuncn los requisllos establecidos para las es-
peclalidades incdicinales o fanmacculicas defi-
nidas en el Inciso d) del Articulo 1° de dicha
norma, y que coniengan como principio activo
drogas vegelales puras y/o mezclas definidas de
€slas y/o preparados de drogas vegelales, tradi-
donalmente usadas con fines medicinales, y que
no conilengan sustanclas aclivas guimicamente
definidas o sus inczclas aun cuando fucsen cons-
Utuyenles aislados de plantas. salvo Jos casos
que asi sc jusUfiquen,

ROGAS VEGET. plantas enteras 6 sus
parics, molldas™© pulverizadas (flores, frules,
semilllas, tubérculos, cortezas, ete) frescas o
secas, asi como los Jupos, resinas, gomas, litex,
acciles escnciales o ljos y ouos componenics
shnllares, que sc emplean puros o mezelados en

La elaboracion de medicamentos Nioterdpicos.

Las aclividades mendionadas en ¢
Articule 1* de la presente Resoludoén sdlo po-
dran scr rcalizadas previa autorizacion de la
Adminisiracion Nacional de Medicamenios, All-
menlos y Tecnologia Médica.

GE.E— Los medicamentos flloigripicos

podran ser elaborados en laboratorios debida-
menle dos por la Adniinisuacion Nacio-
na edicamentos, Alimentos y Tecnologia

c
M¢édica, bajo I Direccion Técnica de w J
ﬂmﬂh \

e —
m- La Adnunistracién Nacienaj e y,-
dicamenios, Altincntos y Tecnologia Medicy o,
la encaftagla de dictar las normas aclaraioripg
compienientarias para ¢ mejor cuinplimicn g (|
lo dispuesto en la presenie Resoludon.

La presente Resolucion enlrari
Vigencia a los NOVENTA (90) dias de su pubt
cacion en el Boleuin Oficlal, mulicadose realiz.
obscrvaciones o proponer moxlificaciones a |
nisma duranie los Primeros TREINTA [30) dia
de esc peniodo -

@ — Rcgistresc. comuniquesr
publiquesc. Dése o la Direecion Nacional th

Registro Ofctal. cumplide, arcluvese PERMA
NENTE. — Alberto Mazza.

Secretaria de Agriculturs, Ganaderia,
Pesca y Alimentacién

SANIDAD ANIMAL
Resolucién 151/98

Establécese ufn ctapa de Plancs Plloto a fi
de evaluar diferentes sistemas electrénico
de ldentificacién Individual del panado, 14 qu,
culminari el 1* de julio de 1999. Créase u

_ registro computarizado destinade a comp:

lar y centralizar ia informaclén generada c.
dichos planes.

Bs. As., 26/3/98

VISTO el expediente N° 13.612/87 del regisis
del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD
CALIDAD AGROALIMENTARIA, ¥

CONSIDERANDO:

Que resulla necesario tmplementar un si:
lema que permila garantzar a los const
midores |a trazabllidad de los animales, o
productos y subproducios elaborados a pin
Ur de elios y sus condiciones higicnico-s.
nitarias.

Que los sistemas de IdenUficacion que ado)
\e Ja REPUBLICA ARGENTINA. slo tendrs:
validez comercial global si son compatible
con las exigenclas Inteniacionales bajo |
normas ‘te calidad 1SO (Internation:
Standards Organization) o ANSI [Americ::
Natonal Standards Inslitute).

Quec un buen sistemia de Identficacion

trazabllidad conilable, pucde ser, ademn:
un auxiliar eficaz para garanttzar un nive
dc excelencla a la calidad sanitaria de nue:
iras carnes: perfecclonar la comerdalizacin
del ganado “premiando” ¢l valor “callclac
de la res o canal producida: niejorar y coi
solidar la competitividad de nuestros: pn
ductos carnicos y permilir un mejor des.
rrolio y control de los islintos program:

sanilarios quc sc lieven a cabo.

Que sc hace necesario Iniciar las accion
deslinadas a generar informacion conflah;
y complela sobre la aplicacion praclica
disposiiivos cicclronicos para la idenlific:
cién permanenle ¢ inviolable del ganado.

Que exislen diversos métodos de sdentific:
cion actualinenle en uso. que bajo una nui
mativa uniforme pucden garantizar |
trazabllidad hasla lanto sc decida por k
sisteinas de identificacion que se evaluara
hasta el 1* de julio de 1999, k-

Que resulla necesario definir las nonm
basicas de Identificacléon que regiran has
que sc implemente un sistema definitiv
basado en los planes pllolos que se des
rrollaran hasta cl 1* de jullo dc 1995,

Que la DIRECCION DE LEGALES del ARL
DE AGRICULTURA., GANADERIA. PESCA
ALIMENTACION de la-DIRECCION GENI
RAL DE ASUNTOS JURIDICOS del MINI*
TERIO DE ECONOMIA Y OBRAS Y SER\'
Cl10S PUBLICOS, ha tomado la intervencia
quc le compele.

Que ¢l suscrilo es competenle para diel:
la presente inedida de acuerdo z Jo establ
cldo cu1 el Decrecio N® 1450 del 12 de diclen
bre de 1996. 6 0 Jh

Por ello,
EL SECRETARIO DE AGRICULTURA,
GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION
RESUELVE:

Articulo 1° — Establécese una etapa de Pl.
nes Pliolo a in de evaluar diferenles sisten.:
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CAPITULO II - CONDICIONES GENERALES DE LAS FABRICAS Y COMERCIOS DE ALIMENTOS
" NORMAS DE CARACTER GENERAL

Art 12 - (Res 1020, 22.10.81) “Con la denominacién de F4brica de Alimentos, se entiende el establecimiento
que elabora alimentos.

Con el nombre de Comercio de Alimentos, se entiende la casa de negocios con local y/o depésito propio o

rentado a terceros, para almacenaje exclusivo de productos alimenticios, que reserva, fracciona, expende,
importa o exporta Los mismos con destino al consumo”.

Art 13 - (Res 1020, 22.10.81) “La instalacion y funcionamiento de las FAbricas y Comercios de Alimentacion
serédn autorizados por la autoridad sanitaria correspondiente al Lugar donde se produzcan, elaboren, fraccio-
nen, depositen, conserven o expendan. Cuando se trate de operaciones de importacion y/o exportacién de pro-
ductos elaborades, las Fabricas o Comercios de Alimentos deberén registrarse ante la autoridad sanitaria na-

cional, con la documentacién exigida para su habilitacién a esos fines"

Art 14 - EL titular de la autorizacién deberd comunicar a dicha autoridad sanitaria todo acto que implique
el traslado de la fabrica o comercio, cuando se realicen ampliaciones o cambios en las instalaciones o
cuando se cambie el propietario, la firma comercial o se modifique el contrato social o lLa naturaleza de sus
actividades. Igual obligacién incumbe a sus sucesores a titulo universal o particular.

@+ Art 15 - Queda prohibido elaborar, fraccionar, manipular, tener en depbsito o expender productos alimenti-
cios fuera de los establecimientos habilitados a tales fines por la autoridad sanitaria correspondiente.

Art 16 - EL titular de la autorizacién debe proveer a: )

1. Mantener el establecimiento en las condiciones determinadas en la autorizacidén y en buenas condiciones
de higiene.

2. Que los productos elaborados o puestos en circulacién se ajusten a Lo autorizado.

3. Que tenga documentado el origen y procedencia de los productos y materias primas utilizadas en la ela-
boracién, el tipo de unidad de envase y marca, asi como el fraccionamiento a que hubiesen sido sometidos
para su expendio.

@+ 4 Que no se realicen procesos de elaboracion sin la presencia del director técnico, cuando correspon-
diere.

5. Que el establecimiento cuente en forma permanente con los elementos destinados s la elaboracidén de los
productos, contralor y conservacion de los mismos.

EL titular del establecimiento es responsable también por el incumplimiento de de toda otra obligacién
prevista en el presente Cédigo.
NOTA del Editor:

EL texto de este Art 16 fué modificado por Res 679, del 20.04.90, modificacién que, a su vez, ha sido de-
jada sin efecto por Res 1543, del 12.09.90, razdn por la cual vuelve a temer vigencia el texto original, tal
como figura precedentemente.

Esta Gltima Resolucién 1543, establece ademds, en su Art 2°, lo siguiente:

"Recomendar a la Industria Alimentaria que solicite asistencia técnica a profesionales especializados en

todos los casos en que estime necesario, y de ser posible que considere la posibilidad de contar con un Di-
rector Técnico permanente".

-+ Art 17 - El Director Técnico a que se refiere el Inc 4 del Art 16 debe:
1. Practicar los énsayos y comprobaciones para determinar la aptitud de las materias primas que se utilicen,
siendo responsable de su calidad y adecuacién,
2. Ensayar los productos elaborados en sus aspectos fisico, quimico y microbioldgico, siendo responsable que
los mismos se ajusten a la composicion declarada y autorizada.

3. Proveer a la adecuada conservacion de las materias primas, aditivos y productos elaborados.
NOTA del Editor:
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O FR B texta de eate Art 17 fub modificado por Re: 679, del 20.04.90, modificacién que, & su vez,
fué dejada sin efecto por Res 1543, del 12.09.53, razén por la cual vuelve a tener vigencia el
texto original, tal como figura precedentemente
Esta Ultima Resolucién 1543, establece ademds, en su Art 2', lo siguiente:
“Recopendar a la Industria Alimentaria que solicite asist:ncia técnica a profesionales especializados en

todos los casos en que estime necesario, y de ser posible que considere la posibilidad de contar con un Di-
rector Técnico permanente"

DE LOS ESTABLECIMIENTOS EN PARTICULAR
NORMAS DE CARACTER iENERAL

Art 18 - Los Locales de las Fabricas y Comercios de alimei tos instalados en el territorio de la Republica
Argentina deben cumplir las siguientes normas de caracter gereral:

1. Deberén mantenerse en todo momento bien aseados, no s endo permitido utilizarlos con ningun otro des-
tino.

2. En las fdbricas y locales donde se manipulen productas alimenticios no serd permitido escupir, fu-
mar, mascar tabaco o chicle o comer.

3. Durante las horas de trabajo el aire deberd renovarse por lo menos tres veces por hora y su composi=-
cién deberd responder a las exigencias del Art 23.

4. La capacidad de dichos locales no serd inferior a 15 m clbicos por persona. La superficie total de las
aberturas en los espacios donde se trabaje no serd, en geniral inferior a la sexta parte de la superficie
del suelo en locales de hasta 100 m2 y a la décima parte en locales de superficie mayor.

Se admitird menor superficie de aberturas siempre que se aumente porporcionalmente la capacidad por per-
“ona que trabaje en el local o el indice de renovacisn del a-re.

5. La iluminacion se hara por luz solar, siempre que sea josible y cuando se necesite emplear luz artifi-
cial, ésta deberd ser lo mas semejante a la natural,

6. En los locales donde se sanipulen o almacenen product)s alimenticios envasados o no Yy que comuniguen
o no con el exterior, les aberturas deberan estar provistas fe dispositivos adecuados para evitar la entrada
‘e roedores, insectos, pajaros, etc.

7. los -productos elaborados, como las primeras materias y los envases deberdn tenerse en soportes
0 estantes adecuados, y en caso de estibas, éstas serdn hechas sobre tarimas o encatrados convenientemente
separados del pisoc a una altura no menor de 0,15 m.

8. En los locales de elaboracisn s6lo se deberdn tener las primeras materias necesarias con exclusién
de todo otro producto, articulo, implemento o material.

(VER en el presente, con el nombre de cada usina y fabrica, las exigencias particulares que se dan para las
iismas). J

9. La existencia en las usinas y fdbricas de productos levueltos por presentar defectos de elaboracidn
O conservacién supone .a intencion de utilizarlos (reelaboracion, correccion, reesterilizacidn, etc.), Yy no
podré justificarse con ningun argumento, por Llo gque sin perjuicio del decomiso e inutiliza-
cién correspondiente, se penaré en todos los casos esa tenencia.

Se admite un plazo de 48 horas habiles para la tenencia =n ambientes separados, de las devoLucioqes para
control de las mismas, pudiendo los inspectores exigir las ccnstancias respectivas.

10. Las firmas ccmerciales propietarias de establecimientos, usinas y fabricas son responsables de e

todo producto que envien a la venta con defectos d: elaboracién o deficiencias en el envase,
no admitiéndose, en el caso de comprobacién, excusa alguna que pretenda atenuar o desviar
esta responsabilidad.

Antes de ser introducidas en el proceso o en un punto conveniente del mismo, las materias primas deben
someterse a inspeccién, clasificacién o seleccisdn seuln sea necesario para eliminar las mate-
rias inadecuadas.

Estas operaciones se realizaran en condiciones sanitaria: y de limpieza.

Para continuar la: operaciones de tratamiento solo deberin emplearse materias Limpias y sanas.
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Las wmaterias primas debersn Llavarse segun sea preciso para separar {a tierra o cualquier otra '
conteminacion. EL agua que se emplee para estos fines no deberd recircularse a menos que se la trate
y mantenga en condiciones que no constituya un peligro para La salud publica. EL agua empleada para lavado,
en juagado y conduccién del producto final deberd ser de-calidad-potable. - - —_—

Las operaciones preparatorias gue conducen al producto terminado y las de empaguetado deberén sincroni-
zarse para permitir {a manipulacion expeditiva de unidades consecutivas en La produccién en condiciones que
eviten la contaminacion como la alteracion, La putrefaccion o el desarrollo de microorganismos infecciosos o
toxicogénicos.

Los materiales para empaquetar o envasar alimentos deberan almacenarse y emplearse en condicio-
nes higiénicas. HNo trasmitirén al producto substancias o elementos perjudiciales, proporcionindole
una proteccion adecuada contra (a contaminacion.

Toda partida de producto alimenticic yue hubiere sido elaborada o se elabore en condiciones higiénicosa-
nitarias defectuosas o en infraccion a las disposiciones vigentes serd decomisada en el acto, sin perjuicio
de las sanciones gue pudieren corresponder .

1. Los establecimientos, usinas, fabricas, depositos, almacenes por mayor y menor y despachos de
productos alimenticios no podran tener comunicacion directa con caballerizas, criaderos de animales y otros
lugares similares, considerados como inconvenientes.

12. Los sotanos tendrén suficiente ajreacion e iluminacion y serdn de fécil y seguro ecceso. Sus pare-
des, piso y techo poseerén aislacion hidraulica.

13.Las substancias alimenticias no podrén almacenarse en locales que no reunan las condiciones exigi-
das para ese destino.

l4.Las firmas comerciales propietarias de establecimientos, usinas, fédbricas, depositos, almacenes
por mayor y menor y despachos de productos alimenticios, estdn obligados a cumbatir la presencia de roedores
e insectos por procedimientos autorizados, debiendo excluirse de los mismos los perros, gatos u otros anima-
les domésticos.

Todos los ratonicidas, fumigantes, insecticidas u otras substancias todxicas deberédn almacenarse
en recintos separados cerrados o camaras y manejarse solamente por personal convenientemente capacitado, con
pleno conocimiento de los peligros que implican.

15. Los locales ocupados por establecimientos, usinas, fabricas, depositos, almacenes por mayor y menor
y despachos de productos alimenticios, dispondran de agua potable en cantidad suficiente
las piletas necesarias para el lavado de los recipientes, etc, dotadas de desaglies conectados a la red cloa-
cal o pozos sumideros reglamentarios. )

Deben mantenerse en todo momento en buen estado de conservacion, presentacion y aseo, y poseerdn pisos
construidos con materiales impermeables.

La autoridad sanitaria podré ordenar el aseo, limpieza, bLlanqueo y pintura de los mismos, cuando asi lo
considere conveniente, como también Lla colocacion de friso impermeable de 1,80 mts de altura,
donde corresponda. Del mismo modo, las maquinas, utiles y demds materiales existentes deber&n conservarse en
satisfactorias condiciones de higiene. ,

16. Todos los comercios que expendan productos de facil alteracién por el calor, deberén poseer un sis-
tema de refrigeracion adecuado para conservarlos.

17. (Res 101 del 22.02.93) “El fraccionamiento permitido de alimentos deberé realizarse en el acto de su
expendio directamente de su envase original y a La vista del comprador.

Para realizar el fraccionamiento permitido de alimentos fuera de la vista del publico, el establecimiento
deberd estar autorizado por la autoridad sanitaria competente y cumplir con todos los recaudos de los Arts
18, 19, 20, 21 y 22 del presente Codigo en todo io referente a locales, almacenamiento, personal, higiene y
demds precauciones descriptas -y que sean de aplicacion para el fraccionamiento de alimentos permitidos
exceptuando aquellos productos cuyo fraccionamiento esté expresamente prohibidp por el aismo{
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EL material de envasado que se use para los alimentos tri ccionados debe estar aprobado y e cads envese
deberd figurar el numero de registro de producto alimenticio el numero del establecimiento fraccionador, su
nombre , direccion, pudiendo figurar (. marca del producto, revia autorizacion del propietarjo de la migma.
bebe figurar ademas del nombre del procicto, (a fecha de frazcionamiento, dia, mes y afio, el peso neto y la
leyenda: Lonservar retrigerado (cuando corresponda;, con caricteres de buen realce - visibilidad.

Para cada grupo de alimentos (carne i, chacinados, embut dos, productos de la pesca, productos lacteos,
productos farinaceos, azucarados, cafe etc, se¢ debera cumplir con lo establecido respectivamente para cada
caso en particular, en las Normas de (aricier Especial.

Los alimentos fraccionados de esta manera, sulamente pocrén ser vendidos en las bocas de expendio del
mismo establecimiento fraccionador"

18. EL kerosene, Jabon, “fluido 'z fectante , simi ares fraccionables deben mantenerse en (uga-
res adecuados y separados de Los producins alimenticios, aun cuando se expendan en envases originales.

Art 19 - A los efectos del presente cdigo les propietar os, los directores y los gerentes son directa-
mente responsables de las infracciones jue cometa el personél del establecimiento, Lo gue no libera de res-
ponsabilidad a los operarios culpables o complices.

(Res 1543 del 12.09.90 Art 2°) "Recomndar a la Industriz Alimentaria que solicite asistencia técnica a

profesionales especializados en todos los cusos en gue esti e necesario, y de ser posible que considere La
posibilidad de contar con un Director Técnico permanenta"

Art 20 - (Res 413, 26.3.86) "Los obreros . empleados de la. fabricas y comercios de alimentos deberan cui-
dar en todo momento su higiene personal, o cuyo efecto los oropietarios de los establecimientos deben pro-
veer las instalaciones y elementos necesarios, tales como:

1. Guardarropas y lavabos separados para cada sexo Para el lavado de manos se suministraran algunos de Llos

siguientes agentes de Limpieza:
a) Jabon liquido, en polvo, en escamas, en dispensadores de facil limpieza y desinfeccion.
b) Jabon solido en soportes y,o jaboneras gue permitan un Jecuado drenaje.
€) Jabones de uso individual solidos, en crema, en pasta u >tras formas individuales de presentacion,
d) Productos sustitutivos alternativos presentados en las formas indicadas en a), b) y ¢) aque
sean adecuados para el lavado de manos en conformidad con la sutoridad sanitaria nacional.
Los " jabones deberan cumplir los siguientes requisitos:
1) Tener aprobacion de la autoridad sanitaria.
11} Responder a las siguientes exigencias wicrobiologicas:
i} Ausencia de Pseudomanas aeruginosa . Staphylococcus aureus en:

- 12 cm2 de la superticie del jabon solido investicado pot el método de impresion en medio
solido.

1 g de jabon liquidc, en polvo, en escamas, en crema, u otra forma de presentacion
similar investigado por enr%ﬁuecimiento en medio selectivo.

11’ Los jabones solidos deberan cumplir ademas con el ensayo oficial de retencion de gérmenes del
80%.

Para el secado de manos se proveera de algunos de los sigiientes elementos:

a) Toallas de papel de color claro individuales :n dispensadores adecuados de facil limpieza

y desinfeccion. =
b) Toallas de tela de color claro de uso individual o :uministradas por aparatos dispensadores adecua-

dos yue deberan poseer una separacion funcional entre las porciones usades de toallas . las

oorciones Limpias disponibles. que seran de facil Llimpieza y desinfeccion, quedando expresa-

mente prohibidas las toallas sinfin yue permitan su disponitilidad continua.

€) Secadores de aire caliente.

Las toallas de papel y las de tela deberan responder a (a siguiente exigencie microbiologica: Staphylo-
coccus aureus: ausencia en une superficie de 12 emd por el método de impresion en medio solido. .

Las toallas de tels provistas de acuerdo con las disposiciones uel Inc b) deberdn Llevar en la parte fi-
nal disponible la inscripcion "NO USAR ESTA PORCION" © simila-, en caracteres bien visibles de color rojo.
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2. Surtidores (grifo, tanque, barril, etc.) de agua potabie en proporciom ) capacidad adecuada al numeroc
de personas.

3. Retretes aislados de los locales de trabajo con piso j paredes impermeables hasta 1,80 metros de al-
tura, uno por cada 20 obreros y para cada sexo. LoS orinales se instalaran en la proporcién de uno por
cada 40 obreros. Es obligacion el lavado de las manos con agua y jabon cada vez gue se haga uso del retrete,
lo que se hard conocer al personal con carteles permanentes.

4. EL Lavado de las manos del personal se hard todas las veces que sea necesario para cumplir con précti-
cas operatorias higiénicas. Las rozaduras , cortaduras de pequefia importancia en las manos deberén curarse
y vendarse convenientemente con vendaje impermeable adecuado. Debera disponerse de un botiguin de urgen-
cia para atender los casos de esta indole

5. Los guantes que se empleen en el manejo de los alimentos se mantendran en perfectas condiciones de hi-
giene y ofrecerdn la debida resistencia Estaran fabricados con material impermeable, excepto en aquellos

casos que su emplev sea inapropiado o incompatible con las tareas 8 realizar”.

(sigue en pag 43)
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Art 21 - EL Personal de fébricas y comercios de alimentos, cualquiera fuess su indole o categoria, » loa i
efectos de su admision y permanencia em los mismos, debe estar provisto de certificado de sanidad expedido
por médicos o instituciones privadas reconocidas por la autoridad sanitaria competente, debiendo el mismo
ser renovado cada seijs meses. Esta obligacién es extensiva a los propietarios que intervengan directamente
en sus estabkecimientos, cualquiera fuera la actividad que desarrollaren dentro de Llos mismos.

Los certificados de sanidad deber&n tenerse en depdsito en la administracién del establecimiento para su
exhibicién a las autoridades sanitarias, cuando éstas as{ lo soliciten, con excepcién de los empleados que
trabajan fuera de los establecimientos, quienes deberdén Llevarlos consigo.

EL personal que presente heridas infectadas, Llagas, dlceras o cualquier dolencia o enfermedad transmisible
por los alimentos (en especial la diarrea), no debaran trabajar en ningun departamento de una fébrica o co-
mercio de alimentos, cuando exista la posibilidad de que pueda contaminar los alimentos con organismos paté-
genos o las superficies que hayan de estar en contacto con los mismos.

Art 22 - Las personas que intervengan en la manipulacién y eonduceidn de productos alimenticios en almace-
nes, panaderias, pastelerias, despensas, fiambrerias, mantequerias, despacho de bebidas, bares, confiterias,
restaurantes y afines, pizzerias, cocinas, fabricas de churros, empanadas y sandwiches, lecherfas y helade—
rias, etc, deberan vestir uniforme (blusa, saco o guardapolvo) y gorras color blanco o crema, lavables o re-
novables.

En las carnicerfas, verdulerias, fruterfas, mercados y fébricas de productos alimenticios (conservas, dul-
ces, galletitas, embutidos, etc), es obligatorio el uso de delantales o guardapolvos y gorros blancos. En
€asos especiales se podré autorizar el usop de delantales obscuros o de overoles gris, azul o kaki. Estas
piezas de vestir deberan encontrarse en todo momento en perfectas condiciones de conservacién y aseo,

AIRE AMBIENTE
Art 23 - Los valores maximos recomendados para contaminantes en Aire Ambiente que cumplen la condicién de
Mo provocar efectos adversos Por exrposicién diaria y repetida son los siguientes:

Partes por millén, Maximos

Acetato de etilo ......... 400

Acetona ... ... .......... 1000
Acido acético .......... .. 10
Atido clorhidrico e S
Acido nitrico .......... .. 2
Acido sulfhidrico ........ 10
Amonfaco .............. ... 50
Anhfdrido carbénico ...... 5000
Anhidrido sulfuroso ...... 5
BONCeNO v o swms £
Bromo. . ..veeinnineininsons 0,1
Bromuro de metilo ........ 20
e R 1
Cloroformo ............... 50
Diclorodifluormetano . .. .. 1000
Didxido de nitrégeno ..... 5
Eenol o ensins cammonn 9
L R 0,1
Formaldehido ...... ... .. 5
HEXANG! oo s o wuni wnion o 500
Hetanol .. ... .. . .. R 200
21 14 PR 200
Nitrobenceno ...... . ... .. 1
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Oxido de carbono ......... 50 B
= O2ON0 s 55550 T A 0,1

Sulfuro de carbono ....... 20

Tricloro etileno ......... 100

XL s s o 100

Estas cifras deben utilizarse como guia en el control de Lo: peligros para la salud y no deben tomarse como
limites definidos entre las concentraciones inocuas y las peligrosas. .

Los valores indicados son los maximos recomendados como potibles por la Conferencia Americana de Higienis=
tas Industriales Estatales (Chicago, Illinois, U.S.A., 1967).

NORMAS DE CARACTER E3PECIAL
ALIMENTOS CARNE)S

Art 24 - Las Carnicerias Y puestos para la venta de carne y aves deben responder a las normas de carécter
general y ademas a las siguientes: -

1. Las puertas seran de cierre automatico y en caso de quedar abiertas tendran una cortina de alambre.

2. Poseeran mesas de mirmol, tablas de madera dura para el serruchado de las carnes, gancheras de me-
tal inalterable para colgar las reses, las que deberan juedar @ no menos de setenta centimetros de

las paredes; cajones metdlicos con tapa para depositar los desperdicios y balanzas con platillos de me-
tal inalterable.

Art 25 - Las Pescaderias y puestos para la venta de pescacos y mariscos funcionardn en locales aislados,
anexados o no a otros negocios.

Ademds de las normas de carécter general cumplimentaran las siguientes:

1. Poseerdn mesas de marmol y de madera.

2. Piletas revestidas de 8zulejos u otros materiales apropiados para mantener con abundante hielo
los pescados Y mariscos y también camaras frigorificas, helac:ras o sistemas de refrigeracién apropiados.

PRODUCTOS DE CHACII ERIA,
EMBUTIDOS Y AFIIES

Art 26 - Las Fabricas de Embutidos o Chacinados, ademds de responder a las normas de carédcter general, de-
berdn satisfacer las siguientes:

1. Poseer cémaras frigorificas en condiciones reglamentariz;.

2. Si se elabora para uso alimenticio la grasa exceden e, deberd contarse con un local especial para
este objeto que responda & las condiciones de las graserias.,

Art 27 - Con el nombre de Fiambreria, se entiende el comer: ic o seccion del mismo donde se expenden chaci-
nados, carnes cocidas frius (fiambres) y conservas diversas.

Deben disponer de mesas de marmol u otro material adecuado, cortadora mecanica, refrigeradora y responder a
las demds normas de caracter general .

Art 28 - Las temperaturas que deberan tener las Camaras Fr gorificas donde se enfrien las distintas clases

de carnes destinadas a la elaboracién de embutidos Yy productos afines seran en cada caso las adecuadas al
tipo de chacinado que coatengan,
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