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Gltima reunidn, qgue demostoaba que las ingestlones ﬁxaminaﬁa%
eran infericres a la IDA, el Comité decidid adelantar los LR
para ha uva ¥ las peras aE Tramite B. w

Wm- [P,
g

MEVINFOS (033} §
gs
5. 1 Comité d@%orfﬁnvynmzna{ 1 ”ﬁpﬁ@ﬁ&ﬁﬂ de los CHLs en #u
proxima reunidn, 51 :% Qﬁ disponin de mhs informacidn sobre
disponibilidad de datnd %wwvm@ N “i
55?;5 ERIIEE

,@3 -

2-FENILFENOL {056} ' ‘
%

45, £l Comitg {fue informads e  gue el fabricante habla

presentado datos gowprobantes pars frutus clitrices y peras, ¥

se habia previste revisar sl compuesto en la Jupr de 1999,

Decidid que en su proxim ceunisn examinaria 1s supresidn del

C¥L para las manianas 53 no tesia apoyo.

PARATION-METIL (058) | S

7. El Comibé ¢ iv{%ﬂ;u ardelantar log Lﬂ?s para brécoles, coles
arrepolladas ¥ ol arrnz descascarado ail Tramite 8. E1 Comité
pospuse  log debates sobre 108 piﬂduﬂtﬁﬁ fpyraieros en esperé
del nueyo  oxamon e un eatudio sobre 'la alimentacidn animal
pars el 2000 por la JHER. o

propoXUuR (015}

48 . g1 Comlté decidio avanzar los Lﬁng para las lechugas
arrepolladas ¥ Las p?tﬁtaﬁ al Tramite 5, recomencdd  gque B8
E;ﬁ v 7. oy sd adupa&@n en el Tramits 8

i

amivieran los Framibes
. H

{véase el Anexo TEY. 5

]

H

roMETON {(378] !

LR £1 Comita fue Lnfermada  de  gue el fabricants ya no
AP YAT LA el compussto. b BU proxima reunion, el Comité
consideraria 1o provs bl b i de supriminz todos los CHLs.

.1

.L!‘sf

-eyonar {083)

maErerrgres

. #

e
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aguda on ol monenlo dday

¥
E
¥
b

3

METAMIDOPOS (100}

L -
55 . Se habla plan@a%r,gﬁ examen towicoldgics completo para el
2000 vy snn ogse mameﬁqgi t pediria que 5e estableciera una RID
aguda. R1 Comité obgalipd que  se disponia de datos sobre ios
% %ﬁﬁu Los nuevos datos apoyaban un Limite ..

romates ¥ guUe S€ onvi

mas bajo. i
B34 T
Mk
) :
i

e
e

paue la JHPR hahih reducide en 1986 la
friéd%cm e habia programado pard este

. b
L&, El Comité obsed
ipA vy gque €l sxamen #

A,

%

FOSMET {103}
~%
59 £l Comité obiso
1a supresion oo Fag
programade para Ia
Comité deberka ouam
reunién g1 el Qﬁmpuﬁ%

.QQW§ s JHPR habla recomendado en 31987
fiyoria de 1os cxLs y gue se habla
focde 1998 un examen toxicolégice. EL
i 14 soprezion de LURs en su  proxima
dilua no oera respaldado.

50. Fi Cowmitr m&mﬁﬁfﬁih que los fabricantes habian sportado
algunos ealoulos <0 Hig 5 pedides por 1a 29 reunién para Lyabar
ia  ingoestion z%ia%%ﬂ§%§a la IDEL gue =n 3 de jas 5 dievas
regionales habia ﬁxqﬁ§ do la 1DA. EL Comité acordd utilizar
dichos céloulos comn lyue para hacer un caleulo de la ingestion

Eigé ?

il

DITIOCAHBAMATOS {.&.{55};_' §
gv
!

mas preciso.

54, £1 Cowmitbé fae ikiwgmade e 1a metodologla ytilizada para

'A% Eiﬂ@ﬁ%ti@ﬂe reniendo en cuenid las I1DAs
para los ditioons bhana %% yndividuaslss ¥y 85U metsbolitos ETU vy
pru.  sus  medon  de Tien vy su contribucién relativa 4 ia
ingestidn rabal . Eun %

hacer los calculos ﬁ%i

A4 n su mods de accidn, a1 viram, ferbam
y zivam Fugron cmiqf%gmg miy u gITUPS v de efecto sohre =3
igéas ERDCs [y sus metabolites PIU y ETU}

nigade, y el poop i neijly
§'ﬁ 21 tiroides.
i

opn otro - de g lecio

L R LN : .
6. g1 Comita obselysd due rodos 1os caleulos tenian  como
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respuesta & 1a peticion del ﬁamit.?vhacha en su F9 puunlod
demostraban gque las IDEIs eras infeblores a la IDR. ElL Comitd
decidié adelantar los LR para iaﬁxééﬁaﬁag al Tramite 8. El
Comité ohservd gue hablas side revacaéaygl 8AP para ia zanahoria
en =l feino Unide y para la ﬁﬁbaﬁﬁ; semillas de «olza, ¥
comates en EE. UL, El Comite ﬁebﬂtiaéa;amiuax suprimir los CXLs
de 1a cebada, somillas de colza vy @lgggmat&, v el LMR para la

zanahoria en sy prosime reunion. §f;
fod H
. s , PR
g7, g1 Cemite pidid que se diera ?m%aridad a fifsr un nuevo

H

ewamen complete del compueste,  pob ia precscupacidn  pox ia
ingestidn aguda. ‘ﬂﬁ
L

GUAZRTINA (1147 ok
i aiii
8. La JUPP de 1997 retiyo la IDA Y geawmendé yatirar 5 CXhLs.

£1 Comité examinaria el retiro en sulipréxima reunidn.
M

ALDICARE (117} %
b
59 . £} observador de la CE iﬁ{Utm%V&l comite de gue sn la CE

@l compuesto se estaba revisando, cqn&fetamente con respecto &
preccupacionss de ja ingestién dirtética. 1 Comité fue
informado de nque se dispondria de nqﬁ%px datos sobre bananos y
patatas, basados &n el BAP emm@ndadm‘yyﬁza su evaluacién por la
JMPDR en e} 2000. Bl fabricante infoindi al Domité de ghe pedria
proporcionar a 14 JHPR un eiemplo ﬁ%?%ﬂ métode probabilistico
para calcular ta ingestion dietéticf

L
sdelantar el LIR para Ias patatas ai@giamxte 5.

1
i ;: :
>y
CIPERMETRIN (118} e
B e . w B
X
T4 £l Comite obsorvd que 1a CCR?%‘;gabia elaborade LiRs para

pspe  ocompuesio GQue surgian para ighﬁ usos vebterinarios ©on
defipiciones distintas de gwgidums%éémﬁ nivelsrs propuestos vy
definiciones de producha. Se reconccid qua se necasitaria mayor
conrdinacién entre ia JHPR ¥ el JECFA, y el copp oy el CORVDE,
ani como Al nivel nacional, yaxﬁ %Zlahgx&f p#Rs  para  1os
compuesios  gue 58 uwtilizaban  tanh comy plaguicidas Cowo
medicamentos veterinarios. El Camit% pidid a2 la CEBE que enviara
directamente al CCRVOYT  sus @bs%iﬁéﬁi@neg zobre LMRs  que

surgleran de ton usos veterinaglos ;
i

o

g I

)

1
.7 }f
B ,?
e RS o L p— "
- Ve BRSSO - . B i ok s

e
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ARFMECTINA (177

oy S e

.t
21 CCRVDE, qme tepia una
Q@zqu@ 1a JMPR de 1987
cambié la definicién  de residudyll) para  usos agricelas,
examinaria los LiRs para rifon, higs vy grasa de vacdno. Bk
Comibé acordd posponer el debate pazﬁ;sf préxima reunidn.

T

8. 21 Comité fue informade de qu
definjcién diferente sobre residuo:

BIFENTRIN (178) i

9. £l Comite ducidido adelantay aiéfaémiﬁv % los LMRs para la
cebada y =1 malz, pero devolver laé iy ia grasa de vaouno ¥
1eche de waca  al Tramite &, viendo  en cuenta  1as

deridis examinai en  1a
{ con los obtros LMEs en
b

ohservaciones de la JMPR de 198970
proxlima reunién los ultimos LMESs, 4
1os Tramites 3 y 6. La delegacidy pustralia informd  al
Comité de que estarlan disponibles p b o1 gMPR nuevos datos de
residuos y estudios de elaboracidn 4

g i [ 2l trigo.

# h

q0. Bl Camité pospuso el debate I 1a préoxima reunifn  en
egpera do la evaluncidn de la Jﬁ?aiig 1697, Se pidid gque se
enviara informacidn por escrito a La spretariay mixtas sobre:
(1) qué estudios sobre qué produs sp estaban llevando a
capo: ¥y 133 cuancdo sstarian diﬁ?ﬁﬂ%
JMER de 1999, t

CLETODIM (187}

et esoprn s D 0

FEMPROPIMORE {1 28}

L

sponibles egrudics sobre
QM?R de 1999 y que los

argra d”b?fkaﬁ sey 0,03
aves, en espepa de la

31. g1 Comibé observd gue estarian
iz transferencia A apnimalas para 1
proyectos de LR pars ia remolacha
mg/kg (1. El Comité pospuso 103
evaluacion de la JHPR de 1%99%.

3
ke
!
H

TRELUBENZUROH (190}

87, Waasae el Anexo 1.1

FEMARIMOL (182}
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ARLBES Ce

riteriss para el sstablecimisnto de

el documento LH/PR 88/8
idila 29 reunidn del Comité
}zi@s v gué necasidades
sntan gue es3tablecerse

88 . La delsgacion de EE.UU. pxﬁs@n“
que habla sido preparade a peticidn
para sxaminar 1a necesidad de CK%
deberian tenerse en  cusata 51 ooif
criterios. 'é

89. £1 Comité sxamind 1z S@ﬁéiéﬁ‘ti
incluir en un grups de criterios pat
por  punto. Es general, el Comiti
sugeridas por ot COPR wal y oome ast
punto de wvista eva que caberia hhh
aplicacidén de criterios o elementos:
también e=n gensral de acusrdo  en

LMiEs para los compuesios Cuya regls
y gque podian permanecer en el medio

de causar problemas a la salud y 8 8

podibies elemsntos para
{ evdluar los LMEEs punto
'iapmyahﬁ las posiclones
han en ol dovwmento ¥ Su
{Y: Flexibilidad para la
;Qsi%iﬁs. Bl Comité estaba
Eyé deberian establecerse
Vheian se habia reveocado,
_ Miente con la posibilidad
(inctos comerciales..

Fista con respecto al uso
&le deberian ser datos
podrlian utilizarse como
tyatamiento de valores
piada (2-5% o 0,2~ -, A%}
s cpstes y la saiud, ¥
'ilizacién de tasas de

a0, Bl Comité intercambid puntos d
de datos de suapervision, sobre sif
alearorios de supervisién o si %am%i_
datns selectives de supervisidn: ﬁﬂ%
atipicos: y de basa de infraccion apy
on relacién con consecuencias paraj
posibles desacuerdos debido a lalk
infracoion diferentes. L

i
91, £l Comind oprloabsa gy @{.@

W

%@

T

neECEsaric hacer WS
armonizacioen entre les planteamient de este Comité en 1a
slaboracion e LRy los del Comité Codex scbre Aditivoes y
fantaminantes Alimentarios al fidar ggyeles mAéximoes para QLIOS

rontaminantes. 5Sin smbatogo, s@ gbgezﬁé gque =1 CCFAC acababa e

o v

empezar a llavar A& cabo el p bdimiento y adguiriria
expuriencia en =1 futuro. ’é%

i
42 . fe decidiéd que se deberian §3r observacionss a loes

goblernos mismbros sobra sus gxaci;aa'waciuale%f?ara tratar los
¢slores andmalos y sobre gqué tasss de liniraccion utilizaban. El
comibé acords que deberia pregaxﬁréﬂﬁuﬁzdmcuman?m, basado en el
cw/eR 9B/8 por EE.UU., hustralia, M Jelanda, Paises Bajos @
fndonesia con cogvidinacidn por o ierevaria del Cedex. El
docymente deberis Sontengr una compi i1an de las exposiciones
del COPR sugeyidas, comparacifn de 1 iantesmientoys del CUFAC
y CCPR, y ohservaciones de los ﬁ@hi%{ ﬁq sobre valeres andmalos

y tasas de intracciaen., B Comite -gaxvm gque secclones del

e
.a

i 2 S | ek

el

JER—

ettt g
T s ey S s

o Y

P i

a § T
‘ e
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comité del Codex spbre Residuos de Haedicamentos yeterinarios e
los Alimentos/JECFA ¥ este Comité/IMPR establecia los LMRs, ¥

pididé  que 5%

1 texts  se adelankaba se iacluyeras:und

declaracidn de que el texto no era aplicable al cumplimiento da

los LMREs y & los
acordd modificar

ducumanto por Uhien merclados”. . .

a7, Bl Comit#

gnns de medicamentos veterinarios. 1 Comitvé

el bermino smerelados’  del cuadre - 1udel

B ’ P
{3

% ‘ .
aenrdd  adelantay el proyecto nevisado 1de

Metodos'? al Tramite fi para gue fuera aprobadoe poy ta Comisidn

haciendo e s LOn0

Gqug 5@ resEgud D
a1l Codex, =1 Comil
4 les Comités el

sobre Residuscs An HMedicamento Vetell

para S5uU cors bede rae

thi Hevisidn ele 1
pars pesiducs de

eypresn e in prescupacion de Husvs Zelanda
pesicion. Fara fomentar la armonizacidn con
& acordd rambién presental 21 texto snmendado
codax sobre Hétodos de Andlisis y Muestreo ¥
iharios en Los Alimentos

[

a lista de Metodos recomendados de Anhlisis
plaguicidas ¥ stres ajunbos reiacionados gon

1es mbékodos de anhilisis para residuos de plaguimiéas”

i
H

15

i

x_;mmgmm%m , .

fevision de _Wiﬁ_m,;i,v._i:nm;m@“ﬂj..ﬁw‘.‘,mé,i;szgigz§W§£ﬁm§zﬁé
£ ,
48 . £1 Comité apoys en general 1a aégﬁnlizaﬁién de la lista y

pxpress 84 profer
“Lista de s bocos

encia porgue el rituio del dpcumento fusra
de ApAlisis ppropiadoes” o por pmitir algun

adietiva. v1 Comite fue informado §§@l rrabajo que astabi
. o ; 3 ; L
renlizando NOAL {ntepnational sobre 1a convalidacion de mérodos

para residuos de plaguicidas.

49 . gy presiden

¥;

te del Grupo de Trabaje afrecid hacer unad

avaluacidn de {n tistna actual con tos oriterios rocogidos an el
Manual d= procedimiento y 18 lista existente. S€ arordd gue

mediante und carh
de los métados F
sobre oOmO nodian

s eiroulay 5% pedivia ipformacidn sobre cudl
seogidos  8€ prilizaba rodavia comanmente ¥
aplicarse © cambisrse los cpiterios.

Qﬁﬁ.ﬁﬁ_ﬁﬁéﬁ»&%i@ﬁwﬁﬁﬁ}jﬁl}u&é}ﬁmﬁ@ LAas ‘,ﬁiﬁmmm.ﬁmmwmmﬁ
gﬁ_@m&;mwawi.::emajﬁzzzm,, ipa LL3T mmmwwmm

v oppandles BT 2 pat g informs

oy 8810, ORD T

i
{

iohasrvaciones de ia CED ¥ cpp 1i {informe del Grupe de’

trabajo Especinl sobee nétodos de Andlisisl :
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L -
103, ElL Comité ahservd gue debido a - requisitos ; de
acreditacién, la convalidacién  interna habla cobrade gran
itmportancla., Con  respecto a2 la r@caméndaaiéﬁ al Grupeo de
Trabaio de wgue deberia revisarse unas seccidn  sobra  1la
convalidacién de métodos en las Directrices sobre las Buenas
Practicas de Laboratorie en el Andlisis de Residuos de
Plaguicidas®, el Comité picdid a las delegacignes de los Palses
Bados, Australia y el Reino Unide gque. prepagaran un documento
de debate sobre eute tema para debatirlo en la proxima reunidn.
Bl Comité fus indormado de las Directrices de la AQAC pars
métodes de convalidacion {véase el parr. #).

i

ESTABLECIMIENTO DE  LISTAS DE PRICRIDADES DEL CODEX  PARA
PLAGUICIDAS®T (Tems 10 del programa)l ?

104. Bl Comitéd acordd aladir un nu@vg?c@m§5&stm a la lista de
prioridades, el espinosad {insectiéida), que habla  sido
propussto  por los BE.UU. 3e pr@gra%% provisionalmente para
facer svaluaciones toxicoldgicas y de %%siéuaﬁ enn el 2001,

‘>

10%. EI fenteate, [oxim y tiometon g& renlan apoyo para sSer
evaluados nusvamente periddicamente, '&ungﬁe el fabricante de
foxim gquerla prestar apoyo a los msqg veterinarios de esta
substancia. E1 DDRT estaba programadd provisionalmente para
evaluar los residuos en el 2000 para waminar leos LMREs en la
carne de pollo. El Comité acords pe ir datos de supervisidn
pnacionales mediante una  carta gixﬁgiax para facilitar el

psstablecimientn e un LPAT para este @ééémc29,
£,

106. EIL Comité observd que las propugstas pars colocar en la

lista de prioridades plaguicidas sai%éﬁ ilegar muy tarde, a

menude durants la reunidn misma. Para facilitar la entrega mas

pronto de esas propussias, el Comitéd acordd distribulr una

carta circular sn =1l mismo momenic en que emitia su informe. E1 :

Comité recomendd  tambidn gue los programas de la JMPR . se

colocaran en la home page de la Divisipn de Proteccidn Vegetal

de la FRO. :

i
% )

107, £l numerc e plagulclidas paras ser reexaminados por la

JMpR especialmente poy el ruacdro e la FAD, estaba por encima

H

o omedpx Rlimentarius, Volumsen 2

Bfop 1997/36-PR; CXFPR SBFLLI: OXSPR @8f&zmﬂéﬁ.i oppdy CA/PR S8/1IeAdd. 2
CRDIZ: CNRAPR BRFG-fudd 3 {CRESL ongy ¥
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!
%
de  su  capacidad par? rovizarles., El Comitéd pidid a ia
delegacion de hmz&xaiéa que  elaborara un documento.,para,.Ja,
" préxima reunidn é&gczﬁbi@md@ Los criterios--radicionales que
podrian aplicarse para dar prieridad a las plagulcidas, gque
podrian  tener como resultado una mefor utilizacidn de los
recurses disponibles para la JHPR &l tiempo que se cumplian la
necesidades del Comivné

108, EL Comitsd manif%ﬁﬁ@ s aprecic al Grupo informal de
prioridades, bajo la presidencia del Dr. R, Eichner {Rustralial
por preparar la lista de prioridades??,

\\wpaeamms DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS EN LOB ALIMENTOS EN LOS
PAISES EN DESAPROLLO™ (Tema 11 del pruograma) .

108, EL informe del Grupo de Trabaio Especial sohre problemas

e residucs de plagulcidas en los alimentos en los palses en

desarvolio fue presentade por su presidente, a1 ?z‘ Chieah Uan

Bol (Malasial: el Scr. David Lunn {Hueva Zelanda] actdo como
Pator.

e Bl Dr. Cheabh prenscnio los referidos docusentos sedslando
mayores dificultades a que se enfrentaban los paises en
~tlo para generar informacidn que respalde la elaboracidn
4l CTodex pars wmuches de los cultives secundarios con
cowmroiales relacionades con los residucs {val como
“ria en la base e datos de infracoidn del programa
coeml oy el oussbionario  de 1987, eran  la  limitads
St bidad de rerursos ¥y conocimientos.

T L Comité observg que el Grupe de Trabaje alababa el

Cobaio yeoiente de ls JMPR para definir los requisitos de

{weamo se hablan aﬁpuesﬁw e la seccidn 2.5 del informe de

199%:, v %aam{dé gue  los paises en desarrollo

tilizar critéricos relevantes tanto a nivel nacional

c-pbonal,  para generar  la  informacidn necesaria  para

cisriela a la JMPR para respoldar la elaborascidn de LMRs del

iuden para combinacionas de plaguicidas/productos gue causaban
groblemas al ﬁ%w&zﬁiﬁ.i

112, El Comité fue infosmadoe de las acbtividades regientes de

1

i

B oppemiice II1

HOCH/PR BB/1Z, QPR U/1F-Add L, CRD 14
i.

&

e
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sugirieron gue en los parrafos 20, In, %9 {a) y (b} podian
hacerse majoras.

%

118, Tras recenocer la lmportancia de Ios textos del Codex
para  la OMC, el negerds 895, el Comitd acordd mantener . el
documento  Ccomo  un documento de trabajo ¥y pedir al ITIC gue
preparara, junto  oon 1n seperstaria del Codex, un documento
revisado para someteric a la consideraciém del Comité en..su
proxima reunion. Se invité a todos los puiszes interesados ¥
arganizacliones internacionalés a gque enviaran al 5r. vessel sus
aportaciones.

OTROYS ASUNTOS ¥ TRABRJOS FUTUROS {Tema 13 del DLOgEama;

Obros asuntos

118. Bl Comité obscrvd qus sigunas de las observacionss de la
oF hablan sido mal colocadas en sl hAnexo 11 del informe de la

79 reunidn. I

Trabaios fuburos

120, El Comité acordd examinar los documentos de depbate sobre
in necesidad de un LMRE parca el topxafenc en el pescado, ¥ sobre
la necesidad de revisar 1as Directrices sobre . las..Bugnas
practicas de Laboratorie en el Andlisis  de i Residugfe.He
plaguicidas? . o

_FECHA ¥ LUGAR DR LA PRAOXIMA REUNION (Tema 14 del progTams )

121. %e habia programado provisionajmente que la treinta vy una
reunion del Comité se celebrara = La Hava del 12 al 17 de
abril de 1993, a reserva de l1a confiramcion por la tecretarias
de los Palses Bajos y =i Coder.

M mpemien 4.2 dul Codex Alimentariug, volumen 2.




ANEXO 1

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURAS




ALIMENTOS ARGENTINGS (N7 2 - Mar/87)

BPM

. RESOLUCION MERCOSUR GMC N° 80/96

Reglamento iécnico MERCOSUR sobre las condiciones higiénico sanitarias vy buenas

practicas de fabricacion para establecimientos elaboradores/industrigliizadores de alimentos.

Teniendo en vista: el tratado de Asuncion, &l
Protocolo de Curo Prelo, la Decision N 4/41
del Conseje del Mercado Comin, y la
Recomendacion N 32/96.

Considerando:

Gue es pecesario definir un marco normativo
sobre Principios Generales de Higiene de fos
Alimenios;

Que para ellc el 8GT-3 tomd como referencia
el documento del Codex Alimentarius (Codigo
internacional  Recomendado  de  Praclicas;
Principios  Generaies de  Higiens de  los
Alimentos, CACNOL. A, De. 2, 1885}, asi
goma olros documentos posteriores del Comitéd
de Higiens de los Alimentos del Codex
Alimentariug sobre este lema;

Qe es necesanip, primeraments, eslablecer
las condiciones generales esenciales en los
aspecios higiénico-sanitarios y de buenas
practicas de  elaboraciondindustrializacion de
ahimenios;

e es  mprescindible  mmonizar los
procedimientos de inspeccion v control a los
fines de complementar la presente resoiucion,
para la aplicacidn de sistemas de habilitacién
de astablecimianios
efaboraderes/industrislizadores de alimentos.

El Grupo Mercado Comun, resusive:

ART. 1. Aprobar el Reglamento Tecnico del
MERCOSUR sobre las condiciones higiénico
sanitarias y buenas practicas de fabricacion
para asstablecimisnios
elaboradoresfindustrializadores  de  alimenios,
gue figura en el Anexo Y, y forma parle de la
presenie Resolucion.

ART. 2. Incorporar el Hem 3 Principios
Generales higiénico-sanitarios de Materias
Primas para Atimentos
glaboradosfindustrializados.

Axt. 3. Establecer que estos requisitos genera-

fes no excepiuan ef cumplimiento de olros
regiamentos  especificos que  deberan  ser
armonizados para agquellas actividades que se
determinge, ssgun los orilerios que acordaren
los estados Parles

Art, 4. Epcargar al 8GT N° 3 -Reglamentos
Técnicos - que manienga aclualizado
mresente Reglamento, en funcion de  las
normas fecnoibgicas y de los nuevos coriterios
internacionales en 18'malteria.

Art, 5. Los omanismos compslentes de los
Estados Parte adoplarén las medidas pertinentes
parg  dar cumplimiente & 1o anteriormente
dispusesto,

Art, 6. En funcion de lo establecido en la
Resclucidm 84/93 del GMC, Las autoridades
competentes  de los  Estados  Parles
encargadas de la implementacién de la
presante Resolucion, seran:

Argentina: Ministerio de Salud y Accion Social
Minisierio de Economiz y Obras y Servicios
Papticos: Secrelaria de Agriculiura, Ganaderia,
Pesca y Alimentacion., Institulos Argenting de
Sanidag y Calidad Vegetal, Servicic Nacional de
Sanidad  Animab Secrstaria de  Indusiiia;
Institutos Nacional de Vitivinisultura,

Brasil: Minislerio de Salud  Ministerio  de
Agricultura v Abastecimienio.

Paraguay; Minisieric de la Salud Pdblica vy
Bienestar Social. Ministerio de Ganaderia vy
Agricultura. Ministerio de Industria y Comercio.
instituto Nacional de Tecnologia y Normalizacion,

Uruguay: Ministerio de Salud Publica. Ministerio
de Ganaderia, Agriculiura v Pesca, Ministerio de
Industria, Energia y Mineria.  Laboratorio
Tecnologico del Uruguay.

Art, 7. La presente Resolucidn enlrara en
vigencia g partir del 190097,

XX GMC, Brasilia, 11/10/86
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Realamento Técnico del NMercosur

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

Las exigencias del mercado internacional en lo referido a la calidad de los productos
alimenticios pueden llegar a lransformarse en las barreras para-arancelarias para el
comercio de alimentos. En tal sentido, fodos los esfuerzos publicos o privados que se
realicen para construir un sistema que garanticen piso cualitativo que logre el
reconocimiento internacional, seran ampliamente retribuidos por los beneficios directos
gue esto fendra sobre el crecimiento de nuesiras exportaciones.

Al definir las acciones en 1987, la SAGPvA evalud culdadosamente esle panorama, y
otorgd una importancia relevante a la mejora permanente de los aspectos cualitativos de los
alimentos. Esto implica no solo difundir criterios sino tambien desarrollar normas que
apunten en esa direccién, e instrumentar acciones de capacitacién gue aseguren su
adopcidn y su fiel cumplimiento.

En este marco conceptual debe ubicarse la entrada en vigencia, a partir del 1° de
enero de este afio, ja Resolucién 80/96 del Grupo Mercado Comun, que establece un
Reglamento Técnico para el cumplimiento de buenas practicas de fabricacion, y para la
observacion de condiciones higienico-sanitarias optimas en los establecimientos elaboradores
e Industrializadores de alimentos. La norma recoge elementos del Codigo de Regulaciones
Federales de los Estados Unidos, y toma como referencia los Principios Generales de Higiene
de ios Alimentos del Codex Alimentarius, asi como olros docurmentos posteriores del Comité
de Higiene de los Alimentos del Codex.

Respetar estas practicas implica aprobar el “curso primano” de un posigrado de
reconocimiento internacional y se transforma, por lo tanto, en una obligacion para cualquier
productor y/o industrial que pretenda mantener sus productos en un mercado nacional e
internacional que eleva sin pausa el piso de sus requenmientos de calidad.

Por estas razones, Alimentos Argentinos considerd importante reproducir
integramente el ANEXO | de la Resolucidn del Grupo Mercado Coman. Por un lado, se trata
de normas y requisitos obligatorios cuyo cumplimiento asegura un tratamiento homogéneo
para toda la produccién alimentaria de los paises del Mercosur. Por el otro, resume principios
que haran que el crecimiento de nuestra produccion alimentaria vaya acompafado por la
madurez que los tiempos exigen. Recomendamos la alenta lectura de esia normativa v,
ademas, su incorporacion al material de consulta habitual de los establecimientos,
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REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR

SOBRE LAS CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS Y DE BUENAS PRACTICAS

o)

DE ELABORACION PARA ESTABLECIMIENTOS

ELABORADORES / INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS

. Objetivo y ambito de aplicacidn

Definiciones.

. De los principios generales higiénico-sanitarios de las Materias primas para

alimentos slaborados/industrializados.

. De las condiciones Higiénico-sanitanias de los establecimientos elaboradores/

indusinglizadores de alimenios.

. Establecimiento; Redquisitos de higiene {saneamienio de los establecimientos).
. Higiene personal y requisitos sanitarios.

. Requisitos de higiene en la elaboracion.

Almacenamiento v transporte de malerias primas y productos terminados.

. Control de Alimentos
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REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE LAS
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS Y DE BUENAS
PRACTICAS DE ELABORACION PARA ESTABLECIMIENTOS
ELABORADORES / INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS

1. OBJETIVOS Y AMBITOS DE APLICACION

1.1 Objetivo
El presente reglamento establece los requisitos generales {esenciales} de higiene y de
buenas practicas de elaboracion para alimentos elaborados / industrializados para e
consumo humano. .

1.2 Ambito de Aplicacién
El presente reglamento se aplica, en los puntos donde comresponda, a toda persona
fisica o juridica que posea por lo menos un establecimiento en el cual se realicen
algunas de las actividades siguientes: elaboracidn/industrializacion, fraccionamiento,
almacenamiento y transporie, de alimentos industrializados en los Estados Parte del
Mercosur,
El encontrarse comprendido en estos requisitos generales no exceplua el cumplimiento
de otros reglamentos especificos gque deberdan ser armonizados para aquellas
actividades que se determinen segun los criterios que acuerden los Estados Parte.

2. DEFINICIONES

& los efectos de este Reglamento se define:

2.1 Establecimientos de alimentos elaborados/industrializados.
Es el ambito que comprende el focal v el area hasta el cerco perimelral que lo rodea, en
el cual se llevan a cabo un conjunto de operaciones y procesos con la finalidad de
obtener un alimento elaborado asi como el almacenamiento y transporie de alimentos y/o
materia prima,

2.2 Manipulacion de alimentos.
Son las operaciones que se efectuan sobre la materia prima hasta el alimento terminado
en cualguier etapa de su procesamiento, almacenamiento y transporte,

2.3 Elaboracion de alimentos.
Es el conjunto de todas las operaciones y procesos practicados para la obtencion de un
alimento terminado.

2.4 Fraccionamiento de Alimentos.
Son las operaciones por las cuales se divide un alimento sin modificar su composicion

originat,
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2.5 Almacenamiento.
Es el conjunto de tareas y requisilos para la correcta conservacion de insumos y
productos terminados.

2.6 Buenas pricticas de elaboracion.
Son los procedimientos necesarios para lograr alimentos inocuos, saludables y sanos.

2.7 Organismo competente.
Es el organismo oficial u oficiaimente reconocido, al cual su Estado Parte le otorga
facultades legales para ejercer sus funciones.

2.8 Adecuado.
Se entiende como suficiente para alcanzar el fin que se persigue.

2.9 Limpieza. :
Es la eliminacion de tierra, restos de alimentos, polvo u ofras materias objetables,

2.10 Contaminacion.
Se entiende come la presencia de suslancias o agenles extrafios de origen bioldgico,
guimico o fisico que se presuma nociva o no para la salud.

2.11 Desinfeccidn.
Es la reduccion, mediante agentes quimicos o métodos fisicos adecuados, del numero
de microorganismos en el edificio, instalaciones, magquinarias y Utensilios, a un nivel que
no de lugar a contaminacion de! alimento gue se elabora.

3. DE LOS PRINCIPIOS GENERALES HIGIENICO SANITARIOS DE LAS MATERIAS
PRIMAS PARA ALIMENTOS ELABORADOSINDUSTRIALIZADOS.

Objetive. Establecer los principios generales para la recepcion de materias primas para la
produccion de alimentos elaborados/industrializados que aseguren calidad suficiente a los
efectos de no ofrecer riesgos a la salud humana,

3.1 Areas de procedencia de las materias primas.
3.1.1. Areas inadecuadas de produccion, cria, extraccion, cultive 0 cosecha,
No deben ser producidos, cultivados, ni cosechados o extraidos alimenios o crias de
animales destinados a alimentacidon humana, en areas donde la presencia de sustancias
potencialmente nocivas puedan provocar la contaminacion de esos alimentos o sus
derivados en niveles susceptibles de constituir un riesgo para la salud,

3.1.2. Proteccidn contra la contaminacion

con deshechos/basuras.

Las materias primas alimenticias deben
ser protegidas contra la contaminacion
por basura o deshechos de origen
animal, domestico, industrial u agricola,
cuya presencia pueda alcanzar niveles
susceptibles de constituir un riesge para
la salud.

Todos los estalblecimientos deberdn disponer
de vestuarios, sanltarios y cuartos de aseo
adecuados, conveniemtemente situados
garantizando la eliminacion higignica de fas
aguas residustes. Estos lugares deberarn
estar deben durminados y ventilados y no
tendirén comunicacion directa oon s zona
doncle se manipulen 0§ alimentos,

3.1.3. Proteccion contra la contaminacion por el agua.
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Mo se deben cultivar, producir ni exitraer alimentos o crias de animales destinados a la
alimentacidn humana, en las areas donde el agua utilizada en l0s diversos procesos
productivos pueda constiluir, & través de los alimentos, un riesge para la salud dei
consurridor,

3.1.4. Control de plagas v enfermedades,

i.as medidas de control que comprenden el tratamiento con agentes quimicos, biologicos
o fisicos deben ser aplicados solamente baje la supervision directa del personal que
conozca los peligros potenciales que representan para la salud.

Tales medidas deben ser aplicadas de conformidad con las recomendaciones del
organismo oficial competente.

3.2. Cosecha. produccion, extraccion y faena.
3.2.1. Los métodos y procedimientos para la cosecha, produccion, extraccion y faena
deben ser higiénicos, sin constituir un peligro potencial para,la salud ni provocar la
contaminacion de los productos. -

3.2.2. BEquipamisnio y recipientes.

Los equipamientos y recipientes que se utilizan en los diversos productivos no deberan
constituir un riesgo para la salud.

Los recipientes que son reutilizados deben ser hechos de un materal gue permita la
impieza y la desinfeccidon completas.

Aquelios que fueron utilizados con materias toxicas no deben ser utilizados
posteriormente para alimentos o ingredientes alimentarios.

3.2.3. Remocion de materias primas inadecuadas,

Las materias primas gue son inadecuadas para el consumo humano deberan ser
separadas durante los procesos productives, de manera de evitar la contaminacion de los
alimentos.

Deberan ser aliminados de modo de no contaminar los alimentos, materias primas, agua
y medio ambiente.

3.2.4. Proteccién contra la contaminacion de las materias primas y dafios a la salud
publica.

Se deben tomar precauciones adecuadas para evitar las contaminacion guimica, fisica ¢
microbiolegica, o por otras sustancias indeseables. Ademas, se deben lomar meadidas en
relacidn con la prevencidn de pesibles dafos.

3.3. Almacenamiento en el local de produccion
Las materias primas deben ser almacenadas en condiciones que garanticen la proteccion
conira la contaminacion y reduzcan al minimo los dafos y deterioros.

3.4. Transporte.
3.4.1. Medios de transporte.
Los medios para transportar alimentos cosechados, transformados o semiprocesados de
ios locales de produccion o almacenamiento deben adecuados para el fin a que se
destinan y construidos de materiales que permitan la limpieza, desinfeccion vy
desinfestacion faciles y completas.

3.4.2. Procedimientos de manipulacion.
Los procedimientos de manipulacion deben ser tales que impidan la contaminacion de los

materiales.
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4, DE LAS CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE LOS ESTABLECIMIENTOS

Objetive:  Establecer los reguisifos generales (esenciales) y de buenas praclicas de
elaboracion a que deberd ajustarse todo establecimiento en procura de la obtencion de
alimentos aplos para el consumeo humano.

Sobre los requisitos generales de establecimienios
elaboradores / industializadores de alimentos.

4.1. De las Instalaciones.

4.1.1. Emplazamiento, Todo 8f equipo v ios Uensilics
Los establecimientos deberan estar siluados eripleados en las zonas de
preferiblemente en zonas exentas de olores manipwacion de alimentos y que
objetables, humo, polvo y otros contaminantes y puedan entrar en contacto con 10S

afimentos deben ser de un material
gue no fransmila sustancias toxicas,
glores ni sabores vy 56a no
absorbente y resistente a la corrositn

no expuesias a inundaciones.

4.1.2. Vias de transito interno.

Las vias y zonas utilizadas por ef estab?eaisfséemm, y capaz de resistir repelidas
que se encuentran dentro de su cerco perimetral operaciones de limpieza y
deberan tener una superficie dura y/o desinfeccitn.

pavimentada, apta para el trafico rodado.
Debe disponerse de un desague adecuado, asi como de medios de limpieza.

4,1.3. Aprobacidn de planos de edificios e instalaciones.

4.1.3 1. Los edificios o instalaciones deberan ser de construccion sdlida v sanitariamente
adecuada. Todos los materiales usados en la construccion y el mantenimiento deberan
ser de tal naturaleza que no transmitan ninguna sustancia no deseada al alimento

4.1.3.2 Para la aprobacion de los planos deberd tenerse en cuenta que se disponga de
espacios suficientes para cumplir de manera satisfactoria todas ias operaciones.

4.1.3.3 E! disefio deberd ser tal que permita una limpieza facll y adecuada y facilite la
debida inspeccion de la higiene def alimento.

4.1.3.4 Los edificios e instalaciones deberan ser de tal manera que impidan que entren o
aniden insectos, roedores y/o plagas y que entren contaminantes del medio, como humo,
polvo, vapor u olros.

4.1.3.5 Losg edificios & instalaciones deberan ser de tal manera que permitan separar, por
particion, ubicacién y otros medios eficaces, las operaciones susceptibles de causar
contaminacion cruzada.

4136 Los edificios e instalaciones deberan ser de tal manera que las operaciones
puedan realizarse en las debidas condiciones higiénicas desde la llegada de matena
prima, hasta la obtencion del products terminado, garantizando ademas condiciones
apropiadas para el proceso de elaboracion y para el producto terminado.
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4.1.3.7. En las zonas de manipulacion de alimentos.

Los pisos deberan ser de materiales resistentes al transito, impermeables, inabsoverntes,
lavables y antideslizantes; no tendran grietas y seran faciles de limpiar y desinfectar.

Los liquidos deberan escurrir hacia las bocas de los sumideros (tipo sifoide o similar)
impidiendo la acumuiacion en |os pisos.

Las paredes, se construiran o revistiran con materiales no absorbentes y lavables y seran
de color claro. Hasta una altura apropiada para las operaciones, deberan ser lisas y sin
grietas y faciles de limpiar y desinfectar. Los angulos entre las paredes, entre las paredes
y los pisos, y entre las paredes y los techos o cielorrasos deberan ser de facil limpieza.
En los planos debera indicarse la aitura del friso que sera impermeable.

Las ventanas y otras aberturas, deberan estar construidas de manera que se evite la
acumulacion de suciedad y las que se comuniguen al exterior deberan estar provistas de
proteccion antiplagas. Las protecciones deberan ser de facil limpieza y buena
conservacion.

Las puertas, deberan ser de material no absorbente y de facil limpieza.

Las escaleras montacargas y estructuras auxiliares, como phkataformas, escaleras de
mano y rampas, deberan estar situadas y construidas de manera que no sean causa de
contaminacién.

4.1.3.8 En las zonas de manipulacion de los

alimentos, todas las estructuras y accesorios En caso de que alguna plaga
elevados deberan estar instalados de manera que se invada los establecimientos
evite la contaminacion directa o indirecta de los deberan adoptarse medidas
alimentos, de la materia prima y del material de de erradicacion. Las medidas
envase por condensacion y goteo y no se de lucha que comprenden el
entorpezcan las cperaciones de limpieza. tratamiento con agentes

. X quirmicos o bioldgicos
4.1.3.9. Los alojamientos, lavabos, vestuarios y autorizados y fisicos s6lo

cuartos _ c}e aseo dgl personal auxiliar del deberan aplicarse bajo Ia
establecimiento  deberan estar completamente
separados de las zonas de manipulacion de
alimentos y no tendran acceso directo a éstas, ni
comunicacion alguna.

supervision directa del
personal gue conozca a fondo
los riesgos que el uso de
esos agentes pueda entrarnar
para la salud, especialmente
los nesgos que pueden
onginar fos residuos retenidos
en el producto.

4.1.3.10. Los insumos, materias primas y productos
terminados deberan ubicarse sobre tarimas ©
encatrados separados de las paredes para permitir |a
correcta higienizacion de la zona.

4.13.11. Debera evitarse el uso de materiales que no

puedan limpiarse y desinfectarse adecuadamente, por ejemplo la madera, & menos que
la tecnologia utilizada haga imprescindible su empleo y no constituya una fuente de
contaminacion.

4.1.3.12. Abastecimiento de Agua:

4.1.3.12.1. Debera disponerse de un abundante abastecimiento de agua potable, a
presion adecuada y a temperatura conveniente, con un adecuado sistema de distribucion
y con proteccion adecuada contra la contaminacion

En caso necesario de aimacenamiento, se debera disponer de instalaciones apropiadas y
en las condiciones indicadas anteriormente. En este caso es imprescindible un control
frecuente de la potabilidad de dicha agua.
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4.1.3.12.2. El Organismo Competente podra admitir variaciones de las especificaciones
quimicas y fisico-quimicas diferentes a las aceptadas cuando la composicion del agua de
la zona lo hiciera necesario y siempre que no se comprometa la inocuidad del producto y
la salud publica.

4.1.3.12.3. El vapor y el hieio utilizados en contacto directo con alimentos o superficies
que entren en contacto con los mismos no deberan contener ninguna sustancia gue
pueda ser peligrosa para la salud o contaminar el alimento.

4.1.3.12.4. El agua potable que se utilice para la produccion de vapor, refrigeracion, lucha
contra incendios y otros propoésitos similares no relacionados con alimentos, debera
transportarse por tuberias completamente separadas, de preferencia identificadas por
colores, sin que haya ninguna conexion transversal ni sifonado de retroceso con las
tuberias que conducen el agua potable.

1
4.1.3.13. Evacuacion de efluentes y aguas residuales. -
Los establecimientos deberan disponer de un sistema eficaz de evacuacion de efluentes
y aguas residuales, el cual debera manlenerse en todo momento, en buen estado de
funcionamiento. Todos los conductos de evacuacion (incluidos los sistemas de
alcantarillado) deberdn ser suficientemente grandes para soportar cargas maximas y
deberan construirse de manera que se evite la contaminacion del abastecimiento de agua
potable.

4.1.3.14. Vestuario y cuartos de aseo.

Todos los establecimientos deberan disponer de vestuarios, sanitarios y cuartos de aseo
adecuados, convenientemente situados garantizando la eliminacion higiénica de las
aguas residuales. Estos lugares deberan estar bien iluminados y ventilados y no tendrian
comunicacion directa con la zona donde se manipulen los alimentos. Junto a los retretes
y situados de tal manera que el personal tenga que pasar junto a ellos al volver a la zona
de manipulacion, debera haber javabos con agua fria y caliente, provistos de elementos
adecuados para lavarse las manos y medios higiénicos convenientes para secarse las
manos. No se permitira el uso de toallas de tefa. En caso de usar toallas de papel, debera
haber un numero suficiente de dispositivos de distribucion y receptaculos para dichas
toallas.

Deberan ponerse avisos en los que se indique al personal que debe lavarse las manos
después de usar los servicios.

4.1.3.15. Instalaciones para lavarse las manos en las zonas de elaboracion.

Deberan proveerse instalaciones adecuadas y convenientemente situadas para lavarse y
secarse las manos siempre que asi lo exija la naturaleza de las operaciones. En los
casos en que se manipulen sustancias contaminantes o cuando la indole de las tareas
requiera una desinfeccion adicional al lavado deberan disponerse también de
instalaciones para la desinfeccion de las manos. Se debera disponer de agua fria o fria y
caliente y de elementos adecuados para la limpieza de las manos. Debera haber un
medio higiénico apropiado para el secado de las manos. No se permitira el uso de toallas
de tela. En caso de usar toallas de papel, debera haber un numero suficiente de
dispositivos de distribucion y receptaculos para dichas toallas. Las instalaciones deberan
estar provistas de tuberias debidamente sifonadas que lleven las aguas residuales a los
desagues.

4.1.3.17. lluminacién e instalaciones eléctricas.
Los locales de los establecimientos deberan tener iluminacion natural y/o artificial que
posibiliten |a realizaciéon de las tareas y no comprometa la higiene de los alimentos Las
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materias no comestibles o deshechos deberan marcarse indicandose su uso y no
deberan emplearse para productos comestibles.

4.1.4.2.3. Todos los locales refrigerados deberan estar equipados de un termometro de

maxima y minima o de registro de la temperatura, para asegurar la uniformidad de la
temperatura para la conservacion de materias primas, productos y procesos.

Sobre buenas practicas de manufactura en
establecimientos elaboradores / industrializadores

5. ESTABLECIMIENTO: REQUISITOS DE HIGIENE {(saneamiento de los establecimientos)

5.1. Conservacion. '

Los edificios, equipos, Utensilios y todas las demas instaiaciomes del establecimiento,
incluidos los desagles deberan mantenerse en buen estado de conservacion y
funcionamiento. En la medida de lo posible, las salas deberan estar exentas de vapor, polvo,
humo y agua scobrante.

5.2. Limpieza y desinfeccion.
La Direccién del establecirmiento
5.2.1. Todos los productos de limpieza y desinfeccion debera tomar disposiciones para
deben ser aprobados previamente a su uso por el control que todas las personas que

de la empresa, identificados y guardados en lugar manipulen alimentos reciban una
adecuado fuera de las dreas de manipulacion de instruccién adecuada y continua
alimentos. Ademas deberan ser autorizados por los en materia de manipulacin

. t higiénica de los alimentos e
organismos competentes. higiene personal, a fin de que

- _ . 3 ) sepan adoptar las precauciones
5.2.2. Para impedir la contaminacion de los alimentos, necesarias para evitar fa

toda zona de manipulacion de alimentos, 105 equipos y contaminacion de los alimentos.
Utensilios deberan limpiarse con la frecuencia necesaria y
desinfectarse siempre que las circunstancias asi o exijan.
Se debera disponer de recipientes adecuados en numero y en capacidad para verter los
deshechos o materias no comestibles.

5.2.3. Deberan tomarse precauciones adecuadas para impedir la contaminacion de fos
alimentos cuando las salas, los equipos y los Utensilios se limpien o desinfecten con agua y
detersivos o con desinfectantes o soluciones de estos.

Los detersivos y desinfectantes deben ser convenientes para el fin perseguido y deben ser
aprobados por el organismo oficial competente. Los residuos de estos agentes que queden en
esta superficie susceptibles de entrar en contacto con alimentos deben eliminarse mediante
un lavado minucioso con agua potable antes de que la zona o los equipos a utilizarse para la
manipulacion de alimentos.

Deberan tomarse precauciones adecuadas en limpieza y desinfeccién cuando se realicen
operaciones de mantenimiento general y/o particular en cualguier local del establecimiento,
equipos, Utensilios o cualquier elemento que pueda contaminar el alimento.

5.2.4. Inmediatamente después de terminar el trabajo de la jornada o cuantas veces sea
conveniente, deberdn limpiarse minuciosamente los suelos, incluidos los desagues, las
estructuras auxiliares y las paredes de la zona de manipulacion de alimentos.

5.2.5. Los vestuarios y cuartos de aseo deberan mantenerse limpios en todo momento.
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fuentes de luz artificial que estén suspendidas o aplicadas y que se encuentren sobre la
zona de manipulacion de alimentos en cualquiera de las fases de produccion deben ser
de tipo inocuo y estar protegidas contra roturas. La iluminacion no debera alterar los
colores. Las instalaciones eléctricas deberan ser empotradas o exteriores y en este caso
estar perfectamente recubiertas por canos aislantes y adosadas a paredes y techos, no
permitiéndose cables colgantes sobre las zonas de manipulacion de alimentos. El
Organismo Competente podra autorizar otra forma de instalacion o modificacion de las
instalaciones aqui descriptas cuando asi se justifique.

4.1.3.18. Ventilacién.,

Debera proveerse una ventilacion adecuada para evitar el calor excesivo, la
condensacién de vapor, la acumulacion de polvo para eliminar el aire contaminado. La
direccién de la corriente de aire no debera ir nunca de una zona sucia a una zona limpia.
Debera haber aberturas de ventilacion provistas de las protecciones y sistemas que
correspondan para evitar el ingreso de agentes contaminantes. ,

4.1.3.19. Almacenamiento de deshechos y materias no comestibles.

Debera disponerse de medios para el almacenamiento de los deshechos y materias no
comestibles antes de su eliminacion del establecimiento, de manera que se impida el
ingreso de plagas a los deshechos de materias no comestibles y se evite la
contaminacion de las materias primas, del alimento, del agua potable, del equipo y de los
edificios o vias de acceso en los locales.

4.7.3.20. Devolucion de los productos.
En caso de devolucidn de productos, los mismos podran ubicarse en sectores separados
y destinados a tal fin por un periodo en el que se determinara su destino.

4.1.4. Equipos y Utensilios

4.1.4 1. Materiales.

Todo el equipo y los Utensilios empleados en las zonas de manipulacion de alimentos y
que puedan entrar en contacto con los alimentos deben ser de un material que no
transmita sustancias toxicas, olores ni sabores y sea no absorbente y resistente a la
corrosion y capaz de resistir repetidas operaciones de limpieza y desinfeccidn. Las
superficies habran de ser lisas y estar exentas de hoyos y grietas y otras imperfecciones
que puedan comprometer la higiene de los alimentos o sean fuentes de contaminacion.
Debera evitarse el uso de madera y otros materiales que no puedan limpiarse y
desinfectarse adecuadamente, a menos que se tenga la certeza de que su empleo no
sera una fuente de contaminacién. Se debera evitar el uso de diferentes materiales de tal
manera que pueda producirse corrosion por contacto.

4.1.4.2. Diseno y construccion.

4.1.42.1. Todos los equipos y los Utensilios deberan estar disenados vy construidos de
modo de asegurar la higiene y permitir una facil y completa limpieza y desinfeccidon v,
cuando sea factible deberan ser visibles para facilitar la inspeccion. Los equipos fijos
deberan instalarse de tal modo que permitan un acceso facil y una limpieza a fondo,
ademas deberan ser usados exclusivamente para los fines que fueron disenados.

41422 Los recipientes para materias no comestibles y deshechos deberan estar
construidos de metal o cualquier otro material no absorbente e inatacable, que sea de
facil limpieza y eliminacion del contenido y que sus estructuras y tapas garanticen que no
se produzcan pérdidas ni emanaciones. Los equipos y los Utensilios usados para
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5.2.6. Las vias de acceso y los patios en las ihmediaciones de los locaies y que sean parte de
éstos, deberan mantenerse limpios.

Ninguna persona que sufra de heridas podra seguir manipulando alimentos o superficies en
contacto con alimentos hasta que se determine su reincorporacion por determinacion
profesional.

5.3. Programa de higiene y desinfeccion.
Cada establecimiento debera asegurar su limpieza y desinfeccion. No se deberan utilizar, en
los procedimientos de higiene, sustancias odorizantes y/o desodorantes en cualquiera de sus
formas en las zonas de manipulacion de los alimentos a los efectos de evitar la contaminacion
por los mismos y que no se enmascaren los olores.
El personal debe tener pleno conocimiento de la importancia de la contaminacion y de los
riesgos que entrana, debiendo estar bien capacitado en técnicas de limpieza.

1
5.4. Subproductos. .
Los subproductos deberan almacenarse de manera adecuada y aquellos subproductos
resultantes de la elaboracion que fuesen vehiculo de contaminacién deberan retirarse de las
zonas de trabajo cuantas veces sea necesario.

5.5. Manipulacion, almacenamiento y eliminacién de deshechos.

El material de deshecho debera manipularse de manera que se evite la contaminacion de los
alimentos y/c del agua potable. Se pondra especial cuidado en impedir el acceso de las
plagas a los deshechos. Los deshechos deberan retirarse de la zona de manipulacion de
alimentos y otras zonas de trabajo todas las veces que sea necesario y, por Io menos, una
vez al dia.

Inmediatamente después de la evacuacion de los deshechos los recipientes utilizados para el
almacenamiento y todos los equipos que hayan entrado en contacto con los deshechos
deberan limpiarse y desinfectarse. La zona de almacenamiento de deshechos debera,
asimismo, limpiarse y desinfectarse.

5.8. Prohibicidon de animales domésticos.

Debera impedirse la entrada de animales en todos los lugares donde se encuentran materias
primas, material de empaque, alimentos terminados o en cualquiera de sus etapas de
industrializacion.

5.7. Sistema de lucha contra plagas.

5.7.1. Deberd aplicarse un programa eficaz y continuo de lucha contra plagas. Los
establecimientos y las zonas circundantes deberan inspeccionarse periddicamente a modo de
disminuir at minimo los riesgos de contaminacion.

5.7.2. En caso de que alguna plaga invada los establecimientos deberan adoptarse medidas
de erradicacion. Las medidas de lucha que comprendan el tratamiento con agentes quimicos
o biolégicos autorizados y fisicos solo deberan aplicarse bajo la supervision directa del
personal que conozca a fondo los riesgos que el uso de esos agentes pueda entrartar para la
salud, especialmente los riesgos que pueden originar los residuos retenidos en el producto.

5.7.3. Solo deberan emplearse plaguicidas si no pueden aplicarse con eficacia otras medidas
de prevencién. Antes de aplicar plaguicidas se debera tener cuidado de proteger todos los
alimentos, equipos y Utensilios contra la contaminacién. Despues deberan limpiarse
minuciosamente el equipo y los Utensilios contaminados a fin de que antes de volverlos a
usar queden eliminados los residuos.
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5.8. Almacenamiento de sustancias peligrosas

5.8.1. Los plaguicidas, solventes u otras sustancias que puedan representar un riesgo para la
salud deberan etiquetarse adecuadamente con un rétulo en que se informe sobre su toxicidad
r empleo. Estos deberan almacenarse en salas separadas o armarios cefrados con llave,
2specialmente destinados al efecto y habran de ser distribuidos o manipulados solo por
yersonal autorizado y debidamente adiestrado o por personas bajo estricta supervision de
yersonal competente. Se debera evitar la contaminacion de los alimentos.

5.8.2. Salvo que sea necesario con fines de higiene o elaboracidon, no debera utilizarse ni
lmacenarse en la zona de manipulacion de alimentos ninguna sustancia que pueda
~ontaminar los alimentos.

>.9. Ropa y efectos personales. 1
No deberan depositarse ropas ni efectos personales en las zonas de manipulacion de
limentos.

5. HIGIENE PERSONAL Y REQUISITOS SANITARIOS.

3.1. Ensenanza de higiene.

_a direccion del establecimiento debera tomar Si para manipular los alimentos se emplean
lisposiciones para que todas las personas guantes, éstos se mantendran en perfectas
e  manipulen  alimentos reciban  una condiciones de limpieza e higiene. Ef uso de

guantes no eximird al operario de la obligacion

nstruccion adecuada y continua en materia '
de lavarse las manos cuidadosamente

je manipulacion higiénica de los alimentos e
rigiene personal, a fin de que sepan adoptar
as precauciones necesarias para evitar la contaminacion de los alimentos. Tal instruccion
lebera comprender las partes pertinentes del presente.

5.2. Estado de salud.

_as personas que se sepa o se sospeche que padecen alguna enfermedad o mal que
robablemente pueda transmitirse por medio de los alimentos o sean sus portadores, no
vodran entrar en ninguna zona de manipulacion u operacién de alimentos si existiera la
srobabilidad de contaminacion de éstos. Cualquier persona que esta afectada debera
~omunicar inmediatamente a la Direccion del establecimiento que esta enferma.

_as personas que deban mantener contacto con los alimentos durante su trabajo deberan
someterse a los examenes meédicos que fijen los Organismos Competentes de Salud de los
Cstados Parte ya sea previo a su ingreso y periddicamente. Tambien debera efectuarse un
sxamen medico de los trabajadores en otras ocasiones en que este indicado por razones
clinicas o epidemiologicas.

5.3. Enfermedades contagiosas.

_a Direccion tomara las medidas necesarias para que no se permita a ninguna persona que
se sepa 0 sospeche que padece o es vector de una enfermedad susceptible de transmitirse
hor los alimentos o esté aquejada de heridas infectadas, infecciones cutaneas, llagas o
diarreas, trabajar bajo ningun concepto en ninguna zona de manipulacion de alimentos en la
que haya probabilidad de que dicha persona pueda contaminar directa o indirectamente los
alimentos con microorganismos patdégenos hasta tanto se le de el ailta medica. Toda persona
que se encuentre en esas condiciones debe comunicar inmediatamente a la direccion del
establecimiento su estado fisico.

5.4. Heridas.
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Ninguna persona que sufra de heridas podra seguir manipulando alimentos o superficies en
contacto con alimentos hasta que se determine su reincorporacion por determinacion
profesional,

6.5. Lavado de manos.
Toda persona gue trabaje en una zona de manipulacién de alimentos debera mientras esté de
servicio, lavarse las manos de manera frecuente y minuciosa con un agente de limpieza
autorizado, y con agua fria o con agua fria y caliente potable. Dicha persona deberd lavarse
las manos antes de iniciar el trabajo, inmediatamente después de haber hecho usc de los
retretes, después de manipular material contaminado y todas las veces que sea necesario.
Debera lavarse y desinfectarse las manos inmediatamente después de haber manipulado
cualquier material contaminante que pueda transmitir enfermedades. Se colocaran avisos que
indiquen la obligacion de lavarse las manos. Debera realizarse un control adecuado para
garantizar el cumplimiento de este requisito.

L1
6.6. Higiene personal. -
Toda persona que esté de servicio en una zona de manipulacién de alimentos debera
mantener una esmerada higiene personal y en todo momento durante el trabajo debera llevar
ropa protectora, calzado adecuado y cubrecabeza. Estos elementos deberan ser lavables, a
menos gue sean desechables y mantenerse limpios de acuerdo a la naturaleza del trabajo
que se desemperie. Durante la manipulacion de materias primas y alimentos deberan retirarse
todos y cualquier objeto de adorno.

6.7. Conducta personal.

En las zonas donde se manipulen alimentos debera prohibirse todo acto que pueda dar lugar
a una contaminacion de los alimentos, como comer, fumar, salivar u otras practicas
antihigiénicas.

6.8. Guantes.

Si para manipular los alimentos se emplean guantes, éstos se mantendran en perfectas
condiciones de limpieza e higiene. El uso de guantes no eximira al cperario de la obligacion
de lavarse las manos cuidadosamente.

6.9. Visitantes.

Incluye a toda persona no perteneciente a las areas o sectores que manipulen alimentos. Se
tomaran precauciones para impedir que los visitantes contaminen los alimentos en las zonas
donde se procede a la manipulacién de estos. Las precauciones pueden incluir el uso de
ropas protectoras. Los visitantes deben cumplir las disposiciones recomendadas en as
secciones 5.9, 6.3, 6.4, 6.7 del presente numeral.

6.10. Supervision.

La responsabilidad del cumplimiento por parte de todo el personal respecto de los requisitos
sefialados en las secciones 6.1 a 6.9, deberan asignarse especificamente a personal
supervisor competente.

7. REQUISITOS DE HIGIENE EN LA ELABORACION.

7.1. Requisitos aplicables a la materia prima.

7.1.1. El establecimiento no debera aceptar ninguna materia prima o ingrediente que contenga
parasitos, microorganismos o sustancias toxicas, descompuestas o extranas que no puedan
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ser reducidas a niveles aceptables por los procedimientos normales de clasificacion y/o
preparacion o elaboracion.

7.1.2. Las materias primas o ingredientes deberan inspeccionarse y clasificarse antes de
llevarlos a la linea de elaboracion y en caso necesario, deberan efectuarse ensayos de
laboratorios. En la elaboracion sélo deberan utilizarse materias primas o ingredientes limpios y
en buenas condiciones,

7.1.3. Las materias primas y los ingredientes almacenados en los locales del establecimiento
deberan mantenerse en condiciones que eviten su deterioro, protejan contra la contaminacion
y reduzcan al minimo los dafos. Se debera asegurar la adecuada rotacion de las existencias
de materias primas e ingredientes.

7.2. Prevencion de |a contaminacion cruzada. ,

7.2.1. Se tomaran medidas eficaces para evitar la contaminacion del material alimentario por
contacto directo o indirecto con material contaminado que se encuentre en las fases iniciales
del proceso.

7.2.2. Las personas gque manipulen materias primas o productos semielaborados con riesgo
de contaminar el producto final no deberan entrar en contacto con ningun producto final
mientras no se hayan quitado toda la ropa protectora que hayan llevado durante la
manipulacion de materias primas o productos semielaborados con los que haya entrado en
contacto o que haya sido manchada por materia prima o productos semielaborados y hayan
procedido a ponerse ropa protectora limpia y haber dado cumplimiento a los numerales 6.5 y
6.6.

7.2.3. Si hay probabilidad de contaminacion, deberan lavarse las manos minuciosamente
entre una y otra manipulacién de productos en las diversas fases de elaboracion.

7.2.4. Todo el equipo que haya entrado en contacto con materias primas 0 con materias
primas o con material contaminado debera limpiarse y desinfectarse cuidadosamente antes de
ser utilizado para entrar en contacto con productos no contaminados.

7.3 Empleo dei Agua.

7.3.1. Como principio general, en la manipulacion de los alimentos solo debera utilizarse agua
potable.

7.3.2. Con la aprobacion del Organismo Competente, se podra utilizar agua no potable para la
produccion de vapor y otros fines analogos no relacionados con los alimentos.

7.3.3. El agua recirculada para ser utilizada nuevamente dentro de un establecimiento debera
tratarse y mantenerse en condiciones tates que su uso no pueda presentar un riesgo para la
salud. El proceso de tratamiento debera mantenerse bajo constante vigilancia. Por otra parte,
el agua recirculada que no haya recibido tratamiento ulterior podra utilizarse en condiciones
en las que su empieo no constituya un riesgo para la salud ni contamine la materia prima final.
Para el agua recirculada deberia haber un sistema separado de distribucion que pueda
identificarse faciimente.

Los tratamientos de aguas recirculadas y su utilizacion en cualquier proceso de elaboracion
de alimentos debera ser aprobada por el Organismo Competente.
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Las situaciones particulares indicadas en 7.3.2. y 7.3.3. deberan estar en concordancia con lo
dispuesto en 4.3.12.4. del presente numeral.

7.4. El_aboraci()n.

7.4.1. La elaboracion debera ser realizada por personal capacitado y supervisada por
personal técnicamente competente.

7.4.2. Todas las operaciones del proceso de produccion incluido el envasado deberan
realizarse sin demoras inutiles y en condiciones que excluyan toda posibiidad de
contaminacion, deterioro o proliferacion de microorganismos patogenos y causantes de
putrefaccion.

7.4.3. Los recipientes se trataran con el debido cuidado para evitar toda posibilidad de
contaminaciéon del producto elaborado. )

7.4.4. Los métodos de conservacion y los controles necesarios habran de ser tales que
protejan contra la contaminaciéon o la aparicion de un riesgo para la salud publica y contra el
deterioro dentro de los limites de una practica comercial correcta.

7.5. Envasado.

7.5.1. Todo el material que se emplee para el envasado debera almacenarse en condiciones
de sanidad y limpieza en lugares destinados a tal fin. EI material debera ser apropiado para el
producto que ha de envasarse y para las condiciones previstas de almacenamiento y no
debera transmitir al producto sustancias objetables en medida que exceda de los limites
aceptables para el Organismo Competente. El material de envasado debera ser satisfactorio y
conferir una proteccion apropiada contra la contaminacion.

7.5.2. Los envases o recipientes no deberan haber sido utilizados para ningun fin que pueda
dar lugar a la contaminacion de! producto. Siempre que sea posible, los envases o recipientes
deberan inspeccionarse inmediatamente antes del uso a fin de tener la seguridad de que se
encuentran en buen estado y en casos necesarios, limpios y/o desinfectados; cuando se
laven, deberan escurrirse bien antes del llenado. En la zona de envasado o llenado solo
deberan permanecer los recipientes necesarios.

7.5.3. El envasado debera hacerse en condiciones que evite la contaminacion del producto.

7.6. Direccidon y supervision.

Ei tipo de control y de supervision necesarios dependera del volumen y caracter de la
actividad y de los tipos de alimentos de que se trate. Los directores deberan tener
conocimiento suficiente sobre los principios y practicas de higiene de tos alimentos para poder
juzgar los posibles riesgos y asegurar una vigilancia y supervision eficaz.

7.7. Documentacién y registro.

En funcion al riesgo del alimento deberan mantenerse registros apropiados de la elaboracion,
produccion y distribucion, conservandolos durante un periodo de tiempo superior al de la
duraciéon minima del alimento.
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8. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE MATERIAS PRIMAS U PRODUCTOS
TERMINADOS.

8.1. Las materias primas y los productos terminados deberan almacenarse y transportarse en
condiciones tales que impidan Jla contaminacion y/o proliferacion de microorganismos y
protejan contra la afteracion del producto o los danos al recipiente 0 envase.

Durante el almacenamiento debera ejercerse una inspeccion periddica de los productos
terminados, a fin de que sélo se expidan alimentos aptos para el consumo humano y se
cumplan las especificaciones aplicables a los productos terminados cuando estas existan.

8.2. Los vehiculos de transporte deberan realizar las operaciones de carga y descarga fuera
de los lugares de elaboracion de fos alimentos, debiéndose evitar la contaminacion de los
mismos y del aire por los gases de combustion.

Los vehiculos destinados al transporte de alimentos refrigerados o congelados, es
conveniente que cuenten con medios que permitan verificar la humedad, si fuera necesario y
el mantenimiento de la temperatura adecuada. -

9. CONTROL DE ALIMENTQOS

Es conveniente que el establecimiento instrumente los controles de iaboratorio que considere
necesarios, con metodologia analitica reconocida, a los efectos de asegurar alimentos aptos
para el consumo.
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INVITACION PARA REUMION DE ESTUDIO DE NORMAS

SUBCOMITE:

Fecha:

Horario:

Secretario:

Coordinador:

Lugar:

YERBA MATE

Miercoles 24 de junio de 1998
Jueves 25 de junin de 19: 8
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et B m s e —

SELAETARIA DE
COMENCIO € INTEGRACION

FRAOVINE LA DT Mlalor:l"l
e

Nota Mo, }

LAnu“‘j

EHTRO
Oln_{ F Ha, (O TV
Mm,_Q —

Facultad de Ciencias Exactas, Quimicas y Naturales

UNIVERSIDAD NACIONAL DE MISIONES
Felix de Azara 15652 - Posadas - MISIONES

ORDEN DEL DiaA

1. Inictacién de aclividades

2. Designacion de Secrelario

3. Asuntos entrados

4, Antecedente para el estudio de una norma IRAM sobre YERBA MATE CANCHADA.
Delinicion y caracleristicas basicas.

5. Antecedente para el estudio de una norma IRAM sobre YERBA MATE. Glosario.

6. Esquema A de norma IRAM 20511, YERBA MATE. De{erri'winaciéh de fibra cruda.
(Adaptacion de la norma I1SO 5498)

7. Esquema A de norma IRAM 20512 YERBA MATE. Delerminacion de la cafeina. Mélodo
por cromatografia de alla resolucion.

8. Esquema A de norma IRAM 20513 YERBA MATE. Delerminacién de la cafeina. Método
por especirofotomelria en el ullravioleta {(Meélodo de referencia).

{FLAM - Chile 1192 - 1098 Buenos Aires - Republica Arganlina
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Dea il considaracion:

Pot la prassnie remllo lista de preclos de Normas IRAM de Yerbs Mate y
Te exislentss en [a Biblioteca IRAM de esta Socrelarla, de acuerdo a lo soiicitado por Ud, enel
dla de la fecha:

Sigla y No. Descripelén [ ‘Canl.| Precio
_ - e} Pag)
IRAM 20501 | Yerba Mate - Mucsireo 1 11,70
RAM 20602 |Yerba Male - Prepatacién de una musstia molida y i1 1

delerminacion de su conlenido de maleria seca _
IRAM 20503 | Yerba Male - Celermindcion de la péidida de masa a 103° 10 9.90
IRAM 20505 | Yerba male - Delerminagion de las cenizas lotales 10 990
IRAM 20508 |Yerba Male - Determinacion de las cenizas solubles en f1 11.70
: agua y de las insolubles en agua, L e
IRAM 20607 |Yerba Male - Deleiminacidn de las cenizas insolubles en 11 11,70

cldo
IRAM 20508 | Yerba Mate — deerminacion de fa aicalinidad de 1as cenizas | 11| 11,70
| solubles en aqua. _ _ . ] -
IRAM 20510 | Yerba Male - Determinaclon del exraclo acuoso. it 11,70
IRAM 20540-1 |Yerba Male - malerisles y procediniientos a utilizar en Ia 9 9,90

delerminacién de los calacteres organoléplicos de a yerba
~ |mate, bajo la forma do male _
IRAM 20550-1 Yerba Male - " Bueeas practicas ds  manufaciura. 11 11,70
Recomendaciones generalas

IRAM 20550-2 |Yerba Male -/ Buenas practicas  de manufaclirs, 9 9,80
I Recomendaciones sobre la malsria prima. N
IRAM 20601 | Té - Muesfreo 11 11,70

IRAM 20602 | Té - Praparacion de una mueslra molida y delerminacion 9 9,90
de su contsnido de malona seca. ]
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AV 50503 | T3 ~ Delerminacion U ia perdida do masa @ 103°C .| 8] 980

IRAM 20605 |Té - DelemunaméndeIascamzastoiales' 9 9.90

IRAM 20606 |16 - Delerminacion de las cenizas solubles en agua y de 10 9,90
lag Insolubles en agua.

RAM 30807 | T4 - Determinacion e Iag conizas insolubles en 4cido. 9 9,90}

iRAM 20608 | Té - Determinacién de la nicolinidad de las cenizns 9 9490
' golubles en agua o

IRAM 20610 | Té = Delerminaclon del exiraclo acuoso. 9 9,90

IRAM 20640 | Té — preparacion de una Infusién para ser empleada on ol 11 11,70
" pxamenorgancléptice. .} ]
IRAM 20701 | Té soluble en [orina solida 14 11,70

IRAM 20703 | T& soluble en forma soliga. Determinacién dol conlemdt) de 9 9,90
humedad (pérdida de masa 8 103°C). _
IRAM 20705 | Té soluble en forma solidn. Dalenninacion de las cenizas 9 9.90
lolales !

{1 Los praclos son da contado segin ulima lista provista por IRAM

" Gin mas, salude 8 Ud. allo.:

-~
s

Ing. Flat. Darlo F. Silva
Programa de VInculacion
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ANEXO V




SAGFYA - Direccidn Nacional de Alimentacion Coder Albnentarius

CODREX ALIMENTARIUS

‘Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas
Alimentarias

COMO AFECTA EL CODEX ALIMENTARIUS
AL PRODUCTOR ARGENTINO?

Ei CODEX es un Conjunto de Normas Alimentarias
acepladas internacionalmente y presentadas de modo
uniforme y es la base para armonizar las normas
alimentarias.

INFLUENCIA DEL. CODEX EN:

1) La Normativa Nacional:
el CODEX es la referencia para la actualizacion del
CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

2) La Normativa Regionatl:
el CODEX es la referencia para establecer las
NORMAS MERCOSUR

3) La Normativa Internacional:
el CODEX es el punto de referencia para la OMC para

poder resolver disputas internacionales

300




SAGPYA - Uireceion Naclonal do Mimanlacion Cocdox Allmoentarlus

COMERCIO MUNDIAL DE ALIMENTOS
CODEX ALIMENTARIUS

CONSIDERACIONES:

* El mundo necesitara cada vez mas alimentos, y el comercio
internacional tendra que expandirse para €ubrir esta
demanda, y solamente aquéllos paises qué cumplan con las
Normas del Codex Alimentarius estardn en condiciones de
poder suministrar alimentos apropiados para cubrirla

+ Enel MERCOSUR el buen uso del Codex Alimentarius
posibilitarda avanzar en la bdsqueda de la excelencia en los
paises miembros, para asi competir con mas fuerza v
eficiencia en otros mercados.

* La competencia por ta calidad en el futuro sera cada vez
mayor.

* Laimagen en el mundo de un pais productor de alimentos en
base a las normativas Codex, genera naturalmente un valor
agregado al producto exportable, ayudando al éxito de la
gestion comercial y a tomar medidas preventivas en cuanlo a
barreras no arancelarias.

« El Codex Alimentarius no es un tema exclusivo para los
expertos en tecnologia de los alimentos, es tema para la
buena gestion del comercio internacional y de la moderna
gerencia empresarial de la produccion y de la industria, Ia
cual deberda enmarcarse dentro de estas normativas.

« Esta es una de las mas importantes tematicas para los
desafios del siglo XXI en mercados cada vez mas
globalizados, en donde la calidad sera la base de la

compelitividad.

TR
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« Comunicacion v Difusién de ios documeniocs Codex

. Enlace con la Secrataria del Codex

> Eniace con:
Organismos de control de alimenios,
camaras indusiriales,
asocciaciones de produciores,
universidades,
instifutos de investigacion, -

3

g o4& 48

asociaciones de consumidores

&

Coordinar y consensuar la posicion argantina |
Colaboracion en ia realizacidn de irabajos i8cnico-cientd

&
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de Apricultura, Tecnologis Agrepecuaria

{ianadrria, Pesea

AMimentaciin CAMBIO RURAL




Al lector

Desde el inicio del Programa Cambio Rural una preocupacion permanente
fue tratar de ordenar la informacidén tecnologica generada en las Estaciones
Experimentales del INTA para poder poner en manos de productores y técnicos,
de modo organico y accesible, una herramienta de base, imprescindible en el
proceso de toma de decisiones de la empresa agropecuaria.

Asi entonces, merced al esluerzo de sintesis de los profesionales de las
Estaciones Experimentales y la organizacién de la Unidad de Coordinacién del
programa se logrd reunir gran parte de la informacion disponible en lo que de
denomino "Biblioteca para el Productor” la que hasta hoy ha estado disponible
solamente a traves de un soporte informatico especifico al que se accede via
Centros Regionales, Estaciones Experimentales, Agencias de extension Rural y en
la pagina Internet de INTA {www.inla.gov.ar).

Sin embargo, atendiendo a numerosos requerimientos de técnicos y
productores y como un aporte mas se ha resueito publicar la Biblioteca para el
Productor, cuyo contenido para todas las actividades o rubros productivos que la
misma trata, se ordenan de acuerdo al siguiente esquema:

* Ambito de validez de la informacign.
* Informacion tecnoldgica.
* Mercados y comerciafizacion,

* Aspectos econdmicos y financieros.

La Biblioteca se actualiza en la medida que se genera ¢ adapta informacion
relevante sobre estos puntos y la aclualizacién se hace sobre el soporte
informatico. La informacion escrita se aclualizara en plazos no inferiores a tres
anos.
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Elaborado por INTA E.E.A. Cerro Azul, Misiones, para la regién yerbatera argentina: Provincia de Misiones

LY

y Nordeste de Corrientes.
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1. TECNOLOGIA DE PRODUCCION . -

OBTENCION DE PLANTINES -

1.1. Vivero
1.1.1. Cosecha de frutos : :

ASPECTOS ATENER EN CUENTA:
Se deben cosechar los frutos de plantas con caracteres deseados, sanas, de buena formacién de copa y

alta produccidn de hojas.

EPOCA OBTENCION RENDIMIENTO DENSIDAD
DE DE DE
i COSECHA SEMILLAS g de sem/kg fruta | N®desemikg | giEmpRA
! A partir de Ruptura mecanica y separacién 130 130.000 250 A 500
febrero hasta | por corriente de agua (Hollejos y {Promedio) a gim?
abril. semitlas). 180.000 :

1.1.2. Germinacion y repique. g

] PERIODO DE SIEMBRA VIVERO
g 2 A GERMINACION
 ° REPIQUE
. . A suelo Directo - Macetas
X Dias
K Dist. PI/m? | Tamafo Pl/m?
¥ ) o tooqp |+6 hoias verdaderas.| o 8a 10 cm. o0
' ;lrminzo '270 Aproximadamente a los X 100 |dediam. X |
enitu 210- 120 dias a partir de la| ™ 15 cm. 2
Final 360 L 250
germinacion, Altura.
Permanencia de los plantines en vivero 180 a 360 dias
PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A: b",,.

Ing. Agr. PRAT KRICUN, Sergio D.
ing. Agr. FONTANA, Humberto P.




2. PLANTACION

ELECCION DEL TERRENO

LABORES PREVIAS A LA PLANTACION

Zona de monte

Zona de campo

Conjunto de suelos rojos profundos.
Desde alfisoles con buena fertilidad y
pendientes menores al 5 % hasta

alfisoles de mediana ferilidad.

Desmonte y habilitacion de
suelos con el sistema dispo-
nible mas apropiado.

No eliminar la capa de suelo

Las labores dependen de la
historia del lote,
Rastreadas entre febreroy

marzo.

fertil. *+ Control guimico de malezas. i"
+
* No realizar quemas salvo » Rastreadas livianas antes de ;«
necesidad. la plantacion. %
* Extraccion de tocones de las * Nivelacién del terreno. I
calles. * Divisién de los cuadros con _:j
* Marcacion de linos. pendientes homogeéneas.
| * Marcacion de lifos
2 1. Distancia y densidad de plantacion
3
ONAL MANEJO SISTEMATIZADO MANEJO TRADICIONAL CON 1
MANEJO TRADICIONA ANEJO SISTEMATI CULTIVOS INTERCALARES
Distancia Distancia Distancia E
Lifios Planta Pl/ha Linos Planta Pl/ha Linos Planta PVha \\
3,5 1,60 1,900 2,50 1,50 2.660 4,50 1,50 1.480 :
3,5 1,25 2.280 2,50 1,25 3.200 4,50 1,25 1.770 b
3,0. 1,50 2.220 2,50 1,00 4.000 4,50 1,00 2.220 ‘L'
3,0 1,25 2 660 2,25 1,50 2.960 ]
2,25 1,25 3.550
o
2,25 1,00 4.440 ?.
METODOS DE PLANTACION EPOCA PROTECCION 1
Zona de monte Zona de campo Plantines a Plantn en Direccion Materiales
raiz desnuda maceta
Pozos a pala u Surcado y Junio Desde el 15de | t Paja de vetiver. %
hoyador 11ecanico marcacion con a Abril gl 15 de Oro€si® | pyia de arroz. §
de 30 /40 cm de subsolador. Jutio Septiembre. Debobinado de N
prof. por 20-25cm Eucalylus. u
| de dismetro. Otros. 3
i




2.2. Cuidados posteriores a la plantacion.

Lifios Durante los tres primeros afos es necesario mantener limpio, mec!iante
LABORES carpidas manuales y/o aplicaciones dirigidas con herbicidas.
Calles Controles mecanicos con rastras liviana, desmalezadoras o rolo cuchilla
y/o quimicos con herbicidas. Se pueden ulilizar cubiertas verdes.
REPLANTES Se efectuaran hasta el tercer afio de vida de la plantacién. El primero en septiembre del
ano de implantacion, los sucesivos en la época de plantacion de los tres afos siguientes.
12 Se iniciaran en el lugar definitivo, cuando las plantas han
Sistematica (con tijera | alcanzado el 22 o 3° afio de vida a 40 cm de altura.
o podadora mecanica). |2% Repaso manual, a fin de reducir el eje central en 15 - 20 cm
por debajo del nivel de los 40 cm anteriores.
12 Se inician al 22 ¢ 32 ano. Se quiebran las ramas superiores a
PODAS DE mano y se cortan las de madera con 2 cm de diametro y 8 a 10
FORMACION cm de altura.

Manual u horticola 22 Se inician al 32 o 42 aho. Poda al ras de todas las ramas
centrales y a 8 o 10 cm todas las laterales de madera. Las
ramas verdes se quiebran a mano. Otofio-invierno.

3% Se inician al 4% o 52 afio. Poda y viruteo de la parte inferior

para definir la estructura de la planta, en Otofio/Invierno.

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A :

Ing. Agr. PRAT KRICUN, Sergio D.
Ing. Agr. BELINGHERI, Dario L.
Ing. Agr. MAYOL, Ramén M.

3. MANE]JO DE LA PLANTA

La entrada en produccion del yerbal, se produce entre el 52 y 62 ano de implantacion, alcanzandoc su
maximo rendimiento entre el 82 y 10° afo. El periodo productivo abarca entre 25 a 30 afos con
posibilidades de superar los 60 afos.

En la actualidad se puede extender la cosecha hasta 10 meses en el aio, con las debidas precauciones.

El periodo mas adecuado esta comprendido entre los meses de abril a agosto.

3.1. Sistemas de cosecha

Tradicional

Conjunto de técnicas individualizadas de poda manual, efectuadas en diferentes
épocas y formas, y depende fundamentalmente de! cosechero "Tarefero”.

Sistematica

Se establecen pautas fijas en cuanto al nivel de corle y su posterior elevacion, tareas

que pueden ser realizadas por el tarefero o en forma mecanica.
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3.1.1. Frecuencia de cosecha

ANOS
COSECHA PRIMEROQO SEGUNDO TERCERQ
v O | P v 0 l v o 1
Cada dos anos X X X X
Cada aio y medio X X X
Anual X X X X X X
Referencias: V = verano O = otofio | = invierno P = primavera
3.1.2. Tipos de cosechay combinaciones
ANOS
TIPO PRIMERO SEGUNDO TERCERO
Parejo Corte Parejo Corte Parejo Corte Parejo
Ene/Feb/Abr/Ago. Ene/Feb/Abr/Ago. Ene/Feb/Abr/Ago.

Melena y Bandera

Melena: Abr/Jun
Bandera: Jul/Ago.

Melena: Ene/Feb
Bandera: Jul/Ago.

Melena: Abr/Jun.
Bandera: Jul/Ago.

Rotativo o
Combinado

Viruteo
(Marzo-Abrif)

Corte Paregjo
(Enero/Febrero)

Melena: Abr/Mayo.
Bandera: JuAgo.

Corte parejo: Eliminacion de las ramas finas internas o virutas, con tijeras al ras en una proporcion de
hasta el 80 % luego se acortan las ramas verticales o banderas maduras (7} con aumento (**} hacia afuera

de 1a planta v en bisel.
("} Cuando en su base tienen un color gris pareje y no menos de 2 cm de didmetro.
(**) Porcién de la rama (12-15 cm) que permanece sobre la planta una vez hecho el corte.

Viruteo: Extraccion en forma manual del matenal fino, sin provocar heridas en la corteza de la planta.
Normalmente se efectua entre marzo 'y junio. :

Melena y bandera: Se exirae el material de la parte inferior de la planta o melena, en una operacion
combinada de viruteo y poda de limpieza, durante los meses de enero, febrero, abril, mayo 0 junio. Con
posterioridad, al final del invierno en una nueva operacion se cortan las ramas verticales o banderas
maduras con aumento.

"
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Cosecha sistematizada

Se emplea en yerbales de alta densidad (2.600 a 4.400 pi/ha.),
altura de 40 cm en la primera cosecha, elevandose el corte entre 5 a 15 cm por ano, hasta una altura de

1,2 a 1,3 m. Alcanzada esla altura se rebaja ta planta a 50-60 cm y se reinicia el ciclo.

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A:

Ing. Agr. PRAT KRICUN, Sergio D.
ing. Agr. BELINGHERI, Dario L.
Ing. Agr. MUNARETTO, Néstor
Ing. Agr. MAYOL, Ramon M.

4. MALEZAS

4.1. Manejo de malezas

basado en el corte mesa. Se parte de una

El manejo de malezas no significa eliminar una especie, sino redu
econdémicamente sobre el cultivo. Para ello, se recurre a controles mecanicos, quimicos, culturales o sus

combinaciones. La seleccion de los mismos estara en funcion del estado del cultivo.

cir sus efectos a niveles que no incidan

CONTROL MECANICO

CONTROL QUIMICO

1.- Rastra: Se utiliza para el contro! de malezas
no muy lignificadas y de prapagacion  por
semiillas. Su uso excesivo, ocasiona problemas
de compactacion, formacion de pisos de arado y
susceptibilidad a la erosign hidrica.

2.- Arado Tatd: Para romper capas compacta-
das e incorporacion de material vegetal.

3.- Desmalezadora: Es Ulil como tarea previa a
la aplicaciéon de herbicidas y control de malezas
en periodos de sequia.

Control de especies perennes rizomatosas.

1.- Glifosato: Para el control de malezas de
hoja angosta y latifoliadas herbaceas.

2.- 2,4-D+picloram: Para control de latifo-
liadas lefhosas.

3.- Picloram+triclopyr: Control de malezas
arbustivas. -

4.- Uso de guantes quimicos: Para es-
pecies enredaderas (ufia de galo, isipd,
batatilla).

5.- Uso de coadyuvantes: Para especies
de cuticula cerosa y gruesa. -
Ejemplo: (Chloris distichophyla).

P
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4.2. Listado de malezas identificadas

en plantaciones de yerba mate de Misiones

FAMILIA ESPECIE NOMBRE COMUN CICLO

Gramineas Axonophus compresus Pasto Jesuita Perennes. Rizomatosas
Cynodon daclylon Gramilla, Pata de perdiz. Estoloniferas
Imperata brasiliensis Pasto yahape Propagactén
FPaspalum nolatum Pasto harquela Vegetativa.
Sorghum halepense Sorgo de alepo
Chloris disticholita Faja azul Perennes, Cespitosas.
Chioris polydaclyla Paja azul Fforman matas.
Paspalum paniculatum Pasio yacare Propagacion por semillas
Paspalum urvillei Fasio macho o trozos de tallos.
Setaria geniculata Paitén braval
Setana poiretiana Pasto palmera
Schizachynium microstachium. Cola de zorro
Brachiaria planfaginea Pasto Leandro Anual/Bianual Cespito-
Cenchrus echinatus Cadillos sas. Forman mala.
Digitaria sanguinalis Cebaditla Propagacion por semillas
Digitaria sachariflora Pasic bandera o trozos detalios.

A MAceas Amaranthus quilensis Yuyo colorado Anuales. Herbaceas.

marantacea Amaranthus vindis Caa - ruru

Bignenidceas Doxantha ungis-cati Una de gato Perennes. Enredaderas

Clros genearos 15ipo, lianas lefiosas.

Comelindceas

Comelina erecla

Flor de Sta. Lucia

Peranne. Herbacea

Compuestas

Bacharis sp.
Senegcio sp.
Yaromna sp.

Bidens subalternans
Bidens pilosa

Chilca,chirca
Flor de Agosto
Mata campo

Picen, amor seco,
Saetilla, amor $seco

Perennes. Arbusto -
Subarbusto.

Anuales. Herbaceas.

Convolvulaceas

Ipornoga bonariensis

ipomoea congesta
Ipomoea grandilolia
ipomoea nit

Batatilla. Isipd, Bejuco

Batatilla. isipd, Bejuco
Isipd, Bejuco
Bataliila, Bejuco, 1sipd

Perenne. Herbacea

Anuales. Herbaceas

Cucurhitaceas

Melothria cucumis

Parenge bravo

Anual. Herbacea

Euforpildceas Euphorbia heterophyla Lecheron Anual. Herbacea
Labiada Leonorus sibiricus Cuatra canios Anual/bianual Herbdcea
Malvastrum caromandefianum Escoba dura P

AC Perennes. Semilefiosas.
Malvaceas Sida rombifolia Escoba dura
Marantaceas Maranta divaricata Bananita Perenne. Heibacea.

Rizomatosa

: . Solanwn fastigiatum Tutia, Yuha Perennes. Arbusto -
Solanaceas Subarbusto.

Solanum sp.

Solanum granuloso-leprasum

Fruta de vibora

Fuma bravao

Perenne. Arbusto

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A:

ing. Agr. UHELE, René
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5. CUBIERTAS VERDES.

COMENTARIOS GENERALES

Los suelos rojos, por las condiciones climaticas, topograficas e intrinsecas, presentan problemas basicos
en su manejo. Las altas precipitaciones, el relieve colinado y las labranzas inadecuadas en tiempo y/o
forma, producen una rapida mineralizacién de la materia organica con la consiguiente péerdida por erosion
hidrica del horizonte superficial. La mejor forma de disminuir esas pérdidas, consiste en lievar a la
practica los principios conservacionistas en cuanto a la sisternatizacién y a su vez, mantener el suelo con
una cubierta, que amortigie el impacto de las gotas de agua y frene su ascurrimiento.

51. Caracteristicas de las principales cubiertas verdes experimentadas u obser-
vadas en yerbales

Es conveniente que las cubiertas verdes estén presentes en yerbales tradicionales de baja o media
densidad {1000 a 2200 pl/ha) durante todo el ciclo productivo y durante la implantacién (12 a 5° afio) en
yerbales de alta densidad (3000 a 4000 plha) donde a partir del 62 a 72 afio de vida solo podran sobrevivir
las cubiertas espontaneas.

5.1.1. Cubiertas verdes.

ESPECIE SIEMBRA Duracién del
INVERNALES NOMBRE COMUN | RESIEMBRA | cpoca kg/ha | Ciclo (dias)
1. Implantadas
Avena saliva Avena blanca NO marfjun 20-25 140-180
Avena strigosa Avena negra NO marfjun 20-25 140-180
Lolium multiflorum Rye-grass Sl mar/ju 10-15 190-210
Bromus unicloides Cedaba criolla 1 mar/may 6-18 Menor a 200
Phalaris minor Pasto romano Sl mar/may s/d 160-180
Brassica sp. Colza 51 mar/may 5-10 150-200
Lupinus albus Lupino blanco ND mar/abr 50-60 180-200
Vicia villosa Vicia peluda Sl feb/mar 15-20 200-240
Medicago polymorfa Trébol carretilla Si mar/abr 160-180
Coriandrum sp. Curatu Sl
2. Espontaneas
Oxalis sp. Falso trébol Sl
Rumex sp. Lengua de vaca --

Taraxacuimn sg. Diente de lecn --

ESTIVALES

1. Implantadas

Canavalia ensiformis Poroto sable NO ago/dic 15-25 200-290
Stizolobium deeringianum | Mucuna NO sep/dic 30-40 170-200
Vigna sinensis Caupi NO sep/oct 20 140-160
Penisetum purpureum Pasto elefante

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A:

ing. Agr. DHELE, René A.
Ing. Agr. PICCOLO, Gabrie! A. (Estivales Implantadas)
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6. FERTILIZACION. ABONQOS /REQUERIMIENTOS NUTRICIONALES

Las recomendaciones sobre fertilizacion se deberan hacer en base al estado nutricional de la planta y
el suelo, a fin de diagnosticar y planificar el manejo de acuerdo a cada situacion.

La relacién 4: 1: 1 para N, P y K es la formulacion adecuada en términos generales para la yerba
mate, en dosis de 100 kg N/ha, 25 kg P,Os/ha y 25 kg K,O/ha.

del lifo.

Epoca y forma de aplicacion: En Septiembre-Octubre o Enero-Febrero, en bandas y a ambos lados

NOTA: En todos los casos se recomienda andlisis de suelo y planta.

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A:

Ing. Agr. SOSA, Domingo A.
Ing. Agr. MAYOL, Ramédn M.
Ing. Agr. PRAT KRICUN, Sergio D.

7. PLAGAS

Nombre Momento | Estadio Principios Dosis (g 6 Observa-

comiin Agente Causal del que Activos ml/100 | ciones

Control Controla de agua.
Psilido o Gyopsylla Primavera | Ninfasy Dimetoato 100 — 150 | 100-120 indi-
Rulo de la spegazziniana Verano adultos Metildemeton |ml. viduos ¢/20
yerba mate Otono Endosulfan golpes en
caza libre.
Tigre o Tala- | Hedyphates Primavera | Adulios Endosulfan 300 - 400 | Sobre larva
dro grande de | betufinus a. en poda de
la yerba ma- limpieza.
te.
Marandova de | Perigonia Primavera |{Larvas de | Baculovirus 250 g. (*) Entomg-
la yerba mate. | fusca K Verano +/-2cm Perigonia () patégeno
de long. Basillius thu- natural.
ringiensis. {*)
Complejo de | Dichopelnus notus | Primavera Ninfas y Dicofol 100 — 150 |12 acaros/
acaros Olygonychus sp Verano adultos Quincmetoato | mk cm®.
Polyphagetarso Otono
nemus latus B.

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A :

ing. Agr. RIVERA FLORES. Silvio E.
Ing. Agr. DE COLL, Olga R.
Prof. FERNANDEZ DIAZ, Cecilia
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8. RECUPERACION DE YERBALES DEGRADADOS

encuentran:

* Cosechai

* Plagas

La decadencia de los yerbales debe atrituirse 2 una serie de factores concurrentes, entre los cuales se
* Manejo de suelos

* Podas incorrectas
* Enfermedades

" Adversidades climaticas

nadecuada en tiempo y forma

Factores a tener en cuenta

al momento de decidir la recuperacién de verbales degradados:

Caracterislicas del yerbal

Unidad Productiva

* BEdad

* Densidad

* Rendimiento

* Sanidad

* Porcentaje de fallas

* Grado de enmalezamien

“ Nutrientes en suelo

* Niveles de materia orgénica " Medios financieros

* Superficie total

* Superficie con yerba mate
* Cultivos acompanantes

* Mecanizacion

* Mano de obra

to * Disponibilidad de suelos

8.1. Técnicas que deb

en efectuarse para la recuperacién de yerbales degradados.

CONTROL * La mejor época es en primavera y debe repetirse entre enero y febrero por

DE medio de aplicacion de herbicidas de cobertura total para eliminacion de
MALEZAS gramineas perennes o anuales, rizomatosas Y cespitosas.

SUBSOLADO A fin de romper las capas compacladas y favarecer la, infiltracién, disminuir

la escorrentia y favorecer el desarrollo de raices en el horizonte superficial.

INCORPORACION DE
ABONCS ORGANICOS

Por medio de abonos verdes como el pasto elefante. Se
planta en la caile porciones de cafa con 2 o 3 yemas en lifos
distanciados a 1 m. Se efectian 2 a 3 cortes en el periodo
"in situ" primavero-estival a 15-20 cm de altura, con desmalezadora de
eje vertical para aportar biomasa al suelo {10-30 t. de
M.S/ha./ano. Luego de 3 o 4 afios, se elimina el pastc elefante
con herbicida total y manchoneo an repaso.

Cama de ave. Expeller de tung. Abono de corral. Pahtos de
exsitu” | yorng y té. Aserrin descompuesto.
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PODA DE REBAJE
O DECEPADO

Durante el primer ano, las plantas no deben ser cosechadas, a fin de lagrar
buena coberlura con follaje y buenas reservas en el sistema radicular. Para
la realizacion de esta practica se recurre a la poda horticola o sistematica.
La primera consiste en eliminar en un plazo de 3 a 4 afos, todo el material
viejo de arriba hacia abajo, con molosierra o tijerén. Los métodos
sistematicos por aliuras o troncos, permiten dividir la planta en mitades,
tercios o cuartos. Efectuar el corte correspondiente a cada época y dejar el
resto del material. Se realiza en época invernal. La simplicidad es la principal
ventaja de esle metodo.

REPLANTES

Se deben eliminar los restos de la vieja planta enferma o muerta, efectuar un
pozo de 50 cm de profundidad por 30-40 cm de diametro, mezclar el suelo
con el abono organico preparado en efecto en proporcion 1: 1. Las plantas &
utilizar deben tener buen desarrollo con 12-18 meses de edad, podadas y
rustificadas.

INTERPLANTACION

En general los yerbales implantados entre 1920/1960, poseen una densidad
de 1000 pl/ha con distanciamientos de 4,5x3m entre lifos por 3,5 a 2 m.
Entre plantas. Es posible duplicar la densidad con esta técnica, no obstante
se debe destacar que los rendimientos a obtener no duplicaran la produccion

original, sino que es posible obtener incrementos del 20 al 50 %.

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES PARA LA RECUPERACION DE YERBALES

DEGRADADQS
ANOS
12 o0 o 4° 59

ACTIVIDADES OlPV | OIPVI|IOIPYVY OI1 PV ]OIPYV
Control de malezas X X X X X X X X X X
Replantes X X X X X X
Abonos verdes XX X XX X [ XXX X | X X
Abonos organicos XXX X
Podas de Horticola X X X X X XX X
rebaje Sistematica X X X X
Interplantacion X X XX XX

Referencias: O = Ctofo; I =

invierno; P = Primavera; V = Verano.

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A:

Ing. Agr.
Ing. Agr.

Ing. Agr.

PRAT KRICUN, Sergio D.
MUNARETTO, Nestor
MAYOL, Ramon M.
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9. TRANSFORMACION PRIMARIA

Este proceso comprende la recoleccion del follaje y una serie de operaciones sucesivas que tratan de
detener los procesos biolégicos de degradacion de los tejidos def vegetal y la deshidratacion casi total.

9.1. Tipos de secadero de acuerdo al tiempo de secado

DENOMINACION TIPO TIEMPO DE SECADO
Secado en tiempos largos Barbacua — Catre 6 a 12 horas
Secado en tiempos medios Cinta 3 a 6 horas
Secado en tiempos cortos ¢ secanza rapida Rotativos 15 min. a 1 hora
Transporte-neumatico
Mixlos

9.2. Esquema de un secadero de cinta

MATERIAL
VEGETAL

Zapecador Presecador * Secadero

Yerba Canchada
I - W
A los noques

- Canchadora Despaladora

j! Palos

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A:
ing. Agr. KANZIG, Rodolfo
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10. MOLINERIA DE YERBA MATE

COMENTARIOS GENERALES:

Ei objetivo principal de |a industria molinera, es obtener un producto lo mas homogéneo posible en cuanto

a sabor y molienda uniforme. Para ello, se debe tener en cuenta que la yerba mate canchada es un

produclc muy heterogéneo desde el punto de vista de sus cualidades organalépticas, contenido de

humedad, granulometria, y porcentaje de hojas y palitos. Es asi que los molineros, mediante sucesivas

operaciones de clasificacion, trituracién y mezclas adecuan al gusto de los consumidores de distintas

regiones del pais o paises imponadores,

10.1. Planta Molinera de Yerba Mate

Una planta molinera puede contar con los siguienies pasos:
Alimentador, mezclador, elevador, saranda de limpieza, molienda, transporie a tolvas para su posterior
envasado.
Desecho Zaranda de Alimentacién Materia Prima
g Limpieza g y mezclado g
Iman
Zaranda de e | Zaranda de
Diablete —— separacién clasificacion
Molino de Pica Cortador de
hojas Palos veg. Secos
Zaranda de
Clasificacion
Silo de Silo de Silo de Silo de
polvos pequenas hojas hojas palitos
Dosificadores ’1
Producto —~}——T] Envasado ~— Tolva Mezclador il
Terminado

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A:
Ling. Qco. KOTIK, Bernardo E.
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PARTICIPANTES EN LOS MERCADOS DE YERBA MATE

13

PARTICIPANTES EN LOS MERCADOS DE YERBA MATE

Productores Productores Productores Productores Productores
totalmenie integrados hasla integrados hasta’ integrados primarios.
integrados. molienda. estacionamiento. hasta secanza.
ETAPAS QUE COCMPRENDE:
Produccién primaria. | Produccién primaria. | Produccion primaria. Produccion Produccidn
Secanza. Secanza. Secanza. Primaria. primaria
Estacionamiento. Estacionamiento. Estacionamiento. Secanza. anicamente.
Molienda. Distribucion | Molienda.
PRODUCCION PRIMARIA:
1.- Propia 1.- Propia
2.- Propia mas compra a productores primarios
SECANZA:
1.- Propia 1.- Propia 1.- Propia
2.- Concentrada 2.- Concentrada
ESTACIONAMIENTO:
1.- Propia 1.- Propia
2.- Propia mas servicios Warrants 2.- Propia mas servicios
Warrants
MOLIENDA:
1.- Propia
DISTRIBUCION:

MERCADO INTERNO:

MERCADO EXTERNO:

1.- Distancia Mayorista,
2.- Distancia Minorista.

1.- Exportacion por cuenta propia.

2.- Contratzcion de exponrtadores independientes.

PARA MAYOR INFORMACION CONSULTAR A:

C.P.N. PROVASI, Antonio A.
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12. COSTO DE PRODUCCION

PROPUESTADE INTENSIFICACION
SUPUESTOS
Plantacionas Antiguas Plantaciones Nuevas
Rendimientos (kg hoja verde/na/ano) 8000 a 10000 12000 a 16000 _
Rendimiento medio. 9000 kg/ha 14000 kg/ha A
Densidad de Plantacion. 1100 pliha 2000 pitha
N2 de Operaciones Mecanicas.
Rastreadas 2/ afo 2 [ afo
Arado tatu c /3 anos c/ 3 afios
Pulv.herbicidas 1/ano 1/ afio
Pulv.plaguicidas 1 [ ano 1/ afio
Transporte contratado contratado
Fertilizacion (NPK 30.5-7.5-7.5) 250 kg/ha. 250 kg/ha
Enmienda organica (¢/ 3 anos) 8000 kg/ha 8000 kg/ha.
(% /ha.) ($/ha.)
Mano de Cbra 6,20 6,20
QOperaciones con magquinarias 199,60 123,80
Plaguicidas, abonos, fertilizantes 236,50 249,30
Cubiertas verdes 14,00 21,00
Cosecha y transporte 444 20 91,00
Impuestos 214,00 381,00
Amortizacién de la lantacion 79,40 61,10
COSTO ANUAL l 1193,90 1533,50 B
13. INVERSIONES ANUALES EN IMPLANTACION DE YERBA MATE
Densidad : 2.000 pl/ha.
Rendimiento : 14.000 kg de hoja verde por ha por ano.
ANOS ]
o 1°8 328 223 TOTALES
Mano de Obra () 180 65 44 44 333
Labores mecanicas 34 34 34 34 136
Plantas 400 60 40 - 500
Transporie de plantas 5 1 - - 6
Ponchos 70 - - - 70
Estacas 20 - - _ - 20
Plaguicidas/Herbicidas B 2 54 58 122
Abonos y Fertilizantes 0 0 0 0
Cubiertas verdes - - 14 21 35
Ponchadas - - 9 18 27
Transporte - - 70 23 93
Administracion 18 9 6 3] 39
Impuestos 3 3 22 41 69
INVERSION 738 174 293 245 1450
INGRESOS 105 210 315 |
INVERSION NETA 738 174 188 35 1135 |

(*) Incluye podas de formacion del 3 y 4 ano, lo cual genera ingresos en los afios respectivos.

PARA MAY

OR INFO

RMACION CONSULTAR A:
ing. Agr. ACUNA, Domingo 0. '
ing. Agr. GUNTHER, Dario F.
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Si bien ta experiencia _.zmwﬂmaczm_ y para nisestra-provincia. los ejemplos mericionados demuestrario

contrario, la consecuencia de Io anteriormente dicho-se traduce en la.desvalorizacioh de los Sistemas - -

productivas tradicionales. mﬁo_.n.vm_.nmamam sustentables -y econdmicamente independientes; la fata -de

apoyo a la investigacion alternativa-ia tatta de personal técnico formado en el tema, la escasa divulga- =

cion de Ia informacion existente y (a lalfa de apoyo econdmicn.a las experiencias en marcha.

4) Estrategias para ta difusion de ia Agricultura Organica.”

Para difundir ia Agricultura Organica en ia Provingia de"Misiones-se han igentificado distintas estrate-
gias que involucran a cuatro actores principales: Productores; Prolesionales y Técnicos: Poblacidn en
general; y Estado. - - -

Los Productores y los Protesionales y Técnicos de Ias Jornadas-han asumidos el compromiso de orga-
nizar y consolidar una Red de Agricultura Crganica en la Provincia. A través de ella e pretende desarro- -
lar fos siguientes aspectos: o S SR - -

a) Experimentacién: Dando prioridad a! protagonismo de los productores. anoyando las experiencias

existentes, y promoviendo el inicio de otras mediante dpoyo 1écnico-y econdmica-fachitando la siste-

matizacion y dilusion de resultados. Paralela y complementariamente se promoveran experiencias de-
mostrativas a nivel institucional {Escuelas primarias y secundarias. Cooperativas. Municipios. Otros

ambitos oficiales v académicos y entidades civiles). T - o

Entendemos que los modelos resuttantes deben partir del rescate del"conocimiiento tradicional y de ta

observacion e \mitacion de la naturaleza. recomendaridose poner énlasis en la biodiversidad, la vida

gel suelo. la asociacisn y compiementacion det sistema mm:nm_m_ pecuarie y Jorestai v la protundizacion
en conocimiento de predadores, alelopatias y consociaciones convenienies.

b} Obtencitn, erdenamiento y ditusion de informacion: A partir de bibliograila existente y experien-

cias no sisiematizadas aummediante-un sistema Ewm permita dar respuesta a las demandas concretas

de productores y 1écnicos. . . < T -

¢) Comunicacien, intercambio y.capacitacion: Promoviendo a través de-a Red mecanismas ace-

cuados para aprovechar ia informacion y experiencias existentes en la Provincia, en el Pais y en otros

Paises latinoamericanos, promoviendo su articulacion_y complementacion (talleres zonales.-cursos de

capacitacion para productores y 1écnicos, viajes de Smmam-mu_o. elc.).

e) Concientizacion de la poblacion en general: Acerca de los beneficios de la produccion organica

de alimentos, de sus derechos en relacion a consumir alimentos sanos y a protagonizar la defensa del

medio ambiente (dHusion a través de los medics masivos de comunicacian).

e} Compromiso del Estado : Entendemos que a puesta en marcha de la Bed de Agricultura Organica

de Misiones implicard un esfuerzo significativo de a sociedad civil para transfarmar [a agricultura de

nuestra provincia. : .

Sin embargo, somas concientes que dicha transtormacion amnc_m.a del compromiso efectivo del esta-

do. - .

Es por ello que promoveremos |a participacién de fos organismos provinciales, nacionales.y universida-

des en la elaboracion de una nueva politica que contemple; -

1) Legislactan y control; 2) tnvestigacion y apoyo Técnico: 3) incentivos econamicos; 4) Incorperacion &

los programas de educacién. - o . -
ELDGRADO, MISIONES, 08 de Mayo de 1994,

CONCLUSIONES DEL
PRIMER TALLER Y LAS
PRIMERAS JORNADAS
PROVINCIALES DE
AGRICULTURA ORGANICA
REALIZADOS DEL 5AL8
DE MAYO DE 1993

EN ELDORADO
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- DESTRLITA LOS ENVASES vACION.

+EN CASO OF INTRXICACDION 11 FVE ESTA ETIOQUETA AL MERCO.
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Tel: 301.1115 ¢ JOL00%4 1 ST 750 Ine 1T ‘
HOSPTAL Ot LINICAS Seccidn qnnnn.om..n. Ciovioby 1398 (1120} Can fod
Tal,; 9521780, 9816001/ ) 1 6334y #6240 1] 1 ACAY 7 4019 int 48D
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HERBICIDA

Y I 43

Al - y L e s

CONCENTRADO SOLUBLE

COMPOSICION

glifosate, sal ;o.bﬂon:m_dm:m“ (H-fustonometil glicinato de isopropilamina) ... 48g
solventes y 1ensioatiivos, G5 P rernernen 160
" Corresponde a 36g del principio activo glifosato”.

LEA _.z._..mmmb?._mz._,m ESTA ETIQUETA ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO
Inscripto en fa Secretaria de Agricuftura, Pesca y Alimentacion (IASCAV) bajo el N° 30.916

NO INFLAMABLE

CHEMOTECNICA SINTYAL S.A. Late N°: Ver envase
Fecha de vencimiento: Ver envase

m Divisidn Sanidad Vegetal .
Carlat Berg 3659 [1417) Buenat Aires, Argenting . .
b Tel; 510-81007 4300 Contenido neto: Litros
NMTYAL Fan: 9183921 INDUSTRIA ARGENTINA

_Pava_.’z._.m CHEMOTECHICA SINTYAL «&r afrece erte producT idacsraments elaborado 1ugun normas cientiticas, haciéndene repontatle, dentro de ls {echa de vencimiento, de su
tompoticién, nu:auﬁu:.‘.ﬂ cgn {3 declarada. nm:dc W ADHEACION <& RATP 1IN su Intervenddn, emaleandd cosis ¥ téomcas fuera de wu conwol y Baje candmones de 3~&o.<.=|_..a.a..
CHEMOTECNICA SINTYAL'S A no 1o eesgoneabilizach par kit dadal QUC DUD tren sibuirte ol ampiva de et products 7 1okra todo i 14 hiciese en Jorma qictorea a la indicads e i rata

“ i X




Herbicida

ENTRADO SOLUBLE
control postemergente de
s gramineas, ciperaceas y de
icha en presiembra de cultivos
branza Convencional, y con
a Directa y en post-emergencia
adades de Soja RR genéticamente
adas, tolerantes al principio activo.

JSICICH

3 (sal isopropilamina dei N-tosfo-
gheina) i 48 g.
y coadyuvantes ¢.5.p. ..............100 c¢

ITEGRAMENTE ESTA ETIQUETA
DE UTILIZAR ESTE PRODUCTO.

' en la Secretarfa de Agricultura, Ganaderia. Pesca
itacidon (SENASA) con el numero 31094

N? de Ipte;
Fecha de vencimiento:
INDUSTRIA ARGENTINA

Contenido Neto: 20 litros
NO INFLAMABLE

® Registrado por:

Monsanto

MONSANTO ARGENTINA = ' 7™

% que la calidad do este protucta estd conforme con nuestras especificaciones. Dado que MAIP 1210 6° PISO .
1 eslA fuora do NUBStra control, na Ko resporsnbiizames axpresa o impllcitamente de Jos 1006-BUENGS AIRES, ARGENTINA
/o dahos y penuicios que pusdan derivarsa del uso distinlo al indicado en este rondo. E-Mail: pplort@Monsanto.com
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APUCACIONES EN POST-EMERGENCIAS DE YARIEDADES DE SOJA RR (sojas gendticamente modiicadas) _
ROUNDUP pusda usarse como herbicida selectivo, en aplicaciun2s &n vabsriura total scorc vofes RR (solea genéticameante modificades). Se recomianda una aplicacién de 2 ¥ha entre los 30 y 45 dias
después do la smergencia del cultivo, cuando las malazas tianen entre 2 y 4 hojas. Catido a que ROUNDUP no es un herbicida residual,-puede ser necesaria una segunda aplicacién para controtar tas

malezas que nazcan con posterioridad al primer tratamiento. En este caso se recomienda apii=ar amye 1.5y 2 ¥na Con estas dosis se controlan las malezas anuales, tanta latifoliadas como gramineas, y
tambien Sorgo de alepo de rizoma:

Pasto Cuaresma Digitaria sanguinalis Capin Echinochioa crug-galliEchinochloa colonum
- Elusine Efsusing indica Sorgo de alepo Sorghum halapense

Charnico Datura ferox Quinca - Chenopodium uJu.

Yuyo colorado Amaranthus spp. Abroja Xanthium cavaniilesi

Chinchilia Tagates minuta Malva Anoda cristata

Verdolaga Bortulaca oleracea

No debe aplicarse en forma serea en post-emergencia de sofas genéticamente modificadas (tolera ss al principlo active),

MALEZAS QUE CONTROLA:
ROUNDUP conrola un gran nimer de especies, se citan ias principales.

Anusien: las malszas anuaies son mas susceplibles 2 AQUNDUP cuando flenen menos de 15 cm de aliura, usando una dasis entra 2 y 2 litros por hectérsa para gramineas y de 2.5 a 4.0 fitros por hec-
{&rea para latifoliadas

ESPECIES ANUALES
ESPECIES GRAMINEAS ’ ESPECIES LATIFOLIADAS
N. COMUN- N. CIENTIFICO N. COMUN N, CIENTIFICO
Caplr/Pasto cafada Eemnochioa colonum Yuyo colorado/Ataco Amaranthus spp.
Capin Echinochios crus-gaili Quinoa Chenopedium spp.
Cebadilla criolla Bromus unioloides . Enredadera anual vo“_xnoaca convolvulus
Cola ds zoro Setara spp, Ciennudes/Sanguinaria Polygonum avicuiars
Pasta cuaresma Digitaria spp. Chamico Dalura terox
Amor seco/Sastilla Bidens pilosa
Perannes: dosis da 2.5 a 6 ltros/ha, sagun la especie & controlar.
ESPECIES PERENNES
N. COMUN N. CIENTIFICO Bosis
Sorgo do alepaCanota Sorghum halapanse 2.54.0 ha
Gramdén/@mmilla/Chepica @58.0: gactylon 6.0 lha
Ceballin/Cipero/luncea ug rotundus 6.0 ha
- Cloero/Junquilio Cyperus sculentus 6.0 Vha
Camalote/Pasto guinea Panicum maximun 6.0 tha
Yuyo sapo/Sunchillo Wedslia glauca . 60 _jm
RESTRICCIONES DE USO
No se establace perfodo de carencia.

ROUNDUP sg inactiva rdpidaments en contacto con el susle. Por k tanto, &l no dejar residuos, se pusde sembrar cualnuier cuftive después de au apficacidn. Su baja volatiidad recuce ol peligro de dafiar
plantaciones y sembrados vecinos, Puede aplicarsa también an culivos implamados, siempra que sean protegidos, evitando ef comacte del pulverizada con las parles verdes o jas plantas (dles,
ROUNDUP no tiene efecto residual. Para controlar las malezas provenientes de semilla se recomienda complemeniar sl control con una aplicacién de herbicidas residuales o selectivos. ™ .

mm MB Que el cultivo o sus subproductos se destinen a la expertacidn, deberdn conacerse el limite méxime de residuos del pals de desting y Observar el periodo da carencia que comesponde a ase valor
erancia.

COMPATIBILIDAD : T

ROUNDUP ea compatible con productos residuaies o sistémicos formulades como concantrados solubles v-concentrades emutsionables. S ha ohservado retraso en la actividad de ROUNDUP en mez-
clas con productos tormuledos como suspensiones acycsas, concentrados fioables, granulos dispersables y polvos mojables.

En casa de utiiizar estas mezcias consuliar previamenie con un representante técnico de Monsaro.
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cimiento:
\(RGENTINA

ato: MO litros
E

INFORMACION GENERAL:

ROUMDUP a5 un herbicida no selectivo
para el control post-emergenta da las
__.Mwﬁmm mncm_ma Y prennes en dreas agricolas, industriales, caminos, vias
ﬂwm.. que se incican en esle marbete. De accion sistémica, es absorbido
per hojas y tatlos <.mamm ¥ traslocadn hacia las ralces y 6rganos vegetatives
sublterraneos, ocasionando la muerte fotal da las malszas emergidas.

Les sfecios son lentos, sobrs todo en las especies SpuUé
; : ] as @ perennes, donde de 5
de transcurridos 4-5 Bigs dasda la aplicacidn comienza of amarileamienio y
Hwﬂumsgaogboﬁ«%esgi:gg_m%,oﬁamﬁ
19Z3s.

Instrucciones generales de uso:

ROUNDUP se presenta formuiada como concentrado soluble. debiendo

mezclarse con agua limpia pam su aplicacién como pulverizado, En su for-
- mulacibn se incluye un surdactante, ¢e Mmody que NC 6x feCeSAO agregar ten-

sioaclivos. Unicamesn'a se recomienda el uso de un sudactante no iGnica

cuando el prodiicto se aplique con aguas duras o salobres. Las aplicacionas

puedan realizarse con equipos puverizadorss te mochila, lermestres (convad-
conales o de gota controlada) y por avibn. También pueden hacerse aplica-

cones selactivas con edquipos da scgas y da rodilios. ;
IMPORTS ATE:

Despufs de uha apticacién con ROUNDUP y antes de dafar mecanicamante
las malezas tratagas. es necesano esperar J dlas en el caso do especies
arwales y 4 a 5 en el de perennes para asegurar la complela Ureslocacionds
ROUNDUP & todos fos érganos vegetativos e las plantas. ’
Los mejores resultedos se obiensn cuando fa aplicacién se realiza sobre
malezas en activo crecimiento que no sufran efectos de sequia, enfer-
medades o cuaiquier airo lactor 2dverso a su normal desarmodo. ’
Evitar las aplicaciongs sobre malezas cubiertas por fiemra.

No pulverizar s so prevén luvias durante |as seis horas posteniores a la apl-
cacin o cuando e fullsje de las malezas estd mojado. .

Aplicactonas en cobertura tot!: T2 M

Pama aplicationss con equipcs de mochila debe prepararse una solucién de
1 a 2 firos de ROUNDUP en 100 litres da agua kmpia (solucidn gt 12 2 %),
maER.E imc:am:ﬁam of foltge. sin que el producto Hegue a gotear.

.Q.E equipes pulverizadores termestres debe wilizarse la dosis regomendady,
diluida en agua kmpia, a razén de 80-120 Vha. Las pastillas recomendadas
son las do ahanico plano (N°: 80-03, 80-02, 110-02, 110-03) trabajando a ur:2
prasitn entro 25 y 40 libras por pulgada cuadrada. Pars preparar la solucion
de aspersion debe lenarse el depdsito con agua hasta la mitad, agregarse la
awﬂ.mug ﬂmooama Qm:awnnmoc%_whﬂocxccv y completarse el lienado. Debigo aia ala

0 s sificiane la agitaci i
P agitacibn provisia por ol _.msam Gd
* Cuando se usan equipos de gota controlada (CDA) se debe preparar ufia
solucion al 10% (1 mqoaomoczgn+w=¢8rm¢wm§u.§_

L 1odaea

- COD: SENS413

781-205% F. 1007

r~ _Eom por hectarea {Dosis de ROUNDUP mas agua); observando las precau-
2 ciones habituales en cuanio a horario y altura de vuelo, tamano de las gotas
3y orientacién de Jos pioos y Conciiones metecrolbgicas. o

= No deben realizarsa pulverizaciones con avin cuando existan corgiciones de
§ inversion témica ni cuando se presenten vientos fuertes o cudlquier otr2
5 condicidn que iavorezca la deriva. Para evitar rlesgos da danos daben dejarse
2 aspacios adecuadds entrs las parcelas tratadas y kos cultivos adyacantes.

* En aplicaciones aéreas se deben aplicar volumenes totales entre 15y 30

e
i

Aplicaclones selectivas:
Se pueds realizar el control postemergente de las malezas que superen en
aftura of cuftiva. Con este sistema se controfa Sorgo de alepo {Sorghurm
halgpense), Pasto puna (Stipa brachicnagfa), Yuyo colorado {Amaranthus
spp.], Quinoa (Chenopodium spp.) y cuttivos guachos {maiz, sorgo y girasal),
sipmpre que las plantas a controlar 58 encuentren suficientemente expuesias
al contacto con ia solucian herbicida y que sobrepasen al cultiva por io menos
en 15-20 cm, ) i .
Se ulilizan soluciones da ROUNDUP al 10% para equipos a rodillo y dal 33%
sogas. E1 consumo depends direciamente del grado de infestacion del
mm_.wm (se recomienda esta ipo de apticacién wmmm infestationes medias a
bajas), normalmanie sa consumen enie 150 ¥ cc de herbicida/ha.
Recomandacionss. .
Regular la attur= del aplicador para lograr buen contacto con la maleza. sin
‘pcar el cultivo.
Seduc la velocdad cuando aumenta la densidad de malezas. )
Uenar el equipo con la solucidn ya preparada, a la concentracion recomendada.

RECOMEKDACIONES DE USO

" APLICACIONES EN CULTIVOS PERENNES:

* Las aplicaciones en vifiedos, yerba mate, 16, cltricos o Inales deben
realizarsa a las dosis requeridas para controlar las malezas presentes. En
todos jos casos debe evitarse que la pulverizacion akanca hojas, frutes o 1a-
los verdes da las plantas cultivadas, diigiendo la aplicacion a la basa del
tronco de las plantas de mas de tres anos o bien protegiando a las de menos
e lres afos.

.m:om:mammugwmv:oam:m&Eamﬂmagwagguom:c:mmo_cn_qz
de ROUNDUIP al 25%, comrolando Wm masazas sin afectar el cultivo, sea cual
fuare su extada de desarolio,

APLICACIONES EN PRECOSECHA DE TRIGO: ]

* ROUNDUP pueda sar aplicado antes de la cosecha ce brigo para controlar
sMas infestaciones da Sorgo de aleps en otas destinados al doble cultive
tigo-scia, en siembra convencional o directa. Pueden usarse equipos 19-
rrasires o avibn, siguiendo las instrucciones detalladas en “Instrucclones
pgeneraies Jdo uso".

* Se recomienda la aplicacidn de 2.5 Vha. cuando el contenido de humedad
del grano de trigo sea iguat 0 menor al 3%y el Sorgo de alepo esté cracien-

%0 aclivamere y _m_%w. una altura igual o superior & la del ingo. En estas

=andiciones ROUNDUP no alterara el pesa de mil granos, ré el poder germi-

~refvo de la semilla da trigo, tlampaco seré alectaca la calida¢ panadera ni
. +hen A residuos que impidan su postenior Lso para cONSUMO umana ylo ani-

. -ﬂ! o

1. 3UCACIONES DE PRESIEMBRA EN SOJA, MAZ, GIRASOL:
* SIEMBRA CONVENCIONAL: Esta therca es recomerxiable para lo-gs con
altas infestacones da Sorga de alepo, ames de destinaros a soja de prmera,

_ girasol, maiz y giros ¢ultives; logrando que crezcan libres to malezas. €5 con-

veniants arar durante el invierno y trebsjar con mstra de doble accan al

- comienzo o& la primavera con el objg da trozar ER:B& unitormar su

berotacién. Debera dajarse crecer el Sorgo de alepo hasta 30-50 cm. de eitura
y ,..Mo splicar 2.5 Uha de ROUNDUP. [a preparacion da latama de sismora
podra reafzarse de § a7 dins después de la aplicacion,

.m_mzmm»,o_mmo;"m_;S%xoczc%mm m.woaaama@ _3_8883
al control de las Malezas prasentes en 8 rastrojo del cultive anterior, antes o
inmediatamenta despuéds de i implantacidn usanda esta técnica. £n soja de
mmmmﬂwm 58 .%._nma_ww:a:wa Mwww@ mnm,_ al &mm daspués de la cosecha del cultivo
anteror pars ren & capaci abso ici-
oo apicar 2.5 tha de ROUNDUP, pacidad de iber el herbici

s
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MANTENER ALEJADO DEL ALCANCE DE LOS NINOS Y PERSONAS INEXPERTAS. h._
NO TRANSPORTAR Ni ALMACENAR CON ALIMENTOS , .
DESTRUYA LOS ENVASES VACIOS. : .

EN CASO DE INTOXICACION LLEVE ESTA ETIQUETA AL MEDICO.

Precauclones generales: o .
Mezelar ol producto al aire libre, usando antiparras, guantes y ropa protectora. No pulverizar en dias ventosos. Et equipo de put-
verizacién debe enjuagarse con agua luege de cada aplicacis:. - : . .

Fan

Riesgos amblentales: . S - e

ROUNDUP es virtualmente no éxico para abejas, ligeramenta téxico para aves y fauna silvestre y moderadamente toxico pa
peces y arganismos acudticos. Se inactiva en contacto con el susio, quedando fuartementa relenido, lo que hace improbable .
contaminacion de napas fredticas o cursos ¢e agua. Los microorganismos del suslo lo descomponen.en slomentos naturales

sin dejar residuos téxicos. Debido a su baja tensién de vapor no produce vapores. No se acumula en los igjidos animaies.

\

, -

Tratamiento de remanentes y envases vacios . .
Enjuagar los envases vaclos por lo menos tres veces, el agua del enjuague debe verterse en la pulverizadora, antes de su apli-
cacion. Los remanentas del producto sin diluir pueden mezclarse con agua, en una concentracion del 5 al 10 %, y aplicarse
sobre alambrados y zonas no cultivadas donde se quiera eliminar maiezas. El remanente de \a pulverizacién puede gliminarse

del mismo modo, sin necesidad de djucion.

Almacenamlento: . .
Las soluciones da ROUNDUP sélo deben mezclarse, almacenarse o aplicarse en recipientes de acerd inoxldable, aluminlo, fil--a
de vidrio, pistico o acero recubierto de plasico. No usar recipientes de acero galvanizado pues-tanto ROUNDUP como sus.
soluciones reaccionan con esas suparficies liberando gas hidrogeno que puede formar una mezcla gaseosa allamente co.<
bustible capaz da explotar en presencia de fusgo. i
Derrames: ; .
En caso de darrame ahsorber con arena u otro material inerte. Evitar fa contamina zién de! agua de riego o de uso domeés,
Método de destruccldn de envases: .
Una vez enjuagados, los envases vacios deben ser inutilizados y luego enterrados en ‘ugarns especlalmente preparados
osa fin, segin normas GIFAP. R - : _ !
Primeros auxilios: : ' i
En caso de salpicaduras an los cjos, enjuagarlos durants 15 minutos con agua Himpia. En «:aso de contacto con fa piel, '™ -1
agua y jab6n. En caso de ingestién no inducir al vémito. No administrar pada por via oral @ una persona inconsciente . 1
I
I
!
i

médico inmediataments. En caso de accidentes aplicar tratamiento sintomatico.

Advertencia para el médico: CATEGORIAY - Emmhtmz.ﬂm ﬂO.k.—n..O

F

Sintomas de Intoxicaclén aguda: : .

Causa irmitacién an la piel y en mucosas, en caso de contacto prolongado.

CONSULTAS EN CASO DE INTOXICACION: _ & {
UNIDAD TOXICOLOGICA DEL HTAL. GRA:, DE NINGS Dr. Ricardo Gutiérrez - Tel.: 962-6666/2247 :
CENTRO NACIONAL DE INTOXICACIONES Polic. Prof. A. Posadas - Tel.: 654-8648/658-7777 - . -
HOSPITAL DE CLINICAS Tel.: 962-1280 - 961.6001/7575 int. 480 - © N
CENTRO DE TOXICOLOGIA TAS Tel.: 041-242727/480077 Tucumén 1344 - ROSARIO : (
. : - : {
et 3% A e S, : S i
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amida del acido dioxidi- - :
melll dlﬂofnsinﬁ!—acéﬂm.....‘......................................50 [+]
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PRECAUCIONES
Absténgase de nhalar la nebling do la ulverizacién. Evitar el contacto de! producto con la
plol, ojos, mucosas, ropa Y 12 contaminacion deo los alimentos. Usar carela, antiparras,
guamos de qoma y ropa protectora adecuada durante la preparacién y apllcacién. No
eber, comer o fumar durante dichas tareas ni deslapar con ja boca les picos do la . .
pulyerizadora. No pulverizar en contra del vienta. Procurese apiicar el producto en dias - :
serenas para que el viento no lo disperse sobre los cullvos sonsibles. Después de la
aplicacién es | cindibte lavar el eqmggg pulvefizador repetidas veces. Finalizadas tas
tareas, lavar mente con aqua y jabdn todas las partes del cuefpo y la indumentana
oxguestas al contacto con & ucto.
 MANTENER ALEJADO DEL ALCANCE DE LOS NINOS Y PERSONAS INEXPERTAS.
1T NO TRANSPORTAR NI ALMACENAR CON ALIMENTOS.
DESTHUYA LOS ENVASES VACIOS. :
~EN CASO DE INTOXICACION LLEVE ESTA ETIQUETAAL MEDICO. .
Derrame: haga un dique con materal inerto (arena, llerra, arcilla) y transfiera el material llquido
y sélido imy ado a envases para su destruccldn. Evite que el derrame se dirlla a alcantarlltas
© depésitos a de a o cursos de agua. Liamar al téenico competente. . ,
Toxicktad para abejas: altamente thxico para abeﬁ&sl no puede evitarse'su aplicacién durante
la g de floracién de arbotes trutales y otros cullives s aconseja el trastado de fas coimenas
r lo menos a 4 km. a partir del l[iinite trazado y por un tlempo minime de 30 dlas.
losgos ambientales: peces fgeramento toxtco. Altamente téxico para aves.
Almracenamiento: consenvar el envase orl inal blen cerrado en lugar Seco x fresco, tejos del
'utuagoJ fuentes de calor. Mantener apartado de semiftas, ferilizantes, fu as, allmentos,
d tos abiertos de agua (para rlege o consumo} a efectos de preventr fa contaminacion de

éstos. .
PRIMEROS AUXILIOS: En caso do contaminaci6n de plel u ojos lavar con abundants agud y
labén. Si es ingerido provocar vimitos con ,|egya:ca1MB o soluckin de mostaza. Ltamar al

ADVERTENCIA PARA EL MEDICO: Modaradamente txico: Clase C. aplicar tralamionto para

tosiorados. Antidalo: 1-2 mg. do atropina an inyetcionas ondovenosas o subcutaneas con

intervalos de 60 minutos hasla que se dilaten las pupilas. Solvenle: Ciclohexanona.

CONSULTAS EN CASO DE INTOXICACION: Unidad Toxlcoiégica det Hospltal General de

HNifios Dr. Ricardo Gutlérrex. Tel.: 952-2247 y 962-6666. Centro Nacional de Intoxicaclones

Policiinico Prot A. Posadas. Tel.: 654-6648 ¥ 658-7777. Hospital de Clfnicas. Tel.: {01) 962-.

1280 y 961-6001. Centro Toxleoléglco TAS. Tucuman 1544-2000. Rosarlg. Tel.: (041) 48-

0077 ¥ 242727 A

NOTA: Medianle ensayes cuidadosos sé ha demaostrado que el producto’ aplicandelo sequn nuestras

instrucciones de uso se prasta para los fines recomendados. Como el almacenamiento y apficacidn estan

tuera de nuestro cantrol y no pedemes prever todas las condiciones catrespondientes declinamos toda :

responsabllidad por danos eventuales gue puedan producirse per cualquler causa o consecuencia del |

,.. - uso o almacenamiento distintos afo indicado en esta etiqueta. Nos hacemos respansables de fa calidad '

@ « - dol producio dentro de Ja lecha do voncimlento. : :

AT CA AR e, s DR AR Etints K iE PSR AT S LW R0 SR i R T2 T T AR i T

R T AL AT P R AT B BN L SR WG R T T T T e O LTt A A

.
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ANEXO IX

Complementario Actividades de Laboratorio



DENOMINACION:

ESTUDIO DE LA DEGRADACION DE PRODUCTOS QUIMICOS
APLICADOS AL CULTIVO DE LA YERBA MATE Jlex paraguariensis St.Hil.

— PRELIMINAR

Ramén Marcelo Mayol
Luis Dario Belingheri

EEA Cerro Azul - INTA
Cerro Azul, Mavo de 1997
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ESTUDIO DE LA DEGRADACION DE PRODUCTOS QUIMICOS
APLICADOS AL CULTIVO DE LA YERBA MATE. llex paraguariensis St.Hil.

1. INTRODUCCION

Los productos quimicos como plaguicidas, funguicidas y herbicidas, son en
general productos quimicos empleados mundialmente en la produccién agricola,
utilizados para controlar plagas y enfermedades, y destruir o controlar malezas.
Estos compuestos mimplican un riesgo potencial para la salud del trabajador, el

medio ambiente y el consumidor.

Los plaguicidas fosforados que son de uso habitual, deben ser aplicados en
un plazo determinado antes de la cosecha (denominado plazo de carencia o tiempo
de espera), para que no dejen residuos en los productos, que podria llegar hasta el
consumidor. Como consecuencia, varios paises establecieron limites maximos
admisibles de residuos en alimentos. Por lo tanto para eliminar o reducir estos
residuos, es necesario restringir o suprimir su uso, considerando los periodos de
carencia, que depende del tipo de plaguicida, region y especie vegetal (Gibbons,

1989).

Residuos son sustancias quimicas que permanecen en el metabolismo de las
plantas como consecuencia de un tratamiento fitosanitario o para restablecer y/o
modificar ciertos mecanismos fisioldgicos, incluyendo el principio activo original
y/o los productos de biotransformacion (metabolitos). La presencia de estos
residuos estd relacionada con la naturaleza del producto, la dosis, la forma de
aplicacion y el tiempo transcurrido desde su aplicacién hasta la cosecha (Hewlett

Packard, 1989).
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Para conquistar nuevos mercados extermos, los productos deben responder a
exigencias que €stos requicren, al tiempo que deben tomarse providencias que
aseguren que tales productos sean aceptables también en el mercado interno, como

por ejemplo el contenido de residuos de agroquimicos.

De acuerdo a informaciones del sector yerbatero, los productos quimicos
utilizados en ¢l cultivo son cada vez mas restringidos, como asi también el numero
de productores que se encucntran en  condiciones de utilizarlos, debido

principalmente a la problematica econdmica que atraviesa esta actividad.

Actualmente, los productos quimicos mas utilizados en el cultivo de la
yerba mate, son: a) Glifosato (p.a.), para control de malezas en general y b) Para
control de malezas latifoliadas el 2,4 D + picloram (p.a.) o unicamente picloram.
c)En casos de ataques severos de plagas son aplicados productos como el
dimetoato (p.a.), para el control del psilido, y en eventuales dafios de orugas
{como por ejemplo el marandové), se aplican insecticidas a base de piretroides.
Sin embargo no se disponen de antecedentes acerca del curso de degradacion de
los mismos, durante la etapa de cultivo y elaboracion, con grandes diferencias con

relacion a otros productos alimenticios.

El presente trabajo tiene como objetivos determinar en la planta de yerba
mate los valores de depdsitos iniciales y la evolucion (monitoreo) del producto
quimico aplicado en funcién del tiempo, obtener una aproximacion del tiempo que
deberia transcurrir desde el momento de aplicacién hasta la cosecha, como asi

también estudiar la degradacion en el procesamiento.
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2. REVISION BIBLIOGRAFICA
2.1, Productos quimicos en general

No ha sido posible encontrar antecedentes bibliograficos sobre valores del
deposito inicial y de los residuos al momento de la cosecha de yerba mate. Uno de
los pocos antecedentes, alin cuando no se refiere al cultivo y a los productos en
cuestidn, lo constituye el trabajo de determninacion de DDT (producto prohibido)
en maiz realizado por Fahey & Ruck (1982), los cuales pulverizando con este
producto, utilizado para controlar un lepidoptero en este cultivo, determinaron que
los depdsitos en planta entre 0,90 y 1,05 m de altura fueron dé. 125-200 mg kg™,

. -1
en cuanto que en maiz para envasar 40 mg kg™ .

El Zorgant (1975) estudiando el DDT en algodon y pulverizando 5 veces
durante el ciclo vegetativo, con intervalos de 3 semanas a partir de los 15 dias
desde la germinacion, encontrd en la semilla residuos de 0,365 mg kg'.de DDT

total (dosis 1,3 kg de p.a. ha™) y 0,491 mg kg (dosis de 2.6 kg p.a. ha™).

Segin el Manual Técnico del Sumithion (1977), la absorcion por el tejido
de las plantas de outro organofosforado como el sumithion (p.a.) fue estudiado en
cultivos como banano, arroz, manzano, peral, encontrando que es absorvido
rapidamente por el tejido de las plantas. Su efecto dura de 4 a 5 dias. Es poco
persistente en las plantas y se descompone rapidamente en el suelo y en el agua
por bacterias que lo inactivan, disminuyendo su efecto sobre la fauna silvestre y

peces.

Cerca de 50% del sumithion’® marcado pulverizado en un cultivo de arroz
penetrd en sus tejidos a las 24 horas y solamente un 10% quedo sobre la superficie
de las plantas, habiendo una rapida desaparicién en gran porcion. Luego de 46

dias de aplicado se realizo la cosecha de granos, las cuales contenian 0,0007 mg
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kg! de sumithion y menos de 1 mg kg' de derivados. La media-vida de este
producto en las plantas verdes fue de 1 a 2 dias y la media-vida para sus derivados

sumi-oxon estimaron en pocas horas. (Manual Técnico del Sumithion, 1977)

En un estudio de determinacién de residuos (compuesto original, analogos
oxigenados y de su cresol), el pasto bermuda de la costa y maiz fueron tratados
con un concentrado emulsionable de sumithion en las dosis apropiadas, de las
cuales tomaron muestras a los 0, 1, 7, 14, 21 y 28 dias después del tratamiento. A
los 21 y 28 dias de haberse tomado las muestras r.:.o detectaron analogos
oxigenados, los cresol fueron mayores a los dias 1 y 7. Los residuos en ambos
cultivos disminuyeron a menos de 1 mg kg al dia 28 del muestreo. (Tomizawa et

al., 1965)

El formothion {substancia activa), insecticida acaricida sistémico, tambien
organofosforado se reduce en la planta en metabolitos de baja toxicidad. Por esto,
varios paises permiten aplicaciones hasta 1-3 semanas antes de la cosccha. Segun
ensayos fué establecido que este producto de degrada en pocos dias, determinando
un total de 0,3 a 0,5 mg kg o menos, 1 a 2 semanas después del tratamiento.

(Sandoz S.A., 1972),

Cuando es utilizado dimetoato en el cultivo del duraznero, se recomienda
pulverizar 20 dias antes de la recoleccidn, segin la Guia de Productos

Fitosanitarios (1995),

La peligrosidad de un residuo, de acuerdo a Cuerpo & Longhi (1992), estd
dada cuando su contenido en el alimento supera los limites establecidos para evitar
riesgos en la salud del consumidor. Limite maximo de residualidad (LMR) son

valores que expresan la concentracion maxima permitida de un residuo en un
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alimento, este es establecido considerando la informacion toxicologica y los
valores de residuos que aparecen en los alimentos cuando los productos son

utilizados de acuerdo a las practicas recomendadas.

Se desconoce la evolucion de este producto dentro de la planta, segin Guia
de Productos Fitosanitarios (1995), para el duraznero se debe pulverizar con
dimetoato 20 dias antes de la recoleccion.

Segun Michel Jr. et al. (1996), en EEUU el segundo pesticida
quimico mas usado (aproximadamente 3000 t afio™') es el 2,4 - D, un herbicida
foliar postemergente. Existen varios estudios de los niveles de 2,4-D encontrados
en pastos. Lemmon & Phylypiw (1992) reportaron que fué detectado en todas las
muestras en niveles mayores de 5,5 mg kg . En otro estudio, Bugbee & Saraceno
(1994) encontraron después de una aplicacion estandard de 2,4-D en pastos, 80 mg

kg el dia cero, 45 mg kg el dia 14y 6 mg kg el dia 56.

2.2, DIMETOATO

Caracteristicas del producto: Esta caracterizado por ser un insecticida de
accidn sistémica, de contacto o ingestion, utilizado en el cultivo de la yerba mate
para control del psilido Gyropsyila spegazziniana Liz, , principio activo:
dimetoato, clasificacion quimica: organofosforado, solvente de las formulaciones:
ciclohexanona, DL 50 oral aguda en ratas: 320 - 380 mg kg, actia inibiendo la
colinesterasa con una persistencia de 2 a 3 semanas. Los insecticidas de este tipo
organofosforados, de acuerdo a Ligmonelli, et al. (1991), son de baja persistencia,

no se acumulan en la cadena alimentaria ni pululan en el medio ambiente.

i G'.-'.'.: .
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2.3. Caracteristicas del 2.4 D + Picloram

Es un herbicida de accion sistémica postemergente, con una concentracion
de 24% + 6,41% respectivamente, utilizado en yerba mate para controlar especies
latifoliadas (principalmente enredaderas). Nomenclatura quimica; ac. 2,4
diclorofenoxiacético + ac. 4 - amino - 3,5,6 - tricleropicolinico; clasificacion
quimica: derivado de la piridina + ariloxiacetico; Formulacion:  sal
triisopropanolamina; DL50 oral aguda en ratas: 3000 mg Eg" (formulacion). Es de
penetracion foliar y radicular, se translada via floema y xilema, actia sobre zonas

de crecimiento.

2.4. Caracteristicas del psilido de la yerba mate

El psilido o rulo de la yerba mate Gyropsilla spegazziniana Liz., constituye
una plaga especifica de este cultivo, presentandose tanto en vivero como en
plantacion, ocastonando en determinadas oportunidades dafios de magnitud. Se
trata de un homoptero, que de acuerdo a Rivera Flores (1983), puede provocar
severos dafios en las brotaciones de las plantas. Las hembras adultas fijan sus
huevos en las hojas tiernas de las yemas y luego de 7 a 9 dias nacen las ninfas que
se alimentan de la savia e inyectan sustancias toxicas en la nervadura central,
causando deformacioncs de las hojas nuevas y como consecuencia disminucion de
la produccion. EIl ataque se inicia cuando la planta comienza la brotacion y el
mayor dano se produce en la brotacion de primavera (1% ataque) y en la brotacion

de fines de verano comienzo de otoiio (2% ataque).

2.5. Caracteristicas generales del control de malezas:
El control de gramineas con herbicidas a base de glhfosato, provoca un
cambio en la composicion floristica del yerbal, apareciendo otras especies como

las enredaderas que envuelven a las plantas de yerba mate, reduciendo la



Lstucia de la degradacion de productos quimicos aplicados al culive de la yarba mate Hex paraguariensis SLIELPRELININAR 8

luminosidad y disminuyendo su capacidad fotosintética. Para controlar estas
espécies competitivas con el cultivo, son utilizados en general herbicidas selectivos

como por ejemplo picloram o picloram + 2,4 D.

El nivel de tolerancia de dimetoato y glifosato en el cultivo de la yerba mate
es de 0,5 mg kg™’ para ambos productos (Subsecretaria de Comercio ¢ Integracion,

1995).

2.7. Métodos para analisis de residuos

Segun el Manual Técnico del Sumithion (1977), los residuos de este
insecticida organofosforado se determinan por colorimetria o cromatografia. Las
determinaciones colorimétricas se realizan por medio de la reduccién del
sumithion de acuerdo al método de Averrel & Norris o midiendo el 3 metil-4
nitrofenol, después de la hidrolisis bajo condiciones alcalinas. Los limites de
determinacion estan alrededor de 0,05 mg kg' . Estos métodos requieren
procedimientos elaborados de limpieza, donde los métodos de cromatografia de
gases son mas simples y confiables, con limite de deteccion entre 0,01 y 0,001 mg

kg Este producto se extrae y se mide utilizando el cromatégrafo de gases

equipado con detector termoidnico o com detector fotométrico de 1lama.

3. MATERIAL Y METODOS

El presente trabajo sera realizado en un yerbal ubicado en la EEA Cerro
Azul - INTA (Misiones, Argentimad, latitud 27°39°S, longitud 55°26 W e altitud

283 msnm. Esta region se caracteriza por presentar un clima subtropical hiumedo
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con una temperatura media anual de 20,8°C y una precipitacion media anual de

19722 mm (Olinuck, 1995).

En diferentes etapas del proyecto seran estudiados los siguientes productos
quimicos utilizados en el cultivo de la Yerba Mate. a) Dimetoato (pa.) b) 2,4 D +
Picloram (p.a.), ¢) Glifosato y d) Cipermetrina.  Determinando ademas la
evolucion del producto durante el proceso de transformacion primaria.

La primer elapa consistira en el ajuste de la metodologia de determinacion
de Tos productos quimicos en ¢l material de recoleccton de la yerba mate. Una vez
ajustados y analizados los contenidos en el material, se tomaran muestras de las

etapas del proceso de secanza y estacionamiento

1. En planta

(8]

.1.1. Dimetoato

[9F8 )

El producto sera aplicado con mochila manual de 20 litros, mojando bien
las plantas, considerando un volumen de gasto de 400 litros de agua por hectarea.

La dosis a utilizar sera la rccomendada para ¢l cultivo, segun resultados
obtenidos por Rivera Flores (1983), siendo para el dimetoato (50%) de 100 cm’
por 100 L de agua

La época de aplicacion, debe coinctdir con la brotacion de la yerba mate,
presentindose la primera a comienzos de primavera y la segunda en verano-otofio.
Segun Rivera Flores & Notta (1988), de acuerdo al numero de adultos en la
plantacion es recomendable controlar esta plaga con la aplicacion de un insecticida
a base de dimetoato. Estos autores destacan que cuando las hojas nuevas tienen

sus bordes plegados, habria que dejar transcurrir de 10 a 12 dias para pulverizar.
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Seran recolectadas muestras de ramas (hojas + ramas finas), extraidas del
tercio superior, medio e inferior de cada planta de Ia parcela, para posteriormente
obtener una muestra compuesta correspondiente a las tres posiciones (mezcladas).

Estas muestras se tomaran con la siguiente periodicidad:

Tabla 1. Periodicidad de muestreo para los dos productos.
N° de muestreo
1° 2° 3° 4° 5° 6° 7° 8° 9° 10°
intervalo de muestreo (dias)

1 4 7 15 21 30 45 60 - -

Los analisis de laboratorio, seran realizados por la Facultad de .Ciencias

Quimicas y Naturales - UnaM.

3.1.2. Herbicida 2,4 D + Picloram
La concentracion, segin la Guia de Productos fitosanitarios (1995), para
forestales debe prepararse al 1% en agua. Con esta concentracion serd aplicado al

suelo en cobertura total, utilizando una mochila manual con capacidad de 20 litros.

En el ciclo del cultivo este herbicida ser4 aplicado una vez (primavera o-
fines de verano), coincidiendo con la época de mayor brotacién de las especies
malezas a controlar. La toma de muestra y periodicidad se realizara siguiendo la

misma mnetodologia que para el dimetoato.



Fatudiode Tn deppadacion e productos auonioos aplicados nb aultive due a serba mate Hev paraguuraensiy SCHLPREDININAR 11

3.1.3. Glifosato:
La concentracion, segun la Guia de Productos fitosanitarios (1995), debe
prepararse al 1% en agua. Con esta concentracion sera aplicado al suelo en

cobertura total, utilizando una mochila manual con capacidad de 20 litros.

En el ciclo del cultivo este herbicida scra aplicado una vez (primavera o-
fines de verano), coincidiendo con la época de mayor brotacion de las espécies

malezas a controlar,

L.a toma de muestra se realizara siguicndo la misma metodologia que para el
dimetoato. Los analisis quimicos seran realizados por la Facultad de .Ciencias

Quimicas y Naturales - UnaM.

3.1.4. Cipermetrina:

Este insecticida es utilizado en yerba mate para control de orugas en
general. El producto serd aplicado con mochila manual de 20 litros, mojando bien
las plantas, considerando un volumen de gasto de 400 litros de agua por hectarea.
La dosts a utilizar serd [a recomendada para el cultivo y la ¢época de aplicacion,

debe comncidir con los mayores ataques de esta plaga

Seran recolectadas muestras de ramas (hojas + ramas finas), extraidas del
tercio superior, medio e mnferior de cada planta de la parcela, para posteriormente
obtener una mucstra compuesta correspondiente a las tres posiciones (mezcladas).

Estas muestras se tomaran con la misma periodicidad del dimetoato.

3.2. En el proceso de transformacion y estacionamiento.
Para el estudio de la evolucion de los productos durante la transformacion

primaria y estacionamiento, seran pulverizadas grandes parcelas para su posterior
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elaboracion, con extraccion de muestras de material para analisis en cada ctapa del

proceso de secanza y molienda.

{BURAC ION: Esta experiencia tendra una duracion de 3 afios (campaiias). ]
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CIPERMETRIN

Cz22H19CIaNO3

JEENOMBRE CIENTIFICO

RUOCRCls, trans, -3 (2, 2 dicloro vinil) -2, 2 dimetilciclopropano carboxilato de (RS) alfa
- pieclano -3 -fenoxibencilato
’:g‘:ﬁﬁg" . .

=t

NCIAS

Gl

7 m‘ﬁg Espafia (suma isomeros incluido el alfa -cipermetrin)
AN 5 alfalfa, forrajes y paja de cereales
"“} 2 citricos y espinacas
1 fruta de hueso, pepita y baya, otras hortalizas (salvo las

de raiz, tubérculo y bulbo)

0,1 hortalizas de bulbo
0,05 los demds productos vegetales
2 ensaladas
‘ 0,5 frutas de pepita, hueso, uva, tomate, alcachofa
Suecia 2 frutas y hortalizas
Finlandia 2 lechugas
1 coles
0.5 tomate, frutas pequenas y grosellas
0,2 pepino
0,1 cebolla '
1 coles, frutas
0.6 tomate, pepino, ensaladas
0,01 granos de colza, esparragos, cebollas, otros alimentos
no especificados :
1 endibia, lechuga
0,2 hortalizas, frutas
0,05 patata, setas
b alfalfa, maiz forraje, sorgo forraje, paja de trigo
2 citricos
1 hortalizas de hoja brassica, cereza, ciruela
0,5 judias, aceites vegetales comestibles, puerro, pimiento,
tomate
0,2 pepino, berenjena, semillas oloaginosas excepto el ca-
cahuete, trigo
0.1 cebolla
+0,05 judias sin vaina, café grano, maiz, setas, cacahuete, gui-
' santes, hortalizas de raiz y de tubérculo, soja, maiz dulce
2 citricos, fruta de pepita y hueso, hortalizas de hoja
0,5 otras hortalizas y bayas
0,05 patata, zanahoria, otras hortalizas de raiz
30 Wipulo
20 té
2 fruta de hueso y pepita {excepto cereza, ciruela), grose-
lla, bayas de bosque, citricos
1 berza, cereza, ciruela, lechuga, espinaca, setas
0,5 otras bayas, otras hortalizas de hoja y brote, hortalizas
de fruto, uva
0,2 cereales, salvo maiz, semillas oleaginosas .
0,086 aespecias, café crudo, similares al 14, zumos citricos,

otros alimentos vegetales



Japon . 30 té

. 5 . exocarpo de naranja, hortalizas
G 2 frutas
» 0.2 remolacha

0.05 patata

ro nombres:  Polytrin, Ambush, Cymbush, Imperator, Kafil Super, Ripcord, Stokade,

Mcads Folcord
'A' 0,05 mg/kg peso corporal

xétodos colaborativos: 2a, 2d, 4(Xi1-6; S19}
"'.Ambrus A et al., JAOAC, 64, 733-768 (1981)

tms metodos analiticos: 69

*'Baker, P. G. and Bottomley, P., Analyst, 107, 206-212 (1982)

i " Bottomley, P. and Baker, P. G., Analyst, 108, 85-90 {1984)

. Chapman, R. A. and Harris, C. R., J. Chromatog., 166, 513- 518 (1978)
Papadopoulou _Mour Kidou, E., Res. Revs., 89, 179-208 {1983)
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2.4 D

[ FORMULA:  CoHsCl203

L NOMBRE CIENTIFICO

beri: Acido (dicloro-2, 4 fenoxi) acético

. TOLERANCIAS

incluidas sus sales y gsteres)

'IDA: 0,3 mg/kg peso corporal
stodos colaborativos: 2b, 3a

 Otros métodos analiticos:  4(27), 5, 2f, 7

Bjerke, E. L. et al., J. Agr. Fd. Chem., 23, 963-967 (1972)
Clark, D. E. et al., J. Agr. Fd. Chem., 20, 573-578 (1975)
Dupuy, A. E. et al., J. Agr. Fd. Chem., 23, 827-828 (1975)
Munro, H. E., Pest. Sci., 8, 157-162 {1877)

Cochrane, W. P., J. Chromat. Sci., 17, 124-137 (1979)
Meagher, W. R., J. Agr. Fd. Chem., 14, 374-377 {1966)
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Francia 2 citricos
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0,1 otros alimentos vegetaled y citricos sin piel
. Suecia 2 citricos
0.1 frutas y hortalizas
Finlandia a1 cereales
Australia, EE UU, Nueva Zelanda:
5 citricos
EE UU 20 cereales
5 manzana, albaricoque, pera, membrillo
0,2 patata
. 0.1 aguacate
‘.. Codex 2 citricos
' 0.5 cebada, trigo, centeno
0,2 patatas, cereales grano
CEE No hay
Austria 0,1 citricos sin piel
Bélgica 2 citricos
Holanda 2 citricos
0.05 Qtros__ql[{peptos‘vegetalés
Suiza 0,06 cereales, fruto de pepita y hueso, maiz
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DIMETOATO

B2 NOMBRE CIENTIFICO

B S

ditiofosfato de O, O dimetilo y de S- {N- metilcarbamoil) metilo

“ Espaha 1 frutas y hortalizas {excepto patata) y forraje de remolacha
' 0,2 granos de cereales y remolacha azucarera
0,056 los deméas productos vegetales
Francia 1 frutas y hortalizas
RFA 1 frutas y hortalizas -
0,2 cereales
: 0,05 otros-alimentos.vegetales
~Holanda 1 hortalizas y frutas
0,05 en otros productos
%... Suecia 2 frutas y hortalizas
0,2 patatas
~ Finlandia 1 citricos
' 0.5 frutas y hortalizas
0,2 patatas y cereales:
Canada 2 manzanas, coles, coliflor, acelga, berza, lechuga, espi-
naca '
1,5 citricos
1 judias, cerezas, fresas
0,b guisantes, pimientos, tomates
Grecia 1.5 citricos y hortalizas

frutas y hortalizas
citricos, hortalizas

Japon 1
2
1 tomate, pepino
2

israel

Sudafrica manzanas, citricos, uva, melocotdn, pera, ciruela, cru-
ciferas, cucurbitdceas
0,05 otras frutas y hortalizas como LRE
EE UU 2 manzana, pefa, pomelo, limén, naranja, tangerina, ju-

dias, coles, coliflor, col rizada, endibia, lechuga, guisan-
te, espinaca acelga. nabo, berza

: 0,05 soja
" Australia 2 .. frutas y hortalizas (excepto tomate y pimiento)
1 .\ tomate y pimiento
Codex 2 citricos, hortalizas {excepto tomate y pimiento), grose-

la negra

2 en otras frutas en proyecto
1 tomate, pimiento, fresa (resultanie del uso de formo-
tion, dimetoato y ometoato)
CEE 1 frutas y hortalizas
Bélgica 1 citricos

Dinamarca 1 frutas y hortalizas
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ANEXO X

Redaccion de contenidos y disefio:
CARTILLA DE DIVULGACION

Sobre plaguicidas de uso en Yerba Mate
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