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DESARROLLO ENDOGEND DEL MUNICIPID BE SAN VICENTE
PRODUCCIONES INTENSIVAS

El presente forma parte de un estudio integral del partido de San
Vicente, cuyo objetivo es promover 21 desarrollo y mejoramiento del
nivel de vida de la comunidad, sea el fortalecimiento de las distintas
actividades econemicas existentes, de los sectores productivos del
medic rural, como asi{ el ordenamiento instituciomal a nivel
municipio, entre aotros.

Este trabajo se refiere especificamente al estudio de sistemas de
produccilen intensivos que puedan ser factibles de ser incorporados al
sector productivo, sean éstos posteriormente adaptados por los
productores como rubros complementarics a su esguema productivo
principal o el cambio de actividad por otras alternativas con mayores
venta jas comparativas.

La hipédtesis basica de este estudio es gque existen rubros de
produccion alternativos de caracter intensivo que permitirian - de ser
adoptados por el sector - acrecentar la produccidn individual vy global
del &rea, es decir, incrementar la eficiencia productiva a nivel
predial y por ende 1los ingresos y bienestar de la poblacian
involucrada.

De las caracteristicas y situacidénm del area, es posible que
puedan desarrcllarse rubros alternativos de producciéen rentables, en
condiciones de generar ingresos satisfactorios a medianos y pequenos
productores e inclusive a aquéellos que orillanm el nivel de
subsistencia.

El posterior proceso de promocion de las distintas v potenciales
actividades seleccionadas y, consecuentemente, la transferencia de las
conjuntos tecnolodgicos correspondientes, deberan formalizarse a través
de un programa de asistencia técnica.

Los distintos pasos que conforma este estudio se pueden resumir
sintéticamente en lo siguiente:
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En primer términog, se efectuara upa revista a las actividades
productivas preseleccionadas, como asi también al estudio de las
variables © condicionantes a cada rubro analizado, ademas de los
factores gue permitan aconsejar su localizacion.

En la sequnda etapa, se analizardn los rubros alternativos
estudiados en el capltulo anterior que hayan demostrado viabilidad
productiva, en funcién de los condicionantes analizados. Esa segunda
parte invelucra el analisis técnico y economico de los sistemas
productivos considerados.

En tercer orden secuencial, el estudio comprende aspectos
vinculados a la asistencia técnica, posibles fuentes de financiamiento
para el sector, como asi también evaluacien del estudio y conclusiones
finales.

Este informe parcial apunta a dar respuesta al temario contenido
en el primer capitulo.
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DESARROLLO ENDOGEND DEL MUNICIPIO DE SAN VICENTE
PRODUCCIONES INTENSIVAS

1. CUNICULTURA

Producciéon de conejos para carne

Introduccisn

La cunicultura a nivel mundial como producecidén granjera ha
experimentado, fundamentalmente en los paises que van a la vanguardia
en esta actividad, importantes cambios a través del tiempo. No sélo ha
tenido un fuerte desarrollo productivo a escala familiar, sino que
también se expandise a nivel productivo industrial.

Especialmente en Europa se ha observado un notable avance en los
sistemas de producciéen a través de un mayor aporte tecnoleégico.

En nuestro pais ha tenido una expansion mas lenta, con altibajos,
existiendo en este momento un evidente interés - tanto por parte del
sector privado como el oficial - per dinamizar y expandir la
actividad.

No se tiene informacien actualizada sobre el namern de
productores cunicolas y los volumenes de produccison de carne obtenidos
en el pais.

AlgQunos organismos estiman que aproximadamente el 75 % de los
establecimientos dedicados a la produccisn de carne de conejo se
encuentran localizados en la provincia de Buenos Aires.

En lo que respecta a la carne, ésta es muy apreciada,
especialmente en los palses europeos, y de excelentes cualidades
alimenticias.

Su calidad es incuestionable: rica en tenor proteico (22 %) y
aminoacidos, con escasisima presencia de grasa y casi nulo contenido

de colesterol.

Es una carne rica en calcio vy fésforo y pobre en potasio y sodio.

>
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Sus cualidades organoleépticas se manifiestan por un sabor suave
y agradable, buena ternura y adecuads jugosidad.

Comparada con otras especies animales, la carne de conejo es mas
rica en proteinas, en ciertas vitaminas y en minerales.

Desde el punto de vista culinario puede integrar variados tipos
de platos y diversidad de preparaciones.

Las razas de conejo de carne denotan caracteristicas que lo hacen
un excelente productor cA&rneo: con cuerpo compacto y carnoso, buen
desarrollo de sus regiones c&rneas (lomo, pecho, flancos y grupa),
precoces, rusticos y prolificos, de facil crianza, con buena
conversisen alimentaria y buen rendimiento en canal.

La cria de conejos para carne supone no solo obtener un producto
carneo, sino tambiém la posibilidad de un aprovechamiento mas
integral.

Asi, 21 pelo de faesna es usado por la industria hilandera para su
mezcla con lana u otras fibras para la elaboracion de hilados; también
para la fabricacién de fieltros para sombreros. El cuero se utiliza
para 1la fabricacién de guantes, billeteras y otros productos de
marroquineria.

En algunos paises, el higado se destina a la elaboracion de pate,
las visceras no comestibles como materia prima para la elaboracién de
alimentos balanceados de uso animal, y los excrementos - estiercol -
como abono.

Informacién procedente de Brasil destaca que dos empresas del
@estado de San Pablo exportan a EEUU una substancia - obtenida del
cerebro y transformada en polve fino y blando -~ denominada
"tromboplastina", utilizada en laboratorios para medir el tiempo de
coagulacien de la sangre.

En nuestro pais, algunos laboratorios obtienen la tromboplastina
del cerebro del conejo.
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Ademas, la sangre puede ser aprovechada para la elaboracisen de
tos medicinales para uwuso animal.

Variables agroecolodqgicas

La temperatura es el factor mas importante del analisis del medio
ambiente en la cria del conejo.

Los animales mantienen una tempratura interna constante que esta
intimamente relacionada con el nivel de ingestién: cuando la
temperatura aumenta, debe disminuirse el volumen alimenticio e
incrementarse el consumo de agua.

Las altas temperaturas - superiores a 30°C - pueden llegar a
reducir la libido de los machos. Por ello, es importante proteger a
los animales de los fuertes calores.

No obstante, conviene sefalar que los conejos se reproducen
normalmente en clima calido o tropical.

Deben tomarse algunos recaudos en la cria de conejos en zonas con
altas temperaturas. Evitar la insolacisén directa ern las conejeras al
aire libre y asegurar una correcta ventilacién en los locales
cerrados, si el sistema productivo es bajo cubierta.

El conejo es capaz de mantener su homeotermia hasta los 28°C
ambientales, a partir de los cuales aumenta la temperatura corporal.

A lo apuntado, cabe agregar gque el conejo es un animal capaz de
adaptarse al calor pero no por mecanismos fisiolégicos individuales,
S1n0 con actitudes y comportamiento etolégico, segun destacan algunos
especialistas europecs.

En lo que respecta a humedad, muestran cierta sensibilidad a su
falta (cuando los niveles son inferiores al 55 %),

No obstante lo expuesto, conviene sefalar que el conejo se adapta
a una amplia gama de caracteristicas geograficas y ambientales.
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Por dultimo, atento a lo expuesto, puede inferirse que no existen
restricciones para el desarrollo de esta actividad productiva en el
sector en estudio.

Variables econédmicas

Mercado interno

El consump 2n el mercado interno es reducido; no obstante ello,
la produccion no supera la demanda.

Segun estimaciones de organismos provinciales, del total de carne
de conejo producida en la provincia de Buenos Aires, el 95 4 se
destina a satisfacer el consumo internc y el 35 % restante a la
exportacion.

Esas mismas fuentes estiman gque una mayor produccion puede ser
facilmente absorbida por sl mercado interno.

La venta al consumidor se canaliza a través de carnicerias,
comercios de productos de granja, ferias y supermercados. UOtros
compradores estan constituidos por restaurantes Y% hoteleria,
fundamentalmente de la Capital Federal y Gran Buenos Aires.

La mayor parte de la carme de conejo que es vendida al publico
lo es en forma de canales enteras. En la actualidad se estan
ofreciendoc a la venta en forma de media canal o troceada.

Al respecto cabe semalar que un criadero de conejos ubicado en el
partido de La Plata, gue cuenta con una planta de faenado y camara
frigorifica, ha comenzado a elaborar productos a partir del faenado de
esta especie animal.

Asi, para la venta, prepara distintos tipos de corte de acuerdo
al siguiente detalle:
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Tipo de corte Peso aproximado

Entero 1.150 a 1.300 g
Medio, parte delantera 6400 a 700 g
Medio, parte posterior . 500 a &00 g
Cuarto, parte delantera 300 a 330 g
Cuarto, parte posterior 250 a 300 g

La presentacion comercial de cada producto troceado se hace en
bandejas con envoltorio de pelicula plastica autoadherente. Cabe
acotar gue dichos productos han tenido una gran aceptacion por parte
del pdblico consumidor.

Ademas, el mencionado establecimiento ha iniciado la elaboracidén
de productos de conejo, cama jamoncitos de pernil y lamo — ambos al
gusto "serrano" - gque han provocado una excelente reaccien por parte
del publico.

No cabe duda de que los variados tipos de cortes y productos,
como asi su presentacién comercial, redundaran en un aumentoc de la
demanda, a la que deberd responder en tiempo y forma el sector
productivo.

Merece destacarse que el frigorifico de referencia esta preparado
para alcanzar una capacidad de faenamiente de 18.000 cabezas
mensuales.

Un subproducto de 1la cria de conejos lo constituye el pelo de
faena. Al respecto, conviene destacar que el volumen total producido
en el pais no alcanza a satisfacer las necesidades del sector interno.

En cuanto a los precios que se obtienen en el mercado por la
venta de productos y subproductos derivados del faenamiento del
conejo, se observan variaciones segun la época, las regiones y el
libre juego de oferta-demanda. ‘

A modo orientativo se vuelcan alqunos valores referidos a la

regléen y momento actual.

El precio que recibe el productor puede variar de % 1,40 a $ 1,80
el kilogramo de animal vivo.

-+
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La canal entera y limpia de conejo se cotiza en aproximadamente
% 3,00/kg.

El precio de venta al publico presenta variaciones segun el
coemercio minorista consultado. En feria, la pieza entera (canal
limpia) de conejo gira alrededor de % 4,50/kg.

En lo que respecta al pelo de faena, su valor oscila entre los
$ 15,00 v % 18,00 el kilogramo.

El productor que envia a frigorifico recibe % 0,40 la pieza de
cuero con pelo.

El productor puede canalizar su produccion hacia los frigorificos
o plantas faenadoras de conejos. Pero también puede - si decide asumir
el rol de "preoductor-faenador" en forma ‘aislada o asociado con otros
pares - entregar el producte listo para el consumo. Para ello, debera -
contar con un minimo de instalaciones para el faenado, aprobado por
los organismos pertinentes. '

En otro orden, cabe destacar que 13 cercania a la Capital Federal
y conurbano, permite suponer un rapido y fluido canal de distribucian
para la comercializacién de los productos obtenidos en el secter
productivo, motivo valedero para destacar la ubicacidén estratégica del
area en estudio.

Mercado externc

El mercado internacional de carne de conejo gira basicamente
alrededor de los palses europeos, ya que alll se concentran los
mayores praductores y consumidores de esta especie animal.

De acuerdo a la informacién de la FAD, los mayores productores de
carne de conejo - para el inicio de la década del BO - eran la ex
URRS, Espafa, Francia e Italia. Estos dos dltimos paises consumen hoy
cantidades importantes, no encontrandose autecabastecidos, por lo que
se constituyen en grandes mercados de importacion.

El consumo per capita en Europa para el aso 1981 era el
siguiente:
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Pais Kg/afro/per capita
Italia 3,6
Espafa 3,3
Francia 2,9
Hungria 2,7
Bélgica—Luxemburgo 1,4
Suiza 0,46
Alemania R.F. 0,4
Holanda c,3

El consumo aparente de carne de conejo en la CEE se estimaria hoy
en 2 kg/afro/habitante.

La produccien de carne de conejo para el afo 1990 en la CEE se
ubica en el orden de las &00.000 toneladas/afo, volumen gue alcanzaria
a abastecer el 90 % del consumo, cubriéndose el 10 % restante
(aproximadamente 60.000 t/afo) a través de importaciones realizadas de
terceros paises.

En 21 cuadro que se acompafa se visualizan los volumenes de carne
de conejo impartados paor algunos palses europeos Y SUS
correspondientes valores.

Uno de lops paises que se destaca por el volumen de sus
importacianes es [talia, con una media anual que gira en torno a las
15.000 toneladas anuales.

Los principales proveedores de Italia son, entre otros, Hungria,
ex Checoeslovaguia y China (R.P.).

Cabe acotar gue Italia es a su vez reexportador de carne de
conejo, realizando envios a Suiza, Francia y otros paises.

En este aspecto merece destacarse que varios son los paises de la
CEE que actuan simultaneamente en calidad de importadores vy
gxportadores de esta especie animal.

Para tener acceso al mercado italiang, los envios deben responder
a carne de conejo entero, evisceradao, sin cuero, sin cabeza ni patas
y congelado.
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Francia es otro de los paises gque, ademds de ser productor,
tiene gran participacien en el mercado internacional de carne de
conejo.

El comercio exterior, referido al afo 1990, didé un volumen de
importaciones de 12.198 toneladas, de las cuales el 26 % llegé en
estado fresco y el 74 % congelado. '

FParticiparon en el suministro China (63 %), CEE (20 %) y paises
del este de Europa (17 %).

Las exportaciones realizadas en 1990 representaron 4.553
toneladas, vendiéndose un 64 % en fresco y un 36 % congelado. Los
clientes fueron Suiza con 1.269 t, Espafa con 983 t y Portungal con B&Y
toneladas.

Un dato de interés es conocer el tipo de producto ofrecido al
piblico de acuerdo a preferencias en Francia:

aro Canal entera Medias canales Troceado
1989 83,80 % 10,24 % 5,96 %
1?90 84,06 % 2,22 % &,72 %

El mercado espafol es otro de los principales consumidores de
carne de conejo de la CEE. Ademd&s de producir un volumen significativo
de esta carne - para el afro 1992 alcanze a 156.000 t de canal -
efectda importaciones de otros paises que han ido creciendo en los
ultimos afos. Los principales proveedores son China, Alemania,
Hungria, EEUU, Rumania y Framncia. Cabe agregar, como ya se sehalara
anteriormente, que también participa en el mercado exterior realizando
exportaciones de carne a otros paises vecinos. '

El producto importado debe responder a conejos enteros, pelados,
con o sin cabeza, eviscerados y congelados.

Alemania es otro pais que efectua compras de carne de conejo al

exterior, lo gue se traduce en una media cercana a las 4.000 t/aro.
Sus principales proveedores son Polonia, Francia, Holanda y China.

A0
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Es importante destacar que Alemania se encuentra en condiciones
de absorber, y con buenas perspectivas futuras, productos con mayor
grado de elaboracien.

Otros paises europeos se abastecen a través de importaciones a
fin de satisfacer las necesidades del mercado interno (consumo
familiar y hotelerial.

Argentinma, a través de los afos, ha realizado exportaciones de
carne de conejo a diversos paises, pero lo ha hecho en pequeros
volumenes y en forma discontinua, sin tener presencia relevante como
exportador de dicha carne.

Asi, ha efectuado enviecs a Beélgica, Espafa, Francia, Italia,
Paises Bajos, Reino Unido y Estados Unidos, entre otros.

Cabe agregar que, de acuerdo a distintas fuentes de informacian
se ha detectado una demanda creciente de conejos por parte de algunos
paises de la CEE. Ello indica que existen buenas perspectivas para
participar en el mercado internacional, siempre que se responda a los
requisitos exigidos por los paises interesados en efectuar compras.

Es interesante puntualizar gue existe un tratamiento arancelario
preferencial de la CEE para productos provenientes de terceros pailses,
entre los cuales se encuentra la Argentina. En lo que respecta a
exigencias, la reglamentacién de los paises importadores se basa,
fundamentalmente, en que la mercaderia proceda de una planta de
fagnado o matadero aprobado por las autoridades veterinarias del palis
comprador, gque los envios vayan acompanados por un certificado de
origen y sanitario expedido por las autoridades competentes del pais
vendedor donde conste que proceda de zona libre de "mixomatosis" y
ademas, que no contenga piel ni visceras.

Otros agregan que la carne de conejo no debe haber sido tratada
con estrégenos naturales, antibiédticos u otras substancias nocivas, no

menos de wuna semana antes de la faena.

De acuerdo a informaciém suministrada por la Subsecretaria de
Comercio Exterior, las exportaciones nacionales son principalmente de

Al



DESARROLLO ENDOGEND DEL MUNICIPID DE SAN VICENTE
PRODUCCIONES INTENSIVAS -

conejos sin piel en envases de contenido neto inferior o igual a 1 kg
(sus carnes y despojos comestibles, ya sean frescos, refrigerados o
congelados, sin deshuesar y en trozos).

Asimiemo, las exportaciones efectuadas en los arnos 1988 y 1989
correspondieron a voldmenes provenientes de la provincia de Buenos
Aires.

IMPORTACION DE CARNE DE CONEJO EN ALGUNOS PAISES EURQPEQOS
(En toneladas y velor en délares)

Ao iTALIA ALEMANIA ESPARA HOLANDA FRANCIA

ton Velor U$S ton Valor U3$S ton |valer US| ion Valor U$Ss ton Vator UgS
1983 116.527 [31.207.668 - - 141 217.841{ - - - -
1584 [13.680 [26.438.787 - - 403 | 634.942| - - - -

1986 |14.860 26,111,823 | 4,485 | 8.030.043 pleh 186.086 [3.300 - - -
1086 |12.303 j26.840.737 | 2.760 | 7.209.784 896 |1.486.087 |3.060 - 2.500 -

1087 |10.660 §33.511.332 [ 3.878 | 11.861.660 648 | 8BB7.310(3.6840 - -

1888 |18.767 - 4,273 F12.148.112 | 1,000 |2.202.808 |3.785 | 1.188.000 - -
1089 - - 3.800 |11.248.073 | 1.340 - 4.072 | 7.8687.000 - -
1660 - - - - - - 8.749 | 8.046.000 [12.198 -

{-) no se cuenia con Intormaclém

Variables tecnolégicas

Esta actividad cuenta con tecnologia b&sica, probada y adoptada
por gran parte del sectar productivo.

AL
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Se descuidan, en casos, aspectos vinculados al manejo tecnico,
como también ciertas medidas de caréacter sanitario.

Con relacién al nivel tecnolégico alcanzado en el pals, cabe
puntualizar que el mismo difiere del logrado en otros palses de
avanzada en esta actividad.

La tecnologia desarrollada en el tema reproductores—mejoramiento
de razas puras y obtencién de hibridos - en Estados Unidos y algunos
paises de Europa — hace que dispongan de planteles de alta fertilidad,
rapidez de crecimiento, ganancia de peso y excelente rendimiento en
canal.

Ademas disponen de paguetes tecnologicos que involucran, entre
otros aportes, nuevas técnicas de manejo y mejores instalaciones que
aseguran comodidad y adecuada crianza.

No obstante lo expuesto, existe en el pais la tecnologla adecuada
que posibilite desarrollar un eficiente sistema preoductivo al alcance
de los que se inicien en esta actividad.

ariables sociales

No se requiere mano de obra calificada o especializada para gran
parte de las tareas vinctuladas al manejo cotidianeo de un
establecimiento cunicula; si un buen servicio de asistencia técnica,
especialmente en el aspecto sanitario.

Cabe agregar agul gue existe en el area y zona de influencia mano
de obra disponible que puede ser absorbida por el sector.

Por otra parte, esta actividad productiva puede bien constituir
una fuente alternativa de tiempo parcial para aguellos trabajadores
que conforman el sector asalariado.

Ademés, puede significar una fuente de ingresos adicional para
los productores agropecuarios gque incorporen esta actividad como rubro
productivo complementario o constituir, para otros, el eje principal
de un modeloc productivo.
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VVariables legales e institucionales

Para la instalacison de un criadero de conejos se requiere, en
primer término, iniciar gestiones a nivel municipal para lograr que su
radicacisn sea autorizada.

Posteriormente, debe gestionarse su habilitacien en el orden
provincial, ante la Direccien de Producciones Intensivas (Departamento
de Apicultura y Granja) del Ministerio de la Produccieon.

Para el caso de prever la instalacién de una planta de
faenamiento, se deben iniciar actuaciones para su habilitacién a nivel
municipal, provincial (Direccién de Ganaderia del Ministerio de la
Produccien! y nacional (SENASA).
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Conclusiones

Caracterizado este sistema productivo y descriptos ciertos
factores y variables condicionantes, cabe efectuar las siguientes
consideraciones.

* Es una actividad que tiene un mercado interno aun no desarrollado
en su magnitud, por lo que un aumento en la oferta - motivado por
una mejora en los actuales niveles de productividad, o por 1la
aparicién de nuevas unidades productivas - seria facilmente
absorbido por el sector consumidor.

* No escapa la posibilidad futura de analizar mas detenidamente el
mercado externo con vias a un acrecentamiento de los actuales
niveles de exportacién.

* A la comercializacién de la carne de conejo como producto
principal, debe agregarse una diversidad de subproductos que
podrian generar ingresos adicionales de valia para el sector
productivo.

* Se cuenta con la tecnoclogia necesaria — al alcance del productor
- que permita encarar con eficiencia productiva la actividad
cunicola.

* La cercania de la actividad productiva a la Capital Federal y
conurbano bonaerense facilita y aqQiliza el sistema de
comercializacisn de la produccion.

* Es una actividad que puede desarrollarse en una reducida
superficie de terreno, constituyendo una interesante fuente de
ingresos complementaria y de tiempo parcial, especialmdente para
aquellos trabajadores asalariados que se inician en este
quehacer.

* En resumen, puede conformar una buena alternativa productive-

econémica para ser encarada, sea como una actividad principal de
tiempo completo o como una fuente de recursos complementaria.
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2.2. PRODUCCION DE CHAMPINON

Su cultivo

Introducecion

El consumo de hongos es tradicional en muchos pailses, habiéendose
operado asimismo un importante desarrollo de la produccien cultivada
a medida que el producto fue ganando un lugar preferente y creciente
en la cocina internacional. Ademas de su valoracion culinaria, los
hongos gozan actualmente de un especial interés como preoducto natural
de bajo contenido calarico, respondiendo asi a la importancia que las
sociedades desarrolladas asignan a la salud y a la forma fisica,
relacionada con un tipo de alimentacisén natural.

La modalidad eminentemente familiar con que histéricamente se
identificé su cultivo fue cambiando mundialmente a explotaciones
comerciales de envergadura, apoyadas con nuevas y adecuadas
tecnologias, operandose a su vez un cambio en el perfil social de las
mismas, por una 1mportante absorcion de mano de obra derivada de su
caracter eminentemente intensivo.

La evolucioen de esta actividad en nuestro pals se asemeja a

aquella verificada a nivel mundial.

En la actualidad existen aproximadamente 30 establecimientos
productores, concentrandecse el 75-B0 %4 en la provincia de Buenos
Aires, coexistiendo explotaciones de tipo comercial con las de tipo
familiar.

En lo referente a superficie puede estimarse (no existen datos
oficiales) que dichos establecimientos cuentan con 3, 6 o 12 médulos
productivos con superficies que oscilan entre 350 y 200 m? por medulo.

Al tratarse de una actividad muy intensiva pueden obtenerse hasta
3, 5 producciones anuales/modulo, en el caso de contar con tecnologia
adecuada, sobre todo en lo - referente a climatizacién. En caso
contrario, la produccidén se interrumpe durante los meses de verano por
la imposibilidad de mantener las condiciones de temperatura requeridas
durante el ciclo productivo.
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Los rendimientos estan en el orden de los 6-12 kg/m? (x = 10
kg/m* ) dependiendo estos valaores de la experiencia del productor,
calidad de 1a cepa utilizada, etc.

La comercializacién se realiza en fresco o procesado. En el
primer caso, se hace a granel o fraccionado en bandejas de 250 Y
500-y, siendo una practica comun el blangueo previo del producto.

La opeién del procesado ofrece varias posibilidades: enfrascado
0 enlatado ya sea entero, o trozado, en salmuera, aceite, con
agregados de hierbas arométicas, etc.

Como subproducto de esta actividad se comercializa el sustrato
utilizado para el proceso productivo, destindndolo fraccionado o a
granel a viveros y planterifas.

Las etapas que comprende un proceso productivo son  las
siquientes:

* Compostaje: consiste en la fermentacién primero libre vy
luego controlada de materiales basicas que conducen a la obtencisn del
sustrato especifico para la produccién. El sustrato o compost clasico
consiste en 1la mezcla de estiércol equino y paja de trigo,
contemplandose asimismo el agregado de suplementos.

* Siembra e incubacidn: sobre el sustrato obtenide se
incorpora la "semilla", "blanco" o "spawn" y se brindan determinadas
condiciones ambientales {(temperatura = 25°C; humedad = B5-%0 %) que

favoreceran la colonizacion del sustrato por parte del hongo.

* Cobertura: concluida 1la estapa anterior (1%5-20 dias) se
procede a incorporar sobre el sustrate una capa de cobertura (segun
adecuada composicién) de 3-5 cm, que cumple la funcién de estimulo
para la Afructificacidn. En este caso también las condiciones de

ambiente deben ser controladas: humedad = 85-90 % y temperatura = 17-
20°C.
* Cosecha: aproximadamente 13 dias después de efectuada 1la

cobertura comienzan a aparecer en la superficie de cultivo los
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primordios de las fructificaciones, que permitiran una cosecha cada 7-
10 dias (cominmente denominadas ‘oleadas’) durante 45-60 dias. Al
igual gue en las etapas anteriores, la regulacion del medio ambiente
es muy estricta: temperatura = 13-16°Cj5; humedad = 85-90 %3 C0: hasta
0,3 %.

Durante este proceso deben contemplarse labores culturales, como
riegos requlados y tratamientos sanitarios para control de plagas y

enfermedades.

En cuanto a las operaciones post-cosecha, por tratarse de un
producto sumamente delicado y susceptible de oxidacien posterior a la
cosecha, se somete a la operacion de blangqueo por medio de soluciones
de acido citrico o metabisulfito de sodio y se acondiciona en frio.

La infraestructura requerida para montar un establecimiento
productor de champifong@s es basicamente la que se detalla a
continuacion:

Médulos productives

Area de compostaje

Camara de fermentacién controlada
Area de acondicionamiente y empaque

L I

Los sistemas de cultive pueden clasificarse en:

° Plurizona: pasteurizacién, incubacion y cosecha de diferentes
modulos.

° Monozona: pasteurizacion, incubacioéon y cosecha en una Gnica sala.
* Alternativas intermedias:
Modalidad de cultivo: Q cajas o bandejas

¢ cajones
Q camas
0 bolsas
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Variables agroecolénicas

Por tratarse de un cultivo que se realiza en ambientes cerrados,
la influencia de las condiciones externas es relativa.

Variables economicas

El mercado argentino de champifones ha presentado hasta el
momento escaso desarrollo.

Dentro de la demanda de alimentozs configurada por los habitos
alimenticios de la sociedad, el champifén ha sido considerado en la
Argentina como un producto exetico o de lujo, por 1o cual su demanda
ha guardado relacién directa con el ingreso del consumidor. Esto ha
restringido el consumo a aquellos estratos sociales elevados y el
producto ha guedado enmarcado en el estrecho espectro de la alta

cocina.

En la actualidad, esta siendo impuesto en el resto de la
poblacion, operandose paulatinamente, como consecuencia, una expansian
de su mercado interno.

El volumen de este mercado, si1 bien no existen estadisticas
confiables, se estima en el orden de 1.200.000 kg.

El comsumo anual per capita en Argentina, tradicionalmente bajo,
ha estado en valores de 0,12-0,153 kg en 1981, no disponiéndose de
cifras mas actualizadas al respecto.

En cuanto a la produccion mundial, la misma se estima que alcanza
en la actualidad 1.300.000 t. Los principales paises productores son
Estades Unidos, Framcia, Taiwan, Gram Bretama, Holanda e Italia.

El mayor consumo per capita corresponde a Alemania con 4 kg,
seguida por los EEUU con 3 kg, Francia con 2 kg e Italia con 0,800 kg.

Si bien una peqguerna parte de la produccion de champifnsen se

comercializa a través de mercados concentradores (Mercado Central de
Bs. As., Mercado Regional de La Plata, etc.) la mayor parte del
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producto se vende directamente al minorista, lograndose de esta manera
un precio superior.

Esto determina gque la demanda se presente bastante atomizada y
cubriendo un espectro que abarca grandes cadenas de supermercados,
restaurantes y verdulerias.

La escasa intermediacién, mediante la venta directa al minorista,
permite al productor un mayor control sobre los precios, a la vez que
favorece las producciones de envergadura suficiente como para acceder
a cumplir con los requerimientos fijados por las grandes cadenas de
supermercados donde se opera la concentracien de los mayores volamenes
demandados v los precios mas altos.

El precic del champifen en 1la Argentina esta, como valor
promedio, en el orden de los $ 8/kg, alcanzando limites que van de los
& a los $ 10/kg de acuerdo a la época del amo {(en verano se oOpera un
aumento de precios) y al segmento de la demanda al cual se acceda.

El nivel de la oferta de champifones para un mercado estimado en
1.200.000 kg se mantiene sstable a lo largo del afo con alguna ligera
disminucison en los meses de verano para el producto en fresco por una
mayor incidencia de los costos de energia necesaria para el control
ambiental en el proceso productivo, gue provoca recesos en algunos
establecimientos de pequera envergadura.

El mayor valumen de la demanda se opera en las cadenas de
supermercados donde los valores oscilan entre los % 100-
130/kg/mes/unidad; en este caso la demanda no se encuentra satisfecha,
sino que se atiene fundamentalmente a 1los niveles de oferta
existentes. La estrategia observada hasta el presente ha sido la de
abastecer a la mayor cantidad de unidades con un cupo limite de
producto que oscila aproximadamente en el valar meng ionado.

En el caso de restaurantes, la demanda se encuentra satisfecha en
volamenes cercanos a los 30 kg/mes, lo mismo Qque para verdulerias, a
las cuales les corresponde apraximadamente un valor de 20 kg como
volumen de producto fresco demandado mensualmente.
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La posibilidad de ubicar el producto en mercados concentradores
permite, aungque con precios mas bajos, simplificar 1la cadena de
distribucien en la etapa de comercializacidn del producto.

Algunos elementos pueden considerarse a los fines de establecer
las posibilidades de expansiséen del mercado interno y externo de
champifones que invalucre un aumento en el desarrollo de la actividad.

- El precio del producto presenta algunas variaciones de
acuerdo a la é#poca del afoc. Los valores superiores (% 10/kg} no han
provocado, sin embargo, disminucien de la calidad demandada 1o cual
permite inferir que la misma no estd satisfecha aun para el precio
indicado. Esto puede ser un elemento alentador para un aumento de la
oferta del producto.

- Si bien es cierto que este aumento de la oferta del producto
determinard una disminucien probable del precio hasta llegar al valor
del eqguilibrico en el cual la cantidad ofrecida y demandada del
producto sean iguales, también conviene senalar que en la medida que
se disponga de un volumen apreciable de champifones en el mercado a un
precio intermedio, éste sea capaz de competir en la demanda de otras
hortalizas y llegar a sustituir algunas de ellas en la dieta de la
poblacisn.

- Los precios del producto en fresco en el mercado
internacional (U%S 2-3/kg) no alientan, sin embargo, la expansion de
la actividad hacia 2l mercado externo. Ese nivel de precios seolo puede
ser atendido por paises que poseen una alta tecnologia, lo cual les
permite disponer bajos costos de produccién, generando ello un gran
volumen de oferta a esos precios.

El alto costo de uso de los factores de producciéen en nuestro
pais asi como el nivel medio de tecnologla empleada determinan en
cambioc costos de produccién mas elevados, siendo ellos responsables,
en parte, de precios altos del producto en 21 mercado interno.

El valor de las inversiones estd relacionado con la tecnologia

adoptada para la produccien y el tipo de instalaciones que imponga la

misma .
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Tomando como base médulos para 200 m? de cultivo, puede estimarse
una inversien de 3.000 a 5.000 U$S, en lo que suele denominarse
“produccién sin tecnologia", es decir, aguélla gue comprende B meses
de cultivo (2,5 cultivos/médulon/ano) al no contar con la
infraestructura necesaria para la produccien estival.

En el caso de las llamadas "producciones con tecnologia", capaces
de sostener produccighes constantes a lo largo del afo (3, 5 cultivos
anuales/médulol, la inversién se ezstima en el orden de los 10.000-
12.000 UsS.

Variables sociales

La produccién de champifiones requiere mano de obra especializada.
En aquellos paises avanzados desde el punto de vista tecnolegico, con
un cierto grado de mecanizacion aplicada al cultivo, se dispone de
personal capacitado para ciertas etapas del proceso productivo
{siembra, cosecha, etc.).

En nuestro pals, la casi ausencia de mecanizacién impane una alta
utilizacién de mano de obra. Ella, a su vez, tien= una alta incidencia
en el costo de produccidén, por lo cual la contratacion de terceros y
capacitacién para tareas especificas sélo es aplicable en producciones
de gran envergadura comercial. En explotaciones medianas y pequefas,
la utilizacién mas racional de la mano de obra involucra la
capacitacien del personal en forma integral, de manera que el mismo
sea capaz de operar en todas la etapas del proceso productivo.

El volumen de mano de obra requerido para la produccion esta en
el orden de 2 personas/200 m? de cultivo.

La contratacién de terceros queda reservada, bajo esta modalidad,
s6lo para la etapa de cosecha.

La capacitacién del personal se lleva a cabo en las mismas
explotaciones, por parte del personal técnico responsable de llevar
adelante la produccieén.
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Variables tecnoldgicas

A los fines de caracterizar o calificar la tecnologia aplicada en
este momento en Argentina y aquélla existente en otros paises, se ira
haciendo mencién a ello segun las etapas que componen el proceso
productivo.

Compostaje: en esta etapa, en la cual se lleva a cabo 1a
fermentacién aerobica de los componentes basicos y que conduce a la
formacién del sustrato especifico para 1 desarrolle del champirnan, se
hace necesario el volteo y mezclado periédico de los cordones o pilas

de compost.

En paises tecnolégicamente avanzados, esta labor esta totalmente
mecanizada (composteras). En nuestro pals, en cambio, en general, se
efectda manualmente mediante el uso de horquillas. Existen
establecimientos que han tratado de mecanizarla, ya sea imitando
modelos extranjeros o adaptando maguinaria de aplicacién en el sector
cerealero, pero el éxito ha sido relativo. No se dispone de
informacion acerca de la importacison de maquinaria de otros paises
para ser destinada a este fin.

La compostera es una maquina que desmenuza y mezcla bien los
excrementos sin que la paja quede demasiado cortaj airea y mezcla bien
todas las partes del estiercol.

Para efectuar esta labor posee un tambor giratorio provisto de
puas que ataca el corden. En la parte méas alta de 1la maquina se
encuentra un tambor de rechace; de esta forma, 21 removido y aireacieén
del estiércol mejoran. Entre los dos tambores se instala una cinta
elevadora que empieza en un punto bajo. Para su correcto
funcionamiento se deben distribuir regularmente fragmentos no
demasiado grandes sobre la cinta elevadora. La maquina se desplaza
sobre ruedas.

Aungque existen tipos v versiones diferentes, casi todas funcionan
segun el mismo principio.
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Ura variable implementada en algunos paises es la existencia de
establecimientos dedicados exclusivamente a la produccién de compost,
que se constituyen en proveedores de este insumo 8 las champifoneras.

Siembra: esta operacien puede llevarse a cabo manual o
mecanicamente. Esta uG4ltima modalidad esta muy difundida en paises
altamente tecnificados.

Las maquinas sembradoras estan compuestas por un eje provisto de
puntas gue gira lentamente accionado por un motor =2lectrico. Este eje
giratorio, protegide por una cubierta, se desplaza sobre las planchas
laterales por medio de pequefas ruedas. Existen maguinas adaptadas a
estantes con 2 soportes y a estantes con soporte central. En este
Gltimo caso, estad fijada a un cuadro que se desplaza sobre pequefas
ruedas. La parte gque se utiliza para sembrar puede subirse o bajarse
por medioc de un elevador de forma que puede utilizarse en todos los
niveles desde el suelo.

Compactado del compost posterior a la siembra: el objetivo del
mismo es el de evitar acumulaciones locales de CO, qgque provocarian
aparicion desigual de champirfrones y 1legrar un mejor control de

temperatura en el compost.

En otros paises esta operacion se efectua por medio de una prensa
hidréulica o en el caso de los Paises Bajos, mediante una maquina
compuesta de un plato vibrador movido eléctricamente, que es accionada

sobre el compost.

En nuestro pais, generalmente se apela al uso de compactadores
sencilleos con los cuales se presiona regulamente el compost.

Cobertura: en otros paises, en champifoneras que practican el
=itema monozona, la tierra de cobertura se lleva hasta los estantes
por medio de cintas tansportadoras y luego se extiende a mano o
mecanicamente. También existen maquinas para el posterior nivelado de
esta capa como también otras que efectuan 21 rascado de la tierra de
cobertura. En las explotaciones que practican el sistema plurizona,
con cultivo en cajones, la cobertura se realiza en la "cadena de
cosecha'", ya sea manualmente o con una unidad mecAnica.
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En la Argentina, la cobertura se practica en general en forma
manual, existiendo sdlo unos pocos establecimientos que cuentan con
cintas transportadoras que sirven inicialmente para el llenado de
camas o estantes con compost y posteriormente para transportar la
tierra de cobertura.

Cosecha: en otros paises, la cosecha de champifnéen se realiza en
forma totalmente mecanica. S¢6lo se recoge manualmente el producto
situado en los bordes de los estantes, pues este espacio se necesita
para guiar la maquina cosechadora.

ta maquina corta los champifiones y los deposita sobre wuna cinta
de nylon. Cuando la magquina llega al final, la cinta se enrolla en un
eje, depositando los champifones scbre un recipiente situado debajo
del eje, al final del estante. La maquimna lleva asimismo un cepillo
suave gue sirve para mantener en posicién los champifones frente a la
cuchilla. En Argentina, la cosecha se realiza en forma manual.

Semilla: los establecimientos con una cierta trayectoria en la
produccisn de champinfones en la Argentina han considerado 1la
produccion de su propia "semilla"” como una linea dentro de su esquema
productivo. A partir de alli y complementariamente se han constituido
en proveedores de "semilla" o "blanco". Esto marca una cierta
variabilidad en 2l espectro de cepas gque se gncuentran en el mercado.

Por otro lada existen firmas gue se dedican exclusivamente a la
produccion de blanco, lo cual supone una perisedica renovacisdén y
control de las cepas bAsicas gue se comercializan.

Recientemente se ha operado la introduccien de una nueva especie,
Agaricus bitorguis, que por ciertas cardcteristicas de comportamiento
frente a altas temperaturas, se 1a recomienda para reemplazar a
agaricus bisporus en las producciones estivales. Esta wventaja se
corresponde, sin embargo, con mayores exigencias en cuanto a calidad
de sustrato.
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Variables legales e institucionales

El cultivo de champifen es una actividad encuadrada dentro de la
produccién horticola para mercado en fresco a granel y esta obligada,
como ésta, a cumplimentar todo lo atinente a reglas impositivas.

En el caso de embalado como fresco o procesado, la obligacién es
el registro en instituciones que realizan control bromatolégico.

También aplicable a estos dultimos casos es contar con una
habilitacien municipal en lo referente a la infraestructura necesaria

para cumplimentar ese proceso.
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Conclusiones

Sobre la base de los factores y variables analizadas se puede
caracterizar la prefactibilidad productiva en el area considerada por
medio de las siguientes conclusiones:

* Las caracteristicas climaticas de la zona considerada no
presentan ningun tipeo de rigurosidad que implique 21 wuso de
instalaciones mas alla de las convencionales para el control de las
condiciones ambientales.

# Por su ubicacidén geggrafica, presenta una buena dispanibilidad de
los materiales bésicos para la elaboracisén del compost.

* La cercania a los centrgs urbanos (La Plata, Capital Federal,
Gran Buenos fAires), donde se concentra la demanda del producto,
favorece la comercializacidn. Ello puede permitir una buena

negociacién sobre los precios en los diferentes segmentos de 1la
demanda.

* Por tratarse de una zona de caracteristicas rurales con poblacion
en actividad agropecuaria, se considera que existe la posibilidad de
disponer de mano de obra, que con una adecuada capacitacion, puede
adoptar los criterios aplicables a este tipo de produccién.

* La tecnologlia adecuada para lograr 3, 5 producciones anuales por

médulo de produccién existe en nuestro pals y puede ser perfectamente
aplicable en el &area considerada en este estudio.
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2.3. AVICULTURA

Introduccisdn

fa avicultura es una actividad intensiva presente en todas las
regiones del mundo, en permanente evolucién, gue ha crecido a pasos
agigantados en los ultimos afos. El propoesito de la produccisén es
fundamentalmente la gbtencién de carmes y huevos, y en menor cuantia,
la obtencian de plumas.

Las actividades de mayor peso, tanto en nuestro pais como a nivel
mundial, son la produccien de pollos parrilleros y gallinas para
postura y en menor medida los pavos para carne. Ademas de pollos vy
gallinas, la avicultura incluye la obtencien de productos de menor
significacien relativa tales como patos, gansos, cadornices, y otras
aves cuya produccién comercial no es destinada al consumo, sino que
sirven para cotops de caza o mascotas (faisanes, canarios, perdices,
etc.).

En el mundo, el consumo de aves representa el 22 % del total de
carnes empleadas en la alimentacién humana, estimandose la produccion
mundial en cerca de 150 millones de toneladas anuales.

La avicultura argentina presenta niveles de faena cercanos a los
150 millones de aves por amdo (pollos, gallinas y pavos), a lo que hay
que agregarle la produccién no registrada destinada al autoconsumo,
estando la mayor proporcisén representada por pollos parrilleros.

La produccian nacional estd concentrada principalmente en las

provincias de Buenos Aires, Entre Rios y Cordoba, donde se asientan
una veintena de empresas que lideran el mercado.
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La produccion de huevos de gallina asciende a 3.500 millones de
unidades, estando sostenida principalmente por productores que
adquieren las hembras recriadas y poseen unidades productivas promedio
de 10.000 ponedoras.

El nivel tecnolégico alcanzado en el paié es satisfactorio,
especialmente &n lo referente a 1la produccién de pollos parrilleros,
gallinas ponedoras y pavos para carne, siendo menos desarrolladas las
actividades relacionadas a la cria de codornices, patos y gansos.

Fimalmente, 13 produccicn de carne y huevos de aves para
autoconsume es una actividad frecuente en las zonas rurales, por lo
que la produccion con destino comercial puede ser una fuente de
ingresos interesante a nivel familiar 2n la medida en gque se logren
niveles de incorporacién de tecnologla y volumenes de produccian
acordes con las posibilidades de la regian.
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2.3.1. AVICULTURA

Producciéon de pollos parrilleros y huevos

Introduccicon

La avicultura en el mundo, como asi en la Argentina, ha
evolucionado desarrcllandose hasta constituir un verdadero complejo
agroindustrial.

A partir de la década del &0 comienza a desarrollarse un sistema
de produccisn cada vez mas intemnsivo.

Hasta ese entonces, é&poca en que se produce el punto de
inflexién, la cria de aves era artesanal, con la utilizacién de razas
puras, en pequUenos establecimientos Yy alimentacién basada
principalmente en granos de baja convertibilidad.

A comienzos de esa fecha se inicia un cambio paulatino en los
métodos de produccién de pollos y huevos. El tradicional,
caracterizado por gallinas en libertad o semicautividad, fue poco a
poco reemplazado por el de confinamiento de las aves.

Con la introducciémn de las primeras lineas hibridas para la
produccién de carne, se produce un vuelco en la inversiéon de capitales
hacia los complejos agroindustriales, en especial a la producciéen de
"carnes bhlancas", donde la velocidad de rotacién del capital era
superior a cualquier otro complejo agroindustrial.

En el tiempo, la tecnologlia fue poniendo a diposicisen del sector
productivo alimentos balanceados, normas apropiadas de manejo, equipoas
e instalaciones mas modernos y adecuados a los requerimientos del
sistema, mejores planes sanitarios, como asi nuevas lineas de aves de
alta postura y producciéen de carne.

Ello condujo a un fortalecimiento de la actividad avicola en el
contexto econémico del sector. Actualmente es la segunda actividad de
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importancia en el orden pecuario - participa con un 16,7 % en el
producto ganadero - y la cuarta en la generacidén del producto bruto
agropecuario con un 7%, correspondiendo 3 1a produccién de huevos una
participacién del 2,4 %.

El sector ha tenido, en los G4ltimos ados, claros signos de
crecimiento, con una fuerza laboral en su conjunto de mas de 120.000
personas, cifra que significa un aumento, en los ultimos tres afos,
superior al 5 % en los puestos de trabajo y con wuna facturacién
estimada en los 1.500 millones de dolares anuales.

Por otra parte, se ha producido una alta inversién tecnolegica en
estos Ultimos afos, basicamente en las provincias de Buenos Aires,
Entre Rios y Cérdoba. Ello se ha traducido en incorporacién de 1la
excelencia qenética, instalacién y puesta en funcionamiento de
modernas plantas de procesado de ave, plantas de procesado de huevo,
plantas de incubacién, plantas de alimentos balanceadous y nuevas
estructuras para la produccisn primaria.

Actualmente la estructura productiva avicola argentina esta
ofreciendo mas de 16 kg de carne de ave por habitante, lo que
significa un crecimiento de mas del 10 % en los ultimos tres afos vy
mas de 150 huevos por habitante, lo que marca un crecimiento de mas
del B 4 en el mismo periodo.

Variables agroecglégicas

La produccién avicola, por ser una actividad intensiva, conducida
en ambientes total o© parcialmente controlados, producto de 1la
tecnologfa disponible, es practicamente independiente del clima, por
lo que no existen impedimentos en relacien a este factor.

Por otra parte, las caracteristicas climaticas del Aarea en
estudio no generan ningun tipo de impedimentos para la cria racicnaﬁ

de aves, inclusive en semialbergues. !
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Variables econémicas

* Mercado internacional

La avicultura es uno de los sectores més dinadmicos, de mayor vy
més TAapido crecimiento en el munda.

Durante los dltimos 20 afos la produccién avicola mundial se ha
triplicado.

En 21 afo 1988 tenia una participacién aproximada al 22 % del
total producido en productos carneos. Bajo la denominacisén de carne de
aves se incluye a parrilleros, pavos, patos y gansos. De estos, el
pollo parrillero representa el 75 % del total producido de carnes de
aves.

Siempre a nivel mundial, la produccien de carne aviar, en el afo
1988, fue de alrededor de 73.000 millones de libras, destinandose
aproximadamente el 23 % a consumo intermno de los paises productores y
s6lo un 7 % fue comercializado en el exterior, aungue existen palses
productores due exportan en una mayor propercisn al volumen producido.

En ese mismo afmo el principal productor fue EEUU, con uma cifra
cercana a los 21.000 millones de libras, siguiéndole la ex Unien
Soviética con casi un 19 % menos.

En lo gue respecta a este 0ltimo pais, scbre el total de
productos cArneos producidos, la carne de aves representse el 17 %. En
otro aspecto, Francia exporta aproximadamente el 28 %4 de la produccioen
de parrilleros.

En el afo 1984 el consumo per capita se estimaba en 132 libras
por habitante.

En &1 afo 198B8 los principales paises exportadores fueron EEUU,
MCE, Tailandia, Brasil y Hungria. Entre los principales importadores -
excluyendo el comercio interno del MCE - se alinearon Japén, Arabia
Saudita, ex URSS, Hong Kong y Mejico.
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El consumo mundial de carne de aves ha ido creciendo y en mayor
ritmo a partir del inicic de la década del 70, en la que el consumoc
individual se ha incrementado en forma constante.

PRODUCCION MUNDIAL DE CARNE DE AVES

Region 1984 1985 1986 1987 1988
Mil millones de libras
EEULU 16,4 i7,4 i8,2 20,1 20,7
Comunidad Europea 11,6 11,8 12,1 12,6 13,0
Paises con econamia
central planificada 1%,5 14,0 14,9 16,0 16,8
Exportadores en
desarrollo ! 5,1 5,4 6,0 6,9 8,4
Japan 2,9 3,1 3,1 3,2 3,2
Canada 1,2 1,3 1,4 1,4 1,4
Asia en desarrollo 2 1,2 1,3 1,4 1,4 1,5
Australia 0,7 0,8 0,8 0,8 0,9
Otros Deste Europeo * 0,4 0,4 O,4 0,4 0,4
Nueva Zelanda 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1
Resto del mundo 5,8 5,9 5,8 &,3 4,8
Total del mundo * 59,0 61,4 &4, 1 68,9 73,4

! Brasil, Argentina, Indonesia, Tailandia, Malasia y Las Filipinas
2 Corea del Sur, Taiwan otros del Este asiatico

* Austria, Suecia, Finlandia y Suiza

* No incluye a todos los paises en desarrollo

* Mercado interno

De acuerdo a informaciéen del CEPA, el faenamiento de aves en
miles de unidades fue el siguiente:

AROS Unidades
{(en miles)
1989 139.181
1990 149.511
1991 136.416
1992 232.856
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Del analisis de las cifras sefaladas surge que el aumento
registrado en el aro 1992 fues del 70,4 % con relacion al aro anterior.

Con respecto al consumo de carne aviar cabe sefalar gue sigue
siendo sensiblemente menor con relacién al consumo de carnes rojas. En
el afko 1992 el consumo de carne roja marcd un media de &0
kg/habitante/afo. El consumo de carne aviar en el afo 1991 estuvo en
12,4 kg/habitante/afo con un pico de 17,2 kg en el mes de diciembre de
dicho afro. En el afmo 1992 el consumo llegé a los 17,3 kg/habitante/anao
con un pico de 20 kg/habitante para los Gltimos tres meses de ese
periodo.

Como puede observarse, en el afo 1992 se produjo un aumento en el
consumo de carne de aves del 39,5 % con respecto al afo anterior.

Es importante analizar la relacién del precio del pollo con
relacién a la del novillao, ya que su variacien puede provocar un
aumentc o disminucién de la presencia de carne aviar en la dieta de la
poblacién. No cabe duda de que los cambios producidos en los precios
relativos de ambos tipos de carne tienen que ver en el aumento del
consumo de pollo.

Asi, en el amo 1990 con e}l valor de un kilogramo de pollo se
compraba 1,260 kg de carne de novilloj; en 1991 esa relacien fue de
1:1,380 y para el afo 1992 de 1:1,08, Si se comparan los dos daltimos
anos puede observarse que ha habido una disminucion del valor relativo
del kilo de polle con relacidn al precio del novillo. En terminos de
kilos de novilla, el pollo bajé en 1992 un 21,7 % respecto del afo
anterior (S.E.A.G. ¥y P.).

En cuanto al tema importacicones de pollo, cabe apuntar que a
través del tiempo se han producido variaciones en los voluamenes
ingresados. En el afo 1991 pueden considerarse casi inexistentes, en
cambio en el afo 1992 se importaron - casi exclusivamente de Brasil -
cerca de 1,5 millones de ejemplares mensuales, lo que representa el
7,9 % de la produccien nacional (CAFAB).

En otro orden, merece un parrafo aparte la produccien de los

denominados “pollos organicos". Estos se estadn produciendo vy
comercializando desde hace relativamente pocos aros.
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Estos pollos se caracterizan por denotar una calidad diferencial
en lo que respecta a sabor, textura y color, come asi en la
composicion fisico—quimica de la carne.

Ello se sustenta fundamentalmente &#n el tipo de alimentacién gue
reciben y que béasicamente descansa en insumos energéticos y proteicos
de origen exclusivamente mnatural y organicao, sin ingestas de
antibisticos, hormonas, anabolicos, etc.

Este tipo de pollo, que es criado en cautiverio, tiene un precio
superior al pollo parrillero, por lo gque va dirigirdo a wun publico
consumidor interesado en este tipo de producto, motivado por un
creciente interés en la sociedad por consumir alimentos naturales.

Pasando al tema ponedoras para produccién de huevos, cabe
destacar que la mayor concentracieon de establecimientos avicolas para
postura posee planteles para 10.000 ponedoras en promedio,
representando el 4B % del total (CAPIA-SRAY.

El total de ponedoras en existencia ha ido en aumento. Asi{, en el
afo 1986 era de 15.000.000 de aves y en 1990 registraba 17.000.000 de

ponedoras.

Como dato de referencia, en 19922 g1 costo de la docena de huevos
fue en promedio de $ 0,719. En la formacién de ese precio participaron
porcentualmente los siguientes factores:

Precioc alimento 52,49 %4
Reposicion 22,21 %
Envases 3,35 %4
Flete 5,40 %
Varios por docena # 2,35 %

# Varios por dorcena: (porciento referido a este item)

: Mano de obra L4 ,9 %
® Vacunas y medicamentos 31,92 %
° Higiene y tinglados 2,6 %
s Amortizaciones 0,6 %

Con relacién a las importaciones de huevos feértiles y para

consumo cabe apuntar lo siquiente:
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En los primeros ocho meses del aro 1992 se importaron 19&6&.814
docenas de huevos fértiles, siendo 1los palises de origen en orden
decreciente de participacien Chile, EEUU, Brasil, Uruguay y Ecuador
(Fuente: CAPIA).,

La importacieén de huevos para consumo para el periodo marzo-
agosto de 1992 alcanzsé un total de 554.000 docenas.

En cuanto al consumo de huevos el promedio se encuentra en los
125 huevos/habitante/afio para la ultima década.

Como ya se mencionara, para 1993 el sector avicola ofrecera mas
de 150 huevos por habitante (CAPIA).

Este consumo es el mas alto de América Latina y representa la
mitad del consumo promedio del MCE y sélo el 40 % del consumo de
Canad& y Estados Unidos.

Por dltimo es de destacar que entre el 10 y el 15 % del total de
huevos producidos &s destinado a la elaboracien de huevo liguido o en
palvo, alcanzando unas &.500 toneladas. Parte del volumen elaborado es
exportado a diferentes paises, entre ellos Espana, Japén y Corea.

En lo que respecta a la existencia de plantas procesadoras — con
habilitacién nacianal practicamente la mayor parte (2?0 %) se encuentra
distribuida entre las provincias de Buengs Aires (53,7 %) y Entre Rios
(36,2 %), de acuerdo a imnformacién generada en CEPA. Segun otras
fuentes, habria que sumar un 20-25 % mas de plantas con habilitacién
provincial o municipal.

En este sector puede aobservarse una fuerte concentracion
productiva en un namero reducido de empresas; en el afo 1988 menos de
15 establecimientos faenaban mas del &40 4 de la produccion.

Otro aspecto gque conviene destacar es que a través del tiempo se
ha producido un cambio en lo que respecta al gusto del ama de casa, ya
que hoy no sélo adquiere la pieza entera de pollo eviscerado, sing que
también ha tomado gran incremento la adquisicién de pollo trozado,
fresca, enfriado o congelado.
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Una estrategia para aumentar el consume de pollo ha sido, en
estos utimos afmos, diversificar el producto con un mayor valor
agregado. Un ejemplo lo da la venta de carnes avias presentadas como
fiambres, presas congeladas, hamburguesas, medallones, como asli
diferentes preparaciones congeladas para la elaboracien de comidas
rapidas.

Variables tecnoldégicas

La avicultura s una de las actividades agropecuarias en la que
el avance tecnolégico de los utimos amos ha tenido uwuna gran
influencia. Es asi que con la introduccion de animales hibridos, la
programacién de las dietas alimentarias, el control sanitario y la
modernizacién de los equipos de crianza, se ha logrado una alta
eficiencia en los rendimientos.

En general, la avicultura, llamese crianza de pollos parrilleros
o ponedoras, ha adoptado una tecnologia de avanzada y en constante
cambio. No cabe duda de gue se cuenta con tecnologia probada al
alcance del productor, cualquiera sea el nivel de inversion gue quiera
concretarse. '

Cabe acotar que entre el 10 y 13 de noviembre del afo 1992 se
llevé a cabo en la Capital Federal el "Seminario Internacional de
Ciemncias Avicolas" dirigido a profesionales y empresarios. Las
jornadas de referencia fueron organizadas por la Camara Argentina de
Productares fAvicolas (CAPIA), cuyos objetivos fueron basicamente el
mejoramiento y la insercién definitiva de la avicultura del pais en
los niveles de productividad mundial.

En lo que respecta especificamente a la producciéen de "pollos
organicos" cabe destacar que el Departamento de Avicultura de la
E.E.A. INTA de Pergamino est& trabajando en la formacién de lineas de
aves para la obtencién de hibridos de primera generacién a fin de ser
destinados a la produccién de los ya mencionados pollos.

En tal aspecto, merece destacarse que entre el INTA Pergamino y
el establecimiento La Recordacién, Productos Organicos Argentinos
S.A., empresa establecida en Gral. Rodriguez y dedicada a la crianza
de pollos organicos, se ha suscripto un convenio a fin de incentivar
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la vinculacién tecnolégica que permita el desarrollo de este tipo de
produccidn.

No cabe duda de que existe una constante preocupaciocn entre los
distintos sectores vinculados a la avicultura, para el mejoramiento de

la actividad productiva.

Variables sociales

La actividad avicola, por su caradcter intensivo, requiere mano de
aobra especializada y no calificada.

El sector avicola actua como agente multiplicador de la actividad
econémica, ya que al evolucionar favorece la aparicién y desarrollo de
otros sectores de actividad complementaria a &1, provocando 1la
creacién de nuevas fuentes laborales.

Otro punto a considerar y gue merece especial atencion es lo
referente al desarrollo de formas asociativas de productores a fin de
resolver o aternuar los problemas que actuan directa o indirectamente
sobre la actividad productiva.

Variables legales e institucionales

La produccion avicola s& rige en ! ordemn nacional por la ley
22375 LEY FEDERAL SANITARIA DE CARNES, Decreto Reglamentario 4238,
reglamento de inspeccien de productos, subproductos y derivados de
origen animal. Capitulos 20 y 21, Matadero de aves y clasificacisn
sanitaria de aves. Caplitulo 22, Huevos.

En 21 orden provincial se cuenta con la ley 11123/91, cuya
reglamentacion se ercuentra en elabaraciéen. Esta norma legal es el
equivalente de la ley nacional mencionada en primer teéermino, y su
finalidad 25 la de legislar en el territorio de la provincia de Buenos
Aires.

Por otra parte, los establecimientos avicolas deben inscribirse

en el Registro Provincial de Productores Granjeros para su
habilitacién legal, previo trémite de radicaciéon a nivel municipal.
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Situacion actual

Como wya se mencionmara, la industria avicola en su estructura
productiva — sea en su sector primario como en 1 de procesamiento vy
transformacion — tuvo una destacada expansion.

A consecuencia de ello se registré un significativo aumento en la
produccion avicola (pollo o huevo).

Con relacioen a la carne de pollo, =1 aumento de la oferta vy
simultanzamente un reajuste en la relacién costo-precio de venta
produjeron un moderado aumento de la demanda que reacciono
favorablemente.

En opinidn del sector, el equilibrio oferta—-demanda se hubiera
logrado, pero un factor ajeno distorsione 1la armonia buscada.

Ante la crisis de superproduccisén gque se originé en Brasil y umna
retraccién en su demanda interna, se fomente 1la exportacisn hacia
distintos paises, entre ellos la Argentina.

El ingreso de pollo de Brasil provaocs un desajuste en el sector
interno, modificande 1a relacion oferta-demanda, por 1o que los
precios sufrieron alteracicnes que afectaron a los avicultores de
nugstro pais.

Los representantes del sector sehalan que 1a industria avicola no
pusde competir en desigualdad de condiciones frente a la de Brasil,
basicamente por las grandes asimetrias macroeconemicas gue existen
entre ambos paises del MERCOSUR.

Ello ha conducido a una fuerte asimetria entre los costos de
produccisn que se generan en los sectores avicolas de dichos pailses,
lo gue repercute en los precios de venta de los productos finales.

Entre los factores que estédn incidiendo en los costos de
produccien en Brasil pueden sefalarse menor costo de mano de obra,
baja tarifa de energla eléctrica, exenciones impositivas, bajo tipo de
cambio, etc.
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Todo e€llo ha provocado una baja a nula rentabilidad del sector,
la gue en algunos casos se ha manifestado en margenes negativos.

En opinién de los productores, una de las posibles medidas que
tienden a solucionar en parte la problematica del sector, s la
apliracién de wecanismos compensatorios para 1la correccien de las
asimetrias existentes.

Asimismo, cabe agregar que Uruguay y Chile exportan productos
avicolas a la Argentina pero no admiten reciprocidad. Urugquay, al
amparo de los tratados CAUCE y ACE 1B, imposibilita el ingreso de
productos avicolas argentinos a su pals y 1o mismo ocurre con Chile,
amparado en el ACE 1&6. También Paraguay prohibe el ingreso de
productos avicolas argentinos.

También el sector productor de huevos se enfrenta a problemas de
tipo coyuntural y si no se realizan ajustes regulatorios pueden
provocar el deteriore del sector avicola involucrado.

Todo ello estéd conduciendo a un estado de suma preocupacion y =
a juicio de representantes del sector avicola — la no implementacién
de disposiciones de caracter sectorial provocard la paulatina
desaparicidon de los planteles y cierre de instalaciones con el
consecuente perjuicio a un vasto sector productivo.
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Conclusiones

* Analizados los distintos factores y variables gque caracterizan a
la avicultura, pueden extraerse las siguientes conclusiones:

* No existen factores de cardcter técnico que dificulten el
desarrollo de esta actividad, contdndose con tecnologia de punta para
el logro de un alto grado de eficiencia productiva.

* Actualmente la avicultura — a pesar de su notable evolucison - se
encuentra en una situacion de manifiesta intranquilidad frente a la
problematica econémica de tipo coyuntural que afronta el sector. Ante
tal situacién, no se considera oportuno promover esta actividad
productiva, hasta que se visualice un panorama mas claro para el

sector.
#* La avicultura organica puede constituir una alternativa valida a
tener en cuenta para praoduccianes de rivel familiar o

microemprendimientos productivos. Puede generar interrogantes la venta
del producto, por el bajo poder adquisitivo del mercado interno. Pero,
si se observa el segmento de mayor poder de compra de la poblacién de
la Capital Federal y Conurbano, es posible la colocacion del praoducto
en esa porcién del mercado consumidor. Ante tal alternativa, es
conveniente un an&lisis de mercado previo al inicio de esta actividad
productiva.
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2.3.2. PAVICULTURA

Produccién de pavos

Introduccian

El pavo doméstico (Meagris gallopavo) es oriundo de America
Central. A partir de los primeros ejemplares silvestres que
encontraron los conguistadores espafoles derivaron las diversas razas
como el Mamouth Bronceado, la mas popular de ellas, hasta la aparicien
de los hibridos.

En la actualidad, el pavo blanco de pechuga ancha ha ido
sustituyendo con ventajas al tradicional pavo bronceado.

Entre los componentes cArnecs comunes 2n la alimentacién humana,
la carne de pavo es una de las mas magras y ricas en proteinas (34,4%)
y wvitaminas. En comparacién con el pollo, de éste se obtiene una
pechuga que rinde el 22 % del animal, mientras que en el pavo ese
porcentaje es del 30 %.

Al contraric de lo que viene sucediendo en los paises
desarrollados, donde el consumo de carne de pavo tuvo un espectacular
incremento {aumenté en 5 aros aproximadamente un 38 %), en Argentina,
hasta el presente, la produccién de pavos es una de las actividades
avicolas que ha tenido menor desarrollo. Las posibles causas de ello
pueden ser, aentre otras:

* La crianza de pavos es estacional y por consiguiente la oferta es
limitada.

° No se ha desarrollado un mercado interno que habitualmente
requiera ese producto; la mayor parte de la produccien se destina
a satisfacer la demanda de las fiestas de fin de afo, a3 excepcieén
de restaurantes y confiterias, que demandan pavo todo el afo.

® Si bien en algqunos aspectos =1 han logrado avances
significativos, globalmente el sector de carne de pavo no ha
alcanzado todavia un grado de desarrolle ni cercanamente
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comparable con el resto de la actividad avicola, razén por la
cual resulta dificil competir en precio, especialmente con el
pollo parrillero, cuya produccisn integrada se ha traducido en
una sensible disminucién de los costos. Mientras gue el precio
mayorista del pollo en abril de 1993 es de 1,80 $/kg con IVA
incluido, dicho valor asciende a 2,60 %$/kg para el pavo
congelado.

Para satisfacer el tamado que demanda el ama de casa - 3 a & kg
de peso - se faenan los pavos de ambos sexos a las 14-16 semanas. En
cambio, para el consumog de restaurantes, confiterias o para la venta,
procesados (trozados, embutidos) se destinamn los machos que superan
los 10 kg de peso, con 20-22 semanas de vida.

Si bien el pavo puede criarse en pequena escala 3 campo, tal como
se lo ha hecho tradicicnalmente para el autoconsumo, o en
semicautvidad sin necesidad de hacer grandes inversiones en
alojamientos, la producciénm a escala comercial tiene exigencias
similares a la produccién de pollos parrilleros. Bajo el sistema de
produccisén en confinamiento es donde se logran los mejores indices de
convertibilidad alimenticia y se pueden aprovechar al méximo la
precocidad y el rendimiento que los pavos hibridos poseen
gengticamente.

Si bien resulta necesarioc alojar a los pavipollos en criadoras
artificiales durante las primeras semanas de vida, a fin de evitar
pérdidas por causa de las bajas temperaturas, durante 1la recria o
engorde se pueden utilizar dos sistemas: a campo o en confinamiento.
La eleccion dependerd de la disponibilidad de capital para construir
instalaciones y del volumen de la produccien proyectada.

Para la recria a campo se debe disponer de pasturas gue incluyan
trébol y alfalfa y sorgo como verdeo anual. Asimismo, se debe contar
con reparos, alambrados, comederos y bebederns. Se requiere 1 hectarea
de terreno apto para alojar a 300 animales.

La recria en confinamiento permite lograr el mayor peso y 1la
me jor convertibilidad. Este sistema permite alojar 2.000 pavos durante
el engorde en los tradicionales galpones empleados para la produccion
de pollos (300 m?).
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Variables aqroecolsgicas

No existen impedimentos en la regién para la cria de pavos, sobre
todo si la actividad productiva se realiza en confinamiento.

Ademas de dotar a los pavos de agua de calidad y suficiente
sombra y ventilacién en verano, habra que tener especial atencien con
la temperatura ambiente durante los primeros dias de vida, ya que
regquieren de 22°C a 25°C en dicho periodo, el cual es coincidente con
la mayor demanda invernal de pollitos BB.

Las intalaciones gue se construyan para el alojamiento de los
pavos, ya sea permanente o en semicautividad, deben estar disefadas de
manera tal que permitan lograr un adecuado control de la temperatura,
ya sea calefaccionando en invierno o ventilando en verano.

Variables ecgnémicas

Panorama mundial

El fuerte y sostenido crecimiento relativo de esta carne a nivel
mundial, no sélo supers por amplio margen al de las carnes rojas, sino
también inclusive al del pollo parrillero (si bien se parte de niveles
relativamente bajos) tanto en EEUU como en Europa.

La evolucién marcadamente ascendente de la produccion y del
consumo de carne de pavo tiene su origen en diversos factores
concurrentes. Al respecto conviene sefalar lo siguiente: tal como
sucedio con la carme aviar en general - merced al gran proceso
tecnolégico y a la abundante disponibilidad de granos forrajeros a
relativamente bajo precio - los costos de produccien de pavo
experimentaron a través de los afos una marcada disminucioan, lo cual
se reflejé en una sensible baja del precio relativo al consumidor,
frente a otras carnes, especialmente la bovina y parcina. Ademas, los
importantes avances tecnologicas logrados en las etapas de
procesamiento, empague y comercializacian (particularmente 1a amplia
gama de formas en que llega al consumidor) contribuyeron tambien a
darle un gran impulso a su demanda. Fipalmente, el reconocimiento por
parte del consumidor de gue la carne de pavo es, desde el punto de
vista nutricional, de superior calidad respecto a la del pollo y mas
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aun si se la compara con la carne vacuna y porcina, especialmente por
su muy bajo contenido en grasa.

Tanto la produccién como el consumo se concentran (0 %) en
Estados Unidos y la Comunidad Econémica Europea, con aproximadamente
2.000.000 y 1.000.000 de toneladas respectivamente. La explicacion
radica en que se trata de paises cuya poblacién se ha tornado muy
selectiva en materia de alimentos, y de ahi su preferencia por la
carne de pavo que es de alti{sima calidad.

Otro hecho gque vale la pena comentar es que, principalmente en
EEUU, la expansién del sector estad posibilitando un creciente proceso
de integracién en grandes empresas de la produccién, el procesamiento
y la comercializacisén, todo lo cual contribuye a poner a disposicieén
del consumidor un producto de calidad presentado en multiples formas
a precios relativamente bajos.

La produccien mundial asciende aproximadamente a 3.500.000
toneladas, lo gue significa un incremento del 38 % en el periodo 1985-
90, contra un aumento de la produccién del 25 % en igual pericdo para
el caso de pollos parrilleros.

Los aumentos mas significativos de produccisn se registran en
Italia, Alemania y Estados Unidos.

PRODUCCION DE CARNE DE PAVO
{Mlles de loneladas)

PAIS 1084/88 1987 1888 16089 1860 Dlierencls 1890 5/1084/86
EEUU 1.348 1.738 1.800 1.883 2.020 + 50 %
Francle 2689 308 332 346 3565 + 36 %
Ialla 233 242 260 266 266 +04 %
Relno Unido 168 200 210 220 230 + 006 %
Ex URSS +1:] 110 116 120 130 + 33 %
Canadé 102 116 118 120 124 +22 %
Alemanla Qceld.. 63 79 =[] 102 110 + 76 %
Brasli ' 48 66 60 66 63 + 15 %
lerael 1 46 66 56 52 + 27 %
Oiroa palses 164 111 146 163 1651 - 2%

Total mundlal de
carne de pavo 2.514 3.048 3.178 3.8308 0.480 + 38 %

Totel mundlal de
poilo parrillero 19.560 21.602 22.440 23,078 24.261 + 25 %
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El comercio internacional de carne de pavo {(enteros, trozados o
procesados), si bien a partir de volumenes reducidos, acusé un
extraordinario ritmo de expansién al pasar de 27.000 ¢t en 1985 a
92.000 t en 1990. Ello implica un aumento del 240 % en un periodo de
solo & anos.

CARNE DE PAYO: EVOLUCION DE LAS EXPORTACIONES
{en toneladas}

1986 1088 18087 1088 1886 1800 DI1.1880 /1986
CEE 11,000 30.000 41,000 §1.000 63.000 56.000 + 409 %
EEUY 12,000 12.000 15.000 23.000 17.000 20.000 + 67 %
Igrael 1.000 1.000 1.000 12.000 10,000 10.000 + Q00 %
Braall y Cenadé 8.000 4.000 4.000 8.000 8.000 6.000 +100 %
Total Mundlal 27.000 47,000 81.000 86.000 86.000 92.000 + 241 %

La Comunidad Econémica Europea es el principal abastecedor de
carne de pavo, con unas 56.000 t en 1%290. Ello equivale a un
incremento del 409 % respecto a 1985, pero debe tenerse presente que
la CEE es al mismo tiempo importador de unas 25.000 t anuales. En
orden de importancia como exportadores de este producto le siguen
Estados Unidos, Israel, Brasil y Canada, estos ultimos paises con
volumenes de sélo unas 3.000 t anuales cada uno.

Como principales importadores, ademas de 1la CEE, merecen citarse
Japén, Canada, Méjico, Rusia y una veintena mas de paises que son

compradores de pequenos volumenes.

Panorama nacional

En Argentina, el consumo de carne de pavo en los ultimos aros no
tuvo un incremento custancial tal como ocurriera en los paises
desarrollados. Si bien no se dispone de cifras oficiales, el consumo
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se estima en 0,100 kg/habitante/a®o, mientras gque en otros paises, por
ejemplo Israel, llega a 8 kg, en Estados Unidos a 6,9 kg, en Francia
a2 4,5 kg vy en Italia a 4,2 kg.

El consumo en Argentina es casi exclusivamente estacional -
durante las fiestas de fin de afo - estimandose que es de
aproximadamente 300.000 animales, mientras que en otros palises se
extiende durante todo el aro.

Comparando la relacién entre el consumo de carne de pollo y pavo,
en la Argentina es de 15:1 mientras que en los paises citados
anteriormente, Estados Unidos, Francia e Italia esta relacion es de
4:1.

En Argentina, un factor que ha incidido negativamente en el
incremento del consumo == el precioc de la carne de pavo respecto a la
de pollo, ya que la diferencia entre ambos es superior a la relacion
gue prevalece en los palses desarrollados. Mientras que en éstos el
precio de venta del pavo supera en un 25 % al del pollo, en Argentina
se ubica por encima del 50 4.

Esta brecha posiblemente se vaya reduciendo con el tiempo, a
partir de recientes importaciones y del desarrollo que ha alcanzado

una empresa nacional, Frigorifico Bonetto, con produccisn en Rio
Cuarto y planta frigorifica en Buenos Aires. Dicha empresa — que lleva
afos en el mercado - faema 250.000 unidades por aRo, siendo el

principal productor, procesador y distribuidor del pais.

En el mercado interno coloca pavos de 12 kg y pavitas de 3 kg
enteros y congelados, pavos y pavitas trozados y congelados, como asi
wtros productos procesados y congelados (milanesas de patas vy
pechuga) .

También en su planta elabora fiambres, tales como pechuga cocida
y ahumada, arrollado de pavita cocido y ahumado y pavita en escabeche.

Si bien no se dispone de cifras oficiales, los proveedores
mayaristas sefalan que, durante 1992 y en lo que va de 1993, se han
colocado con continuidad importantes partidas de pavos eviscerados y
congelados provenientes de Brasil, a un precio mayorista de $ 2,33/kg
{valor gque no incluye IVA).
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Variables tecnolégicas

Los hibridos comerciales de pavos, como sucede con los pollos
parrilleros, se reproducen a partir de dos lineas seleccionadas en
forma independiente una de la otra., La llamada "linea macho" que es el
padre del hibrido, se destaca por su tamafo, alrededor de 20 kg al
inicio del periodo reproductivo (30 semanas de edad) y gran desarrollo
de pechuga.

La "linea hembra" es la madre del hibrido y ha sido seleccionada
por su prolificidad (80-100 huevos en el ciclo de postura de 24
semanas), buen desarrollo de pechuga y por ser de menor tamano a igual
edad que el macho: sélo pesa de & a 7 kg. Este marcado dimorfismo
(diferente tamafo) entre la linea macho y 1la hembra hace que 1la
reproduccién natural sea casi imposible, por lo gque es imprescindible
recurrir a la inseminacién artificial.

Entre otras, la Estacién Experimental Agropecuaria del INTA
Pergamino dispone de lineas gendticas seleccionadas a partir de
poblacicones importadas de leos Estados Unidos, Francia y Canada. A
traveés de la Asociacién Cooperadora de dicha estacién o a traveés de
productores particulares gque adquieren planteles reproductorees en el
INTA se puede acceder a pavitos BB hibridos.

Asimismo, esta Estacién Experimental brinda anualmente Cursos de
Reproduccidon de Pavos a fin de capacitar a productores que guieran
obtener sus propios pavipollos hibridos.

Ademds del INTA existen en Cérdoba y Entre Rios empresas privadas
dedicadas a la cria integral de pavos, que trabajan con lineas
genéticas importadas de Canada.

Una vez llegados los pavos a la edad del sacrificio, se debe
proceder a su faena y acondicionamiento para la comercializacidn.
Luego del sacrificio y escaldado se realiza el pelado, que a nivel
cemiindustrial debe realizarse con magquinas desplumadoras de tipo
centrifuga, con un tambaor central con dedos de goma.

En razsén de que los peladeros de pollos no aceptan pavos - debido

2 que si bien las maquinas desplumadoras son similares, los dedos de
goma del tambor central deben ser mas largos para pelar pavos — para
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la faena a escala semiindrustrial deber& contarse con equipos
especificos, que se encuentran disponibles en el mercado nacional a un
precio de entre % 5.000 y $ 6.000 e incluyen peladoras y escaldadora,
permitiendo procesar 200 pavos par hora.

Para la cria y engorde de pavos en cautividad pueden emplearse
instalaciones similares a las utilizadas para la produccién de pollos
parrilleros, es decir, los galpones tradicionales de 10 m de ancho por
50 m de largo.

A excepcién de los comederos, el resto de los implementos
empleados para gallinas ponedoras y pollos pueden reemplazar
perfectamente bien la inexistencia de oferta de equipos especificos
para pavos.

Durante las primeras semanas de vida es fundamental controlar la
temperatura de las criadoras ya que el enfriamiento es la principal
causa de fallas en la cria artificial.

En lo que respecta a la alimentacien, puede senalarse gque si bien
en las raciones se incorporan los mismos ingredientes gue se utilizan
para leos pollos, su farmulacién es diferente debido a los mayores
requerimientos en proteinas y ciertas vitaminas por parte de los
pavas.

En la actualidad, algunos fabricantes de raciones balanceadas
producen alimentos especificos para pavos de engorde, que satisfacen
los requerimientos mencionados.

En el tema sanitario la prevencian de las enfermedades es uno de
los aspectos mas importantes que se debe tener en cuenta.

Ademas de las vacunaciones, €l manejo juega un papel importante
en la salud de las aves, ya gue un inadecuado manejo se traduce en
mortalidad y baja conversién entre otros inconvenientes.

Se deberd vacunar contra Newcastle (cepa Bi) y difteroviruela en
forma preventiva. En caso de observarse presencia de enfermedad
respiratoria crénica y celera aviar se realizardn vacunaciones

especificas.
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Una enfermedad muy comun en los pavos es la cabeza negra o
histomoniasis, para evitar la cual resulta importante que los pavos no
convivan libremente con las qQallinas o en su defecto, se deberan
realizar desparasitaciones a las gallinas y tratamientos preventivos
a los pavos.

ariables sociales

Para que la produccién intensiva de pavos en confinamiento pueda
realizarse de manera eficiente serd4 necesario disponer de personal
capacitado para tareas especificas y personal no gcalificado para
tareas generales. Si la produccien es a nivel familiar, todas las
tareas que demande la cria de pavos pueden realizarlas el productor y
su nucleo familiar.

Asimismo resulta aconsejable contar con asesoramiento profesional
para el manejo sanitario y la formulacién de raciones.

Resulta imprescindible ademés no descuidar las tareas gerenciales
relacionadas a la provisiénm de insumos y comercializacien de la
producciosn,

En caso de que el productor quiera producir sus proplos BB

hibridos, se requerird wuna capacitaciéon especial sobre manejo de
reproductores y técnicas de inseminacioan artificial.
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Conclusiognes

* La produccién de pavos hibridos puede constituir una alternativa
interesante para pequeRros y medianos productores, al existir
tecnologia disponible en cantidad y calidad suficientes para la
produccién familiar y comercial. Esta uUltima es similar a la empleada

para pollos parrilleros.

* Existe una demanda potencial de pavo fresco a lo largo del adfo,
no satisfecha en el mercado interno, la que practicamente se limita al
mes de diciembre. Esta demanda estacional podria extenderse al resto
del afo en la medida en gque la oferta logre una integracion horizantal
y vertical que permita ofrecer el producto con precios competitivos,
con respecto al bien sustitutivo que es el pollo parrillero.

* Asimismo, se podria incursionar en el mercado externo con

posibilidades de éxito, dada la creciente demanda que se verifica en
los paises desarrollados con mayor poder adquisitivo.
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2.3.3. PATICULTURA

Produccién de patos para carne

Introduccisdn

Los patos tienen una larga tradicién como integrantes de 1la
granja familiar y son aves apreciadas por su versatilidad y utilidad.
En la sntiguedad las domesticaron los chinos en Asia y los incas en
América. Asi, 21 pato criollo fue la unica ave domesticada de las
civilizaciones precolombinas del sur de nuestro continente.

Los patos fueron criadeos para la produccion de carne, huevos vy
plumas. Hasta mediados de este siglo, tanto en Europa como en América
prevalecié en su explotacién el rubro huevos sobre los dos restantes.

Los patos que se crian para produccien de carne descienden de dos
especies salvajes: Anas platyrhynchos, que dio origen a la raza Pekin
y Cairina moschata, proveniente de regiones tropicales de América del
Sur, de la gque deriva la raza Crioclla, conocida en Europa y Estados
Unidos como Barbarie o Muscovy duck.

A pesar de ser de doble propsdsito, el pato Pekinés es utilizado
en forma exclusiva a nivel comercial para la produccien de carne, por
el alto rendimiento de la misma, gue es blanca amarillenta y de muy
bz jo tenor en colesterol.

ta raza Pekin se explota preferentemente en el Reino Unido,
Estados Unidos, Australia y Dinamarcaj en cambio en Francia, se ha ido
reemplazando por la Crieolla (actualmente ésta representa el 83 % de la
produccién de carne de pato). Tambien en Italia es mas popular la
criolla, que posee una carne mas magra que la Peklin.

Asimismo, la explotacién de la cruza de ambas razas, conocida

como "pato mula®, por tratarse de un hibrido esteéril, adquirie gran
difusién, especialmente en el Sudeste Asiatico.

CpE
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En la Argentina, la cria intensiva no ha tenido suficiente
continuidad y se basé casi exlusivamente en la raza Pekin. En cambio
el pato Cricllo fue y adun hoy es el preferido para la cria casera en
chacras y pequefias granjas de todo el palis.

Cabe acotar gue en la Estaciéen Experimental Agropecuaria INTA
Pergamino se esta trabajando con esta ultima raza a fin de mejorar su
productividad a través del mejoramiento genético.

En la actualidad, quedamn muy pocos criaderos donde-adquirir
patitos de un dia para producir carne a escala comercial, siendo su
precio de % 1 cada patipollo BB.

Por otra parte, a pecar del gran tamafo y accesible precio del
huevo de pata, Que fue hasta hace unos afos muy empleado en las
panaderias, hoy ha sido totalmente desplazado por el de gallina
(huevos infértiles de descarte de las cabanas) que presenta mejores
caracteristicas organolépticas.

Con respecto a las plumas, son mas apreciadas las del animal vivo
que muerto y si bien son de calidad inferior a las de ganso, pueden
reemplazarlas cuando resulta insuficiente la oferta de estas. EI
desplume en vivo puede hacerse 4 veces al afio 3 partir de los Z meses
de vida.

Para la produccién de carne, el pato Pekin se caracteriza por su
carne blanca y de buen sabor, destacadndose especialmente por su
precocidad, pudiendo alcanzar los 3 kg de peso al cabo de 90 dias.
Habitualmente los patos se comercializan eviscerados y congelados con
un peso de 1,800 kg a 2 kg a un precio al publico de % 3 a % &6/kg.

Se desocnoce la existencia de grandes empresas comerciales que
hayan integrado las etapas de produccion, procesamiento ¥
comercializacion, tal como sucede &n el caso de pollos y paves, por lo
gue para abastecer la demanda local, los grandes supermercados vy
mayoristas suelen recurrir a la importacien de patos congelados de
Brasil y Uruguay.

Fl escaso desarrollo del mercado se asocia a la ineficiencia del

mismo para dar como resultado un producto caro y poco difundido a
nivel familiar.
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Variables agroecolégicas

Los patos son aves muy rusticas y se adaptan perfectamente bien
a condiciones de clima templado como las de la regién. Las mejores
temperaturas giran alrededor de los 20°C.

Es importante contar con un lugar sombreado en verano, debiendo
el ambiente ser tranquilo ya que 1los patos son animales muy
asustadizos.

No es necesaria la iluminacién artificial ni la presencia de
espejos de agua. Resulta, en cambio, necesario que dispongan de agua
de bebida en cantidad suficiente, ya que desperdician mucho al beber.

ER la cria en confinamiento, se deberad estar atento al
funcionamiento de las criadoras y a los cambios bruscos atmosféricos
para que éstos no perturben el desarrollo inicial de los patitos, ya
que el enfriamiento es la causa mas frecuente de trastornos en la cria
artificial.

Como los patitos son mas rusticos que los pollitos o pavitos, al
finmalizar la tercera semana se puede apagar la campana durante el dia
y s6lo se la encenderd de noche durante una semana mas si la cria
coincide con la época invernal.

Si los patitos pasan frio, pueden sufrir trastornos digestivos y
comen m&as alimento para satisfacer las necesidades de calorias.
Tambien el calor excesivo es contraproducente, por lo gue para
contarrestarlo en verano es aconsejable aumentar la ventilacisen vy
blanquear los techos.

Por lo dicho, puede concluirse que si bien es importante para
lograr buenos niveles de productividad realizar un manejo adecuado del
ambiente segun las etapas de crecimiento, no existen factores
ecolégicos que puedan considerarse limitantes para la produccion de
patos.

Variables economicas

La produccisén intensiva de carne de pato es liderada por Francia
con 36.000.000 de unidades por afdo, y estd cobrando importancia en
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varios palses europeos. En Asia, y especialmente en el Sudeste de ese
continente, la cria de patos de doble propésito es difundida entre
pegqueros agricultores con el apoyo de organizaciones internacionales.
Los paises de esa regién son tradicionalmente grandes productores y
consumidores, por lo que podria ser posible exportar patos a esOs
paises.

En Argentina, en el afo 1979, el censumo cada mil habitantes
era de 37 patos, y si bien no se dispone de datos oficiales
actualizados, se puede estimar que el consumo de carne de pato no
supera el 1 % del total de carne de aves, que en su mayoria es
originada en producciones para el autoconsumo.

La produccisén de carne de pato eviscerado y congelado se canaliza
a2 través de distribuidores que proveen a restaurantes o a grandes
supermercados, resultando insignificante la venta directa al puablico
a través de carnicerias.

A juzgar por la opinidon de los distribuidores, el bajo consumo de
carne de pato se asocia principalmente a su elevado precio, gue se
encuentra en % 4,40/kg sin incluir IVA a nivel mayorista. Esto nos
indica gque triplica el precio de venta del bien sustitutivo pollo
parrillero.

Variables tecnoldgicas

En la cria de patos, tanto pekineses como criollds, no es
necesario disponer de espejos de agua, y su explotacién comercial
puede ser 1llevada a cabo tanto en semilibertad como en total
confinamiento.

Para ®] sistema en semilibertad ser4 necesario disponer de un
lugar protegido donde calefaccionar los patitos BB durante las tres
primeras semanas de vida.

Para la cria y engorde en confinamiento total se utilizan
galpones similares a los empleados para pollos parrilleros. Es
importante sealar que el numero ¢ptimo de patos por metro cuadrado de
piso es de 5-6, o sea la mitad de la densidad requerida para albergar
pollos parrilleros.
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En cuanto a equipos, pueden emplearse los bebederos y comederos
disponibles para la crianza de pollos parrilleros, mientras gue los
bebederos que utilizaran los patos a partir de la tercera semana de
vida deben ser mas profundos, ya que los patos necesitan sumergir tado
el pico en el agua para beber.

Para satisfacer las necesidades alimenticias del pato pueden
emplearse raciones similares a las utilizadas para la cria y engorde
de pollos parrilleros. La cantidad de racien se reduce si el sistema
de produccién es en semilibertad al terner las aves acceso a forraje
verde. Asimismo, el precio de la racisn se puede reducir en un 10 %
aproximadamente al admitir mayor cantidad de fibra en la racisén.

La gran rusticidad y baja incidencia de las enfermedades
virédsicas y bacterianas hace que las vacunaciones perisdicas no sean
obligatorias. Para el caso de paréasitos externos pueden emplearse
insecticidas de baja toxicidad.

El canibalismo es frecuente y ocasiona pérdidas especialmente
entre la 4° y la 7° semana si no se realiza el despicado.

Para quien se inicie en la actividad puede resultar conveniente
adquirir patitos de un dia, que se consiguen a un pre¢io aproximado de
% 1 cada uno en la regién. De ssta manera ce evita la inversién en
incubadora y nacedora como asi también las dificultades que acarrea su
manejo {(ya que los Indices de nacimiento son generalmente bajos,
oscilando entre el 45 4 y el &0 %).

Los patitos de un dia pasan luego a las madres artificiales,
donde permaneceran 7 dias.

Desde los 7-8 dias hasta los 15-21 dias los patos pasan a salas
de recria donde se les suministrara alimento balanceado iniciador.

Fimalmente se procede al engorde o terminacién desde los 15 hasta
los &0 dias, que es cuando se procede a la faena cuando alcanzan un

peso promedio de 1,700 kg.

51 bien la produccién de carne de pato no constituye una
actividad con gran desarrollo en el pais, que no ha logrado a la fecha
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una integracisén agroindustrial, se cuenta con la tecnologia basica
para iniciarse en su produccién comercial.
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Conclusignes

* La produccion de patos de Pekin para carmne resulta uma actividad
posible para peguefos y medianos productores.

* La rusticidad de estas aves y la sencillez de las instalaciones
hacen especialmente recomendable su  produccién  para pequenos
productores con escasa disponibilidad de capital.

# La limitada oferta y los elevados precios de venta han conspirado
contra un incremento del consumo de carne de pato.

* El pato cricllo destinado al autoconsumo es un habitante comun en
las granjas familiares de la zoma, por lo que su reemplazo por el pato
Pekin destinado a 1la producciém comercial de carne se puede ver
facilitado por este precedente.
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2.3.4. PRODUCCION DE GANSOS

Introduccién

Los gansos (Anser anser) son animales domeésticos CUuyo
conocimiento vy utilizacion se remonta a3 una antigiedad de mas de 4.000
amos, siendo una de las especies que ha sufrido menpos variaciones en
el tramscursc del tiempo.

De los gansos salvajes cenicientos - punto de partida de las
razas actuales — han derivdado dos tipos fundamentales de razas: 1la
blanca, que ha dado origen a las Embden, Ampurdanesa y Romana y la
gris o de Toulouse.

Esta udltima presenta dos tipos distintos: 1 agriccla y el
industrial. El primero, mas rdstico, es apropiado para ser criado en
el campoj; el industrial, de mayor tamafo, se cria en régimen intensivo
y se ceba con el fin de que el higado adqgquiera gran desarrollo y
proparcione el mayor rendimiento gn la elaboracidén del pate o foie-

gras. Sequn la bibliografis, convenientemente cebado, su higado de 600
g puede alcanzar con facilidad los 2 o 3 kg de peso.

A traves del tiempo, en la elaboracieéen del foie—qras, el higada
de ganso ha sido sustituido en parte por el de otros animales. Aunque
su sabor es distinto, su diferencia no es apreciada por 1la mayoria de
los consumidores.

Otra de las posibilidades que brinda el ganso €5 la produccion de
plumas, muy apreciadas para rellenar almohadones, almohadas, bolsas de
dormir y especialmente como aislante en camperas para zonas frias. Las
razas aconsejadas para la produccien de duvet son la Embden, Poilton,
Romana y Toulouse, entre otras.
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Cabe sefdalar que los paises que cuentan con antecedentes vy
experiencia en la produccien de gansos sSon 105 eEuropeos, 3%
particularmente Francia, por lo que 13 bibliografia proviene casi de
manera exclusiva de esos origenes.

En Europa un ganso Embden o Toulouse, cuando llega a su peso
maximo, puede rendir hasta 230 g de plumas. S5e realizan de dos a tres
desplumes en la vida y durante la época del verano, permitiendo ast
obtener hasta 500 g de plumén por animal.

Practicamente la carne de ganso es destinada al autoconsumo. La
produccién comercial no se ha desarrollado, siendo su sabor menos
aceptado gque el de las otras aves difundidas.

En cuanto a la cria, los ganserones crecen tan rapidamente como
los patos y pueden alcanzar el peso de faena a los 460 dias, cuando su
destino es =1 consumo.

El peso de los machos adultos es de 6-7 kg v el de las hembras es
de 5-6 kg, mientras que con el cruzamiento Embden—-Toulguse se obtienen
animales de 9 kg después de los 7 meses.

Los huevos =on empleados para auteoconsumo y tienen un peso de
130-150 g. La produccién es de 40 a &0 huevos por ano.

El sistema de produccién habitual es en libertad o semilibertad
con encierro nocturno, con un plantel de 20-50 gansos ©n granjas
familiares.

Comercialmente, para la produccién de pate, plumas y carne, se
trabaja con planteles de 800-1000 aves. La crianza es a piso durante
el primer mes, y posteriormente, alimentacion con granos y pastoreo.

Los especialistas seRalan que debe evitarse la acumulaciéon de
grasa alrededor del higado, por lo que debe prestarse atencion al tipo
de alimento a suministrar. No son recomendables las raciones de
engorde basadas en alimentos balanceados, siendo conveniente incluir
forraje verde en las dietas. Ello se logra permitiendo el acceso de
los animales a praderas o suministrando materia vegetal a los gansos
en cautividad.
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S1 se cuenta con pastos de buena calidad, por ejemplo arveja, se
pueden criar hasta 300 gansos por hectarea, aunque lo habitual es de
40-40 animales por hectarea. Por el hecho de ser mas herbivoros que
otras aves, los gansos admiten su crtia a campo, acompafada de
suplemento proteico, teniendo presente gue hasta las primeras dos
semanas necesitan un 19 % de proteina, valor que puede reducirse
posteriormente al 14 4.

Por Gltimo, cabe puntualziar que la cria de gansos en nuestro
palis se reduce a escala familiar en el medio rural, presentando la

cria intensiva un escasc desarrollo.

Variables

Desde el punto de vista ambiental, no existen impedimentos para
la cria de gansos en el area en estudio.

5i bien son animales rusticos, los ansarinos, al igual gue los
patitos, son sensibles al sol intenso durante los primeros dias de
vida, por lo gue habra que brindarles acceso a lugares sombreados.

Desde el punto de vigta legal, ademds de la correspondiente
autorizacisen municipal para la instalacién de criaderos comerciales,
se requiere la inscripcioen provincial en el Departamento de Granja,
dependiente del Ministerio de la Produccien.

Respecto al mercado nacional, no se dispone de cifras ya que la
mayoria de las producciones son de tipe familiar, destinadas al
autoconsumo.

A nivel mundial, la produccidén total de pate alcanza las 4.000
toneladas, siendo Francia el principal productor con 2.400 t en el afio
1980, cifra que representa el &0 % del volumern total, siguiéndoles en
orden decreciente Hungria (25 %} e Israel (10 “W).

Los principales paises importadores son la CEE, EEUU, Canada y
Japén. Aunque la produccién de Francia se encuentra en aumento, a fin
de abastecer su mercade este pais importa de Hungria, Polonia e
Israel. Este Ultimo pales se caracteriza por la calidad de sus
productos. No obstante lo expresado, Francia también participa en el
mércado mundial realizando =2xpaortaciones de este producto.
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Desde el aspecto tecnolégico, el desarrocllo en el pais ha sido
muy limitado, ya que las instituciones oficiales no le han prestado

mayor atencioéen en sus traba jos.

Las variedades estan limitadas a Criollo - de origen vy
productividad inciertos -, Embden y Toulouse.
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Conclusiones

* La cria de gansos resulta wuna actividad con un desarrollo
productivo, tecnolegico y comercial de muy limitada relevancia.

#* La escasa demanda de productos haria desaconsejable su pramocidn
a nivel produccién intensiva de caracter comercial.

* La - eria extensiva de gansos para autoconsumo — con bajo costo en
instalaciones y alimentacisn - podria resultar interesante a nivel
granjas familiares, que ocasionalmente pudieran comercializar su

plumaje.
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2.3.5. COTURNICULTURA

Cria de la codorniz para la produccién de huevos

Introduccian

La codorniz japonesa (Loturnix Jjapénica) es conocida como ave
silvestre desde tiempos inmemoriales, habiendo sido domesticada vy
criada en jJjaulas emn oriente, especialmente en Japon,.

Su crfa en EKurgpa (principalmente Italia, Espafa, Francia vy
Rusial) vy Ameérica (principalmente Argentina, Brasil, Méjico vy
Venezuela) es mas reciente, estando los criaderos orientados tanto a
la obtencion de carne camo de huevos. Esta actividad es denominada
coturnicultura y en Argentina comienza en la década del 70.

Lla codorniz europea comun {(Coturnix coturnix coturnix) tiene
interes para la formacisn de cotos de caza. También para este fin
pueden emplearse hibridos obtenidos por el cruzamiento de europeas con
la Jjapenica o la faraona, ya gue éstos conservan el vigor y las
taracteristicas de vuelo de las suropeas juntamente con la calidad de
la carne de las japonesas.

Las codornices destinsdas a la produccisen de hueveos deben ser
descendientes de la C.c. Jjapdénica por ser la que posee mayor
precocidad y elevados {ndices de postura (300 a 350 huevos por afo).

La codorniz japonica posee una excelente calidad de carne, pero
en cuanto a produccidén, su rendimiento es menor del gue puede lograrse
con 2] hibrido obtenido por su cruza con la faraona.

Si bien se trata de mercados diferentes que no compiten entre si,
comparativamente la codorniz es mas eficiente como productora de carne
y huevos que la gallimay tal como puede observarse en el cuadro
siguiente:
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Rendimiento Gallina Codorniz
En la incubadora donde cabe 1 huevo caben 3
Periodo de incubacioén 21 dias 16 dias
Crianza bajo calor 30-40 dias 15-25 dias
Densidad de cria 500 pollitos 1500 cotupollitos
Llegada a polloc de venta 35-60 dias 435 dias
Comienza la postura 23 semanas 5—6& semanas
Recrtia en & meses ningun descendiente 3 generaciones
Postura anual 180-240 huevos 360-500 huevos
Kg de alimento para
producir 1 kg de huevos 3,95 a 3 kg 2 a 2,2 kg

El cuadro antericor nos muestra la precocidad y sobre todo la gran
capacidad como ponedoras que tienen estas peqgqueras aves, muchas de las
tuales, con una adecuada alimentacisn, son gapaces de poner hasta dos
huevos por dia.

El huevo de codorniz se caracteriza por ser rico en vitaminas A,
D v C, por su escaso contenido en colesterina (0,2 a 1,1 %) vy por
tener un coeficiente de digestibilidad de grasas del %96-97 4. Estas
caracteristicas lo hacen especialmente apto para las dietas de nifos
y ancianos.

Al llegar a su madurez astas gallinaceas tienen un peso de 1195 a
1353 gramos. Los huevos pesan de 10 a 12 gramos, es decir, 3 veces
menos Que un huevo de gallina, por lo que su utilizacidén no es
sustitutiva de este Gltimo. Los huevos de codorniz son principalmente
empleados en aperitivos, servicios de fiestas, adornos de platos friaos
o calientes, bomboneria y reposteria.

Variables agroecoldégilcas

Como la crianza de la codorniz se realiza siempre en cautividad
en canstrucciones cerradas, las condiciones agroecolsagicas de 1la
regién no son limitantes para la produccien comercial.

Por el pequefac espacioc gue ocupan, cualguier construccien
{galpén, habitacieémn, garage, etc.) puede acondicionarse para lograr
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temperaturas entre 10 y 30°C, que resultan adecuadas para lograr una
buena produccion. '

Las codornices necesitan luz pero no sol directo y, con relacién
a la humedad, aceptan limites amplios.

La crianza puede realizarse en zonas urbanizadas, donde no se
registren ruidos intensos o vibraciones que puedan perturbar 1la
postura.

En sintesis, cualquier construccién que reduna condiciones de
duracion, atislacion térmica, iluminacién y ventilacién resultaréd
adecuada para la coturnicultura.

Variables econamicas

La coturnicultura es quizas la actividad avicola mas reciente en
el pais. Su produccién tiene caracter familiar, siendo encarada por
personas residentes en Aareas urbanas y periurbanas. Ello motiva 1la
falta de datos fehacientes sobre la dimension de esta actividad
productiva. Se tiene informacién de que para el aro 1973 existfan 600
pequenos productores.

ta cabamna que inicia la actividad comercial en el pals en 1969 -
y 85 actualmente la principal en su especialidad -~ mediante un sistema
corporativo distribuye huevos de varios productores, comercializando
25.000 cajas por dia.

Las unidades de produccién se encuentran distribuldas en todo el
pais, principalmente en la periferia de las grandes ciudades.

El tamaro de unidades productivas mas frecuente es =21 que reune
pedquenos planteles de 600 ponedoras con una producciéen diaria de 22
cajas conteniendo 24 huevos cada una. Estas cajas son distribuidas por
los mismos productores en rotiserias, supermercados, verdulerias y
otros comercios de su zona de influencia.

No se conocen envios al exterior, ni tampoco importaciones de
huevos o carne de codorniz. En cambio, se han realizado exportaciones
de planteles reproductores a Brasil, Venezuela, Colombia, Meéjiceo,
Esparna y Sudafrica.
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La produccién de carne de codorniz es una actividad practicamente
desconocida en el pals, estando desarrcllada en EEUU, Europa, Brasil
y Venezuela, mientras que la produccion de huevos estd destinada a una
franja relativamente limitada de la poblacian.

Posiblemente por tratarse de una produccién casi artesanal, el
elevado precio de venta al publico y la escasa difusien de las
posibilidades de emplec en la alimentacién diaria se conjuguen para
determinar la limitada demanda del huevo de codorniz.

Variables tecnoldédgicas

Existe tecnologia suficiente en el pails para la produccién de
huevos de codornices japénicas en cautiverio.

Los proveedores locales disponen de codornices ponedoras hibridas
sexadas, camo asl tambien de jaulas apilables con comederos vy
bebederos.

También los proveedores de insumos nacionales disponen de maples
que alojan dos docenas de huevos acondicionados para su venta.

Asimismo, existen cabafras que ofrecen codornices de la
variedad Faraona (L.c.Pharao) para produccidén de carne, japénicas
para la formacion de planteles reproductores para producir ponedoras
y huevos para incubar con idéntico propédsito.

La produccién en jaulas apilables de 0,68 m por 0.30 m por 0.25
metros permite superponer hasta 6 jaulas conteniendo 20 ponedoras cada
una.

La alimentacién se realiza diariamente con balanceado comun de
pollitos BB, que cantienen entre 22 % y 24 4 de proteina, con lo gue
se logra un BO % de postura diaria. Con alimentos de alto contenido de
proteina, del tipo pavipollo, se mejoran los indices de postura (R0 a
100 %) .

Las vacunaciones no son obligatorias, por lo gue normalmente no
se realizan, yva que no la afectanmn las enfermedades comunes en las

ctras aves.
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Si bien la vida dutil es de 4 meses a 4 armos, lo habitual =2s que
vivan 2 aros, por lo que anualmente se repone el 30 % de las
ponedoras.

La produccieén se mantiene constante a2 lo largo del afec, con leve
descenso de 10 a 15 dias en otofo durante el replume.

Variables sociales

La produccién de huevos de codorniz es una tareas gue puede ser
llevada a cabo por personas Ssin experiencia ni capacitacion especial.
Se limita a alimentar las aves y recolectar los huevos diariamente y
cada 10 dias limpiar las jaulas de excrementos.

La produccisen puede ser atendida por personal familiar con una
dedicacidén parcial, sin necesidad de contratar manc de obra, ya que

tampoco requiere de esfuerzo fisico.

Variables leqgales

Pueden existir Ordenanzas Municipales que limiten la posibilidad
de localizacién de los criaderos en areas urbanas.
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Conclusiones

* La produccién de huevos de codorniz puede ser una alternataiva
que complemente los ingresos de sectores periurbanos, que dispongan de
alguna pequefa ctonstrucecidn gue pueda ser acondicionada para alojar a
estas aves.

#* ta dimension de la unidad de produccion deberd estar determinada
por un andlisis previo de las posibilidades comerciales de colocacion
de los productos.

* Resulta una actividad interesante para ser encarada por amas de
casa, joevenes o jubilados, que dispongan de algin capital y dedicacién
de tiempo parcial.

* . Se descarta la produccion de huevos a gran escala por lo limitado
de l1a demanda, como asi también de carmne por su elevado precio de
venta respecto a otras carnes aviares.
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2.4. ACUACULTURA

2.4.1. Pez herbivoro Sogyo

Introducciasan

El sogyo (#) es un pez herbivoro de origen chine, introducido en
Japén =ntre los afos 1941 y 1945, que se alimenta exclusivamente de
vegetales.

Este habito vegetativo dié origen a su nombre vulgar “sogyo" en
japonés y '"grass carp" en inglés, términos que significan comedor de
hierbas en ambhos idiomas. S5e lo conoce también con el nombre de "Amur
blanco" y "Salmeéen siberiano”.

Es sabido que las malezas acuaticas siempre han constituldo un
serig problema en los distintos cuerpos de agua de numerosas regiones
del mundo e inclusive del pais.

Los variados procedimientos para controlar estas hidrofitas, sea
mediante extracciénm manual o mecénica, © a través del uso de
herbicidas, han significado soluciones temporarias, sumado a altos
costos de aplicacioen.

El control biolegico constituye un método alternative o
complementario can la finalidad de mejorar los cuerpos de agua en
general, sean lagunas, lagos, represas, embalses, estanques, canales
de riego y drenaje, espejos de aqua artificiales, etc.

Usado como instrumento desmalezador, el pez herbivoro "sogyo" es
el 4nico procedimiento biolegico que ha dado resultados positivos en

numerosgs palses para el control de ciertas especies sumergidas,
flotantes y emergentes.

{#) Debe pronunciarse "soguioc".
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Aspectos biolégicos

El sogyo, cuyo nombre cientifico es Ctenopharyngodon i1dellus,
pertenece a la familia Cyprinidae.

Es un pez fusiforme, de cuerpo escamado y cabeza desnuda,
contorno superior algo mas convexo que el inferior, cabeza coénica,
moderada, boca relativamente grande, terminal, alcanzando la vertical
que pasa por las narinas, sin barbillas. Tiene o0jos grandes, de
posicien lateral. Carece de dientes en las quijadas, tieme dientes
faringeos. Posee aberturas branquiales amplias y membranas branquiales
unidas entre si1 y al istmo. Bus escamas son relativamente grandes vy
regulares. Tiene una uUnica aleta dorsal de ocho radios articulados y
una aleta caudal relativamente amplia.

La coloracién general es dorada, mas oscura por encima y clara
por debajo. Tiene una pequena mancha oscura en la base de cada escama
y las aletas débilmente sombreadas.

En el estado de alevinos se alimentan de zooplancton — hasta los
3-4 cm ~ y posteriormente exclusivamente de plantas superiores.

Puede llegar a comer, en situaciones favorables, hasta tres veces
el equivalente de su peso por difa.

El sogyo es un pez precoz que puede alcanzar en un afo 1 kg de
peso y entre los 6 y 8 anos aproximadamente los 10 kg. En condiciones
favorables pueden lograrse ejemplares de mas de 15 kg de peso.

En lo que respecta 3 su reproduccion mnatural, cabe puntualizar
que no se produce fuera de su lugar de origen, salvo en dos casos
aislados: Japénm y Méjico.

Ello indica gue para superar este problema se debe proceder a
realizar 1la fecundacién artificial. En Estados Unidos mediante
reproduccién artificial se obtiene un hibrido triploide estéril, lo
que se logra - explicado sintéticamente - sometiendo a las ovas
fertilizadas a un golpe de presion hidrostatica a razen de 5.000
libras por pulgada cuadrada.
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En nuestro pais, y mas concretamente en la E.E.A. Delta del
Paranad INTA, se obtienen hibridos diploides, reproduccisn que se hace
por induccién hormonal para que se produzca el desove, gue para el
hemisferio sur debe ser entre los meses de noviembre y diciembre.
Estos peces poseen la caracteristica de tener un Jjuego extra de
cromasomas (72 en lugar de 48).

La incubacion tiene wna duracisn de 48 horas a una temperatura de
20°-22*C, naciendo un alevino de 5,5 a 3,72 mm de longitud.

Por 4ltimo, cabe seralar que l1a garne del pez sogyo s magra, con
escaso contenido en grasa y colesterol, siendo de delicado y fing
sabor.

Distribucién geoqrafica

Su habitat mnatural se encuentra en los rios de China, Manchuria
y Siberia gue desembocan en el Oc&ano Paci{fico, entre las latitudes de
23° a 50° N. Es decir que toma la region oriental de Asia, desde el
rio Amur por el norte hasta los rios de Vietnam del Sur.

No obstanmte ser nmativo de regiones de agua fria, se desarrolla
normalmente en los trépicos y zonas templadas.

Admite temperaturas que varian entre 3 y 30° C y concentraciones
de ox{igeno disueltas en el medio liquideo muy bajas (hasta 1 ppm). Ella
indica gue puede vivir inclusive en aguas semiestancadas.

Antecedentes

Numerosos paises — se estiman en mas de 530 - han incorporado el
uso de esta especie para el control de la vegetacion acudtica que
abunda y prolifera en embalses, represas, lagos, lagunas, canales de
riego y drenaje, etc.

Entre otros, puede mencionarse a China, Rusia, Japoén, Sudan,
India, Rumania, Hungria, Holanda y Bé&élgica. Cabe acotar que en algunos
paises aprovechan ademas las bondades de su carne, siendo destinada
por lo tanto, al consumo humano.
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Experiencias realizadas en Egipto demostraron que el control
bioldgico superaba en un mayor nivel de control y a un costo mucho
menor 21 uso de metodos mecanicos y quimicos, o gque los llevée a
adoptar rédpidamente esta tecrnoliogia.

Asimismo, en los "polders" de Holanda, mediante la aplicacién de
este meétodo biolodgico, se mantiemen en condiciones adecuadas de
limpieza cerca de 2.000 kildémetros de canales de riego y drenaje.

En el continente americana, el pais que introdujo por primera vez
esta especie fue Méjico, gue lo hizo en 21 aro 1960. Posteriormente,
en el arna 1963, tuvo su entrada en Estados Unidos de America — en el
estado de Arkansas - extendiéndose hoy a otros 33 estados de la Unién.

Precisamente en ese pais se realizsé la primera experiencia en
gran escala, cumpliéndose en el lago Conway - estado de Florida -
sobre una superficie aproximada de 1.000 hectéreas, donde se liberaron
8.000 ejemplares cuyos tamaros oscilaron entre 2530 y &00 g. Los
resultados obtenidos en esa oportrunidad fueron positivos sobre las
malezas que proliferaban en gse espejo de agua (Hydrilla verticillata,
Potamogeton spp., Nitella spp., etc.?

A esta experiencia se le sumaron otras realizadas posteriormente

en el pais del norte. Asl, se concrete otro ensayo sobre una
superficie mayor - 8.100 hectareas - en el lago Conroe (estado de
Texas), donde la infestacien de malezas sumergidas {Hydrilla

verticillata, Aegeria densa, etc.) alcanzaba a cubrir el 45 4 de ese
espejo de agua. La liberacien alcanzs a 270.000 ejemplares con una
densidad de 75 peces por hectarea enmalezada. Los resultados
alcanzados después de 18 meses de control fueron calificados entre
buenos y excelentes.

Posteriormente, en California y mas precisamente en el Distrito
de Irrigacién del Valle Imperial y de Coachella, se liberaron en los
canales de la region 60.000 ejemplares, hibridos triploides esteériles
de sogyo.

Otro dato referencial interesante es el caso de una plantacion de
citrus de 10.000 hectareas de superficie, en €l estado de Florida, en
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que gran parte de sus canales de riego y drenaje se mantienen con muy
escasa vegetacion mediante el uso de ejemplares de esta especie.

Otro pais que ha introducidg el "Amur blanco" en América es
Brasil, quien la habria concretadeo en el afno 1984.

En lo que respecta a nuestro pais, el primer ingreso del pez
sogyo se produjo el dia 3 de diciembre del afmo 1970, procedente de
Saitama, Japson. Este envio fue concretado como resultado de wn
convenio establecido entre el Servicio Técnico de Piscicultura de la
provincia de Kanagawa (Japén!}) y la Direccion de Recursos Pesqueros del
Ministerio de Asuntos Agrarios de la provincia de Buenos Alires.

Este primer lote, caompuesto por 300 ejemplares, fue derivado a la
Estacien Hidrobicolégica de Chascomus, sembrandose en dos piletas (4 m
*x 30 m x 0,90 m de profundidad). Ademads, para faciliftar las
observaciones, dos de los ejemplares fueron alojados en un gran
acuario del laboratorio con la finalidad de analizar el comportamiento
de esta especie ¥y, en especial, lo vinculado al aspecto alimentario.

Se realizaron algunos estudios referentes a la aclimatacieén del
pez, como asi a la palatabilidad.

Las primeras comprobaciones dieron como resultado una manifiesta
preferencia por el "Camalote" (Potamogeton striatulus) y en segundo
término por la "Gambarrusa" (Myriophyllum elatinoides). Respecto a la
planta acuatica sumergida denominada vulgarmente 'Ycola de zorro"
{(Ceratophyllum demersum), se observa que le prestan atencion cuando no
cuentan con las especies vegetales primeramente nombradas.

En dicho laboratorioc siguieron realizandose estudios sobre estos
ejemplares, los que posteriormente fueron interrumpidos, perdiéndose
toalmente 21 material de experimentacion.

La sequnda introduccien en nuestro pais se produjo en el afo
{981, a raiz de un programa de trabajo que se iniciara para el control
de la vegetacién acustica sumergida en los embalses del Campleijo
Hidroeléctrico "El Nihuil", provincia de Mendoza, bajo la direccian
del Ing. Agr. Héctor A. Toscani del INTA.
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Los ejemplares provinieron del establecimiento "Malone and Sons",
Lonoke, estadc de Arkansas, Estados Unidos. Los ensayos realizados a
nivel de estanque dieron resultados positivos seobre el alga Chara
SPP. y las macréfitas Potamogeton pectinmatus y Myriophyllum
aguaticum,

Posteriormente los ensayos iniciados debieron suspenderse por
raones presupuestarias, quedando los peces bajo el cuidado de su
importador y propietario, sefor Alberto Seher, poseedor de una granja
acuatica en Tunuyan, Mendoza. Estos peces, ya adultos, formaron el
primer grupo de parentales de sogyo en la Argentina.

La tercera introduccién del sogyo o "Amur blanco" fue realizada
en el afo 19846 desde el Japoen, por el Instituto de Inmunogenética vy
Genetica Animal (IDIAGE) de la Facultad de Ciencias Veterinarias de la
Universidad Nacional de La Plata. La responsabilidad de este ingreso
correspondie al Dr. Eugenio D. Tejedor, profesional gue habia cumplido
un periodo de entrenamiento en piscicultura en Japén a través de la
Agencia Internacional del Japén (JICA).

El 24 de marzeo del ano 1986, la Honorable Camara de Diputados de
la provincia de Buenos Aires aprobé una Declaracisén, en la cual se
considers de gran interés realizar estudios sobre el pez sogyo, como
instrumento potencial para el control de algas y otras especies
acuaticas en algunos espejos de agua de la provincia.

Otro dato referencial scbre 21 tema ha sido el manifiesto interés
observado en otras provincias sobre esta especie. Asi, en reunidén
realizada en la ciudad de Santiago del estero - entre el 2 yv 1 11 de
agosto de 1988 -~ con 1la presencia de representantes del INTA,
Universidad Nacional de Santiago del Estero, Agua y Energlia y del
Gobierno provincial - a rafiz del problema que se planteaba por la
presencia de malezas acudticas en el sistema de distribucien de agua
del Proyecto del Rio Dulce - se elaboraron propuestas para la
introduccion, estudioc y manipuelo del pez sogyo como herramienta
potencial de control biolégico.

A fines del arpo 1989, ante gestiones efectuadas por la Direcciadn
de Sanidad Vegetal del Ministerio de Agricultura de la provincia de
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Cérdoba, se realizé la primera siembra de 5.000 ejemplares juveniles
de este pez en el embalse del Dique San Reogque. Los peces provenian de
1a granja acu&tica "Tunuyan" y la finmalidad de la siembra era atenuar
la proliferacion de malezas acuaticas sumergidas.

Por Gltimo, cabe destacar gque en la Estacién Experimental
Agropecuaria Delta del Parand INTA, desde hace varios afos se estan
llevando a cabo investigaciones sobre el pez so0gyo.

Dichas experiencias estadn a cargo del Ing. Agr. Hector A. Toscani
- gspecialista en Actividades Priorizadas - quien realize dos viajes
de estudico a los Estados Unidos en relacién a sistemas de manejo de
esta especie para el control de malezas acuaticas.

£1 objetive de estos trabajos ha sido 1la introduccien,
aclimatacién y determinacisn de preferencias entre las distintas
malezas acudticas invasoras de sistemas de drenaje y riego, represas,
etc. del pez herbivoro sogyo y obtencién de una tecnologia de tipo
biolégico que reduzca los costos de mantenimiento de los cuerpos de
agua y aprovechamiento posterior de la carne del pez para consumo
humano.

Para el inicio de las experiencias se hicieron varias
introducciones de ejemplares de sogyo a esa Unidad Experimental entre
1987 y 1990. Los animales procedfan de la granja acudtica "Tunuyan" y
de la Facultad de Ciencias Veterinmarias (UNLP}, estos udltimos de
procedencila Japonesa.

Cabe acotar que las experiencias se desarrollan en el marco de un
proyecto aprobado por el CONICET en el que interviemen wvarias
instituciones y cuyo Director de Proyecto es el ya menciocando Ing.
Agr. Héctor A. Toscani.

Al respecto, se realizaron en el tiempo varios ensayos a nivel de
estanque y a campo, éstos concretados en canales de drenaje del
establecimiento forestal "Tajiber" ¥y en el predio de la estacion
experimental de INTA.

A nivel de estanque, a fin de determinar grados de preferencia de
los peces, se fueron agregando diversas especies de malezas.
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Los ensayns a campo, s2 llevaron a cabo mediante clausura de dos
canales de drenaje invadidos por vegetacién acuatica. Un primer ensayo
consistié en liberar 420 ejemplares - peso promedic de 400 g — en un
canal con barrera para peces de 1 Km de largo y 10 m de ancho,
invadido por malezas diversas.

Un sequndo ensayo consistié en liberar 74 peces de tamafos
variables — entre 19 yv 20 cm de longitud ¥y 250 y 300 g de peso - en un
canal principal de la estacién experimental, en un tramo de 500 m de
longitud v 3 m de ancho, invadido por varias especies de malezas.

Resultados — Situacidn actual

Algunos de los resultados preliminares obtenidos de las
experiencias realizadas con el pez sogyo pueden resumirse @n lo
siguliente:

* Los ejemplares se aclimataron perfectamente bien a las
condiciones de los sistemas de drenajs del Delta, caracterizados por
sus aguas turbias y por lo general, con bajas a medianas

concentraciones de oxigeno liguido.

* Se han clasificado mas de 35 especies diferentes de fitoplancton
en las aguas del rio Paranmd, lo cual resulta importante para la
alimentacison de este pez 2n los estados de larva y alevino hasta un
tamafio de 4 ¢m de longitud.

* En experiencias a nivel de estanque se observé un elevado consumo
de malezas, especialmente de "lLenteja de agua" {(Lemna sp. y Spyrodela
sp.), "HMelechito de agua" (Azglla sp.) y "Limnobio" (Limpobium sp.).

En ensayo se observsd que 150 ejemplares juveniles de sogyo consumieron
en promedio 15 kg de biomasa vegetal por dia, es decir, 100 g/pez/dia,
lo que significa el control de aproximadamente 5 toneladas de malezas
acuaticas por afo, con una poblacidn de peces de esa magnitud.

* Los peces aumentaron de &6 a 25-30 cm de longitud y de 10 a 350 g

de peso promedio en el término de 18 meses, aungue se reglistraron
algunos ejemplares con mas de 600 g.
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* Se lograron algunos ejemplares de sogyo con mas de 4 kg de peso
y unos &0 cm de longitud al cabo de tres armos de crianza en pileta al
aire libre, alimentados solamente con especies hidréafitas.

* En pruebas de palatabilidad efectuadas a nivel de pileta, en la
mayoria de los casos, la especie mas apetecida por este pez fue el
"Canutillo" (Echinocloa polystachyal, la maleza de mayor incidencia
economica en los canales de drenaje de la regien del Delta del Parana.

El consumo de peso promedio de dicha maleza en fresco fue de
80,36 g/pez/dia para ejemplares con peso promedio de 620 g y de 252,464
g/pez/dia utilizando peces con un peso promedio de 2.250 g.

En orden de preferencia le sigquilio £l "Helechito de agua' (Azeolla
sp.1. Otra especie apetecida por el sogyo resulte ser 21 "Limnobio"
(Hydromystria laevigata). Cabe agregar que la totora fue ligeramente
comida en el estado tierno.

* Merece sefalarse que en uno de los .ensayos, el consumo de biomasa
en peso fresco representado en forma conjunta por "Canutillo",
“Limnobio" y "Lenteja de agqua" fue de 461,54 g/pez/dia, con ejemplares
cuyos pesos promedio oscilarcon en los 1.350 g por pez.

* Los primeros datos obtenidos en las pruebas realizadas a nivel de
canal de drenaje arrojaron resultados positivos en el control de
"Helechito de aqua" (Azolla sp.), "Limnobio" (H. lIlaevigatal) vy

"Canutille" (E. polystachya).

Como apoyatura a los trabajos de experimentacien realizados, el
area de Ecormomia de la citada estacien experimental hizo un estudio
econoemico mediante el andlisis comparativo de dos tecnologlias
distintas para el control de maiezas aguAticas, referidos a la region
del Delta del Parana.

Para ello, determine los costos para el mantenimiento de un canal
de 10 Km de longitud en un periocdo de ? amnos, aplicando el sistema de
control mecédnico y el biolégico-mecéanico.

En 21 control mecanico se tuvo en cuenta la tecnologia de

aplicacién coman en el area y los valores vigentes para ese tipo de
tareas mediante contratista.
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Para el control biologico-mecanico, se consideré el control
biclodgico con peces herbivoros sogyo en un 70 %4 de la superficie
enmalezada y un repaso mecdnico para eliminar el 20/30 % restante de
malezas no consumido por los peces.

En la aplicacién de esta segunda tecnologia, los costos se
conforman por la compra inicial de ejemplares juveniles de sogyo y
reposicién de peces a partir del cuarto affio, 8 lo gque se suma 21 gasto
anual producido por 21 repaso mecanico. Con 2! uso de este sistema de
desmalezado se producen ingresos provenientes de la venta de peces
sogyo a partir del cuarto afo.

Los resultados muestram que la utilizacisén de tecnologfia basada
en el sistema de control bioldgico resulta mas ventajosa ya que reduce
- para el caso en particular - mids de 16 veces el coste total del
tratamiento vy ademés, a partir del cuarto afo, la obtencien de saldos
positivos por la comercializacien de peces sogyo de mayor tamafo.

A lo expuesto, en relacisn 8 las experiencias realizadas y sus
resultados, cabe agregar que existen antecedentes sobre el consumo de
otras malezas por parte del pez sogyo.

fAsi, se ha obtenido informacién gue puede consumir el rebrote o
partes tiernas del "Junco" (Scirpus califdérnicus).

Con relacién al "Repollito de agua” existen experiencias en EUUU
gue han dado resultado positivo.

En otro orden, conviene puntualizar gue este pez tiene enemigos
naturales como aves, animales y peces ictidfagos {(entre ellos: bigua,
garza, lobito de agua, tararira, vibora de agua) gue constituyen un
peligro cuando agquél se encuentra en estado de alevino o aun es thico
en tamafo.

Por ello, para evitar gste peligro, es conveniente liberar los
peces cuande tienen un tamafo adecuado o un peso de aproximadamente
400 gramos, el que les permite defenderse de sus posibles enemigos
naturates.
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En otro orden, conviene destacar que el pez sggyo — en opinidn de
los especialistas — puede llegar & consumir hasta un 70 4 del volumen
de malezas existente en un cuerpo de agua, bajo adecuadas condiciones
de palatabilidad y densidad de peces en relacien al total de biomasa
presente.

Ademas, la uwtilizaciomn de ejemplares hibridos de sogyo para el
control de malezas en todo cuerpo de agua, permite - por la
circunstancia de ser estériles - mantener una poblacién estable de
peces, asegurando la defensa del nicho ecolsgico.

El sogyo - producto de sus destacadas cualidades como pez
herbivoro - ha tenido al presente gran aceptaciénmn en el palis,
habiéndolo incorporado numerosas instituciones y organizaciones para
la limpieza de sus espejos de agua (clubes de golf, clubes de pesca,
entidades recreativas. egtc.)

La venta de ejemplares a toda persona fisica o juridica
interesada en adquirirlo, se canaliza a traves de la Asociacisn
Cooperadora de la citada estacison experimental. Los precios de venta
varian de acuerdo al tamafdo de los peces; asi, en el estado de
alevinos (8-10 cm de longitud) se venden a razén de % 2,50 cada
ejemplar, llegando a un valor de % 10,00 cuando alcanzan un tamano
aproximade de 40 cm de longitud.

El traslado e realiza en bolsas de polietileno con un nuamero
variable de peces segun tamafo (50 ejemplares en £l caso de alevinos)
ern 13 litros de agua e insuflando oxigeno previc a su cierre.

Por daltimo, cabe destacar que con motivo de los resultados
alentadores obtenidos al presente, se ha determinado en este centro
experimental continuar con los trabajos de investigacion llevados a
cabo hasta ahora.

Ern otro orden, se sefala que la adquisicison de ejemplares del

mencionado pez puede efectuarse en la granja Acuatica "Tunuyan", sita
en Tunuyan, provincia de Mendoza.
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Conclusiones

Atento a3 1o expuesto sobre el pez herbivoro sogyo y sus
caracteristicas mas relevantes, pueden extraerse las siguientes
conclusiones:

* El control biclégico estéd recibiendo cada dfia una mayor
atencién en el mundo, como método alternativo o complementario para
mejorar los cuerpos de agua en gerneral, con 2! minimo de impacto
ambiental, por lo que este pez estd destinado a jugar un papel de gran
relevancia en un futuro inmediato.

* De acuerdo a3 antecedentes y experiencias acumuladas, el pe:z
sogyo podria en principio vivir y atn aclimatarse en Ambitos acuaticos
de la provincia de Buenos Aires.

* No se cuenta en el pails con informaction sobre tasas de
crecimiento ni rendimientos de carne, segun los distintos cuerpos de
agua y diferentes malezas acuaticas existentes.

* A la fecha no se dispone de estudios referidos a la calidad,
composicidén carnica ni cualidades alimentarias de este pez.

* Es un pez desconocido en el mercado consumidor, por lo que
no se puede determinar - prima facie - su potencial demanda.

* Se considera oportuno disponer de mayor informacion
proveniente del sector experimental, a fim de evaluar Mmas
ajustadamente su viabilidad productiva.

* Conceptuade como una herramienta eficaz para el control de
malezas en los cuerpos de agua, se considera canveniente svaluar su
introduccién en los espejos de agua existentes en el partido de San
Vicente.
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2.4.2. RANICULTURA

Introducciasan

La cria de ramnas con la finalidad de obtener produccieon carnica
para el consumo humano se manifiesta hoy como una alternativa v&lida
de produccien intensiva.

Esta actividad acuicola ha concitado en este dltimo tiempo un
denodado interés en nuestro pais, trayendo como consecuencia 1a
aparicison de numerosas nuevas explotaciones dedicadas a la cria de
este anuro.

En otros paises, la produccién ranicola viene desarrollé&ndose
desde hace muchos armos. Asl, en Estados Unidos de América, desde 1915
se encara la cria de la rana_toro.

Esta rana es la que reune las mejores caracteristicas para la

cria =n cautiverio. '

Otros paises, a través del tiempo, entre ellos Canada, Albania,
Italia y Japdn, se iniciaron también en la cria de este anuro.

En América Latina existen antecedentes de producciéen en Méjico,
Cuba, Ecuador, Brasil, Uruguay y Argentina.

La experiencia brasilefa se inicia en el afo 1935 mediante la
impartacién de EEUU de las primeras bull-frog, que dieron origen al
primer ranario brasilefo.

En el afo 1939, la Secretaria de Agricultura del estado de San

Fablo 1instalsd un primer ranario, donde hasta hoy se realizan
investigaciones sobre este anuro.
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Los primeros ranarios no resistieron la competencia de los
cazadores de ranas nativas, y en 1949 practicamente ya no existian
criaderos de ranas en el palis.

Este primer intento recién tuvo un real avance a partir de 1la
década del 70, cuando la actividad comenzo & desarrollarse con
car4dcter intensivo. Hoy la ranicultura esta en pleno desarrollo y

expansién en Brasil.

En Uruguay, en 1986, el Instituto Nacional de Pesca comenze a
interesarse en el tema - producto del explosivo desarrollo de esta
actividad en Brasil - realizandose los primeros estudios de
factibilidad.

En la Argentina, los primeros intentos habrianse iniciado en la
década del 60, sin resultados positivos.

En la provincia de Cérdoba, para el arno 1983, inicisé las
actividades un ranario con ranas taro, proveyendo de carcasas a las
zonas turisticas de Ceérdoba y Mar del Plata. '

A partir de entonces comienza a tomar incremento la actividad
para llegar al dia de hoy con una gran cantidad de ranarios en

distintas fases de produccian.

Aspectos biolsegicos

La rana toro es un anuro que se adapta perfectamente bien a la
cria intensiva, siendo un excelente productor de carne y cuero.

Se diferencia de la rana comun o criolla, entre otros aspectos,
por sus aptitudes productivas. La rana toro tierne, entre otras
ventajas, una mayor precocidad, prolificidad, tamano y peso.

Taxonémicamente pertenece a la Clase Anfibios, Orden Anuros y
Familia Ranidae.

La rana torg, bull frog norteamericana, conocida como rana
mugidora, bramadora o rana toro gigante (Rana catesbiana, Shaw) es
ariginaria de América del Norte (Estados Unidos, Canadad y parte de
Méjico), al pie de las rocosas.
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Esta especie de gran tamafo, puede llegar a medir hasta 30 cm de
longitud - desde el hocido a las patas traseras — y tener un peso de
2,5 Kg en el estade adulto.

Tan s6olo wna especie la superaria en tamafo y peso, la
Giganthorana Goliath, originaria de Cameran (Africal), que puede llegar
a medir 60 cm de largo y pesar 3,5 Kg.

Tiene gran longevidad; puede vivir hasta los 16 aRos, y su
capacidad reproductiva alcanza aproximadamente hasta los 10 aros.

La piel presenta distintas tonalidades gue van desde el verde
claro al ceniza oscuro. Pueden presentarse casos de albinismo, aspecto
éste interesante en la produccion de cuero.

Lz rana toro, morfolégicamente se diferencia de las especies
nativas por poseer una membrana interdigital en las patas traseras.

Existe dimorfismo sexual: el macho s maés pequerno que la hembra,
con sus patas delanteras mas desarrolladas (abrazo sexual), con un
peso minimo de 200 g en el estado adulto.

El oido - membrana timpénica - es de 2 a 3 veces mayor que el
diametro ocular; en cambio, en la hembra, el didmetro timpanico y el
ocular son aproximadamente iguales.

Solamente los machos emiten sonidos en los periocdos
reproductivos, con el objeto de atraer a las hembras. Estas
excepcionalmente emiten sonidos y ellos son imperceptibles.

La regison abdominal del macho es de color amarillento y la de la
hembra es de colar blanquecing.

En lo gque respecta a la reEproduccien, puede apuntarse que las
ranas se reproducen por acoplamiento con copulacien y fecundacion
externa - el esperma es lanzado sobre los oSvulos directamente en un
medio liguido - es decir que tanto el macho como la hembra expulsan
gametos (células sexuales) al medio, produciéendose la fecundacidn.

La repraduccidén se realiza en el agua, previo cortejo sexual. A
medida que los dvulos son fecundados por el esperma, son envueltos por
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una sustancia mucilaginaosa, cuya funcidén es auxiliar a su flotacion en
la superficie del agua, proteger mecénica y técnicamente de posibles
condiciones adversas O potenciales enemigos.

La reproduccien se realiza principalmente en los meses
correspondientes a primavera y principios de verano.

No obstante gue la edad para el ingresc a la reproduccion es a
los dos arkos, se ha observado que ranas de un afo de edad ya presentan
caracteres sexuales bien marcados y comportamiento reproductivo.

El numeroc de huevos por postura es de aproximadamente 3.000 en
los primeros aros de vida reproductiva y aumenta con la edad del

animal, llegando hasta los 20.000 huevos/postura.

Esgquematicamente puede representarse el ciclo de wvida de 1la

siguiente manera:

Reproductores

Desoves

Ranas

Renacuajos

Imago
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PRODUCCIONES INTENSIVAS

POSTURA
48 horas: Eclosién
2 meses: Renacua jo

2° al 4° mes: Metamorfosis
4, 5 meses: Imago
1° al 2° afo: Adulto

Productos y subproductos

!

El principal producto lo constituye la carne para consumo humang.

Ademas de su exquisito sabor, posee un alto contenido proteico,
bajo nivel de grasas, contando ademds con los aminodcidos esenciales
que requiere el cuerpo humano,.

El consumo de carne de rana se ha incrementado en los dltimos
anos, basicamente en los paises desarrollados. El hecho se fundamenta
en que su carne presenta wuna mayor digestibilidad, segun los
entendidos, por fno tener grasa entre sus células y fibras.

Para un mayor abundamiento se agrega cuadro sobre el wvaloar
Autritivo por cada 100 gramos de carne de rana, como asi{ un sequndo
referido a la presencia de aminodcidos en la carne de este anuro. Este
altimo, en base a3 un analisis comparativo realizado e Brasil sobre
muestras de carme de rana toro y una legumingsa.

VALOR NUTRITIVO DE CARNE DE RANA
{cada 100 gramos)

Elemantos Media
Proteinas 18,65 g
Lipidos 0.30 g
Humedad 8257 g
Minarales 022¢g
Energia bruta 6.408 Koal/kg
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ACIDOS AMINADOS ENCONTRADOS EN LA CARNE DE RANA (%)
Cearne de rana Lteguminose
Alanina 4.047 0.648
Arginina 6.223 2,287
Clgtina 0.868 o.e27
Fenllglaning 3.219 0.868
Qlicina 4.077 0.877
Acldo glutémlico 15.070 3.870
lsoleucine 4,067 0.806
Leucing 7.106 1,666
Lisins 7.470 1,481
Metloning 2.297 0.200
Prollna 3.402 0.812
Berine 3.002 t1.086
Treonina 3.812 6.822
Triptdétano 2.916 0.142
Vallna 4,247 1.004

Otro producto importante que se obtiene es la piel de rana, la
cual, debidamente curtida, presenta cualidades de impermeabilidad,
flexibilidad y alta resistencia, Ello, sumado a su suave textura y
atractivo dibujo, hace gue sea un cusro muy cotizado en el mercado
internacional para la confeccisén de numerosos objetos como cinturones,
pulseras de relej, billeteras, carteras, zapatos, guantes, bikinis,

etc.

De la faenma de la rana se pueden obtener varios subproductos
de aprovechamiento en otros palses. Asi, el higado, para la
elaboracién de paté; las grasas, para la industria cosmetica y los
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desechos de faena para la elaboracien de alimento balanceado. Segun
infarmacion proveniente de Brasil, de las tripas de las ranas se puede
elaborar el catgut especial (hilo de sutural) con un filamento de alta
resistencia y elasticidad, usado sobre todo en microcirugia y cirugia
plastica por ser de facil absorcisén por el organismo humano.

Caragcteristicas de_ la produccion e ipstalaciones

Un criadero bien estructurado debe contar con secciones bien
espec{ficas dentro del ranario, que consiste en la distribucién de los
animales de acuerdo con sus respectivas edades y tamanos, para
favorecer las técnicas de manejo y control del plantel.

En lo que respecta a las instalaciones, cabe sefalar gue tanto el
diseno como su caonstruccién varian segun los diferentes criterios
sustentados.

Las 4reas que pueden diferenciarse son las siguientes: sector de
reproduccién, sala de incubacion, sector renacuajos, sector de engorde
y sector de alimentacieon, entre otros anexos de caracter
complementario.

% Sector de reproductores: Constituye &1 sector principal del
criadero, destinado a alojar el plantel de reproductores. Ademas, es
el lugar donde se producen las posturas. La densidad animal del area
es de dos animales por metro cuadradeo y una relacidn macho/hembra de

171 o de 1/2.

Es el dnico sector donde se simulan las condiciones naturales;
para ello se puebla con césped y plantas. Cuenta con una pileta
principal, existiendo ademds pequefas piletas de poca profundidad
usadas durante el apareamiento.

# Sector de incubacion: Constituye el area donde los huevos eclosionan
-~ una vez retiradaos del sector de reproductores - y se transforman en
renacua jos, etapa larval del ciclo de vida del anuro. Su duracion es
variable, de 7 a 30 dias o mas.

En lo gue respecta a3 las instalaciones, se presentan diferentes

alternativas. En general, se usan cajas o tangues — de materiales vy
formas diversos — a los gque debe agregarse agua circulante para
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mantener los huevos oxigenados.

* Sector de renacuajos: Es el 4a4rea destinada al crecimiento vy
desarrecllo de los renacuajos, desde el momento en que son retirados de
la sala de incubacién hasta su metamorfosis y transformacion en
ranitas. Su duracién es variable, pudiendo llegar a los tres meses.
(Metamorfgsis: momento en que se produce el cambio de vida acuatica a
la vida anfibia y adopta la forma definitiva de rana).

Este sector consta de una serie de piletas o tanques de cemento
con dimensiones variables, disponiendo de agua circulante.

A fin de facilitar la separacioén de agquellos ejemplares que estan
completando la metamorfosis, los renacuajos se colocan en piletas de
seleccidén natural. Estas tiemen uno de sus lados a nivel de agua -
especie de rampa - que permite la salida de los imagos que acaban de
cambiar su vida acuatica por la terrestre.

¥* Sector de engorde de ranas: En este sector se produce el crecimiento
y terminacien de las ranas, hasta llegar al peso de faena.

La duracién del periodo de engorde varia principalmente con el
tamafo inicial de los ejemplares. La densidad de ranas es variable,
aconsejando alqunos especialistas un minimo de 40 ejemplares por metro
cuadrado.

El local de engorde consiste en una serie de sectores o celdas
donde las ranas permaneceran hasta el momento de la faena. Cada celda
cuenta con dos areas, una con agua y otra seca, donde se ubica el
comedero,

* Sector de alimentacion: Area destinada a la preparacion de alimento
para todos los animales del criadero. Posee un minimo de tres salas:
una destinada a la cria y produccion de moscas (moscariol, otra para
el desarrollo de larvas, en bandejas {(larvario) y la tercera destinada
a la elaboracién de las distintas raciones, de acuerdo a los
requerimientos de cada una de las etapas del ciclo reproductivo.

Cabe acotar gue el tamaro de las instalaciones de un
establecimiento dependera fundamentalmente del volumen de produccién
proyectado.
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Es oportuno destacar gue algunos criaderos no llevan a cabo el
proceso productivo integral - desde la reproduccien al engorde - sino
que se abastecen de imagos provenientes de otros establecimientos,
realizando solamente la etapa desde el engorde de la rana hasta 1la
faena.

ETAPAS DeL PROCESO PRODUCTIVO

Esquematicamente se representa el proceso productivo de un ranario.

FAENA
SECTOR REPRODUCTORES \
[2)
1[ SALA DE INCUBACION
MOSCARIO
~
SECTOR
ENGORDE ALIMENTO
RACION
&

v

SECTOR RENACUAJOS

SECTOR METAMORFOSIS /
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Adlimentacion:

El régimen alimentario de las ranas varia de acuerdo con las
diversas fases de vida o estadios de evolucion.

En el estado de embrisen, se alimenta de las reservas nutritivas
del vitelo, en un periodo gque puede variar de cuatro a siete dias. En
el estado de renacuajo se alimenta de algas y pequefos animales gue se
hallan suspendidos en el agua "plancton".

Ern la fase adulta - en estado silvestre — se alimenta de seres

vivos, donde predominan los insectos.

En los criaderos se les da racién de alimento balanmceado a los
tines de lograr un buen crecimiento y desarrollo en las distintas
etapas de vida de los animales en cautiverio.

Los renacuajos pueden recibir dieta balanceada a partir del
guinto dia luego de 1la eclosién. En este estadio consumen
aproximadamente un & % de su peso en alimento por dia. Asimismo se
alimentan de microorganismos que se pueden formar en las paredes de
los piletones.

En el caso de las ranas, los reproductores consumen entre un 2 %
y un 3 % de su peso por dia en alimento. En la etapa de engorde, el
consumo diario varia de acuerdo a la temperatura ambiente, ya gue a
mayor temperatura aumenta el metabolismo del animal. Asl, por ejemplo,
entre 18° y 22°C consumen el 3 % de su peso en alimento y entre 25° vy
30°C consumen el 5 % de su peso 2n alimento.

Terminada la metamorfosis, ya en el estado de rana, este anuero
recibe dos tipos de alimento: vivo e inerte. El alimento inerte es el
balanceado, que varia en su constitucién de acuerdo a los
requerimientos del animal. El alimento vivo se mezcla cen la racion
inerte, lo que tiene por objeto provocar el estimulo visual necesario
para facilitar la toma del alimento inerte por parte del animal, ya

que la rana come alimento en movimiento.
El1 alimento vive mas practico para producir en cantidad - y el

mas comunmente usado — es la larva de mosca doméstica. Para lo cual,
en todo criadero, se deber&d contar con un sector destinado a

a3



DESARROLLO ENDOGEND DEL WUNICIPID DE SAN VICENTE
PROBUCCIONES INTENSIVAS

"moscario" en el cual se obtienen las larvas a partir de la cria de

moscas.

Algunos especialistas preconizan el uso de otros alimentos vivos,
como es el caso de las lombrices de tierra, siendo la mas utilizada la
lombriz roja "califormniana". Existen otros tipos de alimentos vivos
que realmente no tienen predicamento por parte de los ranicultores.

Variables aqgroecolégicas

La rana es un animal gue gradua su metabolismo en funcidon de la
temperatura ambisntal.

Ello indica gue este factor juega un rol muy importante en
el ritmo de los procesos vitales de la rana, vya que con temperaturas
bajas se veran sensiblemente disminuidos, y acelerados en su actividad
con temperaturas mayores.

Algunas fuentes sefalan que los valaores térmicos mas aconsejables
se enmarcan entre 25° y 30°C. Otros autores indican que el mayor
desarrollo se produce en regiones gue presentan temperaturas medias
entre i8° y 28°C.

Asimismo, destacan que con temperaturas menores a 10° el animal
pasa a un estado de aletargamiento, hasta que valores termicos
superiores vuelven a darle vitalidad.

Cabe agregar gue, con temperaturas superiores a 3IB°C la rana se
torna ap&tica, somnolienta y no se alimenta, llegando inclusive a
morir si los valores térmicos aumentan y se mantienen en forma
prolongada.

Ello indica que €l clima e importante, pero en regiocnes
templadas no es impedimento su crianza. Ademas, el uso de
instalaciones con cobertura hace gque se logre el medio ambiente
adecuado para su produccion.

Los criaderos sitos sn la regien y cercanos al Area en estudio
poseen instalaciones con cobertura -~ en algunos casos pléstica. Por
otra parte, la explotaciéenm rantceola reviste cardcter intensivo,
creando condiciones ambientales adecuadas para un éptimo desarrollo de
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la actividad.

Otro factor importante lo constituye el agua, elemento de capital
importancia para la cria de ranas.

Para gue la actividad sea factible, debe asegurarse agua en
cantidad yv calidad. Deben descartarse las aguas provenientes de zonas
presuntamente contaminadas o cuyo origen se desconoce.

El pH debe girar alrededor de 7, siendo sus limites entre 5 y 8.

Asimismo, para que sSe cumplan normalmente los procesos
metabélicos, debe asequrarse una adecuada temperatura y concentracion
de oxigeno en el agua. Cabe agregar que siempre es conveniente
realizar un andlisis del agua a utilizar.

El suelo no juega papel alguno en la cria de ranas, ya que
solamente actua como lugar fisico de asentamiento, debiendo ubicarse
las instalaciones 2n los lugares més altos y con pequedo declive, no
mayar del 2 %,

Localizacian

Otro aspecto a3 considerar es la localizacien de 1la wuwnidad
productiva, gue debe estar en lo posible, estrategicamente ubicada.

Debe contar con facilidad de acceso, cercania a mercado o planta
de procesamiento, de insumos, repuestos, etc. a fin de minimizar el
costo de transporte. ’

Asimismo, las instalaciones deben estar a distancia prudencial de
propiedades vecinas. Ello es a fin de evitar que, por una parte, los
ruidos o movimientos extrafos interfieran en la cria y por otra, que
los vecinos se vean perjudicados por 1a presencia del criadero, ya que
el croar de los animales - especialmente durante la fase reproductiva
- es extremadamente ruidoso y molesto.

Otras variables — Predadores:

Cuando se decide la instalacidon de un ranario se debe tener
especial atenciém en este tema ya que existen predadores que pueden
atacar a la rama en sus distintos estados. Entre otros pueden
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mencionarse:

Aves: Benteveos, gorriones, calandrias, rapaces, etc.

Roedores: Ratas, lauchas.

Insectos: Algunos i1insectos en el estado larval acuatico, como 1la
lib&élula. También puede mencionarse la cucaracha de agua.

Al respecto, convieng tomar medidas de caracter preventivo a fin
de evitar problemas por ataques de posibles enemigos.

Variables Econdmicas

* Comercializacion

La presentaciéen del producto en el mercado internacional es por
lo general en forma de ancas congeladas, las que pueden empacarse en
bloques interfoliados o envasados individualmente. Los mencionados
empaques no difieren de 1os usuales para productos de pesca.

La comercializacion en el mercado internaciconal estad regida por
un sistema de clasificacien para ancas de ranas de acuerdo al
siguiente cuadro:

CODIGO ANCAS/L IBRA
Jumbo 2-4
Large A-b
Medium &-9
Small F-12
Very small 12-15
Miniatura 16-20
Extraminiatura 21-25

En lo que respecta a precios del mercadeo mundial, los mismos han
tenido variaciones en el tiempo. A modo de ejemplo se citan algunas

cifras:

Evolucién de los precios medios de carne de rana importada
por Estados Unidos

ARos U$5/Kaq
1986 4,70
1987 5,20
1988 6,50
1989 8,80
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Evolucién de los precios mediogs de carne de rana en Europa
{Algunos meses del ano 1989)

Mes UsS/Kg Clasificacién
Febrero/B89 4,75 — 5,25 Ancas 16-20
Marzo/89 4,75 - 5,75 Ancas 16-20
Mayo/8%9 7,06 Ancas 9-12

Mercado externo

#* Carne:

El mercado internacional de carne de rana supone un volumen
superior a las 10.000 toneladas anuales, aunque exista disparidad de
criterips con relacion a esta cifra.

Los principales palises consumidores son Estados Unidos, Canada,
Arabia Saudita, Japén, Alemania, Austria, Bélgica, Espara, Francia,
Italia y Paises Bajos.

Los paises abastecedores gue aportan los mayores volumenes se
encuentran en el Sudeste asidtico (Indonesia — gque se destaca como
pais exportador —, Bangladesh, India, Hong Kong, 2tc.), los que cubren
aproximadamente el 90 % del mercado mundial. Dicha producciéen se
genera por la captura de ranas provenientes de poblaciones salvajes.

Las publicaciones especializadas destacan gque en el comercio
internacional la demanda es fuerte y estable, mientras que la oferta
es limitada.

En el cuadro que se acompafa se pueden abservar los volumenes
importados por algunos paises europpeos y Canada. Los precios
corresponden a valores FOB, colocados en puertos del pais comprador.

El mercado del hemisferio norte (Estados Unidos y Europa) consume
2 importa principalmente ancas de ranas, presentando Italia 1la
particularidad de comprar carcasas de pequefo tamadfo.

Uno de 1los paises gue se destaca por el volumen de sus

importaciones es Francia, que lo hace en forma de carne fresca,
refrigerada o congelada, siendo su principal proveedor Indonesia, pais
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que aporta con ese destino el 93 % de sus exportaciones.,

También participan en el mercado francés, pero en menor escala,
China Popular, Cuba e Italia. Cabe destacar que en el afao 1990 la
Argentina participe en el mercado francés en pequeda escala,
exportando 6 toneladas de carne de rana por un valor de U$S 14.154,00.

En el quinguenio 1986/90 Francia imports una media anual de 3.1672
toneladas con un precio promedio de U%S 4.122/ton.

Las compras efectuadas por Italia provienen casi exclusivamente
de Turquia, pals que aporta aproximadamente un 90 Y% de las
importaciones. Participan ademds otros paises como China Popular vy
Rumania.

Los principales proveedores de Holanda son ldonesia, Bangladesh
y Belgica, aungue en algunos afios se han registrado importaciones de
EEUU, Canadd y Francia. Asimismo, para el caso de Alemania y Canada
las importaciones han provenido fundamentalmente de los paises
asidticos.

Con relacién a los precios de carne de rana los mayores valores
logrados - en promedio quinquenal - fueron compras efectuadas por
Canada (U$%S 5.917/ton), siquiéndole en orden decreciente Alemania (U$S
5.272/%ton), Holanda (U%S 4.8B74/ton) y Francia (U$S 4.122/ton).

Como conclusian de lo expuesto, surge que en el mercado
internacional los palses asiaticos son los principales abastecedores,
constituyendose en serios competidores, ya que las ranas provienen de
13 naturaleza y por lo tanto se obtienen a bajo costo.

Actualmente, en los paises europeos se han realizado campa®as en
contra del consumo de carne de rana proveniente de la captura o caza
de la fauna silvestre, a fin de evitar posibles desequilibrios

ecolagicos.

Cabe acotar que la Convencidén de Comercio Internacional de Fauna
incluyé en su Anexo II a esta especie que se importaba desde Europa
Central, originaria de Asia. Ello marcaria problemas para su

comercializaciodon.
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Segun entendidos en el tema, las producciones provenientes del SE
asiatico disminuirian en el tiempo, por la lucha que han encarado
diversas instituciones en defensa del sistema ecolsegico. Ello traeria
aparejado un déficit manifiesto de la oferta a nivel mundial, la qQue
debersd ser satisfecha, en el tiempo, por los paises productores de
ranas en cautiverio.

Lo apuntado precedentemente podria favorecer en el tiempo la
introduccién en el mercado mundial de ranas criadas en cautiverio.

Brasil &s un pais gue ha alcanzado un importante desarrollo en la
cria intensiva de ranas, e inclusive a nivel industrialj pero adan no
contaria con los volumenes de carne de rana que'permitan entrar de
llenc al mercadeo mundial.

* Cuero

En 1o que respeecta a este subproducto cabe destacar 1a
existencia de una gran demanda no satisfecha en el orden mundial.

Sectores empresarios de los paises desarrollados han demostrado
un manifiesto intereés en la industrializacien del cuero de rana para
la fabricacien de articulos diversos, especialmente en la industria
marroquinera.

Especialistas de Brasil estiman que en ! tiempo, la piel de rana
pasard de subproducto a ser un producto principal, dada la fuerte
demanda no satisfecha en €1 mercado mundial.

En 1o que respecta a los valores de venta cabe apuntar gue en

Brastl — en el afo 1991 - el precio del cuero era el siguiente:
. piel en bruto (por piezal} = Uss 0,20
. cuero curtido (por pieza) = Usgs 1,00
En fecha recisnte - setiembre/%2 - el precio de exportacion de

piel se cotizaba en Brasil a U%S5 3/F0OB por piel procesada.

Segun informacien suministrada por la Oficina Comercial de 1la
Emba jada Argentina sita en San Fablo (Brasil), existe un solo curtidor
de pieles de rana en ese pals. Ademds, se serala gue se esta en
condiciones de ofrecer a3l mercado internacional un volumen de 15.000
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unidades mensuales. Al respecto, se destaca en dicho informe que con
15.000 cueros se pueden confeccionar 73 camperas o 750 pares de

zapatos.
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IMPORTACION DE CARNE DE RANA POR ALGUNOS PAISES EUROPEOS

Y CANADA
FRANCIA BELGICA HOLANDA ALEMANIA ITALLA CANADA

ANQ

Cant.[valor total | Cant.|valor total{Cant.|valor total | Cant.[Valor total { Cant.|valor total | Cant.ivaior total

(1) D§s (t} Dss (1} Dss (v} DEs (1) D$5 {t} D33
1985 |2.988 X 1.383 X 333 X 148 X 309 941,705 X X
1986 |5.422(14.887.229|2.498 X 621 X 138 | 845.844 321 |1.208.513 X X
1987 (2.897(11.011.980(1.717 X 772 X 51 258.036 398 [1.821.801 X b
1688 {3.374(14.890.804 [2.837 ¥ 858 [4.883.000 48 | 265.345 407 | 1.468.030 | 880 {4.237.800
19889 |a.738(14.884.283] X X 671 |4.885.000 28 | 142.088 238 B69.8868 | B74 |65.241.700
1990 |2.578| 9.944.888 | X X 215 §21.000 23| 181.798 X X 858 |3.508.340

x = 8in datos
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Mercado Interno

En el mercado interno, el consumo proviene en su mayor parte de
poblaciones silvestres =~ caza de la rana criolla - con todos los
inconvenientes que ello acarrea: ademas de su depredacién, la
comercializacieon de un producto de origen desconocido.

Como consecuencia, se observa la falta de un mercado fluido vy
transparente que satisfaga los requerimientos de un mayor mercado
consumidor exigente,.

Atento a opiniones de especialistas, en los ultimos afos se ha
notado una disminucieén del producto en los centros consumidores, dando
validez, entre otras razones, a una discontinuidad en las entregas,
desuniformidad en el tamafo y carencia de certificacién sanitaria.

En la actualidad los centros compradores de carne de rana
provienen béasicamente de restaurantes, pescaderfas, supermercados y
hoteleria.

El volumen de carne aportado por criaderos no tiene peso
significativo sobre el total consumido. Algunas fuentes lo estiman en
un 30 %, siendo provisto por un reducido numero de ranicultores.

En los medios productivos se considera que si la oferta fuera
sostenida y acompafada por un producto de calidad, higiene vy
presentacien, es posible que se genere una mayor demanda que puede
estar dada fundamentalmente por centros consumidores de medio y alto
pader adguisitivo, lo que significaria una notable mejora para el
sector productivo.

En lo gue respecta a los precios puede apuntarse que los mismos
son variables, dependiendo ello de una serie de factores, entre otros,
del mercado consumidor, forma de presentacion del producto, sistema de
distribucieon, etc.

Segun informacion proveniente del medio productive, la carne de
rana entera, eviscerada ({(carcasa), puede tener un valor aproximado -
aunque con variantes - de % 22 el kilogramo. Se estima que pueden
entrar de 10 a 12 carcasas por kilogramo.
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Un ranicultor que posee un establecimiento cercano al partido de
La Plata, manifesté recientemente que vende la rana viva a un precio
de $ 1,50 cada ejemplar.

Con relacién al cuero, no se ha obtenido informacien que permita
determinar volumenes de venta, compradores, precio, etc.

De acuerdoc a8 expresiones de un productor, no se visualiza un
mercado que pueda absorber la produccion. Ademas, destacd gque los
ranicul tores en algqunas oportunidades guardan lgos cueros y otras veces
las tiran.

Todo ello indicaria gue la posible inexistencia de mercado esta
motivada por la falta de oferentes por un lado, como asi de reducidas
entregas de piezas Yy en forma irregular en el tiempo, por el otro.
Para un mayor abundamiento cabe destacar que, para la fabricacien de
articulos a partir de la piel de rana, se necesitan muchas piezas, que
el medio productivo no estarlia en condiciones de ofrecer en la
actualidad.

Por otra parte, se serala que la preparacion y curtido del cuero
de rana, exige mano de obra gue, traducida en horas-hombre, conduce a

un encarecimiento en el valor final del producto.

Variables tecnolédgicas

En el palis - de reciente auge esta actividad - se cuenta con un
esquema de tecnologia basica que, con ciertos recaudos, permite
iniciarse en esta actividad, no disponiéndose de tecnologia de punta
probada gue permita lograr una alta eficiencia productiva.

Es decir que no se dispone de paquetes o conjuntos technolaéagicos
surgidos de la investigacisén que apunten a optimizar los actuales
indices productivos.

En la actualidad, la mejora de algunos pardmetros productivos o
técnicas aisladas se originan en 21 conocimiento acumulado por los
productores a través de la observacion y experiencia diaria surgida

del manmejo del ranario.

Brasil dispone hoy de una tecrnologfia muy desarrollada para la
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cria de ranas en cautiverio. Ademas, en ese pals son varios los
organismos oficiales y privados que vienen realizando trabaios de
investigacién y experimentacisoen con la especie Aana catesbiana.

Sequn opinién del sector, falta experiencia en nuestro pais para
la solucién de numerosos problemas que se presentan en la actividad
ranicola.

Recientemente ze ha constituido el primer "Grupo de consulta de
ranicultores", propiciado por la Asociacién Argentina de Ranicultura,
con la finalidad de optimizar sistemas, equipos, métodos y técnicas de
produccisen a través del intercambio de informacién y experiencia.
Cabe agregar que un técnico de INTA coordina el accionar del grupo de
referencia.

Variables sociales

Para esta actividad productiva, se requiere de cierta mano de
obra calificada, especialmente para 1la atencién de determinados
sectores del ranmario.

Ello est4d indicando la conveniencia de que el personal posea
ciertos conocimientos y habilidades que conduzcan a una mayar
eficiencia en la aplicacién de las técnicas de manejo de la
explotacién. Por tanto, se hace necesario asegurar un adiestramiento
previo y/o en servicio del personal involucrado.

Ademis, conviene implementar un programa de capacitacien dirigido
a aquellas personas interesadas a encarar esta actividad.

Otro aspecto relevante, es prestar la debida atencién a una
adecuada asistencia técnico-profesional en los aspectos que hacen al

manejo, sanidad y alimentacién del sitema productivo.

VVariables legales e inst;tucionales

En lo gue respecta a este item cabe apuntar lo siguiente:

° La introducecién al pais de la ramna toro debe ser autorizada por
la Direccién Nacional de Fauna Silvestre, dependiente de 1la
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S.E.A.6. yv P. atento a que este anuro constituye una especie
exotica.

. En la provincia de Buenos Alres se encuentra en vigencia el
"Reglamento para la inscripciéen y habilitacien de criaderos de
ranas". Dicha normativa - aprobada por Resolucisn No. 3I73/92 -

que regula la actividad ranicola, responde a lo establecido por
el Codigo Rural y su Decreto reglamentario.

El organismo encargado de asegurar el cumplimiento de esta
normativa es el departamento Produccién Fauna y Flora Silvestre,
Direccien Provincial de Producciones Intensivas (Ministerio de
la Produccion de la provincia de Buenos Aires).

® Para el casop de habilitacion de una planta de procesamiento, el
tramite debe ser realizado, ademas del orden municipal y

provincial, ante el Servicio Macional de Sanidad Animal {(SENASA).

Situacion actual

la consecuencia del auge que ha tenido esta actividad en los
ualtimos amos es que muchos de los criadereos se encuentren en la etapa
de formacion del ranario; algunos con escaso conocimiento vy
experiencia en el manejo productivo.

A ello se suma, coOMR Se mencionara, la falta de conjuntos
tecnolégicos - ya probados - que posibiliten, a los que se inician en
este rubro productivo, avanzar con paso firme.

Algunos ex—-ranicultores se iniciaron en esta actividad - tentados
por informaciones de inversiones exitosas, con altas tasas de retorno
- sin evaluar los riesgos que involucra este sistema productivo,
cuando no se tiene un pleno conocimiento del mismo. Ello condujo, a
traves del tiempo, al cierre de varios establecimientos.

Otros productores, en cambio, a partir de las experiencias que se
iban recogiendo en el sector, fueron desarrollandoc un sistema

productivo gue les ha permitido afianzarse en el tiempo.

Emn la actualidad no se visualiza un aprovechamisnto integral de
la rama, ya que el dnico producto obtenido — salvo casos — es 1la
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carne. En opinién de algunos ranicultores, los costos de preparado y
curtido del cusro  harian irrealizable, por el momento, =10

comercializacién.
Las perspectivas - en general - son interesantes en la medida en

que se logren ajustar algunos parametros productivos que redundaran en
una mejora de la eficiencia productivo-esconamica del sector.
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onclusiones

Descripta y caracterizada la actividad ranicola pueden delinearse
las siguiente consideraciones:

* Se vislumbra — en opinién del sector - la existencia de un
mercado interno capaz de absorber un mayor volumen de produccien
de carne de rana.

* Ademas, dadas las caracteristicas del producto y el segmento del
mercado al que va dirigido, la produccion de ranas s& presenta
como un negocic atractivo en un futuro inmediato.

* Los costos internos alejan, por el momento, la idea de analizar
mas detenidamente las posibilidades gque ofrece el mercado
internacional.

* No se dispone de un conjunto integral de técnicas v
procedimientos que aseqgure un alto grado de eficiencia productiva
y econsmica.

* Es un sistema de produccién de marcada complejidad, en lo que
hace a su infraestructura productiva como a su manejo intensivo.

* Atento a esa notoria complejidad, considérase elemental para
iniciarse en la actividad, el respaldo de un proyecto coherente
de la unidad productiva a encararse, acompanado de pautas claras,
respecto de los montos de inversien requeridos, volumenes de
produccion proyectados y margenes de rentabilidad esperados.

* Considérase vital un conocimiento previo, al inicio de la

actividad ranicola, de cada una de las fases y del conjunto del

sistema productivo.
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2.5. LOMBRICULTURA

Cria intensiva de lombrices

Introduccian

En los daltimos afos se ha observado un cierto auge de la
lombricultura, la cria intensiva de ciertas varigdades de lombrices,
que alimentadas con desechos organicos, animales o vegetales, expelen
un excremento que constituye un abono organico de excelente calidad.

La lombriz es uno de los animales ma&s antiguos que hoy existen,
Yy algunos afirman gque "su historia coincide con 1la de la tierra
fertil".,

En una mirada retrospectiva en el tiempo, Aristsételes - que
definis a las lombrices como los intestinos de la tierra - describié
su morfologia, Linneo las clasificsd y Darwin las investigd.

En la Argentina, y mas precisamente en Santo Pipa, Misiones, el
sefior Alberto Roth ya criaba lombrices en el amo 1957, a partir de
lombrices comunes. Fue un verdadero pionero de la conservacién del
suelo, siendo el primer criador de lombrices en el pais.

En sus "lombriceros" colocaba tierra, desechos organicos vy
lombrices y, regqulando la aereacién y humedad, lograba criar vy
multiplicar lombrices. Terminado el procesc (6-9 meses) sembraba toda
esa tierra mejorada, inclusive con las lombrices, en sus plantaciones
de yerba mate.

Esta idea y sistema de trabajo habrian sido estudiados vy
desarrollados en Estados Unidos. Asi fue seleccionada la Eusenia
foetida que reunia excelentes condiciones para su cria en cautiverio.
Por haber aparecido los primeros criaderos en el estado de California,
recibisé el nombre de "Rogja califormiana" o "red worm'.

Job
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Posteriormente tuvo su aparicidén en Europa; su maximo auge 1o
alcanze en Italia en 1983-84, difundiéndose a partir de alli al resto
del continente. Ya en el aro 1984 ingresaron las primeras lombrices a
nuestra pais.

El objetivo principal de la crianza de lombrices es el reciclado
de desechos orgénicos qgue se transforman en fertilizante organico,
acompafado al mismo tiempo por una gran produccidén de lombrices que
puede tener diversos destinos.

Este producto, que constituye el excremento de las lombrices,
conforma un compuesto orgénico (humus) que i1ncorporado al suelo
constituye un abono de excelentes propiedades.

La lombricul tura puede calificarse como una actividad
agroindustrial, siendo accesible para quien quiera iniciarse en la

misma .

La lombriz roja: caracteres biolégicos

La lombriz de tierra pertenece al grupo de los invertebrados
anelidos, que tienen el cuerpo formado por numerosos anillos.

La lombriz excava galerfas y mientras realiza esta operaciaén
consume grandes cantidades de tierra, hojas descompuestas o cualquier
otro residuoc orgénico, que es transformado en su intestino y expelido
por el ano en forma de "humus de lombriz".

La lombriz comun de tierra no es apta para ser criada en
cautividad. Su rendimiento en humus y en carne de lombriz es muy
escaso, debido a su poca prolificidad. Tiemne una vida de cuatro anos
y durante el frio gueda aletargada reiniciando su actividad cuando
llega la época mas templada.

La especie mas comunmente criada es el gusano comun de estiercol
(Eusenia foetida), cominmente denaminada logmbriz roja de California,
de la cual se han obtenido varios tipos que pueden criarse en terrenas
al aire libre.
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Cuando es adulta, la lombriz reoja mide 5-& cm o mds, y su
didmetro oscila entre 3 vy 35 mm, es de color rojo oscuro y pesa
aproximadamente 1 gramo.

Esta lombriz de criadero importada de Estados Unidos, es muy
vivaz, muy prolifica, se adapta a variadas condiciones climaticas y

puede vivir hasta 16 anos.

Las lombrices son hermafroditas, poseyendo en el cuerpo ambos
srganos reproductores. No se pueden autofecundar, pero al acoplarse
con otras lombrices se produce una fecundacion reciproca.

La copulacién entre dos lombrices se realiza en un medio liguido
viscoso que segregan, y es dentro de este liguido, que forma una
especie de cépsula, donde guedan depositados y protegidos los huevos.

Cuando la temperatura y humedad del medigo donde vive son
adecuadas, se aparea cada sigete dias. Las capsulas - donde se
encuentran los huevos - se abren entre los 14 y 21 dias de 1incubaciodn,
varianda el numero de crias entre 2 y 20.

Las lombrices recién mnacidas son de color blanco, variando a
rosado a lps 3-46 dias y pasando al rojo ogscuro a los 15-20 dias. El
tamafo de individuo adulto se alcanza a la edad de 7 meses.

La lombriz roja alcanza la madurez sexual entre los &,5 y 9,5
semanas, dependiendo ello basicamente de la temperatura.

La humedad, temperatura y pH juegan un rol importante en la vida
de estas lombrices.

Deben estar en un ambiente hamedo para gue puedan crecer,
reproducir v praoducir. El medio ambiente eptimo de humedad es del 73%.

La temperatura también juega un rol importante en la vida de las
lombrices, 1inclusive en su actividad productiva. Un exceso de
temperatura puede matarlas. La temperatura oéptima gira entre 14&6° y
23°C, soportando hasta un maxima de 3I0°C.

El pH del medio donde vive la lombriz debe ser cercano a neutro,
alrededor de 7. Un excesc de acidez es perjudicial.
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Cuando las condiciones del medio son favorables, la lombriz roja
ingiere diariamente una cantidad de comida equivalente a su propio
peso, del cual expele un 60 4 en forma de humus.

Materia organica

Los materiales orgé&micos usados para obtener el humus pueden
temer diversos origenes. El mas conocido es el estiércol de vacuno,
siendo usado asimismo el estiércol de equino, porcino, ovino y de
conejo. El excremento de aves tiene el inconveniente de tener una
elevada acider, 1o cual exige su previa neutralizacisén. Existen
experiencias positivas empleandolos previo tratamiento y en mezclas
con otros companentes.

La industria alimentaria también puede proveer materia prima:
orujo de uva, de manzana, cdscaras de naranja u otros frutos citricos,
bagazo de cafa de azucar u otros residuos organicos de la industria
que previo tratamiento pueden servir de materia prima.

También pueden ser aprovechados los residucs organicos
- provenientes de mercados de frutas y hortalizas, de la industria
frigorifica. La viruta y el aserrin de los aserraderos pueden ser
usados para complementar el volumen de estiércol agregado.

Al estiércol puede agregarse paja u otro residuc celulsésico a fin
de aumentar la cantidad de celulosa para la preparacién del sustrato.
El proceso de fermentacien y maduraciéon del estiércol es provocado por
microorganismos en los cuales éste es rigquisimo.

Cabe acotar que el estiérceol procesado por la lombriz e
incorporado al suelo es aprovechado mucho mas rapidamente que si se
hubiera distribuido en su estado original. Debe tenerse presente que
el proceso de transformacién del mismo en el suelo es lento, ya que
debe pasar varias etapas desde su incorporacién. Después de esparcido
y ya madurado recien es atacado por la microflora del suelo vy
posteriormente degradado y mineralizado. En cambio 21 humus de lombriz
tiene una accion rapida en el suelo ya gue es incorporado mucho méas
degradado aportando ma&s rapidamente los principios nutritivos al
suelo.
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El humus de lombriz

La materia orgdnica que existe en el suelo estd sujeta a muchos
agentes de descomposician, incluidos los microorganismos y los
animales.

Los residups vegetales pueden descomponerse por la microflora,
pero existen vegetales que no se descomponen facilmente. Las lombrices
juegan un papel muy importante 2n este proceso inicial de
transformacién de materia orgénica.

La etapa fimal de 1la descomposicidén del material organico
constituye el proceso de humificacisén que se debe principalmente a
microorganismos del suelo, pero se acelera por el pasaje de dicho
material orgénico a través del intestino de las lombrices, gracias a
la microflora contenida en ellos.

La lombriz roja californiana cuando esta presente en un sustrato
que le es favorable, inicia su actividad comiendo grandes cantidades
de materia organica por dia para sus necesidades fisioloegicas vy
crecimiento, y la transforma a3 través de la actividad de la digestidn,
expeliéndolas a través del ano en forma de humus.

La lombriz transforma &l material orgéamico en un material mucho
mas accesible a los microorganismos, creando un ambiente sptimo que
favorece el desarrollo intenso de bacterias y hongos.

De la doble accién degradante desarrollada por la microflora Y
por la lombriz, se obtiene un producto himico de excelentes cualidades
que lo erigen en un abono de primerisima calidad.

Ademas de poseer elementos nutritivos esenciales, microelementos,
contiene una muy rica flora bacteriana que permite la recuperaciasan de
sustancias alimenticias retenidas en el suelo y la transformacison de
otras materias organicas. ‘

El alto contenido de &cidos humicos aporta una amplia gama de
sustancias fitorreguladoras del crecimiento de las plantas.
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Produccisn

De la actividad lombricola se pueden aprovechar dos productos.
Uno principal, el humus, que constituye el producte final del proceso
de transformacidén elaborado por las lombrices y otro, la cosecha de
iombrices.

La recoleccion de lombrices puede tener dos finalidades: su venta
a nuevos criaderos como material de reproduccién y como carne de
lombriz.

Cabe acotar que aquellas lombriceras cuya finalidad principal es
la obtencién de carne de lombriz, producen menas cantidad de humus gue
las que se dedican a este fin.

La iombriz puede caonstituir base alimentaria como carne o harina
de carne para alimento animal, por su gran rigueza proteimnica. Puede
suministrarse sola o como parte integrante de concentrados destinados .
a producciones pecuarias intensivas, piscifactorias, criaderos

ranicolas, etc,

Produccidon ecolédégica

Gtra modalidad gque presenta la actividad lombricola es la
denominada "Produccién ecolégica" que caonsiste en la transfarmaciosn de
sustancias orgdnicas residuales, sean de origen industrial o
domiciliario. El humus obtenido es de inferior calidad, ya que
contieng una flora bacteriana muy pobre y ademés puede contener una
considerable proporcién de metales pesados téxicos.

No se aconseja wutilizar el humus obftenido en producciones
destinadas a la alimentacien, pero si{ puede emplearse como abono en

floricultura, pargques, jardines u otros lugares de esparcimiento.

Producciséon inteqral

La interaccion y complementariedad de dos actividades en una
misma unidad productiva, da lugar al concepto de sistema de produccién
integral. Ello significari{a encadenar los distintos rubros productivos
para gue se potencien mutuamente a traves del ciclo de produccién,
incrementando el resultado fihal de la unidad productiva.
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Al integrar la lombricultura en una unidad tambera, o5 posible
dar forma a esta idea. Asi, el humus obtenido - por transformacisn del
estieércol de vaca a traves de la actividad lombricola - podr& ser
destinadao a la fertilizacién de las praderas de ese establecimiento.
Los mayores rendimientos de pasto podran significar uwna mayor
produccisn lechera.

Caracteristicas de la produccidn

La lombricultura - como tecnoclogia de tramnsformacién - presenta

las siguientes particularidades:

° Constituye una actividad sencilla, de poca inversién, sin
exigencias de mayor dedicacian.

’ Puede llevarse 3 cabo en espatcios relativamente reducidos, no
necesitando adguirir o realizar estructuras especiales.

° Es un sistema de procesado rapido.

- Al armo &5 posible recoger los primeros productos y amortizar la

inversien con su venta o aplicacién en el propio campo.

El esguema productivo consiste, sintéticamente, en lo siguiente:

En primer término conviene sefalar que los criaderos pueden estar
al aire libre, sin necesidad de estar protegidos por ningun tipo de
cubierta, salvo una capa de paja o plastico para resquardo de 1la
lluvia o predadores.

Los lechos (cunas o bandejas) se pueden hacer directamente en el
suelo.

El ancho de las bandejas puede estar entre uno y dos metros y un
largo variable.

Una vez decidida la puesta en marcha del criadero, se debera
determinar con la suficiente antelacién el establecimiento que
proveerda las lombrices.

Normalmente 1la materia organica que sirve de alimento a las
lombrices esta constituida por estiércol. Es conveniente antes de
volcarlo al lecho, que haya fermentado y ademas, que dicho material se
encuentre suelto para permitir la libre circulacisen del aire en lsa
cuna.
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Una vez caolocado el estiércol y humedecido su volumen, se efectia
la siembra de las lombrices. ‘

Durante el proceso de transformacién se debe prestar atencién a
la temperatura, humedad y pH, regando cuando sea necesario.

Pasados los tres meses, es posible que las lombrices ha§an comido
practicamente el 20 % del cuamulo. Tomando determinados recaudos, se
extraen las lombrices Qque serdn sembradas en otras bandejas
previamente preparadas.

El humus obtenido puede ser acumulado y cubierto con un plastico
negro hasta su destino posterior.

Es interesante destacar que, cuando se realiza la recoleccién de
lombrices de un lecho antiquo, éstas se distribuyen en dos nuevas

cunas, con lo cual se duplica el nimeroc de bandejas o lechos.

Siguiendo este procedimiento de multiplicacién, al cabo de un afo
es posible llegar a obtener hasta doce nuevos modulos.

Variables agroecolégicas

No existen impedimentos de tipo climatico para la crianza de la
lombriz roja californiana en el area en estudio.

La temperatura y humedad, que juegan un papel importante en las
distintas fases de la vida de las lombrices, pueden regularse sin

mayores inconvenientes.

Variables econédmicas

La comercializacison del humus puede ser encarada mediante su
venta a granel para cultivos intensivos o bien su envasado en bolsas
de plastico -~ previa preparacidénn y seleccién - para su venta a
comercios del ramo, con destino al uso familiar - jardines, planteros,
borduras, macetas, etc.

Cabe agregar que el humus de lombriz aun no estd muy difundido en
el mercado; no obstante, va introduciédose en forma constante.
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Los precios al pGblico oscilan entre $ 0,13 ¥y 0,55 el dm®, segun
tamaro de envase, de las bolsas de plastico.

DOtras variables

Esta actividad no requiere mano de obra especializada o
calificada. Puede constituir - a nivel productor - una actividad
complementaria a su estructura productiva principal.

Desde el punto de vista de la disponibilidad tecnolsgica cabe
sefialar que se cuenta con las técnicas y procedimientos ya probados al
alcance del productor.

En lo que respecta a factores de tipo legal, no se conocen normas
que regulen o impidan la cria de lombrices. Para el caso de efectuar
traslados de lombrices, se debe gestionar 1la gufa de transito

correspondiente.
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Conclusiones

* El reciclaje de desechos orgénicos es una actividad productiva
que, partiendo de materia prima practicamente de valor cero, con
infraestructura simple y manejo sencillo, permite obtener un
producto final cuyo valor justifica la operacién en términos de
rentabilidad. '

* Constituye una interesante alternativa factible de ser encarada
por praoductores agropecuarios. E1 producto obtenido — humus -
puede ser aprovechado en el propio establecimiento, con 1a
consiguiente mejora de los suelos, y/o ser vendido parcial o
totalmente, lo que genera un ingreso adicional.
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2.6 HORTICULTURA

Introgduccidéan

La produccion de hortalizas en la Reptblica Argentina se ubica a
o largo de su superficie continental, favorecida por la diversidad de
climas que hace posible el cultivo de la mayoria de las especies. Esta
condicion permite producir la mayor parte del afdo en distintas
regiones, logrédndose una oferta razonable para atender la demanda de
su poblaciéen, constituida por 33 millones de habitantes,

e Arstinan 3 hArtalizas &00,000 has, ques generan una produccidén
de 3,5 millones de toneladas. La produccién se destina mayormente al
consumo interno.

El alto valor econemico (l1i,& % del PBI agricola en el periodo
1974-B4), su trascendencia social a través del elevado numero de
personas que trabajan directamente en la produccisén horticola (con
relacisén al resto del sector agropecuarioc genera un nivel 30 veces
Supefior en el emplec de mano de obra), y la incidencia de las
hortalizas en 1la dieta de la poblacién (90 kg/habitante/a®o sin
considerar la papa), otorgan a esta actividad una gran importancia
socioecondémica.

La exportacion comprende solo el 6,5 % del volumen producido,
siendo las mas importantes las de poroto seco, ajo, cebolla y, en los
ultimos afkos, el esparrago fresco.

El 30 % de la produccion se destina al 4rea metropolitana (Buenos
Aires y ciudades aledafas!) para atender la demanda de aproximadamente
12 millones de habitantes.

La comercializacion se realiza principalmente a través de
mercados mayoristas, de los cuales el mas importante es el Mercado
Central de Buenos Aires.
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La actividad se desarrolla preponderantemente en el estrato de
productores medianos y chicos y se caracteriza en el aspecto social
por la fuerte generacién de empleo no especializado.

La adopcion de avances tecnolégicos en el subsector va a
transformar en el mediameo plazo ta actividad artesanal de 1la
produccion haclia un tipo de estructura empresarial.

La complejidad vy costo de algunas de las tecnologias que se
comienzan a difundir (cultive protegido, riego por goteo, hibridos,
etc.) obliga a desarrollar un manejo empresario.

Asimismo, la confirmacién de 1la tendencia exportadora del
subsector va a desarrollar una nueva estructura productiva: a partir
de la asociacien de productores y eventualmente el ingreso de otros
productores gue hoy estan fuera del sector y que puedan en conjunto
desarrollar la capacidad empresarial necesaria para exportar.

El contexto internacional se caracteriza por un mercado de gran
dimensién con relacién a las posibilidades de Argentina y de fuerte
expansion en los Ultimos amos, particularmente para los productos en
fresco y congelados.

La imsercien de Argentina en este mercado estA condicionada por
el desarrollo de estructuras de comercializacién adecuadas y por la
articulacidn necesaria entre la produccién primaria, el procesamiento
y la exportacian.

El partido de San Vicente se encuentra en inmejorables
condiciones para desarrollar esta actividad productiva no tradicional
para el distrito. Los factores facilitadores para la promocidén de la
produccidon de hortalizas son, a nuestro juicio, los siguientes:

#* Cercanisa al mayor mercado consumidor del pais {Area
Metropolitana), al principal mercado mayorista (Mercado Central
de Buenos Aires), al Aeropuerto Internacional de Ezeiza para
acceder al transporte agreo con destino al exterior y finalmente,
al Puerto de Buenos Aires como via maritima de salida para
productos cuya perecederibilidad lo permita.
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* Existencia de una infraestructura productiva en la regioen del
Cinturaen Horticola del Gran Buenos Aires, que permite obtener con
facilidad todos los insumos necesarios para la produccisan, tales
como semillas, agrogquimicos, maquinarias, herramientas, equipos,
etc.

#* Desarrollo de un sistema cientifico-tecnolégico en 1la reqgidn que
permite acceder a la informacién necesaria para la producciéen y
la comercializacion. Asi, pueden citarse: universidades
nacionales (Buenos Aires, Lomas de <Zamora, Moréen, Lujan, La
Plata), estaciones experimentales y servicios de extension del
INTA y del Ministerio de la Produccion de la provincia de Buenos
Alres, laboratorios de analisis de suelos y aguas, asSEesOres
técnicos, pramotores y consultores vinculados al sector.

* Disponibilidad de wmano de obra desocupada y subocupada en
cantidad suficiente, aspciada a las caracteristicas de
suburbanidad y subruralidad que presentan los asentamientos
poblaciones de la regién.

Con relacion 31 mercado interno, es de sefalar gque no se ha
registrado un aumento cuantitative del consumo de hortalizas. Si bien
no s han observado casos de tolera por el consumo de verduras, esta
amenaza latente ha reducido su consumo, a lo gque debe agregarse el
escaso poder adqguisitivo de la gran mayoria de la poblacien. Es de
esperar gue en un lapso relativamente breve, ambos factores dejen de
deprimir el consumo de hortalizas y que la demanda conjugue calidad vy
cantidad.

Finalmente, en la evolucién futura del sector, los especialistas
coinciden en sefalar que es previsible un aumento en 21 corto plazo de
los cultivos de primicia bajo cubierta (principalmente en el cinturen
horticola del Gran Buenos Ailires). Ello va a3 mejorar la oferta interna
de primicias y estabilizar las curvas de precios y demandas, lo que
desalentaria las importaciones provenientes de los'paises del Cono Sur
cuando se integren en 1 Mercadeo Comun.

Por lo expuesto, si bien no se descarta la posibilidad del
desarrollo del cultivo de hortalizas a campo, se estima recomendable
incentivar la produccién forzada de éstas por las ventajas y
posibilidades que presenta este tipo de producciones intensivas.
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2.6.1. CULTIVOS PROTEGIDOS

El mercado nacional de hortalizas ha aumentado sus exigencias en
cuanto a calidad, premiando a los mejores productos y generando
grandes dificultades para colocar aguéllos de calidad inferior.

El cultivpop forzado bajo cubierta plastica permite obtener una
produccicen de mejor calidad al disminuir el riesgo climatico, como asi
también obtener mayores rendimientos,; al permitir £l uso de moderna
tecnologia, garantizando mayor sequridad de cosecha.

Estos mayores rendimientos se asocian ademés a la ampliacieéen del
periodo de cosecha, ya gue los cultivos protegidos pueden anticipar la
entrada en produccion y prolongar su finalizacién. Por otra parte, la
desestacionalidad posibilita obtener mejores precios al entrar al
mercado en periodos de menores ofertas.

El posibilitar cierto manejo del ambiente - microclima que se
obtiene dentro de los invernaderos - permite reducir la incidencia de
plagas y enfermedades, lo gque lleva a un menor usp de agroguimicos.
Este aspecto es importante para poder acceder a mercados externos de
alto poder adquisitivo y alta selectividad en cuanto a la calidad de
los proaductos frescos que reqguieren.

La produccion en invernaderos ha sido tradicional en el cinturan
verde del Gran Buencs Aires, asociada inicialmente al cultivo de
flores. Recien a partir de los aros BO, con la aparicion de 1las
peliculas plasticas de larga duracion y mejores propiedades térmicas,
como asi con los primeros hibridos de tomate y pimiento, es cuando
comienza & desarrollarse la produccion forzada de hortalizas bajo
cubierta.

En la actualidad, 1a superficie cultivada con hortalizas bajo
invernadero en el pals supera las 1.100 has, de las cuales se estima
que mas de 100 has corresponden a la provincia de Buenos Aires,
estando poco mas del 50 4 de ellas ubicadas en los alrededores del
conurbano bonaerense.
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f# esto habria que agregarle la existencia de cultivos
semiforzados, que brindan una proteccisén parcial durante una parte del
ticlo, como son principalmente los tdneles bajos y los acolchados, que
reanen en la regién citada en ltimo término una superficie cercana a
las 100 has.

Los invernaderos estandar difundidos en la regidén son los del
tipo “capilla"” construidos con madera de eucaliptus y recubiertos con
peliculas plasticas térmicas de larga duracién {de 100 a 200 micrones
de espesor). Si bien tradicionalmente estos invernéculos eran de &
metros de ancho por 40 metros de largo, en la actualidad se tiende a
unir varios cuerpos, con lo gue se obtienen superficies cubiertas
mayores, gque permiten reducir los costos de construccién y mejorar la
eficiencia termica de las estructuras. Este tipo de invernaculos
frios, es decir, sin calefaccisn, permite la produeccion de gran numero
de especies horticolas, las gue se pueden alternar para obtener dos o
mas cosechas por afo.

§i bien inicialmente la produccién forzada de hortalizas se
as0cise a los cultivos de tomate y pimiento, en la atctualidad existen
experiencias suficientes en la regién para justificar un plan de
rotaciones que incluya ademads de las citadas, otras especies como
apio, albahaca, berenjena, chaucha, espinaca, frutilla, melén, pepino,
rabanito, radicheta y zapallito.

Asimismo, se podrian incluir especies florales de corte, tales
come clavel, crisantemo, alel{, rosa, gerbera, gipsophila, fresia y
licianthus.

La duracisén del ciclo productivo =2s variable para cada especie y
@poca de plantacion, desde 60 hasta 180 dias. Como excepcién, el
clavel y 1la frutilla pueden cultivarse como bianuales y la rosa como
plurianual.

La calidad de los productos posibles de obtener bajo cobertura y
la cercania del mercado consumidor garantizam su colocacisdn,
viabilizando la posibilidad de producir cualquiera de las especies
mencionadas.

Para el caso se ha convenido seleccionar, para su especial
consideracion, los cultivos de frutilla y melén, atento a las
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excelentes posibilidades que presentan ambos cultivos 2n el mercado
interno e internacional.
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2.6.1.1. Frutilla

Introduccisdn

La frutilla (Fragaria ananassa) es originaria de America
(posiblemente Chile), y cultivada hoy en casi todo el mundo. Llevada
por los conguistadores a Europa, donde es mejorada, pasa luego a los
Estados Unidos y, en la Universidad de California, se logran la
mayoria de las variedades gue se cultivan en la actualidad en nuestro
pais y en 21 mundo.

La frutilla, junto con las frambuesas, moras, arandanos,
grosellas, zarzaparrillas y otras, constituye un grupo de Tfrutas
delicadas y exquisitas denominadas berries o frutas finas. Estas
frutas se caracterizan por los elevados precios que obtienen en los
mercados, dado gque son productos altamente perecederos en su estado
fresco. La frutilla es la més conacida de ellas y la de mayor demanda
en todo 21 mundo.

La produccién nacional se localiza principalmente en Tugcuman,
Corrientes, Santa Fe y Buenos Aires, con una superficie variable
anualmente, pero gque gira alrededor de las 1.500 has.

La presencia de distintas zonas de produccién, conjugada con la
aplicacién de diferentes tecnoleogias, tales como fecha de plantaciaeon,
variedades y manejo cultural, determinan una oferta que se extiende
durante gran aprte del anrno.

La region del Cinturdn del Gran Buenos Aires ofrece su produccian
desde mediados de octubre a mediados de diciembre. Con variedades
reflorecientes se obtiene ademas una cosecha en otofo, a partir de
mediados de marzo. :

La produccion es destinada mayoritariamente al mercado fresco (73
%)Y y el resto a industria para su procesado, sea en forma de
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congeladons para la industria yoguriera y heladerias o para jugos y
concentrados.

Existen antecedentes de exportaciones a paises del hemisferio
norte durante los meses de primavera, como asi también importaciones
desde Brasil y Uruguay durante los meses de invierno. Tanto unas como
otras son esporadicas y se relacionan con las oscllaciones de precios
en el mercado interno.

£l &rea productora de frutillas proxima a San Vicente abarca una
amplia zona con localidades como Escobar, Zarate, General Rodriguez,
Florencio Varela, La Plata, Lujan, Pilar y Garin entre las
principales. En cada uno de estos centros se realizan producciones
protegidas del cultivo, ya sea durante todo el ciclo (forzado) o en
algunas fases del mismo (semiforzado).

A partir de la generalizacien del uso de peliculas de
polietileno, se ha podido obtener mayor precocidad, desestacionalidad,
me jor calidad, sequridad de cosecha y mayores producciones comparadas
con las que se registran a campo, debido fundamentalmente a 1a
prolongacion del periodo de cosecha.

Variables agroecolodgicas

Las condiciones tanto edaficas como climaticas de la region, sin
ser las ideales, permiten realizar adecuadamente la produccion de

frutillas.

Para un desarrollo correcito de frutos se requieren temperaturas
diurnas de 18°C a 25°C, 1lo Qque determina que no se abtengan
producciones satisfactorias en los meses de invierno y vernao,
concentrandose las cosechas en la zona, durante los meses de otofo vy

primavera.

Por otra parte, la humedad relativa para una buena polinizacion
debe situarse préxima al 60 %4, mientras que la medid de la zona supera
el 70 4.

Si bien lag condiciones climaticas de la regioen, caracterizadas

por bajas temperaturas invernales, primaveras lluviocsas y alta humedad
: .
relativa, determinan wun corto perfiode de cosecha, a traves de
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la proteccidén con peliculas plasticas se pueden reducir los efectos de
esas condiciaones adversas y alcanzar producciones satisfactorias,

Variables econdmicas

Panorama mundial

El comercio internacional de frutilla ha crecido en forma
considerable en los ultimos aros, a punto tal que las importaciones
mundiales practicamente se duplicaron en el periodo 1975-85.

Esto se debe principalmente al interés de 1los paises del
hemisferio norte, principalmente Europa, EEUU y Canadé por consumir
estas frutas en estado fresco a2 lo largo del afo.

La produccioen mundial se ubica en 1 orden de las 2.340.000
tomeladas por afo, aportadas principalmente por EEUU, Japon, URSS vy la
Comunidad Econemica Europea con mas del 50 % del total. En Europa se
destacan como productores Espama, Italia, Polonia, Holanda y Bélgica.

Los principales importadores son los paises eurcpeos, con una
participacion del 87 % del volumen total comercial; le sigue Canada
con un 10 4 y el 3 4 restante le corresponde a EEUU, Arabia, Japén vy
Australia en conjunto.

El abastecimiento europeo de frutillas comienza en marzo con
cultivos en invernaderos de Espana e Italia y continda en la temporada
de verano con la produccién de campeo. Francia, Polonia, Beélgica,
Luxemburgo y Holanda aportan también su produccién en 1 mismo

periodo.

Alemania es el principal comprador, desde octubre a abril, con un
volumen de 76.000 toneladas, siguiéndole Francia, Canada, los Paises
Bajos y el Reino Unido.

En contraestacidén los envios provienen de Israel, Kenya, Mejico
y Nueva Zelanda. Méjico abastece al mercado europeo de octubre a marzo
(periodo en que puede exportar Argentinal); Israel 1o hace desde
febrero a mayo y Estados Uniqps desde agosto a noviembre.
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Méjico es el principal abastecedor de EEUU y éste a su vez de
Canadad y Japon.

Chile, por su parte, exporta frutillas frescas e
industrializadas a Europa, EEUU, Arabia y en algunos afos a Argentina.
Los mayores envios los realiza en los meses de noviembre y diciembre.

En los principales mercados las mayores cotizaciones se dan en
los meses de noviembre y diciembre con valores gque oscilan entre UsS
3,60 a 17,60/kg segiin el origen del producto, calidad y presentacién.

Por otra parte, el modo principal de venta de frutillas
procesadas es en forma congelada y sin azdcar, pues esto evita altas
tarifas impuestas a productos con azacar.

El consumo de alimentos veqetales congelados en los palses
desarrollados se ha incrementado significativamente en los Gltimos
aros. Las frutillas, junto a las frambuesas, son las principales
frutas congeladas.

En Europa, Holanda y Alemania tienen buen nivel de consumo,
estando el abastecimiento suministrado por los pailses del Este
europeo, especialmente Polomnia, Yugoslavia y Checoeslovaguia, aunque
tambien importan frutillas congeladas de Italia y Espafa.

El mercado japonés se encuentra abastecido con su propia
produccién de frutillas congeladas, siendo lento el ritmo de

crecimiento del consumo de vegetales congelados.

Panorama nacional

La produccien nacional se puede estimar en alrededor de 15.000
toneladas, las cuales son destinadas casi con exclusividad al mercado
interno. Durante 1989 ingresaron 1.400,000 cajas al Mercado Central de
Buenos Aires y en el arno 19920, 1.200.000 cajas, lo que nos daria un
volumen aproximado de 5.000 toneladas/afo comercializadas a través de

este canal.
Una parte importante de la produccien se destina a industria para

su procesado. Estos porcentajes varian anualmente, pues dependen de
los niveles de demanda de la industiria, los precios que ésta estie
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dispuesta a pagar, como asi{ de los precios que ocbtenga el productor
por la fruta fresca. Se puede estimar que un 23 % de la produccisén es
habitualmente destinada a su procesado para la elaboracien de
mermeladas, 0 cangelada para su uso en la elaboracién de helados vy
yogures.

Argentina no cuenta con tradicién exportadora y los envios al
exterior no son muy significativos. En el afo 1988 se exportaron 28 t
por un valor de U$S5 29.000; durante 19B% se exportaron 24 t por wun
valor de U$S 27.000 y en 1990 se realizé un gran envio a Inglaterra
que eleveé las exportaciones a 395 € por un valaor de U$S 592.000.

£l destino de las exportaciones Argentinas de frutilla fresca han
sido los palses del hemisfero norte, aprovechando la contraestaciéng
entre ellos se destacan EEUU, Alemania, Canadd y Francia. Envios
inferiores a 1 t se destinaron a Italia, los Palises Bajos, el Reino
Unido y Suiza.

La regiodon rioplatense #staria en condiciones de enviar frutillas
al exterior en los momentos de mejores precios {(noviembre), pero es
necesario contar con un buen packing ¥ una ajustada cadena de frio. En
las experiencias de exportacien realizadas con cultivos a campo, sélo
el 30 % de la produccison tiene calidad exportable; en cultivos
protegidos se puede mejorar sensiblemente este porcentaje.

Los precios en el mercado intermo son muy variables segun las
epocas del aro. Por ejemplo, en =1 dtimo cieclo, 21 productor recibieé
de % 1,530 a $ 3/kg durante otofo y primavera, % 3/kg durante el
invierno y $ 2/kg durante el verano, si bien de enero a marzo tanto la
produccion come el consumoc fueron practicamente inexistentes.

Debido a que la demanda local esta insatisfecha, las
fluctuaciones de precios recién sefaladas suelen conducir a que los
precios del mercadc interno superen 3 los del exterior, 1o que atenta
contra el desarrollo de exportaciones.

Para su comercializacidén se utilizan diferentes envases tales
como cajas de madera con y sin retorno, cajas de cartén sin retorno y
en algunos casos, cuando el precio lo justifica, cajitas de pléastico
con 300 g de fruta. Los envases mas empleados son las cajas de madera
sin retorno de 1,8 kg de fruta, siguiéndoles las cajas de madera con
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retorno de 3,5 kg de fruta dispuesta a granel.

Variables sociales

La frutilla se caracteriza por ser un cultivo especialmente
intensivo en el uso de la mano de abra, ya que requiere de 1 a 2
operarios permanentes por hectérea para la plantacién y realizacion de
diversas labores culturales durante el ciclo del cultive (que puede
extenderse de | a 2 afos). A esto deben sumarse de 300 a 350 jornales
por hectarea para las tareas de cosecha y empague. Es frecuente ver a
familias enteras trabajando en la cosecha, que se realiza en forma
manual, mientras gue para el embalaje se requiere de operarios con
cierto adiestramiento para acomodar la fruta en los envases sin
dararla.

Si bien no se requiere de operarios calificados, ser& necesario
capacitar al personal en las tareas de trasplante vy atencidén del
cultivo. Para obtener un producto de calidad, dado su caracter de
fruta delicada y altamente perecedera, deberd tratarsela comn mucho
cuidado, evitando tocarla innecesariamente una vez cosechada, por lo
que debe realizarse una atenta supervisién durante la cosecha y post-
cosechsa.

Variables legales

No existe impedimento legal para instalar el cultivo de frutilla
en el distrito de San Vicente. La unica precaucién a tener en cuenta
se refiere a los tratamientos fitosanitarios necesarios para el
control de plagas y enfermedades.

Solamente se deber4dn emplear aquellos plaguicidas que se
encuentren debidamente autorizados para este cultivo por la Secretaria
de Agricultura, Ganaderia y Pewsca, debiendo respetarse asimismo las
restricciones de uso que éstos posean.

No deberan emplearse bajo ningun concepto aquellos plaguicidas
cuyt uso se encuentra prohibido (Decreto 2121/90).

Si el destino de 1la produccion ez la exportacién, debera

conocerse que pesticidas se haitlan registrados en el pais de destinog
para frutilla y luego cuales son las tolerancias o niveles médximos de
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residuos permitidos (ppm o mg/kg).

A partir de la inminente instrumentacion de la Ley de
Agroquimicos N® 10.6%92 en.el ambito de la provincia de Buenos Aires,
se debera recurrir a un profesional habilitado que provea la receta
con la cual se podran adquirir los plaguicidas necesarios para la
proteccién del cultivo,.

Variables tecnoldgicas

Tradicionalmente, el productor hacia sus preopios plantines a
partir de los estolanes que daban sus plantas, al finmalizar el ciclo
productivo; con esto, afno a afno vela decaer 21l tamado de la fruta y
los rendimientos por efectos de diversas virosis.

Actualmente, a partir del cultivo de plantines de origen
meristematico, es posible disponer de plantas libres de virus que
permiten obtener fruta de buen tamafo y altos rendimientos.

Los rendimientos promedio de la region oscilan entre 20.000 y
25.000 kg/ha, pero resulta posible lograr rindes de hasta 350.000
kg/ha. Estos rendimientos pueden obtenerse con la tecnologiz de gque
hoy se dispone a nivel de productor.

Coma sernalaramos, existen viveros nacionales que importan vy
multiplican plantas de origen meristemitico pravenientes de Francia e
importadares que mediante transporte por via maritima ofrecen al
productor plantines provenientes de EEUUJ a un precio de 6,12 % cada
unot con calidad certificada por el Departamento de Agricultura de ese

pais.

Asimismo, &1 uso de taneles y/o invernaculos, el risego por goteo,
el ferti-riego, el mulch de polietilena negro, la frigoconservacioson de
plantines y el conocimiento del mane jo adecuado de cada variedad segun
la época de plantacisén, son factores que gravitam enormemente para
poder lograr producciones de calidad y rendimientos elevados.

Finalmente, como se trata de un producto altamente perecedero,
adguiere especial importancia el tratamiento que reciba la fruta
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durante la cosecha, empaque y transporte, a fin de asegurar gque llegue
en las mejores condiciones posibles al consumidor, conservando su
color, sabor, firmeza y sanidad.
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Conclusiones

* El cultivo protegido de frutilla puede ser encarado con éxito por
pequefos y medianeos productores que deseen diversificar su produccian
a fin de ofrecer un producto fresco de calidad y elevado precio en el
mercado interno.

* Existen diversas industrias en la regién gue pueden captar - para
su procesado - excedentes de frutilla fresca de calidad inferior.
* Existe una importante demanda de frutilla fresca en el hemisferio

norte en contraestaciéen. Esta podria ser cubierta por aguellos
productores que, con mayor disponibilidad de capital invertido puedan
contemplar un sistema integrado de produccién—~comercializacién gue
prevea las distintas etapas del proceso.

* La ubicacién del distrito con relacién a los mercados, la
disponibilidad de insumos y el desarrollo del sistema cientifico-
tecnolégico ya mencionado, son factores favorables para hacer viable
esta alternativa productiva. A esto debe agregarse su impacto como
generadora de empleo.
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2.6.1.2. Meldn

Introduccian

El cultivo del melen (cucumis melo L.} es tradicional al aire
libre en San Juan y Santiagqo del Estero, donde se presentan
caracteristicas climaticas de altas temperaturas, baja humedad
relativa y elevada luminosidad. Ademas, existe tradicieéen productiva en
Mendoza, Santa Fe y Corrientes, entre otras provincias.

Si bien la regidén del cinturén horticola del Gran Buenos Aires no
tiene una tradiciéen productora de melones, se cuenta con antecedentes
suficientes como para lograr buenos resultados a partir de 1z
incorporacien de tecnologlas que permiten compensar las desventajas
climaticas.

A partir de 1980 se han realizado ensayos en la Estacieén
Experimental de Gorina (La Plata), gue permiten poner a disposician
de los productores tecrnologlias apropiadas para las condiciones
productivas de la reglion.

Resulta posible obtener en la zona un producto de buen precio,
con alta calidad y rendimientos, que permita aprovechar la ventaja
comparativa gue significa la escasa incidencia del flete.

El planteo productivo deberd basarse en el cultivo protegido bajo
inverndculo, el uso de hibrido de altos rendimientos, plantas
conducidas verticalmente sobre tutores, realizagien de podas de
conduccién y produceion, us@ de riego localizado y aplicaciéen de
calendarios sanitarios adecuados.

Si bien tradicionalmente los melones cultivados en el pais han
sido del tipo Rocio de Migl {(Honey Dew) de aproximadamente 2 kg de
pesp, cAscara lisa y amarilla, en la actualidad existe unpa tendencia
mundial — a la que no es ajeno nuestro pals — al consumo de melones
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del +tipo Charentais, de 1 kg de peso medio, cascara rugosa o
reticulada y pulpa amarilla, verde o salmon.

Este tipo de melones, denomimnados vulgarmente "escritos’, por su
menar tamafo y peso se adaptan perfectamente bien al cultivo vertical
2n invernadculos. BaJjo este sistema de conduccion, las plantas en lugar
de apoyarse libremente sobre el suelc son sostenidas
verticalmente por hilos o canas, con lo gque se logran altas densidades
de plantacién y consecusntemente altos rendimientos del orden de los
50.000 kg/ha.

Asimismo, al svitarse el contacto de los frutos con el suelo por
estar colgados, la produccisn abtenida serd de excelente calidad
camercial, pues los frutos se presentaran limpios y sanos.

Otras ventajas de este sistema 1la constituyen la seguridad de
cosecha que brinda el cultivo protegido, la precocidad gue permite
abtener mejores precios al entrar antes al mercado y la menor
incidencia de plagas y enfermedades al poder controlarse parcialmente
las condicicnes ambientales.

Hace mas de una década se realizaron en la regien las primeras
experiencias de este sistema de conduccidén con una variedad de melen
de origen israelil denominada Ogen, mientras que en la actualidad se
dispone a nivel comercial de una amplia oferta de semillas hibridas
importadas de diversos origenes (principalmente EEUU, Francia, Japdn
e Israel).

‘ La duracien del ciclo productivo es de 120-15%0 dias, por lo gque
egs posible realizar cultivo durante el periodo setiembre~diciembre y
continuar lueqo con la implantaciéen de otras especies complementarias
de ciclo corto tales como pepino, chaucha o albahaca, sin afectar la
produccidn de melen. De esta manera se podran obtener dos cosechas por
afo, con lo que se mejorarad la rentabilidad del productor y se
asegurard la plena ocupacion de los invernaculos.

Variables agroecolsdgicas

Si bien el meldn es una planta sensible a las heladas, en
condiciones de invernaculo su produccien se puede extender durante 8
meses (desde setiembre hasta abril sin inconvenientes).
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Las temperaturas mas adecuadas para el desarrpllo del cultivo son
de 20-23°C durante el dia y de i15-20°C durante la noche. Para 1a
germinacién de las semillas se requiere una temperatura del suelo
superior a los 15°C y para una buena maduraciéen de los frutos se
necesitan de 25°C a 30°C.

Es poco exigente en suelos, no tolerando los anegamientos ni
valores de pH muy bajos, ya que el ideal se encuentra entre &6 y 7,3.

Variables econoemicas

Panorama mundial

La superficie total mundial dedicada a este cultivo es de
aproximadamente &00.000 ha, localizandose en Asia mas del 50 4 de esta
superficie (siendc China el mayor productor).

El melén es un producto cuyo consumo en estado fresce se
incrementa afo a afmo en los palses desarrollados. En Europa, el
consumo en contraestacidén proveniente de paises extra europeons esta
creciendo a un ritmo del 3,8 % anual (superando las 200.000 t/afo), ya
que la preoduccion se limita a Espafda, Italia, Francia y Grecia.

EEUU importa 100.000 t/afo mientras gue Canadd importa 150.000
t/afo, lo que significa practicamente la totalidad de su consumo ya
que este palis produce muy poco.

Los melones de contraestacién consumidos en Europa provienen de
Esparna (cubre el 45 % de las importaciones desde octubre a abril),
[Israel (diciembre) y luego de Navidad ingresan melones de Brasil,
Sud&frica y Chile. En menor proporcién aportan Jamaica, Senegal,
Kemia, Argelia, Colombia y Peru. La participacien Argentina es
esporadica.

El tipo de melén exigido en Europa varia segun el mercado, siendo
el Rocio de Miel de corteza amarilla el mas popular. Los melones deben
ser sanos, limpios, libres de decoloraciones y magulladuras, de tamano
medio y bien calibrados, embalados en cajas de cartéen con viruta, de
10-12 kg ctada una. Los precios son variables segun el tipo de melen,
el mercado de destino y la época de comercializacisn (oscilan entre
UsS 1 vy 2 U$5/kg), siendo el precio promedic de U$S 1,20/kg.
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En el mercado canadiense, los mejores precios se obtienen de
noviembre a marzo, y el 40 % del volumen comercializado corresponde al
tipo cantaloupe. El principal proveedor es EEUU, sequido de Meéjico vy
en menor escala Ecuador, Chile, Guatemala, Puerto Rico, Venezuela, El
Salvador, Espana, Honduras y Republica Dominicana. El1 melen se
comercializa en cajas de carten o madera, con diferentes contenidos
seqgun el tamaro de los frutos (desde 7 hasta 45 unidades).

Panorama nacional

La produccidén nacional se ha desarrollado sobre la base del melon
tipo Rocio de Miel. En el afoc 1990, sobre una superficie total de
7.200 hectlreas se obtuvo una produccién de ?6.000 toneladas, ocupando
el 12° lugar dentro de las hortalizas. A través del Mercado Central de
Buenos Rires se comercializan 65.000 t/afo.

De la superficie citada, practicamente la totalidad corresponde
a produccisen al aire libre en Santiago del Estero, San Juan, Mendoza
y en menor medida Catamarca y La Rioja, mientras que en invernaderos
se destinan pequernas superficies en Salta, Jujuy y Corrientes.

La oferta de melones frescos es principalmente estacicnal,
durante los meses de veranoc, por lo que se origina una demanda
insatisfecha y los precios obtenidos registran fuertes oscilaciones en
cada mes y de un ano a otro. 5i se realiza un promedio de los precios
medios registrados en &l Mercado Central de Buenos Aires durante los
Gltimos 10 amos, se obtendrdn - en moneda constante - valores de $
0,55/kg durante diciembre y valores préximos a3 los $ 0,35/kg durante
enero y febrero. Los precios maximos se obtienen en agosto vy
setiembre.

La participacisn argentina en el comercio internaciconal es de
escasa significacieéen, registrando oscilaciones de afo 3 aro, ¥y
variando los destinos, si bien en su mayoria los compradores han sido
paises suropeos (Suecia, Suiza, Italia, Francia, Holanda).

La venta mas importante se realizé durante 1989 con 61.000 kg por
un monto de UsS 23.000,. '

Si bien el +tipo Rocilo de Miel sigue dominando el mercado
nacional, !os melornes "escritos" de un peso promedic de 1 kg estan
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logrando una buena aceptacién y consiguiendo mejores precios ($ 1/kg
en diciembre de 1992). Asimismo, en 199! un grupo de productores de La
Plata exportaron a Canad& melones reticulados producidos en

invernaderos.

Principalmente, los melones se comercializan a través de los
mercados concentradores, en cajones de madera sin retorno, con viruta,
conteniendo & unidades. En tiempos de abundante produccién aparece una
venta callejera a granel.

Variables sociales

El melon, como toda actividad productiva intensiva, se
caracteriza por la demanda de mano de obra no calificada. El cultivo
vertical en invernaculo requiere de mayor disponibilidad de personal
que el cultivo a campo, debido a las practicas culturales de tutorado
y desbrotes, las que pueden ser llevadas a cabo sin inconvenientes por
cualquier ogperario con una adecuada supervisgieén.

Variables legales e institucionales

Caben agqul las mismas consideraciones hechas para frutilla,

En el caso de que el destino de la produccién sea la Comunidad
Econémica Europea, debers tenerse en cuenta que las importaciones
pueden ser prohibidas por el periodo que va del 1° de julio al 13 de
octubre para proteger la produccien de los paises miembros. Los
derechos arancelarios son del 11 %4 del valor CIF.

Para el caso de EUUU los melones pagan 35 % ad valorem en

concepto de impuesto.

Finalmente, el melén no estd& gravado con ningun derecho de
exportacison en Argentina.

Variables tecnolaégicas

Se dispone de inmformacidén suficiente, a partir de experiencias
realizadas en la regién, como para llevar adelante sin sobresaltos el
cultivo de melén, conducido en forma vertical y bajo cobertura
plastica.
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Existe ademas informacison sobre el tipo de invernaculos que mejor
se adaptan & las condiclones climaticas de la zona, como asi también
a la disponibilidad de materiales.

Los proveedores de insumos disponen de todos los elementos
necesarios para el cultivo (semillas, fertilizantes, plaguicidas,
etc), como también de profesiocnales gque pueden aconsejar a los
productores sobre las diferentes labores tulturales necesarias. Las
empresas proveedoras de semillas han podido verificar cudles son los
mejores materiales para la regién, a partir de experiencias de campo
sobre el comportamiento de diversos hibridos.

En &1 ambito oficial, ademds de las experiencias realizadas en la
Estacison Experimental de Gorina, el INTA y las universidades, se
cuenta con informacion complementaria disponible para los productores.

En el caso de gue el destino de la produccion sea &1 mercado

externo, se considera insuficiente la informacién regional sobre el
manejo de la produccion postcosecha.
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Conclusiones

* El cultivo vertical del meldn en inverndculos es una alternativa
interesante para pequeros y medianos productores, pues existe wna
demanda interna insatisfecha.

#* Para productores con disponibilidad de capital, los paises del
hemisferio norte se presentan altamente receptivos hacia melones
frescos de calidad en contraestacidn.

* Existe tecnologia adecuada a la region para producir melones de
alta calidad, con excelentes rendimientos y precios interesantes y con
bajo tenor de riesqgo, ya que el cultivo proteqgido garantiza la

seguridad de cosecha.
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CONCLUSIONES GENERALES

Analizadas las wvariables y en consideracien a los distintos
caondicionantes gque interactdan para cada wuwno de los sistemas
productivos analizados, se pueden extraer las siguientes conclusiones
que, por supuesto, no invalidanm las indicadas para cada caso en
particular.

La cunicultura se destaca como una actividad que puede ser
encarada a nivel familiar o con estructura empresarial.

Puede ser incorpeorada comeo un rubro de produccisn complementario
o principal por parte del sector productivo. También puede constituir
una alternativa de tiempo parcial o completo para el sector asalariado
y a nivel familiar.

Ademas, no se requiere una gran inversisén inicial, aspecto de
interés para aquéllos que quieran - sin riesgos — dar los primeros
pasos en esta actividad productiva.

El champifson no constituye un producto de consumo masivo; si
forma parte de una linea de productos para segmentos particulares del
mercado que gustan de ciertas exquisiteces que ofrece la buena cocina.

Su cultivo requiere infraestructura especial con su
correspondiente i1nversien de capital.

No presenta impedimentos ni condicionantes que obstaculicen 1la
actividad. S{ requiere conocimiento gue asegure el éxito del sistema
productivo.

En lo gue respecta a la produccison de pollos parrilleros o
huevos, cabe destacar que no existen impedimentos de orden técnico gue
dificulten el desarrollo de esta actividad, pero el sector avicoela
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esta transitando por una situacieén de tipo coyuntural muy especial, lo
que implica por el momento desestimar su factibilidad como actividad
rentable.

La avicultura orgéanica podria constituir un renglsén productivo de
interés, sujeto a un mayor estudio y andlisis de sus posibilidades
productivas y de mercado.

La produccien de pavos muestra posibilidades, de acuerdo 3 las
variables analizadas. En pequefa escala puede conformar un renglén
productivo interesante y como actividad de car&cter complementario.

Lo dicho precedentemente tiene alcance para la cria de patos, la
que puede constituir una alternativa viable como actividad
complementaria y a nivel familiar.

En ambos casos conviene conocer el mercado a fin de determinar
los posibles receptores para la compra del producto ofrecido.

La cria de gansos es una actividad que no tiene relevancia en el
- sector. Su carne no es requerida por el mercado consumidor, ademas de
no ser apreciada por aquéllos que la han dequstado. Podria rescatarse
el aprovechamiento de sus plumones “duvet", pero seriaz oportuno
visualizar mas claramente su posible mercado.

La erfia de codorniz para produccién de huevos es una actividad
que no tiene relevancia. S5u volumen de produccien no deberia superar
el nivel familiar, dadas las condiciones del mercado con relacién a
gste producto.

La produccien de hortalizas bajo cubierta plastica conforma un
sistema productivo valido. No presenta condicionantes, lo gue hace
factible su produccion en el area.

Puede constituir una actividad dnica o exclusiva, o conformar un
rubro de produccién complementaria.

Ademas, es un sistema productivo que puede ser encarado ya sea en

forma personal por parte del productor o bien comnstituir una sociedad,
mediante el sistema de medianeria.
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Para aquéllos productores del 4rea que ya cuentan con una empresa
agraopecuaria, y guieren ampliar 21 marco de actividades, la figura del
mediero ensambla adecuadamente el esquema de organizacién productiva.
En ella, el propietario haria el aporte del capital fijo y circulante,
y el mediero asumiria la responsabilidad de aportar el trabajo
personal, mids la mano de obra contratada. ‘

La lombricultura puede constituir wun rubro productive que
encuadre perfectamente con unidades productivas pecuarias - tambo,
cerdos, avicolas - donde se cuente con la materia prima - estiercol -
apraovechable para la produccisn hUimica.

Existen antecedentes de tambos y criaderas avicolas que encaran
la roduccien lombricola esparciendo el humus obtenido en sus
¥
potreros a2 fin de mejorar sus rindes.

La ranicultura conforma wun sistema productivo que alienta
expectativas en algunos sectores. Requiere una importante inversidén de
capital y un conocimiento pleno de la tecnologia a aplicar. Cabe
destacar gque en el pais no se dispome en la actualidad del paquete
tecnolodgico que asegure un alto Iindice de eficiencia gproductiva.

En lo que respecta al pez sogyo, se destaca plenamente por su rol
de desmalezador. No existen antecedentes sobre su cualidad y calidad

carnica.

Puede ser un eficaz colaborador en el mantenimiento de los

espejos de agua.
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