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EBE. Frocesamiento de las capturas.
B.1. En buqﬁes congeladores v factprias.
B.1.1. Costo de un bugue congelador representativo.

Para realizar los cdalculos se tuvo en cuenta las
!

sigulentes caracteristicas del buque considerado:
a) Caracteristicas fisicas del buque pesquero
congelador promedio de la flota que opera en la

provincia de Santa Cruz:

buque pesquero congelador con base 2n el puertb

fde Caleta Olivia (provincia de Santa Cruz).

¥ Eslora.c.eeeeesnns 41,14 mts.
*‘Manga........... 8,45 mts.
¥ Puntal.......... 4,89 mts.
¥ Potencia..ecnau.. 1215,00 hp.

¥ Bodega.s.ow.-n.. 350 m3, 146 th., 7.300 cajas

¥ Antigqliedad...... 20 a”nos.



b) Caracteristicas ocperacionales.

Froduccidén promedio por marea:

¥ Merluza.i..ceiseneeansrnaanena 124

X OtroSeecaansenenasancsasoneaa

¥ Total.sauonneoesinuoaunncnass 1446

¥ Duracidn prom. de la marea.

¥ Tripulacion..eeececeeacean-. ..

¥ Consumo prom. de gasoil... 52097

CuADRD 1
COSTO DE LA TN OE HERLUIA HtB FEB/S2

CORCEPTO
A. REBUNERACIONES - C558

participacion x pesca (aerl.,) $/marea

ptros conceptos $/marea
total renuneracienes-csss $/marea '
tn serluza HeG/tn total 3
produccidn merluza H4G tn/marea
produccion total tn/marea
tipo de canbio oficial $/UsS
IHPUTABLE A NERLUZA $/tn

U§S/tn

tns. a5%
tns. 15%
ths. 1007
dias.
tripulantes.

lts. /marea

2493,302
17130, 660
£9623,967

85,000
124,100
145,000

0,998

137,474
137,700



8. COMBUSTIBLE-LUBRICANTES

gasoil . lts/marea 52097,000
grecio A 721 S 0,332
gasto en gasaoil $/narea 17294,204
gasto en aceites $/marea 1729,620
GASTO TOTAL $/tn - 130,314

Uss/tn 130,375

€. CARGA-DESCARGA

estibaje noyinientos 2,000
precin $/cai/avto ) 0,360
BASTO TOTAL $/tn 36,000

Uss7tn 36,012

D. MANTENIMIENTO-REPARACIONES

capatidad bodega 03 350,000
valor a3 bodega 0 ka U$5/n3 200¢,000
valor bugue 0 kp uss 1750000,000
antiguedad anos 20,000
1 aplicado % mant-repar - 1 ' 10,300
gasto mant-repar Uss/afo ' 183730, 000
BASTO TOTAL ‘ $/tn , 179,435

U$S/tn 179,795

E. SEGURDS

valor a3 bodega usado Us5/a3 1388,889
valar venal buque Uis 486111,111
4 aplicado por seguros 3 2,300
gasto sequros . U$5/ann 12152,778
BRSTO TOTAL $/tn 6,923

Uss/tn 6,937



f. AMORTIZACIGNMES
amortizacion

GASTO TOTAL

&, GASTOS PORTUARIOS
gaste en removido

TRN
usc de puerto
gasto uso de puerto

GASTO TOTAL

H. MATERIALES DE EMPAGUE

Caja master
precio
gasto cajas nmaster

Bolsas de potietileng
precio
gasto laninas de polietilenc

" . Sunchos
precig
gasto en sunchos

Rotulos
precio
gasto en rotulos

flete
precio
-gasto en flete

GASTO TOTAL

¢ SUBTOTAL

U$5/aro

$/tn
Uss/tn

$/tn

tn
$/TRN/tris
$/tn

$/tn
UsS/tn

cajas/TnP
$/caja
$/TnP

kg/TnP
$/kg
$/TnP

kg/TnP
¥/kg
$/TnP

rotulos/TaP
$/rotulo
$/TnP

kg/TnP
$/kyg
$/TnP

$/tn
UiS/tn

$/tn
U$S/tn

43194, 444

33,998 .
36,070

0,770

© 210,000
0,240
0,058

0,828
0,829

50,000
0,479
23,950

8,000
1,945
15,720,

1,000
2,295
2,295

50,000
0,012
0,600

46,450
0,132
8,131

18,59
48,794

575,617
576,771



[. GASTOS DE ESTRUCTURA
1 aplicado 1 12,000

BASTA TOTAL $/tn ' 89,074
Uss/tn 69,213

b TOTAL $/tn 544,692
U$5/tn ' 645,964

REFERENCIAS CUADRO 1

A) Remuneracicnes v cargas sociales de la
tripulacién imputable a la merluza H+G. (inCluye.
gastos de viveres y fonda)

B) El1 gasta en lubricantes se calculé sc:b_re- la
base del 10% del gasto en combustibles.

E) Se utilizd un coeficiente técnico para la
determinacién d& este item. Dicho coeficiente
surge de suponer que los gastos considerados
varian praﬁurcionalmente con lé Edéd de 1los
buques. De este modo se considero para el primer
afio el 5% del valor inicial con un incremento del

4% anual acumulativo por cada afo de Antigliedad.

de la embarcacidn..



F} Se refiere al seguro de maquinas, artes de
pesca y seguro de vida de 1la tripulacidn. Se
caiculé la prima anual en base al 2.5% sobre el
valor venal de la embarcacidn.

5) Se aplicd el siguiente criteriog.

Valor inicial - Valor venal en K

Amortiz.en K =
Antiguedad en K

Donde K = aﬁo.

H) Se calculd un valor por tonelada de pescado.
Comprende remuvidn ¥y uso de puerto.

I) Se calculd en base al 127 sobre el subtotal.

{incluyve gastos de comercializacidn) .

TEBE.1.2. Costo de un buque factoria representativo.

FPara realizar los calculos se tuvo en cuenta las

siguientes caracteristicas del buque considerado:

a) Laracteraisticas fisicas del ' buque pesquero
factoria promedio de 1la flota gque opera en la

provincia de Santa Cruz:
wph



buque pesquerc factoria con base en el puerto de

Caleta Olivia (provincia de Santa Cruz).

x Esloré.f......., 90,52 mts.

¥ Manga...ovecvuan 14,42 mts.

¥ Puntal.esesnenna, 2.60 mts.

¥ Potencia..... e IP20,00 hp.

X Bodega....... 2.219 m3, 925 tn., 49.025 cajas

¥ Antigliedad...... 20 anos.

b) Caracteristicas operacionales.

Froduccion promedio por mareas

¥fF Merluza..eieeeiaieonansncnnas 7846 tns. B5%
¥ Obros. e ee i e e nncacuns 139 tns. 15%
LS Totél...................... F23 tns. 100%
¥ Duracidn prom. de la marea. 45 dias.

¥ Tripulacidn.e.ecsveneenss cea &4 tripulantes.

¥ Consumo prom. de gasoil... 472339 lts./marea



CURDRD L

COST@ DE LA TN DE HERLUZA FILET EN UN FACTORIA FEB/92

CONCEPTE

A. RENUNERACIONES - CSSS
participacion % pesca {aerl.)
otros conceptos
total reauneraciones-csss
tn nerluza/tn total
produccidn gerluza
produccidn total

tipo de cambio oficial

INPUTABLE A MERLUIA

B. COMBUSTIBLE-LUBRICANTES
gasoil
precio
gasto en gasoil

" gasto en aceites

GASTO TOTAL

C. CARGA-DESCARGA

‘estibsje
precio

GASTD TOTAL

$/mares
$/narea
§/narea

X

- tn/parea

ta/marea
$/U$S

$/tn
UsS/tn

_ ltsimarea

$/1t
$/marea

$/marea

$/tn
UiS{fn‘

v

movimientos
$/caj/mvto

$/tn
Us5/tn

7841,8%8
177238,567
185080,405

85,000
786,250
925,000

0,998

201,583
201,987

672335, 000
0,332
223216,548

22321,6335

265,447
245,979

150



D. HANTENINIENTO-REPARACIONES

capacidad bodega a3 2219,000
valor a3 Bodega 0 kn U$5/n3 3000,000
valor buque 0 ka . uss 11095000, 000
antiguedad ©angs ‘ 20,000
% aplicado x mant-repar [ 10,500
gasto sant-repar UsS/anp ~ 1144973,000
GASTO TOTAL §/tn 179,359

Uss/tn 179,919

E. SEGURDS -

valor n3 bodega usado Us5/n3 . 1398,889
valor venal bugue Uss 3081944, 444
1 aplicado por sequros * 2,300
gasto sequros U§5/ano 77048,611
GASTO TOTAL §/tn 6,927

Uss/tn : : 5,941

F. AMORTEZACIONHES

amortizacion UsS/ano 400652,778
GASTC TOTAL $/tn 36,023
U$S/tn 36,095

G, BASTOS PORTUARIOS

gasto en reapvido §/tn 0,770

RN ' t ' 1170,000
use de puerto $/TRN/trim 0,240
gasto uso de puerto $/tn 0,219
GASTG TOTAL $/tn 0,989

Uss/tn 0,991



H. HATERIALES DE EMPAGUE

Caja master

precio

gasto cajas master
Bolsas de polietileno

precio
gasto laminas de polietileno

Sunchos

precio

pasto en sunchos
Rotulos

precio

gasto en rotulos
flete

precio

gasto en fiete

GASTO TOTAL

¥ SUBTOTAL

I. GASTOS DE ESTRUCTURA
1_aplicadé

" GASTD TOTAL

b TO0TAL

tajas!TnP
$/caja
$/TnP

kg/TnP
$/kg
$/TnP

kg/TnP
$/kg

- $/Tnf

rotulos/TnP
$/rotulo
$/TnP

kg/TnF
$/kg
$/1nF
§/tn
Uss/tn

§/tn
Us5/ta

S

$/tn
Uss/tn

$/tn
Ussitn

53,000
0,469
4,857

15,000
1,985
29,468

1,000
2,295
2,295

33,000
0,012
0,636

48,359
0,132
6,383

63,640

63,747

792,328
793,914

12,000

95,079
95,270

BA7,407
899,185



REFERENCIAS CUADRO 1

A) Remuneraciones v cargas sociales de la
triﬁulacién imputable al filet de merluza.
(incluye gastos de viveres y fonda)

B) El1 gasto en lubricantes se calculd sobre 1la
base del 10% del gasto en combustibles.

E) ASE utilizd un _coeficiente técnico para la
determinacidn de esfe item. Dichq coeficiente
surge .de suponer que‘ los gastos considerados
varian proporcionalmente con la edad de los
buques. De este modo se considero para el primer
afo el 5% del valor 'inicial con un incremento del
4% anual acumulativo por cada ano de Antigledad
de la embarcacidén.

F} Se refiere al seguro de maquinas, artes de
pesca y seguro de vida de la tripulacidn. Se
calculod la prima anual en base al 2.5%4 sobre el

valor venal de la embarcacion.



G) Se aplicd el éiguiente criterio.

Valor inicial — Valor

venal en K

Amortiz.en K =
Antigliedad en

Donde K = afo.

H) Se calculd un valor por tonelada
Comprende rembvido Y uso de puarto.
15%

J) Se calculd en base al

{incluye gastos de comercializacidn)

De acuerdoc con su ubicacidn

futuro puerto de Caleta

desembarcar las capturas de
especies:

MERLUZA COMUN

ABADEJO

LENGUADDO

MERO _ i
SALMON

CALAMAR

CALAMARETE

LANGOSTINO

TIBURON FINTARROJO VITAMINICD

sobre el

geaqrafica
Olivia

las

K

de pescado.

subtotal

Frocesamiento de capturas en instalaciones fijas.

en el

se puedgen

siguientes



POBLACA
MERLUZA DE COLA
MERLUZA NEGRA
La polaca, la merluza de cola v la merluza negra
SON especies gque son elaboradas por los buques
congeladores v +actoria5, neo habiendo
experiencias en su procesamiento en instalaciones
fijas en tierra.
Luego, entonces, del procesamiento en tierra se
pueden elaborar los siguientes productos finales:
MERLUZA COMUN
I Fileteado
comun
sin piel, sin espinas, sin parasitos.
sin piel, sin espinas, sin parasitos, sin
grasa.
sin piel, sin espinas.
sin piel, sin espinas. sin grasa.
sin piel, con espinas, sin parasitos.
sin piel, con espinas, sin parasitos, ‘sin
grasa.
sin piel, con espinas.
sin piel; cCon espilnas, sSin grasa.
sin piel, sin espinas, sin parasitos, sin

calibrar.



sin piliel, con espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

sin piel, con espinas, sin calibrar.

con piel, con espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

con piel, con espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

5in piel, sin esp;nas, sin
calibrado.

sin piel, sin espinas, calibrado.
sin piel, con espinas, sin
.calibrado.

sin piel, con espinas, calibrado.

‘parasitos,

parasitos,

sin piel, con espinas, calibrado cz/1b.

sin piel, con espinas, calibrado gr/kg.

con piel, con espinas, con escamas, sin

parasitos, :alibradn oillbu

€

con piel, con escamas, con  espinas, 510N

parasitos, calibrado oz/1b.

con piel, con  escamas, con  espinas, sin

parasitoé, calibrado gr/kg.

con piel, sin escamas, sin espinas, calibrado

<.

oz/lb.



con piel, sin escamas, sin'espinas, calibrado
grz/kg.

con piel, sin escamas, con espinas, sin
parasitos, calibrado cz/1b.

con piel, sin escamas, con  espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piel, con escamas, con espinas, calibrado
oz/1b.

con piel, con escamas, cOn espinas, calibrado
gr/kqg.

con piel, con escamas, sin espinas, calibrado
oz/1lb.

con piel, con escamas, sin espinas, calibrado
gr/kg.

con piel, COn  escamas, sin espinés, sin
parasitos, calipradn or/1b.

con pliel, con Eséamas, sin espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piel, sin escamas, con espinas, calibrado
oz/lb.

con piel, sin escamas, con espinas, calibrado
gr/kg. |

con piei, sin escamas, sin  espinas, sin

parasitos, .calibrado oz/lb.



con  piel,

s5in

escamas,

sin

parasitos, calibrado gr/kg.

espinas,

sin

en el filet din espinas puede utilizarse el

Eviscerado

corte “V" o el corte “"J“.
sin  cabeza, sin visceras,
escamas.

sin cabeza, sin visceras,
escamas.

sin cabeza, sin visceras,
estamas;

sin cabeza, sin visceras,
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras,
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras,
escamas.

sin . cabeza, sin visceras,
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras,
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, cola

escamas.

sin cabeza, sin visceras, cola

eEsctCamas.

con cola,
con cola,
sin cola,
con cola,
con c¢ola,
s;n cola,
sin cola,
sin  cola,

recortada,

recortada,

sin

con

=in

cCon

sin

sin

con

sin

con

sin



sin cabeza,rsin visceras, cola recortada, sin
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, cola Fecortada, con
escamas,‘sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, sin
aletas, con piel, sin panceta.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, sin piel
sin cabeza, sin visceras, sin cnla, con piel
con cabeza, sin visceras, sin escamas, con
cola.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, sin piel,
sin aletas.

con cabeza,. sin visceras, DN escamas, con
cola.

con cabeza, sin visceras, sin escamas, con
cola.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, con piel,
sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, con escamas, con

cola, sin calibrar, corte japones.

Entero.
pescado entero congelado.
pescado entero fresco, envasado en cajas de

telgopor.



Huevas
Sanas.
rotas.

£

Salazon

merluza salada.

Fresentacidn de los productos
fishblock
interfoliado
envuelto en polietileno

envuelto en polietileno individual

envuelto en bnlietilenu en cajas
en bolsas

base de hielo

interfoliado en cajas. paratinadas

huevas en block

ABRADEJOD
Fileteado
comun

sin piel, sin espinas, sin parasitos.



sin piel, sin espinas, sin parasitos, sin

grasa.
sin piel, sin espinas.

sin piel, sin espinas, sin grasa.

sin piel, con espinas, sin parasitos, sin

grasa.
sin piel, con espinas.

sin piel, con espinas, sin grasa.

sin piel, sin espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

sin piel, con espinas, Sin parasitos, sin

calibrar.

sin piel, con espihas, sin calibrar.

con piel, con espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

con piel, con espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

sin piel, sin espinas, sin
calibrado.

s1in piel; sin espinas, calibrado.
sin piel, con espinas, sin

calibrado.

parasitos,

parasitos,




sy

sin piel, con espinas, calibrado.

sin piel, con espinas, calibrado nz/lb.

sin piel, con espinas, calibrado gvr/kg.

con piel, con espinas, con  escamas, sSin
parasitous, calibrade oz/lb.

con piel, con escamas, con espinas, sin
parasitos, calibrado ocz/ib.

con piel, CON escamas, con espinas, Sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piel, sin escamas, Sin espinas, calibrado
oz/1lb.

con piel, sin escamas, sin espinas, calibrado
gr/kg.

conn piel, <csin escamas, con espinas, s5in
parasitos, calibrado oz/lb.

con piel, sin ezcamas, con  espilinas, S1in
parasitos, calibrado. gr/kg.

con piel, con escamas, con espinas, calibrado
oz/1lb.

con piei, con escamas, con espinas, calibrado
gr/kg.

con piel, con escamas, Sin espinas, calibrado’
oz/1b.

con piel, con escamas, sin espinas, calibrado

4
:

gr/kg.



con piel, con escamas, sin espinas, sin
parasitos, calibrado oz/1b.

con piel, con escatas, sin espinas, sin
parasitos, calibrado g+/kg.

con piel, sin escamas, con espinas, calibrado
oz/lb.

ton piel, sin escamas, con espinas, calibrado
gr/kg.

con piel, sin escamas,r sin esplnas, sin
parasitos, calibrado oz/1b.

con piel, sin escamas, sin espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.

en el filet din espinas pusde utilizarse el

corte "V" o el corte "J".

Evisceradd

sin rcabeza, sin  visceras, con cola, sin
eSCamas .

sin cabeza, sin visceras, con cola, con
escamas.

sin  cabeza, Sin  visceras, sin cola, sin
escamas.

sin cabeza, sin visceras, con cola, con
escamas; s;a aletas.

sin cabeza, sin  visceras, con  cola, sin

escamas, sin aletas.




sin cabeza, sin visceras, sin cola, sin
escamas.

sin cabeza, s5in wvisceras, sin cola, con
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, sin
escamas, sin aletas.

sin cabeza, $in visceras, cola recortada, con
escamas.

sin cabeza,'sin visceras, cola recortada. sin
escamas. ’

sin cabeza, sSin visceras, ctola recortada, sin
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, cola recortada, con
escamas, 51in aletas.

sin gabeza, sin visceras, sin cola, sin
aletas, con piel, sin panceta.

sin cabeza; sin visceras, sin cola, sin piel
sin cabeza, sin visceras, sin cola, con piel
con cabeza, sin visceras, sin escamas, con
cola.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, sin piel,
sin aletas.

con cabéza, sin wvisceras, cOh escamas, con

cola.



5

con cabeza, sin visceras, sin escamas, cmﬁ
tola.

sin cabeza, sin visceras, sin cdla,'con piel,
sin aletas.

sin cabeza, sin yisceras, con escamas, con

cola, sin calibrar, corte japones.

Entero

pescadb entero congelado.

Presentacidn de los productos
fishblock
interfoliadQ
envuelto en polietileno
envuel to en polietileno individual
envuelto en polietileno en paquetes
envuelto en polietileno en cajas
en bolsas
base de hielo

interfoliado en cajas parafinadas

LENGUADD‘
Fileteado
comun

sin piel, sin espinas, sin parasitos.



sin pliel, sin espinas, sSin parasitos, sin

grasa.
sin piel, sin espinas.

sin piel, sin espinas, sin grasa.

sin piel, con espinas, sin parasitos.

sin piel, con espinas,. sin parasitos, sin

grasa.
sin piel, con espinas.

sin piel, con espinas, sin grasa.

sin piel, sip espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

sin piel, con espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

sin piel, con espinas, sin calibrar.

con piel, con espinas, sin parasitos, sin

calibrar.

con piel, cen espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin parasitos,. sin

calibrar.

=in piel, sSin espinas, Sin
calibrado.

sin piei, sin espinas, calibrado.
sS1in piel, con espinas, s1in

calibrado.

parasitos,

parasitos,



Lothrd

sin piel, con espinas, calibrado.

sin piel, con espinas, calibrado D;/lb.

sin piel, con esﬁinas, calibrado gr/kg.

con piel, con espinas, con escamas, sin
parasitos, -.calibrado oz/1b.

con piel, con escamas, con  espinas, sin
parasitos, calibrado oz/lb.

con piel, con escamas, ton espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piel, sin escamas, =in espinas, calibrado
oz/lb.

con piel, sin escamas, s$in espinas, calibrado
gr/kg.

ﬁdnn piel, sin escamas, con espinas, sin
parasitos, calibrado oz/lb.

con piel, sin escamas, con  espinas, sin
parasitos, calibiado gr/kg.

con biel, con escamas, Con espinas, calibrado
oz/lb.

con piel, con escamas, con espinas, calibrado
agr/kg.

con piel, con escamas, Sin e5pina5, calibrado
oz/lb.

con piel,‘con_escamas, sin espinas, calibrado

gr/kg.



Eon piel, con escamas, sin espinas, sin
parasitos, calibrado oz/1b.
&

con piel, con escamas, 5in espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piel, sin escamas, con espinas, calibrado
oz/1b.

ton piel, sin escamas, con espinas, calibrado
gr/kqg.

con piel, sin escamas, sin espinas, S1n
parasitos, calibrado oz/1b. -
con  piel, sin £scamas, sin  espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.

en el filet sin espinas puede utilizarse el

corte "V" o el corte "J".

Eviscerado

sin cabeza, sin visceras, con .cola, sin
escamas.

sin cabeza, sin  visceras, con cola, con
escamas.

sin cabeza, =sin wvisceras, sin cola, Sin
escamnas.

sin cabeza, sin visceras, con cola, con
escamas; s5in aletas.

sin cabeza, sin visceras, con ;Dla, sin

escamas, sin aletas.

iz
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Fef: segundo informe parcial
primera etapa subetapa
II,‘ muelle pesqguero en
caleta Olivia.

Expte. N2 13460,

El experto gue suscribe tiene el agrado de
dirigirse al Sr. Secretario General . Ingeniero Juan José {iacera,
a los efectobs de elevarle cinco ejemplares del Segundo Informe
Farcial, Frimera etapa Subetapa Il del estudio de un muelle
pesquero en Caleta Qlivia Pcia. de Santa Cruz, de acuerdo con lo
estipulado en el capitulo VI c¢ladsula vigesimo gquinta del
contrato de obra firmado por el suscripto con el Conseljo Federal-

de Inversiones.

Milciades SPRT .

erto Fesqgyiero.




sin cabeza, sin visceras,

EeSCAaMmASs .

sin cabeza, sin  visceras,

escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras,

escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, cola
escamas.

sin cabeza, sin visceras, cola
escamas.

sin cabeza, sin visceras, cola
escamas, sin aletas.

sin cabeza,; sin visceras, cola
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin  wvisceras,

aletas, con piel, sin panceta.

sin cabheza, sin visceras, sin cola,

sin cabeza, sin visceras, sin cola,

con cabeza, sin visceras,

cola.

sin cabeza, s=in visceras, sin cola,

sin aletas.
ton cabeza, sin visceras,

cola.

sin cola,

sin  cola,

sin cola,

recortada,

recortada,

recortada,

recortada,

sin cola.

sin escamas,

COn escamas,

sin

cCon

sin

con

s51in

sin

con

Sin

sin piel

con piel

con

sin piel,

con

e
e



con cabeza, sin visceras, sin escamas, Ccon
cola.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, con piel,
sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, con escamas, ©con

cola, sin calibrar, corte japones.

Enterc

pescado entero congelado.

Fresentacion de los productos
fishblock
interfoliado
envuelto en polietileno
envuelto en ﬁolietileno individual
envuelto en polietilenc en cajas

en bolsas

base de hielo
interfoliado en cajas parafinadas

huevas en block

MERO
Fileteado
comun

sin piel, sin espinas, sin parasitos.



sin piel, sin espinas, sin parasitos, sin
grasa.

sin piel, sin espinas.

sin piel, sin espinas, sin grasa.

sin piel, con espinas, sin parasitos.

sin piel, con espinas, sin parasitos, sin
grasa.

sin piel, con éspinas.

sin piel, con espinas, sin grasa.'

sin piel, sin espinas, sin parasitos, sin
calibrar.

sin piel, con espinas, sin parasitos, sin
calibrar.

sin piel, con espinas, sin calibrar.

con piel, con espinas, sSin parasitos, sin
calibrar.

con piel, con espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin parasitos, sin
calibrar.

sin piel, sin espinas, sin parasitos,
calibrado.-

sin piel,.sin espinas, calibrado.

sin piel, con . espinas, 5in parasitos,

caiibrado.



sin piel, con espinas, calibirado.

sin piel, con espinas, calibrado oz/lb.

sin piel, con espinas, calibrado gr/kg.

con piel, cCon espilinas, con escamas, Sin
parasitos, calibrado oz/lb. |

con piel, con escamas, con - espinas, sin
parasitos, calibrado oz/1b.

con piel, con escamaé, cONn espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piel, sinl95cama5, sin espinas, calibrado
oz/1lb.

con piel, éin escamas, sSin espinas, calibrado
gr/kg.

conn  pliel, sin escamas, COn espinas, sin
parasitos, calibrado oz/lb.

con piel, sin  escamas, con  espinas,  sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piel, con escémas, con espinas, calibrado
oz/lb. |

con piel, con escamas, COn espinas, calibracdo
gr/kg. |

con piel, con escamas, sin espinas. calibrado -
oz/lb.

con piel, con escamas, Sin espinas, calibrado

gr/kg.



con piel, con escamas, sin espinas, sin
parasitos, calibrado oz/lb.
con  piel, con escamas; sin  espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.
con piel, sin escamas, con espinas,. calibrado
oz/1b.
con piel, sin escamas, con esp;nas, calibrado
gr/kg.
con piel, sin escamas, sin espinas, sin
parasitos, rcalibrado oz/lb.
con  piel, sin escamas, <in espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.
en el filet sin espinas puede wtilizarse el
qorte "VW" o el corte “"J".

Eviscerado
sin cabeza, sin visceras, con cola, sin
escamas.
sin cabeza, sin visceras, con cola, ~con
escamas.
sin cabeza, sin visceras, sin cola, sin
escamas. -
sin cabeza, sin  visceras, con cola, con
escamas; sin aletas.
sin cabeza, s=sin visceras, con cola, sin

escamas, sin aletas.



sin cabeza, Sin Visceras,
escanas.

sin cabeza, sin visceras,
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras,
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, cola

escamas.

sin cabeza, cola

sin visceras,
escamas ..

sin cabeza, sin visceras, cola

escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, cola

escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin wvisceras,
aletas, con piel, sin pancefa.
sin cabeza, sin visceras, sin
sin cabeza, sin visceras, sin
con cabeza, sin visceras, si
cola.

sin cabeza, sin visceras, sin
sin aletas.

con cabeza, sin visceras, co

cola.

sin cela, sin
sin cola, con
sin cola, sin
recortada, con
recortada, sin
recortada, sin
recortada, con
sin cola, sin
cola, sin piel
cola, con piel
n escamas, con

cola,

n escamas,

sin piel,

con

e

S,



con cabeza, sin visceras, sin escamnas, con
cola.

sin cabéza, sin visceras, sin cola, con piel,
sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, Con escamas, con

cola, sin calibrar, corte japones.

Entero

pescado entero congelado.

Presentacidn de los productos

fishblock

interfoliado

envuelto en polietileno

envuelto en polietileno individual
envuelto en polietileno en cajas

en bolsas

base de hielo
interfoliado en cajas parafinadas

huevas en block

- SALMON

Fileteadao

CoOmun

sin piel, sin espinas, sin parasitos.



sin piel, sin espinas, sin parasitos, sin
grasa.

san piel, sin espinas.

sin piel, sin espinas, sin grasa.

sin piel, con espinas, sin parasitos.

sin piel, con espinas, sin parasitos, sin
-grasa.

sin piel, con espinas.

sin piel,. con espinas, sin grasa.

sin pliel, sin espinas; sin parasitos,  sin
calibrar.

sin piel, con espinas, sin parasitos, sin
calibrar.

sin piel, con espinas, sin calibrar.

cﬁn piel, con espinas, sin parasitos, sin
calibrar.

con piel, con espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin calibrar.

con piel, sin espinas, sin parasitos, sin
calibrar.

sin piel, sin ESpilnas, sin parasitos,
calibrado. |

sin piei, sin espinas, calibrado.

1N piel, con espinas, sin parasitos,

calibrado.



sin piel, con espinas, calibrado.

sin piel, con espinas, calibrado oz/lb.

sin piel, con espinas, calibrado gr/kg.

coﬁ piel, con espinas, con escamas, sin
parasitos; calibrado oz/1lb.

con piei, Ccon escamas, con espinas, sin
parasitos, calibrado oz/l1b.

con piel, CONn esScamas, con  espinas, Sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piel, sfﬁ escamas, Sin espinas, calibrado
oz/lb.  |

ton piel, sin escamas, sin espinas, calibradn
arz/kg.

conn  piel, sin escamas, <CAN  espinas, Sin
parasitﬁs, caiibrado oz/1lb.

con  piel, 51N escamas, con espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.

con piela con escamas, con espilnas, calibrado
-oz/1b.

con piel, con escamas, con espinas, calibrado
gr/kg{

con piel, con escamas, sin espinas, calibrado
az/1lb.

Acén piel, con escamas, Sin espinas, calibrado

gr/kg.



con piel, con  escamas, sin  espinas, sin
parasitos, calibrado oz/1b.
con piel, con escamas, sin espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.
con piel, sin escamas, Ccon espinas, calibrado
oz/1b.
con piel, sin escamas, Con espinas, calibrado
.gr/kg.
con piel, sin escamas, Sin  espinas, sin
parasitos, caliﬁrado oz/lb.
con piel, sin  escamas, sSin espinas, sin
parasitos, calibrado gr/kg.
en el filet din espinas puede utilizarse el
corte "V" o 21 corte "J".

Eviscerado

sin cabeza, sin visceras, con cpla, sin

. escamas.
sin cabeza, ‘sin visceras, con cola, “con
escamas.
5in cabeigl sin visceras, Sin cola, sin
escamas.
sin cabeza, sin visceras, c¢on cola, con

escamas, sin aletas.
sin cabeza, sin wvisceras, con cola, sin

escamas,. sin aletas.



%in cabeza, sin visceras, sin cola, sin

BSCAMAS.

sin cabeza, sin wvisceras, sin cola, con
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras. sin cela. sin
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, cola recortada, con
escamas.

sin cabeza, sin visceras, cola recortada,.sin
ESCAMAS .

sin cabeza, sin visceras, cola recortada, sin
escamas, sin aletas.

=in cabeza, sin visceras, cola recortada, con
escamas, sin aletas.

sin cabeza, sin  visceras, sin cdla, "sin
aletas, con piel, sin panceta.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, sin piel
s5in cabeza, sin visceras, sin cola, con piel
con cabeza, sin visceras, sin escamas, con
cola.

s=in cabeza, sin visceras, sin ecola, sin piel,
sin aletas.

con cabeza. sin visceras, con escamas, Con

cola.



con cabeza, sin wvisceras, sin escamas, con
cola.

sin cabeza, sin visceras, sin cola, con piel,
sin aletas.

sin cabeza, sin visceras, con escamas, con

cola, sin calibrar, corte japones.

Entero

pescado entero congelado.

Presentacidén de los productos
fishblock
interfoliado
envuelto en polietilénn
envuelto en polietileno indi#idual

envuelto en polietileno en cajas
en bolsas
base de hielo

interfoliado en céjas paraftinadas

huevas en block

CALAMAR
Entero
entero congelado

tubos con piel



aletas
aletas vy anillos
aletaé y tentaculos
anillos
-anillos y tentaculos
tentaculos

Pelado
tubos
tubos v aletas
~tubos y aletas, trozados
tentaculos

FPresentacidn de los productos
en block de & al0 ¥g.
envuelto en polietileno

en cal)as

QALAMARETE

Entero
entero congelado
tubos c<on piel
aletas
aletas y anillos
aletas 9 tentaculos

anillos



anillos v tentacgloﬁ
tentaculos

Pelado
tubos
tubos y aletas
tubos v aletas, trozados
tentaculos

Presentacidn de los productos
en block de & al0 Kg.
envuelto en polietileno

en cajas

LANGOSTINO
FPor tamano
Entero
congelado crudo
congelado cocido
Sin cabeza
con cascara
pelado
Felado
crudo
cocido
desvenado crudo

desvenado cocido



Fresentacion de los productbs
en block sin clasificar
clasificados en cajas de 3 1b.
clasificados en cajas de 1 vy 2 kg.
en bolsas de polietileno

clasificados QF

TIBURON PINTARKOJOG
Fileteado
sin piel
Eviscerado
sin cabeza, sin wvisceras, sin  cola, s1in
escamas.,
sin cabeza, sin visceras, sin cola, con piel.
Entero

pescado entero congelado.

Presentacidn de los productaos
fishblock
envuelto en polietileno
envuelto en polietileno individual
envuelto en polietileno en paguetes
envuelto en polietilenoc en cajas

en bolsas



base de hielo

interfoliado en cajas parafinadas

Planteadas las alternativas de tres etapas en la
sub—etapa I para lalconstrucciOn del puerto., la
altérnativa N2 1 v la alternativa N2 3 san
analizadas en este informe dado gQue los volimenes
de pescado desembarcado anualmente serian:

alt. N2 1: 20.000 Tn/afo (die:x meses al afo) (1)
alt. NQ 3: 100.000 Tn/aRo (die=x meseslal afko)} (1)
En el primer caso significa que ingresarian al
puerto un promedioc de 100 Tn/dia durante 20 dias
de trabajo mensuales.

Si laproduccion enl tierra fuera de filetes. se
lograria elaborar 8a0 Tn/mes de productos
terminados (2), para lo cual seria necesario gue
se instalen tres plantas con una capacidad de
péuduccién de 300 Tn/mes o bien cuatro o cinco
plantas de 200.Tn/mes.

En el caso de la alternativa N2 3 donde ce podria
desembarcar hasta 100.000 Tn/afo lo gque significa

10.0G0 Tn/mes vy una produccien de productos

(1) se consideran 10 meses al afo de operacion dado las
reparaciongs vy entradas a dique seco de las embarcacionas.
(2) elaborando filetes la produccidn de la planta esta en
su limite inferior pues el rendimiento de la materia prima
en otros tipos de productos es mavor.

Ly x'.],



terminados de 4.000 a 9.000 Tn/mes. Lasg
instalaciones deben ser importantes en cuanto a

su dimensionamiento industrial (3)

Partiendo del supuesto que se inicia como primera-

etapa de la construccidn del Puerto con la
alternativa N2 -1, es necesario describir cComo
estaria Eequipada una planta tipo = para la
produccion de 300 toneladas mes de filetes vy H+G,
con un twno de trabajo de 8/10 horas/dia vy 20
diasg promedio de trabajo por mes , estaria
integrada por las siguientes maAgquinas vy equipos,
suponiendo que la operacivon de fileteado es
manual vy estimando uwna capacidad instalada para
poder elaborar, congelar vy mahtener, Como minimo,
un mes de produccidn en caAmara de mantenimiento
de productos congelados:

1 maquina lavadora y clasificadora de pescado.

1 maquina esCamadora.

30 puestos de fileteado.

20 puestos de envase.

1 placa de congelado de una capacidad de 1500 kg.
por ciclo (3 ciclos povr dia).

1 tunel de cohgelada con capacidad para 2900 kg.

por carga y tres cargas por dia.

(3) va hay precedentes en las plantas instaladas en Fuerto
Madryn las cuales tienen gran capacidad de procesamiento.



1 maquina desmoldadara hidradlica o neumatica.

1 sunchadora auvtomatica.

1 maguina lavadora con agua caliente a presién
para lavado de planta.

1 autoelevador con capacidad de cargé de 1500 hg.
3 cintas transportadoras extensibles v portatiles.
3 zorras hidraudlicas.

Aeste listado basico debera agregarse el
equipamiento general para planta, - muebles Y
Utiles de oficina, elementos para barfos Vi
vestuarios, ' compresores de frin; cajones Y
bandejas de plastico para pescado vy filetes,
moldes para fishblock. etc.

La planta deberd contar con una camara de
mantenimiento de pescado fresco con capacidad

para 2000 cajones Y una camara de mantenimiento
de productos congelados con capacidad para
D00/ 600 tonelaaas. S5e pueden incorporar maquinas
cuereadoras, Raader v/o friu, para mejorar la
eficiencia del fileteado manual, eliminando el
cuereado ¥y en el caso de la Trio, para elaborar
filetes desgrasados.

lLas camaras de mantenimiento pueden ser diseradas
para trabajar con pallets, lo cual regueriria un

segundo automlevador.



Es dedir, a la descripcion antedicha se puede
incorporar Dtrgs mAquinas y/o0 equipos, en funcion
de la mezcla de productos terminados que se
establecen COmo pautas de produccidn, del
abastecimiento de materia prima, en cantidad vy
por especie, Y de los mercados a los cuales
estara destinada dicha praduccidn.

Con respecto a la capacidad de mano de obra es
importante aclarar dos cosas. Para la alterrnativa
N2 1 la mano de obra disponible en la Ciudad de
Caleta Olivia seria suficiente. Para la
alternativa N2 3 indudablemente sera necesario el
arraigo de personal o bien se puede utilizar la
mano de obra desocupada de Comgdoro Rivadavia
dado que la distancia de 85 kin. no es
significativa. Un empleado urbana o un obrero que
,vive en el gran Bs.As. tarda sin duda a veces mas
de una hora para tfasladarse de su domicilio a su
puesto de trabajn.

En cuanto a las actividades a desarrollar por las
plantas procesadoras tanto en la alternativa N2 1
como  en la N2 3 v teniendo en cuenta la

disponibilidad de wmano dé obra antes expuesta,

las plantas podrian trabajars



Filéteada.

Congelado.

Fileteado v congelada.

'Hafina.

Seco Salado.
Las conservas y semiconservas son alternativas que
siempre estan presentes cuando se cuenta con una
flota costera artesanal gue pueda abastecer de
materia prima en condicicnes optimas en cuantoc a

frescura y calidad.

Costo de los principales productos,. por especie vy

por producto final.

Costo de la tonelada de merluza desembarcada

{(costo de captura)

1

Para realizar los ca&lculos se tuvo en cuenta las

siguientes caracteristicas del buque considerado:

a) Caracteristicas fisicas del buque pesquero
fresquero promedio de la flota que opera en la

provincia de Santa Cruz:

e



buque pesquero fresquero con base en &1 puerto de

Caleta Dlivia (provincia de Santa Cruz).

¥ Eslora...einvana 24,72 mts.

¥ Manga....... s e 6,61 mts.

X Puntal.......... 3,30 mts.

¥ Potencia........ 317,00 hp.

¥ Bodega..coueneee 134 m3, &4 tn., 1.4688 cajones

¥ Antigliedad...... 20 afos.

b) Caracteristicas operacionales.

Froduccidn promedio mensual:

¥ Merluza.. oo vnasncenaanesan 163 tns. 85%
¥ Dtros. ...t inennnnnsncanas . 29 tns. 15%
f I = = O 122 tns. 10Q%
¥ Mareas promedio mensual.... 3

¥ Duracion prom. de la marea. & dias.

X Tripulacién....;........... 12 tripulantes.

¥ Consumo prom. dé gasoil.... 26602 lts./mes

¥ Cantidad de hielo.......... 209460 kg./marea.

W3



CUADRD 1
COSTO DE LA TN DE MERLUZA DESEHRARCADA

CONCEPTO

A. REMUNERACIONES - CSS5
participation x pesca
otros conceptos .
total remuneraciones-csss
tn aerluza/tn total
captura merluza
captura tota!

tipo de cambio oficial

IHPUTABLE & HERLYUZA

B. COMBUSTIBLE-LUBRICANTES
gasnil
grecio
gasto en gasoil

gasto en aceites

GASTO TOTAL

C. FRIO

hielo
precio
nareas
gasto en hielo

GASTO TOTAL

. CARGA-DESCARGA

estibaje
precio

GASTO TOTAL

FEB/9!

$/nes
$/0es
$/nes

)
tn/mes
ta/mes
$/UsS

%/ tn
Uss/in

1ts/nes
$/1t
$/nes

$/mes

$/tn
U$5/tn

kg/marea
$/kg
mareas/nes
$/ues

$/tn
Uss/in

moviaientos
$/caj/nvto

titn
Us5/tn

444,461
12167,539
16852,000

85,000
163,000
192,000

(1,998

92,087
92,251

26602, 000
0,332
8B31,Bb4

893,186

30,099
30,701

20960, 000
0,052
3,000

3269,760

17,030
17,064

2,600
0,360

18,947
18,985



E. MANTENIMIENTQ-REPARACIONES

caparidad bodega 03 154,000
valor a3 bodega O ke U$S/nd 3600,000
valor buque 0 ke U35 770000, 000
antiguedad anos 20,000
% aplicado x mant-repar X 10,300
-qasto mant-repar Us$S/anra g0850,000
GASTO TOTAL $/tn 35,021

UsS/tn 39,091

F. SEGUROS

‘valor &3 bodega usado Us5/md 1386,669
valor venal bugue Uss 213868,889
i aplicado por seguros X 2,500
gasto sequros U$5/anro 2347,222
GASTD TOTAL : $/tn 2,316

UssS/tn 2,321

6. ARORTIZIACIONES

amortizacion UsS/ano 27805,556
GAST TOTAL $/tn 12,044
T~ Uss/tn 12,068

]

H. BASTOS PORTUARIOS

gasto en renovide $/tn 0,770
TRYN tn 83,000
us0 de puerto $/TRN/trin 0,240
gasto uso de puerto $/tn 0,033
GASTO TOTAL $/tn 0,805

Uss/tn 0,806



[, REPOSECION CASONES

tapacidad bodega cajones 3947,000
cajanes aecesarios tajones 11841,000
Teposicion cajones cajones/ano 2348,209
precio UsS/cajon (s/IVA) . 7,500
gasto reposicion cajones U§5/afo 17761, 500
YiS/tn 7,709

6ASTO TOTAL i/tn 7,694
U$5/tn 3,640

§ SUBTOTAL #/tn 236,523

U$5/tn 232,898

4. GASTOS BE ESTRUCTURA

% aplitado e 7,000
BASTO TOTAL $/tn 17,739
UsS/tn 17,467

t TOTAL $/tn 234,242

U$S/tn 250,365

REFERENCIAS CUADRO 1

A) Remuneraciones v cargas sociales de la
tripulacidén imputable a la merluza.

B) El1 gasto en lubricantes se calculd sobre 1la
base del 10% del gasto en combustibles,

E) Se utiliéé un coeficiente teécnico para 1la
determinacidon de este item. Dicho coeficiente

surge de suponer que los gastos considerados



varian proporcionalmente con la edad de 1los
buques. De este modo se considero para el primer
afo el 5% del valor inicial con un incremento del
4% anual acumulative por cada afo de Antiguedad
de la embarcacion.

F) Se refiere al seguro de maquinas, artes de
pesca y seguro de vida de la tripulacidn. BSe
calculd la prima anual en base al 2.3%4 sobre el
valor venal de la embarcacidn.

G) Se aplicd el siguiente criterio.

Valar inicial - Valor venal en K
Amortiz.en K =

ﬁntigﬂedad en K
Donde K = ano. -
H)Y Se calculd un valor por tonelada de pescado.
Comprende removido vy uso de puerto.
I) Be éupuso que la cantidad de cajones a reponer
en el afo es el 207 sobre la cantidad necesaria
de los mismus; siendo esta iguwal a tres veces la
capacidad de bodega.

Jd) Se calculd en base al 7.294 sobre el subtotal



Costo del filet de merliuza fresco

mercado interno

CUADRG L

COSTO DEL FILET DE HERLUIA FRESCO FUESTO EN PLANTA

CONCEFTO

A, HATERIA PRIMA

Herluza necesaria por tn filet
costo aerluza entera fresca

GASTD TOTAL

B. MATERIALES DE EWPAOUE

Cajon oe madera
precio
gasto cajas naster

Laminas de polietileno
precio
gasto laminas polietileng

fiete
grecio
gasto en flete

GASTOD TOTAL

C. MANO DE OBRA-CSSS Y MAND DE 0OBRA DE TERCEROS

Filetero

Cs Ss

Resuneracion filetero
feauneracion MOD-CSS

" GASTO TOTAL

tn
U35/tn

3/INF
U$S/TNF

cajon/tnf
$/caja
$/tnf

kg/tnF
$/kg
$/tnf

KG/ TnF
$/kg
$/TnF

$/TNF
U$S/TNF

$/TNF
A
$/tnf
$/tnf

$/tnf
UsS/ taf

destinado al

2,500
250,365

b24, 661
625,313

52,000
1,180
61,360

26,000
2,208

37,402

52,500

8,177

124,940
127,194

99,583

75,000
174,270
232,360

232,340
232,82



0. GASTOS VARIABLES DE FABRECACION

Flete caj/ftnf b4, 000
precio $/caj 0,342
gasto en flete $/tnfF 22,583
Energia electrica kw/h/TnF 295,000
precio T $/Ku/h 0,089
gasto enerqia electrica $/tnF 25,108
Hielo kg/tnF 160,000
precio $/%g 0,081
gasto en hielo o §/taf 9,818
Agua 83/TnF . 14,400
precip , $/n3 2,159
_gasto en agua $/TnF 31,093
BASTO TOTAL $/TNF 89,606
US3/TNF 89,783

3 €05T0 DIRECTO DE FABRICACION $/INF 173,564
- UsS/THF 1075,718

E. COSTOS DIRECTOS DE COMERCIALIIACION

valor COF , UsS/ taf 1675,718
1 aplicado para zona sur ) : 3,900
BASTD TOTAL - - $/THNF 37,575
U$S/THF 37,650

¥ COSTO DIRECTD TOTAL $/THF 11t1,141
; UsS/TNF 113,368

F. OTROS GASTES
% aplicade s/ COF 4 by w00

GASTO TOTAL $1THE 69,782
USS/TNF 59,922



¥ TOTAL $/TNF 1180,923
USS/TNF 1183,290

t¢ TIPD DE CANBIO OFICIAL - $/Us8 0,998

NOTA: Cabe aclarar que este costo no incluye fletes, lo cual ercareceria notablenente

@l producto debido a la falts de una adecuada infraestructurz del mismo.

i<

Se ba tomado como precio indicativo. del producto
entero fresco, &n base al supuesto que la empresa
es integrada, el costo de la captura.

el rendimiento standard de la especie es de

2,20 Kg de merluza entera fresca por kg de filet.

Materiales de_ Empaque

El material de empaque necesario para colocar en
el mercado interno es el siguiente:

a)cajones de madera o plastico: los distintos
productos se empacan en cajones de madera o
plastico. La cantidad de filet por cajiom y el

namero de cajones necesarios por  tonelada de



filet es de 20 kg x cajon con una merma normal

del 4%.lo que hace pecesario S2 cajones por tn.

-

de filet.
b)laminas de polietileno: se necesitan
aproximadamente 520 gramos de laminas de

polietileno por caja de filet; lo gue hace que se
necesiten 26 kg de laminas de polietileno por

tonelada de filet.

d)flete: dado gue los insumos son adquiridos en
la ciudad de Mar del Plata se ha tenido en cuenta
el Tlete de estos insumos a la ciudad de
radicacidn de la plaﬁta de nuestro estudio
especifico; para estﬁ s& ha tenidd B cuenta qﬁé
cada cajon pesa 510 gs. aproximadamente el pESO
del total de los insumos a transportar por

tonelada de filet es de 52,5 kg.

Mano de Obra v _Cargas_Sociales

a)mano de obra:para realizar el calculo del
importe de mano de obra abonado por tonelada de
filet se procedid de la siguiente manera:los

sindicatos acuerdan periodicamente los salarios



de Iipos fileteros para un kilogramo de filet de
merluza sin piel pocas espinas; ademas cada
especie tiene un correspondiente coeficiente de
convertibilidad que refleja el grado de
dificultad de realizar un kilogramo de filet con
respecto al kilogramo de filst de‘ merluza sin
piel pocas espinas; lo due se hace es multiplicar
dicho coeficiente por-loé valores acordados por
el sindicato y se obtieng el valor del salario al
que se le debe sumar un 10Y en corncepto de
asignacidn por equipo v a este valor obtenido se
le adiciona un 10% en concepltos de viaticos,
antigliedad, premios, extras, etc. El coeficiente
de convertibilidad para 1 filet de merluza
interfoliado sin piel pocas espinas es 1,0.

Para el calculo del salario total se ha tenido en
c;enta la participacién porcentual del salario
dél filetero en el total de los salarios, gue
para la merluza el salario del filetero

representa el 75,04 del total.

b)cargas sociales: las cairgas sociales,

incluvendo 1o abonado por enfermedades Y



accidentes, representan aproximadamente 21 75% de

los salarios.

Bastos variables de fabricacian

a)flete de bugque a planta: ©1 valor del flete de
bugue a planta se cadlculo en base a la cantidad
de producto f}esco necesario poar tonelada de
filet, dividiendo dicho numeroc por la cantidad de
producto entero fresco que se puede transportar
por cajon, dandonos de esta manera la cantidad de
cajones que 58 necesitan transportar para
elaborar una tonelada de filet. La cantidad dé
producto entero fresco por cajén es de 3I8 kg. v
la cantidad de cajones necesarios para producir

una tonelada de filet es de &6 cajones.

blenergia eléctrica: para el calculo del gasto
variable de energia eléctrica se estimo  un

promedio de 293 kw/hora por tonelada de filet.

clhielo: se calculd un gasto en hielo equivalente
a 4 kilogramos de hielo por cada 25 kilogramos de
filet, lo que hace necesario una cantidad de 1&0

kilogramps de hielo por tonelads de filet.



Costos tons de comercializacion

Se calcularon como un porcentaje del 3,5% sobre
el CDF.

Otros gastos

Se calcularon sobre un porcentaie - aplicado al

costo directo de fabricacidn, teniende en cuenta

una planta que produce 300 toneladas de filet de

merluza, abadejo, lenguado v merao al mes
distribuidas de la siguente manera:s

Abadel. . et v s vunsaansssnsansnnnn= e . 8,0%
Lenguado............ . P 4 A

MEro....aucusecucascecennanas heswascasassncanad,0%

Merluza. ... s i n s rasessoasnssaresanna cesmneaasaB3,04.

Este i1tem incluye: gastos generales, fletes,

sueldos administrativos, mantenimiento de planta,
amortizaciones, seguros, i1mpuestos vy tasas, etc.
El porcentaie aplicado es de 6,3%4 sobre el costo

directo de fabricacidn.



Costo del filet de metrluza interfoliado sin piel

pocas espinas.

CUADRD 1°
COSYO DEL FILET DE MERLUZA INTERFOLIADOD S/F-P/E

CGHCERTD

A. HATERIA PRIMA

Keriuza necesaria por tn filet tn

costo nerluza desembarcada Uss/tn

BASTD TOTAL $/THF
IS5/ THF

8. HATERIALES DE ENPAGUE

Caja Master Cajasftnf
precio [s/[VA) $/caja
gasto cajas master $/tnf
Laminas de polietileno kg/tnF
precio (s/IVA) $/kq

. gasto laminas polietileno $/tnf
Sunchos kg/tnf
precia (s/EVA) $/kg
gasto sunchos $/tnF
rotulos u/inf
precio {s/1VA} $/unidad
gasto rotulos ' $/tnf
flete kg/tnF
precio ’ $/kg
gaste en flete $/tnf
GASTG TOTAL $/TNF

UsS/THF

- 2,500

250,35

624,641
625,913

33,000
0,449
24,857

15,000
1,87
28,065

1,000
2,295
2,295

53,000
0,012
0,636

48,359
0,132
6,383

52,236

82,361

T,



C. MANO Ot OBRA-CSSS

Fiietero

Ls §s

Remuneracion filetero
feauneracios MOD-CS5

REMUNERACION KOD-CSSS

D. GASTOS VARIABLES OE FABRICACION

Flete
precio
gasto en flete

Energia electrica
precio
gasto en energia electrica

Hielo
precio
gasto en hielo

agua
precic -

gasto en agua

GASTO TOTAL

¥ COSTO DIRECTO DE FABRICACIGH

E. COST0S DIRECTUS ot COMERCIALIZACION

valor FOR
1 aplicado para puerto sur

6ASTD TOTAL

¢ COSTO DIRECTG TOTAL

$/THF
i
$/tnF
$/tnf

$/tnf
Us5/tar

taj/tnf
$/caj
AltnF

ku/h/tnf
$/kn/h
$/tnf

kg/tnf
$/kg
$/ink

w3/ taf
$/al
$/tnF

$/THF
USs/THF

$/TNF
UsE/TRF

UsS/tnF
S

$/THF
U$S/TNF

$/TNF
U35/ TNF

99,583
75,000
174,270
232,340

232,340
232,82

46,040
0,290
19,140

295,000
4,075
22,125

© 300,000

0,057
15,600

14,400
1,830
2,352

83,247
33,384

1002,475
1004, 464

1606, 000
§,500

71,856
72,000

1074,331
§076,484



F. OTROS GASTOS

% aplicado 5/ COF i b, 500

GASTO TOTAL $/THF 65,161

U$S/TNF 5,261

1 TOTAL $/THF 1139,492

LSS/ THF 141,775

% TIPO DE CAMBIO OFICIAL $/U55 0,998
Supuestos

Materia Prima

Se ha tomado como precic indicativo del producto
entero fresco, en base al supuesto que la empresa
s integrada, =1 costo de la captura.

ei rendimiento standard de la especié 25  de

2,50 Kg de merluza entera fresca por kg de filet.
Materiales de Empaque

£l material de empague necesario para colocar en

el mercado externc es el siguiente:

a)cajas master:los distintos productos se empacan
en cajas master con las siquientes
caracteristicas: cajas master de cartén corrugado

IExn7 I30x205x440 200 libras. La cantidaq de

o
e



"filet por caja y el numero de cajas necesarias
por tonelada de filet es de 18,848 kg % caja 1o

que hace necesario 53 cajas master por tn. de

filet
b)laminas de pelietileno: se necesitan
apraximadamente 480 gramos de laminas de

polietileno por caja de filet; lo gue hace que se
necesiten 26 kg de laminas de polietileno por

tonelada de filet.

c)sunchos: se necesitan aproximadamente 19 gramos
de sunchos por caja de filet lo que hace Que se

requieran 1,00 kg de sunchos por tonelads de

filet:

diroétulos: se necesitan un rétule por caja, lo
que hace necesario 53 rotulos por tonelada de
filet:

diflete: dado que los insumos son adquiridos en
la ciudad de Mar del Plata se ha tenido en cuenta
el flete de estos insumos a la ciudad de
radicacion de la planta de nuestro estudio

especifico; para esto se ha tenide en cuenta qQue



-

cada caja pesa 400 gs.y cada rotulo 3 gs.
aprexXximadamente el peso del total de los insumos
a transportar por tonelada de filet es de

48,359 kg.

Mano de Obra v Cargas Sociales

almano de obra:para realizar el calculoc del
importe de mano de obra abonado por tonelada de
filet se procedid de la siguiente manera:los
sindicatos acuerdan periodicamente los salarios
de los fileteros para un kilogramo de filet de
meriluza sin  piel pocas  espinas; ademas cada
especie tiene wun correspondiente coeficiente de
convertibilidad que reflejia el grado de
dificultad de realizar un kilogramo de filet con
respecto al kilogramm- ge filet de merluza sin
piel pocas espinas; lo que se hace =2s multiplicar

dicho coeficiente por los wvalores acordados por

el sindicato ¥y se oabtiene el valor del salario al

qgue se le debe sumar un 104 en concepteo de

asignacion por equipo v a este valar obtenido se
le adiciona un 10% en conceptos de viaticos,

antigiedad, premios, extras, etc. E1 coeficiente



de convertibilidad para el Tfilet de merluza

interfoliado sin piel pocas espinas es 1,0.

Fara el calculo del salario total se ha tenido en
cuenta la participacidn porcentual del salario
del filetero en el total de 1los salarios, que
para la merluza el salario del filetero

representa el 75,0%Z del total.

blcargas sociales: las CAargas spciales,
incluyendo lo . abonado por enfermedades Y

accidentes, representan aproximadamente el 75% de

los salarios.

alflete de. bugque a planta: el valor del flete de
bugue a planta se cAlculo en base a la cantidad
de producte fresco necesario por @ tonelada de
fiiet, dividiendo dicho namero por la cantidad de
producto entero fresco que se puede transportar
par cajén, dandonos de esta manera la cantidad de
cajones qué’ Se necesitan transportar para

elaborar una tonelada de filet. La cantidad de

producto entero fresco por cajon es de F8 kg. v



la cantidad de cajones necesarios para producir

una tonelada de filet es de 66 cajones.

bljenergia eléctrica: para el cdlculo del gasto
variable de energia eléctrica se estimo un

promedio de Z95 kw/hara por tonelada de filet.

c)hielo: se calculd un gasto en hielo equivalente
a 4 kilogramos de hielo por cada 25 kilogramos de
filet, lo que hace necesario una cantidad de 160

kilogramos de hielo por tonelada de filet.

Costos _directos de comercializacion

Se calcularon como uwn porcentaje del 7% sobre el
 precio FOE. Estos gastos incluyen los. siguientes
items:
l1)gastos de despachante v aduana 2

¥ permisos de embarque

¥ otros gastos relacionados con la aduana
2)gastos bancarios

¥ gastos por aperturas de cartas de creédito

¥ gastos por transferencias de divisas

¥ telex, comunicaciones, etc.

JIlestibaje



¥ gastos en carga y descarga
4)comisiones a representantes del exterior

¥ tradings

Otros. gastos

Se calcularon sobre un porcentaje aplicado al
costo directo de +fabricacién, teniendo en cuenta
una planta gue produce 300 toneladas de filet de
merluza, abadejo, lengquado Yy mero al mes
distribuidas de la siguente manera:

T = L L A = N o ¥ 4
LI T = =T = . S 7 A
MEFD.............................;...........4,02

MEr IUZa . e e e we e emae s Pe e s um e s en.a3D,0L

Este item incluve: gastos generales, sueldos
administrativos, mantenimiento de planta,
amortizaciones, seguros, impuestos vy tasas, etc.
El porcentaje aplicado es de 6,5% sobre el costo

directo de fabricacion.



Costo del .filet de abadejo interfoliado sin piel

sin espinas

CUADRD 1
COSTO DEL FILET DE ABADEJO INTERFOLIADG §/F P/E
FEBRERD/91

CONCEPTO

A. MATERIA PRIMNA

.abadejo necesaric por tn filet tn 2,900
cnsto abadejo de mercado $/tn 1950, 000
BASTO TOTAL $/THF 304%,000

" U45/TNF 3031,102

B. MATERIALES DE EMPAGUE

Caja Haster cajas/tof 48,000
precio [s/IVA) $/caja 0,469
gasto cajas master $/tnf ) 22,912
Laninas de polietilenc kg/tnF 23,000
precio |s/]VA) $/kg 1,871
~gasto laminas polietileno ©%ftnF 43,033
Sunchos kg/ toF ¢,910

' precic (s/1VA} $/ko 2,293
gastn sunchos R 744113 2,088

- Rotulos rotulos/tnF 48,000
precio (s/IVA) $funidad 0,012
gasto ratulos $/tnF 0,974
Flete £g/TnF 43,294
precio flete $/Kg 0,132
gasto en flete _ $/Tnf 3,710
GASTO TOTAL $/TKF 13,919

U4S/TNF 74,067



C. MANG DE OBRA Y CARGAS SOCIALES

Filetero $/1NF 59,583

Cs s 4 79,000
Remuneracion filetero $/tnf 174,270
Remuneracion HOD-CSS $/tnf 227,804
GASTO TOTAL $/THF 217,804

U$S/TNF 228,261

. GASTOS YARIABLES DE FABRICACION

Flete ' caj/tnf 81,000
precio $/ca) 0,290
gasto en flete $/tnf 23,490
Energia electrica kw.h/inF 295,000
precio $/kw. h 0,075
gasto en energia electrica $/tnf 22,125
Hielo . kg/tnF 160,000
precio h $/kg 0,052
gasto en hielo $/tnF 8,320
Agua #3/TnfF 14,400
precio $/m3 1,830
gasto en agua $/Tnf 26,352
GASTD TOTAL $/THF 80,287
US8/TRF . 80,448

¥ COSY0 DIRECTO DE FABRICACION $/TNF 3427010
' UsS/TNF 34313,878

‘€. COSTOS QIRECTOS DE COMERCIALIZACION

valor FOR UsS/tnfF 4500,000
% aplicado para puerto sur I 7,000
GASTD TDTAL $/THNF 321,354

USS/TRF 322,000
t COSTO DIRECTO TOTAL $/THF 3748, 364

UsS/TNF 3753,878



F. 0TROS GASTOS

% aplicado s/ COF % 7,000

GASTO TOTAL $/THF 308,431

UsS/TNF 309,049

1 TOTAL $/TNF 4094,797

UsS/THF §064,927

$¢ TIPD DE CANBID GFICIAL §/Us5 0,998
supuestos

Materia Prima

Se ha tomado como precio indicativo del producto
entero fresco un promedio del pagadec por aquellas
empresas que compran la materia prima a terceros.
ell rendimiento standard de l1a especie es de
2,90 Kg de abadejo entero fresco por Kg. de

filet.

Materiales de Empague

E1l material de empaque necesario para colocar en

el mercado externo es el siguiente:

a)cajas master:los distintos productos se empacan

en cajas master con las siguientes



caracteristicas: cajas master de cartdn corrugado
In7 J40x205%440 200 1libras. La cantidad de
filet por caja es de 21,000 kg. v 21 ndmerao de

cajas necesarias por tonelada de filet es de 48.

billaminas de polietileno: se necesitan
aproximadamente 480 aramos de laminas de
polietileno par caja de filet; lo que hace que se
necesiten 235 kg de laminas de polietileno por

tonelada de Tilet.

c)sunchos: se necesitan aproximadamente 19 gramos
de sunchos por—-caja de filet lo que hace que se
requieran 0,91 kg. de sunchos por tonelada de

filet.

dirétulos: se necesitan un rotulo por caja, lo

gue hace necesario 4B ré6tulos por tonelada de

filet.

d)flete: dado gue los insumos son adguiridos en
la ciudad de Mar del Plata se ha tenido en cuenta
el flete de estps insumos a la ciudad de
radicacidon de la plaﬁta de nuestro estudio

especifico; para esto se ha tenido en cuenta gue



cada caja pesa 400 gs.y cada rotulo I gs.
aproximadamente el peso del total de los insumos

a transportar por tonelada de filet es de 43,254

kg.

Aa)lmano de obra:para realizar el calculo del
importe de mano de ocbra abonado por tonelada de
filet se procedid de la siguiente manera:los
sindicatos acuerdan periodicamente los salarios
de los fileteros para un kilogramo de filet de
merluza sin  piel pocas esplinas; ademas - cada
especie tiene un correspondiente coeficiente de
convertibilidad que refleja el grado de
dificultad de realizar un kilugramg de filet con
respecto al kilogramo de filet de merluza. sin
piel =sin tela; lo que se hace es multiplicar
dicho coeficieﬁte por los valores acordados por
el sindicato y se obtiene el valor del salario al
que se le debe sumar un 107 en concepto de
asignacion por equipo v a este valor obtenido se
le adiciona un 10%Z en conceptos de viaticos,

antigiedad, premios, extras, etc. A continuacidn



presentamos los coeficientes de convertibilidad
para el abadejo es de 1,0.
Fara el c&lcule del salario total se ha tenido en

cuenta la participacidn porcentual del salario

del filetero en el total de los salarios, que.

para esta especie es del 74,5%.

b)cargas sociales: las cargas saociales,
incluyendo lo abonado por enfermedades i
accidentes, representan aproximadamente el 734 de

los salarios.

alflete de bugue a planta: el valor del flete de
buque a planta se calculo en base a la cantidad
qe _producto fresco necesario por tonelada de
filet, dividiendo dicho numero por la cantidad de
producto entero fresco que se puede transportar
por cajon, dAndonos de esta manera la cantidad de
cajones gue se necesitan transportar para
elaborar wuna tonelada de filet. A continuacidn

detallamos la cantidad de producto enters fresco

por cajén es de 36 kg. v la cantidad de cajones



necesarios para producir una tonelada de filet

es, entonces, de 81 cajones.

blenergia eléctrica: para el calculo del gasto
variable de energia eléctrica se estimo un

promedio de 295 kw/hora por tonelada de filet.

c)hielo: se calculd un gasto en hielo equivalente
a 4 kilogramos de hielo por cada 25 kilogramos de
filet, lo que hace necesario una cantidad de 160

kilogramos de hielo por tonelada de filet.
Costos directos de comercializacion

Se calcularon como un porcentaje del 77 sobre el
precio FOF. Estos gastos incluyen los siguientes
Ltems:
l)gastos de despachante vy aduana

¥ permisos de embarque
. % otros gastos relacionados con la aduana
2)gastos bancarios

¥ gastos por aperturas de cartas de credito

¥ gastos pdr transferencias de divisas

¥ telex, comunicaciones, etc.

Xlestibaje



¥ gastos en carqga y descarga
4)comisiones a representantes del exterior

¥ tradings

Dtros gastos

Se calcularon sobre un. porcentaje aplicado al
costo directo ae fabricacidn, teniendo en cuenta
una planta gue produce 300 toneladas de filet de
merluza, abadejo. 1enguado‘ v ﬁero al .lmes

distribuidas de la siguente manera:

Abadejo..... f et e A miees et ean e e b . 8,0%
Lenguado. . - v i i v v r e e s e e aaaan . Y A I A
=T o S eeresemsermesnamaa 4,0%
Merluza...... G h e r e e e s e s e mee e saxeaB85,04

Este item incluye: gastos generales, sueldos
admninistrativos, mantenimiento de planta,
amortizaciunes, sequros, impuestos vy tasas, etc.

el porcentaje aplicado es del 9,07 sobre el costo

directo de fabricacion.

_____



Costo del filet de lenguado interfoliado con piel

8in espinas

CuadRO 1

COSTO DEL FILET DE LENGUADD INTERFOLEADO C/F P/E

FEBRERD/?2
CENCEFTO

R. MATERIA PRIMA

lenguado netesario por tn filet
costo lenguado de aercado

BASTD TOTAL

B. MATERIALES DE ENPAGUE

Caja tHaster
precio (s/IVA)
gastn cajas master

Laninas de polietileno
precio {s/IVA)
gasto laminas polietileno

Sunchos
precio [s/1VA)
gasto sunchos

Rotulas
precio (s/IVA)
gasto rotulas

Flete
precio
gaste en flete

GASTD TOTAL

tn
$/tn

$/THF
U$H/TNF

cajas/tafF
$/caja
$/t0F

ky/tnF
$/ig
$/tnF

kg/tnf
5/kg
$/tnf

rotulos/tnf
$/unidad
$/tnf

Kg/TnF
72 41]
$/Inf

5/INF
U3S/TIF

2,800
1147, 500

3243, 000
3219,439

44,000
0,469
20,634

21,000
1,074
39,291

0,840
7,293
1,928

14,000
0,017
0,528

39,572
0,132
5,224

67,406
67,742

7



C. HANO DE OBRA Y CARGRS SOCIALES

Filetero §/TNF 169,291
£s S5 1 73,000
Remuneracion filetero 296,239
Renuneracion HOD-CSS $/tnf 385,752
GASTD TOTAL $/4nF 365,752

UsS/tnF 366,485

D, GASTOS VARIABLES DE FABRICACION

Flete . cajftnf 74,000
precio $/caj ' 0,290
gasto en flete $/1nf 21,460
Energia electrica k. h/tnf 295,000
precio $/kn.h 0,073
gasto en energia electrica $/tnf 2,125
Hielo kg/tnF 160,000
precio $fkg 0,052
gasto en hielo $/4nF 8,320
Agua &3/ TnF 14,400
Arecio §/w3 1,836
gasto en agua $/TaF 26,352
GASTO TOTAL c §/THF 18,257
: Uss/TNF 78,414

' i COSTO BIRECTO DE FABRICACION $/TNF 3724,616
U$S/THF 3732,080

E. COST05 DIRECTOS DE COMERCIALIZACION

valor FOR UsS/tnF 6700,000
% aplicado para puerto sur % 7,000
GASTO TOTAL $/TNF 448,062

U$S/THF 459,000
¥ COSTO DIRECTO TOTAL $/THF §192,678

U$S/TNF 1201, 080



f. OTROS GASTOS

% aplitado s/ COF i 7,000

GASTO TOTAL $/INF 260,723

UsS/THF 261,244

§ TOTAL $/TNF 4433,401

UsS/THF 4452,323

b8 TIPO DE CAMBIO OFICIAL $/U%S 0,998
%& esto

L

1

itl

Materia Prima

Se ha tomado como precio indicativo del producto
entero fresco un promedic del pagada por aquellas
empresas que compran la materia prima a terceros.
Eépecie es de

el rendimiento standard de la

2,80 Kg. de lenguado entero fresco por Kg de

Materiales de Empague

El material de empague necesario para colocar en

el mercado externo es el siguiente:

alcajas master:los distintos productos se empacan

en cajas master con las siguientes

~s



caracteristicas: cajas master de cartén corrugado
JIR7 J40%205x440 200 libras. La cantidad de
filet por caja es de 22,&80_kg. v el ndamero de
cajas necesarias por., tonelada de filet es,

entonces, de 44,

b)laminas de polietileno: SE necesitan
aﬁruximadamente 480 gramos de laminas de
pnlietileno por caja de filet; 1o que hace que se
necesiten 21 kg de laminas de polietileno por

tonelada de filet.

c)sﬁnchms: se necesitan aproximadamente 19 gramos
de sunchos por caja de filet lo que hace que se
requieran de Q0,84 kg de sunchos por toneladsa de

filet.

d)rotulos: se necesitan un rédtulo por caja, 1o
que hace necesario 44 rdtulos por. tonelada de

filet.

d)flete: dado que los insumos son adquiridos en
la ciudad de Mar del Plata se ha tenido en cuenta
el flete de estos insumos a la ciudad de

radicacion de la planta de nuestro estudio



especifico; para esto se ha tenido en cuenta que
cada caja pesa 400 gs.y cada  rotule X gs.
aproximadamente el peso del total de los insumas
& transportar por tonelada de filet es de

39,572 kg.
Mang _de Obra y Cargas Sociales

a)mano de obraipara realizar el cdédleulo del
importe de mano de obra abonado por tonelada de
filet se procedid de la siguiente manera:los
sindicatos acuerdan periodicamente los salarios
de los fileterps para un kilogramo de filet de
merluza sin piel pocas espinass; ademas cada
eapecie tiene un correspondiente coeficiente de
convertibilidad que fefleja el érado de
dificultad de realizar un kilogramo de filet con
respecto al kilogramo de filet de merluza sin
piel sin tela;:; lo gque se hace es multiplicar
dicho coeficiente por 1los valores acordados por
el sindicato v se obtiene el valor del salario al
que se le debe sumar un  10% en concepto de
asignacidn por equipo y a este valor obtenido se

le adiciona uwn 104 en conceptos de viaticos,

antiglledad, premios, extras, ete. A conltinuacidn



presentamos los coeficientes de convertibilidad
para 1 lenguade es 1,7.Fara el calculo del
salario total se ha tenido en cuenta la
participacion porcentual dél salario del filetero

en el total de los salarios es del 81l%.

b)cargas sociales: las cargas sociales,
incluyendo lo abnonado por enfermedades v
accidentes, representan aproximadamente el 75% de

los salarios en todas las especies producidas.
Gastos variables de fabricacion

a)flete de buque a planta: el wvalor del flete de
bugue a planta se calculo en base a la cantidad
de preducto fresco necesaric por tonelada de
filet, dividiendo dicho namerc por la cantidad de
producto entero fresco que se puede transportar
por cajidn, déndéna5 de esta manera la cantidad de
cajones que se necesitan transﬁortar para
elaborar una tonelada de filet. La cantidad de
producto entero fresco por cajon es de 38 kg. v
la cantidad de éajones necesarios para producir

‘una tonelada de fiiet es de 74.



blenergia eléctrica: para el calculo del gasto
variable de energia eléctrica se estimo un

promedio de 295 kw/hora por tonelada de filet.

c)hielo: se calculd un gasto en hielo equivalente
4 4 kilogramos de hielo por cada 29 kilogramos de
filet, lo que hace necesario urna cantidad de 140

—

kilogramos de hielo por tonelada de filet.

Costos directos de comercializacion
Se calcularon como un-porcentaje del 7% sobre el
precio FOB. Estos gastos incluyen los siguientes
itens:
l)gastos de despachante vy aduana

¥ permisos de embargue

¥ otros gastos relacionados con la aduana
2)gastos bancarios

¥ géstDs por aperturas de cartas de crédito

¥ gastos por transferencias de divisas

¥ telex, comunicaciones, etc.
3)estibaje

X gastos En'carga ¥ descarga
4}comisiones a representantes del exterior

¥ tradings



Otros gastos

Se calcularon sobre un porcentaje éplicado al
costo directo de fabricacion, teniendo en cuenta
una planta que produce 300 toneladas de filet de
merluza, abadejio. lenguado ¥ mero al mes
distribuidas de la siguente manera:

Abadejo....... C e N E 4 d e mnee e enesuunene-. 3,04
Lenguado..... N e a e e u e L A & 4
= o I 0 ¥ 4

1= s T - 85.0%

Este item incluye: gastos generales, sueldos
administrativos, mantenimiento de planta,
amortizaciones, seguros, impuestos vy tasas, etc.

el porcentaje aplicado es del 7%.

£



Costo del filet de mero interfoliado sin piel”

pocas espinas.

CUADRD 1°
COSTO DEL FILET DE MERD IWTERFOLIADD 5/P P/E
AGCSTO/T

CORCEPTO

A. WATERIA PRIMA

Hero necesarin por tn filet tn

costo mero de mercado §/tn

GASTO TRTAL $/INF
U$5/TNF

B. MATERIALES DE EMPAGUE

Caja Master cajas/tnf
precio {s/IVA) $/caja
gasto cajas master $/tnf
Lasinas de palietilens kg/tnf
precie (s/IVA) $/kg
gasto laninas polietileno $/tnf
Sunchos kg/tnF
precio (s/IVA) $/kg
gasto sunchos $/tnF
fRotulos rotulos/tnF
precio {s/1YA) $/unidad
gasto rotulos $/tnf
Flete kg/TnF
precie $/Kg
gasto flete $/Taf
GASTO.TOTAL $/THF
U$5/TNF

3,850
360,000

136,000
1388,778

34,000
0,449
20,536

21,000
1,871
39,291

0,840
2,295
1,928

44,600
0,012
0,528

39,572
0,132
5,224

62,363
62,508



£. HAND BE OBRA ¥ CARGAS SOCTALES

Filetero $/TNF 179,249
£s Ss S 75,000
Remuneracion filetero 313,688
Reauneracion #00-CSS $/tnf 369,043
BASTO TOTAL , $/tnf 369,043

UsS/taf 349,782

D. GASTOS VARIABLES DE FABRICACION

Flete - caj/tof 101,000
precic . $fcaj 0,290
gasto en flete $/tnf 29,290
Energia electrica kw.h/tnF 295,000
precic $/ku.h 0,075
gasto en energia electrica $/tnf 22,125
Hielo kg/tnF 160,000
precic $/hg 0,052
gasto en hielo $/tnfF 8,320
Agua ’ a3/ Taf 14,400
precio $/03 1,830
gasto ep agua $/Taf 26,332
GASTD TOTAL $/TNF 864,087
US$/TNF 86,240

' 4 COSTO OIRECTO BE FABRICACTON $/TNF 1903,513
L35/ TNF 1907,327

£, €0ST0S DIRECTOS DE COMERCIALIZACION

valor FOR UsS/tnF 2500,000
1 aplicado para puerto sur 1 7,008
GASTO TOTAL $/TNF 1BY,b34

U$S/TNF 182,000
¥ COSTO DERECTD TOTAL $/TNF 2085, 149

U$5/THF 2089,327



F. GTROS GAGTAS

% aplicado s/ COF T 8,000

GASTO TOTAL S/TNF 152,281

U$5/ THF 152,586

b T0TAL $1TNF 2237,430

USS/TNF 241,914

13 TIPD DE CANBIO OFICIAL $/UsS 0,998

Supuestos

Materia Prima

Se hé tomado como precio indicativo dél producto
entero fresco un promedio del pagado por’ aguellas
empresas gque compran la materia prima a terceros.
el rendimiento standard de la especie es de
%,B% Kg de mero entero fresco por Kg. de filet.

Materiales de Empague

El material de empaque necesarioc para colocar en

el mercado externc es el siguiente:

a)cajas master:los distintos productos se empacan
en cajas master con las siquientes

caracteristicas: cajas master de cartdn corrugado



In7 340x2005x44Q 200 libras. La cantidad de
filet por caja es de 22,680 kg. ¥ =1 niumero de

cajas necesarias por tonelada de filet es de 44.

b)laminas de polietileno: se necesitan
aproximadamente 480 gramos de | laminas de
polietileno por caja de filet; lo gue hace gue sea
necesiten 21 kg. de laminas de polietileno por

tonelada de filet.

t)sunchos: se necesitan aproximadamente 19 gramos
de sunchos por caja de filet 1o gque hace que se
reduieran de Q0,84 kg. de sunchos por tonelada de

filet.

d)rotulos: se necesitan un rotulo por caja, lo
que hace necesario 44 rdétulos por tonelada de

filet:

d)flete: dado que los insumos son adquiridos en
la ciudad de Mar del FPlata se ha tenido en cuenta
el flete de estos insumos a la ciudad de
radicacidn de la planta de nuestro estudio
especifico; para esto se ha tenido en cuenta que

cada caja pesa 400 gs.y cada rotulc 3 gs.



aproximadamente el peso del total de los insumos

a transportar por tonelada de filet es de 39,572

kg .

Mano _de Obra v Cargas Sociales

a)mano de obra:para realizar el calculo del
importe de mano de obra abonado por tonelada de
filet se procedid de la siguiente manera:los
sindiéatos acuerdan periodicamente los salarios
de los fileteros para un kilogramo de filet de
merluza sin  piel pocas espinas; ademas cadar
especie tiene un correspondiente coeficiente de
convertibilidad que refleja el grado de
dificultad de realizar un kilogramo de filet con
respecto al kilogramo de filet de merluza sin
piel sin tela; lo que se hace es multiplicar
dicho coeficiente por lbs valores acordados por
-el sindicato v se obtiene el valor del salario al
que se le debe sumar uwn 104 en concepto de
aéignacidn por equipo v a este wvalor obtenido se
le adicicona wn 104 en conceptos  de viaticos,
antigledad, premios, extras, etc. El coeficiente
de convertibilidad es 1,B8.

Para el calculo del salario total se ha tenido en



cuenta la participacidn porcentual del salario

del filetero en el total de los salarios, gue es

del 83%.
b)cargas sociales: las cargas sociales,
incluyendo lo abonado por enfermedades v

accidentes, representan aproximadamente el 75% de

los salarios en todas las especies producidas.

a)flete de buque a planta: el valor del flete de
bugue a planta se calculo en base a la cantidad
de producto fresco necesario por tonelada de
fi;et, dividiendo dicho numeroc por la caﬁtidad de
producto entera fresco que se puede transportar
por cajon, dandonos de esta manera la cantidad de
cajones que Se naecesitan transportar para
elaborar una tonelada de filet. La cantidad de
producto enterc fresco por cajon es de 38 kg. v
la cantidad de cajones necesarios para producir

una tqneléda-de filet es de 101.

blenergia eléctrica: para el calculo del gasto

variable de energia eléctrica s2  estimo un



promedio de 293 kw/hora por tonelada de filet.

clhielo: se calculd un gasto en hielo equivalente
a 4 kilogramos de hielo por cada 25 kilogramos de
filet, 1o que hace necesario una cantidad de 160

kilogramos de hielo por tonelada de filet.
Costos directos de comercializacion

Se calcularon como un porcentaje del 7% sohre el
precio FUOB. Estos gastos incluyen los siguientes
items:
1)gastos de despachante v aduana

¥ permisos de embarque

¥ otros gastos relacionados con 1avaduana
2)gastos bancarios

¥ gastos por aperturas‘de cartas de crédito

¥ gastas por transferencias de divisas

¥ telex, comunicaciones, etc.
3lestibaje

¥ gastos en carga vy descarga

4)comisiones a representantes del exterior

¥ tradings

vl



Qtros gastos

Se calcularon sobre wn porcentaje aplicado al
costo directo de fabricacidan, teniendeo en cuenta
una planta que produce 300 toneladas de filet de
merluza, abadeja, lenguado ¥ mero al mes

distribuidas de la siguente manera:

ADAPJ 0. e a i st s s s s s et ssscncnnacannnaan aeeses B,0%
Lenguad0.e « s s s v e o st st v s s s coremnmanns PRI 8 i 4
Mero.,..eaeuan ...:.. ...... . D 4 i 4
MErIUZ A, e eeerennnnsennnnnns . ...B85,0%

‘Este item incluye: gastos generales, sueldos
administrativos, mantenimiento. de planta,
a%artizaciﬂnes, seguros, Llmpuestos v tasas, etc.
El porcentaje aplicado es del 8,04 sobre el costo
directo de fabricacidn.

Costo del calamar congelado a bordo.

Fara realizar los cdlculos se tuvo en cuenta las

siguientes caracteristicas del bugue considerado:

a) Caracteristicas fisicas del buque pesquero
potero congelador promedio de la flota que opera

en la provincia de Santa Cruz:



bugue pesquero potero congelador con base en el

puerto de Caleta Dlivia (provincia de Santa

Eruz).

¥ Eslorac.erecsessas. 40,00 mts.

¥ Manga....ioececanas 2,00 ints.

¥ Puntal...,....... 7,40 mts,

¥ Potencia....... 1.500,00 hp.

X BOOEQSa.nesnnnn.. 839 m3, IS0 tn., 58.450 cajas
¥ Antigiuedad...... 20 anos.

b) Caracteristicas operacionales.

Produccidn promedio por mareat:

¥ Calamar....erenenennareeean 250 tns. 100%
¥ Duracion prom. de la marea. 24 dias.
¥ Tripulacidn.... ... .o n... 24 tripulantes.

¥ Consumo prom. de gascil.. 102.098 lts./marea



CUADRG |

£0ST0 DE LA TN DE CALAMAR CORGELADD A BORDO FeB/92

CONCEPTO

A. REMUNERACIONES - C5S5

participacion » pesca
otros conceptos
total remuneraciones-csss

tn calamar/tn total
produccitn calasar
produccitn total

tipo de cambic oficial

[MPUTABLE A CALANMAR

B. COMBUSTIBLE-LUBRICARTES

C. CARGA-

fonsump gasoil
precin
gasto en gasoil

gasto en aceites

BASTO TOTAL

QESCARGA

pstibaje
precio

GASTO TOTAL

$/pares
$/marea
$/marea

1
tnfuarea
tn/marea
$/UsS

$/tn
UsS/tn

© 1ts/marea

$/1t
$/mares

$/marea

$/tn
U4S/tn

mpvimientos
$/caj/avio

$/tn
U$5/th

25060,323
50845,926
75906,248

100,000
350,000
350,000

0,998

216,075
27,310

102908, 000
0,332
34165,456

416,544

107,377
107,592

2,000
0,340

120,240
120,481



D, MANTENIHMIERTO-REPARACIGNES

capacidad bodega nd 839,000
valor a3 bodega 0 ka Ussiad 500¢,000
valor bugue 0 ks Uss 4195000, 000
antiguedad anos 20,0900

¥ aplicado ¥ mant-repar 3 10,500
gasto mant-repar U$5/afo 440475, 060
BASTD TOTAL $/tn - 179,426
Us5/tn 179,784

E. SEGUROS

valor 83 bodega wusado UsS/m3d 1368,88%
valor venal buque Uss L1ad277,778

1 aplicado por sequros 1 2,500
gasto sequros U35/ano 29131,944

~ GRSTD TOTAL $/tn 6,922
Uss/tn &,938

F. AMORTIZACIOHES

agortizacion U%5/ano 151488111
GASTD TOTAL $/tn 33,994
U$5/tn 36,068

6. GASTOS PORTUARIOS

gésto en removido $/tn ‘ 0,770
TRN tr 452,000
uso de puerto $/TRN/ trin o 0,280
gasto uso de puerto $/tn 0,110
6ASTO TOTAL $/tn 0,880

U4/ tn 0,882



H. BATERIALES DE £HPAQUE

Caja master cajas/TnpP 167,000
precic $/caja 0,479
gasto cajac master $/TnP 79.993
Bolsas de polietileno kg/TapP 8,000
precio $/kg 1,963
gasto laminas de polietileno  §/TaP 13,720
Sunchos kg/TnP 1,000
precio $/kg 2,293
gasto en sunchas §/TnpP 2,295
Ratutas rotulos/TnP 167,000
precio $/rotulo 0,012
gasto en rotulos $/TaP 2,004
flete kg/TnP 46,450
precioc $/%qg 0,132
gasto en flete $/TnpP 6,131
GASTO TOTAL $/tn 104,143
Uss/tn 106,356

I SUBTQTAL $/tn 773,849

UsS/tn 773,411

[. BASTOS DE ESTRUCTURA

' 4 aplirado [ 12,000
GASTO TOTAL $/tn 92,863

UsS/tn 93,044

¥ TOTAL $/tn -Bo6,723

UsS/ tn B4D, 450



REFERENCIAS CUARDRO 1

A) Remuneraciones f cargas soclales de la
tripulacion imputable al calamar. (incluye gastas~
de viveres y fonda)

B) El gastoc en lubricantes se calculo sobr‘e' la
base del 10% del Qastn en combustibles.

E) Se utilizd un coeficiente técnico para la
‘determinacitdn de este item. Dicho coeficiente
surge de suponer qgue los gastos considerados
varian propaﬁgionalmente can ia edad de los
bugues. De este modo se considero para el primer
afo el 5% del valor inicial con un incremento del
4% anual acumulativolpor cada afo de Antigiedad
de la embarcacidn.

F) Se refiere al seguro dé maquinas, artes de
pesca y seguro de vida de la tripulacion. Se
calculd la prima anual en base al 2Z.9% sobre el
valor wvenal dé la embarcacidn.

G) S5e aplicod el siguiente criterio.

Valor inicial — Valor venal en K
Aamortiz.en K =

. Antigledad en K
Donde K = ano.
H) Se calculd un valor por tonelada de pescado.

Comprende removido v uso de pusrto.



I) Se calculd en base al 127 sobre el subtotal.

(incluye gastos de comercializacidn)

Costo del langostino congelado a bordo.

Para realizar los c&lculos =s tuvo en cuenta las

siguientes caracteristicas del buque considerado:

a) Caracteristicas TYTisicas del bugue pesquero
congelador promedio de la flota que opera en la

provincia de Santa Cruz:

bugue pesguero congelador con base en el puerto

de Caleta Olivia (provincia de Santa Cruz).

¥ Eslorac.cacn.a-. 41,14 mts.

S Manga.......;... B,45 mts.

: 3 Punfal.......... 4,89 mts.

¥ Potencia........ 1215,00 hp.

¥ Bodega....ov.aen. 3850 m3, 146 tn., 7.300 cajas

¥ Antiguedad...... 20 afos.



b) Caracteristicas operacionales.

Produccidn promedio por marea:

¥ langostino..seoneaveanan

¥ Duracion prom.
¥ Tripulacion...

¥ Consumo prom.

de la marea.

de gasoil...

CURDRO 1°

144 tns. 100%
15 dias.
24 tripulantes.

2097 lts./marea

€0STC DE LA TN DE LARBOSTING CONGELADD A BORDD FEB/92

CONCEPTO

A, REMUNERRCIONES - €SSS

participacion » pesca $/marea
otros conceptes $lmared
totsl remuneraciones-csss $/narea
tn langostinn/tn total 4
produccidn langostinp ta/narea
produccién total tn/narea
) tipo de cambio oficial $/U$5
INPUTABLE A LARGDSTING $/tn
Us5/tn
B. COMBUSTIBLE-LUBRICANTES
gasoil Its/marea
precia $/it
gaste en gaspil $/marea
gasfo en aceites $/aarea
GASTO TOTAL $/tn
UsS/tn

208449,808
46190,372
74800, 180

100,000
146,000
146,000

0,998

510,940
511,984

52097, 000
0,332
17256, 204

1729,620

130,314
130,375



C. CARGA-DESCARGA

pstibaje
precio

GASTO TOTAL

0. MANTENIHIENTG-REFARACIGNES

-capacidad bodeqa

vator o3 bodega O ke
vaior bugue 0 kn
antiguedad

% aplicado x mant-repar
gasto mant-rapar

SASTO TOYAL

€. SEGURAS
‘valor &3 bodega usado
valor venal bugue
% aplicado por seguros
gasto sequras

BASTO TOTAL -

f. AMORTIZACIONES

asartizacien

GARSTO TOTAL

sovinientos
$/ca)favio

$/tn
L$5/tn

(53
UiS/al
U45
anos

h
U357an0

$/tn
Us5/tn

UsS/ad
Uss
)
U$5/ann

$/tn
U$S/En

Ui$5/an0

$/tn
UsS/tn

2,000
0,350

316,080
316,713

350,000
5000, 000
1750000, 000
20,000
10,560
183750,000

179,435
179,795

1388889
486011, 111
2,500
12152,778

6,923
&,9%7

63194,444

35,998
36,070

A0



6. GASTOS PORTURREDS
gasto en renpvido

TRN
uso de puerto
gasto uso de puerto

GASTO TOTAL

H. MATERIALES OF EMPAGUE

Caja aaster
precio
gasto cajas master

Bolsas de polietileno
precio
gasto laminas de polietileno

Sunchos
precip
gasto en sunchos

Rotulos
precio
gasto en rotulos

flete
precio

gasto en flaete

GASTD TOTAL

t SUBTOTAL

$/tn

tn
$/TRN/trim
$/tn

$/tn
LsS/tn

cajas/TnP
$/caja
$/TnP

kq/ToP

SR 7511

$/TnP

ka/Tnp
$/kg
$/TaP

rotulos/TnpP
$/rotuip
$/TnP

hg/TaP
$/hg
$/TnF

$/tn
UsS/tn

$/tn
UsS/tn

0,770

210,000
0,240
0,058

0,828
0,829

439,000
0,479
216,281

8,009
1,965
15,720

1,000
2,295
2,295

439,000
0,012
5,248

46,450
0,132
$,131

239,495
240,176

1420,232

 1423,078

b
Lt



. GASTOS DE ESTRUCTURA
% aplicado 1 12,000

GASTO TOTAL $/tn 170,428
U$S/tn 170,769

¢ TOTAL $/tn 1390,6460
UsS/tn 1595,048

REFERENCIAS CUADRO 1

A) Remuneraciones Y cargas soclales de 1la
tripulacidn imputable al langostino. (incluve
gastos de viveres y fonda)

B) El gastn en lubricantes se calculd sobre la
base del 10% del gasto en combustibles.

E}) Se utilizéd uwn coeficiente técnico para la
determinacion de este item. Dicho ceoeficiente
surge de suponer que los gastos considerados
varian proporcionalmente con la edad de los
buques. De este modo se considero para el primer
afo el 5% del valor inicial con un incremento del
4% anual acqu1ativu por cada ano de Antigdedad
de la embarcacidn.

F} Se refiere al seguro de maquinas, artes de

pesca y seqgura de vida de la tripulacidn. Se



‘calculd la prima andal en base al 2.54 sohre el
valor venal de la embarcacidn.
6) Se aplicd el siguiente criterio.

Valor inicial — Valor venal en K

Amortiz.en K =
Antigiedad en K

Donde K = afo.
H) Se calculd un valor por tonelada de pescado.

Comprende removideo v uso de puerto.
I) Se calculd en base al 127 scobre el subteotal.

(incluye gastos de comercializacion)

Costo del langostino fresco

Para realizar 1los calculos se tuvao en cuenta las

siguientes caracteristicas del buque considerado:

a) Caracteristicas fTisicas del bugque pesguero
fresguero promedio de la fTlota quel opera en la

provincia de Santa Cruz:

bugque pesquero fresquero con base en el puerto de

Caleta Olivia (provincia de Santa Cruz).

¥ Eslora........ .. 26,72 mts.

¥ Manga. . veaessan &.,61 mnts.



X Puntal..necaauns 3,30 mts.
¥ Potencia.....- . 517,00 hp.
¥ Bodega.aseece-=--- 134 m3, &4 tn., 1.488 cajones

¥ Antigledad...... 20 anns.
b) Caracteristicas operacionales.
Produccitn promedio mensual:

¥ LangostinD. cecacanassaarmann= 192 tns. 100%
¥ Mareas promedio mensual....
¥ Duracion prom. de la marea. &6 dias.

¥ Tripulacidn. cceee s csansae 12 tripulantes.
¥ Consumo prom. de gasoil.... 2Z&602 lts./mes

¥ Cantidad de hielo........-. . 20960 kg./marea.

*.



CURDRD 1°

£OST0 DE LA TN DE LANGOSTINO FRESCD

CONCEPTD

., REMUNERACIONES - [55§

participacion ¥ pesca
otros conceptos
total remuneraciones-csse

tn langostino/tn total
captura merluza
captura total

tipo de canbio oficial

IMPUTABLE A LANGOSTINO

8. COMBUSTIBLE-LUBRICANTES

‘C. FRID

gasoil
precio
gasto en gasoil

gasto en aceites

BASTO TOTAL

hielo

precio

mareas A
gasto en hielo

GASTO TOTAL

FEB/92

t/nes
$/nmes
§/nes

[/
tn/aes
tn/nes
$/U8S

$/tn
Us5/tn

Its/mes
$/1t
$/mes

$/mes

$/tn
UsS/tn

kq/aarea
$/kq
nareas/mes
$/neg

$itn
US4/tn

50166 ,B64
§5207,559
104374,423

100,000
192,000
192,000
0,998

543,617
544,706

26602,000
9,332
8831, 864

883, 186

50,599
50,701

20940 ,000
0,052
3,000

3269,760

17,030
17,064

A



0. CARGA-DESCARGA

estibaje sovinientos 2,000
precio $/caj/avio 0,340
BASTO TOTAL $/tn 18,947

Us&/tn 18,945

E. MANTENIHIENTO-REPARACIONES

capacidad bodega ol 134,000
valor a3 bodega § km Us5/al 3000,000
“valor bugue 0 kn Us§ 770008, 600
antiquedad 2f0s 26,060
4 aplicade x mant-repar I 10,300
gasto mant-repar Us5/ano 80839,000
GASTO TOTAL $/tn 33,024

Us5/tn 33,09t

F. SEGUROS

valor Y bodega usado Uss5/a3 1388,889
valar venal bugue 131 213868,889%
% aplicado por sequros A 2,500
gasto sequros U$5/ana 3347,222
BASTO TOTAL $/tn 2,31b

U$s/tn 2,321

G. ANORTIZACIONES
amortizacion U$S/aro 27803,036

GASTO TOTAL §/tn 12,044
UsS/ tn 12,068



H. BASTOS PORTUARIOS

gasto en reaovide

TRN
uso de puerte
qasto uso de puerto

GASTO TOTAL

1. REPGSICION CAJONES e

capacidad bodega

cajones necesarios
reposicion cajones
precig

gasto reposicion cajones

GASTO TOTAL

1 SUBTOTAL

J. GASTOS DE ESTRUCTURA

¥ aplicado

GASTO TOTAL

¥ HOTAL

$/tn

tn
$/TRN/trim
$/Etn

$/tn
$5/tn

cajones

cajones
rajones/and
UsS/cajon (s/IVA)
UsS/ann

U$S/tn

$ftn

UsS/tn

$/tn
s5/tn

$/tn
Us5/tn

/tn
Us5/tn

0,770

83,000
0,240
0,033

0,805
0,808

1688, 000
504,000
1012,800
7,500
7596, 000
3,297

3,290
3,610

533,670
$35,353

7,300

51,275
51,401

734,545
736,754

10V



REFERENCIAS CUADRO 1

A) Remuneraciones v cargas sociales de la
tripulacién imputable a la merluza.

B) El1 gasto en lubricantes se calculd sobre 1la
base del 10% del gasto en combustibles.

E) Se wutilizd un coeficiente técnico para 1la
determinacién de este item. Dicho coeficiente
surge de suponer que los gastos considerados
varian proporcianalmente con la edad de los
buques. De este mnodo se considero para el primer
afio el 5% del wvalor inicial con un incremento dél
4% anual acumulativo por cada afo de Antigledad
de la embarcacidn.

F) Se refiere al seguro de maquinas, artes de
pesca y sequro de vida de la tripulacion. Se
calculd la prima anual en base al 2.5% sobre el
valor venal de la embarcacion.

G) Se aplicd el siguiente criterio.

VValor inicial — Valor venal en K
Amortiz.en K =

"Antigiedad en K
Dande K = afo.
H) Se calculé un valor por tonelada de pescado.
Comprende removido ¥ uso de puerto.

I) Se supuso que la cantidad de cajones a reponer

AR



en el ano es el 204 sobre la cantidad necesaria
de los mismos;uéiendo esta igual a tres veces la
capacidad de bodega.-

J) Se calculd en hase al 7.5% sobre £l subtotal

s



D. Comercializacidn de la produccidn pesquera.

D.1. Frecios internacionales (valor FOE}

de

los

productos de las principales especies camerciales,

considerando un pericdo representativo.

1987
{dolares por tn.)

FILET MERLUZA FISHBLOCK S/P P/E......
FILET MERLUZA FISHELOCK S/P S/Eau....
FILET MERLUZA INTERFOLIADO S/P P/E...
MERLUZA H+G CONGELADD A EORDO........
CORVINA ENTERA EN BLOGUES. .. uuenvee..
CALAMAR ENTERO CONGELADD A BORDO.....
CALAMAR ENTERQ FISHELOCK. «vavsannuse-
CALAMAR TUBO FISHELOCK C/Puvsenrnen--
FILET ABADEJQ INTERFOLIADO S/F S/E...

FILET ARADEJO FISHEBLOCK S/P F/E......
ABADEJO H+G FISHBLOCK .. c s s ann - .

SALMON DE MAR H+G. .. s reveens- “eeuma

FILET FPESCADILLA INTERFOLIADO C/F F/E..--...

FILET MERO INTERFOLIADO S/FP G/E......
FILET MERO INTERFOLIADO S/F P/E..aaan

FILET MERDO FISHELOCK S/F P/E....-.....

1700
2000
1350
980
610
P80
1100
2200

3700



1988
(dolares por tn.)

FILET MERLUZA FISHBLOCK S5/P P/E....

FILET MERLUZA FISHHLOCK S/P S/E....... “aane

FILET MERLUZA INTERFOLIADO S/F F/E.

MERLUZA H+G CONGEL.ADD A BORDO.....
CORVINA ENTERA EN BLOOQUES. ..a--...
CALAMAR ENTERD CONGELADO A BORDO..

CALAMAR ENTERO FISHBLOCK..........

CALAMAR TUBOD FISHBLOCK C/FP..ccecccenracauaan

FILET ABRADEJO INTERFOLIADO S/F S/E.

FIL.ET ARADEJID FISHBM_OCK S/P P/E...
ABADEJO H+G FISHBLOCK . . ¢ caeaueasns

SALMON DE MAR H+G. .. seruiavsneavens

FILET FESCADILLA INTERFOLIADO C/F F/E

FILET MERO INTERFOLIADO S5/P S/E......-.. .

FILET MERO INTERFOLIADO S/F P/E...cccccuans

FILET MERO FISHERLOCK S/F F/BE......

--------

720

1950

3700

T2500

1700

2000

1300

2300

2200

2200



198%
(dolares por tn.)

FILET MERLUZA FISHBLOCK S/P P/E..ueceracanan-
FILET MERLUZA FISHBLOCK S/P S/E..cccuvernen-
FILET MERLUZA INTERFOLIADO S/P F/E.ccuiueennn
MERLUZA H+G CONGELADO A BORDO........ccncnn..
CORVINA ENTERA EN BLOAUES. « c cavseesunrumnsen
CALAMAR ENTERO CONGELADO A BORDO....v.ve--.-
CALAMAR ENTERD FISHBLOCK . s ecusavosacaaansna
CALAMAR TURD FISHBLOCK C/P..cuecerecannensna
FILET ARADEJO INTERFOLIADD S/FP S/E.cueavenns
FILET ABADEJDO FISHBLOCK S/P F/E..aceearacaan
ABADEJO H+G FISHBLOCK...... e e emaaaamn .-
SALMON DE MAR H+G...uesiaenrencnenssnrannas

FILET PESCADILLA INTERFOLIADO C/F F/€.......
FILET MERO INTERFOLIADD S/P S/E.vccceoencann
FILET MERO INTERFOLIADD. S/P P/E.ecunanenennn-

FILET MERO FISHBLOCK S/F P/E.. .o nasn

700

1950

3300

2800

2100



1990
(dolares por tn.)

FiLET MERLUZA FISHBLOCK S/F F/E.....
FILET MERLUZIA FISHBLOCK 53/F S/E.....
FILET MERLUZA INTERFOLIADD S/P F/E..
MERLUZA H+3 COMGELADO A BORDO.......
CORVINA ENTERA EN BLOGUES. ... vceuena
CALAMAR ENTERO CONGELADO A BODRDO. ...
CALAMAR ENTERDO FISHBLOCK....cccuauaan

CALAMAR TURO FISHBLOCK C/P...vueeee..

FILET ABADEJO INTERFOLIADO S/F S/E........

FILET ABADEJO FISHBLOCK S/F FP/E.....

ABADEJD H+G FISHBLOCK . « i it v v et wmncane-

SALMON DE MAR H+Gauessvunrnnnn. ceins

FILET PESCADILLA INTERFOLIADO C/F F/E.

FILET MERO INTERFOLIADO S/P S/E..canan.

FILET MERQ INTERFOLIADO S/F F/E..u.n..

FILET MERD FISBHBLOCK S/F P/E........

2100
2300

1600

3800

{HO0

e



Listado de ios

diez (10)

primeros paises

importadores de nuestros productos pesqueros, en

terminos de divisas

1980-1989.

R A
BRASIL ... v iuiianes

ESTADOS UNIDOS.....

NIGERIA.....vcrauu.s

ALEMANIA FEDERAL. ..
ITALIA. . i s s i e i a0
JAPON. c i e s e aunnna
FRANCIA. ... ... ...

GRECTIA. o v e e e v ns

TAIWAN. . i o i a i e a

OTROS. ..o aneeua

(miles de U%$S),

AnO 1980

en el periodo

25778
18739
15392
10809

9497

&891
4002
3108

33039

132997



AnO 1981

ESPARA. e v evan- T 2
JAPON. .« s ieenennnannens ceresu-sasesasasas 18700
NIGERTA . e eeseeeaeeenennns e nee e we.- 17056
ITALIA. . cc.vn.. Gttt eeMeiesaceasammaaae 15041
ESTADDS UNIDOS. oo cirveerereacnennanens-- 12633
BRASIL 4 ii i ciereanaannananans f e eneeacaaa 7956
FRANCIA. ciuseenonnacnnss Cheaa e . 4915
ALEMANIA FEDERAL - v vevaeen=n- ke maaaeaa- . 4507
IGRAEL c v it eecacvannncnnsons cereaanan .. 3442
IRAN . & o o e et s v v noaaanamennn M aaaesaann 2324

Y e ... 15898

A Cemeasamaaana ereasnsncwsns 134415



ARO 1982
EOPAM e s c e s o nsomocnramecnnsnssnnananese 40863
JAPON. « e evnneees e reaaniueaa . Canae 19733
NIGERIA . < s sanasemcanosaansanmeceeensans 19522
ESTADOS UNIDOS. o v v acenccanarnccrannenas 18908
BRASIL . s s e veasnmnncmnn- et 11127
FRANCIA . ¢ v s v e e vannnmreonsncaasenunnnnsas 10092
ITALIA. - . ... i s . o@88

 IRANG. « v et seeatebaaaa e e 5885
TRAK -« e s oo eeonsansnnsamssneneaaesassscenss S775
CAMERUN - - o e s e e mamcmcnannsnmanacananaanns 5076
DTROS .« s e v venreenrecnnsaacnnsnss e 38027

TOTAL . s s s nauas M e aameamam s e s Em s 184896



ESPARA. c v s suen.

ESTADOS UNIDOS.

NIGERIA. .. ... u.a..

JAPON. o oo an . .

ARO 1983

ITALIA. . . i s s i s e e i i e e e e a .

FRANCIA........

BRASIL.........

COREA. . auaua.n

ALEMANIA FEDERAL.

TSRAEL v e v e v enns

OTROS. s v e ev e nes

TOTAL. .o nenn .

34150

24280

22899

20310

199204

10602

5048

4089

3769

25812

177293



ITALTIA. . i as e s nn .-

ESTADOS UNIDOS.

JAFPON. ..
ESFARA. .
FRANCIA.
BRASIL ..

ZAIRE. ..

NIGERIA...u.u... e

COREA. ..

EGIFTO..

OTROS. o v u o an

TOTAL . ..

28828
27796
26996
26179

4478

18067

149109

[

5k}



ESTADOS UNIDOS..

ITALIA. .o e a s

FRANCIA....uaa.s

CHECUSLOVAQUIA. .

ISRAEL .

ALEMANIA FEDERAL.

BRASIL.

IAIRE. .

OTROS. .

TOTAL . .

.

- = m o4 s s e

* 2 » 2 a s 8 e .

AMG 1983

-----------

31165

274629

26300

23762

8888



ESPAMRA. c v e v n e -

ITALIA. s i i et e ia e e

ESTADDS UNIDOS......
BRASIL . e ecvenannnnns
JAPON. v e eevvieennnns

FRANCIA. .. cauaa.n. .

GRECIA......-.. .

CHECOSLOVARUIA. .. ...

OTROS. . .. i v e ane

TOTAL. et e e s i cnsnnnen

ARO 19864

T L 4 4= 2 aa
a s m e waw P N N ]
I I R R N B R R
« s 8 s m = " e awsaa .
R R L . n
= m v 2 & a2 mm o esammaancsn
PR R LR N . a
D T I T

4 % & = 2 o W ¥ B 4 5 A A E & mm

32948

31801

19753
B445
8367
6108
4149
3744

19508



ITALIA..
JAFON. ..
FRANCIA.

BRASIL ..

ESPATA . . v vrnnn.

ESTADDOS UNIDOS.

AUSTRALIA.
ALEMANIA FEDERAL

CHECOSLaOVAGUTIA

OTROS......

Ard

------------------

1787

148354
14043
13000
114562
914
71867

24888

267308



ARO 1988

ITALIA. .. ca..n. feaNdsamam e cmews SoOG]
BRASIL . ...t s i it i i eiae e s ra srssneaune. 13F03
FRANCIA. . i it st ia i csmsnannann fea s e un ?764
ALEMANIA FEDERAL - v v vt i i v e s s uaann e nnaa Y157
I R 83Eé
CHINA POFULAR....... e R r e E s aub e an s 8299

AUSTRALIA. c c st s st s i i e e e nmmns s m e mae s &897

TOTAL e v e eeennn e, et vnaaes 276020



A0 1989

ESFASA. ... .. . et aaa . . 68361
ITALTA . e et vemanneeenns Y £ T
ESTADOS UNIDDS .t e s e e s ieesrenncncennennnes 44505
BRASIL....... e e aieaaaane.. E75@8
JAPON . ot s ctannnnsssancnnsnnnnsnnnnen. 28534
UaRuB .G nunnaansaceesennnnannceonsansens 11157
ISRAEL w i v s v e veeeae e e .. b72T7
FRANCIA. .. .... e . . 6551
AUSTRALT A e v v e v s sne s e msseanmneens c .. S046
BRECTA . v wsaeneen e e reeaeaane 4600

I v £ A=)

TOTAL . . e i i e e cian Y reenuneas Z2FI0H3



ESFAFRA. . . ..., ..

BFRASIL.........

ITALIA. ... .o ana.

ESTADOS UNIDOS.

JAPON. .........

ALEMANIA FEDERAL .

FRANCIA. cvvou..
HOLANDA « o v o v v e s
CHECOSL.OVAQUIA.

GRECIA.........

OTROS. .. ... ... ..

TOTAL . s st n i e

CARD 1990

71945.
435859
43808
44263
24004
16820
102646

7378

6999

6625

42606

322823



Idem anterior, perac

en terminos de

(ton), en el periodo 1980.1989.

BRASIL....ooinvmvaras

ESPARA. c it e n it i n e

NIGERIA. ........ vt

ESTADROS UNIDOS.......

ITALIA. . ... ..

ALEMANIA FEDERAL ... ..

FRANCIA.
JAFON. ..
GRECIA. .

TAIWAN. .

TOTAL. ..

- e 8 B b A

AND 1980

® = 3 A2 P 8 s 8 EamEaaan - -
LR R R R R I LA I B
LR B R R R R A A N

=% e w v eaoamoa A s 4 v e e m ..
LR R R R A m e e
R R N e
“ A = oam o3 s =wsaEENEosew
“ 2 a2 s 8 5 s e I R I
"% e s ameommoamowen L R
- r e wmoamoanw A S 4 s e ea
e 4w 4 2 % ameew .

valumenes

23803
26882
2093
105398
2718
8357
&IP3

HB836

161339

£y
o



NIBGERIA. ..o nuann.

o

ITALIA....... s aa e

JAPOMN. . .o i aeiaaa,

BRASIL.....ccecniinuna

ESTADNS UNIDOS......

TOTAL e i e e v e e

AxD

4 = -

- = o
u oW .
L

1981

A =" W e waumasuEEs*s= -
== e E 4 U oao. “ a2 s & o
A a4 w h a® A EANEr W

] 4w = e sy
® = & = = n = o O L
R R R N

E1932
23986
17262
17104

14882

. 9249,

16874

147299



A0 1982

NIGERIA. . .t it e e e tne s nnnnenn vsa 41482
ESFARA . c i ittt i et e i e a s ansreraan. 34980
JAFON. . ot s it it ia et it et n s anaa. 22707
BRASIL...r.............................. 15862
ESTADOS UNIDDS. . sttt cr i taseencnannceen. 155469
IRAN. it ittt e s s eacsaaanancnaaa. 11889
IRAK. c it ittt s s s naeaaare.. 11687
CAMERUN. .. ... ..... “esamasucnsanasnnaneas 104172
ITALIA..............................:... 10265

FRANC A . it ittt i st siacannnnaanens 23420

B 12 - T 232035



MIGERIA........

ESPARA.........

JAPON. . oo vuenns

ESTADOS UNIDOS,

FRANCIA. .....

ITALIA,

EGIFTO.

COREA- - «

BRASIL.
ISRAEL .

OTROS. .

TOTAL ..

» = = 2=

AnO

1983

Bwi747
24364
18894
19037
11665
11559

8009
7126

&£988

178411



AMO 1984

ESTADOS UNIDOS . & v v ce e v me e e emeenennns 17040
8 15885
e 15744
Q1 VI 4 15691
= 0 9756
BRASTIL it ittt s ae e cieranran it aennas 9310
O ST R 7643
[ ] 4481
FRANCIA. v ovevn... et aaa e, 4338
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178646
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] ... 67985
ESTADOS UNIDOS. e ve v v veunn.- eteeeaaaa. 41216
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ALEMANIA FEDERAL .+ v e veceeeeaeeeeeemn s 9157
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TOTAL . ittt e et s it teecnmaanaraanmm e 276020
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6861
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GRECIA. .. st ccwsanansnsncecosacuanannn e e e maa &625



Volumenes destinados a la comercializracidon en el
mercado interno, ‘discriminados en productos

frescos, enfriados vy congelados.

El consumo interno per capita en Argentina es
bajo, actualmente esta estimado en 4,400 kg. afo.
Son muchos los motivos que justifican e1 bajo
consumo; ellos, entre otros son: la preferencia de
la poblacidn hacia el consumo de las carnes rojas,
susceptibilidad a 1a descomposicidn v
conservaciong la falta de oferta de productos
pesqueros en muchas regiones del pais por razones
de transporte y de wuna infrestructura frigorifica
inadecuada, precio no competitivo respecto o otros
sustitutos; etc. etc.

Las preferencias en cuanto al sabor han estado
supeditadas a la disponibilidad, asi como ‘a la
regularidad y forma del suministro del pescado
durante largo tiempo. El pescado es un articulo de
poca duracion, tiende a deteriorarse tan pronto
como se saca del agua. Uno de los primeros cambios
que sufre es la artédlosis, durante la cual ciertas
enzimas digieren los tejidos y causan su
ablandamiento y un cambio en el sabor v en el

olor. En el caso de las carnes rojas este proceso




se llama maduracidn y resulta deseable, va gue
produce una carne tierna y jugosa. Pero en el
pescado, el resul tado de este proceso es
extremédamente desagradable al paladar humano.

La rapidez del deterioro depende principalmente de
la temperatura, pero también varia en las
distintas clases de pescado v las diversas formas
de manipulacidén.

Las teécnicas de conservacién del pescado  han
evolucionado a travéz de los afos. Entre ellas se
pueden mencionar el enfriado y el congelado.
Mediante estas tecnicasde CONSEervacion el
consumidaor puede contar con praducﬁos
satisfactorios para su consumno.

En Argentina se consume en mavor proporceion el

pescado fresco que el congelado. La mavyor demanda
de para estos productos se centraliza en la
capital federal y la provincia de Buenos ARires vy
donde existe una considerable cantidad de bocas de
expendio. La distribucidn desde 1la planta de
elaboracion hasta el mercado se realiza de una
forma relativamente eficaz y rapida.

En el resto del pais el consump per capita de

productos pesqueros es bajo v son notables las

diferencias de consumo entre las 7onas urbanas Vi



rurales. Uno de los problemas mas importantes de
abastecimiento del producto a los distintps puntos
del pais, es la falta de una "red de frio",
necesaria para su eficiente conservacidn.

La disponibilidad del pescado v sus productos
afectan el consumo de los mismos.

Fara una .eficaz distribucidn geografica del
producto se hace necesario contar contransportes
adecuados y mejoras en las lineas de comunicacién
que se sume a laa adecuada red de frio a que nos
hemos referido.

La oferta de productﬁs pesgueros con destinp al
merfadn interno es bajaj; esto se debe
fundanentalmente a la insignificante demanda. E1l
oferente tiene escaso interes en colocar su
produccion  internamente, pues lg resulta mas
rentable el mercado externo.

Existe una desproporcidn importante em el consumo
de productos pesqueros, la oferta es acaparada en
SW  mayor porcentaje por el eje metropolitano

(Capital Federal Y Gran Buenos Aires).

El problema de dicha daesproporcién radica
fundamentalmente en los canales de
comercializaclidn {insuficientes . bocas de

“expendio); problemas de transporte (ausencia de




una red de camicnes adecuados) 3 Y una
infraestructura frigorifica inadecuada (falta de
una red de friag).

Existe una importante proporcion de poblacidn que
no tiene acceso al consumno de productos pesqueros,
principélmente en aquellas regiongs con pequedas
concentraciones urbanas, con largas estaciones
calidas, sin transportes ni almaceﬁajes
refrigerados. AUn en la provincia de Buenos fAires
hay partidos en los cuales no se consume pescado
debido a 15 falta de disponibilidadrdel mismo.

Si se quiere incrementar la demanda interna es
necesario diagramar una red de distribucidn vy de
frio que permita una mayvor y mejor colocacidr del
pfnducta. |
La preferencia del consumidor por el pescado v sus
productos esta supeditada no solo al
abastecimiento, sino a sus aficiones a otros
alimentos que compiten por precio y por wun sitio
en su dieta alimenticia.

Los niveles de ingresoc de los consumidores v el
precio del ﬁroducto son de trascendental
impoftancia en la determinacién del consumo.

En Argentina la situacion actual de estabilidad v

fuerte ajuste fiscal, v sobre todo un bajo salario



real, hace que el consumidor al establecer sus
patrones de consumo, considere comd wvariable
importante el precio del producto a consumir,
dejando de lado todos aguellos productos que se
afrecen en el mercado a valores elevados.

Los productos pesqueros son sustitutos de las
carnes rojas; Fara que se haga efectiva la
sustitucidn, el precio del pescado v sus productos
debe ser bastante inferior al precio de la carne.
La posibilidad de que esto suceda depende en gran
medida del sector empresario. £1 pfoducto debe
llegar al consumidor a precios atractivos con el
fin de incrementar su  demanda. VEl esfuerzo
realizado por los empresarios se traducira a lo
largo del tiempo en mayores beneficios para el
sector, a traves de uwuna mavor corriente de
ingresos, y con una dependencia menocr del sector

externo.

Pescado congelado o enfriado.

!
Los productos pesqueros congelados o enfriados que
se comercializan son mavormente en base a la

merluza, y san: filet, tronco de merluza sin

cabeza, sin cobla vy sin visceras, filetes de
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merluza empanados y otras especies de pescados
trozados y-preparados para chupin.

Los consumos de pescado congelado iotalea
mensuales en la Capital Federal v Frovincia de

Buenos Alres son:

Filet...... e s e s asa e n N aam.a. cavssanavenew 132 tn
TRONCO & MErlUC A . s ceeeeusoecnrsusnsncannssens 66 tn

Empanados y pescados trozados para chupin:. o4 tn

Los consumos de pescado congelado en el interiar

del pais se pueden considerar despreciables.
Fescado fresco

El pescadeo fresco en sus distintas especies .,
@antiene las casi constantes 2.000 toneladas
mensuales de filet de merluza que se distribuven
en losmercados de Capital Federal, Cordaba,
Mendoza ¥ Tuwcuman.

Haty otras especies que se comercializan en el
mercado interno gue son las siguentes: calamar,
abadejo, pei palo, corvina, salmon, langostino,

pescadilla, lenéﬁado, lenguado filet, etc.etc.
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Analisic de 1la participacidn esperacda del mercado
interno en la producecidn procesada en plantas o
como resul tado de desembharques de productcs
terminados en el puerto de Caleta Olivia, teniendo
en cuenta el transporte v sus costos.
La distancia de Caleta Olivia de 1los grandes
centros de consung citados anteriormente v la
falta de canales de comercializacion, v sobre todo
los problemas de transporte, que encarecerian el
producte en las  bocas de expendio, asi como 1la
inadecuada infrestructura frigorifica de las
provincias a las cuales se podria tomercializgr la
produccion del nuevo puerto de Caleta Olivia, hace
‘Que se desestime el mercado interno como desting

de la produccidn pesquera de dicho puerto.



€. _ Rentabilidad.

E.1. Calculo de rentabilidad de los vulumenes} de

productos pesqueros elaborados en planta.

PRODUCTC Y ESPECIE £o5T0S FRECED  |RENTAZILIDAD
FILET DE MERLUZA INTERFOLIADO S5/F F/E 1.141,78 1.600,00 438,22
FILET DE ABADEJD [NTERFOLIADO S/P P/E 4.004,93 4.500,00 535,07

FILET 0E LENGUADG [NTERFOLIADO S/P P/E 4.462,33 §.700,00 2,237,687

(FILET OE AERO INTERFOLIARD S/P P/E 2,241,911 2.609,00 358,09

NOTA: Los valores consignados son en dolares por tonelada,



Calculo de rentabilidad de uso de muelle removido,
servicio de agua, electricidad y estibaje, sequn

las alternativas portuarias planteadas en la sub-—

etapa 1.
SERVICIO ALTERNATIVA I JALTERNATIVA II1
REMOVIDO 19.400,00 77 .000,Q0
USO DE FUERTO 1.140,48 . 702,40
ESTIRAJE 721.442,89 S.607.214,.43
ABGUA T 220.454,58 1.102.272,91
ELECTRICIDAD 177.354,71 886.773,58
TATAL 1.126.576,56 D.632.822.77

NOTA: Los valores consignados son en dolares par
ano.

Es necesario aclarar que Io indicado en este punto
es la facturacion que se alcanzarta, va que no
podemos determinar 1la rentabilidad, pues ella
dependera de los costos de los distintos
servicios, lo cual no se puede determinar apriori
por la lnexistencia del disefo de detalle, que an
definitiva sera lo que definird el abaratamiento o
encarecimiento de los costos.



Beneficios indirectos sobre mano de obra agcupada

En la alternativa N2 1 de la Subetapa I vemos que.

seria necesario la instalacidn de tres plantas con
wuna capacidad de producciédn de 300 toneladas/mes o

bien ecinco plantas con una capacidad de 200

toneladas/mes.

En esta hipotesis se crearian. alrededor de 400
puestos de tr#bajo (turnos de trabajo de alrededor
de B/10 horas/dia).

En la alternativa 3 dé la Subetapa I la industria
peEsquera  tendria una mano de obra ocupada de
alrededor de 2000 puestos de trabajo.

Es conveniente aclarar que a esta conclusidn se

llega considerando solo la creacion de puestos de

trabajo en las plantas de procesamiento.



Hay que considerar que tambien se crearian puestos

de trabajo

portuarias:
Estibaje

Servicio de
Servicio de
Servicio de

Servicio de

en las

provision
provision
provisidn

provisidn

Apovo logistico

Vigilancia y seguridad

de

de

de

siguientes actividades

agua

electricidad

.combustible

viveraes

Mantenimiento v reparaciones

Servicio de dique



