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FARA LA SELECCION DE LA MUESTHA

CAFITULO I
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CARACTERISTICAS DE LOS LISTADOS

FARA LA SELECCION DE LA MUESTRA

CAFPITULO 1

lays) JTIFOS DE LISTADOS.

Se empleara lg

in
al

mismos listados utilizados en el orimer informe
parcial gus se detallan a continuacidn, pero para la especieo

porcina ¥ oequina,
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LISTADO FROFORCIONADO POR SENASA

FRIGORIFICOS TIFD A

LA PIA MONTESA
LA CUMBRE

FELMAR

caRNEvéLI

COLCAR

NOVARA

ATMAR

CONSIGNACIDNES RURALES
MATADERD MUNICIFAL
CAFILLA DEL MONTE

LA CRTEDRAL

 EQUINOS

EQUINGS

MEDITERRANED/ESTANCIAS DEL SUR

BUBSTOS ¥ RELTRAN
ARREOYITOS 5.4,
GENERAL. DEHEZA
TIMNACHER S.4.
ORONA

ALUGELONI 5.A.

ESPECIE ANIMAL

BOVINOS

ROV INDS

BOVINOE
BOVINGS

BEOVINDGS

ROV INDS
BOVINGS

BOVINOS

EOVINDS
ROVINAS
BOVINQS
BDVINGé
BOVINGS
EOVINGS

BOVINOS

FORCINGS

FORCINGOSG

FORCINGOS
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1%. COLONIA TIROLESA FORE TN

20, HUINCA RENANCO BOVINMOE
21. HDRIZDNTE BOVINOS
SRR, MORTERDOS : HUVINOB
whE. PROCAR S.A. ROVINOE
Z4. RIO CUQRTD. BROVINOS
5. CARRARA S.R.L.. EOVINGESG
24. UNION FOSSENSE BROVINGS
27. FRIGORIFICO KALEER BOVINDS
28. 3AN CARLODS . FORCINGS

i.b}y LISTADO dei Ministerio de Industria vy Comercio Exterior

Registro Indﬁstrial de la Frovincia de Cordoba (1992) .

Se utilizan los rubros del CIILU ( Clasificacion de_

Industria Irnternacional Umiforme (1985)y — 21111 Matarnza de
ganadao v Ereparacidn Y COMNSEVa fa = carne v =1 P A )

(Elabaracién de fiambraes, embutidos v similares).

CIIU RAZON SOCIAL



F77.

DEFARTAMENTO 014 CAFPITAL

F1111 CRAVERO FEDRUO
31111 FELADERD EL TOSCANILLE S.R.L.
E1111 RO-30 S.K.L.

F1111 PELLISH DMAR ALFREDG E ISIDDRD
31111 CARNICERIAS CORDOEESAS S.R.L.
3111l MORILLOD MANUEL ALEERTO

Z1111 JUAN Y FELIX FASOUALE S.R.L.
I1111 LEMPERT S.R.L. |
3111l NAVARRD JUSTO ERASMO

31111 SUCESION CIRAMI JOSE

T11i1 CIRAMI JOSE SANTOS ANGEL
31111 GONZALEZ JUAN ALBERTO

Z1111 RAMOS JOSE RAFAEL

DEFARTAMENTO 021 COLON

21111 FRIGORIFICO REG. COL. TIROLESS SR L.
51113 FRIGORIFICOSR MEDITERRANENS Sa8ICIFS

21111 ESTANCIAS DEL SUR S.A.



F78.

S1111 ENCURTIDODS B.R.L.

Z1111 INDACTOR S.R.L.

21111 FRIGORIFICO .08 NOGALES &.R.L.

T1111 RODRIGUEZ JOSE Y MANZAND MICOLAS

DEFARTAMENTD 028 CRUZ DEL EJE

S11i1: HOYA 8.4,

DEPARTAMENTO 042 GENERAL 5AN MARTIN

S1111 FORFORATTD JOSE DOMINGD Y JUAN C.hi.

DEFARTAMENTD 049 ISCHILIN

21111 HEMMERLING EMILIA DE ZAYR

DEFARTAMENTO 034 JUAREZ CELMAN

31111 FRIGORIFICO GENERAL DEHEZA 5.6,

DEFARTAMENTO 091 FLUNILLA

F1111 TRUCED ¥ MINA S.R.L.

A1Y1: MAT. ¥ FRIG. CAFILLA DEL MONTE SSICF
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DEFARTAMENTO 098 RIO CUARTO

1111
21111
Tilit
1111

Tital

BONETTO ¥ CIa SAIC
JORGE SANTA CRUZ
FRIGORIFICO RIOQ CUARTO S.A.

Rall, AIMAR S.A.

CENTRO AGRO VETERINARIOC DE MOLDES

DEFARTAMENTO 105 RI0O PRIMERO

ziil1l

MARCHIEZ OSCAR ANGEL

DEFARTAMENTO 021 COLDON

21111 FRIGORIFILO TINMACHER S.A4.

DEPARTAMENTO 119 RI0C SEGUNDO

T1i1l ERGUANTI VILSIO SINSILVIO

1111 VALDEZ BONIFACIO I8AGC

B T O T

DIEGUEZ ROBERTO HUGOD

DEFARTAMENTO 140 SAN JUSTO

w1111 FRIGORIFICO FELMAR S.A.

%1111 MATADERO FRIGORIFICO SAN JUSTO
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31111 DE CARLI JORGE BERNARDO

A1111 GRAZIONSI RAUL Y LUIS

Zi11l PROCAR S.R.L.

A1111 VERA OVIDIO EFIFANIC

31111 MATADERD ¥ FRIGORIFICQ LLAS VARILLAS

- DEPARTAMENTO 147 SANTA MOARIA

1111 FRIGORIFICO CARMNEVALLI SAIC.
21111 ORONA JESUS A.

1111 FRIGORIFICO NOVARA BAIC.

DEFARTAMENTO 182 UNION

T1111 SOERERO GUSTAVO Y NIN FRANCISCO
21111 SOBRERO GUETAYD Y NIN FRANCISCO

Z111) FRIFEER SDCIEDAD ANONIMA

CIIU RAZEN SOCIAL

DEFARTAMENTO O07 CALAMUCHITA

Z1113 NEUNER FEDERICO
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DEFARTAMENTO 014 CAFITAL

F1113 ISRAELSOMN MARDDS
21117 BEGLE HNOS SQRE. RESF.LTDA.
=3 113 FPICONE CARLOS ALRERTO

S1117 GONZALEZ LIS o,

DEFARTAMENTS 021 COLON

S1L11% FRIGORIFICO S5UQUIA SA.

DEFARTAMENTO ©14 CAFITAL

TL11T ACEVEDD OSVALDO CESAR
I111T MOTYEA OMAR &. Y OT.
Z1LLT VIDAL ENRIOUE JOSE
F111T FARIAS ESTABAN SAUL
Z1113 MELCHIONNA JUAN CARLOS
T1117 BAZAN ROBERTO

TLLILE GAGC LEONARDO A, ¥ MANUEL A.
TL11T MAINERD DANIEL TOMAS
Z1113 CAMPANA FRANCISOO
TLLLZ FRIGORIFICD SLEM S.E.L.

S111E CARIDDI ALBRERTO D.
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21113
3111z
731113

S1ILE

1113

1113

B I B 2

Z111%

E1113

TARAQUING JUAN ALEERTO

EL ARAUCAND S.R.L.

FERRART JORGE CARLOS

JOSE SANTOS ANGEL CIRAMI SA.
HERNANDEZ ENRIQUE

FRIGORIFICO FE MAR S.R.L.
VICENTIN RAFAEL

HIJOS DE SANTIAGO BALDIC CIFIMSA

SEGUI ANTONIG BENJIAMIN

DPEFPARTAMENTO 021 COLON

T1113
T1113
31113
31113
Z1113
T1117
T1113

21113

ROVER ALDO RUBEN

LEON RUBEN DSVQLDD
CONSALVI ELVIO

GALLO ausTava-UMéR

LEON LUIS ADOLFO
NEGRELLI SALVADOR
GUZMAN SALVADOR ALEERTO

ZRZEZ RICARDD

DEFPARTAMENTD 028 CRUZ DEL EJE

31113

ACEITUMERA DEL VALLE S5A.
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DEFARTAMENTO 042 GENERAL SAN MARTIN

31113 FRIGORIFICO ROLANDO HNOS. S. DE HECHO
31113'PEL9555 ONSCAR

31117 FRIFORIFICO MICA BA. (EF)

1113 BONI IRINEQ JOSE

F1113 FRIGORIFICO GENERAL DEHEZA SA.

F111% TORELLI HUGDO ALEERTO

DEFARTAMENTO 049 ISCHILIN

21113 TARGUIND RUBEN DANTE

DEFPARTAMENTO 084 FTE. RDQUE SAENZ FENA

21115 FROVEED. LARBOULAYE S_R.L.

DEFARTAMENTO 021 FUNILLA

21113 RAIMA JOSE

21117 FERNANDEZ EDUARDD HORACIC

DEFARTAMENTO 098 RIO CUARTO

21112 LANCOUQUIS RALIL EDUARDD

21117 COMELLI TONINMD
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1113 AYUPE FEDRD ANSELMD

31117 DOVIS SANTIAGD

T1113 LISA JUAN ©.

31113 LA CATEDRAL SA.

F111E ARZAUT GAEBRIEL BRERNARDD

31113 FAGIND ROBERTO ALDO

71113 GIORDAND MARIA TERESA FENNER DE

1113 KAlBER S.R.L.

DEPARTAMENTO 119 RIO SEGUNDO

Z1113 GALLO VICTORIO LORENZO
F111% FRIGORIFICO RIO SEGUNDD SaCIF E 1.
S1117 FRIGORIFICO RIO SEGUNDO S.R.L.

Z111% FERNASNDEZ RICARDD MARIA

DEFPARTAMENTO 133 SAN JAVIER

FL11E FAB. DE HIELO Y FRIG. V. DOLORES S.R.L.

DEFARTAMENTE 140 SAN JUSTO

S111E HUGO . GIAMPIERI

2111 GING GIAMFIERI.E HIJOS
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31113
T11L7
T1113
TL113
T1113

Z111=

CARLOS FELIFE CAULA

EONO EMIR J. Y DOTROG

LA FIAMONTESA DE A. GIACDSA Y CIA.

FRIGORIFICO LA FIAMONTESA S.R.L.

FERRERO TONMINI NOEMI DE

ALCIDES TRULCCO

FININGUER HERMANOS S.R.L.

DEPARTAMENTO 147 SANTA MARIA

2111E

S1113E

T111E

BOLZONI DIEGD Y ROLZONI LUCIO
CORREDERA ARTAS AMIEAL

BOLZONT LUCIO Y OT.

DEFARTAMENTO 1&1 TERCERQO ARRIEBA

S1115

S111%3

1311

21113

B W

Z1113

FRIGORIFICO LA CUMEBRE SA.
ERUGNONE GRACIELA
MELDONADO DELFIN

ROVERSA ROEERTO ANTOMIO
FRIGORIFICO FAMIBON S.R.L..

SOMALE ANGEL E HIJOS SH.

85h.
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DEFPARTAMENTO 182 UNION

S111E JOBE ¥ LUIS QLBERTQ PQMQ
F1113 RIVAS ADRIANA GRACIELA
Z1113 FRIGORIFICO FERRARI éﬁlﬂﬁ.
21113 MRZA MARIO ALBEQTD

F1113 DI ROS/A O5CAR

1113 MAGRETTI OBCAR

%1113 FORCONI MARIO QOSCAR

F111% COOF. FRIG. DE CHACINADOS FAECANAS

1.c) LISTADD DE LA ASOCIACION DE FRIGORIFICOS E INDUSTRIAS DE

LA EARNE.

El mismo posee la enuneracion de los frigorificos

TIFDO A, B v C de la especie bovina de la Frovincia.

ASOCIACION DE FRIFORIFICOS E INDUSTRIAS DE LA CARNE

NOMERE DE MATADERO/FRIGORIFICO TIFO

MUNICIFALIDAD DE CORRAL DE RUSTOS IFFLINGER c



£87.

MAT. MUNTCIFAL (MUNCIFALIDAD DE CRUZ ALTS)
MATADERD Y FRIG. SAN JUSTO SR,

FROCAR SRL.

GANDOLFD SLEBERTO ANTONIO

LA FIAMONTESS DE AVERALDD GIACOSH Y CIA.

Al
tam 2N

1)

MATADERD ¥ FRIGORIFICO MORTERDS SA.
MATADERD DE LA MUNICIFALIDAD DE LA FRANCIS
MATADERD Y FRIGORIFICO ARROYITOD SA.
SUDESTE SRL

MATADERG ¥ FRIGORIFICO LA UNION FOSSENGE S&.
MUNICTFALIDAD DE GUATIMDZIN

MUNICIFALIDAD DE LARORDE

MUNICIFALIDAD DE ALEJO LEDESMA

FRIGORIFICD CARRARA SEL.

MUNICIFALIDAD DE UCACHA

FRIGORIFICD HUINCA RENAGNCO SA.

JESUSE A. ORONA

MUMNIC. DE SARMIENTO

MUNTIC. DE CARRILOBG

FRIG. CARNEVALT SA.

FRIG. REGIONAL CUOLGNIS TIROLESA SR .
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FRIG. VILLA ALLENDE &A,

ESTANCIA DEL SUR SA.

FRIGORIFICO NOVARA SA.

FRIGQRIFICd TINNACHER SA.
MUNTICIFALIDAD DE MONTE CRISTQ
MUNICIP%LIDﬁb DE SANTIAGO TEMFLE
MUNICIFALIDAD DE BALNEARIA

EUSTOS Y BELTRAN SA.

FERNANDEZ EDUARDD HORACIO

MUNIC. DE LA CUIDAD DE ALTA GRACIA
MUNICIFALIDAD DE DEAN FUNES

CON. CAR. SA. EST. IND. CONS. FROD. ALIMENTICIOS
MUNICIFALIDAD DE VILLA DEL TOTORAL
MUNICIFALIDAD DE CRUZ DEL EJE
FRIGORIFICO RIO CUARTO SA.

MANUEL GUIRDZ ¥ CIA. SRL.
CANDELARIA SA.

CARMES DEL SUR 84,

MUNICIFALIDAD DE ADELINA MARIA
CENTRO DE CARNICERGS MINORISTAS DE CNEL . MOLDES SRi.

MUNICIFALIDAD LA CAUTIVA



KALEER SRU
MUNICIFALIDAD DE RID TERCERD
MUNICIFALIDAD DE ALMAFUERTE
CERVATRAS 56, |

CODAR LTDA.

CENTRO DE CARNICEROS DE VILLA NUEVA SRL.
FINERO EDUARDOD JOSE

FRIGORIFICO BGRAL. DEHEZA SA.

EFSILAN G54,

MEDINS HUGO ARMANDO

MUNICIFALIDAD DE EL FORTIN
COMNSIGNACIONES RURALES [CORDOBA SA.
SAYAGO JOAOUIN JOSE EUGENIO

CARNICEROS ASOC. VILLA DEL ROSARID ©A.
MUNIC. DE LAS JUNTURAS

. MUNICIFALIDAD DE COLAZO

MUNIC. DE CALCHIN

MUNICIFALIDAD DE ONCAT IV

MATADERD FRIG. MUNICIFAL LABQULAYE

MUMICIFAILIDAD DE SERRANG



S 20,

MUNIE. DE GRAL. LEVALLE "
MUNICIFALIDAD L& CaUTIVA ' C
FRIG. BUILLEN HNOS. SRL. o

1.d) LISTADO DE FRIGORIFICOS HABILITADOS FPOR EiL DEPARTAMENTO DE

SANIDAD ANIMAL DE LA PROVINCIA DE CORDORBA.

FRIGDRIFICO TIPD E AMIMAL FAENADOD
1) 86N JUsTo S.R.L. ‘ ECOVINMOS/FORCINGOS
1) COLCAR EOVINGS

I} CENTRO DE CARNICEROS DE

VILLA NUEVA BEOVINOS
4) MATADERO REGIONAL CNEL. MOLDES BOVINOG
Sy EDUARDD HORACIO FERMANDEZ ROVINOS
&) TROCECOR FORECINGS

ie. ) SELECCION DE LA MUESTREA
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Visto los listado se puesde dedacir:

TIPO A: Mo existe problems para la ddentificacion de la espECle
porcina ¥y egquins.
Cabe acotar gque en la Frovincia de Cordoba existen sGlo

doe mataderos/frigorificos equinos.

TIFO EB: HNo se encontrd en los listados ningun matadero /
frigorifico de la especie procina, ya que la waupecie
eauina e . TIFG ] debido & Que no == COnsums
internamente en la Republica Argentina esta aspscle

animal.

TIFG C: Estos frigorificos/mataderos pueden faenayr cuslguier

especie acorde a las necesidades de consume.

For lo expussto, v tenigndo en cuenta, la experiencia del
Frimer Informe Farcial, los mataderos/frigorificos de TIFD

puesden ftagnar o Mo cualguier especie animal.



METODOLOGIA EMFLEADA

CARPITULD 11
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METODOLOGIA EMFLEADA

CAFITULO 11

La metodelogia empleada pra sste capitulo =erd similar & la
‘wtilizada en el ler. Informe Farcial. Es decir decripcidén
pormenorirada de las industrias visitadas v su mapa de riesqo

correspondiente.

Asimismo, teambié se usard La Clasificacion de los Factores de
Riego exlraido de Condiciones de Trabaio ¥ Balud (1) ESFARA,

los cuales se pasarn & detallar a continuacicn.

(1} Instituto de Higiene vy Sequridad de Espafa.

Miniseric de trabajo v Salud 1989,
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CLASIFICACION DE FACTORES DE RIESGO.

ler. GRUFPO

Condiciones

de

Sequridad

2do. GRUFO

EYl medio

ambiente fisico

de trabajc

Maguinas y equipos —+
Herramientas X

Eapacio de trabaj:;O
Manipulacion vy transporte °
Flectricidad m

Incendio Eﬂ

Iluminacion -
Faad ddo =

LR o f S W I Eﬂ
FRadiaoiones D

Congiciones termohigrotérmicas 1}



Jer. BGRUFD

Los contaminantes

gquimicos v biolagicos

4to. BRUFO

Carga de

trabajoc

Sto. GRUPD

La

ocrganizacion

del ifrabajo

Guimicos 4N

Biolbgicos A

Carga fisica estatica ’

Carga fisica dimamica <>

ritmo O
Monocbonia 0
Carga Fental =,
it onnect o ® s S @

Comurnicacican W



CAFITULD III

RELEVAMIENTO DE LOS MATADEROS/FRIGORIFICOS

DE LA ESPECIE FORCINA

MAFA DE RIESG0 DE CADA UNO DE ELLOS
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"III a) MATADERO/FRIGORIFICO TIPO A.

ESFECIE PORCINA

El establecimiento posee 119 m? cubierto ¥ 10.000m2 en total v
trabajan 18 personas.
Los  amimales provienen de Chafiak Ladia, Monte Maiz, WVilla.

Maria.

SECTOR EORRALES

Los porcinos son alojados en cuatro corrales de ladrillo donde

se los lava conm agua. Los mismos pesan entre ladkg. a SGkg.

Solamente faenan los dias sabados, dependizndo de la demanda v

’

no todas las semanas.



S

SECTOR FAENA

El arnimal penetra por un pasillo, a la sala de noguseo donde se
mata al armimal comn un tiro de carabina; el peso due posee la
taps pars  producic la  calda del animal aue e realiza

manualmente s de aproximadamente 40 kg.

Fosteriormente se procede & degollar al mismo para vwtilizar la

sangte para efectuar moraillas.

Luego en una especie de tobogian se lavan cen aqua a &8g duwrante

oa 4.
De a&lli los amimales pasan & una maguina peladors gue gira v
poses dientes en su interior con agua & 40g gue hace que se

ablande el pslo vy sague gran parte del mismo.

Fostericrmente. se extras el resto del pelo en una especle de

mosa en rejilladae de &6 2 4 m.

Todo &1 lugar estéa azulejiado hasta un 607 de la extensidn de la



patred. S encuentra aceptables condiciores de iluminacisn v

ventilacién. El piso es de cemsnto.

SECTOR FAENA LIMFIA

En este sector de aproximadamente ém » 4in se utiliza 2 sierras
para poder extraer viseras.

Se pudo ocbservar tableros de electricidagd sin recubrir.

SALA DE OREO

ALl permanscen los animales aproximadamente 247, donde

posteriormente son pesados.

SECTOR DESFOSTADO

Frimeramente se extrae la cabeza v luego se descuerea el

animal. Las condiciones edilicias con zimlilares. Trabajan
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Cuatro persendas.
Luego pasa a las camaras de enfriado a 4ol de donde se va

wtravendo para pasar al sector elaboracian.

SALA DE ELAEBORACION

Trabajan cuatro personas. Las dimensiones son aprodimadamente

Las méguinas existentes son una pilcadora, una cortadora de
lomo., wna mezcladora., una embutidora de tripas &l veacic, una
picadora para pilcadao fino.

.-

frigorifico/matadero

Se comprobd nivel sonoro elevado. En =ste
rno se efectuard el mapa de riesgo debideo & gue la planta no se
erncontraba feenando, gue como s explicd anteriorments trabaian

solamente loz dias sabados.
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De igual forma, se pudo detectar:
- Riesgo e el sistema eléctiico.

= Riesgo en el sector de conpresores de amoniaco.

SECTOR DE COMFRESORES

Sus dimensiones aproximadas son de 4 % 4m. No posee mascara

para respiracion autdonomo, ni detector de amoniaco.

E1l procesa desde =1 noagquen  a la =sala de oreoc demora

aproximadaments 307 .
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I11 b) Matadero/frigorifico TIFD A.

Bovinos y porcinos

El Matadero poses un predic de sSha. v 1.000 m2 cubiertos.

Tanto los bovinos como los paorcinos se compran en la feria

local. Ambas especies presentan el certificeado de SELSA.

Mensualmente se faenan 430 bovinos v 40 porcinos. Diariamente

s fasnan I0 bovines vy semaralmente 10 porcinos.

El numerc de trabajsdores de produccion es de diez personas vy

el horaric es de 4 horas a 10,30 hs,

SECTOR CORRALES

(=

Existen oocorrales con vallas de acero algunos v otros de

madera (donde se alcjan los cerdos), & de las cusies son malra

I

los cerdos.
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£l wmistema de trabajo consiste wn primere finalizar la faena
bovino v luego contimuar conm la porcina. Fara la faena utilizan
2 palcos del sector bovino. Las condicicones sdilicias son

paredes arulejiadas vy piso de cemento, ventilado por ventiluces.

Frevio un descanso de 12 horas en los corrales, se los lava vy

penetrran a2l sector nogueoc en grupo de &.

SECTOR FAENA

Este sector posee un vallado de scero pintado con pinturs de
aluming de 1,50m de altura. El nogueador utiliza para desmayar
al animal una picana eléctrica en forma de U gue introduce en
la cabeza del animal cerca de la unldn del cusllo con cabeza,
perao que no penetra en hueso. Cuando todos los animales estan
desmavados, == abre la puerta aque .posee uﬁ vallado vy el

maneador clava un gancho =2n la pierna v 1o eleva hacla el riel

ern  forma manua con uwna sogas; la wisma peErsona cumple  las
furciones de degollador cortando la acria v corazon.
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Esta tarea e realiza sobre unae pilets azuleiada de ©,80m de
ey

altura por aprodimadamente 2 m. de largo con dos orificios en

gl piso para £l escurrimiento de la sangre.

De alli, en forma manual se empuja al cerdeo qus cuelga del riel
y se lo introduce en una batea con agua para ablandar el pelo
duranfe unos minutos para lo cual se desengsncha de ia soga.
La temperatura del agua s alcanza por intermedioc de  un

Circuito a vapor.

En el fondo de la batea hay una enrejilla semicircular gue
pertenece a la maguina peladeora y gue con la presion de un

boton se levanta vy el animal cae a la mencionada maquina.

l.a misma posee unc rodillos con ganchos donde el cerdo gira vy

exltraen todos los pelos.

Luegn cae & una mesa hecha con lingotes de hierro (rejilla)

donde se termina de pelar v abren la parte superior del toras vy
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la inferior del abdomen con cuchillo. Posteriormente clavan los
ganchos vy la eslevan con una soga al riel v 1o transportan

empuidndolc manualmente.

Fosteriormente los animales pasan & otro local wtilizado
anteriorments para la faena bobima, donde s abre 21 animal & n
su parte anterior con una sierra electrica, en palcos de acero
inoxidable que no .poseen barandé frontal v laterales en las

esCaleras.

El eviscerador extras las viseras gue se caen en bandejas y se
extrae un trozo de guijiada v la entrafa para identificacidn de

trigquina. Las visceras van a decomiso.

De alli, pasan a obtro palco meumatico donde se utiliza wna
sierra eléctrica de 40 kilcos aproximadamente y el cerdo es
sostenido por otra persons con el riesgo consiguiente de corte

imal.

u

por escape de la sierra o movimiento del a

Agul =) cerdo gueda separade en dogs medias res.  Se  pudo

percibir aumento de nivel =sonoro puntual durante esta tarea.
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Dex: alli pasa & la parte de lavado con agua v lugo al sector

Qred.

El establecimiento posee cuatre cémaras, tres de ellas de
enftriadae a 7o y una de congelado qu est&d a —10 grados
centigrados. Las céamaras tienen aberturas por fuera v por
dentro. El fric estd dado por Freon 22. No poseen mascara de

respiracion autonoma.

El agua de pozo se utiliza para uso imdustrial no sabiendo las
partes de clore en ague ni residual. El agua se deposita en una

Cisterna de 110.000L,

El agua para consumo humano s de origen minersl.

Durarite todo el proceseo el animal se transporta por empuje de

los trabaiadores.

o e -

El mnogueador da el ritmo & la faerna v demoran =0 decsde el

nogueo a seclor oreo, trabajando sigls personas.
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Durante la faena de Cerdos los operarios trabajan en general en
grupo de dos personas ¥ ocdpan diferentes puntos de trabajo. EL

peso de los animales oscils entre 400 kg a 150 g.
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Referencias de mapa de riesgo 111 b

Sector Faena

Fuestos de Trabajo

A: Nogueador

H: Maneador

C: Degnllaaor

D: Trabajador de l1a Batea de agua
E: Trabajador de la mesa de pelado
F: Abridor de abdomen

G: Eviscerador

H: Separador de media res.

I: Lavado

Maguinarias v Herramientas

1 Ficana eléctrica



FL0% .

# Cadenas

2 Cuchillos

4 Elemento rigido para movilizar al

S Maguing peladora
& Sierra de pecho

7 Siwrra Eldctrica

cerdo
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IIT €) MATADERO/FRIGORIFICO TIPO E.

BOVINGS Y FORCINOS

Este mataderc/frigorifico occupas £ ha. de las cusles 2.400 son
cubiertas; pertenscia a TIFOD C o ses municipal pero desde el

mes de agosto de 1792 pasd & ser provincial s decir TIFO B.

lLa metodologia de trabajo es gue primeramente se faenan bovinos

v previa limpieza se faenan porcinos.

E

Los andimales se compran en Feria y presentan el certificado de

aprobacidn por SELEA, peEro también diariamente ~eciben
animales, por ejemplo de un carnicero de la zona no =abiendo el

origen de esos animales.

Se faesnan 200 bhovinos mensdaless ¥ 40 diarios v porcinos de 4 &

Trabajan 12 operarios en el sector produccidn cuye twno de

trabajo es de S horas a 10 horas & 12 horas segun la cantidad
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de animales gue recibsn.

Cabae acotar gue

it

=tz mataderco esti en construccion ya gque la
construccion  actual & la cusl se le han hecho algunas
modificaciones pero tiene tadas las caractericticas de

pertenecer a un matadero municipal.

Las paredes, en parte del establecimiento estén azulejadas
hasta 2 metros de altura, piso de cemento  en mal estado de
construccion (pozos, roturas). Techo de fibrocemento, iluminado

por medio e bomizitas eléctricas sin nirgir: tipo de

recubrimiento.

Los palcos estan apovados sobre pedestales arulejados, las

e mal estado de conservacidén, en algunos palcos 21 piso ests

construida com rebogues Fino.

Se observo, por ejemplo en =1 palco donde se wtiliza la sierrs
gpléctrica que se colocd una alfombra de goma adherida al piso

debido & que por la fuerza en los movimientos sl piso no es 1o
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suficientensnte antideslizable como para impedir la caida del

trabajador.

El sistema eldctrico ss deficiente (cables adreps, cables de

prolofngacion), en general la instalacicn oo precarcia, & lo gue

n
I
[
-+
i
—
I_:.
[
[
i1
I
[
i
]
3

debe agregarse que en ecte Lipo de industris

forma constante. lo gue aumsnta el riesgo,

Faena de Bovings: @Al llegar &l lugar este tipo de faena habia

finalizado, pero se observd como se sfectoa todo =1 proceso.

Bl noguec se redliza con maza. No eviste poria. El ahimal al
ser enganchado por el maneador v por intermgdioco de una cadensa
®s elevado automdticaments hacia e! risl. Los trabajadures
empuian al animal. De 2111 pasa al degollador gue =
tarea sobre una plata%orma acanalada a nivel del piso. De alli
fFasa a los palcos de gatreadores, al descuerador os panza v
luego s pasa & extrasr todo =1 cuertc, para ello se utiliza una
maquina descusrsadors gue poses WwWha norlsa enganchads oon una

CadeEna gus tira el cuero,.
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Fosteriormente se abre el abdomen con una sierra gléclirica voen

otro palco se extrae las viseras, S8 separan €n viseras verdes,

roias v la caberza.

Luege en el palco que posee la alfombra de goma donde al animal

m
ot

se¢ 1o divide en dos media res. Fostericormente, se lava

animal v se le extrae la grasa.

El eztablecimients poses una camara frigorifico con puerta de
madera gQue se abre del exterior, la temperatuwra interior es de

7olly, no poses alarma, Nl MasSCara Con respiracidn autdnoma.

El1 tiempo aprodximado entre el sector noguec al sector oreoc es
de 10’ . Cabe acotar gue los trabajadores cambian de puessto de
trabajo..EE decir gque cada trabajador wtiliza wun minuwto por
animal v rotam por lo menos a tres puestos. Es de hacer notar
que al uso no poseen puesto fijo pierde parte de la monotonis

perc tiene un awmento de la carga fisica dinamica &l tener que

rl

bajar v subir de los palcos, Ccomo asi también wun aumentoe de la

carga psiquica v mental.
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Faena de porcinos: Los corrales ocupan un predio de &80 m. por

[

ZO m., no sabiendo especificarse la cantidad de los mismos.

Los porcinos v los bovinocs entran por mangas diferentes.

Los animales en grupo de 2 a 4 penstran en la sala de nogueo
que conshta de un vallade de un metrp de altura., un ocperario los
lava dentro del valléda v el nogueador le aplica la picana
gléctrica en forma de W en la zaona carvimccipitai, con =1
aniﬁal mojado. No se pudo identificar mi =21 ampersie nl el

voltaie de la picana.

Se abre e]l vallado v el maneador lo engancha a una cadena de

in
ot

ura de sus patas v auntomaticamente se lo sube al riel.

degollador abre la aorta y corazion.

Fosteriormente lo introduce en una bhatea con agua caliente a
7008 gque se calienta com wna garrafa ubicado en wuna de las
salidas, a fTin de ablandar g] peloc. No existen sistema contra

incendio. Fosteriorments con LIR& rejililia semicircul ar gLie

—
il

pertenece a la magquina peladora s

11

1oy extras v Cae en

fl
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mencionada maguina. La misma posee uncs rodillos con ganchos
donde el porcino gira & los fines de extraer 1oz pelos. Le

percibido nivel sonoro alto.

De- alli con el mismo tipo de rejilla se abre el abdomen con
cuchillo vy sierra manual. Ademds separa la ampolla rectal v
erngancha las dozs patas traseras a una cadena, elevango al

animal automaticamente hacia el riel.
El trarnsporte se efectia en forma manual por empuie del animal.

Luego pasa a wno de los palos del sector de faerms bovina donde

ce abire 21 abdomen con cuchillo vy se eviscera.

Las visceras verdes y rojas s decomisan, luego se extraen la
entrafna v la quijada (masculo masetero) para detectar triguina.
El wveterinario s aontratado por la empresa Yy No  posee

triguimoscopio, sino utiliza un microscoplio optico.

Finalmente con uma sierra eléctrica, €l animal s= corts en dos

mediss res en un palco gue posse la alfombra de goma para
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impedir &l desliramiento del trabajador.

De alli = lava con agua & presion deja en la sala de oreo

Masta gue el comprador lo recols

Cabe acotar gue los trabajiadores rotan por distintos pusstos de

Lrataio.

El agua proviens de UObras Sanitaria Frovincial vy posee seis
tanques de reserva, uno de ellos es de =.000 litroz, 4 de =llos
de 1.000 litros v un tangue de &.000 litros.

No se gefectian analisls de aguea.

El cistema de frio proviene de compresores de amaoniaco, siendo

& por el intenso olor.

casi imposible la entrada a la sal

No poses mastara autonoma ni detector de amonlaco.

Las trabajadores poseen ropa de trabajo, pero no todos posSesn

casco de ssguridad.
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MATADERD FRIGORIFICO III C)

REFERENCIA DE MAFA DE RIESGO
SECTOR FAENA

A Noqueasdor

B: ﬁameadar

{{: Deaollador

D Trabaiedor de batea de agua

E: Trabajador de la mesa de pelado
F: Evizcerador

3: Separador de media res.

MAGUINARIAS Y HERRAMIENTAS

i - Ficana eléctrica
2 - Cadenas
Z -~ Cuchillo

4 —- Elemento rigicdo pasra movilizar 21 cerdo

b



FLLS.
%~ Maguina peladors
& — Sierra manual

7 — Sierra eleéectrica



CAFPITULO 1V

RELEVAMIENTC DE L0OS MATADEROS/FRIGORIFICO

DE LA ESPECIE EOUINA.

MAPA DE RIESGO DE CADA UNO DE ELLOS.
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MATADERD/FRIGORIFICO TIFO A

ESFECIE EGUINA



IV a) MATADERO/FRIGORIFICO TIFD A

ESPECIE EQUINA

El matadera/frigorifico posee una superficie de 10ha, e tolal,

- y

de las cuales 2,300 o2 son cubkiertos.

Los animales proviensn de la Frevincisa de Salta, Buenos Alres,

Cordoba, con la certificacion de Selsa.

El control de los animales, lo realirzan en la planta por

persohal pertensciente a S5ENASAH.

Trabajan tres veterinarios v cuatro avudantes.

Se exporte a la Comunidad Economica Europea_y a Japdn.

Trabajan 8& operarios con turnos de 7 a 12 hs. v de 14,20 a
17,30 de lunes & siabado, generalmente realizam un promedic de

dos horas extras diarias.

Los trabajiadorss durante el receso del mediodia gue viven
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alejados de 1a planta, s& cociman o traesn sy propis vianda.

Foseen camedor Para comer vy cocinar.

SECTOR CORRALES

Los animales recién arribados descansan por lo menos doce horas

antes de la facrha.

Existen siete corrales vallados en hierro ¥ pintados  con

pintura de aluminio Yy techados.

Las Caracteristicas edilicias de toda 1a instalacion =33
similar. Paredes azulejadas que nro 1legan al techo, pisa de
mosaico, ventilado por medic de extractores v ventiluces. Rien

iluminado.

El piso se encusntra cop regado constantemnsnte por  agua gue

ma L de orificlios uhicados (=131 los Zacalos, sdemas e

agregarseles quus con una manguera. Se percibio nivel sonoro
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alto en toda la zona de fasna.
El animal paca ROF un corredor donde es mojiado con a0ua & los
fines de tranguilizarlios Yy entran & la sala de noguea. Esto se

Feallza con un martillo mreunsdtico.

tha de las paresdes del cajorn de nogued se levanta v &l animal

a

El maneador ata las patss traseras v 1o engancha & la noria,

la cual segin referencies la velocidad e la misma &S siemnpre

similar,

El degollador le abre el corazon y &l paguete vugular v luego

procedse a darle urna descarga eléctrica con wuna picana de deos

afpEres ¥ corriente alterna de 200 voltios,
Tanto el maneador como el degollador, trabajan & nivel de Diso
vy Lienen un escaso gspacio de escape, &n caso de Incorporacidn

gel animal hay una salida por la entrada a la sala de noguso

otra a la zona de garresdores.
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EFrooun local comtiguo existe dos paloos de garreador de patas

delanteras vy traseras de acero inoxidable v gue sstan & do

151

metros  de  al tura, para el lavado de cuchillos poseen  un
recipiente de agua caliente a 80oC. Todeos los palcos no posgen

Barardas Qelanteras nl egn la pscaleras de accesc.

Todos pstos trabajadores de palcos realizan movimientos
forzados a la articulacidn acromioclavicular para poder tomair
a2l animal cuyn peso oscila entre 250 a 400 kg.

Lusego pasan al descuerador de pecho que se encusEntra en  un

palen de aproximadamente 1 metro de altura.

£l descuerador de torsc v resto de animal esta ublcado en un
palco de 150 de altura vy engancha el cuero a un rodille dg
acero  inoxidable, gus girando va exdtrayvendo todo el cuero
restante. Este palco zubke v baja en forma neumdtice acorde &

las mnacesidades del trabajo.

Luggn con una sierra eléctrica,. =n obtro paloo oguwe DOSEER UNG
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altura de 1 metro se abre la puerts delantera v o=e corta la
cabeza, para dicha tarea debhen bajan Ppara realirarla v

calocarla en la bandeis.

En otro palco ubicado & 1.50 de altura ae extrae laz visceras

verdes v rojas que caen en bandejas.

Las verdes pasan directamente a la tuberia For i wvuelco de la
bandeia, en cambic las rojas y la cabeza lo realiza en forma
manual por wun trabajador gue debe bajar de su palro.

El animal pasa por intermedio de la noria = otra palco domde un
trabajador que utilira unas sierra neumatica corta &1 animal en
dos media res.

La mencionads sierra pecsa aproximadeanente 40 kg.

Otro trabajador saca is grasa del cuellao.
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El  animal posteriormente. pass & 1

-

permanscen 1,70 a 2 horas.
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Luego & una camara de preenfriado cuye temperatura interiar

oscila entre Fol a Sl

Fl sistema frio esté dado por medio de compresores de amoniaco.

Existe obtra camara de enfriadoe cuya temperstura interior es de

el bhado Cero.

La camaras tienen eistema de apertura interior v exterior,

in

ficada. No poseen detectores de

13

control de temperatura gr

amoniaco. El personal permanece 45 minutos dentro de la camara

v 4% minutos fuera de la misma.

SECTOR VISERAS ROJAS

Trabajan dos persconas.

Las mismas extraen la carne de la cabeza v la enitrana para
venta., El corazén. bazc v pulmones se decomisan. segun las

necesidades se pusde vender 1 bazo.
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SECTOR VISCERAS VERDES

Las mismas se limpilan vy se envian para congelar para enviarlas

al exterior.

SECTOR DESFOSTADO

En um ilocal con similares caractieristicas edilicias del resto
gel estaklecimisnto con una temperatura méas o menos constante

de 10g centigrados se percibio un nivel sonoro aslto.

Trabajian cuoarenta personas, las mismas realizan los distintos

cortes a cuartos segln los pedidos.
La . tarea la realizran parados en mesas de acero inoxidable v
possen guantes con malla de acerc en la mano gue no utilizan el

cuchillo.

Fosteriormente las plezas pasan al sector embalade.
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Todos los trabajadores poseen delantal, guardaprlvo, cascoo,

bhota v ropas de abrido para el persconal de camara frigorifica.
Se fagnan J100 animales por mes vy Z00 por dia.

El peEso de los animales es de aprodimadamente entre 200 a1 400
k.

El tiempo gue demora la faena aproximadamente desde =1 sector
noguec  al sector orec es de  veinte mimutos. El tiempo

aproximado en cada pusseto de trabajo s de un minuato.
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MAPA DE RIESGD MATADERO/FRIGORIFICD 1IVa)

SECTOR FAENA
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MATADERD/FRIGORIFICO TIFO A IV _a)

REFERENCIAS DEt MAFA DE RIESGO

SECTOR FAENA

PUESTO DE TRABAJD

A nogueador

B: Maneador

Cr Dagolladar

D: Bafreador de patas delanteras

E: Garreador de patas traseras

F: Descuerador {matambre, parte delantera)
G: Descuerador con rodilleo metalico.
H: Evisceradnr.y cortador de Eabeza
i@ Vigeras

Ji Cortador de res

Fr Desgrasado

L.t Lavado
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Maguinarias v herramientas

1 = Martillo neumatico

& = Cuchillao

S — Ficana eléctrica

4 ~ Rodillo metalicro descusraoor

— Sierra eléctrica con sistema rmeumatico

[}
|
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MATADERO/FRIGORIFICO TIFD A IV b)

ESFECIE EGUINA

Los animales provieren de distintas regiones, Jesls Maria, San

Francisco.

Toda la carns gue se facna se @HApOrta, va gue el consumo

interno estid prohibido.

Segun las referencias todos los animales tienen la aprobacian
de SELSA, v se los ubica ern corrales. No =& observa la

certificacion en forma escrita.

SECTOR CORRALES

Bon amplios, las vallas son de acero inoxidable, =1 agua de los

hebederos s automaticamente rerovada.

Los caballos gue no  son  aptos para el fasnamiento son
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trasladados & potreros para su recuperacion.

SECTOR FAENA

El animal debe poseer en descanso dé aprozimadamente 12 horas
v luego previo lavado con agua entra en la sala de nogueo. Esto
se realiza con martillo neumatico que e= agraduado por el
nogqueador a fin gue no se perfore &l huso y pueda penetrar en

el cerebro, lo gue permitirisa la contaminacion con los pelos.

El nogusador se encuentra detras de una csjonera de acero

inoxidable donde realira su tarea.

.E1l mismo es =l que le impone 2l ritmo & la produccidon.

Fosteriormente, se abre wna de las paredes de la cajonera v el

caballo inconsciente case & otro lugar donde el mansador, s
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agquel trabajador gue ata a un estribo una de las ratas traseras
y luego lo eleva por un sistema automatico, por intermedic de

rieles e pasa al animal al degollado.

El mareador debe realizar con prontitued su tarea, por el
peligro gue entrafaria la incorporacion del animal f{golpes,

caidas, heridas).

El degollador abre &l corazon v la aorta para permitir la
salida de la samngre. Luego =& le coloda wna picama electrica s
mivel de las orejas para permitir la salida de la sangre

restante, fimalmente corta & nivel yugular para qQue la cabeza

guede sin sangre.

LN
Hl

De =zlli pasa & los palcos garreadores de patas traseras v
delanteras. Los trabajadorss utilizan guantes con malla de

acerg en la mano gue ng usan cuchillo.

£l wveo cdel mismo ez opcional. no ohligatorio.

1 -

Frn otro palco se ubice =1 descueradoer de roseta amal que



la roseta anal v coloca umna bolsa de polietilenc en =1

recto para impedir la expualsion del guano.

Ern otro palco hay dos descueradores que extraen 1 cuero ded
caballo con una maguina Ridrawlicea, corn rodillo, con la ayuda

de un cuckillo s fin o separar la aponsurogsls. Lusgo obro

}

trabajador separa la Ltrague del esofago.

Continuando el proceso, =ze saca la cabera con cuchillo v 1a
entrega para ser lavada, baja del! estrado v abre =] esterndn a
cuchillo {pechero de ssiernén) segin referernclias ests modslidad

de bajar v subir es  para  avudar al lavador de gabeza,

Fimaimente & la wmisma se esdtras la guijada.
En el centro del local existe una mesa con una serlie de
bardeias donde las viseras son separsdas 8n visceras rojas v

verdes, tambien la cabeza va por esas bandejas.

Eota taresa la e

T

#liza el eviscerador gue extras las misma v las

11

introduce ern las bandeias segun 1o @xpresadoc "ul suprs { o se

i
m
in
=
Y
i
m
I

ohegrvad pereonal



El ftismpo enpleado desde &l nogues & la sala de oreo ss de
]

—_

aprodimadamente 25 minuwtos.

Fosteriocrmente, se pasa & otro puesto donds el animal es

cortado en dos medias reEs con una sierra meumatica v o sOn

revisados sus ganglios (0 Temoral ¥y cadena aortical. No ze

H

obheervd personal de SENASA.

En ls mssa son revisadas las visceras rotas - (higados. bazo,
corazdn), v verdes ( intestino cruesso v delgadoc). Se comprobho

P

la presencia de personal de SEMARA.

La media res pasa a la camara de oreo donde permanecs 24 horas
a 3 o de tempersturs previo lavado de la misma, de alli va a
una segunds camara & Ig 0 para permanscer &111 hasta las

necesidades del mercado.

La media res gus pass o la sala de despostade donde cinco

trabajadaores en  wuna mesa  separan la parte  trasera de la

i

delantera v obtro trabaiador corta con une sigFra fneumatica el
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Los trabajadores trabaian parado con una taresa monotona, por
eiemplo cortan nalga, no =2xiste demaslada comunicacion entre

ellos=.

Esta =mala estad a wne temperatura constante de 7g U gue esta

mantenida por un sisteme de {rioc, cuva fuente unm circuito de

14
HE

amoniaco gue circuwla por serpentinas: el frio

in
it

xle por una booa

de salida a la sala.

La carne pusde pasar & una camaras de enfriado o congelado segun

los requerimientos del mercado.

SECTOR THRIFERIA

Trabaian dos operarics, une de esllos con el intestino delgsdo,
gus lo limpia con agua, revisa v se procede al salado para el

wsn posterior de la factura.

Otra operaric abre sl dntestinc gruessc, separa =1 QGUaND, GQuEe
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promedio de camaletas s& recoge en carros para su o wtilizacion
posterior en la coria de hongos o abono. el dAntestino es

decsschadn por obra canaleta.

En ptro sector el bazo v corazon son revisados vy embalados para

i

la exportacicon (segun las neoesidades del mercado).

£1 resto del animal es desechado vy utilizado para alimernio

balanceadc.

Existen dos salss de necropias, una de =llas demominsds de

Wwrgencia gue posee un digestor.

Ern &l sector denominado sucicgue va desde fasna hasta céamara de

c

oren trabhaian 25 personss.

Las condiciones edilicias son buesnas. paredes azuleliadas, piso
de mossico aceptablemente iluminado vy ventilade. El1 agua sale
por  wnos orificics wbicados en los zocalos v en case de

eestancamiento de material, se wvtilizan mangueras.



Livs paloos estam construidos en acero inoxidable sin barandsa de
proteccidén frontal, como todos los elementos aLe sSa

describieron., las escaleras no poseen barandas laterales.

For fuera del sector produccion existe una sala de compresores

de amoniaco para enfriar las camaras vy el sector despostado.

También se observd un tangue de gascloro que es utilizado para

la clororacian del agua.

Los trabhajadores posesn ropa de trabsjc, peroc no se observo

mascara de respiracion autonoma, ni luchas lavacjos.

Se fasnan &70 animaless por mes vy aproximadamente 69 animales

por dia.
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IY b)Y Mareé DE RIESGD MATADERO/FRIGORIFICO TIFD A

ESFECIE ECUIINA

SECTOR FAENA
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MATADERDO FRIGORIFICO V b)

REFERENCIAS DEL MAFA DE RIESSGO

PUESTOS DE TRABAJO

Nogueador

Mameador

Degol lador

Garreradores de patas delanteras
Garreador de patas traseras
RDescuerador de matambre
Deacueradot

Sierra de Fecho

Evisceradaor

Cortador dé media res

Lavado

MAGUINARIAS Y HERRAMIENTAS

Martillo Neumaticocos
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L

Guinche de Mangador
Ficana eléctrica
Cuchillc
Deécuehadmra

Sierra néumética de

Sierra neumatica

peEcho



CAFPITULDO V

EVALUACION DE LOS MATADERQOS/FRIGORIFICOS

VISITADOS DE LA ESFECIE PORCINA
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V a) EVALUACION DE MATADEROS/FRIGORIFICOS VISITADOS

DE LA ESPECIE FORCINA.

Se analizaron laos mataderos/frigorificos 111 b) v T11 o)

FARAMETROS

DE

EVALUACION

CODIGD DE IDENTIFICACION DEL

MATADERO/FRIGORIFICD

ITI b}

I11 ¢}

Frocedencia
de los

animales

e compyan e

local .

o la

Teria

o,
ok

COMmpIra

doeald .

I &

1

T &

Actuacion de
SELSA v el

Ministerio

Cusrn e com

Chine

LG Sl W e S W

N TR ot il B
ches BE Sy,

Mo e e

T Fil cados

UL ST e

[N

ol e

ohen

1

Lorsm v

EH

v

T

[HbFease g,y -
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Agricultura

v Banaderia

Tipo de

Tratico

Faagloral .

Iy e g ta,

Tyafico provinocial.

Caracteris i geEnerad

ticas

edilicias

achmouadl s

Deficienltes.

limpieza S

Bald ¥a

APy CLLE

ras. Limpieza acepta-

ble.

l.demypa 2 oty detloien

te no solo en pisc si
no techos, paredes.be
obaerwd telas= de ara—

Ras .

Actuacion de [ T R N L R - Rl v I8 i w T T

SIFA

basgueda de triguinoso—

somiasi

it
0

prancipalmente  de La

Foses Trigui-

R e odveerwed &l vete
o dinario @l cual s

pagado por la sempresa

no poseen LrlguUincsoo



Alé&.

noscopia.

pia solo microscopla

aptico.

Agua

Fotable

Mo se exbribieron agis
Semoutd b d e acpda ke

ral  paa Corsamo Punee

N

LI VO R A R

CHLiey EmOahSe

videnle e la red de O

far e

EOT R 0L G
No se observaron atnéa—

lisis de agua.

Milizacion

del

cuchillo

Bingon trabajador utili

za ok e o malla de

acemi B ba marnG CulEr I

uea el cuchilio.

Mmoo trabajador

hokmas gpuany b SO e

Tia oe aceed @n La
manc gue no usa el

cuchillios.

Iluminacion

Nivel sonoro
continuo

equivalente

i) b, dado porosl e
o ded armdanal own La pe

Lol

it dado

chen el andmeaed ernn lea
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Sistema

contra Moy e [ R T A W

Incendioc

Sistema By [abaa e

eléctrico

Son de acero dinoxidable Son de hierro zincado
FPalcos pera carecen de bharan- v tambidn oeaorecen e

das frontélea. barandas frontales:

Contactos Tewhms los trabadador Todos Loxe trabadado-

con peltan expuestos & & en LAN eXpuestos &
agentes tes bioldgicos. agerntes bioldgicos.

biologicos

Carga Debido & la

Debido a0 Lla posioddn

fisica e e ey todos L de phe en todos  los

Estatica
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puestos de trabaio,ha
ce gue sea posible la
aparicison de  varices
y.lesiones artrosicas
a mivel 1o sortidowl e
cion de la cadera vy la

rodilla.

puestos de trabajo.hsa
ce que sea posible la

aparicidn de vVarice

Il

y lesiones arlbrosicas
a nivel la  articulae
cicn de la cadera v la

rodillax

Ritmo

de Trabajo

Moy exiate porda. EL 0o

gusador Le de sl eltoo
&l & pfmﬂucai@n. Los
trabajadores manualmen
gt et &l andmal  por
el riel. Es decir gue
el ritmo, esta .dado
por gl nogueador Y por
la velocidad gque tar-—

dan en realizar la ts-

Feran oy el cbrasslacdo gl

Mo existe noria. EL omo
pueador le deaoo@d ek tmo

a ta producoidn. Los

trabajadores manual-
v e empuiars &b anihe
mal por el riel. Es
decir gue el ritmo es
ta dado por £l nogusas
dor vpor la velocidad

gue tardan en reali-

T Larea v @l
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arvimal .

o el armdinal .

Organizacion
del

Trabajo

Lac Carga men tal
caunada por la  cons—
rante presenclia con la

PTFLNE =0l L& IO L

G es buena, debido

a que los trabadadores
rotan por distintos
puestos de trabaic, 1o
gue lleva implicito un
awgman o e e Sarga

mental.

La carga mental ssta
causada por e cons—

LT ey

Larihe e

SRR L W Loen erOaimlln o oa—
cidm oEs DUEn&, debido
A e dos traka i s
res rotan por distin-
tos puestes de traba-
jo, lo lleva implici-
e amany Ly che le e

aa merstal.

Carga
Fisica

Dinamica

Exicte en todos los
trabajadores, va que
ademas su puesto de

en moportar Lae Carga

clros puestos,

acdo manuad .

Exviste en todos los
trabajadaores, va qQue
ademas de su pussto,

clasjner & e e s

i e howm ocbeos

tow, ¥ oal traslado g




CAFITULD VI

EVALUACION DE LOS MATADEROS/FRIGORIFICO

PE EQUINGS VISITADOS



/150,
VI a) Evaluacion de mataderos/frigorificos visitados

de la especie eguinops.
B¢ evaluaram los mataderos/frigorificos IV a) v IV W)L

FARAMETROS CBD160 DE IDENTIFICACIOGN DEL

DE MATADERD/FRIGORIFICO

EVALUACION.. .

iV a)

IV b)

Fraocedencia

de los

animales

Ser compra en la Foda.
cher Badlta, BHs. o fABw. ¥

Céhrdoba.

Jesiis Maria, Cordoba,

Villa Mavia..

Actuaciones

de Selca

e exhdbderon Los Qe
Tificardos

COF P e O

dientes.

Sl R WL T R que

taenen el conlrol i

Ly FA
P L CUL N R T

Tipo de

Traftico

Federal

KD ta
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Caracteris—

ticas edili-

cias

Frderouwact as

fActeucad as

Limpieza

e realizs por medio
de wn sistema de per
foraciones en los zo

calos v por manguera

e oreallza por o mscdio
de wn sistema de per

foraciones em los zZo

calos v por manguera

Actuacion de

SIFA

El personal e enouen
tra consltan lemen te en
la empresa durante la

Farearén

tra  solo en  algunos

plLestios.

AGUA

POTARLE

los amdlisis
de agua,

Los valores son H

(]
I

{
ot

especificacgos en

Foseen los an&lisis
cler @A,
Los valores son . los

especlficados en &l

kL U O R R )
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Decreto 4Z238B/6B, mo-—

dificado en 1984.

No se utilizan lbs

valores para agua de

conswno humnmano CAFLIV
Decretos Reglamentarlio

231/79 Ley 19587.

Decreto 422Z8/68. mo-

dificado sn 1784,

No se wtilizan los

valores para agua de
consumo humano CAFIV

Derecho Reglamentaric

BH1/79 Ley 19387.

Utilizacion

de cuchillo

Ak oL s T ek oy e
wtd i waon Quanbes oo
maldla e acsro, &n la

en la mano gue no usa

cuchillo  por opc
propie v ctorgados por

la empresa.

Todos Jos trabeadedos

e el wmeotor o

prova taco L T I I -
gQuantes con malla de

SCEFD e LA Marn uer

o usa cuchillo.

Iluminacion

Aoeptalale

Soeptalbd e

Nivel Sonaro

Aty el mdsina sl

flto., =1 mismo esta
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continuc
Equivalente

Equivalente

Jado por la coriune
citn del sistemnas de
extracoidn de aire
v 21 ruido gue impri

me la noria.

dado poy La conduan

cion del sistema de
extracoidon de aire v
el ruido gue imprime

la noria.

Sictema de

incendino

G pbalnde

b adn e

Sistema

Eléctrico

Aceptable

phadales

Falcos

Sy oler acsro dnaxida

ey e

g PETFO Cared

Laranda Frontal.

o g A oo
ble pero carecen  de

avranda frontal

Contacto
con
agentes

bioldgicos

Todos Los Dralveg ado--

Lan expuesios

Al corctacha oon ager

bicligicos. Los

Todos Los T e aco--

res estién expuesto al

contacto

biologicos. bLos menos



MENOs expuestos son
el noqueador v per
son &l de manteni

miento de caldera.

expuestos son 21 no-
gqueadar v =1 personal
de mantenimiento de

Caldera.

Carga
Fisieca

Estatica.:

L tipe de barea hBaoe

shoe trabaiado-
Fes ctrabalen de "pie”
durante toda la Jjorna
da, loc gue podria lle
var a la aparicidn de
vairices v lesiones v
trasicas a nivel de
las articulaciones de
de la cadera v rodi-

lla.

L tdpo oe tares Baee

CE e & Lomaea &
b e FoEadiaci e e
"pie durante toda la
jormada, lo gue po-
dria llevar a 1z a-—
paricion de varices
vy lesiones artrosi-
cas a nivel de las
clex

artiocul aciones

Lo cadera v vodilla

Carga
Fisica

Dinamica

Eximle en Toddos §os
padsstos de Tralacio
dibddo o La cornstan-

mesd lidzacidn de las

Eowdaete on T TR

petten b chen Tora ke o

cedlvico A la

Ll T A N R o s de las
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Carga
Fisica

Dinamica

cher Las odastintas are

S S @

ta cwl doei ane
Jizearn mowvimientos e

eExlensiin del brazo,

flexién de columna

para poder aostener
al animal, pudiendo
ocasionar lesiones
artrosicas a nivel
de las articulacig—
nes escapulo humeral

acromio clavicular v

columna dorso lumbar

de las distintas g
thculaciones. S reae
Tizerm movimientos de
extension del brazo.
FTlexidin de columna pa
Frav ey sostaenar gl
arnimal . pudienda ooae-
sionar lesiones artrd
sicas a nivel de las
articulaciones escapu
pulo humeral., acromio
clavicular v columna

doreo lumbar

Ritmo
des

Trabajo

El ritmo de trabajo
es Tijo. For cada
presto de trabadio el

andmal demora Lominug

El ritmo de trabajo
esta dado por sl no-
CuERC o o haos Bme

o chadd

porimir la e
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to aproximagamente.

& 1l& mpria. For cada
pussto de trabaio el
andmal demora Lomipue-

te aproximadamente.

Organizacion
del

Trabajo

La carga psiguica vy
mertal esta dade por
consltante  presencia
o la muerta v oomd ke
mo de trabajo. La mo
notonia esta dada
por realizar durante
toda la Jornada 1a
misma tarea, sin co-
municacion, hecho mas
notorio en el sector

despostado.,

La carga psigudca v
mental estéd dado por

constan L P e s O a

con o La gulerbe v g b
de trabajo. La momoto
nia ecstsa dada por rea
lizar durante toda la
Jdornada la misma ta-—
rea, sin comunicacion

hecho. mas noatoric en

el sector despoétado.




COMENTARIO:

Cabe acotar gue uno de los trigorificos porcinos TIEFO Ay gue

o

figuraba en el listado de SENASA, quebrd hace un afo v medio,

Otro de los fricorificeos municipales TIFO C, que sepon los
moradares de la zona funciona, por 1o cual s& comcurria & las &

hs. 7 hs., 11 hs. v 13 hs. encontrandose deshabitado v e&n

condiciongs de limpieza deficiente, como tambidn 1 as

caracteristicas edilicias del mismeo.

Es importante destacar las diferemcias mas salientes sntre los

frigorificos porcinos ¥y equinos.

La metodologia de trabaioc utilizada para los porciros s mucho

mas sencilia, pEro a ]

m

FEar que el ritmo estéd dado por los
trabajaderes, estos rotan a distintos pusstos. For lo tanto, la
carga Tisica dimamica ez similar a la de los gguinos, = de
hacer notar gue generalments, este tipo de matadero/frigorifico

faena bovinos en forma previa g los P Sinos .



Los mataderocs/frigorificos de equinocs trabajan en forma similar
& los de bovinos., en lo gue hace & ritmo de trabajc . carga

Atica v dindmica . entre otros.

=h
[
in
jo)
il
a1
M
13
r+
m

Ademas, como el de especie squina es sélo para exportacifén, va
gque e] COnSuUme interno esta rrohibido, las condiciones
edilicias y de limpisra son buenas, va que deben Fegirse, no

solo por el Dige=to 4238/48, sino también par las normas de la

Comunidad Econdmica Europea.
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