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- FRELEVAMIENTO DE LOS MATADERODS/FRIGORIFICOS DE LA ESFECIE

BROVINA.



CARACTERISTICAS DE L0OS LISTADOS PARA LA

SELECCIDN DE LA MUESTRA.

CAFITULO I



CARACTERISTICAS DE LOS LISTADOS FARA ILA SELEFECION DE LA

MUESTRA.

CAFITULD I

l.a) TIFOS DE LISTADOS.

SENASHA (Servicia de Sanddad Arnimsl) (Cordobas) oroveyvd

siguiente listado gue se expone a continuacion:

FRIGORIFICOS TIFO A ESPECIE ANIMAL
1. LA PIA MONTESA. BOVINGE  FORCINOS
Z. LA CUMERE ' ROV INDS
. FELMAR : EQUINDS
'4..‘ﬁAHNEvéLI | o : _ ROV INGS
5.  COLCAR . BOVINGS
&.  NOVARA | SO0 TNOS
7. ALMAR | ECLTNGS
2. CUNSIGMACICONES RURALES. ROV T OIS

7. PMARTADERQ MUNIZIFRAL . 2OV INOS

=



10. CAFTLLA DEL MUNTE . ROVINDS
11. L& CATEDRAL - : PO TNOS
12. MEDITERRAMEO/ESTANCIASR DEL SUR ROV ENCE
1%, BUSTOS Y BELTRAN ' BV INOS
14, ARROYITOS S.4. ' BOV I NOS
19. GENERAL DEHEZA ' BOVINOS
16. TINNACHER §.A. BN T NOS
17. OROM& _ BOV INOS Pﬁﬁczwms
18. AUGBELONI 5.6. FOW TINOS
19. COLONIA TIROLESA | | ' FORC INGS
20, HUINCA RENANCO B[NG5
21. HORIZONTE - : EOV TNOS
22. MORTERDS : BOW LS
2. FROCHR 5.6, ' EQV INDS
24, RIO CUARTO ) ~ BOVINGS
25. CARFARE S;R;L. ' aovwaa
L 26. UNIOM FOSSENSE _ | BV NS
27. FRIGORIETCO KALBER '  ROVINGS
Ta. SAM DERLOS A e FOFG T NOS

1.b) LISTADO del Ministerio de Industria y Comercio Exterior
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Registro Industrial de la Provincia de Cordoba (1992).

Se uwtilizan los  rubros del CITW | Clasificacion de
Industria Internacional Uniforme (1958%) - ®1111 Matanza de ganado
Y preparacion v conserva de carne vooel 3111% (Elaboracion dsz
fiambres, embutidos v similares).

EIIU RAZON SOCIAL

DEFPARTAMENTO 014 CAFITAL

31111 CRAVERO FPEDRG

21111 PELADERDO EL. TDESC.*’-‘:I‘JIL«L.Q SLRLL.
FLLly ROSJC SORLL

31111 FELLISA OMAR ALFREDG E ISI.DE!I'-'-\'C]
31‘111. CF‘*.F;:F'JI'CEF\‘I'_QE‘S 'C('.JF?:I)EJ‘HE'":‘lr’-‘u’lc"; SRL |
13111 MORTLLO MANUEL ALBERTO

Ti111 JU'»’—‘:N OFELTX f:'ﬁiE;QU.QLE S.R.L.
1311 LEMFERT SLORLL.

Tiill NAVARRD JUSTD ERASHO

11110 BUCESTON CIRaMD JOSE
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31111 CTRAMI JOSE SANTOS ANGEL
Z1111 GONZALEZ JUAN ALBERTO

A1111 RAMOS J0DBE RAFAEL .

DEFPARTAMENTO 021 COLON

1111 FRIGORIFICO HEG.lCQL. TIROLESS &.K. L.
=1111 FRIGORIFICOS MEDITEREANEQS SAICIFA
T1111 ESTANCIAS DEL SUR §.A.

31111 ENCURTIDOS S.FR.L.

71111 INDACOR S.R.L.

T1111 FRIGORIFICO LDS HNOGALES SR L.

Al1i1 RODRIGUEZ JOSE Y MANZAND NICOLAS

DEFARTAMENTO 028 CrRUZ DEL EJE '

T1111 HOYA S.A.

DEFARTAMENTD 042 GENERAL SAN MARTIN

1111 PORFORGTTO JOSE DOMINGD Y JUAN C.A.

DEFARTAMENTO 049 ISCHILIN

Ilitl FEMMERLING EMILIA DE Z8YA



o, :

DEFARTAMENTO 0546 JUAREZ CEY MAN

Tli1l FRIGUORIFICO GENERAL DEMEZA 5.A.

DEFPARTAMENTO 091 FUNILLA

FPLLL OTRUCCO Y MINSG 3.R.L.

Ti311 MAT. Y FRIG. CAFILLA DEL MONTE SAICF

DEFARTAMENTO 098 RIO_CUARTO

J1111 BONETTO Y CIA BAIC

31111 JORGE SANTA ['.'.‘.I-"\'LI'Z‘

F1111 F'RIC—JDF:.'IFICG IO _[:Llﬁi‘u!'-'-:".l"ﬂ 5.0,
F1111 RAUL AIMAR 5.4.

S1111 CERNTRO AGRO VETERINARICG DE MOLDE:S

DEFARTAMENTD 103 RIO FRIMERD

T1111 MAROUWEZ 03CAR ANGEL

DEFARTAMENTO 021 COLON

111y FRIGORIFICO TINNACHER S.A.

DEFARTAMENTO 119 RIO SEGUNDO

F1111 ERGUANTI VILEIO STINSILWVIG
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Ei11t VALDEZ BONIFACIO Izaal

71111 DIEGUEZ ROBERTO HUGD

DEFARTAMENTO 140 SAN JUSTO

T1i11l FRIGORIFICO FELMAR 5.4.

TLL1L MATADERD FRIGORIFICD SAN JUSTO S.R.L.
Z1111 DE CARLI JORGE RBERNARDO

31111 GRAZIOST RAUL Y LUITH

TL131l PROCAR S.R.L.

31111 VESA OVIDIO EFIFANID

J1111 MATADERD ¥ FRIGORIFICO LAS VARILLAS

DEFPARTAMENTO 147 SANTA MARIA

Z1111 FRIGORIFICO CARNEVALT SAIC.

-

Z1131 ORONS JESUE &L

T1111 FRIGURIFICO NOVARA SAIC.

DEFARTAMENTO 182 UNION

T1111 S[OBRERD GUSTAVO Y NIN FRANCISOCO

1111 SOBRERD GLSTAW Y OMIN FRANGISCO



/7.

I1111 FRIFEEER SOLIEDAD ANONIMS

Cilli RAZDON SOCIAL

DEFPARTAMENTO 007 CALAMUCHITA

31113 NEUNER FEDERICO

DEFARTAMENTO 014 CAFITAL

71117 ISRAELSON MARCOS
31117 BEGUE HNOS SOC. RESF.LTDA.
21117 FICONE CARLOS ALEERTO

T1113 GONZALEY LUIS A,

DEPARTAMENTO - 021 COLON

T111T FRIGORIFICO SUGULE SA.

DEFARTAMENTD 014 CAFITAL

31117 ACEVEDD OSVALDG CESAR
F111T MOTYRE OMAR &. Y OT.
1113 MIDAL ENRIGUE JOSE

S111E FARILAS ESTABEARN SAUL



/¥,

.731 113 MELCHIONNA JUAN CTARLOS
31113. BAZAN F\‘DBER'T.[IJ

21115 GhB0O LEQNARDD ALY MANUEL A,
T1117 MAINERD DANIEL TOMAS

Z111E CAME ARG F.F.'F-‘J\}ICISCC}

CZ111E FRIGORIFICO AlLEM S5.R.L.
T111T CARIDDI ALBERTO .

21117 TARGUING JUAN SLEBERTO

F111% ElL &RAUCAND ‘ES.I"-"-.'.I-.:.

31117 FERRART JORBE CARLOS

F1113 JOSE SANTOS ﬁNGEEL CIRAMT BA.
X117 HERNANDEZ ENRTOUE

31117 FRIGORIFICO FE MAR S.R.LL.
F113E NMICENTIN Héf-’p’-\EL

CELLAY HIJOS DE RBANTIAGD BALDIC CIFIMSA.

T1113 SEGUI ANTONIO BENJAMIN

DEFPARTAMENTO GZ1 COLON

Z1117% ROVER ALDO RUEBEN
Z11173 LEOMN RUBEM OBVAEL DU
T1113 CONGALVYI ELVIG

21117 GALLA BLSTAVO OMAR
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F1A1E LECON LUIS ADOLFD

Z1117 NEGRELLI SALVADOR

1113 GUIMAN SALVADDR ALBERTO

Z111T ZTAZEZ RICARDD

DEFARTAMENTD 028 CRUZ DEL EJE

J111% ACEITUNERA DEL VALLE BA.

DEPARTAMENTO 042 GENERAL SAN MARTIN

31113 FRIGORIFICO ROLANDO HNOS. 5. DE HECHO
S111E PELQSSA gscEAR

F1113 FRIFQRIFICO MICA &A. CEF)

31117 BONI IRINECQ JOSE

T1LLT FRIGORIFICD GENERAL DEHEZIA SA.

31113 TORELLT HUGO ALEERTO

DEFARTAMENTO 049 ISCHILIN

I111E TARGUIND RUBEN DANTE

DEFARTAMENTO 084 FTE. ROGUE SAENZ FERNA

1113 PROVEED. LABROULAYE S.R.L.
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DEFARTAMENTO 091 PUNI

LLA

I1113

BaIMA JOSE

I1117 FERNANDEZ EDUARD HORSCIO

PEFPARTAMENTD 098 RIOD CUARTO

T1LLE
31113
EL1L1LE
1117
T111E
TILLT
31113
1113
TLLLE

31113

LANCOUBUIS RAUL

COMELLT TONING

AYLUFE FEDRD ANES

DOVIS SANTIAGO
LT8A JUAN C.

LA CATEDRAL SA.
ARZAUT BABRIEL
FOGING FOBERTO
GTORDANG MAR LA

rALBER SORLL.

' DEPARTAMENTO 119 RIO

EDUARDD

LM

BERNORDO

G D

TERESA FENNER DRE

SEGUNDO

1113 GaLLLO VICTORIO LOREMNZIE

21113

IR R )

FRIGORIFICO RIQ

FRIGORIFICO RIO

SECLINDD 55

SEGLINGO 5.

S111% FERMGNDEZ RICARDD MARITA
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DEFARTAMENTDO 133 SAN JAVIER

511175 FAR. DE HIELO Y FRIG. V. DOLORES S.R.L.

DEFARTAMENTO 140 GAN JUSTO

T1117 HUBD C. GIAMPIERI

Z1113 HING GIAMFIERI E HIJOS

1113 CARLOS A'FELIF'E CALJL.Q

ZLLLT BROND O EMIN J,. Y OTRI

T111% LA FIAMONTESA DE A4. GIACOS& Y CIA. SA.
J1113 FRIGORIFICO LA FIAMONTESS S.R.L.
31113 FERRERG TONINI NODEMIL DE

21113 ALCIDES TRUECCOD |

I111T PINIMNGUER HERMANDS S.ROL.

DEPARTAMENTO 147 SANTA MARIA
Z111% ROLZONI DIEGO Y BOLZONI 1LUCIC
71117 CORREDERA ARIAS ANIEAL

T1117 BOLZOND LUCIO ¥ OT.

DEFARTAMENTO 141 TERCERO ARRIEBA

S111% FRIGORIFICO LA CUrBRE SA.



31a1%
1115
.31113
Z1113

21113

BRUGNONE GRACTELA
MALDOMADD DELFIN
FAVERA ROBERTO ANTONIO

FRIGORIFICO FAMIBON S.R.L.

SOMALE ANGEL E H1J05 SH.

DEFARTAMENTO 182 UNION

Z1115
31113
S1113
F1113
T1113
3111
TL1LE

L T11173

1.c)

JOSE ¥ LUIS ALRBRERTO PDMQ_
RIV@S ADRIANA GRATIELA
FRIGORIFICO FERRART SAICA.
MAZA MARIG ALEERTO

DI ROGA O5CAR

MAGRETTI GOSCAR

FORCONT MARTIO (OSCAR

COOF. FRIG. DE CHACINADOS FASBLANAS

LISTADD DE LA ASBCIACION DE FﬁIBDRIFICOS

E  INDUSTRIAS DE
LA CARNE.
friguriticos TIFOD

El micmo posee la enumeracicon de los

A, By C de la especie bovina de la Frovincia.
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ASDCIACION DE FRIFORIFICOS E INDUSTRIAS DE LA

CARNE

NOMBRE DE MATADERO/FRIGORIFICO

MUNICIFALIDAD DE CORRAL DE BUSTUS IFFLINGER
MAT. MUNICIFAL (MUNCIFALIDAD DE CRUZ ALTA)
MATADERD Y FRIG. SAN JUSTO SRL. |

FROCAR SRL .

GANDOLFO ALBERTO ANTONIO

LA PIAMOMTESA DE AVERALDO GIACDSA Y CIA. SA.
méTADERQ ¥ FRIGORIFICO MORTERUS SA.

MATADERD DE LA MUNICIFALIDAD DE LA FRANCIA
MATADERD Y FRIGORIFICO ARROYITO BA.

SUDESTE SRL

MATADERD ¥ FRIGORIFICO LA UNION EUSSENSE_S .
mumxblééﬁlbﬁn bE BUATIMOZ IN | |
MUNICIFALIDAD DE LABORDE

MUNICIFALIDAD DE ALEJD LEDESMA

FRIGORIFICD CARRARA SRL.

MUNTCIFALIDAD DE UCACHA

FRIGORIFICD HUINCA RENANCO 5A.
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JESUS A. ORONA

MUNIG. DE SGRMIENTO

MUNIC. DE CARRILOED

FRIG. CARNEVALI SA.

FRIG. REGIONAL COLONIA TIROLESA SRL.
FRIG. VILLA ALLENDE SA.

ESTANGIA DEL SUR 6.

FRIGORIFICO NOVARA SA.

FRIGORIFICH TINNACHER SA.
MUNICIFALIDAD DE MONTE CRISTO
MUNICIFAL IDAD DE SANTIAGD TEMPLE
MUMICIFALIDAD DE BALNEARIA

RUSTOS ¥ BELTRAN S4.

FERNANDEZ EDUARDD HORACIO

MUNIC. DE L& CUIDAD DE ALTA GRACIA
HUNICIPéLfbmd DE DEAN FUNES
CON. CAR. SA. EST. IMD. CONS. FROD. ALIMENTICIOS
MUNICIFALIDAD DE VILLA DEL TOTORAL
MUNICIFALIDAD DE CRUZ DEL EJE
SRIGORIFICO RIO CUARTD SA.

MEMUEL. COUTROL Y CIfA. BRL.

[s
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CANDELARTA 84,

CARNES DEL SUR SA.

MUNICIFALIDAD DE ADEL INA MARIA
CENTRO DE CARNICERONS MINORISTAS DE
MUNICIFALIDAD L& CAUTIVA

KALBER SRL.

MUNICIFALIDAD DE RID TERCERD
MUNICIFALTDAD DE ALMAFUERTE
CERVATRAS &6 .

‘CODAR. LLTDA.

~
2l
M

CENTRO DE CARNICEROS DE VILLA MUEYA lESP"-:L.

FINERD EDUARDO JOSE

FRIGORIFICD GRAL. DEHEZA GA.
EFSILAN SA.

MEDING HUBO ARMANDO
K.HQN&Ci#éLibﬁDlﬁé.EL“FéﬁT?N
“CONSIBNACIONES RURALES CORDOEA SA.
SAYAGO JOAGUIN JOSE EUGENIOD
CARNICEROS ASOC. VILLA DEL KOSARIO
MUNIC. DE LAS JUNTURAS

MUNICIFALIDAD DE COLATY(

[
o o Y

MOLLDES . SR,

o

E

)
i
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MUNIC. DE CALCHIN C
MUNICIFALIDAD DE ONCATIVO »
MATARDERD FRIG. MUNICIFAL LAERDULAYE C
MUNICIFALIDAD DE SERRAND C
MUNIC. DE BRAL. LEVALLE C
MUNICIFALIDAD LA CAUTIVA »
FRIG. BUILLEN HNOS. SRL. ' C

1.8) LISTADD DE FRIGORIFICOS HAERILITADOS POR EL DEFARTAMENTOD

SANIDAD ANIMAL DE LA PROVINCIA DE CORDORA.

FRISDRIFICO TIFPO E ANIMAL. FAENADD
1) &AM JUSTO S.R.L. EOVINGS/FORCINGS

1) COLCAR ' EOVINGS

%) CENTRO DE CARNICEROS DE

VILLA NUEVA EOVINDS
4) MATADERDO REGIONAL CNEL. MOLDES BOVINQOS
5) EDUARDD HORACID FERNANDEZ BOVINOS

&)y TROCECOR FORCINDS
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1.e) EVALUACION DE tA EFECTIVIDAD DE CADA UNG DE LOS L ISTADDS.

tugdio

ke os comenzar con @l e

listado: cefinird segdrn &l DECRETO Mo 4Z

frigorifico TIFO &, B v O, a fin.de evealusr las conddol 0 e

trabajo. va que alguns de ellss dependen de estas deTiniclon

MATADERD - FRIGGRIFICO "A" : h=181 habilaitacidn
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MATADERD — FRIGORIFICO "C"

Se entiende por matadero -  frigorifico TIFO O "CT al
establecimients autorizado para faesnar Dovines, porcinos, ovings
y/0 caprinos en numero diaric maximo  de occhenta (80) bovinos,

cimruenta {(50) porcinos ¥y (140) ciento sesenta ovinos ¥ Caprinos.

Las carnes v wmenudencias de los animaless  fasnados &n
estos ectablecimientos deberan eMpenderas v consumires
evclusivamente dentro del territorio de la Frovincisa donde estan

establegidos.

"a la especie bovina, tres

J1

{SENASA CORDOBA)Y pertenscen casi LOOOs
de elleos a especie porcina v dog de ellos & la especie egquina

{cuyo consuwne estéa prohibido en la Replblica Argentina).
Esta nomina &s fidedigna., como se pudo comprobsar .

— En to gue hace al listado 3 b)) Ministerio de industria

Y Camercic de Cordoba., &l Estar aqQrupados =2y lo=



/20,

rubros 31111 V'Slllﬂ e imposible idenfificar la especie animal,
el tipo de frigorificoc/mataderc v 1o mas gificul toso es la
determinacion de les frigorifico/mataderos, va que estos lFUbWDE
mencionados ihcluvan otras industriss alimenticias. Asimisemt Ccabe
acofar Que se encantraran diferéncias gignificativas en lo que

hace & las listas del afo 199171992 en la cantidad de industrias.

- Em 1o referente al ap 1 o) los frigorificos/mataderos

pertenecen solamente a la especie bovina.

— lLa namina ozl ap 1 o) corresponden a los de TIFO .

1.f) SELECCION DE LA MUESTRA..

Afternto & todos los listados encontrados se deduce gue

[=1

con respecto al:

TIFD A: Ko existe  probhlems o La idwntificaci&ﬁ ce 13

especie animal .
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TIPO B: Mo héy  problemes  en ddentificsr Lo mataderos

de tipo bovino, pero s0lo S hallaron Py

frigorificos/matadercs TIFO H.

TIFD - C: Estaos frigorificos/mataderos pusden faenar
cualguier popeclie acorde & las rnecesidodes de

COMSLimg .«

For tode lo expuesto puede ser representativa en cuanto

i a la especie

HI

al npoumero de matadercos/frigorificos. pero no a

animal.

.



RELEVAMIENTD DE LOS MATADEROS/FRIGORIFICOS

DE LA ESFECIE HBOVINAL

MAFA DE RIESGO DE CADA UND DE ELLOS.

CAFITULO 11
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FELEVAMIENMTD DE LOS MATADEROS/FRIGUORIFICODS DE 1.5 ESFECIE EOVINA,

MAFA DE RIESGD DE CADA UNO DE ELLOG.

CAFITULO ITI.

La metodologia empleada para &) gesarrollo de este
capituloc se basa en una descripcion de cada una de las industrias

visitadas v su maps de +igsgo correspondiente.

Lx Clasificacion de los Factores de Riesgo fue tomada de
vcondiciones de Trabajo v Balud" (1) utilizados en Espafa; 10s

"ruales 2 pasan a detallar a continuacidén.

(1)Instituto de Higiene v Seguridad de Espana

Mimisrerico de Trabajo v Salud 1989,
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11 a) DESCRIFPCION DE UN MATADERO/FRIGORIFICO TIFD A - GANADD

BOVIND.

Coupa wn predic de % ha. de los cuales 10,000 md wmon

cubiertos.

Los animales provienen oe Jesls Maria, San Francisco v

Rio Cuarto, antes de ingressr a los corrales son inepsoccipnados

‘por SELSA.

SECTOR CORRALES :

Estéa constituildo por 1% corrales  cublertos por un techo
de chapa de cino v las harardas de hierro Tundide. Trabaian 8

pErSOnNas .

Fosteriormente los animales erntran - & 1in espnaCic

rectangular cubierto con barandas ce hierro.
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R]g] operario con una manguera limpla & los mismos Sin
ningarn tipo de ropa de trabaio. El puesto del trabajador no es

cubierto.

Otro CRErario utiliza unma pPrLcania wlectrica pEra
movilizar &l animal, ro pudiendose determinar sa voltale N

amperaje.

Faralelamente se encuentran 7 Lanques de  =ebha aue
irradian calor. Los trabajadores se hallan por lo tanto expuestos
a las condiciones climaticas v & la cargsa térmica de los fLanjgues.

L.uego el arnmimal recibe wna  ducha fria a Tim de

tranguilizarlo.

SECTOR FAENAH:

Toddos losg distintos csectores pOSEE iguales
DEES

caracteristicas edilicias. Faredes aZuleladss,. piso de bald

iluminade con lamparas.



Se fTaenan aproximadamente 400 a S50 animales por dia, a
un promedio minimo de 6% animales por .hora a 0 animales por
hora. Delello se deduce gque cada tarea que se realiza en gl puesto
demanda 1 minuto como masimo. El ritme de trabajo esta dadmhpar la

veleocidad que se le imprime a la noria.

El:nmqueadar, ubicado en un espacic sobrelevado noguea
al animal QQE s encuentra eﬁtre dos barandas. con un _martillo
neumatico de eséasa efectividad va que unc de los animales se
incorpord con el cmns;guiente peligro gue ﬁl}m pudo producir. Cabe

aclarar que este martillo neumatico .sequn se refiric estaba en

periodo de prueba.
El golpe produce un nivel sonoro de baja frecuencia.

Fosteriormente =se levanta una dé  las  barandas v el

animal cae desmayado a un espaclo cercedo donde se encuentra
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el maneador gue 1o engancha a un guinche para elevarlo y seguir el

recorrido de la noria.
De alli pasa a el degellador que :Qrtalia acrta.

Los trabajadores poseen botas, Casco, delantal v

pantalon. No wsan guantes.

Continuando el recorride pasa & los garresdores de patas
delanteraz que realiran su tarea a nivel del piso v sacan 21 cuero

de esas patas.

Fasando a otro local se hallan los garreadores de patas,
traseras, mshos poseen delanta para sostensr los cuchillos que

e .. .

estan ubicados en platatormas de acero inoxidable a una altura de
rivel del pisgo de 1.350m. l.a misma posee baranda lateral pero no

frormtal &l igual qQue las escaleras de aceeso. Con una tijera

neumatica corta las patas delanteras engancha nuevamente.

En wuna plataftorma de similares caracieristicas =se extrae

el cuero del matambre v la ligadwra de la ampalla rechal.
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FE2T.
i la - lengua o AT

neumatico.

soneracdora QLler  QOsEE Lrne

maquinag d

pama & L&

El animal

noFla gues edtras el cusero.

cugrracora hay un frabaedador

mAamina e

de Ia
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Fonr cletras
Cmeroa Un tubo psra 1

que corbta la cabsra gue adtomaticamente |

por gravedad al ssctor cabeza.

distintas plataformas de igual caracteristicas ¢

donde las visds

descriptas erncuentra el evis
bandejas, oo D EE IS AN e YISCEras Foias
] i SRR LT

Cimteztinoesd lavancos

FEmr,
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baza} v wisceres verdes

Ll aania e welraooiin.
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Fosteriormente con una slerra eleéctrice de 20 kg. cortan
gl rifdn v eatras. la cola. B

el omedia Fes, deijando
ama gque rodes al

gl amimal
gecte sechbor se revissa los ganglios v o2 la gy

1A .
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Un trapajador realiza el desqrasado v la grasa cae e un
orificio que por sistema de presién hasa-al sector graéeria.
Fosteriormente _2 trabajadores can manguera con  agua  a
presian  lavarn iaé meel 3 & Fﬁﬁ. Lire dmrlms trabajadores se encusntra
sobre LR plataforma cor traje - de ‘ SR . &l o

trabajador ubicado en gl piso no posee rapa de proteccion.

El procesoc dura 40 minutos hasta este sector. ocupandao

20 peErsonas.

L.as reses pasan &l sector escurrido que Con o whs especis

@

de secador proceden a la eliminacion del agua.

Luego se pasa al sector pesada v marcado.

LIn frabajador debe trasladar la res a la camara de orec.
para efectuar esta tarea al existir uwuna curva, el trabajador
realiza un sobressfuerzo suplementario para gue la res penetre en

la camara de oreo.

lLa céamara de oreo estd a una temperatura ambiente de 20o

Y REermanece 2n esa camara aproxdimadamente por 3 horas.
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Ol Ba Cee @ un

Un trabesdador realica el desgrasacdo v la

orificio gqus por sistema de presion pasa al sector graseria.

steriormente 2 trabaiadorses Con maEnguera con agla a

presion lavan las media res. WUno de los trabajadores s enouentra

sabrs LM plataforms fwln traie cle LA =31 (vl il o

trabajador ubicado en el pisc no posee ropa de proteccion.

El proceso dura 40 minutos heasta sste sector, ooupando

S personas.

FoSEs Desan &l

quE Con una EsEpei

de secador proceden a la sliminacids del agua

- oy Ee

da v omarcado.

L trabkadador debe trasladar la res & camara o orad,

cara efectuar esta tarsa al existis wna  ouwrva, i tradaiador

spsfluaerzo suplamentario pars

wpLie b

penet

la camars de oreo.

whure ambiente

La céamara de ored ssta.s una tempe




v pEFManece &n a8sa& camara aproximadamente por 3 horas.

SECTOR_CAMARAS FRIGORIFICAS:

Fwisben 7 camaras de enfrizdo gue pos ria bempesratiea

de 7o . La  apertura de Ccamara S8 pusde Cahbrir externa O

internamente.

T sl dinterior oo la camars babdla own termémetro oy un

timbre en el exbterior que g funcionaba.

-2%0.

Las cordledon:

F1 sistema de fric ssté dado por amonl&co oon Cansrias

ern buesn estado de gonsservacoidn.

Moo hay sistena de detecoidn de anoniaco. B Bgulipo
de resgiracidn autdnama,
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SECTOR DESFOSTADO:

Evisten mopoas de acero irnoxidable donde 24 operarics de
distintos sexos trabajan parados v rotan cada por las U mesas. La
temperatura ambiental ws de 10ool. Fosteriorments la carne =se

envasa al vacio v luego pasan a expedicidn.

SECTOR MONDONGO :

Emn este sector de 4 m. por & m. con un extractor de

aire.

El @ mondongo primero pasza a uwuna centrifuga ccon agua
]

caliente, I bateas, < de ellas. con agua caliente. e obssrvo

aneqamiento en el piso.
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SECTOR VISCERAS ROJAS:

En este sector se limpia el corazon & higado.

SALA VISCERAS VERDES:

No se encontraba en funciormamierto.

SALA DE COMFRESORES DE AMONIACO:

Los compresores estan en el mismo espaclico fisico que el
tangue de ampniaco, &l cual posee vaivala de ssguridad con sslida
al exterior.

La mascara auwtonoms. carecia de mantenimisntc vy no
poseia el tangue de  oxigenoc. de igual Torma gue la mascara ©on

filtro recambiable.
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MATADERO FRIGORIFICO TIPD (II.A)

REFERENCIAS DE {0S MAPAS DE RIESGO.

SECTOR FAENA
FUESTOS DE TRARAJD

(A Noqugador

B: Manesdor

C: Degollador

D: Garreaduf de patasldelahteras
E: Garreador de patas traseras
F: Descuereador (matambfe)
B:'DEéCQEreaaér.autématico

H: Evisceradar

I: Visceras

J: Cortador de res

K: Desgrasado

_: Lavada
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MABUINARIAS

L. Martille reumatico

2. Picané elécﬁrica

A. Cﬁchillm

4. Maguina descuereadmra

5. SBierra eléctrica
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MAFA DElRIESGD MATADERD/FRIGORIFICO (11 a)

Sector Camara Friporifica

LL TRABAJADOR CAMARA FRIGORIFICA

MAQUINARIA O HERRAMIENTAS

NTNGUNA

00 °

g a
SECTOR_DESFOSTADD
PUESTO DE TRAEAJO i
M DESEOSTADOR
hq X

. . o 3 A a
MARUINARIAS O HERRAMIENTAS ' 6 ReX |
T CUCHILLO & 9
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11 b) DESCRIPCION DE UN MATADERC/FRIGORIFICO TIFD A - ESPECIE

BOVINA.

SECTOR CORRALES:

.

Existen 60 corrales con barandss de hierro. con techo
chapa tipo tinglados log animales provienen de Rio Cuarto, Jesus

Maria v San Francisco.

Se faenan 450 animales diarics, a un promedioc aproYimaco
de 73 amnimales por hora, s decir menos de 1 smlnubo por animal.,

S encugntra en wun predic de & ha. con un superficie

e

cubierta de .500 m.

Todas las paredes se hallan azuleiadas v los pisos
revestidos con una resina epori. El piso esta . permanentensnte
manguereado con  agqua  con una proporcion 1.5 ppm. de cloro. Se

halla ventilado por ventanas v un sistema de aspiracian.




FI9.
El1 animal pasa por un pasillo gue posee unas duchas
laterales para calmarlio v de esa forma tratar de descontracturar

los mlisculos.

SECTOR FAENA: .

El noqQuIes te hace por medio de M T & gue pEsa
aprozimadaments 15 kKg.

Fostericrmente el mangador ata al &animal desmayado &l

‘gancho de la noria vy &l degollador corta la aorta vy yugular.

[t}
<

De alli pasa & los garreadores de patas delantera

traseras cuyos palcos estan & 1m. de altura de acero inoxidable

R

que no poseen baranda frontal v una escalera de acceso de igual

material.

Cabe acotar que todos los palcos son de similares

i

condiciones; ditieren & St altura, siendo la minima c
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aproximadamernte 1 m. v la mauima de 2 m. .

Fosteriormente gl proceso es similar al frigorifico TIFO

A Il a).

Se corta la cabera, luego se cierra la ampolla rectal.
El descuerado se realiza manualmente con cuchillo, luego se liga

i

el esofago.

Fosteriormente .se eviscera v Sena&n VisCeras  rojas
l(higaﬁug coraion, barzo) de verdes (intestincg). En este géctmr S&
revisan las visceras en busqueds de ganglios, dejando los rifoness
v lé Arass. |

Luego «se corta el animal en oos medias res con sierrs

eléctrica. En este sector se revisa la grasa de los rifionss a fin

de encontrar ganglios.
Be observo la minuciosidad con gue &)1 personal de SENASA
revisa los ganglios y la cantidad de ganglios  descomisado en

general por tuberculosis.
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Fimalmente es lavada la

res con agua, pasando del sector

(o

pesado a la camara de oreo donde permanecen aprodimadamente 45 .

Luege sorn trozadas vy recubiertos con red de acuerdo a

la disposiciorn de Secretaria de Agricultura y Banaderia para la

venta al consumidor.

SECTDR CAMARA FRIGORIFICA:

El resto de las reses pasan a una camara de enfriado de

Oo, donde existe

termtmetra

e omu interior. v oen una o ellas la

zlarmz no funcionasba. Las pusrtas de las camaras se pueden abrir

por dentro.

Euicste

estibar aguellas viscaras

para la venta.

de

M
ot
1
[ .
1]
r+
i
i

2 camaras para menudencias a 200 bajo ‘cero para

quz no estan previamente solicitacdas
fric esta daclo L AMOrn Ll aco rc




vistiendo ningan tipo de elemento deé protecocion, ni normas de

procedimientoc en caso de rotura de las tuberias.

SECTOR DE CALDERAS:

Se encusentra en el misma lugar gque los compresores v el
tangue de amoniaco. Fote dltimo tienes valvula de ecscape- al

erxterior.

Mo poseia eqUipo de respiracion autonoms ¥ UDa MASCara

con filtro recambiable en mal estado de conservacidn.

Los trabajadores poseen topa blanca de trabajo, casca,

delantal v botas.

SECTOR CABEZA:

Eri i lugar azuleldado se corta la cabera vy e

extrae el cerebro.



L AN

SECTOR MONDONGO:

Emn este lugar se limpia el mismo con agua oxigenada a
1300 de temperaturs a uwna dilucion de 10 litro cada 400 litros.

Esta dilucion se cambia cada 1590 animales.

SECTOR TRIFERIA:

Ern este sector de 4 2 6 m. se separa el intestino gruesc

del delgado vy se corta =1 epipldon. Se observe que frabajan

L

aproximadansnte B personas. El espacin fisico es peguefo para la

cantidad de personal.

En toda la planta se comprobd alto nivel sonoro dado por

IS

el movimienlto de la noria v pbr el sistema de aspiracion.
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MAFA DE RIESGD DE MATADEROD/FRIGORIFICO II b)

SECTOR FAENA
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MAPA DE RIESGD DE MATADERO/FRIGORIFICO II b)

SECTOR FAENA

PUESTOS DE TRABAJO

A: Nogueador

E: Maneador.

C: Degollador

D: Garreadores de patas traseras y delanteras
E: Eviscerador

F: Seharador de media res

G: Revisado de ganélio de rinson

H: Lavado de res

MARUINARIAS ¥ HERRAMIENTAS

l: Maza
t Cuchillao
Ficana elé&ctrica

4y Hierra elécbrica
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MAPA DE RIESGO DE MATADEROD/FRIGORIFICO 1I b)

' SECTOR CAMARA FRIGORIFICA

i

bp O™
< @
&Do

PUESTO DE_ TRARAJD

I. Trahajador de camara friqmrifica,

MAGUINARIAS ¥ HERRAMIENTAS .

Ninguna.

ey
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11 <) DESCRIPCION DE MATADERD/FRIGORIFICO TIPDO E — GANADO EBODVIND.

{icupa un predio de 5 ha. de las cuales 800 m. son

cubiertos.

El mismo.recibe los animales de los distintos mercados,
es decir que el frigorifico presta el servicio (realiza la faena).

De esto surge gque se desconoce la procedencia del animal.

EFl control sanitario esta hecho por  1a DRireccion de
Sanidad ‘ﬂhimal de la _PFovihcia, pero  también  SENASA | puede

imtervenir si las condiciongs asi lo reguieren.

SECTOR_CORRALES:

Qe faenan &5 animales por dia v 20 andmales por hora. La
etapa productiva dura desde el nogues & la sala de oreo

-

aproimadamente KN mirtos =3 gdecir er cacla rLuesto ol ez

1
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trabajo ce demora 0,27 minuto. El riteo eata dado por el conjunto

de los trabaj)adores.

Cramen 0 corrales cubiertes con barandas  en noo buen

estado de conservacidr.
Cuando los animales van por la manga reciben un ducha
La construccicn es ve mamposteria, las parenes
recubigrtas hasta 1 m. antes de la altura del techo, pilso de

alisado de mamposteria. Ventilado por medio e wventana v

axtractores.

SECTOR FAENA:

El noqueador mata a la vaca de wn golpe en la cabeza con
wra maza. lueqo 2] maneador ata sus patas trraseras v pasa  al
.1

degol lador gue corta s &orta ¥y le colada la picana elechrica.

esta taires se. real lza =1} oun copecle de caidn ol
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mamposteria de 30 om. de altura con rejillas va que la sangre se

wtiliza para realizar morcilias.

Fosteriormente, & realiza el descuerado de la cabeza,
gue también se efectla al ras del pisc., &l igual gue el descuerado
(deshuello) agregado & los garreadores de patss traseras v

delanteras. Estas tareas se realizan en un catre.

Lluego el animal se eleva v pasa &l paloco de acero
inoridable sin baranda frontal, ni en la escalera de acceso al

mismo ubicado & 1.:5% m. de altura del pisa.

Fosteriormente = SEPEITE . e eviscera e1 arrimal,
separandc B visceras rojas v verdes, de alli pasa & otro palco de

similares caracteristicas, utilizanmdo uwuna sierra gléchtrica para

gividir al animal en dos medias res. Luego se lava &1 animal. . |

SECTOR _CAMARAS FRIGORIFIEAS:

o
T

de oreo v

i
—
a
13}
1
—
gi

Lusgo de la pesada., pasa a
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alli & la camara de enfriado. Esta no . posee alarma detectﬁr‘d@

amoniace {( rse percibié olor & amonliaco), no s puede abriv deal

interior.

SALA DE VISCERAS VERDES:

Trabajan % personas. En este Sector separan el epipldn
del intestino v a sy vezr &8 divide el intestino delgado del

grueso.

SECCION MONDONGO:

Se coloca primeramente  en una centrifugsa com agus
caliente v luego de allil & ura batea con una dilucidn Conln agua
oxigenada.

Finalmente se pasa & una batea con agua fria.

SALA DE VISCERAS ROJAS:

Separan higado vy corazon. .
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SALA DE_COMPRESORES :

lLos cCompresores de amoniaco se encuentran conjuntamente
con el tangue de  amoniaco. No existe méscare de respiracion

autonoma.

Los trabajédmres poseen ropa blanca. casco, delantal v

guantes. Mo tienen ropa de abrigo. - ' ' I

En lo referente, al agua llega un camidn cisterna con

agua gue alimenta la caldera.

Er um local se encuentra un tangue australianc donde se
deposita agua para consums  humano v uso industrial. Se observe en

la superficie de la misma moho. . ] -

e s et B R
v T e T LR -

No se realizan examenes de agua.



HATADERU/FE‘IGDRIFICO TIFO "B" BOVINO . (II <)

SECTOR FAENA
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MATADERO/FRIGDRIFICO TIPO "B" BOVINO . (II ©)

SECTOR FAENA

PUESTOS DE TRABAJO
A: Nogueador
B Maneador

C: Degoliadar

m

" D: Descuerador vy garreadores. Extraer la cabez
E: Eviscerador

Fi Utiliza sierra gléctrica

' MAQUINARIAS D HERRAMIENTAS.

1. Maza
2. Cuchillo

Z. Bierva eléctrica -
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SECTDOR CAMARA FRIGORIFICA

PUESTO DE TRABAJO

G: Trabajaﬁor de la camara Trigorifica.

MAGUINARIAS 0O HERRAMIENTAS

P
IS

Ninguna
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9.

ESCRIPCION DE UN MATADERO RURAL ESPECIE BOVINO (11 d)

e

|

Este matadero figuraba en el listado como TIFO "C", pero
al llegar &l lugar sa‘noﬁ-infmrma que corresponde a wn matadero

rural.

La faena se realiza segun .leos animales gue envian las

carnicerias del municipio..

Se tomd contacto com &l intendente del municipio qﬁien
‘informo que se estaba tramitando ante SENASA. la habilitacion para

matadero TIFO C. .

. En el momento de la visita casi se habla terminado la

Taena.
En un local de 8m » Sm. de mamposteria donde existe una
gspecie de catre introducide a 9.7% m. de profundidad del nivel

del piso.

La wvaca pasa por la  manga, donde directamente se
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deguella a la misma, luego a cuchillo se la descuerea v eviscera.

Fosteriormente se la divide en dos medias res con una

sierra manual.

Se pudo observar las visceras con las dos medias res en

el pisao.

Uro, de los trabajadores con una manguera proveniente de

agua de pozc limpiaba el lugar.

Finalmente se tcargd en una especie de carrg gue Cclerra
con dos | puertas, donde se colocd las dos medias res v las

visceras, sin ningun tipo de refrigeracion v limpieza.

Lt g el b % R T A, e e

Cabe acctar que en ese lugar trabajan 7 personas, uno de

T

ellos menor de edad v . no se wutiliza ringlm tipo de ropa de

proteccion.

El control estéd a cargo de la Municipalidad de la zona.
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MATADERO RURAL 11 d)

PUESTDO DE TRAEAJO

Cabe acotar ., gue en eate matadero no  se realiza
descripcidon del puesto, va gue entre las tres personas efectian
indistintamente una u otra tarea.

et Lo Teatteel he b e wes S ST B R

MAQUINARIAS O HERRAMIENTAS

1. Cuchillo

—

Z. Sierra manual



EVALUACTION DE LOS MATADEROS/FRIGORIFICOS VISITADOS

CAPITULD III
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EUALUACIU& DE LOS MATADEROS/FRIGORIFICOS VISITADOS

CAPITULD III

111 a) Hataderbs/Frigorificos TIPOD A

. DE

PARAMETROS CDDiGD DE IDENTIFICACION DEL
MATADERC/FRIGORIFICO
EVALUACTION
II a) . II b)
Procedencia Jewis Maria., San Fran-— Jesis Maria, San Fran=-

del ganado

f¢io Cuarto.

CAB G,

cisco. Rio Cuarto.

Actuacion |

de SELSA

‘cados  de

No cuenta con certifi-

vigsacion de

SELESS . Toda Lo anfarmas

Mo cuenta con certifi-
cados de visacion de

BELSE, Toda La dnfarmas

cidn sobre

oion sobre el control el control
de los animales fue da de los animales fue da
do cralmente. do oralmente.

.r'
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Trafico Fe-

deral EXPOR-

TACION

Mo exporta.

Moy exporta.

Caracteris-
ticas Edi-

licias

Adectadas en general .

.

Adecuadas en general .

Limpieza

Se realiza con mangue

higiene eficaz.

S5e realiza comn mangue-
Fack o Llegando | oa una b

giene efica=.

Actuacion

de SIPA

Aungue se informd de

la presencia de vete-—

- -

Finarioc, no se obser-—

vo la misma. Se pre-—
sEncl G grupos de tra-—
b&jadmrmg Cputer rwviﬁa%
Lar superficialmente

las visceras. No se

Se comprobd la presen-—

LR TN

mo también la minucio-—

ciosidad de la revisa-
cion de ganglios v o
acgtar la camti-

Cabe

dad de visceras deco—
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|
vio visceras decomi-—

sados.

misadas gue nrno se ob-

servo en otros.

Agua

potable

L.os wvalores son las
papeclificados en el
Decreto 4238/68 modi-—

Ticado en 19849,

e e whilizan los wa

lares para . agua de

consumo  humano  CAF.
VI, Decreto Ley 3251/

7% Ley 193587.

Los wvalores son los

especificados en el
Decreto 4238/68 modi-

T caco wn 19Y84,

Mo se atilizan Los wvea-

lares - para  agua de

consumo. humano car.
Vi, Decreto Levy 35;/

79 Ley 19587.

Utilizacion

de

cuchille

Mingan trabajador uti

liza guantes con ma-—

e s S

iia ae’.acé?b, eﬁ la
mano que Mo wsa €1 cut
cha ko

S ohsereh N Operas

Rt wl AR

COFE e, SR

Twvendd el mizmo con un

NMingurn trabajador uti-

liza quantes com ma-

R L

lla de acero, en la

Mmano que no  usa 21 ocu

Chillo.
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trapo' ern deficiente

estado de limpisza.

Iluminacion

Froepetall e

Aceptabhlea.,

Nivel
sonoro
continuo

equivalerite

Aitn,el mismo Esté.da—
da por la cmnjuncimn
d@i silatema de extrace
cidr de alre f el rud-
clia du@A

dmparigng La moe

Fila.

,Qltn;el mismng estd da-

e por la Conjuncicn
el sidstema oe oextyane
cidn de aire v el rui-

do guer. dmprdme La nae

FFlia.

Sistema de

incendio

oed e ter

Defd oot

'éistémé

electrico

g labadn e

e tal

Falcos

Son  de acero incyida-—

b, ey Caracen de
las barandas’' fronta-—

les.,

Son de acera ingride—

las barandas fronta-—
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l.os mas expusstos  son Los mas expuestos  son
el man@ador, degol la—- 2l maneadér, degolla-
dor, gar?eadores, dess— dar, garreadores, des-
cﬁefaduéea, eviacera; cueradores, eviséera*
dores, trabajadmk de dores, trabaiador de’
sierra electrica, tra-—- sierra eléctrica, fra—

Cnntacta SE ol On bajadores de Eeccicn

-con agentes

baciacdores obe

Visceras, camaras fri-

R

visceras, camaras fri-—

bin;égicds gmrificag. gorificas.
L.as menos erpuestos l.os  menos expuestos
stn noquesdor v persEo—- son noegueador ¥y perso-
nal de ﬁantenimiento, nal de mantenimiento.
La micosis an uﬁa e La micwsis e’ ufha de
Manos vy ples es - comun Mancs v pies ES ca@&p
’ ;;g.eéﬁé‘gcfi§id;é.‘ — eﬁ.éé£a actividad.
Debido a la posician Debido & la posicién‘
de “pieﬂ &0 tﬁdns los de "pie" en tpdos 1os
Carga Pavesbos chie brabadio, es plasstos de trabaio, es
fisica_ pwéhahlﬁ Lo aparich b probable la aparicion
estatica les varices v lesiones Rl véricas v o lesicnes
artriosicas a nivel de artrésicas a rnivel de
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la articulacion de la

cadera v rodilla.

la articulacion de 1la

‘cadera y rodilla.

Carga
fisica

dinamica

Existe .en ﬁmdos .105
puaétms de trabajo,in—
cluyendb Camara frigd—
fifica, va ue para e-
fectuar 1%5 tareas se
réalizarnh movimientaos
extension del 'érazo b

Tlexion de columna pa-

o paoder s SreEr Al oa

namal , padiendo ooasio

nar lesicnes artrasi-

D3 PR A

cas a nivel de las ar-

ticuwlaciornes escapulo-

humeral acromio clavi-

cular, v columna dorso

lumbar.

nar lesione

Existe. en toddﬁ los
puestoé de trabzajo.in~-
cluvendo cémaré frigm~
rifméa, Va qQue para e-
fectuar las tareas se
realizaron movimientos
#tension del brazo f
flexidn de columna pa-
ra poder Qmﬁt@nmw al &

38 0

nimal , pudiendo oc
cas & nivel de las ar-—
ticulaciones escapulo-
humeral acromio clavi-
cular, v calumna dorso

4

lumbar.

g artrasi-
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Ritmo
de

trabaijio

El jefe de produccian
imprime'velocidad a la

noria, a fin de poder

finalizar con el lote

e andimales

[ GOEY ¥ e g
dos para el dia.
e b oy

P cada

trabajo hasta la cama—

ra de orec, el animal

demora 1 minuto por

pussto de tfabajm.

El jefe de producclon
imprime velocidad a la
noria, & fin de Vﬁmder
¥inaliéar con\ei loté

clen arimall [ 0 1 G s

dos para el dia.
Fra - ada puémtﬁ e
trabaio hasts la cama-—
ra.ée ored, &l animal

0,8 minutos por puesto

de trabajo.

Organiza—
cion del

trabéjo

La carga mental causa-—

da por la - constante

e e L et e, e s PR

presencia con la muer-—

te v &1 ritmo de traba

Lin es

e Led conmur cad

gacasa debido &1 aisla

mdento de un brabaiae-
dor con otro.

Lé

motonia,.se debe a

da wor la

lLa catrga mentél causa—
_ constante
préseﬁcia.cag la"mdef—‘
ﬁe v &1 ritmo de traba
Jo. La_comjnicacién‘es

Lot

debhide al aisla
miertey e oun bradhad ae

o con otro.

m

l.a monotonia,.se debe



la realizacion de la

misma tarea durante to

da la jornada.a un rit

“mo de trabajo rapido

se nota especialmente
en el sector desporta-
do, aungue se halla en

todos los secltores.

la realizacidon de la

misma tarea durante to

da la Jjornada en un

ritmo de trabajo rapi—
do. En este frigorifi-

-1

co existen &2 pausas

‘para refrigerio.
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11! b) Mataderos/Frigorificos  TIFO B y Rural.

PARAMETROS
DE

EVALUACION

CODIGO DE IDENTIFICACION DEL

MATAPEROD/FRIGORIFICO

11 )

IT d)

Procedencia
:_del

ganado

DiTferentes centros car

ﬁiﬁﬁFGﬁ; Lo
Las proveesn estos cen-
tkmmul B f?igmwifica
solamente realizé 1a

faena

Sl g ) @

CpLa e

o marﬂiﬂﬁré cherl e
&ipim oo e el mnimal
Cowhe e dar oo QHI
conswno del 'municipiu

puede ser 1 a 2 por se

mana.

o - L

é;tuaéién'
de los
Organismos
:de .

aplicacidan

En este caso nao sg com

e R R

preakacs i%”%i;galizacién
de la Direcoidn de Sé;
nidad Arimal de la Fro
WAL A,

EENAES pueede dnbaka i

Ctar el mismo.

Erm este caso No s Com

B R

probbrla fiscalizaciéﬁ
del personal del muni-
GG

Nﬁ.ﬁﬁ encuentra habi i

Tado o SEROEDS.
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Trafico del

animal

Frovincial

Fluom, ¢l preach

Caracteris-
ticas

edilicias

Coamplen P Gioecd men Le

alx} las condiclones

G CHE O

Irvacde cuwadas

Limpieza

S2 realiza con mangue-—

ras no llegando a una

“higiene eficaz.

"Se realiza con mangue-

ras'él finélizar la fa
ena, siendo las condi--
eimnes de limpieza'ina
decuadas.

S obhaerwd las visce-

ras del aniamal en @l

‘ o o ; - ﬁ;éﬁllgéi H;aggl?'camo
tambien la inadecuadé
limpiera del medio de
transporte.



L

/68.

Veterinario

Exviste un veterinario

contratado, gue duran—

te'el transcurso. de 1a
faééa no se observo su
presencia.

L.a fmviﬁaciﬁn de Vgan—
gliqsr y “visceraa' 1a
realizan sin denasiada
'miﬁucioéidaq y se des-
‘conoce la

los mismos para la ta-

rec.

aptitud  de

Na existe veterinarios

No se observo si los
trahbajadores controlan

ganalios y visceras.

Agua

FPotable

o

€ X U €

M e s’

ACILLE v

O SR TR P P

¥

Bloo wxdoscbery € x amen s

SO LA .

Utilizacion

de

cuchillo

Bangan trabajador uti-

L2 opaady cor mal da

e aoe o o G A [IF RN

gue no usa el cuchilla

Mingan trabaisador uti-

Lo makla

Liza gueant
P O

eler @Eron, &N 1

gus no usa &l cuchille
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Iluminacion

e etalyle .

Nivel
sonoro
continuo

'.eqdivalenfe

S wml o moe

e bo o La

Ia sierra e-

Yearctricaa.

webd Lo mae

Mo tieel o

Sistema de

incendio

Deficienta,

Vet i ohen te.

Falcos

Son de acerc  inoxida-

pEro e

bl ey

barandas frontales.

S@ trabaja a nivel del

S

Contacto
con
agentes

biologicos

sherra eldotril oo,

LN R

Py e ety ;

Ldé ﬁés expuestu5>§oﬁ
21 maneador, degolla-
dot, garreador95{ des—
cueradores, eviscera-

trabiadador

Trakia

hadadores  de secoddn

5, wamaras fri-—

Los tres trabajadores
ectéan expuestos va gue
rotan en sus tareas vy

s2 ayudan wnos con o-

Lats md cosds ohe wias de

manos v plies es  fre-—

cuante en esta activi-



e
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gorificas. Loz menos
expuestps  son el no-
queadur v el personal
de mantenimiento. Las
micos;s =1y} uﬁaﬁlde @a—

no Y pies s comln, &n

esta actividad.

dad.

Carga

fisica

estatica

Law el cula

.

Debido =& la posicién

de "pie" en todos las

puestos de trabajo. es

probable la aparicidén

de varices v lesiones

artrosicas a nivel © de

B N e o N

cacdera vy oo Lia

cidon de la

Debido a la posicidn

de -"pie'" en todos los

puestos de trabajo, es

probabhle la aparicion

de varices v lesiones

artréasicas a nivel de

cadera oy rodilla.

Ern este casa al faenar
2 animales por Semaha
los sintomas son de a-

paricion mas tardia.

la articulacion de 1la .
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Carga
fisica

dinamica

__en‘ tddos, los

Existe

'puestos de trabajb, in

clyyendo camara frigo-
figa va que.paraAEfec~
tuar las taﬁeag sE Fea
1iéan_ movimientos de
axkﬁnﬁiﬁn de ] braﬁo Vi

Flexitn de columna pa-—-

pa plcer sostenar aloal

nimal, pudiendo ocasio

nar leciones artrosi—
cas a nivel de las ar-—

ticulacicones escapulo-—

Jhumeral acromio clavi-

P e e - St e

cular v celumna dorso-

lumbar .

- aparicibn‘de lesio—
nes artrosicas & nivé1 
de articulaciones gsca
éqlo huameral acrqmia-

columna

clavicular v
dorso lumbar pueden
ser de aparicion mas

temprana, va gue a pe-—

sar e La escasa Fasndéa

- la tarea =8 manual to-

talmente.

Ritmo de

trabajo

=l ritmo esti dado por
=1 conjunto de trabaija
dores.

Fmr«ﬁéda Duesfa de tra

No sxiste ritmo ya que’
solo se faena un anil-
mal por dia v el even—

tual_riﬁmd de la faena
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bajo el animal demota

0,235 minutos.

esta dado por los mig-

mos trabajadores.

Organiza-
cion del

tirabajo

misma tarea durante

La carga mental causa-
da por la constante

presencia . con la muer-

te. La comunicacidn es

casa, peiro o tantoc co

mo en el frigorifico

TIFD A, va que se nota

subjetivamente mas fa—

miliaridad.

.2 monotonia se debe a

la realiracidon de la.

da la jornada.

to |

La carga mental causa-
da por 1la constante

presencia con la muer—

te.




COMENTARIO:

" Cabe acotar gue se observd que &n nimgunu de los TIFOS
de frigorificos se tiene la certera del estado de  salud del
animal . excepto en uno de ellos qgue se Dbﬁ@fvé-a la veterinaria

recorriendo la planfa.

Lo que llama rpoderosamente ‘la atencion que la mayor
preccupacion del empleador es el animal. En cuanto al trabajador
' no. se pudo comprobar demasiada atencion al mismo, no en. todos los

CRS05 .

E1 probléma surge gue zi el frigorifice tieme 1a
habilitacibn"dé éENASA teme perderla. v los qﬁe no la poseen
ﬁuieren'pqseerla;

Como ltimo ejemplo vy mas Vilustrativo, todos tiener
conocimiento de los examenas de agua del Déc.l 4278/68 (aungue
algunos no 1o reaiicen) pefc déECGnDcen lo Espe;ificado =1y e} Dec.

Ley 351/79.

R



SEGUNDO INFORME

¥ CARACTERISTICAS DE LOS LISTADOS.
_'* EVALUACION DE FRIGORIFICOS/MATADEROS DE LA ESFECIE FORCINA.

_ % EVALUACION DE FRIGORIFICOS/MATADERGS DE LA ESFECIE EQUINA. -



EARACTERISTICAS DE LOS LISTADOS

PARA LA SELECCION DE LA ﬁUESTRA.

- CAPITULO I
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CARACTERISTICAS.DE‘LBS LISTADDS

FORA LA SELECCION DE LA MUESTRA

CCAPITULO. I

1a.) TIPOS DE LISTADOS. -

Se emplearda los m

parcial gue -se detallan a continuacion, pero para la

porcina y eguina.

ismos listados uwtilizados en el primer

intfaorme

eSpecie

v



/7%. LISTADO PROPORCIONADO POR SENASA !

FRIGORIFICOS TIFO A | ESFECIE_ANIMAL
1. LA FIA MONTESA , BOVINOS  PORCINGS
2. LA CUMERE = S '.  BOVINOS |
I. FELMAR |  EQUINOS |
4. CARNEVALT S ROV INDS
5. COLCAR o : ' EOV INDS
‘6. NOVARA ‘_ ' | E L BOVINGS
7.. AIMAR : :  EQUINGS
8;- CONSTGENACIONES RURALES o | . BOVINGS
9.',MATADERG‘MUNICIPAL 3 ' EOVINOS
1  10. CAFILLA DEL MONTE ' BEOVINGS
11. LA CATEDRAL - - - FORCINOS

1%, MEDITERRANEQ/ESTANCIAZ DEL. SUR BOVINGS

15, BUSTOS v BELTREN . movinos.
14, ARRDYITOS.S.Q. | ' . | . BOVINDS
15, GENERAL, 5EHEZA o BOVINOS
16. TINNACHER S.4. EOV INOS
17. ORONG _ X _ : BOVINGS - FORCINUS
18. AQGELQNI S.A. o "' EOV INDS
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19. COLONIA TIRDLESA . FORCINDS
20, HUINGCA RENANCO . " EOvViNOS

1. HORIZONTE o SR EOVINDS

22. MORTEROS S BOV INOS

23. FROCAR S.A. | S sovines:

24. RIO CUARTO o  EOVINDS

25. CARRARA 5.R.L. ' BOVINOS

26. UNION FOSSENSE BEOVINGS

7. FRIGORIFICO KALEER | o . BOVINDS

28. SAN CARLOS . S . FORCINDS

“1.b) LISTADD del Ministerio de Industria vy Comercio Exterior

Registro Industrial de la Frovincia de Cordoba . (1992).

L LD Syt e e oL -

Qe utiliran los rubros del CIIU ( Clasificacion de
Industria Ihternational Uniforme (198%) - 3111l Matanza de ganado
y preparacidn y conserva de carne vy el S2111% (Elaboraéién_ de

fiambres, embutidos vy similares).

CIIU RAZION SOCIAL
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DEFARTAMENTO 014 CAFRITAL

1111 CRAVERD FEDRO
T1111 PELADERD EL TOSCANILLO S.R.L. -
31111 RO-JO S.R.L.

31111 PELLISA DMAR ALFREDO E ISIDORO
71111 CARNICERIAS CORDOBESAS S.R.L.
51111 MORILLO MANLEL ALEERTO .
31111 JUAN Y FELIX FASQUALE = S.R.L.
31111 LEMFERT S.R.L.

21111 NAVARRD JUSTO ERASMO

31111 SUCESION CIRAMI JOSE

T1111 CIRAMI JOSE SANTOS ANGEL

31111 BONZALEZ JUAN ALEERTO
31111 RAMOS JOSE RAFAEL

v .

DEPARTAMENTO 021 CDLON

31111 FRIGORIFICO REG. COL. TIROLESA S.R. L.
21111 FRIGORIFICGEH MEDiTERRgNEDﬁ HAICIFA

31111 ESTANCIAS DEL SUR 5.A.
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I1LLl
Fl111

1111

Jli11

ENCURTIDOS &.K.L.
INDACOR S.R.L.
FRIGORIFICO LOS NOGALES S.R.L.

RODRIGUEZ JOSE Y MANZAND NICOLAS .

DEFARTAMENTO 028 CRUZ DEL EJE

Sl111

HOYA S.A.

bEPARTQHENTD 042 GENERAL SAN MARTIN

111

FORFORATTO JOSE DOMINGO Y JUAN C.A.

DEPARTAMENTO 049 ISCHILIN

1111

HEMMERL ING EMILIA DE ZAYA

. DEPARTAMENTO 056 JUAREZ CELMAN

31111

FRIGORIFICO GENERAL DEHEZA S.A.

H1111

31111

DEPARTAMENTO 091 FUNILLA

TRUCCO ¥ MINA S.R.L.

MAT. ¥ FRIG. CAFILLA DEL MONTE SAICF
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DEPARTAMENTD 098 R10 CUARTO -
31111 BONETTO Y CIA SAIC

T1111 JORGE SANTA CRUZ

31111 FRIBORIFICO RID CUARTO S.A.
31111 RALIL. ATMAR S.A.

31111 CENTRO AGRO VETERINARIO DE MOLDES

DEPARTAMENTO 105 RIO PRIMERO

31;11 MARQAUEZ 0SCAR ANGEL

DEPARTAMENTD;021 ECLON

21111 FRIGORIFICO TINNACHER S.ﬁ._‘

DEPARTAMENTQ'll? RIO SEGUNDD

T1111 ERGUANTI VILSIO SINSILVID

1111 VALDEZ EONIFACIO. ISAAC

1111 DIEGUEZ ROBERTO HUGO

DEPARTAMENTO 140 SAN JUSTOD

Z1111 FRIGORIFICO FELMAR S.6&.
31111 MATADERD FRIGORIFICO SAN JUSTO S.R.L..

Bl
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31111 DE CARLI JORGE EERNARDO
Cmi111 GRAZIDSI‘RAUL Y LbIS
Z1111 FROCAR S.R.L.

T1111 VEGA OVIDIO EFIFANIO

1111 MATADERD Y FRIGORIFICD LAS VARILLAS

DEPARTAMENTO 147 SONTA MARIA
T1111 FRIGORIFICO CARNEVALI SAIC.
1111 ORONA JESUS A.

} .
T1111 FRIGORIFICO NOVARA SAIC.

' DEPARTAMENTO 182 UNION

F1111 SORRERD GUSTAVD Y NIN FRANCISCO
21111 SCQBRERO GUSTQVD Y NIN FRANCISCO-

311117FRIPEEBVSGCIEDQD ANONTMS

Al L

CIIU RAZON SDCIAL

DEPARTAMENTO 007 CALAMUCHITA

F1117% MEUNER CFEDERICD

R IV APV . .
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DEFPARTAMENTO 014 CAPITAL

L1113
I1113
I1113

21117

IBRAELSON MARCOS

BEGUE HNOS SOC. RESF.LTDA.

-FICONE CARLOS ALBERTO

GONZALEZ LUIS A.

DEPARTAMENTO 021 COLON

31113

FRIGORIFICO SUOULA B5A.

DEPARTAMENTO 014 CAPITAL -

311473
:31113
T111%
31113

F111E

e e e e

311 1:
31113
31113
21113
3111;

31113

ACEVEDO DSVALDD CESAR
MOTYKA OMAR A: Y OT.
VIDAL ENRIOUE JOSE
FARIA5 EsTéegN saUL
MELCHIONNA JUAN CARLUS
FAZON ROEERTO

GAGO LEONARDOD A. Y MANUEL A.
MAINERO DANIEL TOMAS
CAMFANA FRANCISCO
FRIGORIFICO ALEM ShR.L.

CARIDDI ALBERTO D.
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31113
T1113
TLL1E
IT1113
31113
T11n
31113
T1LLR

21117

TARaquO JUAN ALBERTU

EL ARAUCAND 5.K.L.

FERRARI JORGE CARLOS

JOSE SANTUSVANGEL CIHAMI_SAr 
HERNANDEZ ENRIGUE | |
FRIGORIFICO FE MAR S.R.L.
VICENTIN KRAFAEL

HIJ0OS DE SANTIAGD ﬁﬁLDIC CIFIMSA-

SEGUI ANTONIO BENJAMIN

DEFARTAMENTO 021 COLON

3111%
31113
R A

F11173

31113

1117
21113

F1112

ROVER ALDO RUEEN

LEON RUBEN OSVALDO
CONSALVIT ELYIO.

GALLO GUSTAVD OMAR
LEON LUIS ADOLFO
NEGRELLI SALVADOR
GUZMAN SALVADOR ALEERTO

IAZEZ RICARDC

bEPﬂRTAﬁENTD 028 CRUZ DEL _EJE

311135

ACEITUNERA DEL VALLE SA.
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DEPARTAMENTO 042 GENERAL SAN MARTIN

31113 FRIGORIFICO RULAQDO HNOS. . DE HECHO
31117 FELASSA OSCAR

31117 FRIFORIFICO MICA SA. iEF)

T1117 BONI IRINED JOSE

F111T FRIGORIFICO GENERAL DEHEZA SA.

F1113 TORELLI HUGD ALEERTO

DEFPARTAMENTO 049 ISCHILIN

21113 TARGUING RUEEN DANTE

DEPARTAMENTO 084 PTE. ROGUE SAENZ PERA

T1117% FPROVEED. LABOULAYE S.R.L.

DEPARTAMENTO 0F1 PUNILLA

T1113 BAIMA JOSE

1113 FERNANDEZ EDUARDD HORACIOD

DEFARTAMENTO 098 RIO CUARTO

T1113 LANCOUQULS RAUL EﬁUARDG
S 31115% COMELLTI TONINO

T
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31447 AYUFE FEDRD ANSELMO

21113 DOVIS SANTIAGO

T1117 LISA JUAN C.

31113 LA CATEDRAL SA.

' 31113 ARZAUT GABRIEL EERNARDO

%1113 FAGINO ROBERTO ALDD

21113 BIDRDAND MARIA TERESA FENNER DE

31117 KALBER S.R.L.

DEPARTAMENTO 119 RIO SEGUNDO

T1113 GALLO VICTORIO LORENZO-

éiilz FRIGORIFICO RID SEGUNDD SACIF E 1.
31113 FRIGORIFICO RID SEGUNDD S.R.L.
F1113 FERNANDEZ RICARDD MARTA

:-DEPARTAHENTD 1Z3Z SAN JAVIER

31113 FAE. DE HIELO Y FRIG. V. DOLORES S;R.L.

DEPARTAMENTO 140 SAN JUSTO

FL11Z HUGD C. GIAMFIERI

31113 GINDG GIAMFIERI E HIJOS
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TL11T
31113
31113
111
311;3
Z1113

HE111E

CARLDS FELIFE CAULA
BOND EMIR J. Y OTRO

LA FIAMONTESA DE A. GIACDSA Y CIA.
FRIGORIFICO LA FIAMONTESA 5.FK.I.
FERRERD TONINI NOEMI DE |
ALCIDES TRUCCO

FININGUER HERHQNDS S5.K.L.

DEPARTAMENTO 147 SANTA MARIA

F1113
T111F
1113

EOLZONI DIEGH Y BOLZONI LUCIOD

CORREDERA ARIAS ANIERAL

BOLZONI LUCIO ¥ QT.

DEPARTAMENTO 141 TEREERO ARRIBA

F1113

=111

21113
S3111%
HLILE

1113

FRIGORIFICO LA CUMBRE BDA.

ERUGNONE GRACTELA
MALDONADO DELFIN
RAVERA ROBERTO ANTOMIO
FRIGORIFICO PAMIEON S.R.L.

SOMALE ANGEL E HIJDS SH.

54.
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DEPARTAMENTC 182 UNION

TL117 JOSE Y LUIS ALEBERTO FOMA - | L
31117 RIVAS ADRIANA BRACIELA

31117 FRIBORIFICO FERRARI SAICA.

F1113 mazm'mﬁﬁxm ALEERTO -

31113 DI ROSA DSCAR |

31117 MAGRETTI OSCAR

21113 FORCONI MARIO OSCAR

F111% COOF. FRIG. DE CHACINADDS FASCANAS

1.c) LISTADO DE LA ASOCIACION DE FRIGORIFICOS E INDUSTRIAS DE

LA _CARNL .

El mismo. posee la enumeracion de los frigorificos TIFD

A, B v I de la especie bovina de la Frovincia.

ASODCIACION DE FRIFORIFICOS E INDUSTRIAS DE LA CARNE

NOMBRE DE MATADERO/FRIGORIFICO _ ' TiFQ

MUNICIFALIDAD DE CORRAL DE BUSTODS - IFFLINGER cC
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MAT. MUNICIFAL (MUNCIFALIDAD DE CRUZ QLTA)

MATADERQ Y FRIG. SAN JUSTO SRL.

FREOCAR BRIL..

- GANDOLFO ALBERTO ANTONIO

LA FIAMONTESA DE AVERALDO GIACOSA Y CIA. SA.

MATADERD Y FRIGORIFICO MORTEROS SA.

MﬁTﬁDERb DE LA MUNICIFALIDAD DE LA FRaNCIA

MATADERD Y FRIGORIFICO ARROYITO S5A.

SUDESTE SRL

' MATADERC Y FRIGORIFICO LA UNION PDSSENSE-SA.

' MUNICIFALIDAD DE GUATIMOZIN

MUNI CIFALLIDAD DE LARORDE

MUNICIFALIDAD DE ALEJD LEDESMA

. FRIGORIFICO CARRARA SRL .
MUNICIFHLIDQD DE UCACHA

'FEIGDHIFIFD HUINCA RENANED Gﬁ.

JESUS A. URONA

MUNIC. DE SARMIENTO
MUNIC., DE CARRILOER
FRIG. CARNEVALI S5A.

FRIG. REGIONAL COLONIA TIRDLESA SRL.
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FRIG. VILLA ALLENpé Sh .

ESTANCIA DEL SUR sh.

FRIGORIFICO NOVARA Sf.

.FRIGquFIco TINNACHER 8A.

MUNICIFALIDAD DE MONTE céISTQ

MUNICIFALIDAD DE SANTIAGO TEMFLE
MUNICIFALIDAD DE BALNEARTA

,BuéTms Y BELTRAN SA.

_FEENANDEz EDUARDO HORACIO

MUNIC. DE LA CUIDAD DE ALTA GRACIA
WUNICIFALIDAD DE ﬁéﬁm FLNES o
. CON. caR. 8. EST.:INﬁ; CONS . PRdD.'éLIMENTiCIQS
MUNICIFALIDAD DE VILLA DEL TOTORAL
MUNICIFALIDAD DE CRUZ DEL EJE

FRIGORIFICO RIO CLARTO sA.

MaNUEL OUIROZ Y CIA. SRL.

CANDELARIA SA.

CARNES DEL SUR SA.

MUNTCTFAL IDAD DE" ADEL. INA méﬁla-_

CENTRO DE CARNICEROS MINORISTAS DE CNEL. MOLDES SHL.

MUNICIFALIDAD LA CAUTIVA
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KALEER SRL

MUNTCIFAL IDAD DE RIO TERCERD
MUNICIFALIDAD DE ALMAFUERTE

CERVATRAS SA.

CODAR LTDA.

CENTRO DE CARNICEROS DE VILLA NUEVA BRL.
FINERD EDUARDOD JOSE

FRIGORIFICO GRAL. DEHEZA SA.

EFSILAN SA. |

MEDINA HUGO ARMANDO

MUNICIFALIDAD DE EL FORTIN
CONSIGNACIONES RURALES CORDOEA 8A. -
SAYABD JOAQUIN JOSE EUBENID

CARNi;ERDS ASOC. VILLA DEL ROSARIO SA.
MUNIC. DE LAS JUNTURAS

" HUN 5‘_;’1'5:-&'1686”:6"5{ cmmzo -
MUNIC. DE CALCHIN'
'"MUNICIFALIDAD DE ONCATIVO
MATADERD FRIG. MUNICIFAL LAROULAYE

MUNICIFALIDAD DE ZERRAND. -

i
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MUNIC. DE GRAL. LEVALLE . C
MUNICIFALIDAD LA CAUTIVA - ' C
FRIG. GUILLEN HNDS. SKL: : »

1.d) LISTADO DE FRIGORIFICOS HABILITADOS FOR EL DEFARTAMENTO

SANIDAD ANIMAL DE LA PROVINCIA DE_CORDOEA.

FRIGORIFICO TIFG B - - ANIMAL FAENADO
1) SAN JUSTO S.R.L. . - BEOVINGS/FORCINOS
1) COLCAR | o EOVINDS

3) CENTRO DE CARNICEROS DE

BEOV INOS

VILLA NUEVA
4) MATADERO REGIONAL CNEL. MOLDES BOV INOS
5) EDUARDD HORACIO FERMANDEZ © T pOVINGS

&) TROCECOR : FORCINOS

le. } SELECCION DE_LA MUESTRA
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Visto los listado se puede deducir:

TIPO A: Mo existe problema para la ddentificacion de la espeie
porcina ¥ eguina.

Cabe acotar que en la Frovincia de Cardoba existen salo

dos mataderos/frigorificos equirnos.

TIPO RB: Ho  se e con e e én_ lns~‘1i5tad55 FAnQLn mataﬁero_ 7
frigorificol de la especie procina, va gue la especie’
equina‘ e l‘TIPD A debidq a . gue HG ge consumé
internamente en ‘1a Rep&blica Argéntiﬁa gsta  egpecie
anihal. | |

TIPDL C:  Esltos -frimmrificos/matadercs"ﬁueden faenat cuafquier

gspecie acorde & las necesidades de cormsumo.

For lo expuesto,; y teniendo en‘cuenta, la experiencia del Frimer
Informe Farcial, los mataderos/frigorificos de TIFD C, 'puaden

faenar o rno cualquier especie animal.



METODOLOGIA EMPLEADA

CAPITULD I1I



792. . :

METODOLDGIA EMPLEADA

CAPITULD II

La metodnlogia ampleada pra. este capitfulo sera similar a 1a
utilirzrada en el ler. Informe Farcial. Es decir decripcidn
pormenorizada de las industrias wvisitadas y su mapa de riesqo

correspondiente.

Asimismo, tambié se usara La Clasificacion de .lns Factores de
Riego extraldo de Condiciones de Trabajo v Salud (1) ESFARA, los

cuales se pasan a detallar & continuacion.

(1) Instituto de Higiene y Seguridad de Espaﬁa;

Miniserico de trabaio v Salud 198%.
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CLASIFICACION DE FACTORES DE RIESGO.

ler. GRUFPOD

+
X .

Maguinas v &Quipos

Condicipnes ey aom e b

" de ] CEspacio de trabaio (D

- Seguridad . Marmipulacidon v trangporte
Electricidad &

- Incendio R “a

Z2da. GRUFD

EYNEIN

ITluminacion

El medioc _ o ) . Feeid ches

o @'.. o
e} 7 ‘
- o

ambiente fisico Vi e oo orye
~de_trabajo Fachiaoiones

Condicionegs termohligrotérmicas EJ
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3er. GRUFPO

os _contaminantes

Quimicos v bioldgicos

4to. GRUFO

Carga de

trabajo

Sto. GRUFO

La

grganizacidn

del trabajo

S Ritmo

A
A

Guimicos

Fioligicos:

Carga fisica estatica

Cariga Tislca dindmica

Monotonia

Carga Mertal

Mctomata zacidn
L

Comuriicacion

"o oS O

O‘



CAPITULD III

RELEVAMIENTO DE LDOS MATADEROS/FRIGORIFICOS

DE LA ESFECIE FORCINA

MAPA DE RIESGO DE CADA UNO DE ELLOS



II1 a) MATADERO/FRIGORIFICO TIFO A.

ESFECIE FORCINA

El establecimiento posee 110 m2 cubierto v 10.000md en total v

frabajan 13 pergonas.-

Los animales provienen de ChanaR Ladia, Monte Maiz, Villa Maria.

SECTOR CORRALES

R I P T I . : et iy Lo R

los lava con agua. Los mismos pesan entre 140kg. a S0kg.

Splamente faenan los dias sébaddg, dependiendc de la demanda v no

todas las semanas.

]

Los porcinps son alojados en cuatro corrales de ladrillo donde se- ‘
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SECTCR FAENA

El animal penetra por un pasillo, & la sala de noqueo donde se
mata -al animal con un tiro de carabina; el peso que posee la tapa

para producir la caida del animal que se realiza manualmente es de

aproximadaménté 40 kq.

Fosteriormente se procede a degollar &l mismo para uwtilizar 1a
sangre para efectuar morcillas.
Lueqo en una especip de tobogéan se lavan  con agua & &8g durante 3

.,a 4,

De 211i los animales pasan & una maguina peladora que gira y posee

dientes en su interior con agua a

400 qgue

pelo v saque grén'parté del mismo.

Fosteriormente, se extrae el resto del pelo en una especie de mesk

en rejillada de 6 % 4 m.

Todo el lugar esta azuleiado hasta un 60% de la extension de la

- .. .- - PR a- FE
J— A R T It . I g A " o
PUTT TR et sard o e B - J R T T AR

‘haces QQe:se ablande 1 =
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pared. Se encuentra aceptables condiciones de diluminacion vy

ventilacion. El piso es de cemento.

SECTDR FRENA LIMPIA

En este sector de aproximadamente 6m x 4m se utiliza 2 silerras

para poder extraer viseras.

Se puda,obse#var tableros de electricidad sin recubrir.

SALA DE OREOD

Allil permanecen los animales aproximadamente 200, donde

posteriormente son pesados.

SECTOR DESFOSTADO

Frimeramente se extras la cabera y luego se descuerea &l animal.

Las condiciones edilicias SOnN similares. Trabajan
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cuatro personas.

Luego pasa a las camaras de enfrizdo a 4l de donde se  va

vtravendo para pasar al sector elaboracion.

SALA DE ELABORACION

Trabajiasn cuatro personas. Las dimensiones son. aproximadamente de

Bm ¢ Sm.

Las ma&quinas existentes son wna picadora, unai cortadora de lomo,
wna mezcladora, una embutidora de tripas =l wvacio, una picadora

para picada fino.
Se comprobd nivel sonoro elevado. En este frigorifico/mataderc no
se efectuara el mapa de riesgo debido & que la planta no se
encontraba fTaernando, qus como sSe explicd anteriormente trabajan

solamente los dias sabados.



/99,
De igual forma, se puda detectar:
- Riesgo en ¢l sistema eléctricao.

- Riesgo en &l sector de compresores de amoniaco.

SECTOR DE CEOMPRESDRES. .

Sus dimensiones aproximadas son de 4 ¢ 4m.. No posee mascara para

respiracion auwtornomo, ni detector de amoniaco.

El procesn desde el noqQueo a la  sala de = orec demara

aproximadamente 307,



/100,

I11 b) Matadero/frigorifico TIPD A.

Bovinos y porcinos

El Matadero posee un prédio de bha. v 1.000 m2 cubiertos.

Tanto los bovinos como los porcinos se compran en la feria. local.

Ambas especies presentan =1 certificado de SELSA.

Mensualmente se faenan 650 bovinos ¥y .40 porcinos. Diariamente se

faenan 30 bovincs y semanalmente 10 porcinos.

El numero de trabajadores 'de produccion es de diex personas v el

horario es de 4 horas a 10,30 hs.

SECTDOR CORRALES

Existen 13 corrales cor vallas de acero alguros v otros de madera

{(donde s alojan los cerdos), é& de las cuales son para los cerdos.
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El sistema de trabajo consiste en primero finalizar la faena
baovino v luego continuwar con la porcina. Fara la faena utilizan 2

palcos del sector bovino., Las condiciones edilicias son paredes

arulejadas v piso de cementa, ventilado por ventiluces.

Frevio un descanso de 12 horas en los corrales, se los lava vy

penetran al sector nogugo en grupo de &.

SECTOR FAENA

1

Fste =sector poses wn vallado de acero pintado con pintura de
alumino d2 1,%0m de altura. El nogueador utiliza para desmavar al
animal una picana eléctrica en fTorma de .U gue 1introduce en la

cabeza del animal cerca de la wnian del

P R T A O T TR

qhe 'hﬁj bemétfa en hueso. -Cuanﬁo tddog los animales estén
. desmavados, s& abre ia puerta qu ﬁasee un vallado v el maneador
clava un gancho en lé pierna v 1o Eléva hacia el riel en fofma
manual con una sogas la misma persona cumple las funciones de

degollador cortando la aorta v corazon.

cuello con cabeza, Rpero

@
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Estg tarea se realiza sobre una pileta ,azuiejada de 0,80m de
altura por . apr dimadamente 2 m. de largo cmﬁ' dos orifi;ios e
el piso para el escﬁfrimiento-de la sangre.
" De aili, en forma m%ﬁual sé Empuja al cerdo qde cuelga del riel vy
se lo intrﬂdﬁce &ef una bateal con  agua parsa ablamdar &1 pelo
durante unés minuwtos para lo cual se deseﬁgancha de la soga. La
taﬁpérafura‘del agua se alcanza por.intekmedio der un circuito a
vapor .- |

o "
IEn _éi ‘fDﬂdD‘ de la  batea- hay una enrejilla sami;ircular gue
perteaete a la maguina péladoré_y qué cmﬁ.la presion ﬂezuﬁ'botmn‘
se levanta v el animai cae a la mencionada maguina. |

‘La misma posee uno redillos con ganchos dohnde el cerdo gira vy

B ey v e e e P S A .

o yaa

"extraen todos los pelos. . o . ' ‘

Luego cae a uwna mesa- hecha con lingotes de hierrac (rejiilla)

donde se termina de pelar v abremn la parte. superior del tarax v

*
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la.infﬁfinr dellabddmen-can cuchille. Fosteriormente Elavan los
ganchdg' ¥ .lé a2levan ﬁmn una soga al riel vy -15"tran§portan
ehﬁujéhdwlo majualmente}
E&stériormente ios anim#les- pasan-.a atro loecal utilizaﬁo.
antefioﬁmente‘éara-la faeﬁa bohina, donde sé abre gl animal e n su
ﬁaﬁte ant@fioﬁ fcnﬁ.-una 'gier?a Eléctrica,_ en psalcos @ de acero.
inhuidabie, que 65  ppséen. bargnda frontal v Alateralés ‘en laé

escaleras.

El eviscerador extrag las wviseras gue se caen en bandeias v se

extrae_uh_trazojde'quijada v. la entrafa para identificacion de

triguina. Las visceras van a decomiso:

De &11i, pasan a otro palco meumatico donde se utiliza una sierra
gléctrica de 40 kilos aproximadamente v el cerdo es sostenido por

atra persona con el riesgo consiguiente‘de_corte por escape de la

cierra o movimiento del animal .

Agui- =1 cerdo. queds separado en dos medias res. Se pudo percibire

caumento de rivel sonoro puntual durante esta tarea.
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De alli pasa a la barte de lavado con &gua v lluego al sesctor oreo.

El- establﬁcim;éntﬁ posee  cuatro céﬁaras, tres de ellas de
‘enffiada a 7 v una de congelado ﬁu estada a ~10 ‘graaus
centigrados. Las camaras tienen abefturas por fqera v por dentro.
El frio esta dédo‘por Freon 2ZZ. No poseen mascara de respiracion

auvtonoma.

"El agua de pozo se utiliza para usoc industrial no sabiendo las
partes de cloro en agua ni residual. El agua se deposita en una

‘cisterna de 110.000L,

El ‘agua para consumo humano es de origen mineral .

- PR - - . "
-~ ¥ . B

Durante todo ei-pro;eso el animal se transpeorta por empule de los

trabajadores.

El nogueador da &)1 ritmo a la faena v demoran 207 desde 21 nogueso

a sector oreo, trabajando sliete personas.
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Durante la faena de Cerdos los operarios trabajan en general en

.grupo de dos personas vy ocupan diferentes puntos de ttabajé. El

peso de los animales oscila entre 400 kg a 150 g.



MAPA DE RIESGD

Il b

MATADERO/FRIGORIFICO TIPOD A

80 O_@_

x o

< @ 9

AvD.ﬂ_
Jm 1 e
L > :
+ S H g
< ‘.
. D._.m .
% <> @
m. gy O
H <4 < = .
. Y i)
X IT .
48R 4 o
R e
OGO e @
@® 4
0 o
0O ® @O




/107.

Referencias de mapa de riesgo III b

Sector Faena

Fuestos de Trabajo

f: Noqueador

B: Manéador‘

C: begollador

D: Trabajador de la Bafea de agua
E: Trabajador de la mesa de pelado
F: Abridor de abdomen

G: Evisceradér
H: Separador de media res.

I: LLavado

Maguinarias v Herramientas -

1 Ficana eléctrica
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2 Cadenas

2 Cuchillos

4 Elem=nto rigido para movilizar al cerdo
5 Méquina'pelédmra |

() Siérra de pecho

7 Sierra Eléctrica
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III C) MATADERD/FRIGORIFICO TIFPO B.

BOVINDOS Y FORCINDS
‘Esté matadero/frigarifico.Dcupa =z ha. de las cuales 2.400 son
cubiertas; perterecia-a TIFO € o sea mumicipal perc desde el mes

. de agosto de 19@2 pasd a ser provincial es decir TIFD E.

La metadologia de trabajo es gque primeramente se fTasnan bovinos v

previa limpisza se faenan porcinos.

-Los animales se compran en Feria vy presentan el certificado de-
aprobacidén por SELS5A, pero tambidn diariamente reciben animales,
.por ejemplo de un carnicero de la zona no sabiendo el origen de

eso0s animales.

Se faenan. 00 bovinos mensualess y 40 diarics v porclinos de 4 & 10

por dia.

Trabajamn 12 operarics en ] sector produccion cuyo  turno de
trabajo es de 5 horas a 10 haras a 12 boras sequn la cantidad

Y
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de animales gque reciben. .

Cabe acotar gue este matadero esta en construccion va que 1

construccian actual & la - cuasl sSe le han hecho algunas

modificaciones pero tieng todas las caracteristicas de pertenecer

a un matadero manicipal.

Las paredes, en parte del establecimiento estan azuleladas hasta
2 metros de altura, piso de cemento en mal estado de construccidn
{pozos, roturas). Techo de fibrocemesnto, iluminado por medio de

bombitas cléctricas sin ningun tipeo de recubrimiento.

1

Los palcos estan apovados . sobre pedestélés; azulejados., las
barandas, escaleras y piso estan construlidas de hierro rincado en

mal estado de

conservacion, en algunos palcos el piso  esté
R A L L v o el - PO . IR ‘u' et S S ATl L Tl e e - i

t

construido con reboque fino.

Se obzerva, por ejemplo en el palco donde se utiliza la sierra
eléctrica que se colocd una alfombra de Joma adherida al pisc

debido a qgue por la fuerza en los movimientos el piso no es 1o



/112,
suficientemente antideslizable come para impedir la caida del

trabajador.

El sistema eléctrico es deficiente (cables aéreocs, cables de
prolongacian), en gerneral la instalacion es precaria, a lo que

debe agregarse gue en este tipo de industria se wtiliza agua en

forma constante, lo gque aumenta el riesgo.

Faena de Bovinos: A1 llegar &l lugar este tipo de faena hbabia
finalizado, pero se observo como s& efectla todo el proceso.

El nopueo se realira con maza. MNo wizte noria. £1 animal al ser
enganchado por el maneador v . por. intermedioc de wnha cadena es
elevado automaticamente hacia 21 riel. Los trakajadores empiiian al

animal. De alli pasa &l degollador gue efectia su tarea sobre una

- e e e F . R NP RIE TR

plataforma acanalada a nivel del piso. De alli pasa -a los palcos
de garreadores, al descuerador de panza v luego se pasa a extraer
todo el cuero, para ello se utiliza wna maguinae descuereadora que

poses una noria enganchada con una cadena que tira 21 cuero.
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Fosteriormente s abre el abdomen con una sierra eléctrica v en
otro palco se extrae las viseras, e separan en viseras verdes,

rojas v la cabeza.

n
i

Luega en el palco que posee la alfombra de goma donde al animal
10 divide en dos media res. Fosteriormente, se lava al animal y se

le extras la grasa.

El establecimiento posee una camara frigorifico con puerta de

madera que se - abre del exterior, la temperatura interior es de

7ol ey o alalrma, NI DAsCAra Con respiracidn adtonoms.

El tiempo aproximado entre el sector nogqueo. al sector oreo es  de

10’ . Cabe acotar -que los trabajadores cambian de puesto de

trabajo. Es decir que cada trabajador wtiliza un minuto por animal

i P B T : St T . L - CO LRI

;”éotéﬁ bér ID‘mEHGﬁ.a.tFEQ pue5£os. é; Aé hacer notar que &l uso
no poseen puestﬁ fijo pierde parte dé la moﬂatcnia paro t;bne Lir
aumento denla carga fisica dimamica.al teher que bajar v subir de
los palcos, como asi también umn aumsnto de la carga psiguica v

.

mental.



Faena de porcings: Los corrales ccupan un predio de 60 m. por 30

m., No sabliendo especificarse la cantidad de los mismos.

Los porcincs v los bovinos entran por mangas diferentes.

Los animales en grupo de 2 a 4 penetran en la sala de nogueo que
consta de un vallado de un metro de altura, wn operario los lava
dentro del vallado v 21 nogueador le aplica la picana eléctrica en

forma de U en la zona cervioccipital, con el animal mojado. No se

pudo identificar Qi‘él amperaje ni el voltaje de la picana.

Se abre el vallado v el maneador lo engancha a una cadena de wuna

de sus patas v automaticamente se lo sube al riel. El degollador

abre la aorta v corazon.

B T Sl T e e L reln e wIT e T e - L S TR

.

.;g;égfiorménfé id'introduce én una batea con agua caliente a 7000
que se calienta con una garrafa. ubicado en una de las salidas, a
fin de Vablandar el peld.‘ N ewistern sistema contra incendio.
Fosteriormente con una rejilla semicircular que pertenece a la

maquina - peladora 4= Sl = L aer v cae & Ia

= emEeRtae Lt R e —
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merncionada maéguina. La misma posee unps rodillos con ganchos donde
el porcino gira. a los fines de extraer los pelos. Le percibio

nivel sonoro alto.

De alli con el mismo tipo de rejilla se abre el _ébdomen con

o

cuchilleo” vy sierra manual. Ademas csepara la ampolla rectal v
engancha las -dos patas traseras & una cadena, elevando al animal

automaticamente hacia el riel.
El transporte se efectia en forma . manual por empuje del animal.

Luego pasas a uno de los pelos del sector de Taena bovina donde se

abbre 21 abdome=n con cuchillo v se eviscera.

Las wvisceras verdes v rojas se deconisan, luego se extraen la

e . oA T st LT e T s T e T e T s - oAt ket -

entrafa v la guijada (masculo masetero) para detectar triguins. E1
veterinario es contratado | por la EMpresa vy - no posee

triguimoscopio, sino utiliza un microscopio Gptico.

Fimalmente con wuna sierra electrica, el animal se corta en dos

medias res’ &n un palco que posee la alfombra de goma pars
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impedir €1 deslizamiento del trabajador.

De alli se lava con agua & presion y se deja en la sala de oreo

hasta gue el comprador 1o recoja.

Cabe acotar que los trabajadores rotan por distintos puestos de

trabajo.

El agua proviene de. Qbras Sanitaria Frovincial vy posee seis

tanques de reserva, uno de =llogs es de 3.000 1itros, 4 de ellos de

1.000 litros v un tanque de &.000 litros.

Mo se sfectian analisis de agua.

de  compresores o8 amonisco. siendo

X Foatte L Lm0 e .

El sistema de frio proviens.
O R B R S IE - [P .

casi. impasible la entrada a 1a sala por el intenso olor.
No posee mascara autornoms ni detector de SMcniaco.

mo o toclos poseesn

Los brabajadores posesn rfopa de brabalo, o

casco e seguridad.
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MAFA DE RIESGO MATADERO/FRIGORIFICO III C)

SECTOR FRENA
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MATADERD FRIGORIFICO III C)

REFERENCIA DE MAFA DE RIESGO
SECTOR FAENA

A Nogueador.

H: Maneaddor

C:VDegolladoE:

.D: Trabajador dé batea e s

E: Trabajador ae ia.mﬁga_dﬁ pelado |
F: Eviscerador o

3 Separador de medla res.

'MAQUINARIAS Y HERRAMIENTAS

1 — Ficana eléctrica

2 - Cadenas

Cuhilio

4 - Elemento rigido para movilizar 1 cecdo
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5 -~ Maguina peladora.
6 — Sierra manual

7 ~ Bierra.eléctrica



CAFITULO IV

RELEVAMIENTO DE LOS MATADEROS/FRIGORIFICO

DE LA ESFECIE EQUINA.

MAFA DE RIESGO DE CADA UNO DE ELLOS.
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‘- MATADERO/FRIGORIFICO TIFC A

ESFECIE EQUINA



v a) MATADERO/FRIGORIFICO . TIPd A

ESPECIE ERUINA

El matadero/frigorifico poses una superficie de 10ha. en totsl., de

las cuales 2.900 m2 som cubiertos.
Los animales provienen de la Frovincia de Szlta. Buenos Alres.,

Cordoba, con la. certifitacion de Selsa.

.Eiﬁcbnfrol de los animales, lo realizan en la plantsa ﬁbr personal

pertenesciente a SENABA.
Trabajan tres veterinarios v cuatro avudantes.

Se exporta a la Comunidad Economica Surgpes vy a Japon.

Trabajan 86 operarios con turnos de 7 a 12 hs. y de 14,30 a 17,30
de lunes & sabado, gereralmente realizan un promedio de dos horas

extras diarias.

Los trabajiadores. durante el (M =T =L —w del - medioadia que  wiven
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ventilado

e e oy T B I L I R D S . FRE N A

alejados de la planta, se cocinan o0 traen su propia vianda. Foseen

comedor para camer v cocinar.

SECTOR CORRALES

Los animales recién arribados descansan por 1o mienos doceé horas

antes de la faena.

Exvisten siecte corrales vallados en.-hierroc v pintados con pintura

de aluminim vy techados.

Las caracteristicas ediliciass de toda la instalacian es similar.

B ]

Faredes azulejadas cque no llegan al techo, piso de mosalico,

soate . -

por medio de extractores v ventiluces. Bien iluminado.

El piso se encuentra con  regado constantemente por agua gue sale
de orificics ubicados en los zocalos. ademés de agregarseles agua

con - una Mangueara. Se percibid rnivel --Yulnlw] afa]
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altd en toda la zona de faena.

El animal pasa por un corredor donde es mojado comn agua & los
fines de tranquilizarlos y entran & la sala de nogueo. Esto se

realiza comn un martillo neumadtico.

thna de las paredes del cajon de noguen se levanta vy &l animal cas.

+ . .
El maneador ata las patas traseras ¥ lo engancha a la naria, la

cual sequn referencias la  velocidad de la misma es sismpre

similar.

El degollador le abre el corazan vy alrpaquate-iyuqular vy lusgo
Cprocede a darle una descarga élé&trica con una picana de dos

amperes vy corriente alterna de 220 voltios.

WLt s h R A I L R

Tarnto el maneador comc el degollador, trabajan a nivel de piso v
tienen un EBsCas0 espacio de escape, en taso de incorparacion del
animal hay ura salida por la entrada a la sala de nogueo v otra

a la zona de garreadores.
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En urn local contiguo eviste dos palcos de garreador de patas
delanteras v tfaseras dé acero inoxidaﬁle v ogue esfén & dos ﬁetrus
de‘altura; ﬁafa él‘lavadu de cuchillos poseen un recipiente de
agua ‘caliénfe‘té"ﬂégc. Todos laé palcos no 'poseen'Abarandas

delanteras ni @2n la escaleras de acceso.

Todos &stos trabajadores de palcos realizan movimientos forzados a
la articulacion acromipclavicular para poder tomar al animal cuvo

peso osclla entre 250 & 400 kg.

Luego pasan al descuerador de pecho que se encuentra en un palco

de aproiimadamente 1 metro de altura.

El descuerador de torso v resto de animal estad wubicado en un palco
de 150 de altura vy @n@ancha el cuero a un rodillo de acero

[ P ‘- P, [ P ' - -

I L TR T

inoxidablie, gue girando va extravendo tocdo el cuero restante. Este
palco sube v baja en forma neumatica acorde a lxs necesidades del

trabajp.

-

Luege cor o una sierra eléctrica. en otro paloco que  pesee  una
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altura de 1 metro se abre la puerta delantera vy se corta la

cabeza, para dicha tarea deben bajan para realizarla v colocarla

en la bandeia.

En otro palco ubicade & 1.590 de altura se extras las visceras

1

verdes v rojas que caen en bandejas.

lLas verdes pasan directamente &' la tuberia por el vuslco de la
bandeja, en cambiao las rojas vy la. cabeza lo realiza en forma
manual por un trabajador que debe bajar de su palco.

E1 animal pasa por intermedio de la noria a otro palco donde un

trabajador que utiliza una sierra neumatica corta al arnimal en dos

media res,

La mencionada sierra pesa apro%imadamente 40 kg.

Otro trabajador saca la grasa del cuello.

-

El amimai posteriormente pasa a la sala de orec donde peErmanecen

1,70 a 2 horas.
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Luego a una camara de preenfriado cuya temperatura interior cscila

entre 20 &« Hol. ’ S .

El sistena frio esta dado por medio de compresores de amoniaco.

Existe otra camara de enfriado cuva temperatura interior es de Sgl

bajo cero.

Las camaras tienen sistema de apertura interior v exterlior,
control de temperatura graficada. Mo | posean detectores de
amoniace. El personal permanece 45 minutos dentro de la camara v

45 minutos fuera de la misma.

SECTOR VISERAS ROJAS -

Cnatal o B T el e L

Trabajan dos personas.

Las mismas extraen la carne de la cabeza v la entrafa para venta.
£l corazén, bazo v pulmones se decomisan. sequn las necesidades se

puede vender el bazo.

&



SECTOR VISCERAS VERDES

Las mismas se limpian v se envian para congelar para enviarlas al

exterior.

SECTOR DESFOSTADD

En un local con similares caracteristicas edilicias del resto del
establecimiento con una temperatura mas. o menos constante de 109

centigrados se percibidé un nivel sonoro alto.

Trabajan cuaregnta personas, las mismas realizan los distintos

cortes o cuartos segun los pedidos.

T N A P L I YR, Ay B L aroe Tl P e e Ll A

La tarea la realizan parados en mesas de acero inoxidable vy posesn

guantes con malla de acerc en la mano que nNo utilizan el cuchillo.

Fostericrmente las piezas pasan al sector embaldie.



Todos los trabajadores poseen delantal, guardapolvo, tasco, bota v

ropas de abrido para el personal de camara frigorifica.

Se faenan 2100 animales por mes y 200 por dia.

El pesc de los animales es de aproximadamente entre 200 a 400 kg.

»

El tiempo gue demora la faena aproximadamente desde el sector
noqueo al sector orgo ws dp velinte minutos. El tiempo aproximado

en cada puesto de trabajo es de un minuto.



29.

/1

MAFPA DE RIESGO MATADERD/FRIGORIFICO IV a)

SECTOR FAENA

AR ©
X N o O

® AV.‘ <

Q
S-S
% 0
SV
< g
ODO® OCDORO
X - _
vﬂ. mmﬁu . + ﬁm Ufhumw
<> @€ Ce 4
CDO®

SBDO®
P S

O O &
~

OR <> o




/10,

.. -HMATADERD/FRIGORIFICO TIFO A IV _a)

REFERENCIAS DEL MAFA DE RIESGO

SECTOR FAENA

FUESTO DE TRARAJO

A: nogueador

E: Maneador.

Cz Degallador

D: BGarreador de patas delanteras

E: Garreaamr de patas traseras

F: ﬁech&waqu (matémbr&, pé?te de;antgra)
G:”ﬁéséqéradﬁr %Qn.rﬁdi;ie-ﬁe£;1;cé; |
H: Eviascerador vy cortador de caﬁeza

I: Viseras |

J: Cortador dé res

K:'Déggfaﬁado

L: tavado -

Hids



B
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Maquinarias y herramientas

1 - Martillo reumatico

2 o= Quchillo

3 - FPicana eléctrica

4 - Rodillo metalico descusrador

n
!

Sierra eléctrica con sistema neumatico
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MATADERU/FRIBDRIFICﬁ TIFD A IV b)

ESFECIE EQUINA

Los animales provienen de distintas regiones, Jesus* Maria, San

Franclsco.

Toda la carne gue se faena se exporta, va gue gl consumo interno

esta prohibido.

" Gequn las referencias todos los animales tienen la aprobacion de
SELBA, v se los ublca en . corrales. Nd se cgbserva la certificacion

en Torma sscrita.

SECTOR CORRALES

e et i e arebeas e i

Son amplics, las vallas son de acero inoxidable, &l agua de los

bebederos es automaticamente renovada.

-k .

asnamiento 0N

Los caballos que rio S0 aptos per & &l
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tracladados a potreros para su recuperacion.

SECTOR FAENA .

El animal debe poseer en descanso de  aproximadamente 12 horas vy
luego previo lavada con agua ertra sn la sala de nogueo. Esto se
realiza con martillo neundatico gue es graduado por £1 nogueador a

fin qgue no se perfore el huso v puedsa penetrar en el cerebro, lo

que permitiria la contaminacidn corn los pelos.

El nogueador s encuertra  detras de LT CaIONeEra o ALera

irnoxidable donde realiza su tarea,

O P ITEVIN SN R EE .

El mismo es el que le impone el ritmo . a la produccion.

Fosteriormente, se abre una de las paredes de la cajonera vy el

caballo inconsciente cae a otro lugar donde &) maneador, es
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aguel trabajador gue ata a un estribo una de las patas traseras v
luego 1o eleva por un sistema avtamatico, por intermedio de rieles

se pasa al animal al degollado.

El maneador dekbe realizar con prontitud su tarea,. por el peligro
gue entrafnaria la incorporacion del  animal (gqoipes., caldas,
heridas).

El degollador abre. =l corazén v la aorta para permitir la salada
de la sangre. Luego se le coloca una picana eléctrica & nivel de
las orejas para peroltir la salida de la sangre restante,
finalmente corta a nivel vougular para gue la cabeza quede sin
sangre.

De &lli pasa & los palcos de garreadores de patas traseras vy

‘delanteras. Los trabajadores utilizan guantes con mallas de acero
en la mano que no usan cuchillo.

El uso del mismo es opcional, no obligatoric.

En otro palco "se wubica el descuerador de rossta anal que
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gxtrae la roseta anal ¥y coloca uvna bolsa de polietilenc en gl

recto para impedir la expulsion del guano.

En otro palco hay dos descueradores que extrasn el cuero del
cabéllq cﬁn Lna médmiﬁa hidrauliﬁa;.cun rodidlo, caﬁ'lé avuda de
un cuchillo a fih cles Eeparar.la aporeurosis. Luego oitro trabajador
separa la tragque del esafago.

_Cmntinﬁando el 'proceem, BE Saca la cébeza con o cuchillo v la
entrega para ser lavada, bhaja del estrado v abﬁe el esﬁerﬁén a
cuchillo (peche%b de eﬁfernén)-ﬁequm référenciéé ésta modalidad de
ﬁajar vosubhir es pata avuctlar al lavadmf de'cabeza, Firal merrte g la
misma se extrae la quijada.

En el centro del local existe una mesa corn W

I T U TR N B L R TR

sErie de bandejas

Syl e ey - - L. B

donde las viseras son., separadas en visceras rojas v o verdes.
3 e . ’

también la cabera va por esas bandejas.

Esta tarsza la realiza el eviscerador gue extrae las misma vy las

introduce 20 las tandejas segun lo expresado "ut supra" { no s

i

observo personal de SENABA)Y.
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El tiemhw empleads desde el nogueos & la sala de oreo es de

aproximadamente 25 minutos. ‘ -

Fosteriormente, se paga a otro puesto donde ] snimal es cortado
ern dos medlias res con Wha sisrra neumatica vy son revisados sus
ganglios { femoral y cadena aGrtica). No se observo personal de
SENASA ..

En la mesa son revisadas las visceras rojas  (higados. bazo,
rorazon), v verdes ( .intestino gruesc v delgado). Se comprobo la

- N N /. -

presencia de personal de S5EMNABA.

lLa media res pasa a la camara de oreo donde permanece 24 horas & 5

o de temperatura previc lavado de la misma, de &lli va & una

segunda camara & S0 0 para permanecer alli hasta las necesidades

L LA e

e, et EET M O

del mercado.
La medis res que pasa & la sala de despostadeo  dionde cinco

trabajadores en una mesa separan la parte trasera de la delantera

v otro trabajador corta con una sierra neunrdtica ¢l costillar.

—_ L EE R e T e AR

£,
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Los. trabaliadores trabajan parado con una tarea mondatona, por
ejemplo cortan nalga, no existe demasiada comunicacion entre

91105.'

Esta sala estd a una temperatura constante de 7o [ que esta
mantenida por un sistema de frio., cuyva fuente es un circuito de
amonliaco que circula por serpentinas; el fric sale por wuna boca de

salida a la sala.

La carne pusdes pasar a una camara de enfriado o congeslado SEgUn

los regquerimientos del mercado.

SECTOR TRIFERIA

Ty L L [ e RN (I
B A e .o ! ) . B .

Trabajan dos cperarios, urno de ellos con el antestino delgado, que
lo limpia con agua, rFevisa y se procede al salado para 1 uso:

postericor de la factura.

Otro cperario abre el intestino grueso, separa el guwano, gue
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promedic de canaletas Se recoge en carros para su wtilirzacion
posterior en la cria de hongos o aborno. &1 intestino es desechado

por otra canaleta.

En otro sector el bazo v corazdn son revisados y embalados para la

exportacion {(segun las necesidades del mercado).

£l resto del . animal e desechado v utilizado para alimento

Ralanceado.

Existen dos -  salas de necropiss, una de =llas denominada de

urgencia gque posee un digestor.

En &l sector denominado sucicque va desde faena hasta camara de

oreo trabajan 20 personas.

Las condiciones edilicias son buenas, paredes azuleliadas, pisco de
mosalico aceptablemente iluminado v ventilado. El1 agua sale por
unos orificies ubicados en los 2édcalos v en caso de estancamiento

de material, se dbtilizan manguUEras.
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Los palcos estan construidos en acero inoxidable =in baranda de
proteccion frontal, comp todos leos elementos gue se describieron,

las escaleras no poseen barandas laterales.

For fuera del sector produccion existe wna sala de compresores de

amoniaco para enfriar las camaras vy el sector despostado.

Tambien sg observd unm tangue de gascloro gue es wtilizado para la
clororacion del agus.

Los trabaladores posesn ropa de trabajo, peEro o se  cbhservo

mascara de respiracion awvtonoma, ni luchas lavaoios. .

Se faenan &70 animales por mes v aprodimadamgnte 679 animales por

dia.
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MATADERO FRIGORIFICO V b)
REFERENCIAS DEL MAFA DE RIESGO

PUESTOS DE TRABAJD

A Nogueador

B: Maneador

e: Degallador

Q: GafferaGQFEE de_péfas‘delanteras
E: Gérreador de patas traseras

F: Descustrador de matambre

G: Descueradar

Hs SiEﬁra e Pecho

I; Eviscerador

S Corﬁadéf de méaia Feé

K: lLavado

MAQUINARIAS Y HERRAMIENTAS

1 - Mar-tillo Neumatioco



Jr4E.

2 - Guinche diee Maneador

3 - Ficana eléctrica

4 - Cuchillo

5 - Descueradora

& — Sierra neumética'de pecho

A

7 -~ Bierra neumatica



CAFPITULD V

EVALUACION DE LOS MATADEROS/FRIGORIFICOS

VISITADOS DE LA ESFECIE PORCINA

15
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'V a) EVALUACION DE MATADEROS/FRIGORIFICOS VISITADOS

DE LA ESPECIE FORCINA.
Se anélizérmn los mataderué/frigorificos 111 b)Yy v 111 &)

PARAME TROS CODIGO DE IDENTIFICACION DEL
DE . . MATADERO/FRIGORIFICO

EVALUACION

111 b) "III <)

FProcedencia Qe gompran en ba Ferida e compran an la Teria
de los . o docal. JTocal.

animales

L L ST -

Actuacion de Crotesey b oo Cer b e Moo cwernta con Los cer-

‘SELSA v el dos de SELSS. tificados os bos wele-

Ministerio T . ! P o de La peoesins
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Agficultura

y Banaderia

o

Tipo de

‘Trafico

Fecharal o Mo @xporta.

Tréafico provincial.

Caracteris
ticas .

edilicias

vy general adecuwaddas.,

Defi e e,

limpieza

ald za Corn mangue

Fas. Limpiera acepta-

ble.

Lodompad ez e anay et oiean
te no s0lo en piso si

no techos, paredes.Se

vt telas de ara-

Actuacion de

SIiPA

T am Pyl Ao mE OOUEa

pedncd palmente e la

blhsqueda de triquincsc-

W+

miasis. Fosoe Trigui-

vy al vete

cuald s

A Ao el

.

magado por-la empresa

no posesn Trigquinosco
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Mosconia.

cia snlo " microscopio

&bticun

Agua

Fotable.

I Wl B WO o] R SR

[ T

A e

e ouwtibiza agua

Fé 1 [T MR S R [ TN (NIRRT

i,

Seowbihlidre Equa o

e el oe O

Frodoers e coher

[reon i i é,
Mo se observaron amas

lisis deg agus.

Utilizacion
del

cuchillo

Hingan trabajador utila

omal La e

o glan bes o
ACHEED e LA AT DpLEE

usa €1 cuochillo.

cuchillos.

Nirgun trabalador

Piza gpaantes corn ne

Lia e & LR| 1

Mario gQue  Ho WwGa @l

- Iluminacion

e b e L

Nivel sonoro
continuo

Eduivalente

s b, dada o

i ol Smanmaed B

1adderis.

dacho o el ral

arfyimel @ A

[RE= e L
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Sistema

contra

Incendio

[ P 3 i I o

o e R

Sistema

eléctrico

e b ak Le

Deficiente

Palcops

Son de aoevo dinoxiddable

cles b an -

Pemo e

das frontales.

Son de hierro zincado

v oobambi&n Caré

L L

barandas fromtales.

Cnntéctos
con
agentes

coal

binlbgicos

Togios Lows brababiacores

gstdn expuestos a agsn

Todos Los T sk e i

pas eatdn expuestos a

agentes bioldgicous.

Carga
fisica

Estatica

Debiicdo a La posioldn

cles pais e CLockos dos

Paohidn e La posioalin

""" el Rty ki 1o
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puestos de trabajo,.ha
ce qu s2a posible la
apmviﬁiﬁn de vérites
y lesiones artrosicas
R* nivel la agticulaw
cion de la cadera y la

rodilla.

puestos de trabajo,ha
ce que sea posible la.

apariciion de varices

y lesiones arlriGsicas

aomaved lea eortd cwl e

cion de la cadera v la

radilla.

Ritmo

de Trabajo.

Mo existe noria. BL oo

guleador e da el ictmo

A e produccidn,.  Los

“trabajadores manualmen

empuian al endmal  pore
gl riel. Es decir gue

el ritmo, esta  dado

por el nogqueador ¥ por

la velocidad gue tar—

dan gn realizar la ta—

Lacha el

Fea y el tras

Blea éximt@ nuria._El (i)
e e da ml_ritmm
E\ }a _prmdﬁﬁciﬁn. L.os
trabajadores manual-
mﬁnté wmpgjaﬁ Al @i

mal por el riel. Es

.decir qu el rifmﬁhe;
t& dado por el noqueé
dor vpor la velocidad
que tardan =n

reali-

Ta tares v el Leashae
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Saniimal .

ches e animal .

Organizacion
del

Trabajo

Cltante presenclé

La carga mental  esta.

Caugadla por la -

Cons—

o, la

+

I.ét GO L

[{IRT R e

cidm es buena,. debido

Ta gue low brabadadonres

rotan  por distiﬁtus
puestos de trabajo, io
Quie I}QQa implicito un
aumed tos ol La

BELSTE i

mental.

La carga mental esta
GO s—

causacta por la

Y L LIy

barite
e b e . La'ﬁmmuniam—
cidn es buena: debido
A UL bow  trabadado-
res rotan por ﬁistih*

tos puestos de traba—

jd, lo lleva implici-

wry aldmenbo de La oere-

Qe merital .

Carga
Fisica

PDinamica

Existe en todos los

trabajadores, va gue
ademas =0 puesto de

Breare sopoertar La Cargpa

¥oel traslado manual.,

Eriste en todos los

trabajadores, va que

ademas de su puesto,

s sorpor-tar La carr

cher

ga e los obros puess

tos, v ol L acda ihé

nuatl.




CAPITULD VI

EVALUACION DE LDOS MATADEROS/FRIGORIFICO

DE EQUINOS VISITADOS

e
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" YI a) Evaluacion de mataderos/frigorificos visitados

.. de la especie equinos.

Se evaluaran los matadereos/frigorificos IV a) v IV b)(

PARAMETROS
DE

EVALUACION

CODIGD DE IDENTIFICACION DEL

MATADERO/FRIGORIFICO oo

iv a}.

IV b)

Procedencia
de los

animales

Se compra en la  FPoia

e Salta, Ha. 2SI W

Cérdoba.

desls Maria, Cordoba,

Ville Flaria.

Actuaciones

de Selsa

a1 cadas

Se exhdbieron Los e

PRI T

U |'.3'\;II|I"I -

dientes.

e e i fiad que

Tiener el control  de

Lo I - "
Belsa.

Tipo de

.Tréfico

Feacler il

K




Caracteris—
ticas edili-

cias

ficher Culadd ag

Al cact e

Limpieza

e realiza por medio
de un sistena de per
foraciones en los zo

calos v por manguera

He realiza por medio
e wn sistena de per

foragiones en los zo-

calos Y POy manguerX

Actuacion de

SIFA.

1 perasonal ae enouen

e constan
la empresa durante la

FEE

[ G A 1oose @ e
e =Tl ] (e a}

auhopn o

[BIRR Team,

AGUA

POTABLE

Foasenen los andlisis
e aguia,

lLos valores son  los

especificados 20 21

Foseen log analiszsis
e agua.

Los valores son  los

especificados ern el



Decreto 4278/68, mo—
dificadq en 1984. .

Mo se uwtilizan los

valores para agua ﬁe

cornsumo humarno CAF.IV
Decreto Reglamentario

EEL/T9 Ley 19587.

Decreto 4238/68, mo-

dificado en 1784.

No se wutilizan los

valores para agué de
consumo humanc CAFIV

Derecho Reglamentario

ISL/T7Y ey 19087,

Utilizacion

de cuchillo

‘propia v otorgados por

Al oparicas e el achorss
whi lizan guantes con

i La de acero, en La

‘en la mano gque no USa

cuchilla  por -opoidn

la empresa.

Tmﬂmﬁ Lo fﬁahajédmm

 r@ﬁ clerd mector des
mmﬁtﬁdm- vl dd zan

guantes cbn‘ﬁalla de

ACero en la mano gue

no usa cuchillo.

Iluminacion

e prtals ) e

A pbalil e

Nivel Sonoro

@lton, el misno eslti

Alto, &l mismo esta
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continuo

Equivalente

Equivalente

vy &l ruildo que impri

me la noria.

chaddo oy La o ooz

cicn del sistema  de

extracoiion de aire v
el ruido gue imprime

la noriaa.

Sistema de

incendio

Free g haleh e

Boeptable.

Sistema

Eléctrico

Aceptable

Aceptablie

-Palcos

Son e acera wnoxdioa

T

bolew, pe o

b I"f::'\ pobac Tromtal .

Son de acero droxida-

Bvbe pero  carecen e

baranda frontal

Contacto
con
agentes

biologicaos

Al e tacho

Todos  Los brabecd ado-

rios estin  expuestos

B ET

ters hioldgicos. Los

Todos lLos 1 aa et e

res estan edpuesto al

conhacto con agen les

bioclogicos. Los menos



‘son al de

menos expuestos  son
2]l nagqueadar vy per
manteni

miento de caldera.

expuestos son el no-
queadar v el personal

dee mantenimiento de

caldera.

Carga
Fisica

Estatica

El tipo de tarea hace

auler @atos  trabeddado-

"pae

Fes trabaien die

durante toda la jorna

da, lo que podria lle

var a la dparicion de

vhrices v lesiones ar
trasicas & nivel de
las articulaciones de

de la cadera vy rodi-

it 4':l'( --.-

Ed tipo de tarea Pae
CE fpue estos trabadia
Cdores Trabaisn e
“pig_durante tmda‘la
jornada, lo gue po-
dria llevar a'ia‘a~
par;cién de varices
v lesiones artrosi-
ﬁas & nivel de las

aob b ek dcendor

cler

Lo cadera v rodilla

Carga
Fisica

Dinamica

E toddos Los

T ole

Trabaio
deliolm e e comshane

moxvilizacidn de las

Eosci ek e

todos o

Cpuestos  de Lrabadio

dehido a La oonetan Le

movibizacion  de las



Carga
Fisica

Dinamica

Liwarn movimientos de

extension del brazo,

flesxidn de columna

frév)7én [ Cacd e I~ sias Ly

ald o arrimal o pudiendo

ocasionar lesianes
artrosicas a nivel
de las articulacio—

nes escapulo humeral

acromio clavicular v

columna dorso lumbar

e las distintas ar-

trcuwlaciones. Se re
Lizam movimientos oo
EHtEﬁsién dﬁl‘ br;zu,
Flexidn de ;olumma ﬁa
rEc povder sostener Ql
andmal, pudiendo ooa-
sionar lesiones artro
sicas a nivel de las
articulacicones eééépu
pulo humesral, acraomio
clavicular ¥ coalumna

dorso lumbar

CRitma
de

Trabajo

)

El vitmo de trabajo

s fijo. For o cada

[WREZT e trabaio el

arcimad desmora ) i

El_ritmo de trabéjo

ol e

estd dado por el no-
OuiEact o oue Pace dine

prdani o La welootdac

T e e
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tao aproximadamente.

& la noria. For cada
puesto. de trabdgdo el
arvimal deinorda 1omihnae

to aprodimadanente.

Organizacion
del

Trabajo

o carga psiguica v

mental estd dade por

e s

constante prase

con La muerta oy il

mo de trabajo. La mo

notonia esté dada
por realizar durante
toda la Jornada  la

misma tarea, sin co-

municacion, hecho mas

e

notorio en el sector

despostado.

hecho mas notor

La carga psiquiﬁa Yy
mental esta dado - por

AT E

&mnﬁtant@. e
cory e omuerbe ¥ ﬁitmm
de- trabajo. La monoto
nia estéa dada pDr“rea‘
lizar durante toda_la
Jornada la misma ta-
resa, sin comunica&iﬁn

io en

el sector despostado.




COMENTARIOD:
Cabe acotar que Vunm de los frigorificos porcines TIFD A, que

figuraba en el listado de SENASA, gquebro hace'un arfo v medio.

ﬁtro de los frigorificos municipales TIFO C, gue . seqln :195
moradores de la- zona funciona, por lo cual se concurrico a las 5
hg. 7 hs., 11 hs. v 12 hs. encontrandose deshabitado v en
;ondicianes de Iimpieza'. de%iciente, como  también ‘las

caracteristicas edilicias del mismo..

Es importante destacar Jlas diferencias mas salientes &ntre los

frigorificos porcipos v eguinos.

e S T LT aa e

Ggia de trabajo uwtilizada para los porcinos &5 mucho mas

s metodol
sgncilla, pero é pesar gue el ritmo  est&d  dado SO los
trabajadores; estos rotan a distintos ﬁuestms. For lo tamto, 1la
cakqa_fisica dinamica es similar & la de los EqunDS. Es de hacer
notar gue generalmente,-este tipo dé matadero/frigoritico faena

bovinos en forma previa a los porcinos.
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Los mataderos/frigqorificos de equinos trabajan en forma similar a
los de bovinos. en lo gque hace a ritmo de trabajo , carga fisica:

estatica v dinamica , entre otros.

édemés, c&mq_ef de especie eqﬁina g5 sOlo para edportacion, va gue
al Conéumo internc esta prohibido, las condiciones ediiiciaﬁ v de
limpie=zx éDn buenas, va que deben regirse, no solo por el Digesto
4230/ 68, %iﬁD tambiien por las, normas de la Comun;dad Econtmica

Eurocpes.



TERCER INFORME

#Servicid de Medicina del Trabajo e
Higiene vy seguridad en el Trabajo.
xpgiulogia laboral
*Estaaistica
K0rganismos oficinales involu&rados en la. tematica

{#¥)Conclusiones



SERVICIDS DE MEDICINA DE TRAERAJO E

HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRAEAJOD

CAFPITULO I



Ia. Servicios de Medicina del Trabajog.

arites de comenzar a evaluar los diferentes

seprvicios de los frigorificos/matadgros visitados s importante

déstacar lo reglamentado =n el &art. 15 v 1lé& del CAF. 111 deld

Decreto FReglanentaric 351479, los  cuales s transcriben - &

caontinuacidn; . . : ) o .

Art. 15:  "El servicio de Mediciha del Trabalio tieng como mision
fundamental promover y mantener 1 méas alto nivel . de
salud de  logs trakajadorss, ubicandolos &n 0 taresaz  de

acuserdsg &  sus aptitudes psicotiszicas. adaptando =1

trabajao &1 hombre v @&stie a su trabhajio".

Art. 16: “"las funociones der) Serwvicio de Medicina del Trabaio

cEr&n O B2y

preventivo, sin perijuicic de la

prestacidn asicstencial indicial deg las entTormedacies

entadas durarnte el trabajo v oode las ensrgenclas

miEdicas oouwrridas en @l establecimiento,coincidente con

su horaric de actividad, gsando bal.
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responsabii idact @l

asistencial gue

hacerse

correspondat .-

Bi ahora  evaluanos  los

podemnos observar Que:

Ia;.Friqorificos bovinos TIFD "A"Y

ittems de los arts.

JELSTY ey

192.887.

falta de conocimiento

de =u contenido v

en realidad., la

los trabajadores.

- w ]

[l

£l cuadro siguiente

1 v 2% del AP 111, del Dec

i Cuadra 1),

de destacar &L

E=

o
e

semncla el mizmo, excepto en

Otro rotable, =3 que

gque maz sstad informads

Erm Minguno cle loe

Earg

SV iCclns

muestira

FYlioio

medicos,

algunos de 1o

reto Reglamentzrio

ura constante la

la sxistencia, o tanto del Decreto sing

o Caso

Ler

puntual .

- Bt

el enfermerg/a es

solre la salud de

establecimisnios



'qeneral prove wima camilla voun
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F161.
visitados =1 comprobd 1a existencia de todos los EHAMENES

preocupacionales.

Los legajos médicos o existen. En algunos e
lléﬁa L 1ibrﬁ_dé aUSEWtiamé por morbilicdad, sin tamér conciencia
dé 1a immo#tancia aue los datos alli consignadaos sirvan para
conformar eatadisticas W sucéde de  igqual formes con el libro de
accidentes v enfermedades prmfégihhalmg.

ok

L.asg inspecoiones  periddicas @l lugar o de

trabajoc no se realizan vy tampooco se encuentran cansignadas ningan

I

libro o fichera.

Ery 1o  referente al esgulpainisnito, consta -en

los

LN

maric oon medicacidn. E

ol I P I Ui i

servicios visitados se observd telas de arsfa, Talta de higiene
que impresionaba come si &l missn no se hubiegse usado durante un

tiempo.

£ R g trahaiadores

rl &, tarto en 1o gue hace a socorrismo,  vacunacildn v los

Ve e 7T
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]
o
o
ifi

riesoos a 108 cuales mismas estan expuestos.
3 , P

Servicios de Medicina del Trabajo de Mataderos/frigorificos

TIFO"R".

Mo sxiste ningun servicio del referido.

Servicios de Medicina del Trabajo de Mataderos/frigorificos Ti1FG

IICII "

Mo poseen AR SErvicLlo, a gue s hace
mencion .
- - . T s - - LA e

b. Servicio de Medicina del Trabajo de Matadero/frigorifico de la

especie equina.

“emrarn servicilos de

El funcionamiento de gatos CEMvIQlOS, arv

ST
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una de ellos. se pueds declir gue es C&Ei.iﬁﬁﬁiﬁtﬁﬁt@ v oern otro se
realizan exameEnes pwemcupacipnales aque constan de examesn clinico,
eritrosedimentacidn, glucosa, hemogirams . LUF & &y reEaoclon, ﬂe

Huddlehﬁﬁmn, YDORL ..  ECG,. radiografia e téerax  (frente) v

radiograftia de columna dorso lumbar.

) A C S Ambos [roseen 1 libro e sccidentes v

enfermedades profesionales. -

Los ewamenes periddicos son examenegs clinlicos

. Servicios de Medicina del Trabajo de la Especie porcina.

STl LwTres At el e s e e, e I I

Dee los des establecimientos TIFOD "BY, wuno de
zllos desconoce totalmente la evistencia del Decreto Feglamentario
TEL/T7Y v el obro contrata a un m@dico para efectusar el control de

.

ausentismo. - ’ ’ ‘ )

El tercero de lcos mismos carece. de  total
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ciwtencia del Decreto. Feglamentario. 331/779.

conocimiento de la

Er estiog frigorificos, excepto en wno de ellos
se realira primero la faesna de bovinos v luego de la limpieza, se

faenan porclinos.
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'CpQDRD_ | de los Servicios de Medicina del '~ Trabajo de

Mataderos/friqorificos TIFPO "A".

ESFECIE EOVINA

TIFO A - TIFO A TIFO A

FOSEE BERVICIO EXTERNGO - 51 | ¥

FOSEE SEHUICIGVINTERNG . 51

N T NGLNG o 4 wNo ML . wE)

MERTCD DE TRA&ESIC . MO ’ ' =3 T BT

(TITULD MAaBlLITANTE)

CLEGAJO MEDICO - MO 81 a ~ND

LIBR0 RUBRTCADO DE NO Gl . NG,
ACCIDENTES Y ENFER

MEDADES DEL TRARAJICG

INSFECCIONES AL LU NI N NC)

- BAR DE TRARSJIO. .



Jlbb, | ]
ESTUDINS AUSERNT ISMO

FOR MORBILIDAD

Ty

N

MO

ANALISTS DE ACCIDEN
TES ¥ ENFERMEDADES

DEL TRARAJD

(]

NG

N

EGUIEAMTENT

Deficien

clente

b/ de T i

buegro/det i

ciente

CONTROL DE ASUGENT TSHMO

EXaMENES DE St

INGRESO

FeEsAamen

clintoo

iRX tarax

¥rXcolum.
c&rvicai
1umb05aﬂra
Ufr .y

)

*ECG

HE R

FEKamen
climieco
Téhran

AT e e

¥RE columna
lumbosacra
KheEmograma

FrirEa . o Lt

mia

¥Hemogramea /s @ giMachado—

K n amen
Climnico

e raimna

e

mla
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ADAFTAC TN

¥olucemia/
Yuremla
¥Hachado-

Gumrreiro

NO

Huerreiro

¥Reacolon de
Man tousx

ATast e
Coaming .
antibruce-—
1ér

¥Test Weith

N

Machado

Guerreiro

Mar te

FReaizoidn

FHude lesson

de

S NG

FERIGDRICOS

M

cada F anos

i

FREVIDS A UNA

ACTIVIDADL

]

RN

P

FOSTERIDRES &
LING ALISENG T A

FROUONGODA

M

Nt
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FREVIOS Al RE-

ARUXTLIAGR

TIRO DEL MO 81 N
ESTARLECIMIENTD
CESTUDIOS DE AUSEN
TISMO FOR MOBRBEILIL N NI NC
DAD
INVEST [BAGCTION DE
ERUCELOSIE W s1 &l ingreso ol
ante la pre—
sencia de sin
Shomeas
ASESORAMTENTC EN
INSTALACICN Y MAN
TENIMIENTO DE SER O N MO
VICINS SANITARIOS
v ABUA EOTAELE
FERSONAL N N0 N
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EDUCAGTEN SHENTTA

RiAa, SLCORRISMD

Y VACUNACYTON

N

WO

~ED
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Ib. Servicios de Higiene v Sequridad en Trabajo.

S - pendao comprobar 1 e todos Tooe

frigorificos ninguno de ellos_ posee ningan tipo de servicio va sEa

axtermno como internao.

Ic. Comentarios:

Los servicios de Medicinae del Trabaje o
agquellos. mataderos/frigorificos ogue 1o posgen., nNno cumplen oon

£T) la  reglamenbaoiomn

todos lom. reouisitos minimos expues

vigente, menogs aun con aquellos factores de raesgo Que no e

Reglamentario

At e e . Y .

Fallan mencionados  texativamsntes en &) bDecretc
- . . . . = R e sl e B ST e :

I8L/7Y Ley L9E87.

Erm lo que hace al agua para COonsumo DUMaNo. @7

Cgeneral, cuando los efectdan estén & cargo del personal de SENMASA.

]l médico del trabaio descoroce totalmesnte z=us result

ATS . =BS mAs

o

muchos de ellos cres que es obligacidon de BENATA.
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51 evaluamos "agua para Consumo PLmanae” . en
gl CAP (v item 4.%.7. del Decreto 4978/68 modificado dice: "El
agua para consumo bumano deberda reunirs las condiciones exigida por
las autmwid%d@ﬁ mamitarias . nacionales, ‘prmvinciaiaﬁ ¥i0
municipales”, é Sea” gue la opcion de =selecCionar el tipo de
caracteriﬁtica'bacterimlﬁqicé o fisico-guimica dei AQUEA
la ;ihstituciﬁm ﬁelﬁgcimhada; Los friqprifitﬁs TIED  "&Y gue

+ : ,
efectuan exportacidn se rigen por 1o Eﬁﬁﬁcifitadé gn la Comunidad
Economica Eurohea, eg‘agi CyuLes en“el o SN E fiﬁibq-ﬁuimica S EHige

ademas de buscar los minsrales v no minerales espegcificados, deben

En camblio &n =1 CAk Vi del. Decreto

Regltamentaric = ZGL/7Y ey & 13387 17 A =Yk el da las

e R P

especificaciones que  debe tensr el agua de bebida. no dando

ningura otra opcion para =legir.

Em 1o que Rece a lon Servicios de Higiene v
Seguridad en el Trabajo, no exizten v la  mayoria de los
eMpresarios clescoroser Tual R 1 furncicr, gristenclsa W

abligatoriedad gue estos deben cumplir en un estableciniento.



_ FATOLOGI A LARORAL

CAFITULO II
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1la. Enfermedades del Trabajo.

Se describiran las patologiess halladas en

visitas & los distintos mataderos/frigorificos..

Cabe acotar que se

encontradas &n libros habilitados para tal fin.

- Gastroenteritis

- Lumbalgia

- Bronguitis

- Tendiﬁitie

- Eir"t_tczz_z- losis CIranica

- Micosis (pitiriasis versicolor)

v r - ¥ - ot . T e e [T
Nirmguro de - los médicos
gxcepcion de wio de ellos), no relacicnan las

puesto de trabajio

Consignan

las

solamente las

entrevistados (a

patologiass con &l

asi es, gue por ejemplo haciendo un analisis

vizitados | la

pormenorizado de cada una de ellas, podeEncs aEevVerar:
¥ Gastroenteritis: Er dos  de los mataderos
o
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frecuencia de gsta gra alta. en proporcion a lo habitual: hay que
tener en cuenta que los analisie de agua en todos los casos estéan

a cargo del personal de SENASA, gue & pesar gue muchas vecss e

AFTA  para consumo  Dumano:  las cigternas del almacenamisnto no

sienmpre potee condiciones de higlene aceptables. Otras veces, e

utiliza =21 agua de uso industrial.

Er_ los casgs descoriphbogs =) agua de consumo

provenia o8 pozo v oen wnie solo de 1os Casns

O

i se procedia a.
realizar los analisis de agua. Es de destacar que tgdug log
resultados estan a cargo del personal de EENASA, cuando es una
resﬁ&nﬁ:h;lidad cmmpartida_ entre el Servicio de Medicina del

Trabaio = Higiene vy Sequridad en el Trabajo. cuando @l agua s

p&re COrsLNno Fumanc .

De lo arntedicho, surge gue el médico desconoce
los resultados vy hecho gque se comprobd durante las wvizitas, Far 1o

tanto., o relacicona la potabilided de agua con los casos de

gastroenteritis.

¥ Lumbalgia/tendinitis: Todas ellas son afeccicnes del aparato
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osteomuscular. Estas tampoCo =0n F‘E.lE;EZi.CJﬁadE\ES con las condiciones
de trabaioc. |

Hay muchos de los profesionales médicos que
COMeCeEn @l procesa productivq,: freR QL desconocen  las
caracteristicas  srgondmioas  gue - debe - poseer. cada _ pussto e

trabajo.

Coime S pude Ohvservatr, por Teismplo
trabajadores de baia estatura v poco peso, ocupan puestos de
garreadores, dondse deben realizer movimisntos de extension del

srara con elongacitn de columna para poder swietar &l animal.

Mo debe plvidarse gus =n &1l manejo de  las
cargas no s0lo s importante limitar ] peso de las mismas porque

“baio -del limite tolerados, peEro en

f
hi

iy o

a wveces e=tas podrian ests
cambio &l  ritmo de trabajo pudiese ser tan elsvado gue la

pamoéiwac fu&aé gutrema. For ello, en los pusstos de trabaio en
los gque se manipulan cargas debe anallzarse &1 consuns de énérgia
de los operarios.

For ®llo, debe ser tenido an cuentae el tipo

gde

ri
s
%
i
i
i

el ritmo de trabajo v el ambiente en QUE 3@ @ncUenora.
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El cuadro siguiente muestra las cargas méoiimas

acorde con la edad v peso. {2)

Maneio de Materiales a Mano

FESOS ¥. CARBAS MAXIMAS

tegislado en Espana (1} Recomendado por la O.1.7T.
Edad Hombres Muieres ' Edad Hombres Mujerés
Hasta 16 anos 15kg. - o e -
de 16 & 18 20kg. 8kg. ' De 16 a 1d  20kg. 15kg.
aﬁbs . _ : - anos
de 18 a 21 80kg. 10kg. 18 o mas S0kg. =~ 20kg.
anos anos

(2} "Salud v Trabajo en las Industrias Cérnicas“.

1983 GIMENO - GIMENO. : ®
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El_cuadro siguiesnte muestrs gue conforme & la
inclinacion lumbar, &l peso gue soporta la columna lumbar — (GCarga

filsica dind&mica). (3},

=
-

-y

EESD DE LA CARGH

Arigulo de inclinacion

del Trance

-y
ot
=

0O kg. A0 kg 1G0 kK 150 kn.

O S0 kgl | V0D kQ. 150 ka. OO k.

R0 150 kg. S0 ka. &HOD kg, 850 kg.

£00 HEO kgL | &5 kg, 2000k ., TEEO R .

E00 kool VOO kg,




AL77.

- Presion sobre los cinoo discos lumbares de  complexion
media gue eleva uhna carga con la espalda curvada segdn
gl anguleo de inclinacian del tronco v el paso de la
CAar T . _ B

(3) Salud y Trabajo en las Industrias Carnicas

1983 Gimeno — Bimeno. Madrid.
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X Brogﬁuitisz Esta afeccion ercontrads puedde s tie diversos
Origenes, en el caso de ser inespecifics., pero en Vegta CEE
particuiar; se deberia tener en cu;n£a. la humedad ambiental., 1la
femperatur% (diferentes en. los distintm5 5éctmre§),'la falta de

ropa adecuada en la entrada & 1z camara con los consiguientes

cambios hruscos de ftemperabtuara.

Ern 1o que se refiere al frio, la unidad usada

_para determinar el aislamiento necesario de un vestido el clo.
INDICE DE CLO: (I CLO)

I CLO: _5,9% (Tp — Ta)

Tp:'Temperatura de la piel
Ta: Temnperatura del zirs

ins Eocal por hora por aF de superficie del cusrpo.
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Em el siguiente cuasdro se smuestra seglin los

indices de clo la rops adecuada a utiiizar.

INDUMENTARIA . _ . VALOR AISLANTE ICLO

(Indice del Clo)

Desnudo ) o O
FPantalon corto . K 7 ' 0,1
—Indumentaria tropical - . .

Camisa cofta abierta., pantalones cortos, O,E'a 0,4

calcetines ligeros, sandalias

SR .t

—Indumentarié ropa de trabajo ligera -
Calzoncillos cortos, camisa de trabajo a— a,6
bierta o chaqueta ligera, pantalones de

trabajo, calcetines de algoddn, zapatos

~ Indumentaria ligera de deporte al aire 1li|

bre - calzoncillos cortos, chaqueta 'y gan 0,9




/180,

talones de entrenamiento, calcetines, za

patos de gimnasia

—Indumentaria de trabajo resistente - .
-{fropa interior larga, mono, calcetines, za-—-

patos resistentes

[y
v

—Vestido de calle ligero - Ropa interior
corta, camiseta cerréda, chaqueta ligera

péntalcnes largos, calcetines, zapatos

|- Indumentaria de calle — Ropa interior
corta, camiseta, jersey, chaqueta ¥ pan-—

talones resistentes, calcetines, zapatos

EE Fa LN

|- Vestido de calle ligero con abrigo 1i-

gero -

— Vestido de calle resistente — Ropa inte-—

|rior larga, camiseta larga cerrada, chague

-
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ta v pantalon resistente, chaleco de pana

o lana, calcetines de lana y. zapatos

— Indumentaria para tiempo frio—humedo - -

Ropa interior larga, camiseta larga ce-—

rrada, chagueta vy pantalon resistente,

jersey., ébrigo de lana, calcetines de la

na, zapatos resitentes

1,5 a 2,0

- Indumentaria Folar —

(&Y partir'de




_,sr ‘:('oi;'l._j""'"
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Jtro aspecto & tener en cusnta es el tiempo de
permanancia dentro de las camaras. El siguiente cusadro da cuenta
de 1o sdpresado. ¥

TIEMFDO DE FERMANENCIA

TEMFERATURA JORNADA DESCANS0S

o C : Normal Si ha de estar dentro mas

L

Hasta

de 3 hs. ininterrumpidas

se ie darad descanso 10

minutos
—-60C a -18BoC & hs. de‘permaneg_ Si ha de estar dentro mas
. gia en el interior de i hora tendra descanso

de las camaras de 10 minutos. E1 resto de

trabajo fuera de la camara

Menos de 4 bhoras ' Si ha de estar dentro mas:
—-180C : ‘ ‘de 'l hora tendra 15 minu-
tos de recuperacion en el

pxterior

% Lo Sadud v @l Trabado sn das Induslteias Carnicas

1987 - Gimenc — Simeno. Madrid.
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¥ Brucelosis crénica: Solo en wuno  de ios  establecimientos

visitados se encontraron casos de FBrucelosis oronics.

Ern los restantes: Los TIFO A" (garnado bovinm)

dos de ellos cumplen comn los reguisitos de efectuar la reaccion de
Huddleson en los eramsenes preocupacionales’ de igual forma gue los

de la especis eqguins.

Los matadercos TIFG "B v "0V no efectian

I

ningun Lipo de estudio para detectar Brucelosil
] [ : !

Ern lo o referente a  los ‘examenes de Ewlﬁd
periodicos, se realizan Erune dm.@}lmﬁ Cadea dos afos ¥y oen obro
cu%ndo sur@am.giﬁtﬂmaﬁw
*“rn--w“-‘f;g £$3o ;& :;pugﬁtd, surgE & todas luces qué
rno sé detectan los fdasos de brucélosis tanﬁa sea  aguda como
Cronica, v ﬁue mo SE F@aliza la d&teccimﬁ.‘al inqr&éé zn la
-mayoria de log cascs. Fero gueda tambigdn plantesdo,. gue en casos

gque eventpalmente se produisrs el contagio lusgo de angressdo el

trabajador al gstablzcimiento, al i realizar tos

P R I R e R B R



/184.
exameness periddicos, este pasa desapercibido dado muches veoes las

caracteristicas de la entermedad.

Cabe aclarsr gus las viags de entrada son la
mucosa respiratoric y digestiva. .en toda. sua extension. Lo mismo
suceds con la conjuntiva ocular. La piel integra puede ser

franqueada por las brucelas.

{tro hecho a tensr en cuenta es gue @n UN&

zona de la muestra seleccionada s utiliza la Libreta Samitaria

H

gue indics &l apto o no pars desempenar wha tarea.

Fl Dentro de Salud gue emite estas libretas no
posse nanguna estadistica al respecto. Seoun referercias, va que
e consta en la Libreta Sanitaria, ni se me proparciond ndngan

comprobante. s realiza la reaccien de Huddleson en @l mencionado

Centro.

¥ Micosis: Como. es sabido, todos log trabajadores wtilizan botas

de goma durante teoda la jornada, 1o gue inplica gue los ples estéan

&N ui medio hamedo I formea continua. No s lES brinda

capacitacion =n tal sentide.
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I1I1b. Accidentes de Trabajo
Se evaluaran los

accidentes  de

encontrados & gl relevamiento efectuado e la

. seleccionada.

Los accidentes hallados fueron:

Heridas
Infeccion post-traumatica
Corte

1 e
Ll et C

idin

Hermia

Wy

.tdatos,

cuales se hallaron estos fuErarn los

Trecuentes,

¥ Heridas: Estas =son de distinta indole

5 CHT Lo cortes = mano .,

Erm geanera, en todos los establecimiento

accidentes

{lasveraciones) .

debldo &

trabajo

Caaestra

ern los

s oAt

MEr oS

Las mas
la  no
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implementacidn del guante ocon malla de acerc en la manag que »o

utiliza cuchillo. Solo dos wostablecimientos io “tienen

implems=ntado. ' .

e s golpes. producidos por gl peso de  los,
animales por 1los rvrieles, a pesar del uso del casco puede resultar

lesionados otras parltes del cusrpo.

"

4

caldas,. se encuentran incremnentadas por 1a

i

falta de limpieza en el lugar, de igual forma considerando que en
esta actividad el agus constante del piso, agrasda, sangre, entre

otros, son elementos  conbtribuyentes & las  calddss gus  pueden -

ooasionar fracturas, luxaciornss, @ho.

No == cde observar la falta de barandas en los

palcos v escaleras. Tal caong se. describid en los matadercs se
ohservé que &n &l piso del palco, 21 trabajador habla colocado en

forma tija wia alfonbra de goms & Tin de no reshbalarse v gue esto

evitara una caida.

P

Lag hernias, .como explicd  antericormente

)
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ci neo se toma en consideracidn las caracteristices ergonomicas oel
puesto, muchos trabajadores estéan EHpﬁEEtﬁﬁla ur smhkﬁegfuarza,
Cgue arte la debilidad de una pared muscular puede desencadenar UM

Hernlia.

L.as infecciones postl traumétiﬁaa =on
frecuént@ﬁ va oue luego del corte son reinmtegrados &l pussto de
trabajo. También se mbﬁery@.camm los tfabajadmfaﬁ se cortan v =g
verndan ellos mismos vy no conourren al servicioc medico (=i es ague
lqs EEtabiECimiéﬁtﬁﬁ la poseen v =i 1lo poseen qgneralmente el gue
= encue&tra a cargo es @l enfermaro).

-

51 omoe remitimos al Capltaleo correspondiente a

1os Servicios observanmos guae ninguno  de los establecimientos

relevados poseesn este servicio.



ESTADISTIEARS

T CAFITULO III
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e ! . . .

Comes 1= e okl d e congoimlienta, las
estadisticas en nuestro pais carecen de toda la exactitud gue

deberian poseer para cumplir con el fin para lo cual se hacen.

Eszto =g puede atribuir & distintos factores

los  cuales s pasan & epumerar en lo, referente al  ares  de

enfermedades:

1) Deficiesnte o ausente deteccion de enfermasdades.
Z) Subregistrm
3) Imsuficiente persnnal audiliar
4% Inauficiente‘pﬁraoﬁal Eﬁpecializadu
%) Falta de ihfﬁrMatizacién
=E analizamos WNo  pOF o uno las causas de 10

erplicitads anteriormente veranos gue:

PR e . . ST

1) La deficiente o auseﬁcia de deteccion de enfermedades del

trabajoc.

Si 0 tomamos Que amuchos médicos desconocen la
forma de presentacicon inicial de la enfermedad (Bruceliocsis) o no

tiene relacion directa con el trabajador., i(relacion meédicao-

T
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paciente), ! (y¥ S efectian 1 s eatucdios caonplementarics

correspondientes, es dificil tener una de las Tuentes de registro.

Cabhe aclarar gue tanto la Brucelosis, Como el
Carbunclo son de denuncia obligatoria (formulario CZ2).

[

2) Subregistro:. la brucelosis v el carbunclo son doe enfermedades

de! trabajo v por lo tanto indempizable =i .se constata cue 1as
Mismas  TUSrron contraigas en v/0 ocasién del trabaio, de alli

suwirge wna die las causas del subregistro. : - . .

3/4) Insuficiente personal auxiliar/personal especializado:
comprobd gue en casi todos los lugares donde e confecolonan las

estadisticas., la cantidad de personal es escaso v @n gengral

tadd

I

IH

existe un e tico o un epidzmidlogo,. en =1 mejor de los casos.

%1 bien s verdsd ., gue mucho del perszonal adminlstrativo pressnta

la capacidad v edperilencia para recabar los datos v procesarlas.

también no dela de ser verdad gque esxisten profeslionales gue son

s

ecspecialistas en &l area v no slempre son enpleados.
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S) .Falta de informatizacion: S& pudeo comprobar gue existe una

im L sistemna informatizado,. s dificil

o

&

encontrar _estadisticss flables ¥ Oue sus clatos sea similares, ©n

Naciém como &n Provincia.

Como ez sabido, si carecemos dF estadiasticas

R
I8

MLisMas, Ya Sea en

o con el solo hecho de carecer de la
wl tema gue Noe ooups © BN Cuslguier otro, desconoUemnos cual s la

Fablenatica ous afecta = nuestro peis v opor 1o tanto 85 imposible
{ B .

tomar todas las medides de ﬁFEVEHGiGH‘HEE&H&FiaEf
TIT1. Estadisticas halladas.-

B T e R e L A PR

111a) Zona sanitaria Nro. VY11: Los datos estan recogidos de las

™
a
5
bl
H}

de Calamochita, Departamento Rio Cuarto. Juares Celmnan.

Estadiéticas de morbilidad de Brucelosis

ARD 15990 No ss reglstraraon Casos.
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15 Moy e reglstraron Casos.
1772 13 CASUS. B - de el los de  eqresas

hospitalarios)

de la Frovincia de Cordoba:

ITIb. Ministerip de Salud

Facllestica

SE R WA SR AW

S CE osds-

Defunciocnes registradas segan  causa, sexo vy edad. ©
Carbunclo.

ptiliza la Clasificacion Internacional de  Enfermedsd  ds Ia
Organizacion FMundial de Ia Salud.

Sh0 Mo hay detunciones
1991

Tablas de Egresos Hospitalarios por causa, sexxo vy grupo de edad

(Morbilidad)
Se wutiliza la Clasificacion Internacional de

de la Urganizacidn Mundial de la Salud.

Enfermedades
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Carbunclo

ARD SEXO  GRUFD ETARIOD
1991 MASCULIND | 1 + DE 80 AHOS
FEMENINDO 1 50-49 AROS
TOTAL 2
Bruéelmsis

TOTHL

.
- ISEXD TOTAL GRUFO ETARIO
AROD 10719} 20-29| z0-29 | 30-49 | 50-39 | 70-79
1991 | masc. 7 2 2 2 1
FEM. 5 1 1 1 2
17
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Tuberculosis 1991

Morbilidad : ' TR camns

Con respecto a esta entidad e desconoce cual

es el medio de contagio.

IlIc) Medicina Sanitario — Departamento Epidemilogia: Frovinoisa e

Cardoba.

Vigilancia Epidemiologica

En este departamsento = reciben  las
enfermedades de notificacion obligstoria (Ley 15445 — DeEc. bMro.
2771779} (Formulariao " C2y.
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‘Enfermedad  NgDE CASOS NoDE CASO0S

ANOS ~ ARD 1991 ArD 1992

BRUCELDSIS o ' - &35 h - - 94

CARBUNCLO o : 1 1

TUBERCULDSIS o , - 291 453

11le. Sindicato v obra Social de la Industria de la Carne.

CLareden  de estadisticdas  de la  poblacion

expuesta.

ITIf. Asociacion de frigorificos e Industrias d la Carne.

Carecer e gshadiztica e la  poblacidan

gxpuesta, psro si de las estadistices de animsise snfermos.
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I11I1g) Ministerio de Salud y Accion Social de la Nacion

Departamento Estadisticas.

ESTADISTICAS VITALES de mortalidad afp 1988 (Ultima procesada)

ArD GRUFD ETARIO ENFERMEDAD SEXO CANTIDAD

1288 5% anos . Brucelosis | mascuiling 1

1988 . 49 AnRos Brucelosis Temen 1o 2
TOTAL i

ESTADISTICAS VITALES de morbilidad (afo 198%)

{(altima procesada)

Mo figuran cascos de Broucelosis &n ia Rroy RO E

de Cordotia.
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I1Th) Departaﬁentn Medicrina Sanitaria. Direccion  Epidemioloqgia

Dto. Vigilancia Epidemiaiéqica del Ministerioc de Salud vy Accion

Social de 1la Nacién"

ENFERMEDAD ARD ARO

1991 1992
ERUCELDSIS 1 az 43
CAREUNCLO 1 ' o

111i) ESTADISTICAS DE LA ORGANIZACION PANAMERICAND DE LA SALUD.

“CONDICIONES DE SALUD EN LAS americas”.

ARGENT INA BRUCELOSIS Sw4 UaS0E - 1,9 CADS 100, 000

HMabitantes
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ITIj) DEPARTAMENTO FROMOCION Y FROTECCION A LA SALLD

{DIRECCIDN.PRDVINCIAL DE TRAEBAJDO FROVINCIA DE.CDRDDBAJ

S revisarcon todas la  Juntas Medicas Y
Accidentes de Trabsio gque = me facilitd en el mencicnado

Departamsnto cornstatandose:

1) En una szola Junta Médica, a un trabajador se le fiia Ums
incapaczidad del 68%s por alteracionss en &l hombro, calumna,

lumbraéacra,'ﬁatalmqia circulatoria e hipoacusias,

En lo referente a los sccidentes de trabaio s
Ereon o
1)y um scuidents “Inm ITtineras"

2} Realizando reparacion dz caferias con soldadurss eléctricas.

11k DEFARTAMENTO DE'CONDICIDNES DE MEDIO AMEBIENTE DE TRABAJO

(Direccién_Provincial de Trabajo).

i
m
5
i}
r
ars
[

LZAron los informes antlaies
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estadisticos -del mencionado Departamento, encontrandose solo L

Q¢

imforme gque a leos fines estadisticos cerece de valor  ante, |

muestra.

I111} Direccion de Salud y.Sequridad en el‘Trabajn.

(Ministerio de Trabajo y Seguridad Social de la Nacion).

Sa o orevisdaron todos Yires imformes arig ) e
gpastadieticos de la Provincia de Cdrdeoba, constatandose que, = 1a

actividad correspondiente matadero/frigorifice (afo 19%2), no se

presentt ninguno de g2llos.

I11Im) Deparfaﬁento de Sanidad fAnimal de la Frovineia de Cordoba

Mo posee ningarn tipo de sstadistlicsa. siend

e P ST ILI ERI - I

organisma competente on

1o gue hace a frigorifico TIFOD "E" v

IICH .

I1In) Municipalidades relevadas en el estudig de campg

N gosesn ningan tipo de estadistica, siendo
ol

el Organidsmo competente en 1o gue hacge a los frigorificog TIFD "G

v o orural.
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H5i hacemos  una gvaluacion de los cuadros
seleccionados del Informe Anual Estadistico, comparando los afos
1988/1987 podemos obhservar gue en el Cuadro I, la cantidad de-

Empresas v o Lrabadaddoer

s practicamente la misma, no ha

asufrido variaciones.

Eri &1 ciadre il las Informes Anuales

Estadisticns har sido préacticaments iguales.

Y 1o acirridentes

o s e b EN

correspondientess al rubro Fi o han gusdads s2in variacion en 1o

a habide un ostermsibie

referente s mortalses v tenparales,

aumento de o los accidentss pesraasenles con un incremento de 70

entre loz afnoz 192837/1988.

Dee ioual forma, suosde con las enfermedades

profesionales {(cuadss V1T gue  Con refterencia al afo 1787, con

Feasperten 8l Ao 1988 aumsstacnn e 1050
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ge ercusntra desagregado a cinco digitos, por lo tanto este rubfo
incluve todos los establecimientos de alimentos vy bebidas, no
discrimninando mataderosd Pricorificos.,

De digual manera, 1 observamps los resul tados

del afo 1991/1992 de la cantidad, de enfermos por brucelosis vy

]
X
1
St

carburolo 0 T Vigilancia epideniclégica Fois. de Cordoba v

4]

(IlTg) wWigilanci Fpidemiolagica Ministerio de Salud v Seguridad

cter 1ae Frovinoila del Cordobea,

Sacixl  ooe la b 1Yo ke

b e e s PO . B - T JEp i
ghservamos wna ostensitnle O
R .

ambaos  resultados. Cabe

acotear  nue - ashas entidaoes wbilizen @) 0 Formulario G2 para

L} '
anfermsdacdes de denuncia awligatoria.



ORGANISMOS OFICIALES

EMNEUADRADOS EN LA TEMATICA

COFPITULD IV



, | IvVa) Qifgc;igg Provincial de Trabajn.'éeggr;amEntn de Condiciones

¥ Medio Sbisntil e Trabaio. (CYMAT) - Pcia. ‘e Cérdoba.
} 2 :éstaf Déﬁaft&henfnﬂ cﬁenfg coar.ei“ pEFS&&;;H
'idﬁnéo ﬁarg efé¢tu;r,el relevamiento en lo refe?ente & Higiéne'ﬁ?

7 Seguridad. En lé cﬁncﬁrniénte a los Servicios Médicos el personaiﬁrﬁ
que hace el estudiﬁ'de camﬁm ai no pértenecer a esta disciplinérﬁ
carece de 165 ; Eﬁnncimi@ntéa . para bt car las pafolcgiéﬁ'
relacionsdas coh.lés pgegtng die trabzjo. Fl1 mencionar que existe
el Servicio Médi;ﬁ fiwe -._um.;..de i icnbje‘tivlc:t,. sin realizar: la

L. auditoria médica Lmrfegpmndiepte. Cabe  aclarar  que acorde agﬁﬁ

E'. 'ﬁéétok’médico splo a otroa médico se 1Eﬂpérmite ver los legajos

3 LL i

y t s ; 3

; Fri @] caso que nos ocupa, 91 §ersnna1 carégé

| Jaéf_ Rﬁg}a@éﬁto die Tnspeccitn de  Froductos,  Subproductos yiﬂ

- -

derivados de origea wrime’ Deorets 423845,

w3 e N Ry . h
i . e B 3 ) R

pErsora ) de las

Erovinicia, no existe ningan o




lo referente al tema, lo que hace que

control para la prevencion de riesgos no

=

ﬁ@': ¥

Therpar banenta Saridad

dente A geracdsr e cuenta con w solo tres profesionales
fi 3 SR ; R ' : 5o i e

; ' giﬁ ; ¥ 7 b W
demdos vy oun perconel administrativo. El trabajo de campo

‘\;’ ¥ B &
E ﬁ ‘snlo profesional .

lTavan estadisticas y los datos son

I3

_Laboratorio  de Secretaria de Agricultura v

- Banaderia

prafeeionales, @e carece  de
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los reactivos para por ejemplo detectar brucelosis.

Vd) Coordinacion BGeneral Cordoba -SENASA (Servicio Nacional de

Sanidad  Animal) dependiente del Ministerio de Economia,

Subsecretaria de Agricultura, Ganaderia v Pesca.

DEFARTAMENTO SELGA: Este Depaftémentu s &1 éncargadd de trabajo
‘de campo. Trabajan aﬁroximadamente en la zona 11 gue corrzsponda a
la zona norte de la Frovincia, 53 ayudantes veterinaricos, 7
veterinarios vy un supesrvisor. lLa zona 12 {sur de la Frovincia)

cusnta aproximadamente con igual cantidad de personal.

Este personal deberia extraer las muestras de
sangre de los animales hembras en ml caso gue Nos Doupa para 1a
deteccion de Brucelosis, comp asi también proceden a la vacunacion

de terperas I - 8 meses, gue llevan una marca como certificacion.

=z
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3
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lag hembras ne vacunadas v oen lo referente a la vacunacidn no se

tienz ningan tipo de ssetadistica.

19
o

2t

iy

L YACUNATLON antibruceldsica 2
condicionada por un aran nanero de factores, tales como politica
ganadera, espRcie animal, circunstancias geaespidemiologicas, edad

del ganado v wituacion inmunitaris del mismo.

DEPARTAMENTO SIFA: Cuenta con %7 agentes, 0 de los cuales son
veterinarios. Este personal determina lazn enfermedades de  los

amimales durante la Taena. T

:

Segon las refarencias del personal de H5IFMA no

me hace determinacion de brucelosis en Ty, mmimales sacrltioados.

Las  muesstras oe ss  debsn T

deteccion proceden de:

Ganado VAacunos: - Ganaglios linfaticos SsUpranamarios,



S
584
[
3

v retrofaringeas., i1liacos imternos v
lumbares, tejido esplénico, tejido de cada pazon de la ubhre v un

fragmento de atero..

Banado . porcino: Ganglios linfaticos mandibulares,
. Cl B,

pastrohepiaticos internos v suprataringeos.’

Sealun =e observo en el estudio de  campo, no

B

tomaban musstras de lo especificgdo "ul supra®.

Ity
i

!

21 svaluamos  los  cuadros VITTD vy IX 0 gue

continuacion s pressntan Ty gque fusron Tacilitados oor 1

La

Asociacion de Inmdustrias Frigorificas de la Carne de la Frovincia
. . PP SN . . P R LN N P C e T h— . - g

de CoHrdobs, observamos gque o

puiste animales con brocelosis.

LD cual es snitendible, para brdcelosis, yva gquas

no se estudio, si los animales posean o o #3504 @rtarnedad .
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IVe) Municipalidad de la Frovincia de Cdrdoba.

Las municipalidad provinciales carecsn de todo

dato acerca de la salud de los trabajadores. v el estado de los

animales.,

IV ) Direccién. Nacional de Salud v Segquridad en el " Trabajo

dependiente. del Ministeriog de Trabajo v Seguridad_Social de la

Nacion.

o o la Firma de los Convenioszs con . la Frovingla

gsta =ntidad bha dejade de tensrs incumbencia en . la Frovinocia,

IVg) SENASA (Serwvicio Nacional de Sanidad Animal) dependiente del

Ministerio de Economia Subsecretaria de Agricultura, Ganaderia vy

FPesca.

Departamento SIFA: Mo permd ld el acceso, a los sclo efecto de

.

ay LA

Lomar ocilertos datos nsgcesarios para esha investigaoldn, siendo 1a

norma actueal voloar  todas las necesidades por nota,
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Cabe recordar gue 1oz datos no eran de indmle
. RCOMOML GO, w=ino po mdempplo, el listado i frigorificns

habilitados por la mencionada Institucion.



CONCLUSIONES

EAFITULD V
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CDNCtpSIONES FINQLES‘DE LOS TRES INFORMES FARCIALES.

- l.a amlecciﬁn"d@ 1a muestra, e efectud =0 ‘hase a CInCD
liétad05y 1o I IRE::] indica que ey hcareﬁa" ‘e o }irtadm
fid@digﬁa mataderos/frigorificos CpLie Vdifereﬁcien lam
distintas SRNECLIES arnimales - ¥ los . difﬁﬁéhtﬁﬁ tipos O
frigprifi;a5 & . Tin cle efectuar Eﬁfudims 7 epideminlogloos

mon walide: sstadistica.

Bt dmtgttarmn dmficieﬁ:iaﬂ &0 las condiciones wlod
saguridad.

Maguinas sin Frecubrimientos de poleas.

Catlex aér@ﬁﬁ.

Falta de sistema contra incendio.

/ RN ’

£l transporte del animal en los TIFD 0 se realiza @i Forma

manual.

wBe  oomprobo gue ouando priste rieles los trahaiadores

& Ans spimalese. En la roriae  cuande existen

deben P A

desniveleas E2R 1a mismma 3e deban gmpud ar la = misma,

Do i tanto mstan mujetos & carga fisioa oeatatioca ¥
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dimamica.

f':-’";g-

NDeficiencias en la  iluminacion en  los frigorificos menos

toeonlftic

- @Alto nivel sonora  2rn anuellos con mayores

tecnoldgicos

.

adelantos

- Falta e barandas de proteccion en palcog y escaleras.

- pasencia de elementos de proteccion, en 1o

"

referents &

lae

eventuales fugas de amonlacos y &n aguellos gue wiilizan cloro-

0as.

Muchos  btrabajadores no  posesn ropa de

entrada & las camaras frigorificas.

~ Fn general, los trabajadorss no poseen guantes con malla

acero para la mano gque no wbtiliza el cuechillo,

albrige

- S constata gue @1 tismpo gue S8 cemora por

.
e

Y

puesto

1la

e
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trabain =n los frigorificos TIFD A vy B es de aproximadamente up
mirte.

= B  gomprobd oen algunos frigovificos la  ausencia de

‘personal de SENASAH o de veterinario contratace.

- Sz constatd la avsencia de analizis de agua para consumo
humano e2n los frigorificos TIFD B oy C. En los frigorificos TIFQD
"AY, los mizmmos 2stan a dargo del personal ode SENASA.

- S constato ausencia  de certificacion de Selsa en lo

refarents a2l ganado en pis.

- el gastudioc de dampo surge  gqus es de  concoimiento
empresarial 62 ] Decreato A2E2/468, pero ne asi el Decreto

=

Reglamentario 251779 Loy

ol e R
1e6na7,

= Ko edizten Servicios de Higliene v Seguridad o el Treabajio.

Servicins  de Mgdicina del Trabajo =n algunos

pero  en gansral o no oumplen oo las misiones v

frigorific

funcionss,



- En geneéral, no se realiza deteccion de Erucelosis en los

trabajadmres de esta rama de actividad.

- Nop se realiza rapacitacion a los trabajadores en. jo

referente a riesgos inherentes a su trabajo.

-~ No se estudia en general la salud de los trabajadores

acorde a los riesgos de su pussto de trabajo.

- Las estadisticas son deficientes, muchas veces inedistentes

vy otras no cumplen la funcion para lo cual son disefadas.

— Los Organismos Estatales no cumplen con 1a totalidad de las

misiones v funciones gque le competen.

-~ Npo egmxiste intercambio de informacién entre los (Organismos

Eztatales involucrados en 'la tematica.

~ La Ascciacion de Frigorificos e [ndustrias de la Carne vy =21
Simdirato ode Industrias de la Carne descenooce el estado de salud

de los hrabajadores.
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A e -

e wurge del trabajo realizado se evidenocia QE
diversgs factores influyen en la salud de la poblacién expuesta en

la industria de la carme donde sabresalen:

¥ Falts de Eztadiszticas v a veces no confiables.
¥ Actuacion de los entes ootatales.

¥ Actitud de las entidades empresariales v sindicatos.

Frimeramante  se hizo LI relavamiento e 1o

frigorificos/mataderos de la Frovincia de Dordoba obtuviéndose,

por 2jemplo de la misma Institucion  tres listados diferentes.

For edeaplo,  han ovariado desde el indcio al final e
2ste estudio algunos listados, comno z2e los de TIFOD "ae v TIFO

"BY. Por este hecho, la nuestra, quizsds esn sste momento

.diferenta.

Be realiszd relevamiento de los frigorificos/matadercs
TIFD wATY, "B "C" v rurales efesctuandes wun mapa de rilesgo de cada

- r
1

. CR N .. — ' J— i
uno e =llos scordéE a la Clasificacison de Factores de Riesgo del

Instituto de Higiene v Sequridad” dig Espafia, detectandose los



riesgos hallados en cada uno de @llos.

Luegs ze efactud-un estudio de los Gerviclos de Medicina
de Trabaio 2 Higiene v Seguridad encontrandoss 1 incuirplimiento o

Aausencia de los mi=mos en 1o reterente a la prevancion, no dando

cumplimientn a lo especificado en la lLevy Federal ge Carnes No

.

PELUETS él fLAF Obligaciones de las Fmpresas Funto 1} ﬁ al Cap.

FIL 001,y 1V del Dec. Regl. 551/79.

Dee 1o investigado se enconterd gue las esshadistices en 1o

Bajo no cumplaEn @n Lo

que hace a patologias v osaccident el Lra

gua hacs a su fin especifico.

La escasa gcoordinacidn, recursos materiales ¥oeoonomioos

in lc) lois Organismos Gubernamentales e (alw] Gubarnamentales

-, e

iu

Camaras, Uompafiias de Seqguros) hace Gue la situacion

no se ancusntre controlada.

heam omedidas de prevencidn frente s la entermedad deben

tiradas & eliminar, por ona parte  a o la sitwacisan gue

implica riesge de contagio yode pravenir la defensa ante posibles



e -
g )

infec

sitmes ., fAnbas medidas cmmm}amﬁntarimﬁ,_ﬁewvirén @l dnkento
de erradicar la bruéelméia, animal v en evitar la transmision al
homtire con todas laﬁlimmlicancias gue =1llo provoca.

Gntes de  sfectuar cualquiér control samitariﬁ =]
HECEﬁaPiG-LW1 patudio profunds en 1@5 gque  se  mlestren asﬁ&ctmﬁ.
EColOgicos, epixmmtial&gicog; gpidemiclogicos vy sSocioecondmlcas
Sgue muestren Ta raelaclan ety e lizs chiverrsos factéreg CguE

E N ot

condicionan v determinan la incidencia, prevalencaa,, fracuencia vy

dictribucion de la Hrucelosis en wuna terminads comunildad.

mn

i tomamos en cuenta. la dnvestigacion realizada,. venos

HE
m
ot
]
T
il
2
-3
2
In]
L
3
i
_i.‘
—
:-J .
a:
|

que todos' estos parametros no exizten v 1o gue

la realidad de la situacion.

R T T i T O e B

Con la evaluacicn de leos datos obtenidos se estard en
condicicones de prevenic loz gosibles cambios en la evoluclan v

tendencia futura de la infecciaon v asl como adoptar las medidas de.

st iva

b/

T

control mas ef

La entrada de ganado en  los mataderos/frigorificos



procedentes de mercados ganaderos no fiscalizados o de origen
dudosc, pusde ser’ ura via de peEnetracion de la epizoctia. Un
)

intenso  control de Terias, mercados v de los desplaramientas

ol e boen s

QeErtal 1o « permitiria gvitar 1 irtroducoion ce

2 mataderos libres de enfernedad.

b

portador

La limpieza v desinfeccidn peridcdica de los  locales de

ganado avuda a disminule la carga de bacilos en 21 suelao.

Fe  bien  conocido gue con &l incremento de la
concantracion e ganado EE LEM (w2 S s Y wlw] lTimiltaco arimenta L la

posibilidad de contagic, hecho condicionado por el compla

azm oaracteristicas

ot

cardacter de la brucelosis, acrecentado por

speiales v SCOonOmicss .

. ety 2. . e UL R LT T T

la whilizacidn comjunta de sastos,

e mezcia de
asi come la converniencia con hembras gestantes son sttuaciones de

oosibilidad e transmisidn splzootia.

B hddntere

sobar como transmisos de la endermedad

de unas oiplotaciones a otras, debiendo ser capacitado bara que

cumpla con las nornas ge aseo e higiseEns personal.



A1 concurerir  a SEMASS., se pusn en conocimiento oe la

creacion hace tres m@messs aprodimadamente de la Comisidn Nacional

corntra Brucelosis v TRC, la cual todavia no tiene en el momento

actual la resclucids perbinente pars Su actuacidn. Ssimismo,

existe | uin Arteproyvesto denominado "Programa de Corntrol YA

grradicacidn de la Brucsliosis" gue no fue facilitado por no ser

todavia un proveocto finalirado.
Es importante consignar gque s Tasnan aproximadamente 12
millones de bovinos por aldo v las pérdidas satimadas a causa de la

BErucelosie son de %0 millones de dolares por afic .

Fri =1 Arnuario 1992, Servicio Macional dge Sanidead Andimal,
Secretaria de  fAoricud touras, Banaderia v Foooa  noe caernta oon
estadistices de Brucelosis animal.

PR P - R

i 1o dmnvestigaedo tampoco se cwenta con sstadisticas de

patologias tnvolucradas con las sspecies animales estudladas.

Eri wn, matutino de’ la Capital Federal apsrecid un
articulo deneminado "Enfermaron de triguincsis 120 habitantss de

la Calgra" Foia. de Cordoba, cuvo texto se transcoribe.
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EN CORDOBA. HABRIAN COMIDO SALAME CASERO ™2k €%.C

-

Por comer un salame
casero que no habria’

pasado por los controles
: bromaloldgicos de rigor,
: se enfermaron de

triquinosis 120 personas -

que viven en La Calera, a
17 kilémetros de la capital
. .de Cordoba. Aunque el
primer caso se registro a
fines de julio, la

intoxicacdién masiva se -

conocid recién ahora.

CORDOBA (De nuestra
agencia).-— Clento -velnte
~habitantes de. la localldad
de La Calera, a-17 kiléme-
tros -de la’ capital provin-
cial, se enfermaron de tri-
quinosls en la dltima se- .

mana. Segan las primeras
investigaciones la intoxi-
cacitn masiva se produjo ya

que todos ellos habian con-

sumido salames caseros

elaborados en fOFma clan-’

de tri

-
g

Si bien la Municipalidad
de esta localidad ubicada
en plenas sierras de Cor-

-doba emitié el lunes pasa-

.. do. un comunicado en el

- gue expresaba “que s¢ han

adoptado las medidas sa--

 nitarias para controlar la

destina, es decir que no ha- -

bian pasado por ningun

¢ Sintomas

\:’eglia explicd que “los
primeros sintomas de la
enfermedad son los fuertes
dolores musculares,
acompanados de fiebre al-
m’y unas sensible inflama-
clon de los pirpados, los
pémulosf ¥ los ganglios”.
El médico agregd que el
tratamiento se basa en un
reposo prolongado, para
evitar que se activen las
larvar del parisito deposi-
tadas en los misculos, mu-
cho liquidoe, antiinflamato-
rios, aspirinas y corticoi-
-des. : Y ‘

control bromatoldgico.

!

epidemia”,-lo cierto cs que

la intoxicacién se. hizo pa-:

blica varios dias después
de producirse el primer
caso.’ .

¢ Lentitud oficial

El primer enfermo se
presenté en €l hospital de
La Calera en los dltimos

" dias de julio, perorecién se

. pudo conocer el motivo de

la intoxicacién varios dias
después, cuando especia-
listas en enfermedadces in-
fecciosas del Hospital
Rawson enviados por ¢l
Ministerio de Salud com-
probaron que se trataba de
triguinosis. .

De acuerdo al testinonio
de la mayoria de los veci-
nos intoxicados, todos ellos
hablan consumido salame
casero elaborado clandes-
tinamente en la casa de

". una familia de apellido Fi-
. lippi. Esta es la via més |
rapida de contagio de esta -

enfermedad, ya que los
chacinados elaborados ca-
seramenteé no tienen nin-
gun tipo de inspeccién bro-
matolégica, Mientras tan-
to, la familia Filippi negd
fabricar algun tipo de ali-
mentos en su Casa.

uinosis f

4 Ausentismoy
- negoclos cerrados

Debido a la gran canti-
dad de personas enfermas,
las farmacias de La Caleta
vieron agotadas todas Sus
provisiones-de antiinfla-
matorios, corticoides y an-
tipiréticos, Ademés, los
consultorios privados y los
hospitales piblicos. se Je-
naron de pacientes, mien-
tras que fue muy alto el
{ndice de auscntlismo en
los trabajos.

. También cerraron sus
puertas varios negocios,

como la veterinaria Gls-

pert, en cuya vidriera el

duefio pepd un cartel don-

de explicar que “este local

estd cerrado porque sufro

‘triguinosis, la culpa es de

las autoridades comunales

que no realizaron las ins--
pecciones corréspondien-

tes". o .

" El médico Carlos Alber-
to Veglia, quien trabaja
desde hace quince afios en
La Calera confirmdé a
Clarin que los afectados
suman mas de ciento vein-
te personns. El atendid a
72 y asegura que la Muni-
cipalidad reacciong tarde,
pero reacciong’”. ’
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Flecho ouee cGincida so o bt dnvestigado en 21 estudio de
CAMPO, yﬁ um comp s menciond existen mataderos/frigorificos TIFD
R L pmg@an' il Croseoplo electrdonicon, ohro | e re PoSE e
micrwﬁtwwim.y finalmente los gus 1o pos2en .a Ve s dEﬁmta-la

falta de wuso del mismo.

lL.as consecuencias de la brucelosisz para la econocinia vy o la
salud pueden ssr de tal magnitud, gque la comunidad debe tomar

medidas, sin esperar la ejecucidon de planes nacionales.



CAFITULDO 11

FLAN DE PREVENCION



11 a) DBJETIVOS Y ESTRATEGIAS

Con el fin de disefar un plan de prevencidn se debe tener en
cuenta ohjetivos v estrategias a fin de gue este sza wn plan

practico, sencilleo eficiente, de bajo costo vy gue  cumpla con el

ohiwtiveo para el cual fue di Fado.

A) DBJETIVOS:

1) Frevenir v proteger a los trabajadores de todos lo factores de

ey

riesgn aue pusdan afectar & la salud individual o de la poblacian
wn 2l ambienta -laboral.

2) Incorporar. las actividades acerca de Salud Ooupacional en los
planes de desarrollo social a nivel regional municipal v local.

s e o

Y Lpgrar la participacion efectiva de todos los sectores soclales

ik tra (%) .

ajatdores ¥ o empras




B) ESTRATEGIAS:

1

3TNA

i

1) Extencder la cobsrtura en materia de Salud Ocupacional en f

gradual vy progresiva acorde a las prioridades la regidn ¥ la

rama oo actividad.

Py Eatablecer lof recUrsDs necesarios para orear la epatructura o

modificarla cuando se precise para @1 control  de logs riesgos

mspecificos.
EY Fropiciar v fonentar los mecanismos de concertacion tripartita.

v Fromo la captacian vy ubtilivacion de recursos tEoniloos -y

Fimancieras proven ienhes tdeal Gobhierno Ceantral, Frovincial,

P e e Ca A PR B I I

Mupicinpios v Drganismos Internacicnales.
s - i

%) Recopilar, analizar v codificar la informacion hallada.

ma i, Lol

& Actuall Pigss  sdimini

[

procedimienitn gqus no estén acords, con la realidad exislente.

A




FRT0.

i

7)Y Acorde con laz investigacionse realiradas se debaria proceder a

pstablecer prioridades =n lo referents a la actividad en aotudio.

2)  Incorporar activamenbte a los  sectores de  la  produccoion,

trabajadores v Estads a que s8 relacionen con la problematica.

F) Es necesario hacsr hincapls en los requerimisntos de idoneidad.

i

capacidad, conocimisntos vy esuxperiencia de todos oz involucrados

an 2] hamna.

107

wrsos  fisicos, tales  cono  equipos, instrume

pauipos para monitoreo biologico y ambiental.

11) Eguipous para el procssamiento y anialisis de contaminantes vy fle -

la intformacidn hallada.

12) Imstalaciones fisicas adecuadas.

17y Todows los reguerimientos gque garanticen la investligacidn en

materia de Medicina, Higioene v pricad e o2l Trabaio v Lodas

aguel las. disciplinas segun se encuentren involucradas.

- U - i
. N . | - reok ) 3



i4) Campafas de difusion masiva, gue se podran hacer a traves de

medios comp television, radio, prensa o LOPrEsns, con emplen o=

vocabiwlario sencille, directo vy Gsual dentro de Caga 20nd.

15 Aoctividades g concientizacion de los productores,
Lrabajadores, Fespacto s A la inocidenizla Cjue las distintas
enfermedares de las egspecies sstuwdiadas pusdan praer. CoNSeCcUusncia

a la salwl de los trabajadores v de la poblacidn en gEneral.



C) PLAN DE FREVENCION

A Relﬁc’_ .....
Bio. Cymat, BEMAEA, Secretaria ‘dw Ggricultura Y Baméderma,
Ministerio de Salud, Ministerio de Industria vy Gamércim_ Yy
Municipios, & los fines de coordinar las ACCLONES, reacursos fisico

4

s hUm&ano:s .

mantengan astuealizacdos v o sean ramibidos parindlcamente al Do,

Cymat o algin otro medic a fin de pgue esste Departamento cusnte oon

Aaprila .

la intormacidn nece

=y Entakblar relacionss con SENASZA a2 fin de coordinar las acnioness

- - OF e T EN 5

de GELSA (BEX SELSA), GIFA (EX SIFPA) ¥ GELAR (EX SELAR), debido gue

para que las enfermedadss gque afeo a las especiss animales no

meman tramsmitidas 2 los Lrabajadoreas.

A) ta Fiscsmlizacion realizada por gl Departamento Cymat, debe
LY

contar ademas del  personal ealificado en ) Area  higiene

seguridad, =on un médico delirabajo a fin de gue pueda realizar la

.
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auditoria del Servicio Médico. a les Tines de no infringir &)

secreto addico yvosctuar con idoneidad sobre el tama.

Asimizno se deben tener 280 CUE 1. D81V,

#/68 modiflocado v la Ley Fedsrel de Carnes, &

el Digeshto
pesar, qug la intimacidon corresponda a lo normado =n &l Decreto
Feg. 3531L/7%.

[ =%

i Pe debherian arbitrar oo srias & los Tirmes

laz medidas neo#

gue se implementen los Servicics de Medicina e Higiene y Seguridad
en el Trabaio en todos aguellos sstablecimentos que cargzoan de

=llos.

&3 A1 mic existir estos Servicios o al.ono cusplic con sus funciongs

. no capacitan & sus trabaliadores ~ra e los riesgos

P

ive. T e Tuh R L ]

gespeciticos. de la actividad,

7Y Propiciar mecanismos btripartitos entre

Estado a fin de conocer en profundidad la problematica del sector

v haliar sgluciones sencillas v @oondmicamen e factibles,

&

madicatos, enpresarios,
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2}  Frovesr ile toddos Tos

bibliograticos gars ponsr 2

2OOMNOS1G.

Ty En aguellas  localidades

Sanitarias, como control del

CE DL SIS fisioos, (=X ATt W B v

Fioooomarohis la erradicacicorn de estas

gque  se  dmplementan las  lLibretas

Estado de salud de los trabajadores,

arbitrar los . medios | necgsarlos para acceder &l resuwltado

‘metadlst oo

'
AT
R
adm ey bl -

ceidn para brucelosis.
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