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ESTUDIO DE SALUD DE LA POBLACION EXPUESTA

EN LA INDUSTRIA DE LA CARNE

lra. Etapa



CARACTERISTICAS DE LAS EMPRESAS DE INDUSTRIALIZACION DE

LA CARNE.

CAPITULO I

I a. Caracteristicas ,

La industria de la carne aparecid en el panora
ma de la economia argentina en los primeros afios de la déca-
da del 80, aungue su expansifn se produjo en los primeros

afios de este siglo.

Seglin la definicién del Diccionariec de la Real
Academia Espafiola 1983-1984 se denomina: "Matadero:sitio don

de se mata el ganado para el abasto pfiblico".

"Frigorifico: que produce artificialmente gran
des descensos de temperatura. Dicese principalmente de mez-
clas o dispositivos qgue hacen bajar la temperatura a mis o

menos grados.

Dicese de cd@maras o espacios enfriados arti-

ficialmente para conservar verduras, frutas, etc..

De las definiciones se desprende que las empre
sas d& Influstrializacidn da carne se denominan mataderos y
que pueden o no poseer friqgorifico. Pero como veremos mis .

adelante, por ejemplo en el Censo Nacicnal Econdmico de



1985, 1la denominacidn para ese rubro es: matanza de ganado,

preparacidn y conservacidén de carnes.

Los mataderos son lugares de matanza
de animales para el consumo humano, tales como ganado bovino,

ovino, porcino, equino y animales de caza.

El consumo de carne de caballo estd

‘prohibida en la Repfiblica Argentina, utiliz&ndose el produc

1

to para la exportacidn.

Los mataderos se caracterizan por el
manejo generalmente, de grandes capitales, por presentar ca
racteristicas taylorianas durante el proceso productivo ta-
les como: la parcelacidn de las tareas, un ritmo impuesto
por el noqﬁeador, el aislamiento de los trabajadores y las

temperaturas a que en ciertos sectores deben estar expuestos.

TIPOS DE MATADEROS: La extensién y la capacidad productiva

es bastante variable. Los mls pequenos generalmente se en-
cuentran en zonas rurales. Estos a menudo son edificios en
condiciones deficientes y con equipo rudimentario; debido a
que la cantidad de trabajadores es escasa, usualmente &stos
trabajan en todos los puestos. Las condiciones sanitarias
son malas y los desechos y liquidos son eliminados sin tra-

tamiento previo, con la consecuente aparicién de moscas y



ratas. En los mataderos mas tecnificados, un trabajador de
linea de produccibn realiza una sola operacidn y los liqui-

dos y desechos reciben un tratamiento previo.

I b. Descripcibn del proceso productivo de un matadero de

equinos en la Provincia de CS8rdoba.

Los mataderos deé equinos se dedican
al faneamiento de animales cuya carne se exporta, ya que el

consumo interno estd prohibido.

Los animales, que provienen de dis-
tintos proveedores deben tener la aprobacidn de SELSA, y se

los ubica en corrales.

Estos corrales son amplios, las va-
llas son de acero inoxidable, el agua de los bebederos es
automdticamente renovada, la alimentacidn es colocada por

personal.

Los caballos que no éstén en condi-
ciones para el faneamiento son trasladados a potreros para
8u recﬁperacién, en caso que esto no suceda son descartados
para &l faneamiento.

.

El caballo previamente lavado entra

en la sala de nogqueo. Esto se realiza con martillo neumitico



que es graduado por el noqueador a fin que no se perfore el
hueso y penetre en el cerebro, ya que permitirfa la entrada
de pelos. El noqueador se encuentra detris de una cajonera
de aceroc inoxidable por donde trabaja, el nogueador es el

que da el ritmo a la produccidn.




Posteriormente, se abre una de las
paredes de la céjonera Yy el caballo inconsciente cae a otro
recinto donde el maneador, es aquel trabajador que ata a un
estribo una de las patas traseros Y luego lo eleva por un
sistema automatizado; por medio de rieles gque es como se

transportard de ahora en m3s el animal, &ste pasa al sector

degollado.

El maneador debe realizar su tarea
ri@pidamente puesto que el caballo puede reincorporarse con
las consecuencias que ésto conllevaria (golpes, caidas,heri

das.

El degollador hace una'incisi5n pa-
ra abrir el corazén Yy permitir la saiida de la sangre,pos-
teriormente le coloca una corriente eléctrica alterna a ni
vel ae las'érejas para que el resto de la sangre salga, y
finalmente le da dos cortes a nivel yugular para gue la ca

beza guede sin sangre.

De alli, per medio de fieles pasa
per delante dé los palcos de garreadores de patas traseras
y delanteras. La tarea la realizan con cuchillos, en la
otfa tanp llévan guantes con malla de acero. La utilizacidn

es por opcidn del trabajador.

Los palcos estan censtruidos en ace



\ . ¥o inoxidable sin baranda de proteccifn, como todos los
| l‘ }elementos que se describen a posteriori, las escaleras‘no
Wltl%]lposeen‘barandas laterales.
Todos:los sectores gue se detalla-
rén estfn continuamente regados con agua con una dilucidn
de 3pp/milldn de cloro; la misma proviene de un circuito

de tuberfa con orificios a nivel del piso.

En otro estrado se ubica el cuerea
dos de roseta anal, que extrae el cuero de la roseta anal
con cuchillo y coloca una bolsa de polietileno en el recto

para impedir la expulsidn del guano.

-Hay dos cuereadores gue quitan el
cuero del caballo con una miquina hidr8ulica ayudindose con
un cuchillo para separar la aponeurosis que puede quedar ad
herida. Esta mlquina es una especie de rodillo. De allf el
animal pasa a otro saldn, siempre por rieles, donde una per

gsona separa la triquea del esdfago.

Continuando'el-proceso pasa al sa-
cador de cabeza ubicado en un estrado que corta la cabeza a
cuchillo y la entrega para ser lavada, baja del estrado y
abre el eséernén a cuchillo (pechero de esterndn); segfin re

ferencias esta modalidad de bajar y subir es para ayudar al’

lavador de cabeza y no porque el puesto tenga esta caracteris
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tica.
La cabeza pasa a un sector donde se

le extrae la gquijada.

En el centro del local existe una me
ga con una serie de compartimientos, donde las visceras son
depositadas divididas en rojas y ﬁerdes. La denominacién "ro
ja" se le da a la cabeza, higado, rindén, bazo y corazbn, la
de "verde", intestino grueso, intestino delgado, estdmago y

esbfago.

L.a cabeza va a una de estas bandejas.
En otro estrado se encuentra el eviscerador que extrae a cu-
chillo las visceras y las introduce en las bandejas (en este
puesto deberia estar personal de SENASA), seglin sean visce-

ras rojas o verdes.

El pericdo de tiempo empleado desde

el nogueo al eviscerado es de 25 minutos,

Posteriormente, se pasa al puesto
donde el animal es cortado por medio de una sierra sinfin
neumiStica en media res y revisados sus ganglios (este pues

to deberfa contar con personal de ZENASA).

En la mesa son revisadas las visce-

[

ras y separados bazos, corazdn e hfigado, y las tripas por



otro lado (en este puesto existe personal de SENASA).

La media res pasa, primero a una
cimara de oreo, donde permanece 24 horas a 5° de temperatu
ra, previo lavado de la misma, de alli pasa a una segunda
c&mara a 3°C para permanecer alli hasta las necesidades

del mercado.

La media resjpasa a la sala de des-
postado donde cinco trabajadores en una mesa separan la par-
te trasera de la delantera y otro trabajadof corta con una
sierra también neumitica el costillar. Los despostadores
cortan.la carne de la parte trasera en nalga, bola de lomo,
cuadril, bife angosto y la parte delantera en paleta,cogote

y pecho.

Esta sala estd a una temperatura
constante de 7°C que estf mantenida por un sistema de frio
cuya fuente es un circuito de amoniaco que circula por ser-

pentinas, y el frfio sale por una boca de salida a la sala.

En este sector no se observd la pre

sencia de agua de circulacidn continua.

- . La carne puede pasar a c8mara de en

friado o congelado segfin los requerimientos del mercado.



Sector triperias.

Trabajan dos opefarios, uno de ellos
con el intestino delgado, que lo limpia con agua, revisa, lo

sala para el uso posterior de facturas.

El otro operario abre el intestino
grueso, separa el guano, que por medio de canaletas se reco-
ge en carros para su utilizacidn posterior en la cria de hon

gos o abono. El intestino es desechado por otra canaleta.

En otro sector el bazo y el corazdn

son revisados y embalados para exportacién,

El resto del animal es desechado y

utilizado para alimento balanceado.

Existen dos salas de necropsias, una

denominada de urgencia gue posee un digestor.

El sector denominado sucio, es decir

hasta la cimara de or8o trabajan 25 personas.

Por fuera del sector produccidn exis-
te una sala de comprescres de amoniaco para llevar el frio

a las c8maras y al sector despostado.

También se observd un tangue de gas -

cloro que es utilizado para la cloracién del agua.
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' CLASIFICACION SEGUN PRODUCCION, PERSONAL OCUPADC Y DESTINO

DE LA PRODUCCIOCN,

CAPITULO II

II a.

Evolucibn histérica

Se har& una resefia de todos los cen-

sos econbmicos de la industria manufacturera correspondientes

a los afios 1914, 1935, 1946, 1964, 1973, del total del pals.

CUADRO T

NUMERO DE ESTABLECIMIENTO| PERSONAL OCUPADO| PRODUCTO
. EMPL. OBREROS| ELABORADO
EN MSN
1914 13 509 12.628 | 268.246.886
(1) no hay u$s
1935 21 3010 23.200 | 420.712.94Q
(2) us$s
121.593.335
1946 20 6510  46.637 934.118
(3
) uss
228.390,7




En estos tres censos no es identifi-
cable, la provincia de C8rdoba ya gue no se encuentra codifi
cada la industria frigorifica sino que esti involucrada en

el rubro bebidas y.alimentos.

El valor de U$5 de 1914 no fue ha-
llada en el INDEC. Los valores de délares fueron tomados de
los correspondientes a los anos 1935 vy 1946 (promedio del

d&lar anual).

{1} Censo General de la Nacidn.
(2) Censo Industrial. Ministerio de Hacienda.

(3) Censo General de la Nacidn. Ministerio de Asuntos Técnicos.

CUADRO II
NUMERQ DE ESTABLECIMIENTO |PERSONAL OCUPADO | PRODUCTOS
ELABORADOS
1964 17 26.680 25.489 | 46.420.083
(3) U$s
333,957

En este cuadra la codificacidn de
frigorificos, no incluye conservas de carnes, por ‘'lo cual

notaremos diferencia con el ano 1973.



10

No se puede identificar por provin

cias, ya que el c8digo incluye fiambres, licteos, etc..

El valor del dblar se tomd del aifo
1963, ya que parte del cbdigo tal como nfimero de estableci-
miento, personal ocupado, corresponde a 1964 y el producto

elaborado al afic 1963.

CUADRO ITIT
TOTAL DEL PAIS * PERSONAL OCUPADO| PRODUCCION
NUMERO DE ESTABLECTOJ FUERZA MOTRIZ | TOTAL  REMUN. |MILES $
H.P. -
504 188.544 52.169 50.966 [1.953,789
. Us$s
1.197.774
1973 .
(4) PCIA.CORDOBA
84 7.387 2.123  1.729 436.761
U N
43.763 |

(3) Censo Nacional Econfmico Industria Manufacturera

(4) Censo Nacional Econdmico Industria Manufacturera
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La codificacidn del afio 1973 incluye

conservas de carnes Yy de allil la diferencia entre el Cuadro

II y ITI, ya referido.

El valro del d6lar fue tomado del

promedio anual del afio 1973, ya que el valor de la produccidn

corresponde a ese aho,.

CUADRO IV

- PORCENTAJE CORRESPONDIENTE A LA PCIA.DE CORDOBA

SOBRE EL TOTAL DEL PAIS DEL CENSO DE 1973

NUMERO DE ESTABLECIMIENTO

PERSONAL OCUPADQ TOTAL

FUERZA MOTRIZ

PRODUC- -

CION

16,66%

4,06%

3,91%

3,6% J

It b CLASIFICACION DE LAS INDUSTRIAS FRIGORIFICAS SEGUN EL

EHMERQ_DE ESTABLECIMIENTO, PERSONAL OCUPADO, FUERZA

MOTRIZ ¥ VALOR DE LA PRODUCCION.

-

A fin de poder realizar esta clasifi-

cacidn se utilizd como una de las fuentes de datos el Censo



Econdmico de Industria

Manufactureras de 1985.

12
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CUADRO V

CENSO NACIONAL ECONOMICO

TOTAL DEL PAIS (30-4-85)

N° ESTABLECIMIENTO FUERZA MOTRIZ PERSONAL OCUPADO
H.P. TOTAL REMUNERADO
519 ' 253.171 50.833 49.049
PROMEDIO MENSUAL REMUNERACION AL PAGO A TERCERQ
DEL PERSONAL TRABAJO '
REMUNERADO MILES $a
49.426 14.304.321 608.432

MATERIAS PRIMAS

COMBUSTIBLES Y IMPUESTO OTROS GASTOS
ENERGIA ELECTRICA

118.419.290 2.104.219 7.548,255

VALOR DE LA REINTEGRO Y REEMBOLSO OTROS INGRESOS
PRODUCCION

s o

155.080.608 254.972 5.108.977
U$s
2.076.829

Var—igm,



CUADRO VI

CENSO NACIONAL ECONOMICO

PCIA.DE CORDOBA (30-4-85)

14

N° ESTABLECIMIENTO | FUERZA MOTRIZ H.P. PERSONAL OCUPADO
TOTAL  REMUNERADO
71 9602 2.890 2.567
PROMEDIO MENSUAL DEL | REMUNERACION AL PAGO A TERCEROS
PERSONAL REMUNERADO TRABAJO
MILES $a-
2.707 645.415 4.767
MATERIAS PRIMAS
COMBUSTIBLE IMPUESTO OTROS GASTOS
ENERGIA ELECTRICA
3.759.781 146.913 333.148
VALOR DE- PRODUCCION REINTEGRO OTROS INGRESOS
) y
_ - REEMBOLSO
‘\'ml:s $ o
5,512,179 0 64.322
73.711,13 USS
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CUADRO VII

Se extrajo los siguientes datos del

. Censo Econdmice de Industria Manufacturera a fin de poder

evaluar la situacifn de cada provincia. La Pcia. de Catamarca

no figura en el mencionado censo.
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El Cuadro Vii se seleccionaron los
items: Nﬁmero de establecimiento, Fuerza Motriz, Personal
Ocupado Total y Valor de la produccifn de todas las provin-
cias en porcentajes a fin de hacer mis notorias las diferen

cias.



t

CUADRO VIIT

NCESTABLECIMIENTO |FUERZA MOTRIZ|PERSONAL OCUPADO TOTAL | VALOR DE
. THiP. . PROD%CCIC
CAP.FED 3.85 .}.61 1.98 3.3
BS.AS. 31.21 50.54 45.50 56.27
GRAN BS.AS.  10.59 22.39 25.42 33.29
RESTO BS.AS. 20,61 28.14 20.08 22.97
CORDOBA 13.68 3.79 5.68 3.54
CORRIENTES 2.11 1.13 1.32 1.01
CHACO 1.15 1.30 1.08 0.82
CHUBUT 2.31 0.03 0.92 0.52
ENTRE RIOS 9.44 9.36 11.28 8.35
FORMOSA 0.77 0.37 ! 0.39 0.12
e i
JuaUy 0.57 0 i 0.02 0.009
AR - 192 1,95
LA RIOJA 0.19 0 0 "0
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N° ESTABLECIMIENTO ' FUERZA MOTRIZ PERSONAL OCUPADO TOTAL VALOR DE

. P, . PRODUCCION
MENDOZA 5.39 2.07 1.36 - 1.01
MISIONES - 2.11 0.13 1.82 0.56
NEUQUEN 0.38 0 0 0
RIO NEGRO 2.11 0.89 1 1.19
SALTA 1,34 0.33 0.46 0.55
SAN JUAN 0.96 0.22 0.08 ; 0.03
SAN LUIS 1.73 2,26 2.13 Lo

| SANTA cRUZ 0.38 0 0 o
SANTA FE 12.90 23.52 21.26 e
$G0.DEL ESTERO 0.19 0 0 0
TERRITORIO
NAC.DE TIERRA
DEL FUEGO 0.19 0 0 0
TUCUMAN 5 0.37 1.32 0.99
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Tomandoc como base el Cuadro VIII se
diagrama el sigulente cuadro dividiéndolo en cuatro subcuadros
denominados A, B, C y D, que corresponden respectivamente a
Nimero de Establecimiento, Fuerza Motriz, Personal Ocupado y

Valor de produccibn.

Se seleccionaron las diez primeras pro
vincias en valores absolutos y porcentajes aungue en realidad
son seis ya que figura en el listado la Capital Federal y la
Provincia de Buenos Aires figura como tal y tambié&én subdivi-
dida en (1) Resto de la Provincia de Buenos Aires y Gran

Buenos Aires.

{1) Resto de la Provincia de Buenos Aires su jurisdiccidn fi-

gura en el Censo Nacional Econdémico de 1985 (pag.258-265}).



_ CUADRO IX
SUBCUADRD A SUBCUADRO B

PROVINCIA N° DE ESTABLECIMIENTO  FUERZA MOTRIZ
ABSOLUTO ; ABSOLUTO %

| BUENOS AIRES (1) 162 3,21 | BUENOS AIRES(1)127.954 50. 54
RESTO BS.AS. {2)  107. 20.61 | RESTO BS.AS(2) 71.255 28.14
CORDOBA  (3) 71 13.68 | SANTA FE  (3) 59.568 23.52
SWTA FE (4) 67 12.90 | GRAN BS.AS.(4) 56.699 22.39
GRAN BS.AS. (5) 55 1059 | ENTRE RIOS (5) 23.718 9.36
ENTRE RIS () 49 9.46 | CORDOBA  (5) 9.602 3.79
MENDOZA (7)) 28 5.39 | SANLUIS (7) 5.723 2.26
TUCUMAN  (8) 26 5 MENDOZA  (8)  5.257 2.07
CAP.FEDERAL (9) 9 3.85 | CAP.FED. (9)  4.092 1.61
CHUBUT (100 12 2.31 | CHACO  (10) 3.303 1.30
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© SUBCUADRO €

SUBCUADRD D

PROVINCIA PERSONAL OCUPADO TOTAL VALOR DE LA  MILES p
PRODUCCION U$s
ABSOLUTO g ABSOLUTO
BUENOS AIRES (1) 23.132 45.50 - | BUENOS AIRES(1) 1.168.694 56.27
GRAN BS.AS. (2) 12.922 25.42 [GRAN BS.AS.(2)  691.583 33.29
SANTA FE (3) 10.810 21.26 |RESTO BS.AS.(3)  477.239 22.97
RESTO BS.AS. (4) 10.210 20.08 iSANTA FE. (4) 371.222 17.87
ENTRE RIOS  (5) 5.739 11.98 |ENTRE RIOS (5) 173.613 8.35
i N
CORDOBA (6) 2.890 5.68 | CORDOBA (6) 73.711 3.54
i
SAN LUIS (7) 1.082 2.13 ECAP.FEDERAL (7)  78.926 3.31
CAP.FEDERAL (8) 1.008 1.98 ‘LA PAMPA  (8)  41.433 1.99
MISTONES (9) 929 1.82 |R10 NEGRO  (9) 24.921 1.19
LA PAMPA  (10) 704 1.38 | SAN LUIS (10)  22.322 1.07
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Al hacer una observacién de los sub-
cuadros A, B, C y D del Cuadro IX, podemos ver que la Pro-
vincia de Buenos Aires en los cuatro cuadros ocupa el pri-

mer lugar

La Provincia de Cbrdoba en el Cuadro
A ocupa el tercer lugar pasa a un sexto en lo que hace a
la fuerza motriz, personal ocupadoc y valor de la produc-
cidn, lo que implicarfia que se trata-de pequeiics frigori-~
ficos gue ocupa él 5.68% de trabajadores de la industria

con una fuerza motriz del 3.79% del total del pais.

8i vemos la Provincia de Santa Fe
que con poca diferencia con la de C6rdoba en lo gue hace
a su nimero de establecimientos (13.68% y 12.90%), obser-
vamos que en el item Fuerza Motriz, Nimero de Trabajadores

y Produccidn la diferencia es significativa.

CORDOBA FUERZA MOTRIZ PERSONAL CCUPADO VALOR DE
LA PRODUCCION

3.79% 5.68% . 17.87%

SANTA FE 23.52% 21.26% ‘ - 3.54%

De esta lectura surge que los frigori—

ficos de la Provincia de Santa Fe tienen mayor capacidad pro-
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ductiva y ocupan a m8s cantidad de trabajadores.

El resto de la provincia de Buenos
Aires posee mayor fuerza motriz gque la de Santa Fe, la
diferencia de trabajadores no es significativa, pero al ob-
servar el valor de la produccidn vemos que el porcentaje
s es significativo. Esto llevarfa a inferir que la tecni-
ficacidn es mayor en el resto de la provincia de Buenos

Aires.

Si observamos gque Chubut y Tucum&n
aparecen en el cuadro con un cierto porcentaje de estable~
cimientos pero no se encuentran incluidos en los Cuadros
B, Cy D, lo gue nos haria deducir que son pequefios frigori

ficos no tecnificados.

En cambio, la provincia de La Pampa
que aparece en el Cuadro C y D implicaria que a pesar de
tener escaso nfimero de establecimientos poco tecnificados,
poseen cierta relevancia a lo que hace a personal ocupado

y valor de la produccién.

Viendo en general los cuatro cuadros,
tenemos quk la provincia de Buenos Aires (dividida segflin
el Censo Nacional Econdmico en Gran Buenos Aires y resto .

de la Provincia de Buenos Aires) y la provincia de Santa Fe



WY e
[ L R it T il ¢
1 .

v :

22

poseen el mayor porcentaje en lo que hace a Fuerza Motriz,

personal y Valor de Produccidn.

TI ¢. ALGUNAS CARACTERISTICAS DE LA PROVINCIA DE CORDOBA

Si comparamos los cuadros de los por-.

centajes de la provincia de Cbrdoba de los-ahos 1973 y 1985,

vemos:

CUADRO X
N® ESTABLECIMIENTO  PERSONAL OCUPADO  F.MOTRIZ PRODUCCIOF
TOTAL
1973 16,66% 4.06% ' 3.91% 3.6%
1985 13.68% 5.68% 3.79% 3.54%

Como se puede observar no existen dife
rencias significativas en el perfodo de diez afios, de lo re-
ferente al incremento en general de la rama.

De acuerdo a los datos recogidos en
SENASA &stos mataderos/frigorificos que actualmente funcionan
&n la provincia de Cbrdoba, su exportacién y su tipo de faena

Bont
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NOMBRE DEL FRIGORIFICO

!EXPORTADOR TIPO DE ANIMAL FAENADO !
i

1) La Piamontesa i Si Bovino - Porcino

2) La Cumbre Si Bovinos - [

3) Felmar Si Equinos

4) Carnevali si Bovinos

5) COL CAR Si Bovinos

6) Novara Si Bovinos

7) Aimar Si Bovinos

8) Consignaciones Rurales Si Bovinos

9) Matadero Municipal No Bovinos

10) Capilla del Monte si Bovinos

11) La Cé;;dra Si Porcinos
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12) Mediterré&neo si ; Bovinos
13) Bustos y Beltrén Si ! Bovinos
|
i
:
14) Arroyitos S.A. si i  Bovinos
15) General Deheza Si Bovinos
16} Tinnacher S,A. No ! Bovinos
|
? : '
17) Orona : SI Bovinos - Porcinos
18) Angeloni S.A. Si Bovinos
;
19) Colonia Tirolesa No Porcinos
20) Huinca Renancd 5i Bovinos
21) Horizonte No Bovinos
22) Morteros No Bovinos
- [ )
23) Procar S5.A. No Bovinos
No Bovinos

24) Rio Cuarto
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Los mismos han sido habilitados por
Inspeccidn de Produccién Animal {IPA), por lo tanto su pro-

ducto es de tr8&nsito interprovincial y exportable.

CUADRO XTI

FRIGORIFICOS HABILITADOS PCR EL DEPARTAMENTO DE SANIDAD

i ANIMAL DE LA PROVINCIA DE CORDOBA

FRIGORIFICO ANIMAL FAENADO
|
1) S8an Justoc S.R. L. Bovinos
2} Co?ar Bovinos

3) Centro de Carniceros de

villa Nueva Rovinoes

4) Matadero Regional Cnel.

Moldes Bovinos
5} Eduardo Horacio Fernéndez Bovinos
T 6) SAN JUSTO S.R.L. Porcinos

7) TROCEDOR Porcinos
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I 8) Municipalidad de los Cisnes [ © Porcino ]
FUENTE: De: partamento Sanidad Animal de la Pcia.de Cbrdoba.

Estos mataderos y frigorificos son
habilitados por el Departamento de Sanidad de la Pcia. de
Cérdoba dependiente del Ministerio de Agricultura,Ganaderia

y Recursos Renovables.

Estos mataderos frigorificos son de

jurisdiccibn provincial solamente.

Si tenemos seglin el Cuadro XI 24 fri
gorificos y en el Cuadro 12, 8, la suma de ambos es de 32,
lo cual no coincide con el niimero de establecimientos que
figuran en el Cuadro VI (71), por lo que se deduce que los

39 restantes son de jurisdiccibn municipal.

II d. GRAFICO DE LAS EXPORTACIONES ARGENTINAS EN EL PERIODO

1955-1986

CLASIFICACION SEGUN TIPO DE GANADO
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Al observar el gré&fico correspondien
te al Cuadro XIII vemos que la tendencia general es ascen-
dente con oscilaciones. En el afio 1978/79 vemos un gran pi-
co ascendente que fue debido al boicot cerealero que se le
impuso a.Rusia por la ocupacidn de Afganistan, al cual la
Repfiblica Argentina no se adhirid y por lo tanto exportd a

ese pals mayor cantidad de toneladas.

Luegc la curva comienza a descender
pero siempre manteni&ndose en una misma linea ascendente

gue se observa hasta 1971.

El descenso que se produce a partir
de 1982 pero gue en realidad comienza en 1980 es producido

por la creacidén de la Comunidad Econdmica Europea {14-4-80).

Los descensos y ascensos de la curva
son debido a las oscilaciones del valor del délar en el

mercado.
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CUADRO XIV

PORCENTAJES TOMADOS A PARTIR DE LOS VALORES DEL CUADRQ XIII

VACUNOS % PORCINQS % EQUINOS %

1955 59.56 0.68 | 0.50
1956 ' 60.42 - 2.22 0.63
1957 64.30 . 3.18 0.73
1958 70.96 2.2 0.62
1959 67.16 2.79 1.34
1960 58.38 2.05 | 1.71
1961 57.93 0.90 1.78
1962 58.74 0.63 2.04
1963 65.04 1.33 2.22
1964 69.71 0.89 4.96
1965 70 0.47 6.40
1966 63.85 . 1.54 5.8

1967 62.55 o 0.91 4.60
1968 . 62.68 0.30 5.88
1969 64.02 0.25 4,90
1970 " 65.52 0.33 4.9

1971 71.33 0.31 - 6.07
1972 74.25 1,53 4,76
1973 _ T 73.61 1.33 4.68
1974 66.43 . 0.57 5.24
1975 62.69 1.14 7.11
1976 . 61.33 2.55 4.88

1977 58.71 1 4,40
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1978 58.39 0.22 4.69
1979 61.06 0.09 " 4.09
1980 60.73 0.05 4.58
1981 60.19 . 0.36 4,66
1982 62.02 0.18 5.52
1983 58.47 ©0.02  6.78
1984 45 0.02 6.79
1985 52,70 0.02  5.68
1986 48,23 0.05 3.73

Tomando como base el Cuadro XIII Yy
sobre los totales del ganado vacuno, porcino y equino se

confecciond el mismo.

Es f8cil de observar quela mayor ex-
portacibn argentina se debe al ganado vacuno siguiendo en

orden decreciente el equino.

Si también lo vemos a través de la
evolucidn de los anos, el ganado vacuno y equino no presen
ta grandes oscilaciones. En lo referente a porcinos se ve

una disminucidn a partir del afic 1978.

L]



II.e?CLASIFICACION SEGUN DESTINO DEL GANADO VACUNO

(CARNE ENFRIADA Y CONGELADA) Y EL TOTAL DE LA
MISMA EN MILES DE DOLARES,

CUADRO XV
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FUBNTE: JUNTA NACIONAL DE CARNES.
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De la evaluacién de los totales ge~

nerales de los cuadros tenemos:

CUADRO XVI
CUARTOS CORTES
MILES U$S
1977 46,248 © 194,191
1978 25.565 ' 310.193
1979 133.416 435,182
1980 25,320 © 381.262
1981 134.280 275.597
1982 133.638 "226.016
1984 8.693 124,105
1985 2.296 _ 133.982
1986 8.274 176.213

La primera observacidn que surge de
la lectura del cuadro es que a partir del afio 1984 disminu
yen considerablemente la exportacidn de cuartos y tambié&n

de cortes,aungue en menor medida.

Al analizar los destinos de equrta~'

cifén vemos gue en los tres Gltimos afios se incorporan al

mercados paises asi8ticos que no figuraban en los anos an-



se debe a la formacidn de la Comunidad Econdmica Europea,
gue no aceptd entre otras cosas muchos de los mataderos

{frigorfficos) habilitados.

Con respecto al destino de la expor-
tacidn del ganado equino se menciond a Francia, Bé&lgica,

Holanda e Italia.

Fuente: Ju nta Nacional de Carnes.



37

REGISTROS Y CONTROLES DE LAS NORMAS DE HIGIENE Y SEGURIDAD

A NIVEL PROVINCIAL Y NACIONAL. ORGANISMOS OFICIALES DE CONTROL

MECANISMOS UTILIZADOS.

CAPITULO III

III a. Organismos Oficiales de Control.

Los organismos dentro del orden nacio-

nal son:

" 1,- SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Animal) dependiente

del Ministerior de Economié, Subsecretaria de Agricﬁltura,

Ganaderia y Pesca. .
2.- Direccifn Nacional de Higiene y Seguridad en el Trabajo
dependiente del Ministerio de Trabajo y Seguridad Social.
Los organismos a nivel provincial son:
l,- Ministerio de Trabajo de la Provincia dé Cordoba.
2.- Coordinacidn General C&rdcba (dependiente de SENASA).

3.~ Departamento de Sanidad Animal dependiente del Ministerio

de Agrigultura, Ganaderfa y Recursos Renovables.

A nivel municipal: Cada Municipio es responsable de su &rea.r
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SENASA

Se halla integrado por tres direcciones:

a)

b}

c)

aj

1)

Inspgccién de Produccidén Animal. (IPA}.

Direccifn Nacional de Lucha de Sanidad Animal.
(Esta denominacifn es a partir del 12/88. Es conocida

como SELSA.

Direccidn de Control vy Métodos.

Denominada asi desde 1988, (DICOM). También es conocida

como - SELAB.

Inspeccidn de Produccién Animal:

Las funciones gue posee son:

Control de los animales que ingresan al frigorifico,
evisceracidn, media res, cé@mara frigorifica, conserva y

carne cocida.

Habilitacidbn de frigorificos: La habilitacifn la realiza

IPA central. Se reciben los planos y se otorga la misma
cuando estos cumplen con los requisitos de la legislacién
vigente.

Esta habilitacién le permite exportar y el tr8nsito intéE

provinecial.
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Las habilitaciones también pueden ser: Provincial: el

producto sb6lo puede circular en la provincia.
Municipal: s6lo dentro del municipio.

3) Tr&dfico federal: Permite el ingreso al pais y el permiso

de circulacidn interprovincial.

El producto va precintado con un certificado con su desti

no final. El precinto debe llegar intacto a su destino.

Su esfera de accibn incluye pesca, frigorificos o contra

lor, f8brica, aves, huevos y animales de caza.

Los frigorificos son controlados por las coordinaciones
generales que se encuentran distribuidas en nuestro pals

en las siguientes zonas:

I ‘ | r Misiones

Entre Rios

Litoral o Corrientes Area de influencia
Formosa

Chaco

N\

La sede esti ubicada en Parani, Pcia. de Entre Rios.

I1 C6rdoba CHrdoba Area de influenqia

Su sede se encuentra en Cdrdoba (Capital).
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SANTA FE Norte Su sede estl en. 5. .a Fe Area
: de
sur Su sede est8 en Rosario Influencia
'\
MENDOZA Mendoza
San Luis ' frea de influcncia
San Juan

Su sede se encuentra en Mendoza (Capital).

Tucumin

Salta

Jujuy | drea de influencia
Santiago del Esterc

Catamarca

\

Su sede se encuentra en IPA Central, ya que debido al
escaso nlimero de establecimientos, no justifica la

presencia de una sede.

Pcia. de Buenos Aires

Neuguén _

Chubut drea de influencia
Santa Cruz

Territorio Nacional de Tierra del Fuego

La Pampa.
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Una de las sedes estd ubicada en
Bahia Blanca, siendo su &rea de. influencia la provincia de

Buencs Aires, al sur de Bahia Blanca.

La otra sede est8 ubicada en Santa
Rosa, La Pampa y su zona de.influencia es la provincia de

La Pampa.

Las provincias de Neuguén, Chubut,
Santa Cruz y Territorio Nacional de Tierra del Fuego son

dirigidas desae IPA Central.

La provincia de La Rioja no posee este

tipo de actividad.

Cabe acotar que cada frigorffico posee
de dos a seis personas pertenecientes a las coordinaciones ge
nerales. Las comunicaciones con la sede se hace a través del

Jefe de Servicio de cada Frigorifico.

Estimativamente se encuentran habilita

dos 200 frigorfficos con mataderos en todo el pais.

IPA posee un staff de aproximadamente

1522 agentes.

-

b) SELSA: Su funcidn es el control del

animal en el campo, control de brotes y vacunacidn.



42

Cuenta con 1.148 agentes distribufdos

en todo el pafs.

c) DICOM: En este laboratorio se re-
ciben todas las muestras para su anilisis., Se encuentra ubi
cado en la localidad de Martinez, Provincia de Buenos Aires.

Cuenta con 216 personas.

Asimismo es el encargado de la habili
tacifn de laboratorios en el interior del pafs y la auditoria

de los mismos.

DIRECCION NACIONAL DE HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ORGANIGRAMA

DIRECCION NACIONAL

—

Inspeccidn Higiene analitica
' y supervisidn

bioldgica Registro Técnico - CENTRO NACIONAL
procesamiento Legal DE HIGIENE Y SEGURIDAD
y OCUPACIONAL

documentacidn -
Dto. e \\\\\Estudios
Ciencias preventivos

. Psicosociales
- Yy educacién

Patologia del
trabajo.Estudios
Epidemioldgicos
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MISIONES

Departamento Inspeccidn

Su misidn consiste en la inspeccién
Yy fiscalizacidn de establecimiéntos, explotaciones, tareas y
ambientes de trabajo en el marco de la legislacifn vigente
en materia de higiene, salubridad y seguridad en el trabajo,
en coordinacién operativa con el Centro Nacional de Higiene
y Seguridad Ocupacional. Cuenta con 55 t&cnicos y 7 adminis

trativos.

Departamento de Higiene Analitica y Supervisi&n Bioldgica

Su misidén es el anflisis de muestras
clinicas del ambiente y toma y an8lisis de muestras bioldgi-

cas en el trabajador.

Su staff es de un administrativo y

cuatro bioquimicos.

Departamento Registros, Procesamiento y Documentacién.

Su misién es la organizacidn y actua-
lizacidn de los registros sobre higiene y seguridad en el
trabaijo.

Recibir y procesar el Informe Anual

Estadistico.



Su staff estd compuesto por once

técnicos y once administrativos.

Departamento Técnico Legal

Su misién se relaciona con el aspecto
técnico legal de la documentgcién gue se le someta y en to-
dos los asuntos legale§ en que la Direccifn Nacional esta
involucrada. Emisifén de los dict8menes té&cnices y juridicos
de la calificacidén de tareas y ambientes de trabaijo.

Cuenta con tres cargos técnicos y uno administrativo.

Centro Nacional de Higiene y Seguridad Ocupacional

Su misidn es la implementacién de un
sistema nacional de Condicicnes y Medio Ambiente de Trabajo

ejecutando tareas de investigacidn, formacibn e informacidn

‘difusién y asesoramiento a los actores sociales.

Efectuar estudios relacicnados con
la salud y seguridad de los trabajadores para determinar
la influencia sobre ellos de las condiciones y medio ambien
te de trabajo.

Elaboracién de normas referidas a hi-

giene, sequridad y medicina del trabajo.

Departamento de ciencias psicosociales vy educacién ’

Su misién es la realizacidn de estudios
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y desarrollo de programas de capacitacibn y/o perfecciona-
miento, asi como también en la informacidn y difusién de
las materias inherentes a condiciones y medio ambiente de

trabajo. Su staff es de diez cargos técnicos.

Departamento de estudios preventivos

Su misidn es realizar estudios des-
tinados al reocnocimiento y control de aquellos riesgos la-
borales que pueden provocar accidentes y enfermedades del
trabajo. También se efectfia la homologacibn de equipos de

proteccidn colectiva e individual de riesgos laborales.

Su staff es de ocho cargos técnicos.

Departamento de patologia del trabajo v estudios epidemiold-

gicos.

Su misidn es la planificacidén y desa
rrollo de estudios e investigaciones en materia de salud de
los trabajadores., La determinacidn del grado de incapacidad

o condiciones de salud de los trabajadores afectados.

Efectuar reconocimientos médicos re-
lacionados con estudios e investigaciones comparadas. Su

staff es de diez cargos té&cnicos.
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Esta estructura es la correspondiente

al aho 1988 que persiste hasta el momento actual.

Su staff se ve actualmente disminuf

do por diversas causas (licencias, jubilaciones, etc.).

MINISTERIO DE TRABAJO DE LA PCIA.DE CORDOBA

Subsecretaria Técnica de Trabajo

Diréccibén General de Departamento Provincia de Trabajo

Subdireccidn General de Proteccién del Trabajo

Divisidn Divisién Inspeccidn Departamento

Condiciones del Trabajo - Proteccidn

y Medio Ambiente de la Salud
de Trabajo

MISIONES

Subdireccidn General de proteccidn del Trabaijo

Su misibén es la de hacer dar cumpli-
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miento a la legislacidn vigente vinculado con la proteccidn

de la salud de la poblacidn laboral de la provincia.

Divisgidn Inspeccibn del Trabajo

Su misidn es vigilar el cumplimiento
de todas las disposiciones legales, convencionales y esta-

tutos especiales vigentes en materia laborales.

Divisidn condiciones y medio ambiente de trabajo

Su misidn es hacer que se cumplan las
disposiciones legales relativas a las Condiciones y medio
ambiente de trabajo con el objeto de proteger la vida, pre-
servar y mantener la integridad psicofisica de los trabaja-
dores y de estimular la concrecidén de una actividad partici
pativa de todos los sectores respecto a la prevencidn de
los riesgos de éccidentes o enfermedades que puedan derivay

se de la actividad laboral.

Esta divisibn cuenta en su staff con
des jifgéenieros especializados en Higiene y Seguridad, cinco
téeniess y uno administrativo. La inspeccifn se puede reali
zar por oficio o por denuncia. Generalmente se efectfian por
denuncias por carecer de la infraestructura necesaria.

Cuenta con delegaciones en el interior de la proviﬁcia.
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Departamento de Sanidad Animal

En el organigrama del Ministerioc de
Agricultura, Ganaderia y Recursos Renovables de la Provincia
de C8rdoba figura la Direccidn de Produccidn Animal cuyo

director a cargo es un veterinario.

De esta Direccibén depende el Depar-
tamento de Sanidad Animal que posee un staff de treinta per-

sonas en su mayoria té&cnicos.

Sus funciones es el control del fa-
neamiento e industrializaci®n de la carne (bovina,porcina,

caprina) .

Otorga la habilitacibn provincial a
mataderos, frigorificos,-fabricacién de chacinados,matade-
ros de aves, animales silvestres. La habilitaci5n estld da-

da acorde a la ley nacional y provincial.

En realidad, la funcibdn de control,
s6lo se realiza por denuncia, ya que debido a problemas
presupuestarios es imposible realizar relevamientos met&-
di®dvs y programados. La habilitacidn se efectfia con la en-
trega de planos y su posterior control {luego de que estos
sean aprobados) en el terreno. Esto no difiere de la habili

tacidn que se realiza a nivel nacional.
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Los frigorificos tienen un veteri-
nario contratado que realiza inspecciones a nivel de co-

rral, antes de la faena en evisceracidn y media res.

En general se actfia en base a denun

clas.

Existe un laboratorio que posee con
venlo con DICON (Direccién Nacional ae Control y Mé&todos)
que estd conformado pox dos biloquimicas, una veterinaria y
una técnica. Realizan estudios de brucelosis y tuberculo-
sis en lecheria; aunque el labbratorio estd capacitado pa-
ra realizar los siguientes tipos de estudios: quimicos,
pagasitolégicos, bacteriolbgicos, autovacunas, viroldgi-

cO8 Y necropsias.

De los aproximadamente 18.000 an&-
lisis gue se efectuaban en el ano 1988, en el primer semes-
tre de este ano sblo se llevan realizados 2.800 aproximada-

mentes,

Dato que de por si implica la dismi-
ni€idn del c¢éntrel, desconociéndose las causas de &sta,

aungie podfa deberse al arancelamiento de los mismos.

-

De un relevamiento efectuado en.el

ano 1988 en el Departamento San Justo de la Provincia de
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Cdrdoba se muestrearon 3.508 tambos, de los mismos 3.116
tambos reaccionaron negativamente a la prueba del anillo
en leche, y 392 reaccionaron positivamente, lo cual repre-

senta un 11,17%.

III b. REGISTROS Y CONTOLES DE LAS NORMAS DE HIGIENE Y

SEGURIDAD A NIVEL PROVINCIAL Y NACIONAL

MECANISMO UTILIZADOS.

SENASA

Este organismo realiza sus controles
por intermedio de IPA, ya sea por su ente central o sus co-
ordinaciones generales que figuran en las distintas provin-

ciés, tal como se lo describib en el apartado III a.
SELSA

Efectfia su tarea con el personal dig

tribufdo en todo el pafs (descripto en el apartado III a).

picow

Con su laboratorio central y habili-
tados en €l interior del pais (descripto en el apartado

III) realiza su funcibn.

El mecanismo utilizado es.por medio
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de controles sSistemSticos en frigorificos, mataderos, donde
permanecen efectuando el control de los animales en distin-
tas partes de la produccifn, supervisidn de animales en

campo y an8lisis de laboratorio a solicitud de los propie-

tarios de las distintas empresas.

Los registros se encuentran en el
organismo central de SENASA ubicado en la Capital Federal

Y en sus Coordinaciones Generales.

Se rige por el Reglamento de Inspec-
c¢idn de productos, Subproductos y Derivados de Origen Ani-

mal Decreto 4238/68 y sus normas legales conexas.

Direccifn Nacional de Higiene y Seguridad en el Traba‘jo

Los controles se efectan a través
de denuncias, ya sea por el Sindicato o empresas. También
se puede realizar por oficio. el mecanismo utilizado es por
medio de la inspeccifn y si las circunstancias asi lo re-
quiera se realizan determinaciones fisico, quimicas en el
ambienté v relevamiento de los estudios que se efectfian a
l@s trabajadores,

El Centro Nacional de Higiene y Se-
guridad Ocupacional realiza investigacibn y asesoramiento

& las distintas &reas en lo referente a condiciones y medio
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ambiente de trabajo.

La norma legal es la ley 19587/72

Yy su Decreto Reglamentario 351/79.

Su &mbito de accién es toda la Repfi-
blica Argentina, ya sea por la Direccién Nacional o por in-
termedio de las delegaciones regionales excepto las que po-

seen convenio propio.

Las provincias que tienen convenio
con la nacidn (es decir cumplen aut8rquicamente sus funcio-
nes en lo que hace a Higiene, Seguridad y Medicina del Tra-

bajo son:
Entre Rios, Mendoza, Santa Fe, La

Rioja, Misiones, C8rdoba, Provincia de Buenos Aires, Rio

Negro.

Los registros se llevan por n{mero
de expediente o por el nombre de empresa y se procesa el

Informe Anttal Estadistico enviado por las empresas.

Ministerio de Trabajo de la Provincia de C8rdoba

. Los controles se efectflan a través
de la inspeccibn, ya sea por medio de su ente central o por.

sus delegaciones.
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Las..ins/ pecciones se realizan general-

mente por denuncia o por oficio (en menor proporcién).

No se cuenta con instrumental para

el monitoreo ambiental y biolbégico de los trabajadores.

Su accionar estd@ dentro del marco de
la ley 19.587/72 y su Decreto Reglamentario 351/79 y en el
caso especifico de la industria de la carne por la ley

6974/83.

Departamento de Sanidad Animal

No se efectlia pr8cticamente ningflin
tipo de control debido a la carencia de infraestructura.
Su funcidn se limita en el momento actual a otorgar la habi
litacidn a los frigorificos provinciales. Su registro con-.
siste en tener identificados los frigorificos, su tipo de
faneamiento, su valor de produccidn y el personal ocupado

aproximadamente.



