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BUENOS AIRES, £, U uUv>

VISTO el expediente n® 132/81, lo informade por la DIRECCION NA-
CIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA, atento a lo propueéta
por la COMISION NACIONAL DE LA FRUTICULTURA y,

CONSIDERANDO:

Qus oportunamente esta Secretaria reglamentd el Decreto~lLey ne®

J. 244 de fecha 10 de octubre de 1963, en lo atinente a frutas Frescas para

la exportaclﬁn, dictando la Resolucifin n® 855 de fecha 25 de setlemhre de
1964, |
Que a rafz del proceso evolutivo operado en la comercializacién
de esos productos, debieron introducirse a‘la citada reglameqyacién, suce-

sivas variantes en materia de tipificacidn, normatizacién de envases, empa

que e identificacién de la mercaderia, incorporéndose nuevas sspecies fru-~ ,

ticolas.

Que resulta necesario el reordenamientc de la actual reglamenta—

6i¢ﬁ de frutas frescas no citricas, para el mercado interno y la exporta—

cibne —— ) .
Que conforme con lo dispuesto en el articulo lo del Decreto—Ley

n® 9, 24&/63 cabe proceder en tal sentido.

Por ello,

£L SECRETARIO DE AGRICULTURA Y GANADERIA
RESUELVE:

ARTICULO 1°.—~ Aprubbase como- reglamentaclﬁn del Decreto—Ley n® 9, 2&4/63 en

lo referente a frutas frescas no citrlcas, el texto anexo compuesto de
TREINTA Y NUEVE (39) capftulos y TRESCIENTOS TREINTA Y CINGO (335) aparta-

. dos, que Forman parte ds la presente resoluc16n.

ARTICULD 2°,~ Derbganse las Resoluclones S.E. As G. Q\meros 855; 1.716; 346;
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I615; 1,461; 100; 1.284; 833; 558; 9; 138; 71; 345 vy 347, de fechas: 25 de
setiembre de 1964; 21 de diciembre de 1965; 11 de octubre de 1966; 13 de
diciembre de 1966; 4 de diciembre de 1967; 10 de enero de 1968; 25 de no-—.
viembre de 1968; 26 de noviembre de 1971; 25 de octubre de i973; 15 de ene
ro de 1979; 25 de fgbrero tde 1980; 2 de marzo de 1982; 23 de diciembre de
1982 v 23 de‘diciembre de 1982, respectivamente,
ARTICULO 3°.- Quedan en vigencia, los envases autaorizados por la DIRECCTON
-NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA [Departamentp de Fru
igﬁ'  tas y Hortalizas), con destino a la exportacién; y
- 7 ARTICULO 4°_u Esta resoluclén entraré en vigencia a los TREINTA (3C) dias

-~ T aem

de su publlca016n en el Boletin Dficial.

AHTICULD 5°.— Comunfguese, publiguese, dese a la DIRECCION NACIONAL DEL RE

GISTRO OFICIAL y archfvese.

' RESOLUCION N° 5§64

INa,. Aare. VICTOR HUSO SANTIDGN
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CAPITULD I
DE LAS INSCRIPCIONES

+
1°,- Las personas, entidades o sociedades gue deseen dedicarss al empague

de frutas frescas o a su almacenamiento en cémaras frigorificas, ten-
drén la obligacifn de inscribirse en los REGISTRGS respectivos de la
SECRETARIA DE ABAICULTURA Y GANADERIA.

Los interesados gue soliciten su inscripcién en los mencionados regis
tros, no podrédn desarrollar tales actividades sin la preyia aprobacidn
de la solicitud de inscripcién, a cuyo efecto, el organismo correspon-—

1
diente otorgarf un comprobante como’ constancia de haber cumplido con

" dicha requisito.

QAPITULD It

~DE LA COSECHA
i{a cosecha de la Fruta-que se destine a la exportacidn podri iniciarse
cuando haya alcanzado el estadn de "madurez apropiado" [madurez comer—

cial), A tal fin, el Departamento de Frutas y Hortalizas, dependiente

del SERVICID NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCICN Y COMERCIALI-

ZACION AGRIGOLA, autorizard, en el momento oportuno, la iniciacidn de

—.=.la_cosecha_por_zona,_para_cada_especie_y variedad.

La cosecha de todas las especies y variedades gue se destinen al merca

300-

"Hﬁliﬁéefnd;iGOn excepcidn de peras y manzanas, sSlo podré iniciarse
cuando el grado da madurez responda al apropiado para su consumo,

ta cosecha de peras y manzanas que se destinen al mercado interno se
reglizaré en las mismas fechas establecidas para la fruta destinada a
la expartacién, |

ta fruta déberé ser cosechada a mano, separéndola de la planta con el
pedﬁncﬁlo entero o bien, cortada con instrumento apropiado, seghn espe

cie, no debiendo encontrarse himeda o mojada, en el momento de su empa

que, excepto para aguellas especies gque se procesen con tratamiento hg

medo, |
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La frute se colocard en cajones cosecheros, "bins", o en cualguier o-
tro envase gue redna condiciones de higienme y con la necesaria protec
cifdn interior o en su defectoy, debidamente cepillados interinréente,
con eliminacién de aristas, para que aguella no sufra deterioros. Su
manipuleo y transporte, desde la plantacifn al lugar de empague, debe-
ré& efectuarse de manera tal que esté protegida de los agentes-ambienta
les, medignte 2l uso de elementos apropiados.

La cosecha de la fruta no podré efectuarse antes de los SIETE (7) dias
de realizado el Gltimo riegD; En caso de lluvia la cosecha deber§ SUS—
penderse, no pudiendo rearmudarse hasta tanto la fruta se haya oréadc,
es decir, gue no se encuentre himeda, excepto para aquellas especies
que sé procesen con tratamiento hdmedo; |

Tampoca pqdré efectuérse la_cosecha cuando la fruta haya sido objeto de
tratamientos con productos fitosanitarios que tengan ascidn residual,
dehiéndose ohservar las tolerancias que por presencia de residuos de-
termine 1a SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA. Cuando se comprugba

que na se ha procedido en tal forma, la inspeccifn podré negar o sus-

pender la cosecha por el tiempo necesario y prohibir el empadue de la

X

frute.para_su comercializacibn... S R

L | CAPITULO III

60, ~

70 g

‘DE LA FRUTA

La fruta deber& ser empacada o internada en cémaras frigorificas dentro

@

de las CUARENTA Y OCHO (48) horas de cosechada, con excepcifin del melbn,

sandfa y uva cuyo tratamiento est& previsto en la parte dispositiva co-

rrespondiente a las mencionadas especiles.
- ] N B N .
Tanta en el transcursc de su estaciomamiento, gue tendrd lugar en loca
*

les o ambientes cubiertos, como también durante su internaciédn en céma

ras frigorificas previo al empaque, la fruta deberd permanecer acondi-

.ionada en envases,

No podr& almacenarse fruta a grarel en los montes frutales ni en los

s
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locales o lugares de empague, con excepcifén de los melones y sandias,
gue podrén colocarse en el piso, sobre colchdn de viruta o paja, gue en
gl caso de tratarse de fruta destinada & la expertacidn, no deberén su-
perponerse mis de TRES (3) camadas.

La fruta deberé ser seleccionada y empacada en la zona de produccidn.

€1 SERVICIC NACIONAL DE FISCALIZACION OE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZA-

CION AGRICCLA (Departamento de Frutas y Hortalizas} cuando razones de
fuerza mayor o motivos de intsrés general asi lo aconse jen, poadréd auto

* . » . ‘. -
rizar el transporte de las frutas acondicionadas a granel, sin Iimpiar

ni selec010nar, para su empague en lugarss o loccales que se encuentren

Fuera de la zona de praduccidn,

A tal efecto, los productores (remitentes) extenderan en cardcter de de
clara01§n jurada, una constancia que amparara tales envios y gue se de~
nominard "GUIA DE LIBRE TRANSITO", en la gue se consignaré expresamente
lo siguiente: especie, variedad, cantidad de bultos y kilogramos, proce
dencia, destino y medio de transporte utilizado. El transporte deberé e

fectuarse enwyagones, automotores o bodegas, en condiciones tales de

.mventlla016n e higiene gue aswguren la calidad, sanidad y conservacidn

de la Frutan .

- im awe T

Esta ”gula” se, confecclonaré en talonarics por triplicado, de acuerdo
con un facsimil que proveerd la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y
COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas). El o
lds talonarios a utilizar por los productores, deberén ser presentados
por las firmas empacadoras para su oficializacidn, ante la oficina de

la SECRETARIA DE AGRICULTUSA Y BAMADERIA gue otorgd el némero de habili-

tacifn del local o establecimiento de empague.

Al extender la "GUIA DE LIBRE TRANSITO", el productor entregard al trans

_portista el original y el duplicado, para que gste a su vez los entre—

gue al empacador. El duplicado seré presentado o remitido por éste {ltimo

a la oficina mencionada dentro de los primeros SIETE (7) dias del mes si

N iy 4 -
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guiente al de la fecha en gque aguella se extendid. ELl original queda-

rd en poder del empacador, a disposicidn del Servicio de Inspecscidn,
cuando éste lo requiera y el triplicado serd retenido por el produc-

tor.

La "GUIA DE LIBRE TRANSITO" también serd extendida por el productor o
empacador cuando lé fruts salga de la zonz de produccibn, con la fina
lidad de ser industrializada.

La fruta podrd ser sometida & tratamientos de encerado, desinfeccidn,

etc., para mejorar su aspecto y/o conservacién, debiendo declara;fse ‘
por nota tal circunstancia ante el Departamento de Frutas y Haortalizas .
dependiente del SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PROCUCCION Y
CDMERDiALiZACIDN AGRICOLA. El uso del preducto o productos empleados

en 1 0-165 procesos arriba indicados, come asi también las toleran-

cias que se permitan para los mismos, deberdn ser expresamente autari
zados por el MINISTERID DE SALUD PUBLICA Y MEDIO AMBIENTE.

Cuando la fruta haya sido sometida al proceso de lavedo, se tendrd una
tolerancia razonable para la humedad que pudiera quedar alojada en sus

cavidades.

Rt

10.-

DE LOS LOCALES DE EWPAQUE . :

Los empacadores de fruta fresca para la sxportacion o el mercado inter

no, deberén solicitar anualmente la habilitacidn de los lugares o loca

les de empague que utilizarén, la solicitud se presentard ante las De—
legacioneé Agricolas dependientes de la DIRECCION NACIONAL DE FISCALI-
ZACION Y COMERCIALIZACICN AGRICCLA, de las réspectivas zona8~d8 produc
cién, en formularios que se lgs proveeréd a tal efecto, en donde se con
signard la ubicacifn de los locales o lugares donde se realizarén las
tareas de empague, con el fin de asignarles un nimera de Dr&en y entre

gar al interesado una constancia donde figure el nimero asignado.

Tal solicitud deberd efectuarse, por lo menos, CUARENTA Y GCHO (48) ho

P it Lo L e LIRS P TR - -
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ras antes de la iniciacién de las operaciones. Los interesados deberdén

acompafiar a la solicitud la siguiente documentacidng

1a) Compfobénte que lo acredite estar inseripto como empacador en el RE

GISTRO que a tal efecto lleva la SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA.
b) Constancia que atestigiie la condicién de propietario o arrendatario
del lecal o galpdn de-empaque;

c) 00S {2) ejemplares de cada uno de los rétulas, tarjetas, etiguetas

0 marbetes gue utilizarén en los envases destinados a la exportacifn y
1

para el mercado interno. - '
d) Presentar para su oficializacibn, para cada local o lugar de empa-
que, un libro en el gue se dejaré constancia en cada visita gue se rea
1ice,.de las observaciones que efectden los funcionarios o inspectores
acreditados para las tareas de‘inspeccién (apartado 326). Dicho libro
compuesto por hojas en duplicade y numeradas, se encontraré en el lu-
gar o local de empaque y deberé ser entregado a los funcionarios o ins

pectores citados, toda vez gque sea requerido y la firma empacadora seré

~ responsable de su custodia. E1 duplicado, seré retirado por el funciona

rio actuante y archivada en la Delegacién Agricola habilitante del lo-

11.-

i2.-

cal de empaque, -
El nidmero de orden asignado al gue se hace referencia en el apartado 10

tendré carécter permanente y caducaré en los casos en gue no se reite—

re su pedido durante dos periodos consecutivos.

La fruta para exportacidn se empacar& en lugares o locales cubiertos y
secos, gue deberén reunir condiciornes adecvadas de espacio, higiene y |
ventilacifn, con el fin de evitar los efectos perjudiciales‘que afecten
la calidad, sanidad y cunseryaéién de la fruta. Para tal fin, los mis-
mos, déberén‘tener piso de mosaico, cemento o cualquier otro material

gue permita mantenerios en condiciones de higiene; tendrén techo de ma
‘ter;al‘adecuado {fibrocemento, zinc, aluminioc u otros similares), no

permitiéndose techos de paja, totora, etc.

2
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Los locales de empagque Que procesen manzanas y peras con destinorai
mercado externo deberén contar con méquina limpiadora. E1 SERVICIO NA
CIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA
(Departamento de Frutas y Hortalizas) cuando las circunstancias asi lo
requieran,rpodré disponer la abligatoriedad del uso de la maguinaria a
decuada para un mejor praocesamiento de la fruta, sin la cual no podré
solicitarse su habilitacibn.

Las Delegaciones Agricolas dependientes de la DIRECCION NACIONAL QE
FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA, podrén comprobar, si asi 1o

creen conveniente, si los lugares o locales de empaque, que hayan habi

‘litado,.se ajustan a las condiciones establecidas. En gl caso de com—

probarse que no relinen las exigencias reglamentarias, las firmas respon
sables serdn emplazadas para que, en breve plazo, den cumplimiento a
tales conciciones. A sus efectos, el servicio de inspeccifn labraré un

acta de infraccifn, de ascuerdo a lo establecido en el apartado 63.

‘La fruta para mercado interno, con excepcitn de manzanas y peras, se a

condicionard en lugares o locales de empague, de caracteristicas acor-

des bbqlla§_9qndiciones y modalidades habituales de empaque existentes

@

e ——— ——

14.-

=~ en cada zona de produccidn,

Pard manzanas y peras regirén los mismos requisitos previstos én el a-—

partado 12,

£l SERVICIO NACIGNAL DE FISCALIZACION DE LA-PRODUCCIDN Y COMERCIALIZA
CITON AGRICDLA {Departamento de Frutas y Hortalizas) cuando las exigen-—
cias del mercado asi lo impongan, determinaré las condicipnes-a que de
berén ajustarse los locales de empague, en donde se acondicio&en_?rutas

para el mercado interno, sin las cuales no podré solicitarse su habili-

tacidn.

Serén obligaciones de las firmas empacadoras mantener los lugares o lo-

cales de empague en las condicianes con que fueron habilitados, y serdén

responsables del fiel cumplimiento de las: normas referentes a: recep-
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cibn de la fruta, identificacibn de las partidas, manipuleo, tratamien
tos especiales de lavado, desinfeccibn, parafinado, atc;, seleccidn,
tamanado o calibrado, uso de envases reglamentarios, identificacién de
la fruta empacada y cualquier otra actividad concurrente a todo el pro
ceso de acondicionamiento gue se realice en el'lugar o local de empa-
que v en el &mbitc de su incidencia.
15.- En los locales de empague habilitados, las remesas de los distintos pro
ductores deberén distinguirse mediante el empleo de tarjetas colocadas
(%% en los cajones cosecheros, en las gue se consignaré el nombre'gel produc
tor y fecha de entrada al local.,
- Todo empacadar hahilitado para procesar fruta de exportacién sélo podré
remitir "Fruta no Exportable" (apartado 324 punto 2), y exenta de "Des-
:cérté” [apartado 324 punfa 1), & otro local de empaque de la misma zona
v exclusivamente habilitado para gl empaque con destino al mercado in-
terno, teniendo la obligatoriedad de comunicarlo a la Delegacidn Agricola

de la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICCLA,

habilitantevdelflocal de empague, para su contralor.

- - Pmr su parte el destinatario identificaré dehidamente las partidas para

f30111tar su flscallzaclﬁn deblendo ademi&s cumplir con lo establecido en

.ééa;;- N wi- z—el aé;rtadc 69, Queda termlnantemente prohibido concentﬁé;_é; un local o
lugar de empague "Descartes" provenientes de otro local o lugar de empa
gue. La comprobacién del ingreso de tales partidas sin cumplir con los
requisitos mis arriba citados, serén motivo de la aplicacifin del proce-
dimiento indicado en el apartado 64 y las sanciones establecidas en el
Articulo 8° dél Decreto-Ley n® 9,244 /63,

CAEITULD )
DE LA SELECCION Y EMPAQUE
16.- Hasta TRES {3) drados de seleccidn regirén para las frutas de exporta-

cién, segln lo reglamentado para cada especie: SUPERIOR, ELEGIDO y CO-

'MEBGIAL.
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La SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA, determinard dentro de la es—
cala de selecci6n mencionada y con la debida antelacién a la cosecha,
cuales grados y tamafios de las distintas especies y variedades no esta-
ré&n autorizados a exportarse,

{as frutas destinadas al mercade internc, podrén ser seleccionadas den
tro de los grados reglamentados para la exportacién o en los grades CO
MUN y ECONOMICO, de acuerdo con lo establecido para cada especie en .

particular. .

\ :
Las frutas "Del Suelo" (apartado 324 punto 6) y las gue, habiendo sido Cﬁ&

seleccionadas atendiendo a sus caracteristicas de sanidad y calidad, no
se encuadren en ninguno de los grados de seleccibfn mencionados, se con-
siderard&n de "Descarte" (apartado 324 punto 1) y no podrén ser tamafa-
das, empacadas ni identificadas para ser comercializadas para su consu
mp a1 estado fresco, debiendo destinarse a la industria o a cualguier O

tro usoc gue no sea aguél, en caso contrario se procederd a su destruc—

{a fruta contenida en cada envase deber# ser de madurez y tamarfio unifor

mes, de una sola variedad, salvo la excepcifn contemplada en el aparta-

La fruta de la parte superior del envase deberé ser el fiel reflejﬁ del ega

cién.
..... . 17.—-
do 302.
contenido total del mismo,
18.—

La fruta podré ser o no envuelta con papel sulfito aceitado o similares.
£n el caso de envolver frutas para la exportacién, el papel utilizado
deberé llevar impresa la expresiSn "INDUSTRIA ARGENTINA"a "PROCUCCION
ARGENTINA", en letras no inferiores a CUATRO MILIMETROS (a ma. ) de al-

tura.

Ld

Tanto el papel sulfito aceitade o similares de envoltura individual co-

mo el “"extra crepg" que se utilice para separar las camadas entre si,

conforme a lo reglamentadd en el apartado 155,‘deberén'tener, una vez

bk e
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la mejor conservacién de la fruta. Faclltase a la DIRECCION NACIONAL

DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamenta de Frutas

y Hortalizas) a dictar la norma referente a las especificaciones técni
cas gue déberén cumplir el papel sulfito y “extra crep&" indicados.

El tamafio del papel de envoltura individual deber& corresponder al de la
fruta, de forma tal, gue, al cubrirla tctalmente, deje un sobrante gue
contribuya a limitar las lesiones que ocasionan en 21la la presién-delﬁ
tapa, '"alambrado" del envase y posteriores manipuleos. .

la fruta se acondiqionaré de manera que llene la capacidad totgl del en

vase, con la compresibn necesaria para evitar el movimiento del conteni

Para pefa, la 2ltura de la curvatura de la parte media de la tapa del
‘envase n° 13 (estlndard) no deberé exceder de: tamafios SESENTA (60) al
CIENTO VETNTE (120) inclusive: SESENTA MILIMETROS (60 mm.); tamafos
CIENTD TREINTA Y CINCO (135) al CIENTO NOVENTA Y CINCO (193) inclusive:

Toda partida gue al inspeccionarse, presente envases con curvatura su-—

perior a la reglamentarla, en un porcentage que exceda del DIEZ PR

CIENTD (10%), no seré autorizada hasta’ tanto sea puesta en cond1c1ones.

Todos los envases y materiales que se utilicen para empacar Fruta can

% 20."‘

da.

CUARENTA MILIMETROS (40 mm. ).
é§§ . 21.-

destino a la exportaci6n deberén ser nuevos, secos y limpios, y reunir
condiciones tales gque no den lugar a alteraciones de ‘la fruta v no le
transmitan olor y sabor extrafos.

La fruta gue se empague destinada al mercado interno, podré acondicionar
se en envases y materiales nuevos o usados, pero en este Oltimo caso,
los mismos deberén presentar cgndiciones de higiene y de resistencia en
forma tal gue preserven en todo momento la sanidad, calidad y conserva-
cifin de la fruta empacada.

En cuanto a manzanas v peras estas deberén empacarse obligatoriamente :

en E:S:ses "perdidos" o "descartables".
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CAPITULO VI
DE LA IDENTIFICACION DE LA MERCADERIA

22;— A efectos de una mejor identificacién de la fruta empacada, loé-enva-
ées deberén llevar los siguientes r6tulos vy levendas:
I) PARA EL MERCADO EXTERIOR.
a) Rétulos: |
En un cabezal del envase se imprimird o fijard un rétulo de tamafio
suficiente cono pera cubrir como minimo el SETENTA Y CINCO POR
CIENTO (75%) de la superficie de aqu#l, en el que, directamente so
bre el mismo y sin aditamentos (tira de papel pegada‘para sup;rpo—
ner inscripciones o para eliminar éstas), tendr& imprese lo si-
.Jguiente:
_:~  1.~ Nombre de la especie.
2.~ Provincia prodﬁctora. Seré optativo sefialar, la zona producto-
ra dentro de la provincia, para su individualizacidn.
3.- Nombre del empacador reglamentariamente inscripto en el REGIS-

TRO respsctivo (apartado 1°).

.;;. — _ tg;_5;£;IhdusitiaTAngentiga,D“Enoduccién_ﬂngemtimarkcun letras_no_infe

o ____.riores a_,_CUAf.HO MILIMETROS (4 mm.) de altura para los rétulos que -
"7 se usen eﬁTenvases'mayores de DIEZ {10) kilogramos; en los rétulos
para envases menores de DIEZ (10) kilogramos, la altura de las le-
tras podr& ser menor, pero no menos de DOS MILIMETROS (2 .mm. ).

para todas las especies, seré obligatorio, para identificar los gra

dos de seleccifn en los énvases reglamentarios para la exportacién,

la utilizacidn de rdétulos en los cuales predomine y se destague un

6016r de fondo, de acuerdo con el siguiente detalle: grado SUPERIM,

AZUL; grado ELEGICO, VERDE; grado COMERCIAL, ROJO.

En los rétulos que identifiguen la fruta producida en el Alto Valle

del Rfo Negro y Neuquén (Valle Superior del Rio Negro, Valle Infe-.

-~
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rior del Rio Neuguén y Valle Inferior del Rio Limay}, podrd con-
signarse en forma indistinta la provincia productora o bien, la le
yenda Alto Valle del Aic Negro y Neuguén,

b} Leyendas:

l.~ En la parte superior del r&tulo, o bien inmediatamente arriba
del mismo y directamente sobre el cabezal, y de izGuierda a dere-
cha, deberén figurar las siguientes leyendas: grado de seleccidn,
nombre de la variedad o cultivar y el n@meru de unidades conteni-
Idas en el envase, o pesoc neto, o calibre, segin corresponéa.

En el caso de eétamparse las leyendas sobre el rdtulo, este deberé
prgséntaﬁ‘uné franja blanca de un anche no menor de VEINTE MILIME-
TROS (20 mm,)_para contrastar con el color de fando del rétulo y
facilitar la lectura de las leyendas, ya sean estampadas con sellos
o bien 1mpresas.

2.— En la parte superior del cabezal opuesto y de izquierda a dere

cha, se estamparén las mismas leyendas establecidas en el punto an

teriaor.

' gobre el costado izquierdo se estampard el selle clave y en la par

~te inferior og ditho catezallaleyerda "PRODUCCION ARGENTINA" O

e W INOUSTRIA ARGENTINA" en letras cuya altura no serd menor de DIEZ

 MILIVETROS (10 mm. ).
3.- S581o para manzanas y peras, cuaﬁdo no seén envueltas individual
mentz en su totalidad con papel sulfito aceitado o similar {aparta-
do 18}, deberé estamparse en el cabezal opuesto al del rdétulo, un
sello con la leyenda "Sin papel", en letras no in%eriorés a DIEZ
MILIMETROS {10 mm.) de altura.
4.—- En el caso de que la fruta haya side tratada con un aditivo pa
ra mejorar su presentacidn, y/o conservacidn, deberd estamparse,
en el cabezal opuesto al cdel rétulo, la inscripcidn reglamentaria

estab ecida a tal efecto por el MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y ME-

Y
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DIO AMBIENTE.

La altura de las letras de todas las leyendas, salvo las expresa—
mente indicadas ro deberd ser menor de OCHO MILIMETROS (8 mm.) a |
excepcidn del caso de los envases de un contenido neto de CINCO
(5) kilogramos o menaores en que la altura de las letras serd ce
CINCO MILIMETROS (5 mm.), como minimo.

El nombre de la variedad o cultivar, en todos los casos, deberé es
tar delimitado por un recuadro.

c) Sellos: : N
El sello clave a que hace referencia el inciso b) puntoc 2, estard
compuesto de la leyenda "Decreto-lLey n® 9.244/63 - Frutas Frescas"

y la clave constituida por nimeros méviles, identificando de iz-

- guierda & derecha, el dia y mes de empague y el ndmero de orden

del establecimiento de empague asignado por la Delegacidn Agricola,
habilitante del mismo. ‘
Las Delegaciones Agricolas habilitantes de los locales de empaque,

proporcionardn a los empacadores, el facsimil del sella clave men-—

cionado, con las caracteristicas y medidas a que deberd ajustarse

Ay

I1)

para-su—confeccifn.,—
PARA EL MERCADO INTERNC. S .

a) Impreso de identificacifn:

Se fijaré o se imprimiré en un cabezal o en un costado del envase,
un rétulo, afiche, etiqueta, tarjeta o marbete, que deberéd tener
como minimo SESENTA MILIMETROS (60 mm.) de ancho y CIENTO VEINTE
MILIMETROS (120 mm. ) de largo en el cual se consignarén las si-
guientes leyendas:

1.- Nombre de la especie,

2.—~ Provincia productora. Serd optativo sefalar, la zona productora

. dentro de la provincia, para su individualizacidn.

3.- Nombre del empacador o razbn social empacadora, inscripto re-—

- N I
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glamentariamente en el REGISTRO respectivo.

4;- Marca comercial, propia o no, de la firma empacadora pudiendo
ser optativo su usa.

5,~ Industria Argentina a Produccidn Argenting, cbn letras no in-
feriores a CLATRO MILIMETROS (4 mm. ).

Para todas las especies, en el caso de gue se utilicen envases re-
glamentados para la exportacifn, serd cbligaforio para identi?icar
los grados de seleccién, la utilizacifn de rétulos en los cuales
predomine y se deétaque wn coler de fondo, de acuerdo con z‘el siguiem
te detalls: grado SUPERICR, AZUL; grado ELEGIDO, VERDE; grado COMER
CIAL, ROJO; grade COMUN, NEGRO y grado ECONOWICC, AMARILLO.

En los r&tulos gue identifiguen la fruta producida en el Alto valle
del Rfo Negro y Neuguén {Velle Superior del Rio Negre, Valle Infe-
rior del Bio Meuguén y Valle Inferior del Rio Limay), podr& consig
narse en forma indistinta la provincia productora, o bien la leyen
da Alto valle del Rio Negro y Neuguén, -

— : ) .- --b) Leyendas:

1.— En el cabezal o castado del envase donde va estampado o adheri

do el impreso de 1dent1flcac16n, e inmediatamente arriba de éste,

é%% o _ se estamparén, de izquierda a derecha: grado de seleccidn, nombre
de la variedad o cultivar y el ndmero de unidades contenidas en el
envase, o peso neto o calibre, segdn corresponda.

c} Sellos:

En el mismo cabezal que lleva el impresoc de identificacién, o en el
nopuesto o en los costados del envase, se estamparéd el ndmero de ha
bilitacidn del local o luygar de empague (apartado 10), y fecha de

empague.

En el casa de.que el tamafio del impreso de identificacidn lo permi
ta, todas las inscripciones de las leyehdas mencionadas podrén im—

- prlmxrse o sellarse sobre gl mismo.
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En el caso de que la fruta hayarsido trétada con un aditive para‘
me jorar su presentacifn y/o conservacifin, deberé estﬁmparse la ins
cripcifn reglamentaria respectiva, en el impreso de identificacién
o directamente sobre el envase, en un todo de acuerdo a lo estable
cido & tal efecto por el MINISTERIC OE SALUD PUBLICA Y MECIO AM;
BIENTE. | |
Las DOelegaciones Agricolés.habilitantes de los lugares o locales
de empague, proporcicnardn a los empacadores, 21 facsimil del sello
mencionado, con las caracteristicas y medidas a.que deteré a:‘j.usta{
se para su confeccibn,
23.;;Las bolsas de papel gque se utilicen para colocar individualmente los
melones y sandias (apartados 235 y 289) deberén llevar las siguientes
-inscripciones: especie, variedad, procedencia, nohbre del productor,
empacador o exportador; grado de seleccidn; la marca, ﬁptativa para el
mercado interno, y la leyenda "INDUSTRIA ARGENTINA" D"PHODUQCION'ABGﬁy
TINA". Asimismo podrd adherirse a cada fruta un rétulo o bien estampar

se un sello, en los gue se consignard l1a marca y la leyenda ”INDUSTHIA

" ARGENTINA" O ”PHDDDBCIDN ARGENTINAY.

=—=="2A4,="En manzanas y peras el coltr de impresidn cel sello clave, identifica-

’f'réflé’sanidad de la fruta empacada. El color NEGRO corresponderd a las %g}
'Lgmh;é;fgééé iibres de plagas; y el color RQOJO regiréd para aguellas en las
gue se admitirén las siguientes toleranciés:
a) Carpocapsa, hasta el TRES POR CIENTO (3%} ce unidades que presenten
lesiones. | _ ‘
b) Cochinillas, hasta el OCHO POR CIENTO (8%) de unidades con signos
de atague y DOS POR CIENTO (2%) de presencia del parésita, _ :
c) Pulgén lanigero, hasta el TRES POR CIENTO (3%) de unidades con sig

nos de atague.

d) Acaros, hasta =1 CINCO POR CIENTO (%) de unidades atacadas. :
, _ A ¢

e) Saﬁga, hasta el TRES POR CIENTO (3%) de unidades con lesiones.
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La tolerancia mixima para el total de plagas o enfermedades no debe
exceder del OCHO POR CIENTOD (B%).

El estampado en los envases, de todas las leyendas y sellos estableci

' dos por la presente reglamentacitn, deberé efectuarse con tinta inde-

leble y en forma tal que las inscripciones resulten bien legibles. DOi

cha sellado deberé realizarse en el lugar de empague y estar completa

' do en su totalidad, de manera tal gue al iniciar las tareas de empa-

que del dfa siguiente, todos los envases que puedan existir, conte-

niendo fruta empacada, deberén presentar una total y correcta tidenti-

- ficacibn, de acuerdo a lo establecido en el apartado 22.

.. Las leyendas y sellos identificatorios reglamentarios de partidas de

manzanas y peras, podrdn ser estampados con m&quinas impresoras auto-
m&ticas en cualguiera de los cabezales componentes de los envases, deg
biendo evitarse 1la superpasiﬁién de los sellos sobre el r&tulo que
lleva uno de los cabezales.

Los r6tulos que se adhieran o lmprimen en las cajas de cartdn corruga

do, cuyo color de fonde identifica el grado de seleccibn, podrén sus—

tituirse por una impresidn que consigne todas las leyendas reglamenta

—ﬂ:‘v—‘:m — T
;7. g

":rriéé:'Eéta impresién y la del recuadro que la enmarque deberan ser del

rrr——— —

color coff?spondisdpe al'gfado de seleccifin a identificar. -~

5.~

La coloracifn del cartbHn corrugado de las citadas cajas diféﬁiré de

las colores de fondo vigentes.

Solamente bajo circunstancias muy especiales y previa verificacifn y
autorizacifn de las DélEQaciones Agricolas de la DIREQCION.NACIONAL DE
"FISCALIZACION Y'DOMERCIALIZABIGN AGRICOLA, se permitirén enﬁases<ccn
r&tulos superpueétns. Asimisqp la Delegacién Agricola actuante, éumuni
caré inmediatamente las auvtorizaciones concedidas, al SERVICIO NACIONAL
OE FISCALIZACION DE LA PROCUCCION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departa
mento de Frutas y Hortalizas] y al SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD VEGE- .

TAL (9epartamento de Inspeccibn Portuaria de Vegetales). Adem&s, la De

-
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legacién Agriccla extender& la constancia de las autorizaciones conce
didas a las firmas empacadoras recurrentes que asi lo soliciten.

27.- Cuando se comprueba dentro del local de empague y en la zona dg produg
ci6n, que la mercaderf{a contenida en los envases, no responde a las exd
gencias de los grados de seleccién de la presente reglamentacibn, se
podrd autorizar a remarcer la mercaderfa en el grado inferior que co-
rresponda, como casa de excepcién; siempre que no se trate de un caso

ya reiterado que ponga de manifiesto una forma de proceder impropia, no
i

imputable a una eventualidad del trabajo en si. Para las especies manza |

na y pera, se ajustaréd el cometido a lo establecido en el apartado 34,
En e; caso de partidas de manzanas y peras almacenadas en cémaras fri-
éorificés; podré autorizarse en cualguier lugar del pais, su reselec—
'Ciénry reempaque en los mismos enveses, conservando su identificacién
aoriginal, cuando tal reseleccifin sea motivada para la eliminacifn de
frutas defectunsas que se excedan de las tolerancias permitidas, debi-

do a defectos, gue recién se visualizan después de un periodo de alma-

genamiento,.y que no se observan o son de dificil observacibn.en el mo

: mento.del.empaque, que caracterizan a un evidente proceso evolutivo.

Para realizar tal. cperaclﬁn, el empacador y/o exportador solicitard la

.correspondiente autnrizaciﬁn por nota presentada al Departamento de Fru
tas y Hortalizas, dependiente del SERVICIO NACIONAL DEAFISCALIZACIDN DE
LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA, efectuéndola bajo el control

del Servicio de Inspeccidn.

28.— Las firmas empacadoras de fruta para exportaciﬁn confeccionaran mensual

mente, para cada especie y local o lugar de empague habilitada, con ca-
récter de declaracién jurada y por triplicade, una planilla de acuerdo
con el modelo gue entregaré el Departamento de Frutas y Hortalizas, de-
pendiente del SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y CO-
MERCIALIZACION AGRICOLA, en la que se hard constar: la provincia, el

partidT‘D departamento y localidad donde tenga lugar la operacién de em

: —&;/—“ = aape—— - et ekt e e e e T g g s m e T g g
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paque; variedad o cultivar; nlmero de en&ase; grado de seleccién y
cantidad de kultos, debiendo ser firmada por el empacador o persona
autorizada y llevar selle aclaratorio.

En la misma planilla, se dejard constancia de la cantidad de bultos;
marca; capacidad del envase, en kilogramos y variedad de fruta empaca
da para el mercadoc interno.

En dicha planilla, deberé consignarse,-ademés, la cantidad de kilogra
mos y variedad de "Fruta no Exportable” (apartadn 324, punto 2) que
remita el empacador a otro galpfn o lugar de empaque de la zona, debi
damente inscripto y habilitado exclusivamente para acnndlclonar fruta
fresca para el mercado interno.

Asimismo, debers consigna;se, en la misma planilla la cantidad en kilo
gramos, de la "Fruta de D;scarte" (épartadc 324, punto 1)} resultante
de la tar-ea de clasificaci6n realizada;

En el caso de que el descarte sea enviado directamente por el empaca-—
dor a una industria, deberé consignar la o las firmas industrializado—
ras destinatarias,

En el caso de ser devuelto al productor, también se consignarsd la can—

tidad de kilogramos en forma global, para_todos los_praductores. Tal ...

devoluciér deterd efectuarse bajo recibo, extendido por triplicade vy
debidamente conformado por el productor, en el gque se dejari constan-
cia de los kilogramos entregados, fecha, especie y variedad, destino
que le dard el productor e identificacién del medio de transporte uti
lizados E1 original y dupllCch del citado recibo serén agregados a
las planillas declaratorias. )

Las firmas empacadoras que a§ondicipnen frutas equusivamente para el
mercado interno, deberén confeccionar, por cadsa especie y local o lu-
gar de empague habilitado y por triplicada, Qna planilla mensual, en
la que se consignarén las tareas de empadue realizadas en el mes, de a

cuerdo con las especificaciones que se establecen en el facsimil que

_1';“‘ DT o
ELEE DA )
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entregar& el Departamerito de Frutas y Hortalizas, dependiente del SER-
VICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y CCOMERCIALIZACION A-
GRICOLA.
Las planillas declaratorias de empague, mencionadas en el apartado 28,
deberén llevar numeracifin correlativa para cada local de empague habi-
litado.
£1 original y duplicado, deberén ser entregados o remitidos a las Dele
gaciones Agricolas antes del dfa DIEZ (10) del mes siguiente al gue
pertsnecen, El triplicado guedar& en poder del empacador, el cuai debe
ré ser conservado en el local o lugar de empaque y a disposicidn del
Servicio de Inspeccidn.

B CAPITULOD VIT

‘DEL. TRANSPORTE, ENFRIAMIENTO, FRIGORIFICODS Y CUARENTENA

La fruta gue se destine a la exportacidn deteré transportarse desde las
zonas de produccifn, a los puertos o lugares de embarque, en vehiculos
abiertosﬂb Eerrados, ventilados, refrigerados o frigerificos, o en los

llamados vagones o camiones "termos' en condiciones tales de higiene

qgg_;a preserven ‘de contaminaciones vy olores extrafios, que aseguren el

" mantenimiento de su sanidad, calidad y conservacidn. En el caso de uti-

L}i;ﬁ?ﬁlds vehiculos abiertos, la fruta deberd estar protegida debidamen

te de los agentes ambientales, mediante el uso de elementos apropiados.
l.as partidas preenfriadas en origen deberén transportarse en las mismas
condibiones anteriores, en forma tal dﬁe también se asegure el manteni-
miento de una temperatura 1o més cercana posible a la lagrada por el

proceso de preenfriamiento, de manera que, a su llegada al puerto o lu-
gar de embarque, no exceda dg la. prevista en el apartads 37. Las frutas

que se destinen al mercado interno, deberén transportarse por medios

gue aseguren el mantenimiento de su sanidad, calidad y conservacidn, pre

servindolas de las contingencias ambientales mediante elementos adecua-

dos. |




L/ﬁuﬂéu'a A gm.ramz‘rz ’ . -. 21 -
%;rdéu‘a oA boéfmf/gfm f %ﬂﬂr/ﬂi{z

31.- Toda la fruta fresca que se destine a la exportacidn, salvo las excep
ciones establecidas en los apartados 34, 35 y 36, debera ser enfriada
antas de su embarque.

32,—- Deberén viajar al extranjerc en cémaras frigorificas, todas las espe-
cies inclufdas en la presente reglamentacidn, salvo las axcepciones
dispuestas en los apartados 34, 35, 35, 228 y 28l.~ En.una misma bode
ga, .entrepuente, plan, camareta, etc., no podrén cargarse partidas de
fl;utas preenfriadas coh partidas de frutas sin preenfriar, o viceversa.

El SERVICIO NACIONAL -DE FISCALIZACION. DE LA PRODUGCION Y CDME:%'E‘}IALIZA; ,
. CION AGRICOLA {Departamento de Frutas y Hortalizas), podrd exceptuar
el cumplimiento de diche reqguisito, cuando las frutas se destinen a
' puertué para los cuales no se disponga de un servicic regular de trén§
.porte en chmaras frigorificas, % siempre gue no desmejore su calidad, -
33.- Todarla fruta fresca que se transbcrte en cémaras frigorificas a puer-
tos extranjeros deberd ser preenfriada en las zonas de produccifn. Ex-—
ceptianse de esta obligatoriedad las partidas procedentes de zonas en

- que-no-existen.clmeras frigorificas, como también aguellas, que par

- -falta de capacidad en las mismas u otras causas de fuerza mayor, no pu

. - dieran dar cumplimiento a este reguisito. Los interesados deberdn comu
éggiijﬁ:j  i' ﬂj$;;:;ritalfsituaci6n al SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACIDN.ﬁgnLA PRODUC
| CION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas)
o a las Delegacioﬁes'Agricolas en las zonas de produccidn, apeortando
1la deﬁida Justificacidn. En estos casos el preenfriamiento deberé efec
- tuarse en los lugares de embarque.

34,~ Podrd exportarse fruta fresca a los pafses limitrofes en bodega comdn,

sobre cubierta y corredores o yagonss ventilados con excepcidn del Bra

[

sil, para el cual se permitiré Gnicamente los envios de frutas en gene

[

ral con destino a Uruguayana y los previstos en los apartados 228 y 281
respectivamente, ' -

35, - Padr%axportarse fruta fresca sin la necesidad de viajer en céhmaras

i
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frigorificas, en los casos en que su transporte se realice por via

3?0_

381!-'

aérea, pudiéndose prescindir, asimismo, del preenfriamiento cuando di

cho transporte se efectie desde la zona de produccidn. Las especies

PERA y MANZANg, podrén embarcarse desde cualguier aeropuerto del pais,

sin el requisito del preenfriamiento, siempre Gue no hayan transcurri

do mis de SETENTA Y DOS (72} horas desde su empaque hasta su efectiva

carga en el avidn.

Podrén exportarse melones y sandias, sin el requisito del preenfria-

miento, gue establece el apartado 3l. \

4

Todas las especies que hayan sido preenfriadas, deberdn tener al momen

dos.

. to del embargue una temperatura no mayor de OCHO (8} grados centigra-

La mercaderia preenfriada no podré salir de las zonas de produccién

cuando =n ellas se otorgue el Certificado Fitosanitario, con una tem-

peratura superior a CUATRO (4) grades centigrados.

La fruta que se exporte a aquellos pailses que, por razones de indole

- sanitaria, exijan la aplicacidn de cuarentenas, guedard sujeta a las

_ _especificaciones que a tal efecto establezca el SERVICIO NACIONAL DE

" SANIDAD VEGETAL (Departamento de Inspeccifin Portuaria de Vegetales),

39.-

T ———

para asegurar una mayor gficiencia en el tratamiernto mencicnado.

Los frigorificas inscriptos en el registro respectivo (apartado 1°9),
: .

deberén facilitar al personal del Servicio de Inspeccidn, el acceso

a sus cémaras, el control de las existencias de frutas depositadas y

prestar
Ademas,
Jjurada,
de cada

y ftipos

toda otra colaboracién gue se recabe.

deberdn suministrar mensualmente con carécter de déclaracién
el detalle de las existencias de frutas frescas al Ultimo dia
mes, discriminado por especie, variedades, grados de seleccién

de envase, y contenido neto de los mismos.

" Tal informacién se consignard en planillas declaratorias, cuyo modelo

lo entregard al Departamento de Frutas y Hortalizas y seré suministra

da a eyte organisﬁo_antes del dia SEIS (6) del mes siguiente del que

-
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se consignan las existencias, ya sea difectamente o por envic postal
certificado.

CAPITULO VIIT

DE LA FRUTA DE "RANCHO", ENCOMIENDAS POSTALES
INTERNACIONALES Y ERQUIPAJES DE PASAJEROS

la fruta gue se rémita al exterior en ca;écter de encomienda postal in
ternacional y la que forma parte de equipajes de pasajeros sdlo deber&
cumplir con las reglamentaciones sanitarias vigentes.
Siempre que conduzcan pasajeros, la provisifn de "rancho", que'en los
puertos habilitados embarquen los vapores con destino a paises he ul—
tramar y las embarcaciones de cabotaje que se dirijan a paises vecinas,
estard sujeta a la inspeccidn sanitaria.
La fruta deberf reunir las condicioneg contempladas en los distintos

grados de seleccifn, identificéndose los envases que la contenga, can

la expresidn "RANCHD" en caracteres no inferiores a VEINTE MILIMETROS

(20 mm.) de altura.
A los efectos enunciados en los apartados 4C y 41, el interesado debe-—

r& solicitar directamente la inspeccién samitaria ante el SERVIGIO NA-

43.-

tales) y poctrd incluir en una misma solicitud todas las especies que
desee, destinadas & un mismo vapor, . siempre due en-tatal no exceda de
los MIL QUINIENTOS (1.500) kilogramos. Se extenderd Gnicamente el cer-
tificado destinazdo & las autoridades aduanefas.
.CAPITULO' IX
bE LAS INSPECCIONES Y QOTORGAMIENTC DEL
CERTIFICADO FITOSANITARIO
La solicitud de inspeccitn de'ia fruta con destino & la exportacidn, a
los efectos del otorgamiento del Certificado Fitosanitario deberé pre-
sentarse en los lugares de embargue, ante 2l SERVICIO NACIONAL DE SA-

NIDAD VEGETAL (Departamento de Inspeccién Portuaria de Vegetales), en

BIDNAE—DE%SANIDAD~VEGETAL_@Depantamento de Inspeccifn-Portuaria_de Vege .

oy AR . e e
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45,

formularios gque dicha reparticién proveeré y con una antlclpaclén mini
ma de CUATRO {(4) horas a la iniciacién del embarque.-CoerSpondéré una
solicitud por cada especie cuya expartacifn se tramite. En todos los ca
sos en las solicitudes de inspeccifn deberén consignarse el o los gra-
dos de seleccidn a embarcarse; En manzarias y peras se procederd confor—
me a lo establecido en la Resolucidn n® 70 .del 23 de febrerc de 1982,
reglamentaria del Decreto n® 2712 del 23 de octubre de 1975,

La presentaci6n de la solicitud mencionada en el apartado 43, estard a
carga de un exportador o de un Despachante de Aduana, y deberé eféctuag
se en dias hébiles, durante el horario establecido para la Administra-
cibn Pﬁélica o con CUATRO {4) haras de anticipacién a la iniciacién del
embarque, para los dias no laborables.

Las solicitudes de inspeccifin paré fruta preenfriada, ademds de los da-
tos reglamentarios, deberén contener el o le nimeros y color de los se

llos—~clave gue amparan la partida a exportar. E1 SERVICIO NACIONAL DE

SANIDAD VEGETAL por intermedic del Departamento de Inspeccién Portuaria

" de Vegetales, daréd la conformidad pertinente para que dichos sellos-cla

ve puedan ser inspeccionados.

Exceptiiase de dicha obligatéfiedad, cuando el preenfriamiento tenga lo=—

gar en la zcnalde produccifin y la fruta sea transportada directamente
de ésta hasta el lugar de su embarque.

Toda partida de fruta fresca gue se presente a inspeccifn en los lugares
de embarque, deberd ir acompafiada par un formulario denominado "Remitoc
de Embargue", gue seréd confeccionado en el lugar de empague, o bien,

en el frigorifico donde se encuentra depositada, de acuerdo con un fac—
simil que proporcicnard el SEHVICIU NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA
PRODUCCION Y COMEHCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Horta-
lizas) en el que se especificard la cantidad de envases por: especie,
variedad, procedencia, marca, grado de seleccibn, sello-clave, modali-~

dad de empaque y tipo de envase. EL "Remito de Embargue" seré entqegado

3y

@
tl-lfi'
L
i
i
!
!
{



- 25 -

;_/‘ rdiletco ot ({C?powzmﬂ:’rz
..%icdhu‘cz e ;.Oéfafré’:am # (q/ezfaar/éfz}z

por el Despachante de Aduana o por el exportador o bien, por la perso-
na encargada del embarque, en original y duplicado al inspector actuan -
te. Inmediatamente de embarcada la mercaderia, el duplicado debiéamen—
te firmado por el inspector, en prueba de conformidad del embargue, se
réd devuelto a la persona que lo entregﬁ; el original seré retenido por
el SERVICIO NACiONAL DE SANIDAD VEGETAL (Departamento de Inspeccién Par
tuaria de Vegetales). En ningﬁn caso serén inspeccionadas las partidas
gue no estén documentadas por el "HAemito de Embarque".

47.,~ No se procederd a la inspeccidn de partida alguna de fruta sin,éue el

inspector cuente con ia correspondiente solicitud de inspeccidn, cumpli
mentada de acuerdo a las condiciangs establecidas en los apartados 43,
a4 vy 45;

48,- E1 juicio sobre los defectos, dafos, lesiones y/o enfermedades se for~
maréd teniendo en cuenta la intensidad y gravedad de los mismos y su in
fluencia respecto de las cnndicianes'generales de la mercaderia y cOon—
servaci6n, en relacifn con las tolerancias admitidas para cada una de

las especies reglamentadas, A tal efecto, se inspeccionarén eligiendo

al azar un ndmero de envases, que serén coma minimo TRES {3), de la to

——————————falidad—de-la-pertida-que—se-presente—a—inspeccidns

(- e — De-cada uno de los envases, se tomard un nimero adecuado de -frutas, pa
| .;fggéggéﬁleﬁer”el parcentaje de'unidades, d bien, el porcentaje en peso

de las frutas gque no reqnan las condiciones exigidas.
El valor medio de los porcentajes obtenidos serd aplicado a toda la par
tida. |
Se entiende por partida un determinado nimero de enuaseé, cuya idehtif&
caciﬁn cancuerde totalmentg con respecto a: especie, variedad, proceden
cia, marca, sello-clave, colDr‘del sello-clave, grado de seleccién, ti-
po de envase, modalidad de empague, tratamientos gque mejoren su presenta
cidn y/o conservacifin.

49.- Inspeccionada la fruta y dada su conformidad para su embargue, como asi

%
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también, habiendo cumplido el exportador con los demés requisitos, el
SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD VEGETAL {Departamento de Inspeccién Por-
tuaria de' Vegetales) otorgard el correspondiente CERTIFICADD Fi&DSANI-
TARIO, conforme a las normas establecidas por la Convencidn Internacio
nal de Roma de 1951. En el casoc en que no se hubiere concretado la ex~
portacién de la fruta, las solicitudes de inspeccién no podrén trasla-
darse para amparar otros embarques, correspandiendo en consecuencia su
anulacibn.

50.- E1 SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD VEGETAL (Departamento de Inspeqbién Par =,
tuaria de Uegetales) al extender el CERTIFICADD FITOSANITARIO a que ha—
ce referencia el apartado 49, consignard el o los grados de seleccién ‘
que companen la partida, sin especificar la cantidad de envases de cada
una de ellos, .

Cuando &1 CERTIFICADO FITOSANITARIO ampare una partida preenfriada, se
deberé consignar en el mismo, la temperatura promedio gue presénté la
fruta al momento de ser inspeccionada para su embarquén

CAPITULD X

DEL CERTIFICADO COMERCIAL

51, ~-La—DIRECCION-NACIONAL- DE-FISCALIZAGION Y—CDMEBEIALlZAGIDN—AGRICOLA—LQg———;_.
‘partamento de Frutas y Hortalizas), otorgard a requerimienta de los in 653
teresados, un Certificado Comercial, con el detalle de las caracteris-
ticas de cada partida Gue exporten.

52.- A los efectos del otorgamiento del Certificado Comercial, los interesa-
dos deberén presentar una solicitud por cada especie y partida en formu
larios que proveerd la DIRECCICON NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALI
ZACION AGRICOLA, por intermedio del Departamento de Frutas y Hortalizas.

La cantidad de envases de cad; especie y variedad por_grado de seleccidn

y tamafio, se hardn constar en el mencionado certificado bajo la exdusiva

responsabilidad del solicitante,
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CAPITULD XI

DE LOS RECHAZOS
Procederé- el rechazo de las partidas de frutas en los siguientes ca-
S05;
a} Cuando las partidas de frutas preparadas con destino a 1la exporta-
ciﬁn a mercado iﬁterno, no se ajusten a 1&5 prescripciones estableci-
das en la presente reglamentacidn.
b) Cuando las partidas muestren en sus envases, séﬁales de adulteracidn
de cualquiera de los sellos reglamentarios producidos por rasp%ﬁuras, n]
bien, por el lavado de los mismos mediante el emplec de substaécias
quimicas u otras.
c] Cuando las partidas mueétren envases con rétulos superpuestos y no
se hayan cumplido los recaudos establécidos en el apartado 26,
d) Cuando se observen en las partidas, envases sucios, deteriorados, ro
tos o mojadas. En tal caso, corresponderd la separacién de las unidades
en tales condiciones.

g) Cuando se observen envases con muestras evidentes de haber sido re-—

‘empacados para proceder al repaso de la fruta contenida, desvirtuando

su-primitiva-identificacibn, -salvo lo gstablecido en.el apartado 27,
Efectuado el rechézo de una partida de- fruta, se procederd de la si-
guiente manera:

a) Cuando el rechazo corresponda a una partida empacada e ildentificada
para la exportacifn, se la descalificaré a los grados COMUN o ECONOMI-
CQo, segﬁn la especie que se trate, siempre que responda a las exigencias
de alguno de estos grados.

A tal efecto, se procederé a eliminar todos los sellos que individuali
zan el grado rechazado y colocar el sello que corresponda y cruzando el
r6tulo y cabezal opuesto con el sello MERCADD INTERNC. éh el caso de no
corresponder a ninguno de los grados mencionados para mercado interno,

procederd el comiso y retiro de la venta para el consumo al estado fres

N
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55,-

co, déndole otro destino bajo control oficial. La leyenda MERCADO IN-
TERND del sellp aludido deberd estamparse en forma indeleble vy en le-
tras no inferiores a VEINTE MILIMETROS (20 mm,) de altura, excepto en
los casos en gque el contenido neto de los envases sea de CINGO {8) ki
logramos 0 menor, la altura no deberd ser inferior a DIEZ MILIMETROS
(10 mm, )

b) Asimismo corresponderd el estampado de la leyenda MERCADO INTERNO,
en ambos cabezales de todos los envases companentes de una partida re
chazada por no cbservar en el momento de su embarque las tempeﬁaturas
mi{nimas establecidas en el apartado 37,

c) Cuamdo el rechazo corresponda a una partida empacada e identificada
para ei mercado interno, el propietario de la misma podré optar par la
reseleccidn o en su defecto, el comiso o retiroc de la venta para el can
suma al estado fresco, déndole otro destino bajo control oficial.

En todos los otros aspectos, se procederd de acuerdo con lo estableci-
do en los apartados 53 y 58,

El inspector actuante deberd identificar los cajonés por é1 revisado;.

de la partida motivo de rechazo, de tal forma gque dichos envases pue-

damn ser reinspeccionddos por lod integrantes el TRIBONAL TECNICO OE
APELACION, en caso de solicitarse la ac;tuacién del mismo.
Corresponderé la suspensifn transitoria del embarcus, y el retirc del
camibn, vagdn, etc., del lugar de su descarga, cuandn la mezcla de se-—
llos-clave y/o variedades de partidas aprobadas con las rechazadas por

la inspécciﬁn, hagan dificil la tarea de su separacidn. Efectuada di-

cha separacibn, fuera del lugar de carga, podrén reingresar las parti-

das aprobadas para su embarqueg.

El Departamento de Inspeccién Portuaria de Vegetales, dependiente del
SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD VEBETAL, podrd autorizar la presentaciﬁn

a inspeccién de una misma partida (apartado 48) que haya sido deposita

da en un frigorifico o clmara distinta de aquél o aguellas de interna—
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cifn del resto de la partida, cuando se trate exclusivamente de recha-
zos por madurez, siempre que se Justifique debidamente que se trata de
la misma partida que fuera depositada en farma fraccionada en méé de
un frigorifico o clmara y atribuirle la madurez a un inadecuado suminis
tro de frio.

57.~ Cuando mediare el rechazo de una partida, en ningdn caso se procederd a
su remarcacifn con otro grado de seleccifin, ni color de sello-clave,
salvo el caso previsto en los apartados 27 y 54.

@%3 58,- £1 SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD VEGETAL (Departamento de Inspecqﬁén Por
tuaria de Vegetales) registrard los rechazos de las partidas de frutas
que tengan lugar en puertos o lugares de embarque, y el SERVICIO NACIO-
NAL DE FISCALIZABiDN DE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (De-
partamento de Frutas y Hortalizas) los que se produjeran en locales de
empaque, mercados de concentracidn, establecimientos frigﬁrificos, esta
clones ferfouiarias, y cualguier otro sitio en donde se realicen inépeg

ciones de todo tipo de partidas de frutas, ya sean acondicionadas para

gl mercado interno come para el externo.

En_los qorrespbndientes Registros de Rechazos, se harén constar todos

_ “Tos datos necesarios que posibilitén 1& idertificacién de Tas partidas
é%% """" ’f' - ‘;fé?ﬁazadas, como asi también el lugar del rechazc, causas del mismo y
nombre del inspector actuante.
CAPITULO XII 
DEL TRIBUNAL TECNICO DE APELACIUN
59,.,— Cuando los inspectores actuantes rechacén partidas de frutas, los inte
resados, podrén solicifar reconsideracidn de tales medidas interponien
do el pedido dentro de las CUARENTA Y OCHOD (4} horas de producido el
rechazo, en escrito dirigido ;l SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD VEGETAL
(Departamento de Inspeccibn Portuaria de Vegetaies o Departamento de

. Fiscalizacifn Fitosanitaria) o al SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE

LA PRDXUCBIGN Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hor

y:
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talizas) o a las Delegaciones Agricolas del interior del pais, depen-
dientes de la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION
AGRICOLA, segln corresponda, a fin de que constituya un Tribﬁnal Téconi
co de Apelacién.

60,- E1 Tribunal Técnico de Apelacién estaré integrado gor TRES (3) técnicos
ingenieros agrénomos. Dos de ellos serén tdesignadas por alguno de los
organismos mencionados en el apartado 59.

El tercero serf nominado por el interesado recurrente, el cual serd ci
tado con una antelaci6n minima de 00S (2) horas a la fijada para ?é reu
ni6n del Tribunal Técnico de Apelacién.

5i transcurridos QUINCE (15) minutos de la hera establecida para la reu
nién,'ei representante del interesado no se hiciera presente, gl Tribu-~
na;'se'intagraré con un tercer miembro oficial. En igual forma se inté—
gfaré si ¢l interesado ne designara representante,

5l.- E1 TRIBUNAL TECNICO DE APELACION se constituiré dentro de las VEINTICUA
TRO {24) horas de solicitada su intervencién.

2.~ E1 TRIBUNAL TECNICO DE APELACION asentaré sus resoluciones en actas que

se registrarédn en libros habilitados al efectao, gue quedééénﬁ;n-éusto—

TR s giaen 81 PEspec tivo orgamismo—intervinientes ' -

——— —Ademis; produciréd un informe, -calificando, en funcién de. la. actuacidn

que le cupo al Tfibgnal, si el pedido de su integracién era razonable.
CAPITULO XIII
DE LAS INFRACCIONES

63.- Comprobada cualquier tipa de infraccibn a la presente reglamentacitn,
el funcionario actuante proceder& a redactar un acta por éuadruplicédo,
la que deberd tener una relacidn circunstanciada de los hechos motivo
de la infraccifn.

64,- Cuando lo que motiva la infraccibn, es una partida de fruta, se redac-
tard un acta de infraccifn e intervencifn de lq misma, consignando la

sigpi%ite informacibn: lugar, fecha y hora de intervencibn; nombre, do -

Pt %,
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micilip y documento de identidad del propietario o tenedor de la merca
deria; especie, variedad y grado de seieccién, nimero y color del se-
lio-clave o nlmero del local de empague habilitado, marca, cantidad v
tipo de envase; causas de lé infraccifin, indicando porcentaje de cada
uno de los defectos; lugar donde queda depositada‘la mercaderia e iden
tificacidn completa del depositario designado, quien, en prueba de tal
designacién, firmaré el acta.

Ademés del depositario, Firmarﬁn el acta, el inspector actuante y el te

nedor de la mercaderia o testigo h&bil, adoptando el funcionariolos re
anudos establecidos en el apartado 55.

65,= Lds rechazos realizados a costado de vapor o lugares de embarque, darén
motiQo'para redactar un acta de infraccién e intervenci6n a los efectos
dercumplimentar 1o establecido en el apartado 6G. Las actas de referen-
cia serér luego remitidas al SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA
PRODUCCION Y COMERGCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Horta
lizas) para su diligenciamiento.

o B6,=1a 1 1ntervenc16n a qua se hace referencia en los apartados 64 y 55 per—

__515t1ré hasta tanto se haya dado cumplimiento a cualguiera de los re-

_qulsltos que se detallan a cont1nuacmﬁn-

‘_gl_cuandu_el interesada coloque 1la mercaderia en condiciones reglamenta
riés, de acuerdo a las instrucciones impartidas por el inspector actuan
ta,

b) Cuando el interesado estampe inmediatamente después del rechazo el
sello "MERCADD INTERNQ" a que hace referencia el apértadg 54, en ambaos
cabezales de todos lps envases componentes de la partida. ]

¢) Cuando el interesado estampe el sello "MERCADO INTERND", luego de ha
ber sido ratificado el rechazo del inspector por el Tribunal Técnico de
Apelacién.

d) En los casos de que el Tribunal Técnico de Apelacibn rectifique el

fallo del inspector actuante,
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67.— Habiéndose dado cumplimiento a cualguiera de los requisitos sefalados en
el apartado 66, se procederd al levantamiento de la intervencidn de las
partidas rechazadas, mediante acta confeccionada por triplicado, gque se
ré firmada por el inspector o funcionario interviniente, quien entrega-—
réd una copia a la persona en cuyo pﬁder se encuentre la mercaderia.

68.- Los productores, empacadores, exportadores, despachantes de aduana, em-
presas de estibaje, establecimientos frigorificas, transportistas, 1Dc§
tarios de mercadas, y cualquier otra perscna o entidad relacionada con

)
la actividad comercializadora de frutas frescas para la exportaci6n o g ¥

ra el mercado interno, que por cualquier razén’se nieguen U opongan de
hecho "a facilitar o permitir la realizacidn de las inspecciones dispues
tas por el SERVICIO NAGCIONAL DE SANIDAD VEGETAL (Departamento de Inspec
cibn Portﬁaria de Vegetales;y Departamento de Fiscalizacidn Fitosanita—
ria) o por el SERVICIC NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y CO-
MERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas) como aque

llos que infrinjan las disposiciones de la presente reglamentacidn, se-

ném_sanciqnados_conforme a lo dispue;td por el articulo 6° del. Decreto-

e Ley.n¢ 9,244/63,

‘_ﬁe,las_etapas que comprende la exportacion de frutas Freébaé; iﬁclusive
las empresas de estibaje, deberén respetar y acatar las resoluciones de
los inspectores .actuantes, en todos los actos inherentes al cometido de
sus funciones especificas, La falta de acatamiento a dichas resolucianes
implica una infraccidn que seré sancionada de acuerdo con lo dispuesto
en el apartado 53.

70.—- A los efectos de lo enunciado en los apartados 68 y 69, todas las in-

fracciones qﬁe constaten los inspectores actuantes deberén ser documen—

tadas mediante la confeccién de actas en las gue se consignarén todos
los datos gque permitan una correcta identificacifn de la partida como

asf Jel propietario, exportador, empacador, tenedor, etc., que de una M|

69,- Todas las persaonas, entidades o sociedades intervinientes en cualguiera

vl A 2 AL

i -
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nera u otra estén vinculados a la mercaderia en infraccibn.
CAPITULO X1V
ANANA (Ananas comosus)
71.— ENVASES: Se utilizardn para esta especie los envases ndmeros 25, 26 y
los que autorice el SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZAGION DE LA PRODUCCION
Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas).
72.— MATERIALES: Forma en que deberdn emplearse para el acondicionamiento de
las frutas en los envases,

23 a) Cuando se empaguen sin hijuelos o brotes ni bracteas, los ananigs de
berédn acondicionarse en los envases con viruta u otro material irerte
si;ila? tue evite el deteriorc de los mismos por golpes o inadecuado ma
nipuleo, _

b) Cuando se empaguen con hijuelos o brotes (apartado 322 (18)) o bréc-
teas, ser#d optativo el usc de viruta u otre material similar dentro de

los envases.

Seré optativo revestir las paredes de los envases, fondo y parte inte-

rior de la tapa con papel corrugado.

73.- Los anahéeé padrén empacarse con a sin hijuelos o brotes; cuando se em

Hhaﬁagh'sin hijuelos deber& fratarsé la superficie afectada por su elimi
6&%*’*_’“”_“"'ﬁdciﬁn“ﬁdﬁ sustancias que eviten el deterioro de los mismos por putre-
o faccibn o la accibn perjudicial de microorganismos. Los envases deberan

marcarse con el nimero de unidades que contengan,

?4,~ La fruta de esta espebie gue se empaque deheré reunir las siguientes con
diciones: ser de madurez apropiada (322, 1), estar bien desarrdlladg -
(322, 2), bien formada (322, 3), sama (322, 4), seca (322, 5), limpia
(322, 6}, con corona (322, 171, ser de tamafio uniforme [322, 8} y encon
trarse libre de: manchas {323, 1), lesiones de distinto origen (323, 2),
enfermedades (323, 3) y podredumbre (323, 4}.

73,— Gradscs de éeleccién para la ekpnrtaciﬁn y mercado. interno:

A — SUPERIOR. 7 | : ' :
En egie grado se admitirén las siguientes tolerancias:
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a) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTG (%) de anandes que no estén
bien formados y/o que difieran del tamafio uniforme y/o con manchas gue
excedan individualmente, o en conjunto, el CINCO POR CIENTO (%) de 1a
superficie total de los mismos.

b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (3%) de anandaes con lesiones de
distinto origen y/é sin "corona" y/o con enfermedades y/o con heridas
cicatrizadas, siempre que el total o cualquiera de ellas no afecte la

conservacidn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a] y b) mo podrdn exceder en conjuntp, del (%9

CINCO POR CIENTO (S%) de unidades.

B - ELEGIDO.

Fn este grado se admitirén las sigulentes tolerancias:

a) Hasta un méximoldél DIEZ POR CIENTO (10%] de ananfées gue no estén
bien formados y/a que difieran del tamafio uniferme y/o con manchas gue
excedan individualmente, o en conjunto, el DIEZ POR CIENTO (1(%) de la
superficie total de los mismos.

b) Hasta un mé&ximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de anan&es con lesiones de

distinto origen y/o sin "corona® y/o con enfermedades y/o con heridas ci

__ﬁérvagién de la fruta. , o .

© "l@s tolerancias admitidas en a) y b} no padrédn exceder en conjunto, del

DIEZ POH CIENTD (10%) de unidades.

76,- Grado de seleccidn exclusivamente para mercado interno:

1w“;J_j = \d // §

A — COMUN,

En este grado se admitiran las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximardel VEINTE POR CIENTO (20%) de anandes gue no estén
bien formados y/o gue difieran éel tamarfo uniforme y/o con manchas gue
excedan individualmente, o en conjunto, el QJINGCE POR CIENTO (15%) de
la superficie totai de los mismas,

un miximo del QUINCE POR CIENTD (15%)

G
’<ii§\\J‘ﬁﬁ }:a] e “;.f"
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b) Hasta de ananfes con lesiones.

_;gq;tizéQQs;rsiamp;a;QuaTElfiatal_o;cualquiena_de_ella5?ﬂo_a£agtg_la_aqn:__;__
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78.-

de frutas con principio de podredumbre o putrefactas.

de distinto origen y/o sin “corona" y/o con enfermedades y/o con heri-
das cicatrizadas, sismpre gque el total o cualguiera de ellas no afecte
1z conservacitn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) v b) no podrén exceder en conjunta, del

VEINTE POR CIENTO (20%) de unidades.

En los grados de exportacién no se admitird ninguna tolerancia para fru

tas con principio de podredumbre c putrefactas. En el grado exclusiva-

mente de mercade interno no se permitiré mAs del TRES POR CIENTO (3%)
R

’
i

Los ananfes gque no se encuadren en ninguno de los grados de seleccidn
mencionados se considerarén de descarte y no podran ser tamafados, em—
pacades ni identificados para ser comercializados para su consumo al es
tado fresco, debiendo destinarse a la industria o a cualguier otro uso
que no sea aquél.

MANCHAS. No se considéra defecto en él:

ERADD SUPERIOR: superficie del CINGO POR CIENTO (54) individual o en -

.conjunto.GRADS ELEGID0D: superficie del DIEZ POR CIENTO (10%) individual

o en conjunto,

79.—

ef. -

GRADD COMUN: supgrfic;e del aﬁlmcéjéoﬂ CIEN{E'(lﬁ%J individual @ en
canjuﬁtu. g - 7
CAPITULO XV
BANANA (Musa sp)

ENVASES: Se.utilizardn para la exportacidn y el mercado internc de esta

especie, los envases nimeros 27 y 28, cuyos contenidos netos serédn de

VEINTE (20) kilogramos, con una tolerancia del DOS POR GIENTO (2%) en
mencs y DIEZ POR CIENTO (10%) en més, y los que autorice el SERVICID NA
CIONAL CF FISCALIZACION DE'LAlHQDDUCCIDN Y COMERCIALIZACION AGRICOLA
(Departamento de Frutas y Hortalizas). |

MATERIALES: Forma en que deberén emplearse para el acondicionamiento de

[

PRREEREP UL T R SRS
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la fruta en los envases.

a) Los envases deberdn revestirse interiormente con material de.empa-
que apropiado, el gue también protegeré a la fruta de la parte superior
(vista).

b) las bananas, ya sean destinadas al mercado externo o interno debe—
rén acondicionarse en "manos" o "pencas" (322, 21). Estas lienarin la

capacidad total del envase, con la compresién necesaria para evitar el

movimiento del contenido. No se permitird la presencia de frutas suegltes

i

con excepcién del grado de seleccifn GOMUN (88). b
8l.~ Los envases deberén marcarse con el peso neto que contengan, debiendo
consignarse ademéds, debajo de la inscripcibn aludida, el tamarfo corres

pondiente.

' 82,- TAMANODS.

GRANDES: cuando los'dedos" (322,22), pertenecientes a una "mano" o "pen
ca" posean una langitud mayor de CIENTO OCHENTA MILIMETROS (180 mm.);
MEDIANAS: con una longitud de CIENTO DCHENTA MILIMETROS (180 mm.} a
CIENTO_CINCUENTA MILIMETROS (150 mm.); CHICAS: de CIENTO CUARENTA Y NUE

. VE MILIMETROS (149 mm,) a CIENTO TREINTA MILIMETROS (130 mm. ).

|

Para los tamafios ‘mencionados precedentemente, se establecen CUATRO {4)

medianas, 3/4 llenas y llenas o redondas. Este Oltimo, s6lo podrd des-—
tinarse al mercado interno {grado de seleccién COMUN). Se consideraraén
pananas delgadas, medianas, y llenas o redondas, aquéllas éuyo aiémetro
mayor no sea inferior a VEINTICINCO MILIMETROS (25 mm,], TREINTA MILI-
METROS (30 mm.) y TREINTA Y CINCD MILIMETROS (35 mm, ), respectivamente.

B3.- Las bananas se empacarén en las zonas de produccién al estado "verde",
debiendo registrar su pulpa desde la cosecha hasta el momento de su des
pacho a plaza o exportzcifin, una temperatura no mayor de 22°C ni menor
de 16°C,

84,- Para le exportacidn, el estado nyerde" de la fruta se adecuard a la dis

R G
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tancia de los mercados y/o momentb previsto de su consumo. Las bananas
que se comercialicen en 21 mercado interro deberdin previamente ser "ma
duradas" (322, 23). ‘

lLas "manos" deberé&n estar libres de restos florales, mlculas u otro ma-
terial extrafio. Ltas bananas destinadas a la exportacidn, deberén ser la
vadas con agus limpia y posteriormente tratadas en forma sucesiva, por
un fungicida y por inmersiﬁn en una emulsiédn cerosa, ambos productas a
probados por el MINISTERIO .DE SALUD PUBLICA Y MEDIO AMBIENTE, comunicég
dose lo respectivao al SERVICIO NACIDONAL DE FISCALIZACION DE LA PéDDUC-
CION Y COMERCIALIZACIDN AGRICOLA {Departamento de Frutas y Hortalizas).
Para las bananas que se destinen al mercade interno, este tratamiento
seré Dﬁtativo?

La fruta de esta especie gue s& empaque deberé feunir las siguientes
condiciones: ser de madure:z apfopiada (322, 1), bien desarrollada (322,
2), bien farmada (322, 3), sana (322, 4), seca (322, 5), limpia (322,6)
en "manos" (322, 21), de tamafio uniforme (322, 8), de color verde (322,

10),_y. encontrarse litre de: manchas (323, 1), lesicnes de distinto o-

_rigen (323, 2), enfermedades (323 3), podredumbre [323, 4), y machuca

miento (323, 7).

P de )

Grados da selecclén para la expurtaclﬁn y mercado interno:

A - SUPERIOR. |

Se aceptarén—en este grado las siguientes tolerancias:

a) HMasta un méximo del CINGCO POR GIENTO (%) en peso de bananas gue no
estén bien formadas y/o con manchas no caracteristicas de la variedad.
b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (%) en peso de bananas.con lg
siones de distinto origen v/o enfermedades y/o heridas cicatrizadas y/o
rozaduras y/o machucadas. Las'heridas no podrén.exceder del UND POR
CIENTA (1%) de la superficie total de cada fruta.

c)} Hasta un méximo del CINCG POR CIENTO (5%) en pesc de bananas que di-

fiergn del tamafio especificado.
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El total o cualguiera de les defectos, no deberéd afectar la conserva—’
cifn de la fruta.

Las tcleraﬁcias admitidas en a}, b) y c) no podrén exceder en conjunto,
del DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de unidades.

No se aceptard ninguna tolerancia eﬁ bananas sueltas.

B - ELEGIDO.

Se aceptarén en este grado las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del DIEZ POR GIENTO (10%) en peso de bananas que no
estén bien formadas y/o con manchas no caracteristicas de la variedad. |
b) Hasta un méximo del DIEZ POR GIENTO (10%) en peso de bananas con le-
siones de distinto origen y/o enfermedades y/o heridas cicatrizadas y/o
rozaduras y/o machucadas. Las heridas no podrén exceder del TRES POR
CIENTO (3%) de la superficie total de cada fruta.

c) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de bananas que di-
fieran del tamefio especificado. ‘

El total o cualguiera de los defectos, no deberdé afectar la conserva-
cidn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a), b)y c), no podrén exceder en con jun—

88,

to, del QUINCE POR CIENTO {15%) en peso de unidades,

No se aceptaré ninguna tolerancia en bananas‘sueitasu

Grado de seleccifin exclusivamente para mercado interno;

A — COMUN.

Se aceptarén en este grado las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del VEINTE PCR CIENTO (20%) en peso de bananas que
no estén bien formadas y/o con manchas no caracteristicas de la variedad.
b) Hasta un méximo del QUINCE POR CIENTO (15%) en peso de bananas con
lesiones de distinto origen y/o enfermedades y/o heridas cicatrizadas
y/0 rozaduras y/o machucadas. Las heridas no podrén exceder del OCHO
PR CIENTO (8%) de la superficie total de cada fruta.

c) Rasta un m&ximo del VEINTE POR CIENTO (20%) en peso de bananas que

i e e B
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83, -

90.-

difieran del tamano especiTicado.

d) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTD (%) en peso de bananas suel-
tas. )

El total de los defectos o cualguiera de ellos, no deberé atectar la
canservacidn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a), b), c¢) y d) no podréin exceder en con-
Junto dal TREINTA POR CIENTO (30%} en peso de unidédes,

En los rados SUPERICR y ELEGIDD no se admitird ninguma tolerancia para
. ;

frutas con principio de podredumbre o putrefactas, |

En el grado COMUN, se permitird hasta el DOS PCOR CIENTO (2%) en peaowde '

unidades en esas condiciones.

En los'gradms SUPERIDR v ELLEGIDG, cuands se trate de frutas de tamafo
mediano, sblo s2 aceptard dentrc de las tolerancias especificadas, fru-
ta’ de tamano grande y viceversa.

En el grado COWUN, pard un determinado tamafio, se admitiré Fruté de las
otros dos reglamentados, respetando las tolerancias. De esta manera, el
conatenido de un envase clasificado en 21 grade DOMUN,_podré'presentar

bananas grandes, medianas y chicas.

91:"'

92,~

CAPITULO  XVI

CEREZA (Prunus avium)

ENVASES: Se utilizarén para la exportacidn y el mercado interno de esta
especie, los envases ndmercs 1, &, 3, 4, 17 y los gue autorice el SER-
VICIO NAGIONAL DE FISCALIZACION DE LA PROCUCCIGN Y COMERCIALIZACION A-

GRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas). El envase n°® 3 lleuéré

CUATRO (4) cajitas o cubetas de DOS (2) kilogramos cada una, o SEIS (6)

bolsitas de celofén o polietileno de UN (1) kilogramo cada una, o bien
DIEZ (10) bolsitas de MEDIO (%) kilogramo., El envase n° 17 contendréd
0CHD (8) bolsitas de UN {1) kilogramo cadz una.

Para el mercado interno se permitird, ademds, el empleo de otros enva—

ses actualmente en uso, mientras no se proceda a su reglamentacién.

R
M
1‘4_.24

MA{\\IALES Forma en gue deberén emplearse los dlstlntos materizles pa-

e AN et Hae T & e A . sk B mdh
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. ra el acondicionamiento de la fruta en los enuaseéj
a) Los envases serén forrados interiormente con papel impermeable y 1le
varén, debajo de la tapa y en el fondo, cartén canaleta o viruta y una
hoja de papel impermeable entre la fruta y la viruta.
b) Cuando la fruta se empaque en cajitas o cubetas, - éstas serén forra-
das interiormente con papel impermeable y los envé;es que la contengan
llevarén debajo de la tapa, cartén canaleta o vifﬁ£a y una hoja de pa-
pel impermeable entre la fruta y la viruta, ﬁ
c) Las bolsitas deberén acnndicionarsé dentro de los envases con Viru-
ta. |
93.- Las.cerezas podrén ser empacadas por camadas o sin;guardar ordenacifn
”.alguna-[a granel)u Asimisma, ﬁndrén presentarss ?armando una o dos ca-
madas en la parte superior del envase y el resto a granel. Los envases
deberfn marcarse con el pesd neto que contengan,i.
94.- La fruta de esta especie gue se empaque, debera réﬁnir las siguientes
" condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), estar bien desarrolla-

da (322, 2), bien formada (322, 3}, sana {322,4}, seca (322, 5), limpia

(322, 8), con ped@nculo (322, 7), de tamafio unifaorme (322,8), de buen

@ﬁ@

T golor (322,710, y Bacontrarse libre de: manchas (323, 1), lesiones de

= ———giBtints origen (323, 2}, enfermedades (323, 3), podredumbre (323, 4),

| - heridas (323, 5), y granizo (323, 12).
95.~ Grados de seleccién para la exportacién y el.mercédo interno:
A ~ SUPERIOR.
En este grado se admitirén las siguientes tolerancias: .
. a) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTD (5%} en peso de cerezaslque no

. %,estén bien formadas y/o gue difieran del tamaﬁoru‘d%arme y/o falta de

rficie admitida en

PRy e e

el apartado 99, perc.que no supere la tolerada enjéi grado inmediato in

color tipico y/o con manchas que excedan de la su

ferior.

b) Hasta.un méiximo del DOS POR GIENTO (2%} en peso-de cerezas con lesio

ng
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nes de distinto origen y/o sin pedinculo y/o falta de coler y/o con he
ridas cicatrizadas y/o con enfermedades y/o con lesiones producidas

por granizo, gue sxcedan de lo admitido en el apartado 100, pero dque no
superen lo tolerado en el grado inmediato inferiaor.

£1 total o cualquiera de los defectbs permitidos, no deberé aFectar la
conservacidn de la fruta.

las tolerancias admitidas en a) y b), no podrln exceder en conjunto del
CINCD POR CIENTD (%) en peso de cerezas. |

8 - ELEGIDO. . , ;

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méxima del DIEZ POR CIENTO (13%) en peso de cerezas que no
estén bien formadas y/o que difieran del tamafio uniforme y/o falta del
color tipice y/o con manchas que excedan'de la superficie admitida en
el apartado 99, pero gue no supere la tolerada en el grado inmediato in
ferior. Respecto a manchas, no se aceptard en conjunto més del VEINTE

POR CIENTO (20%) en peso de cerezas manchadas.

b).Hasta.un méximo del CINCO POR CIENTO (%) en peso de cerezas con le—

siones de distinto crigsn y/o sin pedéincule y/o falta de- color y/o con

herldas cicatrizadas y/o con enFermedades y/o lesiones produ31das por

-ngranlzo que excedan de 1o admitido en el apartado 100, pero que no su-

peren lo tolerado en el grado inmediato inferior. Respecto a granizo no
se aceptard en conjunto més del DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de cere-
zas afectadas. ‘

El total o cualquiera de los defectos permitidos, no‘déberé afectar la

‘conservacidn de la fruta.

S6.-

las tolerancias admitidas en’a) y b), no podfén exceder en conjunto del

DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de cerezas.

Gradas de seleccifn exclusivamente para el mercado interna:

. A — COMUN.,

En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias;

: a] Hasta un méx1mo del TREINTA PGH CIENTO (SD%] en peso de cerezas que
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no estén bien formadas, siempre que pueda identificarse la variedad,
permitiéndose dentro de ese porcentaje hasta un CINCO POR CIENTO (%)
en peso de cererzas muy deformadas y/o "mellizas'".

b) Hasta un m&ximg del VEINTE POA CIENTO (20%) en peso de cerezas gue
difieran de la uniformidad de tamafic y/o con manchas que excedan de lo
admitido en el apartade 99, pero que no superen lo tolerado en el gra-
do inmediato inferior. |
c) Hasta un mlximo del DIEZ PCR CIENTO (10%) en peso de cerezas,con le
siones de distinto origen y/o sin pedénculo y/a falta de color ;/D con Gg?
heridas cicatrizadas y/o con enfermedades y/@ con lesiones producidas
por gréniza que excedan de 1o admitido en el apartado 100, pero que no
superen lo tolerado en el grado inmediato inferior.

Fl total o cualquiera de los defectos permitidos no deberd afectar la
conservacibn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a), b) y c) no podrén excedef en conjunto
del TREINTA POR CIENTO {30%) en peso de cerezas.

8 -~ ECONOMICO. . T

En este grade se'admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CINCUENTA POR CIENTO (50%) en peso de cerezas

f@&

gue no estén bien formadas, siempre gue pueda identificarseria varie—
dad, permitiéndose denfro de este porcentaje hasta un DIEZ POR CIENTO
(10%) en peso de cerezas muy deformadas y/o "mellizas",

b) Hasta un méximo del CUARENTA POR CIENTO (40%) en peso de cerezas que
difieran de la uniformidad de tamafis y/o con manchas que excedan de lo
admitido en el apartado 99. .

c) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO {20) en peso de cerezas con
lesiones de distinta origen y/o sin pedfinculo y/o falta de color y/o con
heridas cicatrizadas y/o con enfermedades y/c con lesiones producidas

po:\gnanizo gque excedan de lo admitido en el apartado 100.

&

)
&
%
¥
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El total o cualquiera de los defectos permitidos no deberé afectar la
conservacifn de la fruta.
Las tolerancias admitidas en a), b) y ©) no podrén exceder en conjunto
del CINCUENTA POR CIENTO (50%) en peso de cerezas,
97.— En los grados de exportacién, la tolerancia para frutas con principio
de podredumbre o putrefactes serd, como méximo del MEDIO POR CIENTO
(% %) en pesc como promedio, pero en ningln caso m&s del CINCO POR CIEﬁ
| T0 (5%) en peso de cerezas, por envase individualmente considerado. Asi
mismo no se admitird m&s del DOS POR.CIENTO (2%) en peso de c:e';"ezas que
excedan la madurez apropiada.
Para los grados exclusivamente de mercado interno, no se permitird més
del DOS POR CIENTO {2%) en pesc de cerezas con principio de podredumbre
o putrefactas. Asimismo no se admitird m&s del TRES POR CIENTO (3%) en
peso de carezas gue excedan de la madurez apropiada.
Para todos los grados de seleccifn, la tolerancia de.frutas gue na ha-

yan alcanzado el grado de madurez apropiado, no podré exceder del DOS

POR_.CIENTO {Z%)s. . _

c—— . 98.- Las cerezas gue no se encuadren en ninguno de los grados de seleccidn

- mencionados, se considerardn de descarte y no podrén ser tamafiadas, em
iy — =

.Lw_pécadasvgi,identificadaa para ser comercializadas pard su consumo al
estado fresco, debiendo destinarse & lalindustria‘o cualéuier otro uso
gue no sea aquél,

99.— MANCHAS: Se considera defecto en el:

GAADD SUPERIOR: tode unidad afectada.

GRACO ELEGIDD:V Alargada; mayor de CINCO MILIMETROS (5 mm.);-éuperfi—

cie mayor de GINCO MILIMETROS CUADRADOS (5 mm2a )

CRADD COMUN: superficie mayor de GQUINCE MILIMETROS CUADRADOS (15 mm2. ).

CRADD ECONOMICO: superficie mayor de TREINTA MILIMETROS CUADRADODS (30

2. ).

i
:
;
;

Las manchas alargadas no se acumulan dentro de la superficie total ad-
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No serén coﬁsidsradés comc manchas; aquellas que se aprecien dentro de
las cavidades del c&liz y pedanculo, siempre aue no excedan de su limi
te. _

En los gradas ELEGIDD, COMUN v ECDNOMICD; no-ée consideraran manchas
aquellas cuya superficie, individuélmente, o en cﬁnjunto, no excedan de

UN MILIMETRO CUADRADO (1 mm2.).

100,.~ GRANIZD: Se considera defecto en el:

- 101,

GRADO SUPERIOR: toda wnidad afectadaa: . ,
GRADD ELEBIDO: més de UNA (1) pequefia lesidn.
GRADO COMLUN: més de DOSI(E] pequeﬁas-lesiones.l
GRADO- ECONQMICD: con una superficie afectada (individual o agregada) ma
yor de DIEZ MILIMETROS CUADRADDS (10 mn2.).
Se considerard "pequena 18516n" aquella cuyo didmetro no exceda de UN
MILIMETRO (1 mm.) y presente una ligera depresidn 01catrlzada.

CAPITULO XVII

CIRUELA {Prunus doméstica)

—mENUASES:_SeJutilizarén para_la_exportacién y mercado interno de esta es

pecle los envases nimeras 3, 5, & y~los gue autorice el SERVICID NACIO—

NAL DE FISCALIZACIDN DE LA PRDDUCCIDN Y COMERCIALIZACION AGRICDLA (De—

102~

S e e = R — s ————

“partamento de Frutas y Hortalizas).
El envase n® 3 podrd utilizarse para el empague por camadas o llevar

CUATRO {4) cajitas o cubetas de DOS (2) kilogramos neto cada una, o

bien SEIS (5) bolsitas de celofar o polietilenmo de UN (1) kilogramo ca-.

da una. Este envase podré llevar en su interior dos tablas ensambladas
en cruz gque, aseguradas en los costados y cabezales dividan el mismo en
CUATRO (4) compartimientos. .

para el mercadoc interno se permitiré, adem&s, el empleo de otros enva-
ses actualmente er uso, mientras no se proceda a su reglamentacifn.

MATERIALES: Forma en que deberdn emplearse para £l acondicionamiento de

la,fruta en los envases:
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a) Las ciruelas podréan ser o no envueltas individualmente en papel sul
fito aceitado.

b) Cuando la fruta se envuelva individualmente, los envases seran fo-
rrados interiorménte-en los costados con papel sulfitc y llevarén, de-
bajo de la tapa ¥ en el fondo, cartdn carmeleta o viruta.

¢) Cuando la fruta se empeque por camadas sin envoltura individual los
envases serdn forrados interiormente con papel impermsable y lleuafén,
debajo de la tapa y en el fondo, cartdn canaleta o viruta y una hoja de
papel impermeable entre la fruta y la viruta. Las camadas debé;én sepa-
rarse unas de las otras con hojas de papel impermeable, .
d] Las cajitas y cubetas serén forradas interiormente con papel imper-
meablé, cuando la fruta no lleQe envoltura individual, y los envases -
gue las contengan llevardn, debajo de ia tapa,.partén canaleté 0 viru-—
ta y. una hoja de_pape} impermeable éntre la fruta y larvirutar

e) Cuando en el empague se utilicen bandejas de pulpa moldeada, las fru
tas podrén ser o no envueltas individualmentg,lsiendo optativo forrar
interiormente los envases can papallsulfito, y .cologar -cartones canale-

ta.

103.-

104, ~

f] El papel. sulfito gue se emplee para forrar inteﬁiorménte los envases

podré ser reemplazado porqcartén canaleta u hujas'quolsaé de polieti-
leno.

g} Las bolsitas deberén accndicionarse.dentra qé los envases, con viru-
ta. o

En el envase n® 3, cuando las ciruelas se empaquen por camadas, deberé ,
emplearse el sistema de "empaque americano" es decir, en némero igual
de unidades por camada alterpada. En las cajitas y cubetas, podrén em-
pacarse o no por camadas,

Los envases deberén marcarse con el pesa neto que contengan, siendo op
tafivo conéignar gl ndmero de unidades. |

En e} tamafio de las unidades de un envase no padré existir una-diferencia
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mayor de CINCO MILIMETROS (5 mm,) en su diémetro transversal,

La fruta de esta especie que se empaque deberd reunir las siguientes
condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), estar bien desarrolla-—
da (322, 2), bien formada (322, 3}, sana (322, 4), seca (322, 5}, lim-
pia (322, 6), de tamafio uniforme (322, B8), de buen color (322, 10), vy
encontrarse libre de: manchas {323, 1), 1eéiones de distinto origen -
(323, 2), enfermedades (323, 3), podredumbre (323, 4), heridas (323,
5), machucamientos (323, 7}, y granizo (323, 12). .
Brados de seleceifin para la exportacibn y mercado interno:

A - SUPERIOR,

Se admitirén en este grado las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (%) de frutas gue no estén
bien formadas y/o que difieran del tamafa uniforme, con manchas que na
excedan ce la superficie admitida en“el apartado 110, pero gue no supe
re la tolerada en el grado inmediata inferior.

b) Hasta un méximo del DOS POA GIENTO (2%) de frutas con lesiones de

" distinto origen y/o falta de color y/o con heridas cicatrizadas y/o con

enfermedades y/o machucadas y/o_con lesiones producidas por granizo,

que excedan de lo admitido en el apartado 111, pero Que no Superen lo \,
tolerado en el grado inmediato inferior. -
Respecto a granizo, no se aceptard en conjunto mé&s del CINCO POR CIEN-

T0 {S%) de unidades afectadas.

€1 total o cualquiera de los defectos permitidos, no deberd afectar la
canservacifin de la Fruta.

Las tolerancias admitidas en a) vy b), no podrén exceder del CINCO POR

CIENTO (5%) de unidades, en conjunto.

B — ELEGIDD. |

En este grado se admitiré&n las siguientes tolerancias:

nl A= n

a) Hasta un mlximo del DIEZ POR CIENTO {10%) de frutas que no estén .

bien formadas y/o gue ‘difieran del tamafo uniforme y/o con manchas que

W .
P T N R
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excedan de la superficie admitida en el apartado 110 pero que na supe

re la tolerada en el grado inmediato inferior.

b} Hasta un méximo del GINCO POR CIENTO (S%k) de frutas con lesiones de

distintoc origen y/o falta de celor y/o con heridas cicatrizadas y/o
con enfermedades y/o machucedas y/o con lesiongs preducidas por grani-
zo gue excedan de lao admitido en el apartado 111, pero que no superen
lo tolerado en el grado inmediato inferior.,

£1 total o cualquiera de los defectos permitidos, no deberé aﬁectar la
conservacién de la fruta. g

Las tolerancias admitidas en @) y b), no podrén exceder en conjunto del

'DIEZ POR CIENTD (10%) de unidades.

107.— Grados de seleccibn exclusivamente para el mercado interno:

A - COMUN.

En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del TREINTA POR CIENTO (30%) de frutas que no estén
bien formadas, siempre que pueda identificarse la variedad, permitién—-
dose_dentro_de este.porcentaje hasta un CINCO POR GIENTO (%) de unida

des-muy deformadas y UNO POR CIENTO (1%) cde "mellizas".

b) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de frutas que “difieran

. mr— e

de.la unlformldad de tamanc y/o con manchas gue excedan de lo admitido
en el apartado 110, pero que no supere la tolerada en el grado inmedia
to inferior.

¢) Hasta un méxima del DIEZ POR CIENTO (10%) de frutas con lesiones de
distinto origen y/o falta de color y/o con heridas cicatrizadas y/o con
enfermedades y/o machucadas y/o con lesiones producidas por'granizo que

excedan de lo admitidb en el apartado 111, pero gue no superen lo tole

- rado en el grado inmediato inferdior,

.- to del .JREINTA POR CLENTD (307) de unldaues,

El total o cualquiera de los defectos permitidos, no deberd afectar la

conservacitn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en &), b} y c), no podrén exceder en con jun— -

3

gl o e e AL
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B - ECONOMICO.

En =ste grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CINCUENTA POR CIENTD (50%) de frutas que ro es—

tén bien formedas, siempre cue pueda identificarse la veriedad, permi-

tiéndose dentro de este porcentaje hasta un DIEZ POR CIENTO (10%) de u

nidades muy deforrades y un D05 POR CIENTO (25%) de "mellizas".

9) Hasta un méximo del CUARENTA PCR CIENTO (409:) de frutas que difieran
de la uniformidad de tamano y/o con manchas que excedan de lo admitido

A %
) L1
5

c) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (208:) de frutas con lesiones

en el apartado 110,

de distinto origer y/o falta de color y/o cor heridas cicatrizades y/c

éon erfermedades y/o machucadas y/o con lesiones procucidas [or granizo
que excedén de lo acdmitido én el apartado 111,

El total o cualguiera de los defectos permitidas, nc deberé afectar la

conservacidn de la fruta.

Las tolerancias admitides en a), b) y c) no podrén exceder en conjurto

- ———adel—-GINGUENTA-POR- CIENTO (50%) de unidades. e e — e

-——-108 ~-En los grados de BXDOFtaClDH la tolerancia pers frutas cor principio de

podredumbre o putrefac01on serd como méximo del MEGIO POR CIENTO (%%) de C:a

S .L..unldades-como-promedlo, pera en ningln caso mds del CINCD POR CIENTD

(5%} de frutas por envase, individualmente corsiderada., Asimismo no se
permitird més del DOS PCR CIENTO {2%) de unidades gue excedan de la ma-
durez apropiada.

Para los grados, exclusivamente de marcado interno,_no se permitird més
del DOS POR CIENTO (2%) de frutas, con principio de podredumbre o putre
factas.

Asimisma no se permitird mds del TRES POR CIENTO (3%) de unidades que ex
cedan de la madurez aprogiada.

Para todos los grados de seleccidn, la telerarcia de frutas que no ha-

yan al anzado el grado de madurez apropiado, no podré exceder del DOS
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POR CIENTO (2%).

Las frutas gue no se encuadren en ninguno de los grados de seleccidn
mencionados, se considerardn de descarte y no podrén ser tamafadas, em
pacadas ni identificadas para ser comercializadas, para su consumo al
estado fresco, debiendo destinarse & la industria o0 a cualquier otro u
sO que no sea aquél.

MANCHAS: Se considera defecto en el;

GRADO SUPERIOR: Alargada: mayor de CINCO MILIMETRDS {5 mm.]; sgperficie
mayor de VEINTICINCO MILIMETROS CUADRADOS (25 mm2. ). ‘

GAADD ELEGIDO: Alargada: mayor de DIEZ MILIMETRQS (10 mm,); superficie
maymr de CINCUENTA MILIMETROS CUADRADDS (50 mm2.).

GRADD COMUN: super?icie mayor de CIEN MILIMETROS CUADRADOS (100 mm2, ).
GRADO ECONOMICO; sﬁperficie mayor’de TRESCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS
(300 mm2. ),

Las manchas alargadas o se scumulan dentro de la superficie total ad-

mitida.

No ser&n consideradas como manchas, aguellas gue seaprecien dentro de -

--1é§;égnyQQEsvdel”géliz y. pedinculo, siempre gue no excedan de su limi-

_te..

"Enlos grados ELEGIDC, COMUN y EGONOMICO, nc se considerarén manchas a-

111, -~

guellas cuya superficie, individual, o en conjunta, no exceda de CINCD
MILIMETROS CUADRADOS (5 mmzo);

BAANIZO: Se2 considera defecteo en el:

GRADO SUPERIOR: toda unidad afectada.

GRADO ELEGIDO: las unidades que tengén mds de UNA (1) pequeﬁé lesifn,

GRADO éOMUN: con una superficie afectada (individual o agregada ), mayor

de CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS (S50 mm2, ).

GRADO ECDNDMICO:-con una superficie afectada (individual o agregada) ma
yor de GIEN MILIMETROS CUADRADOS (100 mm2. ).

Se.coﬁsideraré npequefia lesifn" en ciruelas, aquellas cuyo diémetro o .

S
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exceda de TRES MILIMETRQS (3 mmn)-y presente una ligera depresifin cica
trizada.
CAPITULO XVIII

_ CHIRIMOYA (Annona cherimolia)
ENVASES: Se utilizard para esta especie el envase n® 23 y les gue auto
rice el SERVICID NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIA
LIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas)n
MATERIALES: Forma en gue deberén emplearse para el acandicianamiénta
de la fruta en los envases:
a} Los envases serdn forrados interiormente con papel sulfito, aceita-
do o no, siendo optativo ademds revestir el interior de los mismos con
cartin corrugado. .
b) La fruta podré ser acondicionada dentro de los envases con viruta de
papel, de madera, de celofén o de otro material similar.
Los envases deberdn marcarse con 2l ndmero de unidades que contengan o
con el peso neto de su cantenido.

Laé frutas deberén empacarse inmediatamente después de haber sido cose

éﬁ%

116.-
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La fruta de esta especie gue se empague deberé reunir las siguientes cngq;a

diciones: ser de madurez apropiada (322, 1), bien desarrollada (322, 2},
bien formada (322, 3), sana'(322, 4), seca (322, .5}, limpia (322, 6),

de tamafio uniforme (322, 8}, encontrarse libre de: manchas (323, 1), 1le
siones de distinto origen (323, 2), enFerﬁedades (323, 3), podredumbre
(323, 4}, machucamientos {323, 7).

Grados de seleccifin para la exportacién y mercado interno:

A — ELEGIDO. .

En este grado se admitirén las siguientes taolerancias:

a) Hasta un méximo del QUINCE POR CIENTO (15%) de frutas gue no estén
bien formadas y/o que gifieran del taﬁaﬁo vniforme y/o con manchas gue

excedan, individualmente, o en conjunto el DIEZ POR CIENTQ {10%) de la
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superficie total de las mismas. )
b} Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO {5%) de frutas con lesiones de
distinto origen y/o con enfermedades y/o con heridas cicatrizadas, siem
pre que el tDtal 0 cualguiera de ellas no afecte la conservacidn de la
fruta,
Las tolerancias acdmitidas en a) y b) no podr&n exceder en conjunto del
QUINCE POR CIENTO (15 %} de unidades.
B B ~ COMERCIAL. :
| En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:
. a) Hasta un méximo. del VEINTE POR CIENTO (20%) de frutas gue no estén
bien formadas y/o gque difieran del tamafio uniforme con manchas que exce
-~ dan, individualmente, o en su conjﬁnto el VEINTE POR CIENTO (20%) de 1la
superficie total de las mismas.
b} Hasta un méximo del DCHO POR CIENTO (&%) de frutas con lesiones de |
distinto origen y/c con enfermedades y/o con heridas cicatrizadas, siem

pre gque el total o cualquiera de ellas no afecte la conservaci6n de la

fruta.

B ”if”Las tolerancias admitidas en 4) y b)) no podrdR exceder en conjunto dsl
& — - ——VEINTE'POR CIENTO (20%) de unidades.
| | | llé.;-é;ééé.de seleccifin exclusivamente para el mercado interno;
A - COMUN,
En este grado se admitirdn las siguientes taolerancias:
a) Hasta un miximo del TREINTA POR CIENTD (30%) de frutas que no estén
bien formadas y/o gue difieran del tamafio uniforme y/o con manchas que
excedan, individualmente, o en conjunto el TREINTA POR CIENTO (30%) de
la superficie total de las mismas.

b} Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de frutas con lesiones de

distinto origen y/o con enfermedades y/o con heridas cicatrizadas, siem

[

F T
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fruta,

Las toleranéias admitidas en a) y b) no podrén exceder en conjunto del
TREINTA POR CIENTO (30%) de unidades.

En los cuatro grados de seleccibn, las tolerancias para frutas con prin
cipio de podredumbre y putrefactas ser8 como mé&ximo del MEDIO #0R CIEN-
70 {$%) de unidades como promedio, pero en ningén caso m&s del CINCO -
POR GIENTO {5%) por envase individualmente considerado.

Las chirimoyas que no se encuadren en ninguno de los grados menci§n5d05
se consideraré&n de descarte y no podrén ser tamanadas, empacadas ni i—
dentificadas para ser comercializadas en estado fresco.

MANCHAS: Se considera defecto en el:

GRADO ELEGIDO: mayor del DIEZ POR CIENTO (1%) de la superficie de ca-

da unidad,

" GRADD COMERCIAL: mayor del VEINTE POR CIENTO (20%) de la superficie de

cada unidad,

GRADO COMUN: mayor del TREINTA POR CIENTO (30%) de la superficie de ca=

da unidad.

121.~-
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CTTCAPITULO XIX™™ =

DAMASCO (Prunus armeniaca)
ENVASES: Se utilizarén para la exportacidén y el mercado interno de esta
especie los envases ndmeros 3, 9, 6'y los que en su oportunidad autori-
ce el SERVICIO NACTONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALI-
7ACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas). El envase n° 3
podrd utilizarse para el empague por camadas o ilevar CUATRO (4) cajitas
o cubetas de DOS (2) kilogramos neto cada una.
Para el mercado interno se petmitiré ademés, el empleo de otros envases
actualmente en uso, mientras no se proceda & su reglamentacidn,
MATERIALES: Forma en Que deberé emplearse para el acondicionamiento de
la fruta en los envases;

a)} Los damascos podr&n ser o no enwvueltos jindividualmente con papel sul

“1\&; _ S J} _:"ffff.' f'f'f;fng;mf;:;ji:i;;g'?;?:A_l_'- .
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fito aceitado.

b) Cuande la fruta se enwuelva individualmente, los envases seré&nforra-
dos interiormente en leos costados con papel sulfito y llevaré&n, debajo
de la tapa y en &£l fondo, cartbn capaleta o viruta.

c) Cuando la fruta se empagque por eaﬁadas sin envoltura individual los
envases serdn forrados interiormente con papel impermeable y llevarén,
debajo de la tapa y en el fondo, cartén canaleta o viruta, vy una ho ja
de papel impermeable entre 15 fruta v la viruta. ?

Las camadas deberén seperarse unas de ias otras por una hoja de papel
impermeable, en el casa de que la fruta se destine al mercado externo.
d) Lae'eajitas o cubetes serdnforradas interiormente con papel impermea
ble; cuando las frutas no lleven envoltura individual, los envases que
las contengan llevaréin, debajo de la tapa, cartdn canaleta o viruta y
una hoja de papel impermeable entre la fruta y la viruta.

e) Cuando en el empaque 5 utlllcen bandegas de pulpa moldeada, la fru-

ta podrd ser o no envuelta 1nd1v1dualmen¢e, elende optativo forrar inte

riormente los -envases con papel eulflte y colocar loe cartones canaleta,

f) EL papel sulfito gque se emplee para forrar 1nterlermente los envases
podré ser reemplazadq par cartén canaleta w hogae o bolsas de polietile
gl |
- 123.~ En el envase n; 3, cuando los damascos se empaquen par camadas, debera
emplearse el sistema de "empague amer;eaeo”, es decir, un nimero igual
de unidades por camada alternada. En 1as'eajitee'y eebetes, pedrén EM—
pacarse a nNo por camadas. ’
124.~ Los envases deberén marcarse con el peso neto.QUeleontengan, siendo op-

tativo cansignar el nlmero de'dnidades. | . -

Erm el tamafio de las unidades de?un envase no peéré exietir una diferen=-
cia mayor de CINCD MILIMETHDS (5 mm.) en su difmetro transversal.

125,~ La Fruta de eeta especie que se empaque, deberé reunlr laS/SIQULBntES

cand*cienee: ser de madurez_apreplade_[322,\1), estar blen desarrollada

PRI oy PR S YOURE SO
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(322, 2), bien formada (322, 3}, sana (322, 4}, seca (322, Z), limpia
(322, &), de tamafc uniforme (322, 8), de buen color {322, 10} y
trarse libre de: manchas {323, 1), lesiones de distinto origen (222,2),
enfermedades (323, 39, podredumore {323, 4), heridas {3223, 2}, machu-
camientos (323, 7) y granizo (323, lé).
125,— Grados de seleccifn para la exportacidn y mercado internc:

A — SUPERIOA. ‘

\

.

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias: '

a) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (%) de frutas que ro estén biem |

formadas, y/o que difieran del tamafio uniforme y/o con manchas gue exce
dan de la sugperficie admitida en el apartado 130, pero gque na supere la
tolerada en el grado inmediata inferior.

b) Hasta un méximo del DOS POR CIENTO (2%) ds frutas con lesiones de dis
tinto ofigen y/o falta de colcr y/o con heridas cicatrizadas y/o con en
fermedades y/o machucadas y/o con lesiones producidas por granizo, gue
excedan._de_la_admitido en el apartado 131, pero que no_supereq_lp"tolem

e - rado en el grado inmediato inferior.

o .méingE;EnE bdaidﬁiéramaéﬂlos.defectos permitidos, no deheré afectar 1s

consergéﬁ§6n ;é_lé fruta.
Las tolerancias admitidas en a) y b}, no podrén exceder en conjunto del
CINCO POF CIENTO (F%) ce unidades.

8 — ELEGIDO,

En este grado se admitiran las siguientes tolerancias:

a} Hasta un méximo del DIEZ POR CIE:TO (10%) de frutas gue no estén bien
formadas, y/o gue difieran del tamana uniforase y/o con manchas que ex-—
cedan de la superficie admitida en el apartado 130, pero que no supere
la tolerada en el grado inmediato inferior.

b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO {Sh) de frutas con lesiones de
distinto oricen y/o falta de color y/o con heridas cicatrizadas y/o conl
_enFerﬁédades y/o machucadas y/o con lesiones producidas por granizo, que

R - FICTI.
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V excedan de lo admitido en el apartado 131, perc gue no superen lo tole '
rado en el grado inmediato inferiaf°
127.—- Grados de seleccidn exclusivamente ﬁara'el mercado interna:

A — COMUN.

En este grado se admitirdn las siguiéntes tolerancias:

a) Hasta un méximo del TREINTA PCR CIENTO (30%) de frutas que no estén

bien formadas, siempre que pueda identificarse la variedad, permitién—
2 dose dentro de este porcentaje hasta un CINCO POR CIENTO (5%]_dé unida

des muy deformadas.

; b) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de Frufas que difieran de
la uniformidad de tamaifo y/o con manchas que excedan de lo admitido en
el apartada 130, pero que no superen lo tolerade en el grado inmediato
inferior,

c) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de frutas con lesiones de
distinto origen y/olfalta de color y/o con heridas cicatrizadas y/o con

_enfermedades. y/o_machucadas y/o eon lesiones producidas pﬂn_granizo gue

.excedan de lo admitido en elrapartado 131, pero gue no superen lo tole-

rado en el grado inmediato inferior.

O _El totél,h éualqﬁiera de .los defectos permitidos, no deberd afectar la

conservacibn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a), b) y c) no podrén exceder en conjunto

del TREINTA POR CIENTO {30%) de unidades.

B -~ ECONOMICO.

En este grado se édmitirén las siguientes tolerancias:

a) HMasta un méximo del CINCUENTA POR CIENTO (50%) de frutas que no es-

tén bien formadas, siempre gue pueda identificarse larvariedad, permi—

titndose dentro He este porcentaje hasta un DIEZ POR CIENTO (10%) de u-

nidades muy deformadas,

g e

b) Hasta un méximo del CUARENTA POR CIENTO (40%) de frutas que difieran

"
4
4

de la uniformidad de tamafio y/eo con manchas gque éxcedan de lo admitido

- el = R e e e e PR -l

Vi“-:@&"}}f?‘fhi; ST ,;i i%g%;?%ffrbﬁﬁf;.-;;m f.”.’-&




‘_/%HJ/(N?? A é”p(‘—(v)/(’ﬂii."(l
w7 7o ey
u_(/r/nrfﬂr.{w e '_.C?M.r-{r/fmw % ﬁlﬂﬂ(/.‘:ifﬂ
. &

en el apartado 130,

c) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTC (20%) ce frutas con lesiones

de distinto origen y/o falte de color y/o con heridas cicatrizadas y/o
can enfermedades y/o machucadas y/o con lesiones producicas por grani-
zo que excedan de lo admitido en el apartadc 131,

El total o cualguiera de los defectos permitidos, no deceré =fectar la
canservacidn de la fruta. |

Las tolerancias admitidas en a), b) y c) ne podrén exceder en conﬁunto
del CINCUENTA POR CIENTO (50%) de unidades.

128.- En los grados de exportacidn, la tolerancia para frutas con principio
de podredumbre o putrefactas, serd, como méximo, del MEDID POR CIENTO
(z%) de unidadés como promedio, pero en ningln caso més del CINCO POR
CIENTO (5%) de frutas por envase, individualmente considerado. Asimismo
no se permitird més del DOS POR CIENTO (2%) de unidades que sxcedan de
la madurez apropiada.

Para los crados exclusivamente de mercada interno, no se permitiré més
= y

del 005 POR CIENTO (2%) de frutas con principio de bodredumb;e E.pﬁtfg

e . _Asimismo no se permitirs mis del TRES éDR CIENTO (3%)-de unidades cue

méxﬁedéﬁ de la madurez apropiada.

Para todos los grados de seleccidn, la tolerancia de frutas que no ha-
yan aleanzado el grado de madurez apropiado, no podrén exceder del DOS
POR CIENTO {2%).

129.- Las frutas que no se encuadren en ninguno de los gradaos dé seleccién
mencionados, se considerarén de descarte y no podré&n ser tamafades, em
pacadas ni identificadas para ser comercializadas para su consumo 3l
estado fresco, debiendo destinarse a la industria o & eualquier otro u

S0 qQue no . sea aguél,

130.- MANCHAS: 5e considera cdefecto en el:
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GRADO SUPERIOR: Alargada: mayor de CINCO MILIMETROS (S mm.); superfi-

cie mayor de VEINTICINCO MILIMETROS CUADRADGOS (25 mm2).

GRADD ELEGIDD: Alargada: mayor de DIEZ MILIMETROS {10 mm.); superficie
mayor de CINCUENTA MILIMETRCS CUADRADDS (50 mm2i]o

GRADO COMUN: superficie mayor de CIEN MILIMETROS CUADRADGS (100 mm2, ).
GRADD ECONOMICQ: superficie maycr de TRESCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS
{300 mm2, ).

(§§ Las manchas alargadas no se acumulan dentro de la superficie tq?al admi
tida.

"No serén consideradas como manchas, aguellas gue se aprecien dentro de
iaS'cayidades del céiiz y pedingulo, siempre que no excedan de su limi-
te" e . |
.En los cgrados ELEGIDO, COMUN y ECONCMICO, no se cansiderarén manchas a-—
quellas cuya superficie, individualmente, o en conjunto, no excedan de
CINCO MILIMETROS CUADRADOS (5 mm2. ).

131.—- GRANIZO: Se considera defecto en =1:

CRADD SUPERICH: tods unidad afectada.

. j_“ERADGﬁELEBIDQuuﬂklasqunldadesyqueftencanﬁmas_degumg_glj peguena_lesifn,

: .___W,_ﬂ_k ,WGRADD COMUN: ©con una superficie afectada (individual o agregada) mayor

de CINCUENTA MILIMETHDS CUADRADDS (SD mme . )
GRADQ ECONOMICD: con una superficie afectada (individual o agregada)
mayor de CIEN MILIMETROS CLADRADOS (100 mm2. ).
Se considerar& “peguena lesifn", en damascos, aguella cuyo difmetro no
exceda de TRES MILIMETROS {3 mm.) y presente una ligera'depresiéﬁ cica—
trizada
CAPITULO XX
DURAZNO {Prunus persica)
132.— ENVASES: Se utilizarén para la exportacidn y mercado interno de esta es
pecie los envases ndmeros 3, 5, 6 y los que autorice el SERVICIO NACIO-

NAL: DE" FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (De-

B A T

I LS T .
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133.~

partamento de Frutas y Hortalizas). E1 envase o 3 podré utilizarse
para el empaque por camadas o bien llewvar CUATHD'[Q):céjitas o cubetas
de BOS (2) kilogrémus reto cada una, Para el mércaan interno, se permi -
tiré, ademfis, el emplen de otros envases actualmente en uso, mientras
no se preceda a su }eglamemtaciﬁn“

MATERTALES: Forma en que deberin emplearse para el acondicicnamiento
de la fruta en los envases:

a) Los duraznos podrén ser o no envueltus‘individualmente con papgl
sulfito aceitado. .

b) Cuando las frutas se envuelvan indivicdualmente, los envases serén
#Dﬁfadns interiormente en los costados con papel sulfito y llevarén,
dabajm della tapa y en el fando, cartén canaleta o viruta.

c) Cuando la frutas se empague por camadas sin envoltura individual, los

envases serdn forrados interiormente con papel impermeable y llevarén,

" debajo de la tapa y en el fondo, cartdn canaleta o viruta vy unz hoja

de papél impermeable entre la fruta y la viruta,

e —e.pECTEARlE.

Las .camadas deberdn separarse una de las otras con urahoja de papel im

;g)ﬂggg cajitas o oubetas qurén utilizarse solamente para =l empague oe

" 05 durazros de piel lisa {pelores o nectarinas) y serén forrados inte-

riormente con papel impermsable cuando la fruta no lleve envolturs i
dividual y los envases fue las contengan llevardén, debajo de la tape,
cartdn canaleta D.vifuta y ung hoja de papel impermeable, entre la fru
ta y la viruta.

e) Cuando en el empague se utilicen bandejas de pulpa moldeada, la fru
ta podré ser o no envuelta ind%vidualmente, siendo optativo, forrar in
teriormente los envases con papel sulfito y colocar los cartones canale

ta.

f} El papel sulfito gue se emplee para forrar interiormente los envases

podr& ser reemplazado por cartén canaleta u hojas o bolsas de polieti-

cg)
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134.-~ En el envase n® 3, cuando los duraznos se empaquen por camadas, deberéd
emplearse el sistema de "empague americano”, es decir, un ndmero igual
de unidades por camada alternada. En las cajitas y cubetas, podré empa
carse 0 no par Eamadas,

135.—~ £En todos los envases deberd consignarse el peso neto y las frutas se
calibraré&n segin la escala siguiente:

DIAMETRO IDENTIFICACION DEL CALIBRE

de 45 mm. 2 50 mm. | o
de m&s de 50 mm. a 55 mms .
de més .de 55 mm, a 60 mm,
de mds de 60 mm. a 65 mm.
de més de 65 mm. a 70 mm.
de més de 70 mm. a 75 mm,

de mis de 75 mm.  a 80 mm.

O o B W g ke

. de mis de 80 mm.,

La calibracién es obligatoria para todas las categorias de duraznos.

e .liééiibre—g—{da—AS?mﬁ.—a_Smemq_de_diémetnDJ_s6lomreginé_panadel,msr:;__ _

~-~— e ado- interno, no estando autorizado para la exportacidn.

" En el tamafio de la unidad de un envase no podré existir una diferencia

mayor de CINCO MILIMETROS (5 mm.) en su difimetro transversal,

135.- E1 tamafio minimo admitido para esta especie ser& de CUARENTA MILIMETROS
(40 mm.) de difimetro, para las variedades que se cosechen entre el 1°
de noviembre y el 25 del mismo mes. EL de las que se cosechen del 25 de
noviemtre en adelante, seré de mAs de CINCUENTA MILIMETROS (SO mma ).

137.— La fruta de esta especie que se empadue deberéd reunir las siguientes
condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), estar bien desarrolla-
da (322, 2), bien formada (322, 3), sana (322, 4), seca (322, 5), lim-
pia (322, &), de tamafio uniforme (322, 8); de buen color (322, 10}, v

‘encontrarse libre de: manchas (323, 1), lesiones de distinto origen -
) - : . . .

i@/bnv‘ﬂ”vwﬂ*v*“Jﬂchnm,*,:':_hg_ o
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(323, 2], enfermedades (323, 3), podredumbre (323, 4y, heridas {323,

machucamientos (323, 7) vy granizo (323, 12).

138,~ Grados de selecciﬁn para la exportacién y mercado interno:
A - SUPERICR. |
En este grado se admitiré&n las siguientes tolerancias:
a) Hasta un méximo del CiNCO POR CIENTO (%) de frutas que no estén bien
formadas y/o gue difieran del tamafio uniforme y/o con manchas que exce-
dan de la superficie admitida en el apartado 142, pero que no superén QEE
1=z tulefada en el grado inmediato inferior. 7
b) Hasta un méximo del DOS POR CIENTO (%) de frutas con lesiones de
distinto origen y/o falta de color y/o con heridas cicatrizadas y/o con.
enfermedadES y/o machucadas y/o con lesiones producldas por granlzo,
que excedan de lo admitido en gl apartado 143, pero gue nNo Superen lo
tolerado en el grado inmediato inferior.
El total o cualquiera de los defectos admitidos, no deberé afectar la

—— conservacifin de la fruta.
Las tolérancias admitidas en a) y b), no podrén exceder enrééhj;nto del
T CINCO POR CIENTO (5%) de unidades.  — = =
8 - ELEGIDG, - CoL e
En este grado se admitirén las siguientes tolerancias: | |
2) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTG {10 %) ce frutas que no estén
pien formadas y/o que difieran del tamafic uniforme y/o con manchas aue
excedan de la superficie admitida en el apartado 142, pero que no stg
ren la tolerada en el grado inmediato inferior.
b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (5 %) de frutas con lesiones de
distinto origen y/o falta de,color y/o con heridas cicatrizadas 9/6 con
enfermedades y/o machucadas y/o con lesiones producidas por granizo, GQue
excedan de lo admitido en el apartado 143, pero que no superen 1o tole;
rado en el grado inmediato inferior. |
£1 total o cualguiera de los defectos permitidos, no debers afectar e
W N .
U YT
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conservacibn de la fruca,

Las tolerancias admitidas en 3) v D), no padran exceder 2n conj:nto
del DIEZ POR CIENTD (10 %) de unidades.

Grados de seleccidr exclusivamerte para i mercado internc:

A — COMUN,

En este grado se admitiréin las siguientes iolerancizsz;

a) Hasta un méximo del TREINTA -POA CIENTO (307%:) de frutas gue no estén
oien formadas, siempre que pueda idertificarse 1a: variedad, pereitiée -
dose dentro de este porcentaje nasta un CINCO PR CiEMTJ (5%5 ce unida
des muy deformadas.

b) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTQ (207} ce frutas gue 4ifierar
de la uniformidad de tamano y/c con manchas que gxcedan de lo admitide
en el apartado ldE,-perc jue no superen le tolerado en el orado inmedia
to inferior.

c) Hasta un méxima del DIEZ POR CIENTO (10%) de frutas con lesiones de

s

distinto origen y/o falta de color y/oc con heridas cicatrizadas y/

O

cor
enfermedades y/o machucadas y/o con lesiures Oruducltas por Zraniis Gue

excedan de lo admitido en el apartado 143, pero que no Superen lo tole-

vy

ado en el qradd inmediato inferidr.
Ei total 5 cualguiera de locs defébtns pefmitidos, no deberd arectar 12
conservacidn de 1a fruta.

Las tolerancias admitidas en a}, b).y b], no podrén-exceder en ©onjun-
to del TREINTA POR GIENTO (30%) de uridades. |

E ~ ECONOMICC.

Er este grado se admitirfn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CINCUENTA. POR CIENTO (30%) de frutas cue o es-

t&n nien formadas, siempre que pueda ider-ificarse la variedad, permi-

. tiéndgse dentro de este corcentaje hasta un DIEZ POR CIENTD (1) de o~

nidedes muy - deformadas.

Al

b) Hasta un méximo del CUARENTA POR CIENTO (a0i) de frutas que difieran
PR o . .

et -

et ATy L L
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de la uniformidaq;ge?tamaﬁn y/0 con manchas que excedan de la admitido
en el apartado 142,
c) Hasta un méximéﬁQel VEINTE POR CIENTO (20%) de frutas con lesiones
de distinto origen y/o falta cde cclor y/o con heridas cicatrizades y/o
coﬁ enfermedades ;70 machucadas y/o con lesiones producidas por grani-
2o que excedan devlé admitido en el apartadc 1a3.'
EX total a cualquiéba de los defectos pernitidos, no deberd afectar la
conservacidn de la fruta.
Las tolerancias admitidas en &), b) y ¢) no podrén exceder en conjunto,
del CINCUENTA POR CIENTO (50%) de unidades. k
140.,- En los grados de exportacidn, la tolerancis para frutas con principio
de podredumbre o putrefactas ser&, como m&ximo del MEDIO POR CIENTO
(2%) de unidades, como promedio, perc en ningin caso m&s del CINCO PCR
CIENfb (%) de frutas pér enﬁase, individualmente considerado. Asimis—~
mo, no se permitird mis del DOS POR CIENTO {2%) de unidades que exce-

dan de la madurez apropiada.

Para los grados exclusivamente de mercado internc ro se permitiré més

~~del-B0S-POR CIENTO -(2%) de frutas con principio de podredumbre o putre

=- - factas; Asimismo MG se permitir& més del TRES POR CIENTO (3%) de unida

@

R

des gue excedan ce la madurez apropiada.

L orr——em o~ R —

= - En todos los grados de seleccibn, la tolerancia de frutas que no hayan

alcanzado el grado de madurez apropiado, no podré exceder del 005 POR
CIENTO (2%).

141.- lLas frutas gque no se encuadren en ninguno de los grados de selsccidn
mencionados, se considerarén de descarte y no podrén ser tamanadas,” em
pacadas ni identificadas para ser comercializadas para su consumg al
estado fresco, debiendé destinarse a la industria o a cvalquier otro u
S0 que no sea aquél.

142.- MANCHAS: Se considera defecto en el:

GRADD_SQPERIDR: Alargada: mayor de DIEZ MILIMETROS (10 mm.); superﬁxﬁe_

- %L:'"\i | L
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mayor de VEINTICINCO MILIMETROS CUADRADOS (25 mm2.).

GRADC ELEGIDO: Alargada: mayor de VEINTE MILIMETROS (20 mm.); superfi
cie mayor de CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS (50 mm2. ).

GRADD COWUN: superficie mayor de DOSCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS

(200 mm2. ), '

GRADG ECDNDMICﬁ: superficie mayor de CUATROCIENTGS MILIMETSOS CoADRADOS
(400 mm2).

Las manchas alargadas. no se acumulan dertro de la superficie total ad-
mitida, 3

No serdn consideradas como manchas, aguellas que se aprecien denitro de

las cavidades del clliz y pedinculo, siempre que no excedan de su 1imi-
te.
En los grados ELEGIDO, COMUN y ECONOMICO, no se considerar&h manchas a-
quellas cuya superficie, individualmente o en conjunto, no excedan de
DIEZ MILIMETROS CUADRADOS (10 mm2. ).

143.—~ GRANIZO: Se considera defecto en el:

GHADD SUPERIDR: toda uridad afectada.

GRADO ELEBIDO: - las unidades que tengan més de UNA (1) pegquefa lesidn.

e _GRADO_COMUN: . __ton una_superficie_afectada [

Q;?--w~***‘ e mayor de CINCUENTA MILIMETROS CUADRADDS (50 mm2. ), para los tamafios cu
T ' co ".yd peso de la fruta no sea superior de OCHENTA (80) gramoé y CIEN MILI-
METROS CUADRADOS {10C mm2.) para las que superen los OCHENTA (80) gra-
mos, . | .
GRADO ECONOMICO: ocon una superficie afectada (individual a agregada }
mayor de CIEN MILIMETROS CUADRADOS (100 mm2.) para los tamaﬁosAcuyD pe-
so de la fruta no sea supericn de OGHENTA (80) gramos y DOSCIENTOS MILI
. METROS CUADRACOS {200 mm2.)} para las gue superer los OCHENTA (80) ara-
mos.,
Se consideraré."beQueﬁa lesidn” en durazrno, aguellas cuyo difmetro no
exceda -de TRES MILIMETROS { 3 mm.) y presente una ligera depresién ci-

catrlzada

L LW%W’ ki
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TAPITULOD  XXI

FRUTILLA (Fragaria sp)
ENVASES: Se utilizé?én para la exportacidon y el mercado interno de es-
ta especie los envases ndmeros 1, 4 y los que autorice el SERVICID NA-
CIONAL DE FiSCALIiACION DE LA PRODJCCION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA
(Departamento ﬂe qu£a5 y Hartalizas). Las cajitas y/o cubetas de laos
envases ndmeros 1 ;‘d podrén confeccionarse con madera, aglomeracos,
cartdn, plésticos u otro tipo de material similar adecuada.
Cuzndo las frutillas se comercialicen en el mercado interno los 8q$a-
ses ndmeros 1 y 4, gue contengan las cuoetas y/o cajitas, podrén héllaz
se constituidos por un esoueleto de.madera de las dihensiones corres-
pandientes a los mismos. -
Podrin utilizarse pafa el empaque de Frufillas que se comercialicer en
el mercado internc cubetas QE rartén, aglamerados, plastices o material
similar adecuados, con o sin tapa del mismo material, de cualgquier for-
ma y medida, sierpre gue el contenido de los mismos responda a los si-

guientes pesos netos: DOSCIENTOS CINCUENTA (250) gramos, QUINIENTDS

 (s00) gramos y MiL (1.000) gramos. Estas cubetas podrén acondicionarse

en_lios_o_esqueletos. de_madera_que_cantengan. 003 (2), GuATRO. (4), SEIS

145,-

145,-

(8), 0CHO (8) & DIEZ (10) unidades.

MATERIALES: Forma en cgue deperdn emplearse para el acondicionamiento de
la fruta en los envases;

a) Las cajitas-y/c cubetas serén forradas intericrmente con papel imper
meable, siendo optative colecar en el fondo y debajo de la tapa de las
mismas, carthn canaleta y/o viruta, debiercoc ubicarse en este Gltimo
caso una hoja de papel impermesable entre la fruta y la viruta.

Las frutillas podrén ser smpacadas pbr camadas o bien sin guardar orde
nacién alguna, Asimismo podrén.presentarse formando ura o dos camadas
en Ja parte superior del envase y él resto sin ordenacifin alguna.

Los envases deberén marcarse con el peso neto que contengan, debiendo

@E
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148.~

consignarse ademds, deoajo de éste, el tamafic de la fruta de acuerdo
con la siguiente escala:

CHICAS: de DOCE MILIMETROS {12 mm.) & DIECIOCHO MILIMETROS (18 mm. )
de diémstro.

MEDIANAS: de més de NIECIOCHO WMILIMETROS (18 mm.) a VEINTICLATRD MILI
METROS {24 mm. ) de difmetro.

CRANDES:  mas de VEINTICUATRO MILIMETROS (24 mm. ) de diémetro.

Para los grados de exportacidn el tamaha de la fruta no podrd ser infe

)

rior a OIECIOCHO MILIMCTROS (18 mm,) de diémetro. ‘

»
]

{as frutillas deberdn ser empacadas inmediatamente después de hawer si-

dao cosechadas.

La fruta de esta especie Oue se .empaqus deberé reunir las sigulentes

condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), estar bien desarrollaca

(322, 2), bien formaga {322, 3), sana (322, a), seca (322, 5), limpia
(322, 6), con céliz adherido (322, 9), ser de tamafio uniforme (322, 8)
y encontrarse libre de: manchas (323, 1), lesiones de distinto ocrigen

(323, 2), enfermedaces (323, 3) y podredumbre (323, 4).

1490"

)

RIOR", el SESENTA POR CIENTO (60%:) en el grado. "ELEGIDO", el CUARENTA

POR CIENTO (40%) en el grado "COMUN" y el TREINTA POR CIENTO (3C%) en

el grado "ECONOMICO".

Grados de seleccidn para la exportacibn y el mercado interno:

A -~ SUPERIOR.

" En este grado se admitirér las sigulentes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (5%) en peso de frutillas gue
no estén bien formadas y/o que no alcancen el porcentaje de color exi-
gida y/o difieran del tamario especificado y/o con manchas.

b} Hasta un méximo del 0OS POR CIENTO (2%) en peso de frutillas con le

siones-de distinto origen y/o con enfermedades y/o sin céliz adherido,

Lt

© g
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siempre que £l total b cualquiera de ellas no afecte la conservacidn de
la fruta.

-

Las tolerancias admitidas en a) ¥ b) no podrén exceder en conjunto del

CINCO POR CIENTO (5%) en peso de frutillas.
8 - ELEGIDO. '

En este grado se é&mitirén las siguientes toleranclas: ‘
"a) Hasta un méximoiﬁel DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de frutillas gue

no estén bien farmadas y/o gue no alcancen el porcentaje de color exigi

do y/o cque difieran del tamafo especificado y/olcon manchas que ggcedan o
individualmente o en su conjunto los DIEZ MILIMETROS CUADRADOS (lD mm2 ).
b) Hasta un méximo del DOS POR CIENTO (2%) en peso de frutillas con le-
siones de distinto origen y/o enfermedades y/o sin c&liz adherido siem-

pre que el total o cualquieya de ellas no afecte la cunservaciﬁh de la
fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b) no pocrén exceder en conjunta del

DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de frutillas.

150.~ Grados de selecciéin exclusivamente para el mercado interno:

" A — COMUN,

R u;:En%éé$é?gnadéﬂse_admitinép_las_siguiaatesﬁtplerancias:

ad T

e ___a).Hasta un mé&ximo del VEINTE POR CIENTO (20%) en peso de frutillas due )
T TThe 8stén bien Formadas y/o que ro alcancen el porcentaje de color exigi
do y/o que difieran del tamafio especificado y/o con manchas gque excedan
individualmente o en su conjunto lQS-VEINTE MILIMETROS CUADRADOS
(20 mm2. ). '
b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (%) en peso de frutilias con
lesiones de distiﬁto origen y/o con enfermedades y/o sin céliz adheri-
do siempre que el total o cuaslguiera de_ellas no afecte la conserva-
cibn de la fruta.

{as tolerancias admitidas en a) y b} no podr&n exceder en conjunto del

VEINTE -POR CIENTO (20%) en peso de frutillas.
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B — ECONOMICO.

En este grado’se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del TREINTA POR CIENTO (30%) en peso de frutillas

que no estén bien formadas y/o gue no alcancen él‘pur:entajelde color

exigido y/o que difieran del tamedo éspecificadp y/o con manchas gue

excedan individualmerte o er su conjuntc los TREINTA MILIMETROS CUA~

DRADOS (30 mm2. ).

b} Hasta un mAximo del DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de frutillas con 5
lesiores de distintqurigen y/o cor enfernedades, y/o sin céli‘éladher'_ib ‘

do siemgre gue £l tctal o cualquiera de ellas no afecte la conserva-

ciﬁnrde la fruta,

Las tolerancias acmitidas en a) y o) no podrén exceder en conjunto del

TREINTA POR CIENTO {20%) er feso de frutillas. '

151.,~ En los grados de exportacidn no se admitir& tolerancia para frutas con
principio de putrefaccidn o putrefactas, Para el mercado interno la ta
lerancia ser& como méxime del MEDIO POR CIENTO (2%) eﬁ peso cde fruti-

1llas,

150,~ Las frutillas que no se encuadren en ninguno de los grados de seleccifn

= :““'_;ﬁeh¢ionados;“se'CDnslaéraréﬁ"ﬂé_ﬂEEEartervfhd—ﬁmﬁréﬁ—ger—tamaﬁadaST—em—

eéa o Oagadas ni identificadas para ser comercializadas para su consumo al es

tado fresco, debiencc destinarse a la industria o a cualquier otro usoc |
gue no sea aquiél. . - |

153.— MANCHAS: Se considera defecto en el:

| GRADD SUPERIOR: toda uridad afectada,
GRADD ELEGIDO: . superficie mayor de DIEZ MILIMETROS CQADRADUS'(lo mm2. )
GRADD COVUN:.  superficie mayor de VEINTE MILIMETROS CUADRADOS
(20 mm2. ). '
GRADG ECDNDMICD{.supérficie mayor de TREINTA MILIMETROS CUADRADOS

(30 mr2.).
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i CAPITULD  XXTI
GRANADA (punica granatum)
134,~ ENVASES: Se utiliéérén para esta especie los envases ndmeros 3, 7 y los
gue autorice el SEﬁVIDID NACIONAL Ot FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y
COMERCIALIZACION AGRICCLA (Departamentc de Frutas v Hortalizas)}, Para
el grado de mercado interno podré& suplantarse la.tapa de los mismos,
por una cublierta Hé polietileno, pléstico similar, papel impermeable o
celofén.
155.~ MATERIALES: Forms en que deberfn emplearse para el acondicionamipnto de .
la fruta en los envases; ‘ “
a) Las granadas podrén ser o na envueltas individualmente con papel sul
fito aceitado.
b} Cuando la fruta se empague sin envoltura ingividual, las camadas de-
beran sehérarse uﬁas de 1a5 ﬁtras con hojas de cartdn canaleta o de pa-
pel extra crepé {seglin se establece en el apartado 18 de un minimo de
QUINIENTOS MILIMETROS (500 mm. )} de largo por TRESGIENTOS MILIMETROS
(30C mm.) de anchoj.

_c)ftusﬁenvases-deberén forrarse intericrmente en sus costados-comn papei

o suifite y llevarén debago de lu tapa y en el fondo cartén canaleta.

d] ELl papel sulflto que se emplee para forrar interiormente los envases CE?

e TRt e R S e o s e Y

- - --podra ser reemplazamo por cartdn canaleta,

e) Cuando se utilice en el empague el pepel extra crepé, deverd estam-—
parse en ambos cabezales, a continuescibn del grade de seleccién, la le-
yvenda “empaque crepé", en letras no inferiares a QCHO MILIMETROS (8 mm.}.
de altura,

156.~ Las grénadas-deberén ampacarse por camadas, deoiendo emplearse el siste
ma de "empaque americana”, eé,decir, en nidmero iguzl de unidades por ca
mada alternada. Los envases deberdn marcarse con el ndmerc de unidades
que contengan.”

157.- La Ffuta.de este esﬁeéie.que se empague, deberd reunir las siguientes

Condlclonés ser de madurez apropiada (322 1}, estar bien desarrollada

+

“’L U‘ ‘\&\ r)
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158.~

(322, 2), bien formada {322, 3), sana (322, 4), seca (322, 5), limpia
(322, 6), ser de tamafic uniforme (322, 8) y encontrarse libre de: man-
chas (323, 1), lesiones de distinto origen (323, 2}, enfermedaces -
(323, 3), y podredumbre (323, 4).

Grados de selecciﬁn para la exportacién y el mercado internc:

A —~ ELEGIDO.

£n este grado se adritirdn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del GQUINCE PCR CIENTO (1=%%) de unidades que no estén

bien formadas y/o que difieran del tamario uniforme. .
¥

b) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de unidades con manchas
que excedan una superficie de CIENTO CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS
(150 mm2. ). _

c) Hasta un méximc del CINGO POR CIENTO (<%) en peso de gracacdas ton lg
siones de distinto origen y/o con heridas cicatrizadas y/o con enferme-
dades siempre que el total o cualgquiera de ellas rno afecte la éonserua—
cién de la fruta,

Las tolerancias admitidas en a), b) y c) no podrén exceder en cenjunto

del QUINCE POR CIENTO (19%) de unidades.

B="COMERCIAL, =" "=~ == —=-—= -—

En este grada se admitirén las siguientes tolerancias:
a) Hasta un mlximo del VEINTE POR CIENTO (20%h) de unidades gque no estén
bien formadas y/o que difisran del tamanfa especificado.

b) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de unidades con manchas

que excedan una superficie de DOSCIENTOS CINCUENTA MILIMETROS CJADRADOS

(250 mm2. ).

¢) Hasta un méximc del CINGQ POR CIENTO { ) de unidades con lesiones
de distinto origen y/o con heridas cicatrizadas y/o can enfermedades,
siempre que el total o cualgquiera de gllas no afecte la conservacifn de

la fruta.

Las tolerancias admitidas en a), b) y ¢} no podrén exceder en conjunto

P A

-
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del VEINTE POR CIENTG (20%) de unidades.

159,~ Grado de seleccidn exclusivamente para el mercado internao:

A — COMUN.

Ern este grado se admitirin las siouientes tolerancias:

a) Hasta un méximo, oel CJARENTA POR CIENTD (40%)} de unidades sue no es
tén bien Formadas'ffo aque difierar del tamafic especificado,

b) Hasts un méximo «lel DIEZ POR CIENTO (10&} ae unidades con manchas
gue excedar una superficie de TRESCIENTDS CinvCJENHTA &ILIMETROS . ADRA-~
D0S (350 mm2, . s

c) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO {10%]) de unicades con lesiones

®

de distinto origen y/o con Feridas cicatrizades y/0 cor enfermedaces,
siempre cue el total o cualguiers de ellas no afecte la canservacifn
de la fruta. | ‘
Las toleruncias admitidas esn a), D) y ¢} no podrin exceder er corjunto
del CINCUENTA POR CIENTO (50%) de unidades.

150,~ En los grados de exportacifn, la tolerancia para frutas con principio
de podredumore o putrefactas seré como maximo del MEDIO PGR CIENTO [%%)
de unidades, como promedio de la partida, pero en ninglr casc més del

_._CINCO_POR. CIENTO f5%)._de unidades por envase individualmente considerado.

Ademis, no se admitiri mds del 00S POR CIENTO {2%) de unidades gue exce o
dan de la madurez apropiada. Para el gradc de mercadq interno exclusiva =
mente, no se permitirén mds del TRES POR CIENTO (3%) de unidades con
principio de putrefacciéh a putrefactas. Asimismc no se permitirén més
del TRES POR CIENTO (3%)_de unidades que excedan de la madurez apropia-
da.
En todos los grados de selecciﬁn, la tﬁlerancia de frutas que no hayan
alcanzado el grado de madureé apropiado, no oodri exceder del DDS POF
CIENTQ (2%%).

16l.- Las granadas que ng se encuadrén en ninguno de los grados de seleccidn

mencionados, se considerarén de descarte y no podrin ser tamanadas,.em

pacacas hi identificadas para ser camercializadas para su consumo al es

-
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162,~

1683.-

164, -

tado fresco, debiendo destinarse a la industria o a cualguier otro uso

que no sea aguél,

MANCHAS: Se considera defecto en el;

GRADO ELEGIDO: superficie mayor de CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS

(50 mm2. ). | .

GRADO COMERCIAL: superficie mayar de CIENTO CINCUENTA MILIMETROS CUA-

DRADOS (150 mm2, ).

GRADD COMUN: superficie mayor de DOSCIENTOS CINCUENTA MILIMETROS: CUA-

DRADOS {230 mm2, ) '

CAPITULO - XXIII

GUAYABA (Psidium guajabo)

ENVASES: Se utilizaré para esta especie el envase n? 3 y los gue auto-

rice el SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZAGION DE LA PRODUCCION Y COMERCIA

LIZACION AGRICOLA (Departamentc de Frutas y Hortalizas).

MATERIALES: Forma en gue deberén ser empleados para el acondicionamien

toc de la fruta en los envases:

& )-kos- envases- ser&n Forrados interiormente con papel sulfito,- aceita-

~do o no, siendo optativo adem&s revestir el interior de los mismos con

cartdn corrugado.

- =

-.b) La fruta pocrd ser acondicionada dentro de los envases con viruta de

165,-

186.-

papel, de madera, de celofén o de otro material similar.

Los envases deberén marcarse con el nidmero de unidades gue contengan o -
con el peso neto de su contenido.

Las frutas deberéin empacarse inmeciatamente después de haber sido cose
chadas.

La fruta de esta especie gue ée empacue deber& reunir las siguientes
condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), bien desarrocllada

(322, 2), bien formada (322, 3), sana (322, 4}, seca (322, 5); limpia
(322, 8), de tamafhc uniforme (322, 8) y encontrarse libre de:manchas

eridas (323, 5), lesiores de distinto origen (323, 2), machu

1()
w
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camientos (323, 7), enfermedades (323, 3) y podredumbre (323, 4).

167.—- Grados de seleccidr para la exportacidr y el mercado interno:

A - ELEGIDO,
En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méxiﬁa del QUINCE PCR GIENTO {15%k) de frutas que no estén

bien formadas y/s‘Que difieran del tamafio-uniforme y/o com marchas que
excedan individualmente o er su conjunto del DIEZ POR CIEMTG (10%) de

la superficie total de las mismes.

]

b) Hasta un méximec del CINCC POR CIENTO (5%) de frutas con lesidnes de é%'

distinto origen y/o con enfermedades y/o con heridas cicatrizadas, siem
pre qﬁe el total o cualguiera de ellas ro afecte la conservacidn de la
fruta. |

Las tolerancias admitidas en a) y 9) no podrén exceder en conjurto del
QUINCE POR CIENTO (15%) de uridades.

8 - COMERCIAL.

En este grado se admitiré&n las siguientes tolerancias:

_ 8) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de frutas gue ro estén

bien farmadas y/o que difieran del tamarfo uniforme y/0 con manchas que

excedan indiuidJalﬁéﬁ%é"d‘EE‘s&‘Eaﬁjdﬁ%a“él"VETNTE"ﬁﬁﬁ*CIéNTD (2C8) de

la super'f’icié total de las mismas. ‘ : ' -
b) Hasta un mximo del OCHO POR CIENTO (&%) de frutas cor lesiones de
distinto origen y/a con enfermedades y/o con heridas cicatrizadas,

siempre gue gl total o cualquiera de ellaes no afecte la conservacidn ce

la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b) no padrén exceder er conjunta del

VEINTE PCR CIENTO (20%) de unidades.

168.~ Grado de seleccidn exclusivamente para el mercado interno:

A — COMUIN,

En este grado se admitiran las siguierntes tolerancias:

a) Hasta pn méximo del TREINTA POR'CIENTO (30%) de frutas que no estér

,) L‘ \ : :



&ip
e

‘_//%}m.d-u'a A éﬂf‘lﬂﬂ@ﬂfﬂ

-.%;rézu’a e g.ofl.‘i‘.wéfdﬂ # %na%:m
bien fornadas y/o gue difieran del tamafo uriforme y/a con marchas
que exceden individualmente o en su corjunto el TREINTA POR CIENTO
(3%) de la superficie total de las mismas.
b) Haste un mé&ximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de frutas con lesiores Je
distirto origer’y/o con enfermedades y/o cor heridas cicatrizadas,
siempre gue el total o cualquiera de elias ro afecte la conservacifn
de la fruta. -

{as tolerancias advitidas er a) y D) na podrén exceder en canjunto del
L1

1
.

TREINTA POR CIENTO (30%) de unidaces.

169.— En los tres grados de seleccidn, las tolerarcias para frutas cor prin-
cipio de podredumbres o putrefactas serd como méximo cel MEDIO POR CIE ;
TO (%) de unidades comc promedio, pero en ningln caso mds del TINCO
POR CIENTC (Th) por envase individLalmente consideraco.

170.- Las guayabés que no se encuadren en ninguno de los grados de seleccidn
mencionados se corsiderardn de cescarte y no podrén ser tamanadas, em-—
pacadas, ni identificadas para ser comercializsdas al estade fresco,
debigndo destinarse a la industria o a cualquier otrg usg Que no Sea

aguél, .

171.~ MANCHAS: Se considerz defecto en el:
GRADQ ELEGIDO: toda unided afectada.
GRADQ COMERCIAL: superficie mayor del DIEZ POR CIENTO (10%) de la -

nidad.

GRADQ COMUN: superficie mayor del VEINTE PCF CIEMTO (20%} de la .~idao,

CAPITULD XXIV
BUINDA (Prunus cerasus)
172.- ENVASES:'Se utilizar&r para ia expartacidn y mercado internc de esta
especie, los énuéses nfmeros 1, 2, 3, 4, 17 y los aque autorice el SER-
,VICID NAciONAL.DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y. COMERCIALIZACION A~

GRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas).

4,

Las cajitas y/o cubetas de los envases nimeras l'y 4 podrér confeccio-

Furvnl B i W -
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174.-

marse con madera, aglomerados, cartdn, plésticos y/u otro tipo de ma-

-

terial similar adecuado. Cﬁando las guindas se comercialicen en el mer

cado interno los envases 1 y 4, que contengan las cubetas y/o cajitas,

podrén hallarse constituidos por un esgueleto de —adera de las dimen-

siones correspondientes a los mismos.

MATERIALES: Forma er gue deberdn emplearse péra 2l zcondicionamiento de

la Truta en los envases:

a) Las cajitas y/o cubetas serdn forradas interiormente con papel imper
it

meable, sierdo optativo colocar en el feondo v dezajo de la tapa dexlas

mismas, cartdn canaleta y/o viruta, debierndo colocarse en este dltimo

casoc una hoja de papel impermeasle entre la fruta y la viruta.

b} Las bolsitas deberén acondicionarse centrco de los envases con viruta.

Las unidargs se empacarér sin guardar ordenacidn alguna {a granel).

L as envases deberan marcerse con el pesc neto gue contengan, debiendo

consignarse, ademis, debajo de éste el tamanc e la fruta de acuerdo

con la siguiente escala:

.CHICAS: de CINCO MILIMETRGS (S mm.) a DIEZ MILIMETROS (10 mm.} de di&-

metro. K

175.~

176.-

GRANDES: més de DIEZ MILi&ETRDS [lD-mm,) de diémetrou 7

£l didmetro minimo a empacarse serd de CINCO MILIMETROS (S mm. ).

La fruta de esta especie que se empacue dessrd reunir las siguientes
condiciones: ser de madurez apropiada (322, l), estar tien desarrclla-
da (322, 2), bien formada (322, 3), sana (322, 4), seca (322, 5), lim-
pia (322, &), con pedincule (322, 7), de tamafa uniforme (322, 8), de
buen color (322, 10) y encontrarse liore de: manchas (323, 1), lesiones
de distinto origen {323, 2), enfermedades (323, 3}, pocredumere (323,4),
heridas (323, 5) y granize {323, 12}.

Grados de seleccidn para la exportacidn y mercado interro:

A - SUPERICR.
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En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CINGO POR CIENTO (5%) en peso de unidaces que
no estén hien formadas y/o gue difieran del tamafic uniforme y/o man-

chas gque excedan individuslmente o en su conjunto los TRES MILIMETROS
CUADRADOS (3 mm2, ).

b} Hasta urn mlximo del DOS POR CIENTG {2%) en peso de unidades caon le
siores de distinto origen y/o sin peddnculo, y/o con herides cicatri-

zadas y/o con erfernededes y/a con una peguena lesibn por fryta, pro-
\

*
]

ducida por granizo.
£l total o cualguiera de los defectos permitidos no deberin afectar la
conservacion de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y ©) no pocdrdn exceder en conjunto del
CINCO POR CIENTO (%) en peso de unidades.

8 ~ ELEGIDA.

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del DIEZ POA CIENTO (10%) en pesa de unidades que

no.estén_bien formadas y/o gue cifieran cdel tamafo unifarme y/o cor

manchas cue excedan individuslmernte o en su conjunto los OCHO MILIME-

e

TROS CUADRADDQ (8 mm2.).

e et ¢ e ———

- .- h) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (5%) en pe=0 CE unidacles cor

lesiones de distinto origen y/o sin peddrculo y/o ccr heridas cicatri
zadas y/o con enfermedades y/c con més de una peguefia lesién por fru-
ta producida por grarizo, siempre que la superficie afectada no supere

los CINCO MILIMETROS CUADRADDS (5 mm2. ).

El total o cualquiera de los defectos permitidos no deberén afectar la

'

conservacifin de la fruta.

' Las tolerancias admitidas en a) y b) no podrén exceder en conjurto del

177.-

f%\ I/?l/ ""f

DIEZ POR CIEATD (10%) en peso ce guindas.,

Gradcs de seleccidn exclusivamente para el mercado interno:
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178,~

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méxime del TREINTA POR CIENTD (30%) en peso de unidades
que no estén bien formadas y/o que difieran del tamafio uniforne y/o
con manchas que excedan individualemnte 0 en su canjunto los GUINCE MI
LIMETROS CUADRADGS (15 mm2. ).

b) Hasta un méximé.del DIEZ POR CIENTO {10%) en pesc de unidaces con
lesiones de distinto origen y/o sin pecdinculso y/o con heridas cicatri-
zadas y/o con enfermedades y/o con lesiones producidas por granizo que

excedar los CINCO MILIMETROS CUADRADOS (5 mm2.). - s
El total o cuaiquiera de los defectos ﬁermitidos no deberd afectar-la
conservacidn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b) no podrdn exceder en ccnjunto del
TREINTA POR CIENTU-(SD%] er. peso de unidades.

8 - £ECONOMICO,

En este grado se acdmitirédn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CINCUENTA POR CIENTD (50%) en peso ce unidades

que no estén bien formadas y/o que difieran del tamafio uniforme y/o

con manchas que pxcedan individualmente o en su conjuntoIIOQVVEINTI—

CINCO-MILIMETROS- CUADARADOS (25 -mm2, Je-v - —.
b) Hasta un miximo del VEINTE POR CIENTO (20%) en peso de unidades con
lesiones de distinto origen y/o sin pedinculo y/o con heridas cicatri-
zadas y/o con enfermedades y/o con lesiones prod.cidas por granmizo que*
excedan los DIEZ MILIMETROS CUADRADOS (10 mm2,)

Fl total o cualquiera de los defectos permitidos no deber& afectar la
conservacitn de la fruta.

tas tolerancias admitidas en'a) y b) no podrén exceder en conjunto del
CINCUENTA POR CIENTO (50%) en peso de unidades.

En los grados de exportécién la tolerancia para frutas con principio
de pudredumtwe 0 putrefactas, serd comg méxlmo del MEDIO PCR CIENTU

AJ en peso, como promedio, pero en ningdn caso ma5 del CINCC POR CIEN

“W .

P
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TO (5%) en peso de unidades por envase individualmente considerada.
Asimismo, no se admitird mis del DOS POA CiENTD (2%} en peso de unida-
des que excedan la madurez apropiada.
pPara los grados exclusivamente de mercado interno, no se permitird mis
del DOS POR CIENTD (2%) en peso de unidades con-principio de pedredum—
bre o putrefactas. Asimismo no se permitiréd més del TRES POR CIENTO
(3%) en peso de unidades gue excedan de la madurez apropiada.
179.— Las guindas gue no se encuadren en ninguro de los grados de seleccién
menciocnados, se considerarén de descarte y no podrédn ser tamaﬁa:ias, em
pacadas ni identificadas para ser Comercialiéadas para su consumg al
estado fresco, debiendo destinarse a la industria o a cualguier otro u
8D gue no sea equél. |
180.~ MANCHAS: Se considera defeétﬁ en el
| GRADD SUPERIOR: toda unidad afectada.
GRAGO ELEGIDO: superficie rayor de TRES MILIMETROS CUADRADOS (3 mm2. ).
GRADO CONUN: superficie mayor de QCHD WILIMETRDS CUACRADOS (8 mm2. ).

GRADO™ ECONOMICO: “superficie mayor de QUINCE MILIMETROS CUADRADOS

e (A5 7n2y ), _

(@ R CAPITULO XXV
e T T " HIGC (Ficus carica)

18l.~ ENVASES: Se utilizarén para esta especie los envases ndmeros 1, 4 y los
que autorice el SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y
COMERCIALIZACION AGRICOLA {Departamento de Frutas y Hortalizas).

182.~ MATERIALES: Forma en gue deberén empléarse para el acondicionamiento de

la fruta en los envases:

»

a) Los ervases serén forrados interiormente con papel sulfitc aceitado,

siendo optativo revestir ademés el interior de los mismos con cartdn co

- rrugado (podrén utilizarse las hojas verdes de la planta para el acondi

cionamiento de la fruta solamente para el mercadc interno).

183.~ Los envases deberé&n marcarse con el nimero de unidades que contengan o

—
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con el peso neto del contenidao.

Las frutas deberén empacarse invecdiatamente después de haber sido cose-
chadas.
184,- La fruta ds esta éspecie GuE se emp@gue dsebers reunir las sigulentes
condiciones: ser de maduresz zpropiada [322, l), nién desarrollada (322,
2), bien formada (322, 3), sane (322, 4), seca {322, S), limpia (322,
5}, de temafo unifcrme (322, 8), y encontrarse licre de: mencres (323,

1), heridas (323, 3), lesiones de distinto origen (323, 2), machucamier
. it
4

1

to (323, 7), enfermedades (323, 3} y podredumbre (323, 4), '
185,~ Grados de seleccidn para la exportscidn y el mercacdo interno:

A = ELEGIDO.
En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias:
a) Hasta ur méximo del GUINCE PCR CIERTO (15%) ce frutas que no estén
bien Farmadag y/o que c¢ifieran del tamafioc uniforme y/o con manchas que
excedan individualmente o en su conjurto del DIEZ POR CIENTO (10%) de
la superficie total de las mismas.

o B)-Hasta—un_méximo.del. CINCO POR CIENTO {3%) cde frutas gon_lesiones de

distintu arigen y/o enfermedades v/G con heridas cicetrizadas, siempre

que el total o cualQUlera de ellas no afecte la conservacidn de la fru

- ta.,_ SR

Las tolerancias admitidas enajy b) no podrfn excedsr en conjunto del
QUINCE POR CIENTO {15%) de unidades.

8 — COMERCIAL.,

En este gradc se admitirdn las siguientes tolerarciss:

a) Hasta un méximo del VEINTE POR GIENTO (20%) de frutas gue nc sstén

. bien Fﬁrmadaé y/o que difieran del tamaro uniforme y/o con manchas que
excedan incividuaimente o en su conjunto del VEINTE POR CIENTO (20%) de
la superficie total de las mismas. A |

b) Hasta un méximo del OCHO =CR CIERTO (&%) de frutas con lesiones de

dlstlnt ocrigen y[o con erfermedades y/o con heridas cicatrizadas, siem
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pre aque el total o cualauviera de ellas nc afecte ia conservacidn de ia
fruta. '
Las tolerancias admitidas en a) y b) né podrén exceder en conjurto del
VEINTE POR CIENTO (20 %)} de unidades.

185.~ Grado de selecciGn exclusivamente para el mercado interno:
A — COMUN.
Ern este grado se admitirdn las siguientes tolerencias:

a) Hasta un méximo del TREINTA POR CIENTO (30 %) de frutas que no estén

&

bieb formadas v/o d@e difieran del tamafo uniforme y/o con manchas gque
'exCBQan individualmanté o en su conjurto del TREINTA POR CIENTO (30 %)

de la superficie total de las mismas.

b) Heasta ur méximo del DTEZ POR CIENTO (10 %) de frutas con lesiones de

distintﬁ origen y/o con énfermedades y/o-con heridas cicatrizadas, siem

pre que el total o cualquiera de ellas no afecte la conservacion de la

fruta.

Las tolerarcias admitidas en a) y 2) no podrin exceder en conjunto del

TREINTA POR CIENTO (2(Fh) de unidades.

S -ﬁlC?;;fEn—%ﬂs—tres:gradas—de—selecsiénT_lasﬂiolenamcias_pana_higos;can princi=

e§%~*+ww7 - ws-sepio -de-padredumbre o putrefactos serd como méximo del MEDIQ POR CIENTO

— (%%)-&e unidades como promedio pero en ningGn caso més del CINCO POR
CIENTO (%) por envase individualmente“considerado,

188,~ Los higos gue no se encuadren n Ninguno de los grados de seleccién mer

ciﬁnados; se Considerarén de descarte y no podrér ser tamafados, empaca

das ni identificadue para ser comercializaces para sﬁ CONsSuUm él astado

fresco, detiendo destinarse a la industrie o a cualguier otro Jso Que

»

no sea aguel.
189.~ MANCHAS: Se carsidera defecto en el:.
SAADOD ELEGIDO; toda unidad afectada.’

GRADO COMERCIAL: superficie mayor del DIEZ POR CIENTO {10%) de la wni-

o b i A

LIPS R
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GRADO COMUN:" 5uper‘F1c1e mayor del VEINTE POR CIENTO (20%) de la unidad.

-

CAPITJLO  XXVI
) KAKT (Diospyros sp)
190.~ ENVASES: Se uti}izaré para 1a exportacidn y mercado interrq de eéta fru
ta, el envase n° 3 y los gue avtorice el SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZA
CION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACTION AGRICOLA (Departamento de Fru-
tas y Hortalizas). £n los grados de mercado interna podré suplantarse '
" la tapa del mismo par una cublsrta de polietilenc, pléstico o mafer%al
similar, papel impermeable o celofén. | ‘: .
191.- MATERIALES: Forma en que deberén emplecrae para el acondicionamiento de
la fruta en los envases.
a) Los kakis deberan ser erwvueltos individuslmente cor papel sulfito a-
ceitado cuéndc tengan coro destinc la exportacitn. Podrad prescindirse
de ecste requisito cuando la fruta se destine a mercado irterno.
b) {os envases deberén forrarse interiormenrte en sus costadcs, con pa-
pel sulfito y llevarén dcbago de la tapa y en el forde, cartor caraleta.

- : c] El papel sulfito QUe se emplee para furrar interiormente los envases

podré ser reemplazado por cartén canaleta u hojas o bolsas de polieti-

lenc. -

192,.- Los kakis deber&n empacarse por caﬁadas, debiendao émplearse el sistema s
de “"empague americano', es decir, en ndmero igusl de uridades por cama-—
da alternada. Los envases deberdn marcarse con el ndmero de unidades que
contengan. - . - | _

.193.- La fruta de esta especie que se empaque ‘deberé reurir las siguilentes
condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1}, estar bier cesarrollada
(322, 2), bien formada {322, 3), sana (322 a), seca (322, S), Yimpia 7
(322 &), can pedunculo (322,°7), ser de tamefa uniforme (322, 8) y en-
contrarse libre de:{mancras 323, 1), lesibnes de distinto origer (322,
2),. enfermedades (323, 3) ¥ podrecumbre {323, 4).

194.,-~ Grados de seleccidn para’ 1a export501on y mercado interno:

B Y e

S

o e

18
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A — SUPERION. _
En este grado se éémitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo-‘del CINCO POR CIENTO (5%) de unidades gue no esfén
bien formedas y/o que difieran del tamafio uniforme.

5) Hasta un méximo del DCHO POR CIENTO (8%) de uridades con manches

gque excedan de uné,éuperficie de CIEN MILIMETROS CUADRADOS (100 mm2. ).

c) Hasta un méximo del DOS POR CIENTO.(E%) de unidades con lesiones de
distinto origen y/o sin pedinculo y/o con heridas cicatrizadas;y/o con b
enferﬁedadeé, siempre que el total o cualquiera_de ellas no afécte la '

. conservacién de la fruta.

Las tolérancias admitidas en &), b) y ¢) no podrén exceder en conjunto

del DIEZ PGR DIENTD (10%) de unidades.

B - ELEGIPD

En este grado se admitirén las siguiéntes'tolerancias:

a) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTC (10%) de unidades gque no estén

bien formadas y/o gue difieran del tamano uniforme.

o -b)*Hasta“un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de unidades con manchas

que ‘excedan de una superflcle de BIENTO CINCUENTA MILIMETHDS CUADRADOS

o (150 mmz . )

- “‘c) Hasta un méxlmo del CINCD POR CIENTO (57) de unidades con lesiones
de distinto arigen y/o sin pedinculo y/D con heridaé cicatrizadas y/o
con enfermedades siempre gque el total o cualguiera de ellas no afecte
la conservacitn de la fruta.
las tolerancias admitidas en a), b) y c) no podrén exceder en conjun—
to del QUINGE POR CIENTO (19%) de unidades. - - g
195.- Grados de seleccidn exclusivamente para el mercads interno:
A — COMUN.
En este grado se'admitirén las siguientes tolerancias-

a) Hasth un méximo del VEINTICINO POR CIENTO (2%%) de unidades que no

24008

. i
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a) Haste un méximo del CUARENTA POR CIENTO (40%) de unidades que no es

—

estén bien formadas y/o gue difieran del tamafio uniforme.

b} Hasta un méxino del DIEZ POR CIENTO (10%) de unidades con manchas

que excedan de un; superficie de TRESCIENTDS CINCUENTA MILIMETROS CUA
DRADDS (350 mm2,).

c)-Hasta Ln méximo del DIEZ POR GIENTD (10%) de'unidades con lesiones
de distinto origen y/o sin pedinculo y/o cor heridas cicatrizadas y/o
cdn enfermedades siempre gue el total de cuslauiera de ellas nﬁ afec-

te la conservacidn de la fruta. .

*
¥

tas tolerancias admitidas en &), b) y ¢) no podrén exceder en conjurn-—

to del VEINTICINGO POR CIENTQ (29%) de unidades.

" B — ECONOMICO.

En este grade se admitir&n las siguientes tolerancias:

tén bien formadas y/o que difieran del tamafio uniforme.

b) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO {10%) de unidades con manchas

que excedan una superficie de CUATROGIENT(OS CINCUENTA MILIMETROS CUA~

DRADDS (450 mm2. ). -

T ) Hesta un mdximo del TREINTA POR_CIENTO (30%) de unidades con lesio-

1950"'

y/o con enfermedades siempre gue el total o cualguiera de ellas no a-

- .._nes_de_distinto origen y/o sin pedinculo y/o con heridas cicatrizadas

fecte la conservaci6n de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a), b) ¥y c) no podrén exceder en canjun-
to del CUARENTA POR CIENTO (40%)} de unidades.

En los grados de expcrtabién, la tolerancia para frutas con prinéipio
dé podredumbre o putrefactasﬂseré como méximo del MEDIO PGR CIENTO
(3%) de unidades como promedic de la partida, pero en ningln caso mis
del CINCO POR CIENTD {F%) de unidades, por envase individualmente con
siderado, Ademés'no se admitird més del DOS POR CIENTO (%) de unida-

des qua |excedan de la madurez apropiada.

ERTY W
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Para los grados exclusivamente de mercado interno, no se permitird més
del TRES PR CIENTéi(B%) de unidades con principio de podredumbre o pu-—
trefactas. Asimisme no se permitird mis del TRES POR CIENTO (3%) de u-
nidades que excedan de la madurez apfopiada, Para todos los grados de
seleccibn, la folefancia de frutas gque no hayan alcanzado el grado de
madurez apropiado, ro podré exceder del TRES POR CIENTO (3%).
197.~ Los kakis gue no se encuadren en ningunc de los grados de seleccidn men
(%% cionados, se considerarén de descarte, y ne podrédn ser tamaﬁqﬁos, empa—
S cados ni identificados para ser comercializados para su consu%o al es-—
tado fresco, debiendo destinarse a la industria c & cualguier otro uso
gue no sea aquél,
198.~ MANCHAS: Se considera defecto en el:
GRADO SUPERIOR: superficie mayor de CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS
(50 mm2, ), 7
GRADO FLEGIDO: superficie mayor de CIEN MILIMETROS CUADRADOS (106 mm2. ).
GRADO COMUN: superficie mayor de CIENTO CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS
— a (150 mm2, ). N
GRADU_ECONOMICO: Sugerficie mayor de TRESGIENTOS CINGUENTA MILIMETROS _

() CUADRADOS (350 mm2, ).
CAPITULO XXVII
MAMON (Carica papaya)
‘199, ENVASES: Se utilizard para esta especie el envase n? 22 y los gue auto-
rice el SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIA -
LIZACION AGRICOLA {Departamento de Frutas y Hortalizes),
200.~ MATERIALES: Forma en que deberén ser empleados para el acondicionamiento
de la fruta en los envases.,
a) Los mamones podrén ser o no enwvueltos individualmente con papel sul-
fito aceitarlo,

b} Los env7585 seréan forrados interiormente con papel sulfito aceita—

Hl—
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201.-

202 .-

203.-

do o na, siendo optativo ademds revestir el interior de los mismos con

-

cartdn qerrugado. "
c) Cuando se destin;n al mercado interno, los mamones podrén acondicig
narse en bolsas dé malla de hilo, algodén, polietileno o material simi
lar, que no transmltan olor ni sabor a la Frufa. Fstas bolsas podran
ser de cualguier forma y/o medida. En el caso precedente la bolsa lle-
vard un rétulo con las leyendas exigidas por la reglamentacidn vigen-
te, ;

d) Para la exportécién, las frutas deberén acondicionarse dentroldel
envase con viruta de papel, madera, celofdn o similares y llevaré inte
riormente un réveatimiento de papel sulfito aceitado o papel corruga-
do. |

Los mamones deberén empacarse dentro de los SEIS (6) dias de haber si-
do cosechados. Los envases deberdn marcarse con el nimero de unidades
gue coantengan.

La fruta de esta especie que se empague deberd reunir las siguientes

condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), bien desarrollada (322,

2),_bien_formada (322, 3), sana (322, 4), seca (322, 5), limpia (322,

5),'de tamafio uniforme (322, 8}, y encontrarse libre de: manchas {323,

1), heridas (323, 5), lesiones de distinto origen (323, 2}, machuca-

“mientos (323, 7), enfermedades (323, 3) y podredumbre (323, 4).

Grados de seleccién para la exportacidn y el mercado interno:

A - ELEGIDO,

En este grado se adwitirédn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del QUINGE POR CIENTOD (15%) de frutas que no estén
bien formadas y/o gue difieran del tamano uniforme y /o con manchas que
excedan individualmente o en su cbnjunto, del DIEZ POR CIENTO (10%) de
la superficie total de las mismas.

b) Hasta un méximo del GINCO POR CIENTO (%) de frutas con lesiones de

ik
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distinto origen y/g con enfermedades y/o con heridas cicatrizadas, siem
pre que el total o:%ualquiera de ellas no afecte la conservacién de la

frute.

Las tolerancias admitidas en a) v b)'nc podréin excedsr en conjunto del
QUINCE POR CIENTD (1%} de unidades.

B ~ COMERCIAL. ',‘

En este grado se admitirdn las siguientes tolerancisas:

a) Hasta un méximo del VEINTE POR CIEMTO (209:) de frutas gue no estén

\]
bien formadas y/a gue difieran del tamafo uniforme y/o con manchas gue

excedan individualmente o en su conjunto del VEINTE POR CIENTO {20%) ce
la superficie total de las mismas.

b) Hesta un méximo del OCHO POR CIENTO (&%) de frutas con lesiones de
distinto origen y/o con enfermedades y/o con heridas cicatrizadas, siem
pre que el totzl o cualguiera de ellas no afecte la conservacidn de la
fruta,

Las tolerancias admitidas en a) y b} no podrén exceder en conjunto del

VEINTE_RCR .CIENTO (20%) de unidades. L

- 204.- Grado de seleccidén exclusivamente para el mercado interno:

T A._—-.ME_.—”COMUN;

7ié§§ ;”r—ﬁ - -FT*?TE;h;é;éﬂgfado se admitirén las siguientes tolerancias:
a) Hasta un mAximo del TREINTA PCR CIENTO (30%) de Frutas gue no estén
bier Formadas y/o que difieran del tamanc uniforme v/o con manchas Gue
excedan individualmente o en su conjunto cel TREINTA POR CIENTD (30%)
de la superficie total de las mismas. |
b) Hasta un méximg del DIEZ POR CIENTO (10%) de frutas con lesiones de
distinto origen y/o con enfermededes y/o con heridas cicatrizadas, siem
pre gue el total o cualguiera de ellas no afecte la ccnservacion de la
fruta. | | |

Las tolerancias admitidas en a) y b)] no podrén exceder en conjuntc del

TREINTA 919 TENTO (30%) de unidades.

R R \I‘»”/ B T,
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205,- En los tres grados de selecclﬁn la tolerancia para mamones con prin—

-

cipio de putrefactibn o putrefactos, serd como méximo del MEDIO POR

CIENTO. (%) de unidedes como promedio, pero en ningln caso més del CIN

CO POR CIENTO (5%) por envase individualmente considerado.
206.—- Los mamones que.né se encuadren en ninguno de loé grados dejseleccién
mencionados se cohéiderarén de descarte y no podrdn ser tamanados, em-—
. pacados ni identiFicaﬁDs para ser comercializedos al estado frescao, de
‘biendo destinarse 5 la industria o a cualquier otro uso que na sea a-
_ Guél, | '
.20?.— MANCHAS: Se considera defecto en el:

GRADO ELEGIDO: toda unidad afectada.

GHADO CDMEHCIAL superficie mayor del DIEZ POR CIEMTO (10%) por unidad.

GRADO CDMUN superficie mayor del VEINTE POR CIENTO (20%) por unidad.
CAPITULO XXVIII
MANGO (Mangifera indica)

208.~ ENVASES: Se utilizard para esta especie el envase n® 23 y los gue auto

—Fice el SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE -LA PRODUCCION Y- GOMERCIA
" LIZACION AGRICOLA (Departamente de Frutas y Hortalizas).

it
(13

209.- MATERIALES FDrma en que deberén emplearse para el acondlclanamlento de

Tt o~ latfruta en los envases:
a) Los mangos podrén envolverse individualmente con papel sulfito acei-
tado. | |
b) Los envases serén forrados interiormente con papel sulfito, aceitado
0 no, 51endn Dptatluo ademés revestir el interior de los mismos con car
t&n corrugado. La Fruta podré ser acondicionada dentro de los envases
con viruta de papel,.de madera, de celofén o de otro material 51mllar.
210.~ Los envases deberdn marcarse con el ndmero de unidades que contengan.
Las Frutas deberén ser empacadas 1nmedlatamente después de haber sido

cosechadas.

S 211.- La Frut e esta especie gue se empaque deberd reunir las siguientes

a

o A -
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condiciones; ser de madurez aprcpiade (322, l), bien desarrollsda
(322, 2), bier formada (322, 3), sana (322, 4}, seca {322, Z), limpia

(322, 6), de tamafio uniforme (322, 8] y encontrerse litre de: manchas

(323, 1), heridas (323, 5), lesiones de distinto origen (323, 2) machu

camientos [323,-7], enfermedades (323, 3) y pocredumtre {323, 4).
Grados de seleccidn para la exportacidn y mercado interrio:

A ~ ELEGIDO.

En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias; .
a) Hasta un méximo del QUINCE POR CIENTO (17%) de frutas Gue so estér
bien. formadas y/o gue difieran del tamario uniforme y/o con marchas due
excedar individualmente o en su conjunto del DIEZ POR CIEMTO (1%) del
total de las mismas. .

b) Hasta un méximo del CINCG POR CIENTO (5%) de frutas con lesiones de
distinto origer y/o con erfermedades y/a con heridas cicatrizédas, siem
pre gue el total o cualquiers de ellas no afecte la consefuacién de le
frota,

Las tolerancias admitidas en a] ¥ b] no podr&n exceder en corjurto del.

rok ||

QUINGE- POR-CIENTO_{15%)_de unidades.. .. . — )

£ - COMERCIAL.

En este cradc se agmitirén las siguientés tolerancias:

a) tHasta un mAximo del VEINTE POR CIENTG (20%) de frutas gue rc estén
bien formadas y/o que difieran del tamano uniforme y/o con manchas que
excedan individualmente o en su conjunto del VEINTE POR CIENTO (20%)
de la superficie total de las mismaéh

h) Hasta un mAximo del OCHO POR CIENTD {8%) de frutas con lesiones de

distinto origen y/o con enfermedades y/c con heridas cicatrizadas, siem

pre gque el total o cualquiera de ellas no afecte la conservacitn de le

fruta.

tas tolerancias admitidas en aly b) no podrén exceder en conjunto cdel
VEINTE PDR CIENTO (20%) de unidades,
I

\‘. 'iJ"\ 7y —
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213,— Grado de selecci%n_exclusivamente para el marcade interno:
A — COMUN. =
En este grado se ;dmitirén las siguientes tolerancias:
a) Hasta un miximo del TREINTA POS: CIEMTO (30%) de frutas que no es—
tén bier formadas y/o que difieran del tamafa uanDrme y/0o con man-—
chas gue excedanA;ndlvldualmentﬂ o en su conjunto del VEINTE POR CIEN
TO (20%) de la superficie total de las mismas.
b) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de frutas con lesiones
de distintc origen y/0 con enfermedades y/o con heridas cicatriéadas
siempre que el total o cualquiera de ellas no afecte la conservacidn
ag la fruta.
Las‘tblerahcias:admitidas.en a) Y b] no podrén exceder en conjunto del
TREINTA EUH CIENTO {30%) de unidades.

214,- En los tres grados de seleccifn, la folerancia para mangos con princi

pio de putrefaccién o putrefactos serd, como méximo, del MEDIO POR

CIENTD (%%) de unidades como promedio, pera en ringdn caso mds del

CINGO POR CIENTO {54} por envase individualmente considerado.-— -

o .._..215.= Los_mangos que no se encuadren en ninguro de los grados de seleccifin

.@

__.._mencionados se considerarén de descarte y no podrén ser tamafados, em

~“pacados ni identificados pare ser comercializados al estado fresco,
debiendo dEStinarée a la industris o'a cualguier otro uso gue nNo sead
aguél,
- 216,— MANCHAS: Se considera defecto en el:
GRADO ELEGIDD: toda unidad afectada.
BﬁADO COMERCIAL: superficie mayor del DIEZ POR CIENTO (10%) por uni

dad.

GRADO COMUN: superficie mayor del VEINTE POR CIENTO (20%) por unidad.

CAPITULO  XXIX

MANZANA (Malus communis )

217.- ENVA@ES} Se utilizarén para la.exportacién de esta especie los enva-

e
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ses ndmercs: 8, 9, 10, 11, 12 y los gue autorice el SERVICIO NACIONAL
DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA {Depar-
tamento de Fruta; y Hortalizas).

Para el mercadd_interno se pérmitiré el empleo de los envases actual
mente en uso, inclusc las bolsas, mientras no'se proceda a su fegla-
mentacidn. Prohiﬁese la comercializacibn interna de manzanas empaca-

das en envases denominados "de retorna’.

218,~ MATERIALES: Forma en que deberén emplearse para el aconaiclionamiento

1
de la fruta en los envases, '

a) Las manzanas podrén ser o no enwueltas individualmente cor papel
sulfito aceitado.
b) Los envases serén forrados interiormente en los costados con papel

sulfite y llevardn debajo de la tapa y en el fondo cartdn canaleta, -

c) Cuando en el empague se Lutilicen bandejas de pulpa moldeada la fro

ta podré& ser o no envuelta individualmente, siendo optativo forrar in

teriormente los envases con papel sulfito y colocar los cartenes cana

leta debajo de la tapa y en el fondo. De no emplearse este 0ltimo e-

lemento deberé:colocarse debajo de la tapa una bandeja invertida.

_ con hojas de cartén corrugado.

"d) En el envase n° 10, las camadas deberén separarse una de ias otras

e) E1 papel sulfito gue se emplee para forrar interiormente los enva
ses podré ser reemplazado por cartdn canaleta u hojas o bolsas de po

lietilena.

219.~ Las manzanas podrin empacarse en camadas alternadas (vsistema de em-—

paque americano"} o superpuestas.
L4

220.—- Los envases deberdn marcarse con el ndmero de unidades gue contengan.

Para la exportacifn ro se permitiri el empaque de frutas cuyo tamafio
sea inferior & SESENTA Y UN MILIMETROS (61 mm.) de di&metro (tamafio

198),_?n cuanto al mercado interno, se permitir& el empague hasta el

=10
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: tamafo de DOSCIENTOS DIECISEIS (215) unidades por envase,

221,~ EQUIVALENCIA DE .TAMANOS Y CALISRES, EXPRESADOS EN NUMEROS DE UNIDADES

Y EN MILIMETROS HESPECTIVAMENTE:

TAMANGOS , CALIERES
(En nGmera de unidades ) (En milimetros)
Envase n® 11. Envase n® &

-+

(Telescopico) { Tray—Pack )

80 80 B85 ,
88 83 az &
100 100 79

113 113 75,5

125 125 72

138 138 69

150 150 - 66

162 —— 66

—— 163 66

- 175 64

180 —— 652

198 198 61

222 .- Los envases nimeras 8, 10 y 11 deoerdn tener un contenido de VEINTE

(20} xilogramos con una taolerancia del DGE POR CIENTO (2%) en menos y

S __DIEZ POR_CIENTO: (10%).en.més.. —

223,— La fruta de esta especie que se empague, deteré reunir las siguientes
condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), estar bien desarrolla
da (322, 2), bien farmada (322, 3), sana (322, 4), seca (322, 5), lim
pia (322, 8), de tamafio uniforme (322, 8) y encontrarse libre de: man
chas (323,71), heridas (323, 5), lesiones producidas por insectos u
atras causas (323, &), machucamientos (323, 7), elteraciones internas
de diversos origenes (323, Q), "Bitter-pit" (323, 9}, podredumbre
(323, 4) y granizo (323, 12). Con respecto a color {323, 10), se esta
blecen las siguientes exigencias, segdn 2l grupo a que pertenezcan

las manzanas:

I.~ Variedades rojas: Red Delicious, Black Winesap, Blackjon, Glen-

1
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gyle Red, Red Rome Beauty, etc.

-

II.~ variedades semi-rojas: Jormathan, Delicious, Stayman Winesap, Red

Gcld, Rome Beauty, King David, etc,

.
£l color deberé& cubrir, como minimo, para:

Variedades rojas Variedades—-semi-ro jas
a) GRADO SUPERIOR el 70% a) GRADD SUPERIOR el 405
b) GRADO ELEGIDO el S0 b) GRADO ELEGIDO el 30%
c) GRADO COMERCIAL el 30% c} GRADD COMERCIAL el 20%
d) GRADO bomum‘ el 20% d) GRADD COMUN el 1Di
e) GRADD ECONOMICOD el 20% _ e} GRADD ECONOMICO el 10%

de la superficie total de cada unidad.

Grados de seleccidén para la exportacidn y mercado interno,

A = SUPERIOH. 7

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTD {10%) de manzanas que no estén
bier formadas y/o gue difieran del tamafo sspecificado v/o que no alcan
cen el pofcentaje de color exigido paré cada grupa.

En cuanto a forma; se exigird la caracteristica de la variedad,

2\

b} Hasta un méxiﬁa“aél’oéﬁé_ﬁﬁﬁ"ﬁiéﬁ?b—(é%) de manzamas con manchas que
excedan una superficie de CINCUENTA MILIMETﬁDS.CUADHADDS {50 wm2.) o
una mancha alargada de DIEZ MILIMETRDS (10 mm, )}, no acumuléndose ésta
dentro de la superficie pero que no .supere la tolerada en el grado in-
mediato_inferior; yv/a que presenten lesiones leves que no afecter la
pulpa, producidas por insectos ("bicho de cesto") etc.; enfermedades u
otras causas y/a macHucamieht0§.

c) Hasta un méximo del CINCD POR CIENTO (5%) de marzanas que presenten !
alteraciones internas y/o heridas'y/o "gBitter-pit” {es defecto toda u- ' \
nidad afectada de "Bitter-pit") y/o lesiones producidas por granizo gue
excedan, de la‘tolefaﬂcia permitida (Bs_deFectd en granizo toda unidad a

fectada,)

-

~ !
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Las tolerancias admitidas en a), b) y ¢} no podrén exceder, er con—
junto, del DIEZ POR CIENTOD (10%) de unicades.

B - ELEGIDO. h

En este gracdo se.adnitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méxi&o»dgl_@UINCE POR CIENTO (1%%) de manzanas cue na &s—
tén bier FormadESJy/o que difieran del tamafio especificede y/c gue no

alcancen el porcentaje de color exigido para cada grupo. En cusnto a

forma, se permitirén peouefias deformaciones Gue no se aparten de les
’ P P

;‘\

]

caracteristicas de la variedad.
b) Hasta un méximo del COHO POR GIENTD (8%} de manzanas con manchas

Que exceden una superficie de CIEN MILIMETROS CUADSACOS {10C mm2.), Q

" una mancha alargada de VEINTE MILIMETROS (20 mm.) ro acumuléndose &sta

deﬁtro de la de superficie, pero que no supere la tolerada en el gradc
inmediato inferior; y/o que presenten lesiones leves gue no afecten la
pulpa, producidas por insectos ("vicho de cesto”, etc.) enfermedades u
ntras causas y/o machucamientos.

¢) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (%) de manzanas_gue_presenten

. -.alteraciones internas y/o heridas y/o "Sitter—pit" (es defecto toda u-

—

nldda"5¥éétédé);.y/é lesiones pfoducidas bar granizo que excedan de la

_ tolerancia permitida (es defecto en greniza las unidades con més de

una pequefia lesidn no mayor de CINCO MILIMETROS (5 mm.) de difmetro i
geramente deprimida y cicatrizada).

Las tolerancias admitidas en a}, o) v ¢} no padrér. exceder, en conjun
to, del QUINCE PCR CIENTO (15%) de unidades.

C— COMERCIAL.

En este grado se admitirén lés siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del QUINCE POR CIENTO {1%%) de manzanas que no es-
tér bien formadas y/o que difieran del tamafio ésbecificado y/0 que no
alcancen el porcertaje ce color exigido para cada grupo. En cuanto a

forma, se admitiré uma mayor tolerancia que en el grado ELEGIDO.
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225,—

b) Hasta un méximg del OCHO POR CIENTO (8%) de manzanas con manchas
que excedan de un;;superficie de DOSCIENTOS CINCUENTA MILIMETROS CuUA-
DRADOS (éso mm2.), o una manche alargada de CUARENTA MILIMETRDS (40
mm, } no acumuléndﬁse gsta dentro de la de superficie pero que no supe-
re la tolerada en'el grado inmediato inferior; y/o gue presenten lesip
nes leves que no éfecten la pulpa, producidas por insectos (”bicho de
cesto”, etc.) enfermedades u otras causas y /o machucamientos. |

c) Hasta un mAxima del CINCO POR CIENTO (S%) de manzanas gue presenten
alteraciones internas y/o heridas y/o "Bitter-pit" (es deFecté las u-
nidades con més de DOS (2) lesiones de "Bitter—pit") y/o lesiones pro
ducidas por granizo gue excedan de la tolerancia permitida (es defecto
en granizo las unidades con més de TRES (3} pequenas lesiones, no may Qg
res de CINCO MILIMETROS (5 mm.) de diémetro ligeramente deprimidas y
cicatrizadas).

Las tolerancias admitidas en a), b) y cj no podréan exceder, en conjun—
to, del QUINCE POR CIENTO (1%%) de unidades.

Grados de seleccifin exclusivamente para el mercado interno:

A — COMUN,

En este grado se admitirén las siguientes_tolerancias:

a) Hasta un méximo del TREINTA POR CIENTO (30%) de manzénas que no es
tén bien formadas y/o que difieran del tamafio especificado y/o cgue no
alcancen el porcentaje de color exigido para cada grupo. £n cuanto a
forma, se admitir& una mayor tolerancia gue para el grado COMERCIAL.
b) Hasta un mé&ximo del DIEZ POA CIENTO (10%) de manzanas con manchas
que excedan una superficie de, SEISCIENTOS MILIMETROS GUADRADOS (500
mm2. ) y/o que presenten lesiones leves que no afecten la pulpa, produ
cidas por insectos {"bicho de cesto”, etc. ) enfermedades u otras causas
y/o machucamientos.

c)'Hasta un mlximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de manzanas que presenten

alteragiones internas y/o heridas no cicatrizadas no pudiendo excedar &s

-
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tas, unasuperfiaie individual o en cenjunto, mayor de CINCUENTA MILI-
METROS CUADRADGS (50 mm2.) y/o "Sitter—pit" (es defscto las unidaces
cor. m&s de CINCO (5) lesiocnes de "Sitter-pit").

d) Hasta un méximo del QUINCE PDA, CIENTO (1%} de maﬁzanas que presen
ten alteréciohéélproducidas'por granizo cue excedan la tolerancia per
mitida [es defeqto una superficie afeatéda, individual o agregada, ms
yor de E}IEN MILIMETROS CUADRADDS {10C mm2.) para los tamafios 162 al 212
y de CIENTO CINCUENTA MILIMETROS CUADRADDS {150 mmZ. ) para losy tamafios
150 6 mayores. ‘

Las tolerancias admitidas en a), 2}, ¢} v d) no pcdrén exceder, en cen
junto, del TREINTA POR CIENTO (30%) de unidades.

8 — ECONOMICO. ‘

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo cel TREINTA POR CIENTO (30%) de manzanzs que rc es
tén bien Formaﬂas y/o que difieran del tamafio especificado y/quue na
alcancen el porcentaje de color exigido para cada grupu; En cuanto a

forma, se admitird una mayor tolerancia que para el gradd COMERCIAL.

;g ‘!! §f ﬁ&

h)_Hasta ur_méximc. del DIEZ POR GIENTO_[10%) de manzanmas con manchas
gue excedan u&a superficie de GEISCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS (GDO
mmz,. ) y/o que presenten lesiones leves que no afecten le pulpa, produ
gidas por insectos ("bicho de cestao”, etc, ) enfermedades v otras cau-
sas y/o machucamientos.

c) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTQ (10%) de manzanas que presenten
alteraciornes internas y/o heridas no cicatrizadas, no pudiendo exceder
éstas, una superficie individual o en conjunto, mayor de CINCUENTA MI-
LIMETHDS CUADRADOS (S0 mm2;) y/o "Bitter—pit" (es defecte las unida-
des con m&s de CINCO {5) lesiones de "Bitter—pit").

d) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de manzanas Gue presen
ten lesiones produéidaé'por granizo gue excedan la tolerancia permiti

da {es Féfecto una superficie afectada, individuél o agregéda mayor de

— e A
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TRESCIENTOS MILIMETROS CUADRACOS (300 mme.) para los tamafios 152 al
216 y de CUATRDCE?NTDS CINGUENTA MILIMETROS CUADRADDS (450 mm2.) para
los tamafos 150 é:mayoresa

Las tolerancias admitidas en al, b), ¢} y d) no podrén exceder, en cor
junto, del TREINTA POR CIENTQ {30%) de unidades.

228,- En las CINCO (5) grados, la tolerancia para frutas con principio de
podredumbre o putwefactas serd, como méximo del MEDIO POR CIENTO [54)
de unidades, como promecioc, peEro en nihgﬁn caso, més del CINCO POR
CIENTO (5%) por envase individualmente considerado. Asimismo,. no se
permitird mis del GINCO POR CIENTO (%) de unidades gue excedar de ia
macdurez apropiada. La fruta que se expcrte debe registrar en el mbmeg

to del embergue las presiones minimas gue se& indican a continuecibn:

VARIEDAD : o PAISES
' Lirftrofes No limitrofes
(Libtras)
BLECK JON ccosscoauscesscsanevas & 10
Black WinES2p eosccossvavasnssca 11 12
Delicious ecesesessscacansosoes 7 10
Glengyle Red scocavvesnccooasase s 11 B
" Golden DEliCiOuS veesvesasesonve 7 1%
. . Cranny Smith csesececnsessssoss 11 12
- -Jonathan i aseseccevseaveseunans a 10
@é? e : S King David seeeecsecscnssorscns 7 =
T T "Red Delicious sesoivsscconcaaa ? 1o
Rome Beauly osseeccssnssanceses = - 10
Stayman Wingsap suseecssesvasos 11 12
WinEsS8p scsccoscousssssssseanas 1i 12

vellow Newtown Pippin ceesseaes 11 12
227.~ Las frutas que no se encuadren en ninguno de los grados de seleccién
mencionados, se con51deraran de descarte y no podrén ser tamanadas
empacadas ni 1dent1F10ada5 péra-ser comerc1allvadaq para su consumo al
gstado fresco, dekbierdo destinarse a'la 1ndustr1a o a cualquier otrc o
so que no sea aquél. ' |
228,~ Podrén exportarse maﬁzanas a palses llmitrofeq er bodega comin, SoOre

cubierte y corredores c vagones ventllados (apartado 34} excepto Sra-

<t e
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sil, para el gque se permitirén (nicamente los envios a Uruguayana en
vagones o automotores ventilados y los previstos en el apartado 229.
Las partidas que se remitan al exterior por via aérea, padrén hacerlo
sin la necesidaa de viajar en cémaras frigorificas, pudiendo asimismo
preécindirse de'sg preenfriamiento, cuando dicho transporte se efectie

" desde la zona de-producciln; si se tratara de cualquier otro aercpuer

to del pais, siempre gue no hayan transcurrido més de SETENTA Y DOS

(72) horas desde su empaque hasta su efectiva carga en el auién,(apar—

tado 35).

229.— Podrén exportarse manzanas en bodega comfn sobre cubierta o corredores
a puértos ubicados al Sur de Santos (Brasil), mientras estos no cuen-
ten con un servicio regular de transparte en bodegas frigorificas.

Sin perjuicio de lo expuesto en este apartado y en el 228, toda parti-
da de manzanas gue se exporte, cualquiera sea su destino y variedad,
deberd ser preenfriada.

230,- MANCHAS: Se considera defecto en el:

GRADD SUPERIDR Alargada mayor de DIEZ MILIMETROS [lD mm. ) superfl—

e mayﬁf'—de—CINthENTA—MILIME—TRBS—GUAE)HADBS (50-mm2+-}+

T T GRADD ELEGIDD Alargada: mayor de VEINTE MILIMETROS (20 mm. ) . superfi

cie mayor de CIEN MILIMETROS CUADRADDS (100 — Yo
GRADO COMERCIAL: Alargada: mayor de CUARENTA MILIMETROS (40 mm,) su-

. perficie mayor de DOSCIENTOS CINCUENTA MILIMETROS CUAORADOS (250 mm2.).
GRADD COMUN: superficie mayor de SEISCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS
(600 mm2. ). ' '
GRADD ECONOMICO: superficie mayor de SEISCIENTOS MILIMETROS CUADRA-
DOS (600 mm2. ).

231.- "BITTER-PIT": Se considera defecto en el:

GRADO SUPERIOR: toda unidad afectada.
GRADD ELEGIDO: toda unidad afectada. |

GRADD COMERCIAL: las unidades con més de DOS (2) lesiores.

,n_
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GRADO COMUN: las unidades con més de CINCO (5) lesiones.
GRADO ECONOMICO: l&s unidades con més de CINCG (5) lesiores.

232.—-GRANIZOE Se considera defecto en el;

GRADO SUPERIOR: toda unided afectada,

GRADOD ELEGIDD:.las'unidadES Ggue tengan mis de UNA (1) pequefia lesibn.
GRADD COMERCIAL: las que presenten m&s de TRES (3) pequefias lesiones.
GRADO COMUN: con una superficie afectada (individual o agregada) mayar
de CIEN MILIMETROS CUADAADOS (100 mm2.) para 1os-tamaﬁos 162 al 216 y
de CIENTO CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS (150 mm2.) para los tamafios
150 § mayores.

GRADO ECONOMICO: con una superficie mayor de THESCIENTOS MILIMETROS
CUADRADOS (300 mm2.) para los tamafios 162 al 216 y de CUATHOBIENTOS
CINCUENTA MILIMETRQS CUADRADDS (450 mm2.) para los tamafios 150 6 mayo
res. Superficie afectada (individual o agregada).

Se consideraré "pequefia lesifin" aguella cuyo diémetro no exceda de CIN

CO MILIMETROS (5 mm.) y presente una ligera depresibn cicatrizada.

233.~ Para los efectos de aplicer las tolerancias establecidas se considera-

ré&n no uniformes, aguellas unidades que excedan un tamafio sn més o en

mer.os deIHESpecifEEde en el envase,
CAPITULD XXX

MELCN (Cucumis melo)

234.~ ENVASES: Se utilizarén para la exportacién y mercado internoc de esta

gspecie los envases nimercs 14, 22 y los que autorice el SERVICIO NA-
CIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA
(Departamento de Frutas y Hortalizasj;

Para el mercado interno se poérén utilizar en el empaque, bolsas con-
feccionadas con yute, hilo, algcdén;‘pléstiCUS diversos o material si-
milar de tipo “rejilla", con aberturas adecuadas al tamano de la fruta
.8 contener. Las medidas y cunfeﬁidns de estos enQasea serén optativos.

Podr&n comercializarse en el mercado .interno unidades sueltas, siempre
/"\L\_'\ T , e
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que la calidad y‘ganidad de las mismas se encuadren por 10 menos en el
dltimo grado de séleccién.
235,— MATERIALES: Forma en gue deberén emplearse para el acondicionamiento de
la fruta en los envases;
a} Los melones podrén colocarse en bolsas de papel o plésticos y adhe-
rir en cada uno ds;ellas un rétulo de identificacién.
b) Los melones ceberdn acondicionarse dentro de los envases con virute
u otro material imerte similar gque evite el deteriaro de los mismos por
golpes o mal manipulec de los envases. *‘ '
236.—- Los mglones gue se empaguen en los envases previstos como asi también
en las “"bolsas rejillas” deberan identificarse abservando las exiger-
cias de "identificacidn de la mercaderia" de acuerdsn a lo previsto er
la preserte reglamentaciﬁn (apartado 22).
Cuando se comercialicen unidades sueltas, la identificacibn se realiza
r& adhiriendo o engomando un rétulo o marbete sobre el epicerpio de la
fruta.
237.——Eas—envases_deberéh MArCErsE con el ndmero de unidades _gue contengan,

e cunsmgnando debajo de éste el tamanc de las mismas.

————————————————Las—meleﬁes—seréﬁ-elas&ﬁ&eaées’en—cuaﬂta—a—%amaﬂa—de—}adS&gu&ea%e Fn“ -

CHICOS: cuando su peso no supere 1os UN MIL QUINIENTOS (1.500) gramos.

CRANOES: cuando su peso supere los UN MIL QUINIENTOS (1.500) gramos,
23f,.— Los melones deberén ser empacados, cuando se utilicen los envases pre-—
vistas, dentro de los S5EIS (6] dias de cosechados debiendo permanecer
dﬁrante ese lapso, almacenados en envases apropiados .o bien a granel (g
partadao 7] en condiciones de'seguridad para la calidad y sanidad de los
Mismos,
239,—~ La fruta de esta especie que se empaque 0 S comercialice como "unidad

suelta", deberé reunir las siguientes cbndiciones: ser de madurez apro

piada \(322, 1), estar bien desarrollada (322, 2}, bien formada (322,3),
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sana (322, 4), seca (322, 5}, limpia (322, 6), con pediinculo (322, 7).,
ser de tamafio urd-Forme (322, 8) y encontrarse litre de: manchas (323,
1), lesiones de distinto origen {323, 2), enfermedades (323, 3}, po-
dredumbre (323, 4) y machucamientos (323, 7).

Grados de seleccifn para la exportacibén y mercado interno:

A - SUPERIOR.

En este grado se admitiréﬁ las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del OCHD POR CIENTO (&%) de melones que no estén
bien formados y/o que difieran del tamaro uniforme eSpecifiéado y/o
con manchas que excedan individualmente o en su conjunta del DIEZ POR
CIENTO (10%) de la superficie de los mismos. No se censidera mancha
la que resulta del apoyo de la fruta en el suelo.

b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (5%) de melones con lesiones
de distinto origen y/o sin peddnculo y/o con enfermedades y/o con he-
ridas cicatrizadas, siempre gue el total o cualquiera de ellas no a—
fecte la canservacidn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en &) y b) no podré&n exceder del OCHO POR

CIENTC (8%) de ynldades, en cungunto

2&1

-

B—FEEGTIDES
En este grado se acmitirdn las siguientes tolerancias:
2) Hasta un méximo del QUINCE POR CIENTO (15%) de melones que no es-
tén bien formados y/o que difieran del tamefio uniforme especificada
y/o con manchas gue excedan individualmente o en su conjunto del QUIN
CE POR CIENTO (15%) de la superficie de los mismos. No se considera
mancha la que resulta dél apoyo de la fruta en el suelo.
b} Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (S%) de melones con lesicnes
de distinto origen y/o sin pedinculo y/o con enfermedades y/o con he-
ridas cicatrizadas, siempre que el total o cualguiera dedlas no afec
te 1 conservacitn de la fruta.
t lerancias admitidas en a) y b)-no podrén exceder del QUINCE POR
L«E§> ff P
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CIENTO (15%) de unidades, en conjunto .

241.— Grado de selaccign exclusivamente para el mercado interno:
A - COMUN. )
Er este grado se admitirdn las siguientes tolerancias:
a) Hasta un CUARENTA POR CIENTO (4%) de melones gue no estén bien
farmados y/o quetﬁifieran del tamafo uniforme especificado y/o con
manchas que axcedan individualmente o en su ccnjunto del VEINTICINCD-
POR CIENTO (25%) de la superficie total de los mismos. No se cansidera
mancha la que resulta del apoyo de la fruta en el suelo. "‘ )
b) Hasta un méximc del DIEZ POR CIENTO (13%) de melones con lesiones
de diétinto origen y/o sin pedinculo y/o con enfermedades y/o con he-
ridas cicatrizadas, siempre gue el total o cualquiera de ellas no a-
fecte la coﬁservacién de la fruta.
lLas tolerancias admitidas en a) Y b) no podrén exceder del CUARENTA
POR CIENTO {4(%) de uridades, en conjunto.

242.- En los grados de expaortacién, la tolerancia para frutas con principio
de podredumtre o putrefactas serd como méximo del MEDIO POR CIENTO

(2%) de uhidades como promedio, pero en ningln caso més del GCINCO POR

CIENTO (59 nnr—pnua=e_1nd1y&dualm8nte—ggn5adepade,

En el grado exclusivamente para mercado internoc, nao se permifiré mas é§§
del DOS POR CIENTO (2%) de frutas con principio de podredumbre o putre
factas,

243.— Los melones gue no se encuadren en ninguno de los grados de seleccidr
mencicnados se consideraran de descarte y no podrén ser tamafados, em
pacados ni identificados para ser comercializados para su consumo al
estado fresco, debienco destinarse a la industria o cualguier otrc u-—
so que no sea-aquél.

CAPITULD  XXXI
MEMSHILLO (Cydonia uulgarls)

: Se utlllzarén para la exportacidn y mercado interno de esta

?
i
i
§
3

l
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especie los envaées ndmeros 7, 21 y los que autorice el SERVIGIO NA-
CIONAL DE FISCAE}ZACIGN DE LA PRODUCCION Y CDMERCIALIZACION AGRICO-
LA (Departamento de Frutas y Hortalizas).
Para =l mercado:interno se permitiré, ademés, ?1 empleo de otros en-
vases actualmenﬁe en uso, incluso bolsas de distintos materiales, mieq
tras no se procegé a su reglamentacifn.

245,—- MATERIALES; Foarma en que deberédn emplearse ﬁara el acandicionamiento

de la fruta en los envases. 5
‘ +

a) Los membrillos pédrén ser o no envueltos individualmeﬁte can pépel

" swlfito aceitado,

L,b] Lés envases deberédn forrarse interiormente en sus costados con pa-
pel sulfito y llevarén, debajo de la tapa y en el fondo, cartén cana-
leta. .

c) El papel sulfito cue se emplee para forrar interiormente los enva-
ses podréd ser reemplazado por cartdn canaleta.

245.-~ Los membrillons deberén empacarse en camadas, debiendo emplearse el sis

tema de "empaque americana", es decir, igual admerc de unidades por

e ..camada alternada.

éﬁ; e _Lgs envases deberdn marcarse con el ndmero de unidades gue contengan.
) 247.<(a fruta de esta especie que se empague, deberd reunir las siguientes
condicianes: ser de madurez apropiada {322, 1), estar bien desérrallg
da (322, 2), bien formada (322, 3), sama (322, 4), seca (322, 5], lim
pia (322, 6), con pedGnculo (322, 7}, de tamafio uniforme (322, 8}, de
buen color (322, 10) y encontrarse libre de: manchas (323, 1), lesio-
nes de distinto origen (323, 2), enfermedades (323, 3), podredumbre
(323, 4}, machuéamientos (SéS,-7) y granizo (523, 12).
. 248.- Grados de seleccin para la exportacifin y el mercado interno:

f = SUPERIOR,
En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a)\Hasta un méximo del QUINCE POR CIENTO (19%) de frutas gue no estén

ﬂ&\; R
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bien formadas 970 que difieran del tamafo especificado y/o con man-
chas gue excedaévdf la superficieL;dmitida en el apartaﬁo 252, pero
que no suﬁere 1z tolerada en el grado inmediato inferior.

b) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de frutas con lesiones
de distinto oriéen y/o con falta de color y/o sin peddnculc.

c) Hasta un méxiﬁo del CINGD PCOR CIENTO fS%j de frutas con entermeds
des y/o con heridas cicatrizadas y/o machucadas y/a con lesiones pro
ducidas por granizo, gue excedan de lo admitido en el apartado 253,

peto gue no supere la tolerada en el grado inmediato inferiar. !

El total o cualquiera de los defectos permitidos no deberé afectar la

_conservaclén de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a), b) vy c) no podrin exceder en conjun
to del QUINCE POR CIENTO {15%) de unidades.

B - ELEGIDO.

En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del VEINTICINCO POR CIENTO (25 ) de frutas gue ro
esten pien formadas y/o que difieran del tamano espec1flcado y/o con

manchas gue ex;edan de la superficie admitida en el epartado 252 ne—

ra—que—ne-supere_la_tolerada en el orado inmediato inferior.

b} Hasta un méximo del QUINCE POR GIENTO (15%) de frutas con lesiones
de distinto origen y/o con falta de color y/a sin peddnculo.

c) Hasta un méximo del OCHO POR CIENTO (8%) de frutas con enfermeda-
des y/o con heridas cicatrizadas y/o machucadas y/o con lesiones prg'
ducidas por granizo, que excedan de lo admitido en el apartado 253,
pero que ng supere la toleréda en el grado inmediato inferior,

£l total o cualguiera de 155 defectos permitidos, no deberé afectar
la conservacién de la fruta. _

{as tolerancias admitidas en a), b) y c) no podrén exceder en conjun—

to dal VEINTICINCO POR CIENTO (25%) de unidades.

24l w)
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249,~ Grados de seleccidn exclusivamente para el mercado interna;

A - CDMUNn e

En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias;

a) Hasta un méximo del CUARENTA POR CIENTO (40%) de frutas gue no es-
tén bien Formadaé, siempre que pueda idertificarse la variedad, permi
tiéndose dentro dﬁ este porcentaje hasta un DIEZ POR CIENTO [10%) de
unidades muy deformadas,

b} Hasta un méximo del TREINTA POR CIENTO (30%) de frutas gue difie-
3

ran del tamano especificado y/o con falta de color y/o con marichas quedg

- excedan de la superficie admitida en el apartade 252, pero gue no supe

re lartulerada en el grado inmediato inferior.

c) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de frutas con lesiones
de distinto origen y/o sin peddnculo,

d) Hasta un méximo del QUINCE POA CIENTO (15%) de frutas con enfermeda
des y/o con heridas cicatrizadas y/o machucadas y/o con lesiones produ
cidas por granizo, que excedan de lo admitido en el apartado 253, pero

que no supere la tolerada en el grado inmediato irferior. . . ... _..

£l total o cualguiera de los defectos permitidoé, no deberé afectar la

canservacidn de la fruta.

(AL

Las tolerancias admitidas en a), b), c) y @) no podrén excedsr en con—'
junto del CUARENTA PDR CIENTO (40%) de unidades.

B — ECONDMICO. _

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta el total de frutas que no estén bien formadas, siempre gue

pueda identificarse la variedad, permitiéndose hasta un VEINTE POR CIEN

TO (20%) de unidades muy def&rmadas.

b) Hasta un méximo del CINCUENTA POR CIENTO (50%) de frutas que difie-
ran del tamafio especificado y/o cnh falta de‘colar y/o con manchas que
excedan de la superflcle admitida en el apartado 252,

c) Hast 3Lmax1mo del TREINTA POR CIENTO (30%] de Frutas con lesiones

V¢e ) s
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de cistinto crigen y/o sin peddnculo.
d) Hasta un méxime del VEINTE POR CIENTO (20%) de frutas con enferme-
dades y/o con heridas cicatrizadas y/o machucadas y/o con lesiores pro
ducidas por granizo, que excedan ¢g lo admitido en el apartado 253.
El total o cualq@;era de los defectos permitidos, no deberd afectar la
conservacidn dell?'Frutan
Las tolerancias admitidas en a), b}, c) v ¢) no podrén exceder en con-
junto sl CINCUENTA FOR CIENTO (50%) de unidades.

€§ 250.- En los grados de exportacidn, la tolerancis para frutas con pridcipie
de podredumbre o putréFactas seré, como méximo, del MEDIO POR CIENTO
() de unidades, coro promedio, pere en ningdn casa més del CINCO POF

CIENTO (5%) de frutas per envase, individualmente considerado., Asimis-
mo, no se permitird m&s del CINCO POR CIENTO (5%) de unidades que ex—
cedaﬁ de la madurez apropiada.

Para los grados exclusivamente de mercado interno no se permitird més

del DOS POR CIENTO (2%) de frutas con principioc de podredumbre o putre

factas.

En todos los grados de éeleccién, la tolerancia de frutas que no hayan

alcanzado BL'graﬁﬁ_ﬁé—madufez*apropiadoT“nD—podré*exceder~deih49ES—PGR

'1

s
“E¥ TS TCIENTO (3%). ’ 7

251.— Las frutas gque no se gncuadren en ninguno de los grados de seleccibn
mencicnados, se considerardn de descerte y no podrin ser tamanadas, en
pacades, ni identificadas para ser comercializadas para su consumo al
estado fresco, debiendo destinarse & la industria o a cualguier otro u
S0 gue no sea aguél. . |

252,~ MANCHAS: Se considera defecto en el:

CRADO SUPEEIOR: Alargada: mayor de DIEZ MILIMETROS (10 mm. ), superfi-

cie mayor de GIENTO CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS (150 mmes )«

CRADO ELEGIDO: Alargada: mayor de CUARENTA MILIMETROS (40 mm.), super

mayor de TRESCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS (300 mme. ).
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GRADO COMUN: superficie‘mayor de UN MIL DDSCIENTDS'MILIMETHUS DUADH&‘
pos (1.200 mm2. ). '

GRAOD ECONOMICO: superficie mayor.de 00S MIL MILIMETROS CUADHADDS
(2.000 mm2. ).

Las manchas alargadas‘que no se acumulen dentro de la superficie to-
tal admitida, -

No serén consideradas come manchas, aquellas gque se aprecien dentro de

las cavidades del cli:z y pedinculo, siempre gue no excedan d¢ su 1imi

te,
" En los grados ELEGIDO, COMUN y ECONOMICO, no se considerardn manchas

aguellas cuya superficie, individualmente o en conjunto, no excedan de

 VEINTE MILIMETROS CUADRADOS {20 mm2. ).

253,- GRANIZO: Se considera defecto en el

GRADO SUPERIOR: las unidades que tengan mds de UNA (1) pequefia lesién.
GRADD ELEGIDO: las unidades que tengan mds de TRES (3) pequefias lesio

Nnes.

GRADD COMUN: CDn:uha-suﬁerficie afectada (iﬁaividual-a éa;éééda), ma~

——yOr-de=CUATROGIENTOS- MILIMETAOS - CUADRADOS—(-408-mm2+}- =

———GRADUECONOMICOT Gor ura superficie afectada (individual o agregada),

“mayor de SEISCIENTOS MILIMETROS CUADRADDS (600 mm2. ).
Se considerari "pequefia lesifn" aguella cuyo diémetro no exceda de CIN
CO MILIMETROS (5 mm,.) y presente una ;igera depresidn cicatrizada,
CAPITULG XXXII
OLIVA (Dleé europaea - Var. Sativa)

254.~ ENVASES: Se utilizarén para esta especie los envases ndmeros 3, 15 y

los que auturicé el SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION

Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortelizas).

255.~ MATERIALES: Forma en gque deberdn emplearse para el acoridicionamiento

de la_fruta en los envases.

Loi/[j¥ases serén forrados interiormente con papel impermeable y lle-

P
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256,

257 .~
258, —

259-'-

varén, debajo de la tapa y en el Tondo cartbn canaleta o viruta y u-
na hoja de papeiiimpermeable entre la fruta y la viruta.

Las olivas podréﬁ ser empacadas en camadas o sin guardar ordenacidn
alguna (a granel). Asimismo, podrén presentarse formando ung Q dos ca
madas en la parte superior del envase, y el resto a granel.,

LOs envases debeyén marcarse con sl peso'neto gue contengan.

{a fruta de esta especie que se empaque deberd reunir las sigulentes

condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), estar bien desarrolla
' Y

da {322, 2), bien formada (322, 3), sana (322, 4), seca (322, 3), lim

pia (322, 6), de tamafio uniforme (322, 8) y encontrarse libre de: man
chas (323, 1), lesiones de distinto origen (323, 2), enfermedades
(323, 3), y podredumore (323, 4},

Grado dz seleccibin para la exportacidn y mercado internc:

A - ELEGIDA.

Se aceptarédn en este grado las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del QUINCE POR CIENTO (15%) en peso de olivas que

" ho estén bien formadas y/o que no sean de tamano uniforme y/o con man

chas.,

S

h) Hasta_un_mAximo_del CINCO POR GIENTQ (5%) en peso de olivas con 1g

260.—-

siones de distinto origen y/o con enfermedades, siempre que el total
o cualguiera de ellas no afecte la conservacién de la fruta.

las tolerancias admitidas en a) y b) no podrén exceder en conjunto

‘del QUINCE POR CIENTO (15%) en peso de unidades.

La tolerancia para frutas con principio de podredumbre o putrefactas
serd, como méximo, del MEDIC POR CIENTO (2%) de unidades como prome—
dio, pero en ningln caso mé; del CINCO POR CIENTO {5%) por envase in
dividualmente considerado.

| CAPTTULO XXXIII

PALTA (Persea sp)

261.~ Q&VASES: Se utilizaré pera esta especie el envase n® 23 vy los que au-

v
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torice el SEHVIC}D NACIOMAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y CO-
. MERCIALIZACION AQBICDLA {Departamento de Frutas y Hortaliias).

El envase n® 23 llevaré en su interior separadores confeccionados con
cartdn corrugadd, madera, pléstico}-o cualguier otro material adecua-
do, con el Dbjéfoﬁde separar las unidades entre éia

262.- MATERIALES: Furﬁa en gue deberén emplearse para el acondicionamiento
tde la fruta en el envase:
a) Las paltas podrén ser o no écondicionadas con viruta a matérial si
milar que cumpla idéntica Funcidn.
b) El envase tendrd tantas celdas camo unidades gue contenga en caso
de utilizarse separadores y lleverd debajo della tapa y en el fondo,
viruta o material similar y una hoja de cartdn canaleta,

263.~ E1 envase deber& marcarse can el némero de unidades gue contenga.

264,.,—- La fruta de esta especie gue se empague deberé reunir las siguientes
condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), con el color tipico

de la variedad (322, 12), estar bien desarrollada (322, 2), bien for

mada (322, 3), sana (322, 4), seca (322, S), limpia (322, 6), ser de

— —tamafio-uniforme-{322,—8)—y-encontrarss—Libre-de: manchas—(323,-1},-le— — —

@

— . -_-.5idnes de distinto origen {323, <), enrermedades (323, .3).y podredum—

bre (323, 4).

265.~ Grados de seleccifn para la exportacifin y el mercado interno:

A — SUPERIOR.

Se aceptaréin en este grado las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO {10%) de paltas que no estén
bien formadas y/o que difieran del tamafio uni?orme y/o con manchas que
excedan individualmente o en su conjunto los DAOSCIENTOS MILIMETROS'CUQ
DRADOS (200 mm?.) pero que no sobrepasen los TRESCIENTOS CINCUENTA MI
LIMETROS CUADRADOS (350 mm2, ).

b) Hasta un mAximo del CINCO POR CIENTO (5%) de paltas con lésiones de

L RSV T

distinto origen y/o con heridas cicatrizadas y/o con enfermedades, El
\Ju
A%

24\

i
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total o cualguiera de los defectos permitidos no deberd afectar la
conservacién déila fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b) no podrén exceder en conjunto del
DIEZ POR CIENTD (10%) de unidades.
B - ELEGIDO, -

Se aceptardn en,este grado las siguientes tolerancias:

a) Hasta un miximo del QUINCE POR CIENTO (15%) de paltas que no estén
bien formadas y/o gue difieran del tamafic uniforme y/o con maqchas

que excedan individualmente o en su conjunto los TRESCIENTOS C:INCUEN--

TA MILIMETROS CUADRADOS (350 mm2.) pero que no sobrepasen los CUATRO-

' CIENTOS CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS (450 mm2, }.
.b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (S%h) de paltas con lesiones

de distinto origen y/o heridas cicatrizadas y/o con enfermedades.
El total o cualguiera de los defectos permitidos, no deberd afectar la
conservacién de la fruta,

Las tolerancias admitidas en a) y b] no podran exceder en conjunta del

QUINCE POR CIENTO (15%) de unidades,

266.~_Gradg de seleccifn exclusivamente para el mercado interno:

— A - GOMUNS

" 77 En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del TREINTA POR CIENTO (30%) de paltas gque no es~
tén bien formadas y/o que difieran del tamafic uniforme y/c con manchas

gue excedan individualmente o en su conjunto los CUATROCIENTOS CINCUEN

- TA MILIMETROS CUADRADOS (450 mm2.) pera gue no excedar los SEISCIEN-

TOS CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS (550 =

b) Hasta un méximo del DIEi POR CIENTO (10%) de paltas con lesiones
de distinto arigen y/o con heridas cicatrizadas y/o con enfermedades
y/o machucadas.' |

El total o cualquiera de los defectos permitidos, no deberé afectar la

A v o g

.-_‘i:"!ﬂ‘u_— PO



- 109

Airestetio o ?@pﬁcwowu’a

%acdfru?ﬁ A &éu'ca/dﬂa f i%ﬂa_()é!fzfﬂ.

—267.—

Las'toleranbias'admitidas ena)y b) no podfén exceder en conjunto
del TREINTA Pdﬁ CIENTD (30%) de unidades.

B - ECONDMICD

En este grado ?e admitir&n las siguiéntes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CINCUENTA POR CIENTO (S0%) de frutas que no es
tén bien fnrmaaés y/o que difieran del tamafio uniforme y/o can man-
chas gue excedan individuélmente o en su conjunto los SEISCIENTDS CIN

CUENTA MILIMETROS CUADRADDS (650 mm2. ), pero gque no sobrepasgn los O-
1 .

CHOCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS (800 mm2. ). '

b) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de paltas con lesiones
de distinto drigen y/o con heridas cicatrizadas y/o con enfermedades
y/o machucamientos, -

El total o cualquiera de los defectos permitidoé no deterd afectar la
conservacién de la fruta.

Las tolerancias admitidaé en a] y b) no podrén exceder en conjunto
del CINCUENTA POR CIENTO (50%) de unidades.

En los gracdos de‘ekportaciﬁn, ia tolefancia para frutas con_principio

de podredumbrp o putrefactas, serd como mAximo, del MEDIO POR CIENTO

(%) de unldades como promedlo, pero en ningln caso més del CINCD POR

268,-

CIENTO (5%) de Frutas por envase 1nd1v1dualmente cansiderado.

Para los grados exc1u51vamente de _mercada 1nterno, no se permitirén
m&s del DOS POR CIENTQ (2%) de frutas\con principio de podredumbre o
putrefactas. | |

Les paltas gue no se encugdren-en ninguno de los grados de seleccibn

mencionados, se considerardn de descarte y no podrén ser tamanadas,

empacadas, ni identificadas para ser comercializadas para su caonsumo

al estado fresqo, debiendo destinarse a la industria o a cualquier o-

tro uso que no sea aquél.

e ch51dera defecto en el:
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GRADO SUPERIOR: _superficie mayor de DOSCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS

(200 mm2, ). ”
GRADO ELEGIDO: -superficie maycor de TRESCIENTOS CINCUENTA MILIMETROS
CUADRADOS (350 mm2. ).
GRADO COMUN: supgrficie mayor de CUATROCIENTOS CINCUENTA MILIMETROS
CUADRADOS (450 mm2. ).
GRADO ECONOMICD: superficie mayor de SEISCIENTOS CINCUENTA MILIME—
TROS CUADRADOS {650 mm2. ). . o

CAPITULDO XXXTIV
PERA (Pyrus communis)
270.- ENVASES: Se utilizardn para la exportacién de esta especie los enva-
~ses nimeros 8, 12, 13 y los gue autarice el SERVICIO NACIDNAL DE FIS

CALIZACTON DE LA PRODUCCION- Y COMERCIALIZACION AGRICOLA {Depertamen-—
to de Frutas y Hortalizas). | ‘
Para el mercada interno se permitiré el empleo de los envases actual
mente en uso mientras no se proceda a su reglamentacidn.

Prohibese la comercializacidn interna de peras empacadas en envases

denominados Yderetorno'. - - e

271,= MATERIALES: Forma en que deberan emplearse para el acondicionamiento é%g
- de la fruta en los envases: )
a) Las peras deberén ser enweltas individualmente con papel sulfito
aceitada cuando su empague se realice en el envase n° 13.
b) Los envases seran forrados interiarmenté en los costados con papel
sulfito y llevarén, debajo de la tapa y en el fondo cartén canaleta.
¢} Cuando en el empague se upilicen'bandejas de pulpa moldeada la fru
ta podrd ser o no enwuelta iﬁdiuidualmente,‘siendo optativo forrar in
teriormente los envases con papel sulfito y colocar los cartones cana
leta. De no emplearse este Gltimo elemento deberd colocerse debajo de
la tapa una bandeja invertida.

d) El papel gulfito que se emplee para forrar interiormente los enva-

S
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ses podré ser reemplazado por cartﬁn canaleta u hojas o bolsas de po-—
lietileno, >
272.~ Las peras se Empaéérén en camadas. En el envase n° 13, deberé empléag
se el sistema de ‘"empaque americano!, es decir, en ndmero igual de u-
nidades por camadas alternadas.
273.~ Los envases deberdn marcarse con el nimero de unidades gue contengan.
Para'la exportacifn nc se parmifiré el empague de frutas cuyo tamafio
| sea inferior a SESENTA MILIMETROS (60 mm.) de didmetro (tamaﬁ'o 180).
En cuanta al mercadeo interna, se permitiré empacar hasta CIEi\‘}TU NOVEN
TA Y CINGD (195) unidades por envase.
274, ~ EGUIVALENCIA DE TAMANOS Y CALIBRES, EXPRESADDS EN NUMEROS DE UNIDADES
'_ Y EN MILIMETROS RESPECTIVAMENTE:
' TAMARNOS A CALIBRES

(En nimero de unidades) (En milfmetros)

80 77
o0 75
100 73
—_—— 110 ____. 59_-___._
S 120 67
e S - - _.155 64
3 150 &2
T 165 617
180 60

275.— Los envases ndmercs 8, 12 y 13 desberén tener un contenido neto de
VEINTE (20) kilogramos con una tolerancia del 00S POR CIENTO (2%) en
menas y DIEZ POR CIENTO {10%) en més. '

276.—~ La Fruta de esta especie que ss8 empagus deberé r8un1r las 51gulentes
condiciones: estar bien desartollada (322, 1), ser de madurez apropia
da (322, 2), bien formada (322, 3), sana (322, 4), seca (322, 5), lim
pia (322, 6}, con pedincule (322, 7), ser de tamafic uniforme (322, 8)
y encontrarse libre de: manchas (323,'1), heridas (323, 5), lesiones

produc as pfir insectos u otras causas (323, 6), méchucamientos (323,
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7), alteraciones internas de diverso origen (323, 8),"Bitter-pit"
(323, 9}, granizo (323, 12) y podredumbre (323, 4).
277 .- Grédos de seleccidn para la exportacidn y mercado interno:

A - SUPERIR,
En este grado, sé‘admitirén las siguientes tolerancias:
a) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de peras que no estén
bien formadas y/o que difieran del tamafio especificado y/o con man-
chas que excedan de ung superficie de SETENTA Y CINCO MILIMETHEJS CJA ‘
ORADDS (75 mm2.), o una mancha alargada de DIEZ MILIMETROS (15 mm. ],
no acumulé&ndose ésta dentro de la superficie pero que no supere la
tolerada en el grado inmediato inferior; y/o con lesiones leves gue

na afecten la pulpa, producidas por insectos u otras causas ("bicho

" de cesto”, etc.) y/o machucamientos. En cuanto a forma se exigird la
caracteristica de la variedad.
b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (5%). de peras que presenten

alteraciones internas y/o "Bitterupit” (es defecto tode unidad afec~

tada de ''Bitfer-pit") y/o heridas y/o carencia de peddnculo y/o le-

... _siones producidds por granizo que excedan de la tolerancia_permitida —

&

- (Es_dgefecto en granizo las unidades con més de UNA (1) pegueda lesién

_EB mayor de CINCO MILIMETROS (5 mm.) de di&metro ligeramente deprimi-
da y cicatrizada).

Las tolerancias admitidas en a) y b) no podrén exceder, en conjunto,

del DIEZ POR CIENTO (10%) de unidades. ’

B - ELEGIDO,

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un mé&ximo del QUINCE POR CIENTO (15%) de peras que no estén

bien formadas y/o gque difieran del tamario especificado y/o con man-

chas que excedan de una superficie de CIENTO CINCJENTA MILIMETROS

S

CUADRADOS (150 mm2.), o UNA (1) mancha alargada de VEINTE MILIMETROS

U e
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supere la tulerada en g1 grado inmediato 1nFerlor y/o con lesiones

-

leves que afecteri"la pulpa, producidas por insectos u otras causas
("bicho de cestu”;‘etca) y/o machucamientos, En cuanto a Forma se per
mitirén pequeﬁasideformaciones gue no la aparten de la caracteristica
de la variedad,

b) Hasta un méximq del OCHO POR CIENTO (8%) de peras que presenten al
teraciones producidas por heridas y/o carencia de peddnculc y/o lesio
nes producidas por granizo que excedan la tolerancia permitiga {es de=
fecto en granizo las unidades con mls de TRES (3) peguedas fesiones,
que no sean mayores de CINCO MILIMETROS (5 mm.) de dif&metro cada una
y ligeramente deprimidas y cicatrizadas). ‘ .
¢} Hasta un méximo del CINCO POR CIENTD (5%) de unidades gue presen-
ten alteraciones internas y/o "Bitter<pit" (es'defecto toda unidad a-
fectada de "Bitter-pit").

Las tuleranciasradmitidas en a), b) y c) no podrén exceder, en conjuﬁ
to, del QUINCE POR CIENTO (15%) de unidades.

C - CDMEHCIAL. _ : T

En este grado se. admltlrén las 51gulentes tolerancias:

a) Hasta_un_mAximo_del QUINCE POR-CIENTO—(15%)-de—peras-que—no-estéar————

bien formadas y/o que difieran del tamaric especificado y/o con manchas
gue excedan de una superficie de TRESCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS

(300 mm2.), o éon UNA (1) mancha alargada de CUARENTA MILIMETROS (40
mm;):no acumuléndose ésta dentro de la de superficie pero que no supeg
re lé tolerada en el grado inmediato inferior y/o lesiones ;eves que
no afecten la pulpa, producidas por insectas u otras causas ("bicho
de cesto", etc.) y/o machucaﬁ;entos. En cuanto a forma se admitird u-
na mayor tolerancia gue para el grado ELEGIOO.

b) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de peras gue presenten al

teraciones producidas por heridas y/o carencia de pedinculo y/o lesio

nes oducidas por granizo que excedan la tolerancia permitida (es de

-\ - .
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fecto en granizo las unidades con m&s de CINGCO {5) pequefas lesionéS,
que na sean mayoréé de CINCO MILIMETROS (5 mm.)} de didmetro cada una,
ligeramente deprimidas y cicatrizadas).

c) Hasta un méxim; del OCHO PCR CIENTO (8%) de peras que presenten al
teraciones internés y/o "Bitter-pit" (es.defectm las unidades caon mas

de DOS (2) lesiones de "Bitter—pit"),

Las tolerancias admitidas en a), b) y c) no podrén exceder, en conjun

to, del QUINCE POR CIENTC (15%) de unidades. , 3

Grados de seleccidn exclusivamente para el mercada interno:

A — COWMUN, |

En este grado se admitiran las siguienﬁes tolerancias:

a) Hasta un méximo del TREINTA POR CIENTO (30%) de peras que no estén
bien formadas y/o gue difieran del tamafo especificadﬁ y/0 corn manchas
que excedan de una superficie de OCHOCIENTOS MILIMETROS CUADRADDS

(800 mm2,) y/o lesiones leves gue no afecten la pulpa, producidas por
insectos u otiras causas ("bicho de cesto'", etc.) y/o machucamﬂentos.

En cuantc a forma se admitiré una mayor tolerancia gue para el grade

?

COMERCIAL= Lo

b} Hasta un méximo del QUINCE POR CIENTO (15%) de peras que preseriten
alteraciones producidas por heridas y/0 carencia de pedﬁnculory/u ile-
siones producidas por granizo qué excedan de la tolerancia admitida
(es defecto en graniéo una superficie afectada, individuzl o agrega-
da, mayor‘de CIENTO CINCUENTA MILIMETRDS CUADRADOS (150 mm2. )

¢} Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de peras que presenten
alteraciones internas y/o "Bitter—pit" (es defecto las unidades can
mds de TRES (3) lesiones de "Bitter—pitn), |

Las tolerancias admitidas en a), b) y c) no podrédn exceder, en conjun
to, del TREINTA POR CIENTO (30%) de unidades.

B — ECONOMICO.

En e grado se admitirén las siguientes tolerancias:

i
3
i
1
3
3
3
!
1
;
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a) Hasta un méximo del TREINTA POR CIENTO (30%) de peras gue no estén
bien formadas y/o que difieran del tamafio especificado y/o con man—
chas gue excedah d; una superficie de OCHOCIENTOS MILIMETROS CuaDRADOE
(800 mm2., ) y/é cdh lesiones leves gue no afecten la pulpa, producidas
qor‘insectos u otras causas ("bicho de cesto", atc.) y/o machucamien-
tos, En cuanto.a forma se admitiré una mayor tolerancia que para el
grado COMERCIAL.
b) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de peras gue presenten
alteraciones producidas por heridas y/o carencia de pedGnculq{y/o le-
siones producidas pbr granizo, que esxcedan de la toleranmcia permitida
(es defecto en granizo una superficie afectada, individual o agregada
mayor de CUATROCIENTOS MILIMETROS CUADRADdS (QDD mm2.).
c) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de peras gue presenten
alferaciones internas y/o ”Bitter—pit" (es defecto las unidades con
mis de TRES (3) lesiocnes de "Bitter-pit"}.
Las tolerancias admitidas en &), b) y c) no podrédn exceder, en conjun

to, del TREINTA POR CIENTO (30%} de unidades.

279.- En los CINCO (S]kgfédos, la tolerancia para'ffufas con principid de
. podredumbre—o—putrsfactas-seré,—como-maximo,—del—MEDIO-POR—GIENTO— — —— —

Pl

¥

—(2%). de unidades, como promedio, pero, en ningln caso, més del CINCO

POR CIENTO (%) por envase individualmente considerado. Asimismo, no
se admitird m&s del CINCG POR CIENTO (5%) de unidades que excedan de
la madurez spropiada. La fruta gue se exporte, debe registrar en el
momento de su embargue, las siguientes presiones minimas, segln se in

dica a continuacifin:

.

VARIEDAD - PATISES ,
Limitrofes No limitrofes s

(Libras)
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‘Bewr‘r'é D'Anjou v el b hudad e . 5 9 -'g
i
g
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280, -

==;—~—n———¢~28Lr-—Podrén—exportanéenperas de_las.variedades‘denominadas_ﬂperasvde_inuiag,

VARIEDAD PAISES
o Limitrofes No limitrofes
- (Libras)
. BourTé D'ArenbDEerg ccevesencacos 6 g
BeurTd Giffard .vveeeeeocosrens 5 8
Beurré Hardy cossesecssnascenes & 8
Banne LDUiSE svcsssccerssoncnas 7 9
Clapp's Favburite ..vvevescvccsa ) 8
Doyenne D'Alencon ....eessosoas 5 10
Doyenne du COMLICE .seceeserssass 5 8
Flemish Beauty seececcssssvoseas 5 8,
Manzanita .acoccsscsesusvsasnso 6 g
Packham's Triumph secececsnsese =4 2
- Passe Cr'asSsS@nt ceessccosssssvsos 6 g
Winter Bartlett ...iccecscacaan 9 13
Winter Nelis ceecsosscosevascns 6 9
Williams csecevoscvvnsccoscsonnse 12 15

Las peras que se exporten, cualquiera fuera su variedad y destino, de
berdn cumplir con el requisito del preenfriamiento establecido en el

apartado 31 y deberén viajar en céﬁaras frigorificas en las cuales no
se tranéporten ptras: frutas sin preenfriar, salve las excepciones es-

‘tablecidas en los apartados 35 y 281.

no", en bodega comin y corredores ventilados, a puertos ubicados al

- sur de Santos (Brasil) mientras estos no cuenten con un servicio regu-

282, -

283. -

lar de transporte en bodegas frigorificas, de acuerdo con lo reglamen-—
tado en los apartados 31, 32, 34 y 35,

Las_frutas gue no se encuadren en ningunc de los grados de seleccibn
mencionados, se considerarén.de descarte y no podrén ser ta&aﬁadas,
empacadas ni identificadas, para ser comercializadas para su cOMsJmo

al_estado fresco, debiendo destinarse a la industria o a cualguier o-—

tro uso que no sea aquél.

MA| EHAS: S5e considera defecto en el:

M

[ TIE T P
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' GRADO SUPERIOR: Alargada: mayor de DIEZ MILIMETAOS (10 mm,} superfi—
cie mayor de SETE&TA Y CINCO MILIMETROS CUADRADOS {75 mm2. ).
GRADO ELEGIDO: Alargada: mayor de VEINTE MILIMETROS (20 mm.) superfi
cie mayor de CIENTD CINCUENTA MILIMETROS CUADRADDS (150 m2, ).
GRADO COMERCIAL: Alargaca: mayor de CUARENTA-MILIMETROS (40 mm.) su-~
perficie mayor dé'THESCIENTDS MILIMETROS CUADRADOS [300 mm2.).
CRADG COMUN: superficie mayor de OCHOCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS
(800 mm2. ),
GRADO ECONOMICO: sgpefﬁicie mayor de OCHOCIENTOS MILIMETROS ‘CUADRA-
D0s (800 mm2. ).
Las manchas alargadas no se acumulan dentro de la superficie total ad
mitida.
No serén consideradas como manchas, aquéllas que se aprecien dentro de
las cavidades del c&liz y pedinculo siempre que no excedan de su limi-
te.
284,~ "SITTER-PIT": Se considera defecto en el:

GRADO SUPERIOA y GRADO ELEGIDG toda uridad afectada.

GAADO COMERCIAL:" las_unldades con més de DOS (2) lesiones.

== ~===GRADDCONMON™Y GHADG ECONOMICOT 1las uridades com mas de TRES (3] lesio

. - .
28é¢:vGHANIZG Se con51dera defecto en el:
GRADO SUPERIOR: las unidades que tengaﬁ més de UNA (1) peguefa lesién.
GRADO ELEGIDO: 1las unidades que tengan m&s de TRES (3) pequeras le—
siones, o | _
GRADD COMERCIAL: las unidades que tengan més de CINCO (S) pequeias le
siones,
GRADD COMUN: con una superficie afectaﬁa {individual o agregada) mayor
de CIENTO CINCUENTA MILIMETROS CUADRADOS {150 mm2.).
GRAD ECDNGMICD can una superficie (indiuidual o] agregada) mayor de

CUAK?JCIENTOS MILIMETROS CUADRADOS (400 mm2, ).

“f".-
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Se considera"pegyeda lesidn", aquella cuyo diémetro no exceda de GIN—
CO MILIMETROS (éimm.) y presente una ligera depresidn cicetrizada.
286,— Para las peras y a los efectos de aplicar las tolerancias estableci~
das se consideréfén no uniformes, équellas unidades gue excedar un ta
mafio en més o en menos del especificado en el eﬁvase,
- CAPITULO XXXV
SANDIA (Citrullus wilgaris)

287.— ENVASES: Se utilizaré para esta especie el envase n° 22 cuando su des

&

tino sea la exportacitn; y los que autaorice el SERVICIO NACIONAL DE
FISCALIZACION DE LA PRODUGCION Y COMERCIALIZAGION AGRICOLA (Departa-
menta de Frutas y Hortalizas).
Para el mercado interno se podrén utilizar en el empaque, bolsas con-
" feccionadas con yute, algddﬁn, hilo, plésticds‘diversos.o material si
milar de tipo "rejilla" con aberturas adecuadas al tamafo de las fru—
tas a contener. Las medidas vy bontenidos de estos envases serédn opta-
tivos,

Rodrén-comercializarse en el mercado interno unidades sueltas.

288, ~ MATERIALES: Farma en que deberén emplearée para el acondiciornamiento

de—ta—Frotaerm Tos ErAvases; (;;

o c—.a) Laéisandias déberén acondicionarse dentro de los envases con viru-
ta u otrg material inerte similar gue evite el deterioro de las mis—
mas por golpes o mal manipuléu de los envases.

283.- Para la fruta gque se empague tanto en el envase n® 22, como . en las
"bolsas rejillas", se exigiré la identificacién de la mercaderia de
acuerdo a lo prescripto en lg presente reglamentacién, (apartado 22).
Cuando se comercialicen unidades sueltas, no se exigird identificacidn
alguna adherida a las mismas,

Los envases deben marcarse con el nimero de unidades que contengan,

consignando debajo de éste, el tamafio de las mismas.

oL " — ,,_ Tl ' oA
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290.- Podrén camercializarse en el mercado interno unidades sueltas siem-
pre gue la caliagd y sanidad de las mismas se encuadren por lo menmé
en el Gltimo grado de seleccifin.

291.- Las sandias degerén ser empacadas; cuando se utilicen los envases
previstos, dentro de los 5EIS (6) dias de haber sido cosechadas, de-
biendo permanecé% durante ese lapso almacenadas en envases apropilados
o bien a gramsl (apartado 7), en condiciones de seguridad para la ca-
lidad y sanidad de las mismas. \

292,.~ Las sandias serén clasificadas en cuanto a tamafo en la sigu"iente for
ma:
CHICAS: hasta SEIS (6) kilogramos.
MEDIANAS: de SEIS (6) a DOCE (12) kilogramos.
- GRANDES: més de DOCE (12) kilogramos.

293.~ La fruta de esta especie gue se empague o camercialice como "unidad

suelta" deberé reunir las siguientes condiciones: ser de madurez a-

propiada (322, 1), estar bien desarrollada {322, 2), bien formada

(322,.3),..sana (322, 4), seca (322, §), limpia {322,.5),.sin pedincy .

-.mwlo (322, 7}, ser de tamafio uniforme (322, B) y encontrarse liure de:

"méaéaa;:(323+_iJT_ieéiﬁmes;de_distimto_onigen_@3237—241—eniapmeaaaes_—————

& (323,.3), podredumbre (323, 4) y machucamientos (323, 7).

.

294.~ Grados de seleccibn para la exportacilién y mercado interno:
A ~ SUPERIOH. B
En este grado se admitirédn las siguientes tolerancias: _
a} Hasta un mlximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de sandias que no estén
bien formadas y/o que difieran del tamafo uniforme y/o con manchas
gue excadan individualmente o en su conjunto del DIEZ POR CIENTO
(10%) de la superficis total de las mismas. No se considera mancha la

que resulta del apoyo de la fruta en el suelo.

b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO {5%) de sandias con lesiones

de.dibtinto origen y/o can pedinculo y/o con enfermedades y/o con he-

. rHM
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ridas cicatrizada§ éiempre gue el total o cualquiéra de ellas no a-

fecte la conservacién de la fruta,

Las tolerancias admitidas en a) y b) no pocrén exceder del DIEZ POA
CIENTO (10%) de unidades, en cor junta.

B - ELEGIDC,

En este grado se éﬂmitirén las siguientes tolerarcias:

a) Hasta un méximo del VEINTE POR GIENTO (20%) de sandias que no es—

tén bien formadas y/o gue difieran del tamafo uniforme y/o caq{manchas G%?
que excedan individualmente o en su eonjunto del GUINCE POR CIENTO '
A(lﬁ%).de la superficie total de las mismas. No se considera mancha la
‘Gue resulta del apoyo de la fruta en el suelo.

b) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (5%) de sandias con lesiones
‘de distinto origen y/o con pedénculo y/o con enfermedades y/o cor +e-
ridas cicatrizadas, siempre gue el total o cualaouiera de ellas noc a-
fecte la conservacidn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b) no podrdn exceder del VEINTE POR

CIENTO-.(20%). de. unidades, en .conjunto. e —

o 295.- Grado de seleccidn exclusivamente para el mercado interrno:

Fal COMN
L=

18] -
T THVCTIN .
e - e m— .

.2 En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta un méximo del CUARENTA POR CIENTO (40%) de sandfas que no es
tén bien formadas y/o que difieran del tamafo uniforme y/o con man-
chas que excedan individualmente o en su conjunto del VEINTICINCO POR '

CIENTO {29%%) de la superficie total de las mismas. No se considera

-

mancha la que resulta del apoyo de la frute en el suelo.

e -

b) Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de sandias con lesiaones
de distinto origen y/o con pedinculo y/o con enfermedades y/o con he-

ridas cicatrizadas, siempre que el total o cualquiera de ellas no a-

PO

fecte la conservacifn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b} no podrén exceder del CARENTA
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POR CIENTO (40%) de unidades, en conjunto.

296,- En los grados de exportacidn la tolerancia para fruta con principio

297.— Las sandfas que no se encuadren en ninguno de los grados de geleccién

de podredumbre o putrefactas, serd como méximo del MEDID POR CIENTO
(2%) de unidades como promedio, gero en ningln caso mis del CINCO POR
CIENTO (5%) por envase individualmente considerada, En el grado exclu
sivamente de mercado interno no se permitiré més del DOS POR CIENTO

(%) de frutas con principin de podredumbre o putrefactas.

mencionados se considerardn de descarte y no podrén ser tamahadas, em
pacadas ni identificadas para ser comercializadas para su consumo al
gstado fresco, debiénda destinarse a la industria o a cualguier otro
uso Que no sea aquél,
CAPITULD  XXXVI
UVA DE MESA (vitis vinifera)

298,—~ ENVASES: Se utilizarén para la exportacidn vy mercado interno de esta

especie los envases ndmeros 16, 17, 18, 19, 20, 24 y los gue autorice

1 SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALI-

__ZACTON AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas).

—Para—el mercadointerns se permitird, ademas, el empleo de ofros enva

" gses actualmente en uso, mientras no se proceda a su reglamentacion.

299.~ MATERIALES: Forma en que deberan emplearse para el acondicionamiento

de la fruta en los envases:

a] Los envases deberén forrarse interiormente con papel impermeable.
b) Cuando la fruta se empague a granel, ademis de papel impermeable,
los envases llevardn una capa de viruta debajo de la tapa y en el fon
do, y una hoja de‘papel impermeable entre la fruta y la viruta. los
racimos podrén ir separados lateralmente por tiras de cart6n corruga-
da. .

c) Cuango el empague se realice con racimos en envoltorios o bolsitas

de papel impermeable sulfito, sulfito monoldcido, celofén o polietile

. eds,
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no, podré&n acondicionarse dentro del envase separados con viruta o
lateralmente con tiras de cartédn corrugado.

d) En los casos de racimos enwueltos o parcialmeﬁte envueltos en pa-
pel apropiado, deberd agregarse una hoja de papel impermeable entre
la fruta y la viruta.

300,- La uva se acondicionard a granel en los envases nlmeros 16, 19 y 20;
en el ndmera 15, la fruta se acondicionaré a granel con aserrin, cor
cho molido o pluma de corcho; los envases nimeros 17 y 18 se utiliza
rén exclusivamente para el empague de racimos enwueltos o colgcados g%;
en bolsitas, pudiendo asimisma ser envueltos parcialmente en papel a-
propiédo, en cuyo caso deberd dejarse libre la parte superior de los
racimos,

301.; Los eﬁﬁases deberén marcarse con el peso neto gue contengan. El peso
neto minimo de los envases serd de: DOGE (12) kilogramos para el nime
ro 16 (en aserrin etc.); OCHO (8) kilogramos para el nimerc 17 (cuya-

na); CUATRO Y MEDIO ({4,500) kilogramos para el nimers 18 (sudafrica-

no};—SIETE (7)-kilogramos para el ndmerc 19 y CUATRO -(4) kilogramos

~para el nlmero 20 fos envases de cartén tendrén un peso minimo de

2 {ﬂ} kitagra mas—y—no—mayar—de—aaeﬁ-—&le Hkitogramoss

302.- De acuerdo con lo establecido en el apartado 17, podrén empacarse has
ta TRES (3) variedades de uva por envase, can excepcidn del ndmera
16, pero ajustédndose a las condiciones reglamentadas para cada uno en
el apartado 300, debiendo consignarse en el lugar correspondiente, los
nombres de las variedades que contengan.

303,— Podré iniciarse la cosecha de la uva cuando haya alcanzado el tenor a
zucarinag minimo, medido en gfamos de azlcar por litro de jugo, de a-
cuerdo a lo establecido para cada variedad.

Serd uniforme para todas las zonas productoras del pais y tendrd apli
cacifn ya sea para las partidas de frutas gue se destinen al mercado

1ntarn a le exportacién.

PR
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Se establece coma teﬁnr minimo de azdcar las consignados a continua-
.cién segin variedad:

Cardingl evevevsansesasacse 178 g/l
Moscatel de Alejandria .... 178 g/l
CEr€zZa svocsenssacsssvnscas 190 g/l
Otras variedades ...oe..... 160 u/l

Facdltase al Debartamento de Frutas y Hortalizas, dependiente de la
DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION ¥ COMEACIALIZACION AGRICOLA, una
E? vez que obtenga informacidn documentada, establecer el tenoﬁ:azucari
8 no minimo de cada una de las otras variedades de uva de meéé produci
das en el pais.
" -Las Delegaciones Agricolas destacadas en las distintas zonas producto
ras, fijarén la fecha de iniciacifn de cosecha para el consumo de u-
va al estado fresco, previa determinacidn de los tenores minimos de a
zicar mis arriba indicados.
304.~ La uva que se destine a la exportacifn deberd empacarse dentro de las

CATORCE (14) horas de cosechada, e ingresada en cémaras frigerificas

en—el-término-no-mayor de SEIS (6) horas de realizada dicha- operacién.

La uva, luego de ser empacada, seré sometida obligatoriamente al tra-

tami-errto-can—anhidrido—sutfurosos

‘___;-:—“--:;3Eg:iﬂz; %fuég de esﬁa especie que se empaque, debera reunifliés siguientes
condiciones: ser de madurez apropiada (322, 1), con color tipico de
la variedad {322, 12), estar plenamente desarrollada (322, 13), sana
(322, 4), seca {322, 5), limpia (322, 6}, presentar racimos enteros
(322, 14}, con granos turgentes (322, 15), de tamafic uniforme {322,
16) y encontrarse libre de: manchas (323, 1), lesiones de distinta o
rigen (323, 2), granos sueitos (323, 10), raquis seco (323, 11), en-
fermedades (323, 3), podredumbre (323, 4), heridas (323, 5) y grani-
zo (323, 12). | '

306.- Grados de seleccifn para la exportacién 9 mercado interno:
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En este grado se admitirdn las siguientes tolerancias:
a) Hasta el DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de racimos que presenten
como méximo el DIEZ PCA CIENTO (10%) de granos por racimo con desuni
formidad de tamafo y/o con maﬁchas que excedan de la superficie ad-
mitida en el éparfado 312,. pero gue no superé la toplerada en 21 gra-
da inmediato inferior.
b) Hasta un miximo del CINGO POR CIENTO (5%) en peso de racimas que
presenten como méximo el CINCO POR CIENTO (5%) de granos pagvracimo 6@5
con lesiones de distinto origen y/o falta de color y/o con éhfermedg #
des y/o con heridas cicatrizadas y/o con lesiones producidas por gra
~nizo gque excedan de lo admitida en el apartado 313, peroc gue no supe
re la tolerada =n el grado inmediaﬁo inferior- y/o faltos de turgen-
cia.
El total o cualguiera de los defectos permitidos, no deberé afectar
la conservacitn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b) no podrén exceder en conjunto

g8l DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de racimos, que presenten un mayor

____nGmero de granos afectados, del que acuerdan los respectivos por cien

_tos, en cada uno de dichos grupos de defectos. B an
- '”'""""”"Ademés, se tolerar& hasta el CINCO POR CIENTO (5%) en peso de racimas
cortados y/o -con raquis seco y/o con lesiones de granizo.

8 -~ ELEGIDG.

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) Hasta el VEINTE POR CIENTO (20%) en peso de racimos que presenten
come méximo el VEINTE POR CIENTD (20%) de grancs por racimo con desu
niformidad de tamafic y/o éen manchas gue excedan de la superficie ad
mitide en el apartado 312, pero gue no supere la tolerada en el gra-
do inmediato inferior.

b) Hasta 1 DIEZ POR CIENTO (10%) en peso de racimos que presenten

7 LTI E R v
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307.-

como méximo el DIEZ POR CIENTO {10%) de granos par racimo con leéin—
nes de distinto origen y/o falta de color y/o con enfermedades y/o
con heridas cicatrizadas y/o con lesiones producidas por granizo que
excedan de lo admitido en el apartado 313, pero gue nc supere la to-—
lerada en el grado inmediato inferior y/o faltos de turgencia.

£l total o cualguiera de los defectos. permitidos, no deberé& afectar
la conservacion de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b) no podrén exceder en conjunto

del VEINTE POR CIENTO (20%) en peso de racimos gque presenteﬁ un mayar '

nﬁmeyo de granos afectados, del gue acuerdan los respectivos por cien
tos, en cada uno de dichos grupos de defectos,

Ademds se tolerard hasta el DIEZ PQR CIENTO (10%) en peso de racimos
cortados y/o con raguis seco y/o con lesiones de granizo.

La fruta gue refna las condiciones especificadas en el apartado 306 A,
podré acondicicnarse en envoltorios o dentro de bolsitas. En tal casag,
el ndmero de dichos envoltorios no podrd exceder de VEINTIOCHO (28)

en cada envase n° 17 {cuyano) y de DIECISEIS (16) en el envase n° 18

(sudafricanc), .debiendo tener cada racimo un peso minimo de trescien

tos (300) gramos. Ef Bl casd deé usarse separadores dé cartdn corruga-

308-"

do en ellenvase n® 17 {cuyana) el nimero de.compartimientos no debe-
réa exceder de DIECIOCHD (18).

En el envase n°® 24 (telescOHpico de cartén), los compartimientos no de
berén exceder de DIEZ (10), pudiendo contener cada envoltorio hasta
DOS (2) racimos no menores de DOSCIENTOS CINCUENTA (250) gramos cada
unao. Este envase se wtilizard exclusivamente para via aérea.

La fruta gue redna las cond;cianes especificadas en el apartado 308 BE,
podrd acondicionarse en envoltorios o dentro de bolsitas. En tal ca-
so, el ndmero de dichas envoltorios no podré exceder de VEINTIOCHOD
(28) enjcada envase n° 17 (cuyano) y DIECISEIS (16) en el envase n®

18 (sudafricano), debiendo tener cada racimg un peso minimo de TRES-

b hodemodt if e # el
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309.-

CIENTOS {300) gramos.

En el caso de usarse separzadores de cartén-corrugada, en el envase
n° 17 (cuyaro), el nimera de compartimientos nc deber& exceder ds
DIECIOCHD {18). En el envase n°® 24 (telescoHpico de cartdn), las com-
partimientos no deberdn exceder de DIEZ (lD),.pudiendo contener cada
envoltorio hasta DOS (2) racimos no menores de DOSCIENTOS CINCUENTA

(230 ) grameos cada una, Este envase se utilizaréd exclusivamente para

via aérea.

Grados de seleccifin exclusivamente pars el mercado interno:

- A — COMUN.

" En este gradc se admitirdn las siguientes tolerancias:

a) Hasta un midximo del TREINTA POR CIENTO (30%) de granos por racimo
con desuniformidad de tamafio y/o con manchas gue excedan de la super
ficie admitida en el apartado 312, pero que no supere la tolerada en

el grado inmediato inferior.

b} Hasta un méximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de granos por racimo con

lesiories de distinto origen y/o falta de color y/o con en?ermedades

'y/0 con heridas: cicatrizadas y/o falta de turgencia y/o con lesiones

. - RETo - s - — L e .y e ——_— . [ —

fdan

producidas por granizo gue excedan de lo admitido en el apatado 313, C;;

* pero gue no supere la tolerada en el grado inmediato inferiar.

El total o cualguiera de los defectos permitidos, no deberda afectar

la conservacidn de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a) y b) no podrén exceder en conjunto del

TREINTA POR CIENTO (30%) de granos por racimo.

Ademds, se tolerard hasta el VEINTICINCO POR GIENTO (25%) en peso de
racimos cortados y/a coh raquis seco y/oc con lesiones de granizo y/o
con enfermedades.,

B — ECONOMICO.

En este grado se admitirén las siguientes tolerancias:

a) 5irl exigencia en cuanto a desuniformidad de tamafio de los granos.

4
H
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b) Hasta un méximo del CUARENTA POR CIENTO (40%) de granos por raci-
mo con manchas que excedan de la superficie admitida en el apartado
312.
c) Hasta un méximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de granos por racimo
con lesiones de distinto origen y/o falta de.color y/o can enfermeda-
des y/o con heridas cicatrizadas y/o falta de turgencia y/o cor le-
siones producidas por granmize gque excedan de lo admitido en el apar-
tada 313.
El total o cualguiera de los defectas permitidos no debera q%ectar
la conservacién de la fruta.
. Las tolerancias admitidas en a), b) y c) no podrdn exceder en conjun

to del CUARENTA POR CIENTO (40%) de granos por racimo.
Ademfs, se tolerard hasta el CINCUENTA POR CIENTO (S0%) en peso de
racimos cortados y/o con raguis seco y/o con lesiones de granizu v/o
con enfermedades.

310.~ En los grados de exportacién, la tolerancia para granos con princi-

pio de podredumbre c putrefactos sera, coma méximo, del MEDIO POR

CIENTO (2%) en peso como promedio, pero en ningdn caso mds del DOS

= PR CIENTO (&%) en pesb O& grands por envase, individugimente const

o _ e
T derado. Asimismo, no se permitiré mds del DOS POR CIENTO {2%) en pe-

50 que excedan de la madurez aprogpiada y/o fliccidos.

No se tolerardn racimos o fracciones ﬁe racimos & los gue sg les ha-
ya extirpado una excesiva cantidad de grancs, no admitiéndose més

del MEDIO POR CIENTO (%) en peso de granos sueltos.

Para los grados e#clusivamente de mercade interno no se permitiré més
del UND POR CIENTO (l%) en peso de granos con principio de podredum-—
bre o putrefactas, } na mas del DOS POR CIENTO {2%) en peso de gra-
nos Fléccidos.

En thdos los grados de seléccién, la tolerancia de granos que no ha-

xan\iJcanzado el grado de madurez apropiado, no ‘podré exceder del
I

S e R



- 126

L%ZM’!?) A E//’pﬂtvmaw/‘rr
%zr{rm’a at Lpé.l(.fff/é(l((- ¥ %ﬂa(éuh.

TRES POR CIENTO (3%) en peso. )
Las uvas gque no se encuadren en ninguno de los grados de seleécién

mencioﬁadas, se considerarén de descarte y no podrdn ser tamaﬁadaS,
empacadas ni identificadas para ser comercializadas para su consumo

al estado fresco, debiendo destinarse a la industria o a cualguier o-

GRADO ELEGIOO: Alargada: mayor de CINCO MILIMETROS (5 mm.) guperfi—:
cie mayor de CINCO MILIMETRIS CUADRADOS (5 mm2. ).

GRADO COMUN: superficie mayor de QUINCE MILIMETROS CUADRADOS (15 mm2)
GRADO ECONDMICO: superficie mayor de CUARENTA MILIMETROS CUADRADOS

Las manchas alargadas no se acumulan dentro de la superficie.total ad

‘No serén consideradas manchas, aquellas gue se aprecien dentro de las

cavidades del c4liz y pedinculo, siempre que no excedan de su limite.

En los grados ELEGIDG, COMUN v ECONOMICO, no se considerardn manchas

Se consideraré "pequefia lesifin" aguella cuyo di&metro no exceda de UN

MILIMETRO (1 mm.) y presente una iigera depresién cicatrizada.

CAPITULD XXXVIT
DE LOS ENVASES

311-"‘
fro uso que no sea aquél,
31Z.- MANCHAS: Se considera defecto en el:
GRADD SUPERIOR: toda unidad afectada.
(40 mm2, ). ’
mitida,
de UN MILIMETRO CUADRADO (1 mm2,).
313.- GRANIZO:
a) Disposiciones generales.
3140_

Los envases que se empleen parae la fruta destinada a la expartacibn,

serdn fabricados con madera, cartén corrugado o cualquier otrc mate~

AR b 0 o A % e
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pios, lisos, resistentes, gue no transmitar olor ni sabor al conteni-
da v permitan una adecuada ventilacidn de la mercaderia. Los destina-
dos al mercadc interno, cumplimentarén idénticas exigencies, admitiég
dose en este caso el envase de reterno, con excepcoidn de las especies
MANZANA vy PERA.

315.- En los eﬁuases de madera se establece una tolerancia del CINCO PR
CIENTO (5%) para las medidas correspondientes a los espesores de los
cabezales vy travesaﬁos y del UND PCOR CIENTO (1%) para las medidas de

(gg luz interna. La madera empleada en los costados, tapa vy Fand@; sera

de espesor suFicienfe para evitar la deformacidén o rotura de los enva
ses. Los envases de cartdn corrugado serdn construidos de acuerdo con
Viés normas I.H.A.M. {Institutsc Argentiro de Racioralizacidn de Mate-
riales } en vigencia.

315.- Los cabezales de los envases de madera de un contenido de VEINTE (20)
kilogramos o més deberér ser construidos de UNA (1) a TRES (3) piezas
como méximo. En este Gltimo caso, los trozos estarén convenientemente

unidos y trabadas con el Fln de darles la rlgldez y resistencia nece-

sarias, -

S '~317;:f5uando'los-caDezalé§‘§éaﬁ*ﬁﬁﬁstrufdos*de*ﬂNﬁ“fi%—soia—piezai‘en*”PiﬂO

T TTTgrasil" u otras especies de resistencia similar, podrén tener D0s MILI
-Ahgn_m&;%RDS [2 mm. } menos del espesor reglamentado, quedando ademés sujetos
a las tolerancias establecidas en el apartado 315,
318.- Los envases de madera con tapa de VEINTE (20) kilogramos o m&s de peso
bruto serdn asegurados con un alambre o banda de metal y/o pléstico en
cada extremo, ademds de los clavos necesarios para Fijar la tapa.

319.- En los envases de madera tipo "tray-pack! para manzanas y peras, sin

curvatura en la parte media de la tapa, seré& optativo el empleo en ca- .

*

da extrema, de los materiales sefialados precedentemente, siempre que

se utlllcen clavos de la medida adecuada y en cantidad suficiente para

gurar firmemente la colocacidén de la tapa. Estos envases deberan

e g e A e
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320.-

321.-

llevar una bandeja de pulpa maldeada [”tray"] para cada una de las
camadas de frutas gus contengen.

Seré optétivo en los envases de cartdn corrugado tipo "telescépico”,
asegurar la caja externa a la inferna, en la parte inverior de los
costados o cabezales de los mismos, mediante ktroches metélices o ban
das de papel engomado o material similar.

b) Envases reglamentados.

Nomina de los envases reglamentados:

ENVASE N° 1, Para las ceregas, frutillas, guindas e higas. Med{das
de luz imterna: largo DOSCIENTOS QUINCE MILIMETROS (215 mm, ); ancho
CIENTC CUARENTA Y CINCO MILIMETROS {145 mm.) y alta CINCUENTA MILI-
METROS (50 mm. ). Cabezales: DIEZ MILIMETROS (10 mm.) de espesor.
Travesafios: en cada extremo de la tapa y fondo, iré& UND [l] de QUIN
CE MILIMETROS (15 mm.) de ancho por OCHO MILIMETROS (8 mm.) de espe
sor. Cada envase contendrd ura peso neto de UN (1) kilogramo.

Este envase, en nimero de CUATRO (4), SEIS (6), OcHO (8), o DIEZ (10)

- podré colocarse superpuesto en un armazén de madera, tipo embalaje,

dispuesto=. en, D05 [2) columnas, en Forma tal que evite todo desplaza

3

l\ /Jé W! A L

misnto_de_los_mismos. También, podreén acondicionarse superpuestos en
nfimero de hasta SEIS (6), asegurados convenienfemente en sus extre-
mos can alambre o flejes.

ENVASE N° 2, Para cerezas y guindas. Medidas de luz interna: largo
CUATROCIENTOS CINCO MILIMETROS {405 mm, )} ancho DOSCIENTOS SESENTA
MILIMETROS (250 mm. ) y alto QCHENTA Y CINCC MILIMETROS (85 mm.). Ca-
bezales: CATCRCE MILIMETRGS (14 mm.) de espescr. Travesanos: en cada
extrema de la tapa y fondo, iré UNG (1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm. )
de ancho por DIEZ MILIMETROS (10 mm.) de espassor. Suplementas: en la

parte inferior de cada extremo de la tapa, llevard UNO (l] de DIEZ

MIbS;TTHDS {10 mm. } de espesor. Dichos envases podrén acondicionarse

syperpuestos en ntmero de hasta CUATRO (4), asegurados convenientemen

1
- g ST AR AR BRI S A wa e
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te en sus extremos cgn alambre o flejes, en forma tal que se evite
todo desplazamiento de los mismos. E1 contenido de este envase Serél
de CINCO (5) kilogramos neto.

ENVASE N° 3, Para cerezas, ciruelas, damascos, duraznos, granadas,
guindas, kakis, guayabas y olivas. Medidas de luz interna: largo CUA-
TROCIENTOS CINCUENTA Y SIETE MILIMETROS {457 mm.); ancho DOSCIENTOS
NOVENTA Y DOS MILIMETROS {292 mm.) y el alto estard condicionado al
sistema de empaque a utilizarse, sea éste por camada a granel, er. ca-

)]
jitas o cubetas, pero en ningln caso podré exceder de DOSCIENTOS OIE-

.CISEIS MILIMETROS (216 nm, ). Cabezales: DIECISEIS MILIMETRGS (16 mm, )

© de éspesorw Travesafnas: en cada extremo de la tapa y fondo, ir& UNC

(1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm. ) de ancho por DIEZ MILIMETROS (10 mn.)

de espr,scnrn

ENVASE N¢ 4, Para cerezas, frutillas, guindas e higos. Medidas de luz
interna: largo CUATROCIENTOS y CUATROCIENTOS VEINTICINCO MILIMETROS -

(QDD y 425 'mm. ); ancho TRESCIENTOS NOVENTA y CUATROCIEARTOS OCHO MILI-

METROS-(390~y- 406 mm, ) y alto SETENTA Y OCHO MILIMETROS (78 mm. ).

Cabezales DNEE MILIM&TRDS (11 mm.) de espesor. Trauesaﬁos- en cada

extremo de 1a tapa y Tondc, gue estaranormados por—tabias—separadas

'";‘“entre*si, llevardn UND (1) de VEINTE MILINETROS (20 mm.) de ancho par

fo’f’

DIEZ MILIMETROS {10 mm.) de espesor. Este envase contendrd SEIS (6)
cajitas con un peso neto de UN (l) kilocramo cada una y de las si-
guientes medidas de luz interna: largo CIENTO NOVENTA Y DOS MILIME-

TROS {192 mm, }; ancho CIENTO VEINTICINCG MILIMETROS (125 mm.-) y alto

SETENTA MILIMETROS (70- mm. ).

ENVASE N° S, (Tray—pack]. Para ciruelas, damascos y duraznogs. Para ban

dejas de pulpa moldeada (Tray—pack). Medidas de luz interna: largo
CUATROCIENTOS DIEZ MILIMETROS (410 mm.); ancho TRESCIENTOS CINCUENTA
M LIMETROS (350 mm.) y alto CIENTO DOS, CIENTO TREINTA o CIENTO CIN-

\\w)
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CUENTA Y CINCO MILIMETROS (102, 130 & 155 mm, ], segcn el tamafo de la

'fruta. Cabezales: CATORCE MILIMETROS (14 mm.) de espesor. Travesafios:

en cada extremo de la tapa y fonda, iré UNO (1) de VEINTE MILIMETROS
(20 mm., ) de ancho por OIEZ MILIMETROS (10 mm.) de espesor.

ENVASE N© 6,(fray—pack);_Para ciruelas, damascos y durazngs, Para ban
de jas de pulha mqideada [Tray—péck); Medidas de luz interna: largo
QUINIENTDé CINCO MILIMETROS (505 mm,); aﬁchu TRESCIENTOS OCHO MILIME-
TROS (308 mm. ) y alto CIENTO DIECISELS, CIENTO CUARENTA & CIENﬂQ SE-
SENTA MILIMETROS (116, 140 & 160 mm.), segln el taaaﬁo de la fQuta.
Cabezales: CATORCE MILIMETROS (14 mm, ) de espesor. Travesafios: en ca-
da extremo de la tapa y fondo, ird UNO (1) de VEINTE MILIMETHDS (20 _
mm. } de ancho por DIEZ MILIMETROS (10 mm.) de espesocr.

ENVASE n° 7. {Estandard}. Para granadas y membrilles. Medidas de luz

interra: largo CUATROCIENTOS CINCUERTA Y SIETE MILIMETROS (d57‘mm.];

ancho DOSCIENTOS NOVENTA Y DOS MILIMETROS (292 mm,) y alto DOSCIENTOS.

SESENTA Y SIETE MILIMETROS {267 mm. ). Cabezales:; DIECINUEVE MILIME-

"TROS (19 mm.) de espesor. Travesafios: en cada extremo de la tapa y

. g@

-

__fondo_irA_UNO_(1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm.) de ancho‘pDP-DIEZ MI-

LIMETROS {10 mm,) de espesar.

£1 fondo y tapa de este envase, deberé ser censtrufda con CUATRO (4)
tablas como méximo, no admitiéndose una separaciin entre las mismas
mayor de DIEZ MILIMETROS (10 mm.). En cuanto a sus costados, las ta-
blas no dejarén entre si separacidn alguna;

ENVASE N° 8. (Tray-pack). Para manzanas, peras y membrillos. Para ban
dejas de pulpa moldeada (Trqyfpack), Medidas de luz interna: largo
QUINIENTOS CINCD MILIMETROS (505 mm.); ancho TRESCIENTOS OCHO MILIME-
TROS {308 mm.) y alto DOSCIENTOS NOVENTA a TRESCIENTOS DIEZ MILIME-
TROS {29G e 310 mn. ), segdn el tamafio de la fruta. Cabezales: de DIE-

INJEVE MILIMETHOS (19 mm,) de espesor. Travesaros: en cada extremo

\\W W
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de la tapa y fondo ird UNO (1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm,j de an-
cha par DIEZ MILIMETROS (1D mm.) de espesor; también podré ser de
VEINTE.MILIMETRDS (20 mm.) de ancho por VEINTE MILIMETROS {20 mm. )
de espesor; pero en ningdn caso, de usarse la tapa invertidé, podré
la altura interna del envase exceder de TRESCIENTOS DIEZ MILIMETROS
(310 mm.). €1 fondo y tapa de este envase deber& ser construido con
CUATRO (4) tablas como méximo, admitiéndose una separacién entre las

mismas no mayor de VEINTE MILIMETROS (20 mm.). En cuanto a sus costa-
. .

4

dos las tablas no dejarén entre si separacidn alguna. T
ENVASE N? 9. (Medio Tray—pack), Para manzanas, peras y membrillos:
Para bandajas de pulpa moldeada {Tray-pack). Medidas de luz interna:
largo QUINIENTOS DIEZ MILIMETROS (510 mm. }; ancho TRESCIENTOS DIEZ
MILIMETROS (310 mm.) y alto CIENTO CUARENTA Y CINCO MILIMETRDS (145
.mm.). Cabezales: DIECINUEVE MILIMETRDS (19 mm.} de espesor. Travesa—
Fos: en cada extremo de la tapa y fondo llevar& UNC (1) de VEINTE MI
LIMETROS (20 mm. ) de ancho por DIEZ MILIMETROS {10 mm.) de espesor.
___E1 fondo y tapa de este envase deberén ser construidos con CUATRO (4}

tablas como méximo, no- admitiéndose una separacitn entre las mismas

mayor GB‘DIEZ MILIMETROS (16_56.). En cuanto a sus costados 1as ta-

blas no dejarén entre si separacidn alguna.

ENVASE N° 10, (Telescbpico Cell Pack). Para manzanas: de cartdn corru
gado, tipo "telescépico", con celdas (Cell Pack), Medidas de luz in-
terna: largo QUINIENTOS TREINTA MILIMETROS (530 mm.); ancho TRESCIEN-
T0S TREINTA MILIMETAGS (330 mm.) y alto TRESCIENTOS TREINTA MILIME-

TROS (330 mm.). Este envase estard recubierto totalmente, con excep-

-

cién del fondo, por otro del mismo material y tipo denominado "teles—
chpico", En su interior, se colocarén separadores confeccionados con
cartén corrugado, con el objeto de aislar las unidades entre si. A-

demis, lievard una hoja de cartén canaleta entre cada camada.

-MMMWW.. [T
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ENVASE Ne 11. {Telesc6pico Tray-pack}. Para manzanas: de cartén cdrrg
gado, tipo '"telescdpico”, para baﬁdejas de pulpa moldeada (Tray-pack).
Medidas.de luz interna: largo QUINIENTOS CINCO MILIMETROS (505 mm. );
ancho TRESCIENTQS OCHO MILIMETROS (308 mm.] y alto DOSCIENTOS NOVEN-
TA o TRESCIENTOS TREINTA MILIMETROS (290 6 330 mm.}, segln el tamafio
de la fruta, Este envase ser& recubierto totalmente, con excepcifin del
fondo, por otro del mismo material del tipa denominado "teiescépibo”.
ENVASE N® 12, {Medio Telescépica Tray Pack), Para manzaras y peras:
de cartdn corrugado, tipo "telescfpico" o comin, para bandeja';s de pu_l_. '
pa molcdeada { Tray-pack). Medidas de luz interna; largo QUINIENTOS
DIEZ MILIMETROS (510 mm.); ancha TRESCIENTOS DIEZ MILIMETROS (310 mm., )
y alto CIENTO CUARENTA Y CINCO MILIMETROS (145 mm.). E1 tipo "teles-
chpico"” serd recubierto totalmente, con excepcidn del fondo, por otro
del mismo material,
ENVASE N° 13, (Estandard). Para peras: Medidas de luz interna: largo
CUATAOCIENTOS CINCUENTA Y SIETE MILIMETHDS (457 mm. ); ancho DOSCIEN-
TOS NOVENTA Y DOS MILIMETROS (292 mm.) y alto DOSCIENTDS DIECISEIS MI
LIMETROS (216 mm,}. Cabezales: DIECINUEVE MILIMETROS (19 mn.) de es-

pesor Tnayeéaﬁqs: en cada extremo de la tapa y fondo ird UNO (1) de

VEINTE MILIMETROS (20 mm.)} de ancho por DIEZ MILIMETROS (10 mm.) de @ '
espesor. El fondo y tapa de este envase deberd ser cnﬁstruido por CuA
TRO {4) tablas como mAximo, no admitiéndose una separacidn entre las
mismas mayor de DIEZ MILIMETROS (10 mm.). En cuanto a sus costados las
tablas no dejarén entre si separacidn alguna.

ENVASE N° 14: Para melones: Mecidas de luz interna: largo NOVEGTEN—
TOS DOS MILIMETROS (902 mé.]; ancho CUATROCIENTOS VEINTE MILIMETROS
(420 mm.) y alto CIENTO SESENTA a DOSCIENTOS MILIMETROS (150 a 200
mm. ) seglin el tamaria de la fruta., Cabezales: CATORCE MILIMETROS (14

mﬁ.)\de espesor, Travesafios: en cada extremo de la tapa y fondo, ird

AR DB e e e Brd.
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UNO (1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm.) de ancho por DIEZ MILIMETROS
(10 mm,) de espesor; en la parte interior, deberén colocarse tablqueé
de iguales medidas que los cabezales y de un espesor minimec de DOCE
MILIMETROS (12 mm.) con la finalidad de disponer de TRES (3) o CUA-
TRO (4) divisiones. '
ENVASE N® 15, Para olivas: Medidas de luz interna: largo CUATROCIEN-
TOS CINCUENTA MILIMETROS (450 mm, ); ancho TRESCIENTOS MILIMETROS

_ (300 mm.) y alto CIENTO QUINCE MILIMETROS (115 mm.). La luz interna

Gé% del alto estaré formada por la altura del cabezal més el suﬁiemento

‘ ‘de DIEZ MILIMETROS (10 mm.} de espesor que va agregado a la parte in-
‘ferior de los extremos de la tapa. Cabezales: CATORCE MILIMETROS (14
mm.) de espesor. Travesanos: en cada exitremo de la tapa, costados y
fondo, iré UND (1) de VEINTE MILIMETROS {20 mr.) de ancho por DIEZ MI
LIMETROS (10 mm.} de espesar. Suplementos: en la parte superior de cada
extremo del fondo, podrd llevar UNO (1) de CINGD MILIMETROS (5 mm.)
de espesor, con lé finalidad de poder agregar mayor cantidad de viruta.

Tabique:-podré colocarse, en la parte media del envese,.UNO.[1) de la

- siguiente medida: largo TRESCIENTOS MILIMETROS (300 mm.); alto hasta

' ' L.IENTD—VEENTE—MZELIME-'FRBS—-(—l—EQ—mm——}—y—esg—esar—n@—maygr-.de_DIEZ_MII_IMF_,._

© o= TROS (10 mm. ),
Dicho envase podré utilizarse para el transporte por via aérea reem-
plazando optativamente la tapa por una cobertura de papel celofén o
polietileno, debiendo llevar en la parte superior de laos cabezales, UN
(1) travesafio de VEINTICINGO MILIMETROS (25 mm.) de ancho por -DOCE MI-
LIMETROS (12 mm. ) de espesor.
ENVASE N° 16. Para uvas: Médidas de luz interna: largo QUINIENTOS CIN
CUENTA MILIMETROS (S50 mm.}; ancho TRESCIENTOS VEINTE MILIMETROS (320

P

mm.) y flto CIENTO SESENTA MILIMETROS (160 mm.). Cabezales: CATORCE

1ILIWET%DS (14 mm.) de espesor. Travesarios: en cada extremo de la ta

P e e
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pa y fonde, iré UNO {1) de VEINTE MILIMETROS tEO mm, } de ancho por
DIEZ MILIMETROS (10 mm. ) de espesor. Tabigue: en la parte media lleva
r& UND (1) de las mismas medidas de los cabezales.

ENVASE M2 17, (Cu;ano], Para cerezas, guindas y uvas: Medidas de luz
interna: largo SEISCIENTOS CINCO MILIMETROS (802 mm, }; ancho TRES-
CIENTOS CUARENTA MILIMETROS (240 mm. ) y alto de CIEN a CIENTO DIEZ
MILIMETROS (100 a 110 mm.). Cabezales: CATORCE MILIMETROS (14 mm. } de
espesor. Travesafdos: en cada extremo de la tapa y fondo, ir8 UN (1)
travesafio de VEINTE MILIMETROS (20 mm.) de ancho poer DIEZ MILIMéTﬂDS
(10 mm.) de espesor. Tabigue: en la parte media, llevard UNG (1) de
las mismas medidas de los cabezales.

Cuando este envase se utilice para el empagque de cerezas o guindas,
cantenrird OCHO (8) bolsitas de paﬁel celofdn o polietileno de un con
tenido neto de UN (1) kilograma cada una.

ENVASE Ne 18. (Sudafricano). Para uvas: Medidas de luz interna: largo
CUATROCIEARTOS TREINTA Y CINCO MILIMETROS (435 mi., ) de anchn DOSCIEN-
TOS NOVENTA Y CINCO MILIMETROS (295 mm,] y de alto CIENTO CUARENTA M1
LIMETROS (ldOZ@m,), Cabezales: CATORCE MILIMETROS {14 mm.) de espesor.

o\ \\\' . L - |
_?\9‘// | L(? i . )" | e

Travesafoy—en-cada—extrema—de—Lka—tapa—y fondn, ird_UNO_{1) de VEINTE

MILIMETROS (20 mm.) de ancho por DIEZ MILIMETROS {10 mm.} de espegor.
ENVASE N° 19. Para uvas: Medidas de luz interma: largo QUINIENTOS
DIEZ MILIMETROS (510 wm.) ancho TRESCIENTOS MILIMETROS (300 mm. ) y al
to CIENTO SUINCE MILIMETRDS (115 mm, }. La luz interna del alto estaré
formada por la altura del cabezal més el suplemento de DIEZ MILIME-
oS (10 mmi. ) de espesar, que va agregado a la parte infericr de les
extremos de la tapa. Cabezéles: CATORCE MILIMETROS (14 mm.)} de espe-
sor. Travesadgs: en cada extremo de la tapa y fondo, iré UNG (1) de
VEINTE MILIMETROS (20 mm.) de ancho por DIEZ MILIMETROS (10 mm.) de

espesor,. Tabicgue: en 1a parte media llevard UNO (1) de las mismas me-—

i TN B cioml e, WOy -dpbeins K o okt ps
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didas de laos cabezales. 7

ENVASE N¢ 20. Para uvas: Medidas de luz interna: largo DOSCIENTOS SE
TENTA Y CINCO MILIMETROS {275 mm. ) ancho DOSCIENTOS OCHENTA MILIME-
TROS {263 mm,} y alto CIENTD DIEZ MILIMETROS (110 mm. ). La luz inter-
na del alto estaréd formada por la altura del cabezal, més el suplemen
to gque va agregado a la parte inferiur'de la tapa, gue es de DIEZ MI-
LIMETROS (10 mm,) de espesor. Cabezales: CATORCE MILIMETROS {14 mm. )
de espesor. Travesarios: en cada extremo de la tapa y fondo iré_UND
(1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm. ) de anchc por DIEZ MILIMETROS (10
mm. ) de espesor,

ENVASE N° 21, Para membrillos (uso industrial}: Medidas de luz inter—
na: largo SEISCIENTOS TREINTA Y CINCO MILIMETROS (635 mm.) ancho TRES
CIENTDS SETENTA Y CINCO MILIMETROS (375 mm.) y alto DOSCIENTOS CUAREN
TA MILIMETROS {240 mm.). Cabezales: DIECINUEVE MILIMETROS (19 mm.) de
espesor. Travesafios: en cada extremo de la tapa y fondo, ird unNg (1)
de VEINTE MILIMETROS {20 mm,.) de ancho por DIEZ MILIMETROS (10 mm. )
de espesar. Tabigue: podré llevar, en su interior, UNQM(ll de iguales

medidas. de anchio y alto que los cabezales y de un espesor minimo de

Y

E“:;..

"

DIEZ MILIMETROS (10 mm. ).

ENVASE N° 22, Para melones, sandias y mamones: Medidas de luz interna:

largo SETECIENTDS CINCUENTA & SETECIENTOS SESENTA MILIMETROS (750 6
760 mm. ) ancha CUATROCIENTOS VEINTE 6 CUATROCIENTOS CUARENTA MILIME-
TROS (420 6 440 mm, ) y.altn CIENTO OCHENTA Y CINCO 6 DOSCIENTOS MILI
METRDS (185 & 200 mm.). Cabezales: DIECINUEVE MILIMETROS {19 mm. ).

de espeésor. Travesados: en cada extremo de la tapa y fonda, iré& UND
(1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm.) de ancho por DIEZ MILIMETROS (10
mm.) de espesar. Tabigues: en la parte interior, podrén colocarse UNO
(1) o DUS (2) tabiques de las mismas medidas de ancho y alto de los

cabezales y de un minimo de DOCE MILIMETROS (12 mm.) de espesor, con

\

1% Ve
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la finalidad de dividir el envase en DOS (2) o TRES (3) partes igua-
les.
ENVASE N° 23, Para paltas, Chirimoyas y Mangos: Medidas de luz inter-
na: largo CUATROCIENTOS MILIMETROS (400 mm.) ancho TRESCIENTOS SESEN-
TA MILIMETROS (360 mm.) y alto optativo, no pudierido colocarse en este
envase mls de una camada de fruta. Cabezales: CATORCE MILIMETROS (14
mm. ) de espesor. Jravesafos: en cada extremo de la tapa y fondo, iré
UNO (1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm.) de ancho por DIEZ MILIMETROS
(10 mm. )} de espesor. - )
ENVASE N° 24, (Telescépico). Para uvas (via aérea): De cartdn corruga
to, sin medidas determinadas. Su peso neto minimo serd de CUATRO {a)
kilogramos y no podrd exceder de CINCO (5) kilogramos,
Este ervase seré recubierto totalmente, con excepcifn del fondo par o-
tro del mismo material, del tipo denominadé "telescHpico”, y en su in-
terior podrd llevar compartimientos, cuyo nimero no deberé exceder de
DIEZ (10).

—_ENVASE_N?® 25, _Para. anandes: Medidas de luz interra: largo SEISCIENTOS

QCHENTA MILIMETROS {580 mm.) ancho CUATROCIENTOS VEINTE MILIMETROS

(420 mm.) y alto DOSCIENTOS OCHENTA MILIMETROS (280 mm.). Cabezales:
TdeNEEVMiLIMETQDS {15 mm,) de espesor. Trauesaﬁoé:'en cada extremo de
la tapa y fondo, ird UND (1) de VEINTE MILIMETROS (20 mm.) de ancho
por DIEZ MILIMETROS [lD mm. } de espesor. Tabiques; en la parte interiar
podrén colocarse tablgues separadores de madera de DOCE MILIMETROS
(12 mm.) de espesor, con la finalidad de colocar UNA (1).0 005 (2) fru
tas en cada compartimiento.’
ENVASE N° 26, Para anandes (en cartfn carrugado): Medidas de luz inter
na: largo QUINIENTOS SESENTA Y CINCO MILIMETROS (550 mm.] ancho CUATRO
CIENTOS VEINTE MILIMETROS (420 mm,) Y altD‘CIENTU CUARENTA MILIMETROS

(140,mm.). Tabigues: en la parte interior podrén colocarse tabigues se

paradones de,cartén con la finalidad de colocar UNA (1) o 005 (2) fru-

.
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tas en cada compartimientao.
ENVASE N° 27, Para barmanas (en cart6n corrugado): Medidas de luz in-
terna: iarggj QUINIENTOS MILIMETROS (500 mm. ) ancho TRESCIENTOS SETEN
TA MILIMETRCS (370 mm.) y alto DOSCIENTOS TREINTA MILIMETROS (230 mm.)
ENVASE N° 28, Para bananas (en madera aserrada, laminada o en table-
ros, u oiro material similar adecuado)}: Medidas de luz interna: lar-
go QUINIENTOS CINCUENTA MILIMETROS {550 mm.) anchoe TRESCIENTOS DIEZ
MILIMETROS (310 mm.) y altoc DOSCIENTOS CUARENTA MILIMETROS (?40 mm., ).
A modo de tapa }levaré en la parte media UNA (1) tabla del Mismo ma-
terial, |
CAPITULO  XXXVIII

ACLARACION DE TERMINOS
a) De calidad.
(1) MADUREZ APROPIADA: Se consitera que una fruta ha alcanzado la ma-

durez apropiada para su cosecha y empaque, cuando en su evolucibn ha

1llegado a un punto tal gue puede ser separada de la planta sin que

~ luego experimente detericros durante su fransporte y almacenaje, y a-—

segure la normal terminacifn del proceso de maduracién. El-concepto

comercial",

(2) BIEN DESARROLLADA: Es la fruta gue ha alcanzado el tamafic mimimo
para su comercializacidn, aungue la misma no haya adguirido el mé&ximo
desarrollo.

(3) BIEN FORMADA: Es la fruta gue presenta la forma caracteristica de
la variedad, pudiendo ofrecer peguerias desviaciones por crecimiento
desigual o leves achatamientos. A los efectos de aplicacidn se adop-
tard el criterio de admitir dichas desviaciones y achatamientos en
forma creciente y progresiva segln los grados de seleccién,

(4) spNA: Significa que la fruta no presenta enfermedades o afeccio-

nes de, origen parasitario, infeccicso o fisiogénico.

“
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(5) SECA: Es la fruta gue no se cosechd hdmeda por lluvia, niebla, re
cie, etc., y gue, ya recolectada se la preservd de dichos inconvenien
tes hasta el momento del empague,

(6} LIMPIA: Es la fruta en buen estado de higiene, libre de tierra u o
tro residuo adherido. . |

(7) CON PEDUNCULO: Se refiere a la fruta gue, cosechada a mano o con
instrumento adecuado, conserva su pedinculo, pudiendo carecer del mis

mo, seglin lo determinado en cada especie y cuando su separacidn no ha

L

ocasionado desgarramientos de la piel.
'(8] TAMAND UNIFORME Significé que la fruta contenida en un mismo en-
ruéée'presenta un tamafio siﬁilar, . . '
,(?] CALIZ'ADHERiDO:'Significa que la fruta fue cosechada sepéréndola de
la planta en forma tal gue conserva los sépalos del céliz y el pedincu
lo cortado a ras del mismg. |
(10) COLOR: Se refiere a la coloracién tipica que adguiere la fruta de

urna determinada variedad, cuando ha alcanzado su madurez apropiada o

Tmadurez comercial' y se refiere tanto al color fundamental-o de fon-

= e b arvemee——

_..(11) FIRME: Significa que la fruta no es blanda, marchita, fofa o fléc Y

dn, _como_el_syperpuesto que presentan los frutos de algunas especies.

R Ve
(12) COLOR TIPICO DE LA VARIEDAD: Remitirse a los términos de la acla~
racién del punto (10). .
(13) PLENAMENTE DESARROLLADA: Significa que la fruta ha adguirido el
desarrollo méximc para la variedad, en la zona de su prdduccién, Cuag
do lé misma ha alcanzado la madurez apropiadd.

(14) RACIMOS ENTERDS: Se trata de racimos a los cuales no se les ha e-

Al

fectuado supresiones importantes gue impliquen cortes de las ramifica

ciones principales del raguis, ni se les ha eliminado granos en canti

P

dad excesiva.

(15). GRANOS TURGENTES: Se entiende gue um racimo tiene granos turgen—

M:&él“»;‘.-l'h E



e

- 141 -

AMenrcsteten o F@i&wﬂwa’rz
Sretare prizerlboriee 5 Conaddisi
rﬂr‘(&rf-((( ﬂé L,ff-&c(fw/l;ffff/ /(li"ﬂ(f;f.(z

tes, cuando estos no presentan signo alguno de marchitamiento, flac-

cidez o arrugamientos de la piel. .

{16) GRANDS DE TAMANO UNIFORME: Significa que los racimaos contenidos

en un mismo envase presentan graros de tamano uniforme.

(17) CORONA: Conjunto de hrécteas folifceas, de tamafio variable segdn

la variedad gue nacen de 1aﬁﬁ§rte superior del fruto del anaré.

(18) HIJUELDS O BROTES: (eérgzanées]: son las ramificaciones que se

presentan adosadés a la base del fruto. )
4 .

n

(19} BRACTEA: Hoja modificada que proteje el fruto.
(20) REGIMEN O CACHG: (en banana): Conjunto de frutos de un racima o
inflorescencia del banano.

(21) MANO O PENCA: (en banana): Grupo de frutas unidas a un mismo pe-
déincule sobre el eje de la inflarescencia,

(22) DEDOS: (en banana): Cada uno de los frutos que componen una mano,
(23) MADURADAS: (en bananas)}: Sometidas al proceso de maduracifn o

climatizacifn luego de ser cosechadas.

- ———b])-De defectos.. - ..- e

323 - (1) MANCHAS: Spn las alteraciones en la caloracién normal de la piel

(eplcarplo) de la Fruta, debidas a causas o agentes dlversos. Pueden
R TW;;r alargadas cuando la longitud supera ampllamente el ancho, de su-

perficie cuando la longitud y el ancho son mis o menos similares.

No serén consideradas como manchas, aquellas que se aprecien dentro

de las cavidades del c&liz y pedinculo, siempre que na excedan de su

limite.

(2) LESIONES OE DISTINTO ORIGEN: Se aplica a los dafios que se presen-—

tan en la fruta, sean estas de arigen mecénico o bien producidos par

insectos (bicho de cesto, eulia, carpocapsa, etc.], enfermedades, gra

nizo y otros agentes.

(3) ENFERMEDADES: Tal como se aclara en el apartado 322 punto (a), sig

nlffba gue la fruta no debe presentar enfermedades o afecciones de o—

i
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rigen parasitario, infeccioso o fisiogénica,

(4) PODREDUMBRE: Es la fruta que se encuentra en estado de descompa-
sicifin parcial o total.

(5} HERIDAS: Son lastimaduras sin'cicatfizar, de origen mecénico, gque
al par de interesar la piel (epicarpioc), afectan la pulpa (mesocar-
pic},

(6) LESIONES PRODUCIDAS POR INSECTOS U OTRAS CAUSAS: Tal como se a—
clara en el punto (2), se trata de dafins que se observan sobre la fru
ta, sean éstos de origen fisico mecénico o bien producido por insec-
. taos (bicho de cesto, eulia, carpocapsa, etc.), enfermedades, granizo
u ogtros agentes.

(7) MACHUCAMIENTOS: Refifrese a los dafios que se producen en la fruta
bajo la forma de depresiones mds o menos pronunciadas,‘debidas a defi
ciencias en el embalaje, o bien, por el inadecuado trato que han su-
frido los envases en los distintos manipuleaé, o bien, como consecuen

cia del tratamiento durante la cosecha, transporte, seleccidn y empa-

Ques

(8) ALTERACIONES INTERNAS: Se refiere a las afecciones de distinto o-
rigen que se-producen en la fruta, tales comg ﬁﬁrazﬁn mahoso, corazfn Gég
acuoso, escaldaduras, decaimiento interno, congelamiento, etc..

(9) "BITTER-PIT": En su condicibn de alteracién de origen fisiogénico

y de acuerdo con la aclaracibn del apartado 322 punto (4) s6lo podré
admitirse en el porcentaje fijado para cada especie y grado siempre

que no afecte la censervacifn de la fruta.

(10) GRANDS SUELTOS: Se refiere tanto a los granos que pudieran encon
trarse sueltos en el interiér de los envases, salvo los que se des-—
prenden normalmente al efectuar el empaque, como aquellos que se sepa

ran con facilidad al ser sometidos los racimos a un ligero sacudimien

to.

(11) RA UIS SECD: Se refiere a los raclmos que ofrecen alteraciones en

A\

ETSRRT



- 143 =

A cracibetea A gﬁwmﬂr_k

%ic(‘nu’a oA :.%Z/.r—akﬁf;/ﬂm f 3%;/0(4);'0. ‘

324 .~

el color normal del raguis o signe evidente de marchitamiento, camo

consecuencia de factores de distinto origen.

(12) GRANIZD: Consiste en el dafio que se presenta en la fruta con el
tipico "hundimiento" prowvocado por el "golpe de piedra" siempre Qque
no presente-lesién abierta sin cicatrizar (no suberificada).
c]Dhms;‘

(1) DESCARTE: Se.considera fruta de descarte, la sobrante de und par
tida limpia, clasificada y temafada que presente defectos de forma,
color, tamano, estado de madeez, lesiones, manchas, plagas?y/o enfer

medades, etc. en una intensidad tal que al superar las tolerancias ad

mitidas no permite su inclusifin en ninguno de los grados de seleccidn

"previstos para.la especie, haciéndpla inapta para su consumo al esta-

do fresco,

(2) FRUTA NO EXPORTABLE: Se denomina asi a los sobrantes de las parti

das de frutas gue fueron sometidas a la seleccibén reglamentaria para

exportacién y eliminado su descarte. Tales sobrantes pueden ser remi-

‘tidos por un empacador a otro de la zona, habilitado exclusivamente

para procesar fruta de mercado interno, y ser seleccionados Gnicamen-—

te dentro de los grados GOMUN y ECONDOMICO,
(3) FRUTA EMPACADA: Se considera con esta denominacién a las frutas
limpias, tratadas o no con aditivos, clasificadas seglin grados de se-
leccidn y tamados, empacadas de acuérdo con el sistema de "empaQue a-—
merigano", en nGmero igual de unidades por camadas alternadas, e iden
tificadas para su posterior expedicifn y comercializacibn.

(4} FRUTA ENVASADA A GRANEL: Se considera con esta denominacibn a las
ffutas limpias, tratadas o no con aditives, clasificadas segln grados
de seleccidn y tamarios, empacadas e identificadas, péro que se colocan
en los envases, sin presentar el sistema de "empague americano” (en ca
adas alterﬁadas con igual nimero de unidades).

ﬂA A GRANEL: Se entiende con esta denomlna016n a las frutas sin

ﬂ/@w
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11mp1ar, ni seleccionar, sin tamafar, ni identificar, es decir que

se encuentre tal como se recolectan de la planta y gue se transpor-
tan en cualquier tipo de envase o "container" apropiado hasta los lu
gares o locales de empague, para.proceder a su acondicionamiento, pre
vio a la expedicidn para su comercializacidn.

(6) FRUTA DEL SUELD: Se refiere a la fruta que se desprendid natural-
mente de la planta y cae al suelo, lo cual le produce deficiencias o
alteraciones tales que invalidan su calidad. Tales deficiencias pue-
den resumirse entre otras:; machucamiento, podredumtre incipienté o a

vanzada, pedinculo seco y quebradize, falta de turgencia, lesiones

producidas por hierbas, p&jaros u otros agentes y presencia de tierra

-adherida.

CAPITULO  XXXIX
DE LOS ORGANISMOS DE APLICACION E
INTERPRETACION Y SuUS FACULTADES
a) Organismos y égentes de aplicacidn,
A los siguientes Drganlsmos dependientes de la DIRECCIDN NACIONAL DE

FISCALIZACIDN at CDMEHCIALIZACIDN AGRICOLA, les corresponaeré la apli

cacibr e interpretacidn de las normas- contenidas—en—le—presente-regla— — —

mentacidn:
I - SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD VEGETAL.
a) Departamenta de Fiscalizacifn Fitosanitaria.
Todo lo referente a la fiscalizacidn de la produccidn de las dis

tintas especies y variedades de frutas em el aspecto fitosanmita-

rio. _

b) Departamento de In;peccién Portuaria de Vegetales.

Tode lo refefente a la inspeccién y certificacién, en'los puer-—
tos o lugares de embarque, de 1a$ partidas de frutas frescas que

- se destinen a la exportaciftn.

II - S ICID NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y CDMERCIALI

: P . - ) '
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327u_

ZACION AGRICOLA.

a) Departamento de Frutas y Hortalizas.

Todo lo referente al registro de empacadores, frigorifices, ha-

bilitacién de lugares o locales de empaque; autorizaciérn de co-

secha; inspeccidn en los lugares o locales de empadue, frigori-

ficos, depdsitos, estaciones ferroviarias, mercados de concen-

tracifn o todo otro sitio en donde se acondicionen, acopien o

comercialicen frutas frescas.
Los organismos citados en el apartado anterior, y en 1a esféra que a
cada uno le compete, podrén realizar tedas las inspecciones y contro
les gue estimen cohveniente, tantc de las plantaciones, como de par-—
tidas de frutas que se destinen a la expoartacidn y al mercado inter-—
no en los lugares o locales de empague, puertos o lugares de embargue,
frigorificos, depdsitos, estaciones ferroviarias, rutas camineras, mer
cados de concentracifn, o todo otro lugar que estimen necesario.

{as Delegaciones Agricolas correspondientes a las distintas zonas pro-

 ductoras de frutas del pais, dependientes de la ODIRECCION NACUIONAL DE

FISCALIZACION .Y COMERCIALIZACION AGRICOLA, serén laos agentes dirsctos’

328,.-

329n_

en sus zpnag de influencia, de 1& aplicacién e interpretacidr de” Las™™
normas contenidas en esta reglamentaciéh,

£1 Director Nacional de la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y CO-
MERCIALIZACION AGRICOLA, los Directores Generales de los Servicios
Nacionales de: SANIDAD VEGETAL y de FISCALIZACION DE LA PRODJCCION Y
COMERCIALIZACION AGRICOLA, juntamente con los agentes prafesionales
ingenieras agrbnomos que designen debidamente identificados con creden
ciales, serén las personas'habilitadas para ejercer las facultades gue

establece el articulo 11 del Decreto-Ley n° 9.244 de fecha 10 de octu-~

bre de 1933.

b) Facultades ordinarias.

ELl SERVICIO\ NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PROODUCCION Y CDMERCIALIZ&

\
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CION AGRICOLA {Departamento de Frutas v Hortalizas), cuando el mejor
comercio de la fruta asi le reguiera, o & solicitud de ios interesa-
dos, estf autorizado a reglamentar nuevos materiales, envases y sis-—
temas de empague para las espscies contempladas en la presente regla
mentacidn, como aéimismo dejar sin efecto dichas autorizaciornes., A-

demés, el mencionada orgenismo estd autorizado a regiamentar los gra
dos de seleccidn, materiales, envases y sistema de empague, para las

especies no consideradas en la oresente reglamentacidén. s Cﬁ%
. 13

»
Il

330.= E1 SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALI-
ZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hcrtalizas),'eété autoriza
do & reglamentar todos los aspectos concernienﬁes é la comercializa-
'_7¢i6n de aquellés variedades de frutas gue se destinen excluéivamente
al uso culinerio Familiar. Asimisma queda-autorizado a reglamentar-
las condiciones minimas que deberén cumplir las frutas destinadas a
la industria, para el mercado internoc o la exportacidn.

33l.— El SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZA

CION AGRICOLA .{Departamento de Frutas y Hortalizas), estd autorizado

w;;-——¥r~_“;—‘_a;éeéiamaﬁta#fias;éapactepistisa5_y_madalidadesﬁdelﬁipanspgnte;y_enz_wéﬁgff

el El@Miento, en aguellas especies en gue tal aspecto no ha sido contem (2

plado en la presente reglamenfaciﬁn.

1332,* lL.as autorizaciones de cosecha de las especies y variedades que corres
pondiese ser calendariadas anticipadamente, serdn estatlecidas (nica-
mente por el SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACIOW DE LA PRODUCCION Y CO
MERCIALIZACION AGRICOLA, (Departamento de Frutas y HDrtélizasJ, dé a-
cuerdo a las informacinnes'téénicas-cmnvenciunales, pbtenidas y remi-
tidas pof las Delegaciones Agricolas de las distintas zonas producto~
Tas. 7
Las autorizaciones de cosecha no calendariadas anticipadamente, éerén
otorgadas, directamente por las Delegaciones Agricolas correspondien— .

tes-a¢1a distintas zonas productoras.
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3340—

3359"‘

Los organismos citados en el apartado 326 y dentro de la esfera que

a cada uno le compete, diagramarén, preparardn e imprimirén los fac-~
similes de los distintos formularios, planillas, caracteristicas de
las leyendas y sellos identificatorics etc., necesarios para cumpli-
mentar todos los aspectos administrativos y técnicaos, consecuentes de
la aplicacifn de las normas conténidas'en la presente reglamentacidn.
c) Facultades extraordinarias. |
Cuando circunstancias o situaciones imprevistas excepcionales, justi-~
ficaren plenamente la adopcién de medidas urgentes en saluagugrdia de
legitimos intereses fruticolas y que propugnen la agilitacién del pro
ceso comercializador, siempre gque en ello no estén comprometidas las
condiciones de calidad, sanidad y conservacifin de las frutas, sl Di-
rector Macioral de la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIA-
LIZACION AGRICOLA, estéhautorizado a disponer, ad referendum, de la
Superioridad, las medidas que estime més adecuadas, aungue las mismas

se aparten de las narmas reglamentarias sontenidas en la presente re-

.glamentacitn,

Con el fin de evitar una diversa interpretacién en los alcances de la

o las medidas a disponer, la DiREéE&ON-NACIUNAL DE FISC;LIZACIDN Y CO
MERCIALIZACION AGRICOLA, dictar& una disposicién, en la cual se puntua
lizar&n en los considerandos la o las circunstancias que motivan la a
dopcibn de medidas extraordinarias.

En su parte dispositiva, se precisarén las medidas a tomar, sus deter-

minados y estrictos alcances, y el tiempo de su vigencia si asi corres

pondiese1

TR T SR L U,
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BUENUS AIAES, 10 de octubre de 1563.

VISTOD el expedi nte n% 30.5854/63, atento lo propussto por la SECRE
TARIA DE ESTADD DE AGRICULTURA Y GANADERIA v,

CONSIDERANDTD:

Que la produccién fruticola argentira, por sus condiciones cualita
tivas y cuantitativa, ha adguirido significatives proporciocnes dentro de la
actividacd agrfcola y de la economia nacional; ‘

Jue pere el mejor ardenamiento del mercado interno y posibilitar la
conservacidn de las mercados extericres y la conguista de otros, se hace in-
dispensable la adopcidn de ur conjunto armdnica de medidas; )

Uue en la concrecifn de las mismas deben tener activa participacién
los distintos sectores vinculados com la produccifén, empague, comercializacidn
y exportacidn;

tue con ello se dard satisfaccidn e los requerimientos de las enti-
dades representativas de la actividad fruticola;

Gue ante la proximidad de la cosecha e inminente exportacibn de fru
tas frescas y desecadas, s& hace neceseario pruceder con la debida celeridad;

Por ello y atente 1o propuesto sor el sefier SECRETARID OE™ AGRICUL-
TURA Y GARADERIA

EL PRESIDENTE DE LA NACDION ARGENT IA
.. ..DECRETA: . . " el

“‘“gAigtPon fuerza de IE;T_
ARTICULO 1°.- La producci6in, tipificacifin, empague, identificacifn y certifi
caci®n de la calidac y sanidad frutfcola, deberén sujetarse a le reglamenta-

cifn que dicte la SECRETARIA DE ESTADC DE AGRICULTURA Y bAIADFHIA y Gisposi-

ciones del prssente decreto.

ARTICLLD 2°.— Créase el TRISUNAL DE FRUTAS, que estard integrado por UN (1)
Presidente y UN (1) VICEPRESIDENTE y OIEZ (10) vocales titulares, discriming

dos de la siguiente manera:

TRES (3) por los sroductores.
Uto (1) por leos empacadores. .
0D0S (2) por les exportadores,
LhD {1) por el Instituto Nacional de Tecnologis Agropecuaria.
UsO {1) por la SECRETARIA DI ESTACO OF CUNEACIU.
Y los Directores de "Frutes y Hortalizes" y ce "Lucha contra las
Placas" o sus reemplazantes naturales de las Dlrecclunes Gerigrales de "Pro-
duccifin y Fomento Agricole" y de "Sanidad Veyetal"”, respectivanente, de la

PP S
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SECRETARIA DE ESTADD DE AGRICULTLURA Y SANADERIA.

En igual proporcidn se designardn los vocales suplentes.

La Presidencia y Vicepresidencia del TRISUNAL CE FRUTAS serdn ejer
cicas alternativemente y por sl térmiro de UM {1} aro por los Directores Geg-

nerales de "Sanidad Vegetal v de Produccibn v Fomento Acricola" de la SECRE-
TARTA DE ESTADO OE AGRICULTUAA Y GARADERIA.

ARTICULO 39,- Los representantes de los productores, de los empacadores y de
los exportadores serdn designacos por la SECRETARIA DE =STADO Oz AGRICULTURA

¥ GANADERIA, de las ternas propuestas por las entidades representativ?s de ca

da una de esas actividades, renovédndose cada DUS (2) afios y pudiendo ser ree
legidaos,

ARTICULC 4°,-Las DIRECCIONES GENCRALES DE SAMIDAD VEGETAL y de PRODLCCION Y
FORENTO ASRICOLA, por intermedio de sus servicios especializados, seran los
organismos técnicos que asesorardn directamente al TRIBUNAL DE FRUTAS.

ARTICULD 5°,- Ser&n funciones del TRIBUNAL (E FRUTAS : a) Proponer, a la SECRE
TARIA DE ESTADU OE AGAICULTURA Y GANADERIA, la adopcidn de nuevas normas O mo
dificaciones de las existentes, en todo lo concerniente a lo expresado en el
artfculo 1°, b) Proponer la aplicacifn de sancicnes a los infractores en cada
caso, c) Estudier y proponer todas aguellas medidas que conduzcan a un mejor
ordenamiento y racionalizacidn de la produccidn, comercializaciln y exporta-

r———=—=+%fTAR$&GHh@aSPu—nbas—inﬁzpeaiome&-al—pégimam—establecido_pUpfel_pnesente*decrs-

cién fruticolas.

to serdn penadas, de acuerdo con la gravedad de las mismas, con multas de

DIEZ MIL PESOS MONEDA NACIONAL {m$n 10,000.-} a DOS WMILLONES DE PESCS MONEDA
NAGCIONAL (mdn 2.000.000,~) y/o comiso de la mercaderia y/o inhabilitacién de
UNO (1) a DISEZ (10) afios para ejercer cualquier-clase de actividades vincula
das con la materia prevista en el Art. 19,

La sancidn no se reducird a las méximos previstos cuando se hubiere
incurrido en infracciones reiteradss independientes, en cuyo caso esos méxi-
mos podrdn ser tantas veces elevados, como infracciones se hubieran cometido

sin limitacidn alguna,

ARTICULD 7°.- El denunciante o, en ‘su defecto, el funcionario que verifigue
la infraccifn pzrcibiré el diez por ciento (10%) del imperte de la multa.

ARTICULO €9,- Cuando la infraccibn se cometiere por una persona juridica, aso
ciacifin o sociedad, fuere por intermedio de su director, gerente, miembro de
la razén social, sfndice, factores o por interpbsite persona, la sancifn se
hard efectiva sobre la sociedad, sin perjuicio de la responsabilidad personal

L LI I Y
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y solidaries de loz autores del he.no.

ARTICULO 9°.- En los casos en gue la sancién recayera sobre una sociedad,
cualguiera ses su naturaleza, la redida podré hacerse extensiva @ sus inte-
grantes, excepto a los accionista: de sdciedades anbnimas y cooperativas oue
na hubieran actuado en algunas de las funciones sefialadas en el artfculo ante
rior. N

Las sociedades, sus integrantes y demis personas responsables durante el tiem
po que dure la inhabilitacifn, no podrén llevar a cabo ninguna clase de ope—
raciones comprendidas en el articulo 1° del presente decreto, ya lo hagan fFar
mando parte de otras sociedades o a titule indivicual, La sola tentativa, por
parte de los inhabilitados de realizer algunos de los actos previstos en el
artfculo 1°, constituird infraccifn punible, que se hard extensiva a aquienes
les prestaren el nombre o los medios de hacerlo, teniendo razén 5uF1c1ente pa
ra conocer su inhabilitacitn,

ARTICULO 10°,~ Competeréd a la SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA Y GANADERTA
entender y decidir en todo lo concerniente a la aplicaci6n del presente régi-
men y, en particular, imponer, previo sumario y por resolucifn fundada, las
sanciones que correspondan a los infractoras.

ARTICLLO 11°,- Las autoridades gue fije la reglamentacifn sstar&n facultadas
para practicar inspecciones sobre mercaderfa, extraer muestras en cualouier
lugar y disponer peritajes. Dicha autoridad, previa comunicaci6n al Juez com
petente, podréd~exigir la exhibicién de libros, documentos vy papeles, 'y dispa
ner comparendos y citaciones de tEStlgGS. Las autoridades policiales, Prefec

----- tura—Genwrai—Maritxma‘*ﬂunsEjU—Naclunal“ﬁe “Aduanas v Direccidn Nacional de

uendarmaria, deberén _prestar la colaboracifin gue se les ragquiera en _todos los

T ——

jprncedlmlentos arrlba mencionados,

ARTICULO 12°,~ En lus casos en que se atribuya a un responsable una infrac—
ciGn grave y resultase, durante la prevencidén o el sumaric, la semi plena
prugba de su culpabilidad, podré disponerse la inhaoilitacifn provisoria del
imputade, a guien, en este caso, deberd citarse a gar explicaciones.en el tér
mino perentorio de DOS (2) dies. -

ARTICULO 13.~ Cantra las resoluciones que, imponiendo sanciones, dicte el SE
CRETARIO DE AGRICULTURA Y GANADERZA, no cabrd més recurso nue el de apelac1dn

‘ante la CAMARA NACIONAL DE APELACIONES en lo PENAL ECONOMICU de la Capital Fe

deral o ante la CAMARA FEDERAL DE APELACIONES oue corresponda, sagun las le—
yes que determinen la jurisdiccifin de la Justicia Nacional,

El recurso contra la resolucifn gue se dicte sobre el fondo del a-
sunto, seré concedido libremente y en ambas efectos.
Cuente se apelare de la resclucién gue ordenare una irhabilitacifin
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provisoria, el recurso seré concedidc al solo efecto devolutivo, debiendc
dustanciarse el incidente por pieza separada.

El recursco deberé siempre deducirse ante el organismd gue gicte 1la
medida y dertro del glazo perenturio de CINCU (5} dfas contados deste su No-
tificacidn,

ARTICULD 14°,.—~ La SECRCTARIA DE HSTADJ Ot AGHTICULTUSA ¥ uAADERTA nueda fa-
cultada para contratar toco el gprsonhl necaesario pares el mejor 3umplimiel
to de las disposicicnes contenidas en le preserte decreto, debiend
car, ia misma, las condiciores de los comtratas, segln =i Tips oe
“ signadas, A
Z1 monta de l=s remurereciones astaslecidas e los contratos, de-
berd ser determirads por el Foder Eiscuiivo, srevie irtervencidn de lz2 S0~
CRETARIA DE ESTADD D5 HADIZNUA, )
Sera Db;lJatDFlO para los profesiornales universitarics cug se can
tratan, el ingresc por concurso y la dedicacibn exclusiva, cuando le duracils

de los contratos sea mayor a Un (1) afo.
Tods ei persanzl contratado esterd exclufdo cde las dispasiciones

-

del Decreto-ley n® £.C6E dei 17 de junio de 1¥57 y DJecreto n® S.E3C del 7 de
noviembre de 1588,

<A DE HSTADU DL AuHIolt

ARTICHLN 15°,- (ueds asimismec facultada la JZORETAS
AA Y GANADERIA para zbonar, 4 su targo, cios extr=corcinarios e su

3 -
1 L
iscelizacién cde la s=-idad y zalicad e las froutss ~amc

""l

sersonal ccucago er iz i
asi taﬂb‘Pu nara ns;aule 135 ﬂontos respsotivos.

ARTICILD 16%9.— Tentrd de 1os S OVELTA f90) diss ze
creto, le SEORETARIA OE ZSTADND DZ AGRICULTURA v LAMATETA plevard a conside

& Fecrg del presenis Zo-

racién ¢el Poder Ciecutiuo urm oroyecto de decretc ~odificatorio ce los Jecrz
tos hros. 17.115 Zel 21 Je diciembre de 13943; PE.27F cel 1€ de setlismbra e
1543; 2,461 gel 17 de april de 1959 y 17.45C c©=13C dr cicismore Zz 150F,

2l cual se ajusterdn las tasas que 1Gs mismos Zeterminar er concordancie Zor
gl costo de los servicios & orestar y, dentrc de los 7525 13} prime
de la iniciacidn de cada ejercicio, procederd ce la rmisma maznera a fin de

actualizar el importe de les tasas respectivas.

DU DE ALRIC.LTLL

i~
=
I

ARTICULS 179.- Incorpfrase al ANEXC 51 - SECRETARIA O o
MA Y GANADERIA, en los Items gue corresponda, ia suma de VEID
PESDS MONEDA RACIGRAL (min 20.000,000), que se tomardr de Rentas Generales.

oIt ES DR

ARTICULD 18°,- El presente decrata sera refrendado por los seiiores wINIETROS
SECRETARICS =N LIS DEPARTAMEATU DE ECCNIWIA,DEL IMTERISR y ds DEFZRBA NACIONAL
y firmaco por los seiores SECRETARICS DT ESTADL JE AGRICULTLHA Y GANADERIA,
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de COMERCIC y de HACIENDA.

ASTICULD 19°.~ Comunfquese, publiguese, dése a la DIRECCION GENERAL DEL B80-
LETTH OFICIAL E IMPRENTAS y, previa intervenciSn del TRIBUNAL DE CUENTAS DE
LA NACION, pase a la CONTADURIA GENERAL DE LA WNACLUN a sus efectos.

DECRETO-LEY N° 9,244 /63

Firmado: GUIDC ( _;-_3
) e
José& A, Martinez de Hoz (h) k
Guillermo Osiris Villegas
José Manuel Astigueta
Carlos A, LOpez Saubidet
Juan B. Martin

Eduardo Tiscornia
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Buencs Aires, 12 de setiembre de 19€3.

En uso de las atribuciones conferidas por el artfculo 5° del csta-

tuto de la Revolucifn Argentina,

PR

EL PRESIDENTE JE LA NACION ARGENTINA SARCIONA
Y PROMULGA CON FUERZA OE LEY

AATICULO 1°.- Derfganse los articulos 29, 3°, 4°, 5° y 7° del Decreto-ley
n® 9,244 de fecha 10 de octubre de 1963, <

ABRTICULO 29,- Comuniquese, publiguese, dése a la Direccibn MNacional del Re-
gistro Oficial y archivese, :

LEY N© 18,354,

(Fdo,): ONGANIA
Jos& Dagnino Pastore

¢
i
!
!
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DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA atento a lo propucsto
por la COMISION CITRICOLA NACIONALYy,

CONSIDERANDO

o
;)

scas citricas para el mercado interno y la exportacion. . ”

de|197], fueron dictadas diversas normas modificatorias de aqucllas estatuidas en
dicho instrumento legal. ‘

Que es convenicnte racionalizar el uso de los envases de 1ales frutas, estableciendo
unj nueva normatizacidn de los mismos, en virtud de que muchos de ellos ha.nca:do
practicamente en desuso.

Que de acuerdo 1 la facultad conferida por el Articulo 1+ del Decreto-Ley Ne9244

de fecha 10 de octubre de 1963, corresponde proceder en consecuencia,
i
Por elio,
I

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA Y GANADERIA
RESUELVE: i

AF{LT!CULO ls, -~ Apruébase como reglamentacién del Decreto-Ley Ne 9244/63, 4

en lo referente a frutas frescas citricas, el texto anexo compuesto de VEINTIUN (21)

capitulos y CIENTO TREINTA Y SEIS (136) apartados, gue forma paru—: mtegra.nte' 5

de Ia presente resolucidn.

ARTICULO 2e, — Derdganse las Resoluciones SE.A.G. nimeros: 499; 720, 767; :

76T; 365; 343, 153, 156 y ¢l Articulo 1+ de 1a 558, de fechas: 29 de marzo de 1971;
16

de 1973 respectivamente., -

ARTICULO 3», — Esta resolucién entraré en v:gencna a los TREFNTA (30) dms desu o
pl;j’rhcacmn en el Boletin Oficial. iV '

ICULO 4-. — Comuniguese, publiquese, dése a la Direccidn Nacional del Registro - :':‘-:

Ofigial y archivese. P

RESOLUCION N+ 145

Ing. Agr. VICTOR HUGO SANTIRSO
Secretario de Agricultura y Ganaderia

Buenos Aires, 11 de marzo de 1983 T

VISTO el expediente Ne 2831/8¢, lo informado por la DIRECCION NACIONAL

Que resulta necesario el reordenamiento de 1z actual reglamentacidn de frutas .

Que a partir de la puesta en vigencia de la Resolucidn N- 499 de fecha 29 de marzo

de mayo de 1972; 8 de agosto de 1975; 8 de agosto de 1975; 12 de maye de -
1978; 18 de junio de 1979, 16 de marzo de 1981; 23 de junio de 1981 y 25 de oc_tubre‘ ;
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1~ . REGLAMENTACION DE FRUTAS FRESCAS CITRICAS

De las inscripciones
De |z cosecha . .,

De la seleccién y el empaque
" De la identificacién de la mercaderfa
De los locates de empaque
Del transporte, enfriamiento, frigorificos y cuarentena

De la fruta de “rancho™, encomiendas postales internacionales y
equipajes de pasajeros
De las inspecciones y otorgamiento del Certificado Fitosanitario
Del Certificado Comercial
De los rechazes e intervenciones
Del Tribunal Técnico de Apelacion
De las infracciones

Aclaracién de términos
De las facultades ordinarias
. De las facultades extraordinarias

L Y TR

. CAPITULO 1
»  DE LAS INSCRIPCIONES

1+, - Las personas,entidades o sociedades que deseen dedicarse al empaque de frutas

frescas citricas o a su almacenamiento en cdmaras frigorificas, tendrdn la obli-
gacién de inscribirse en los REGISTROS respectivos de la SECRETARIA DE
AGRICULTURA Y GANADERIA.

Los interesadas que se inscriban en los mencionades registros, no podrén desa-
rrollar tales actividades sin la previa aprobacién de la solicitud de inscripeién,
a cuyo efecto el organismo corespondiente otorgard un ¢comprobante como
constancia de haber cumplido con dicho requisito.

CAPITULOII
. DE LA COSECHA

La cosecha podrd iniciarse cuando la fruta haya alcanzado el estado de madurez
apropiado, de acuerdo con los {ndices previstos, para cada especie, establecidos
sobre la base de la cantidad de jugo (porcentaje) y de la relacién sétidos soludles-
acidez, que se determinardn de acuerdo con la técnica operativa contemplada
en el apartado N=130.

14 fruta podui ser cosechad: a mane o mecdnicamente, con peduncule o sin
é1, siempre que su separacion se sfectie sin desgarramiento del epicarpio (picl).
I.a fruta sc colocard y transposierd en cajomes cosecheros, canastos, “bins” o
cualquier otro tipo de envase o “container’” que rednan condiciones de higiene
¥y gon la necesaria proteccién interior, o en su defecfo debidamente cepillados
interiormente con eliminacién de aristas para que aquélla no sufra deterioro.

Cuando Ja fruta haya sido objetd de tratamiento con productos que tengan
accidn residual, hasta que no hzya desaparecido ésta, no pedrd cosecharse

especie alguna, y deberd observar las tolerancias que por presencia de residuos
determine la SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA.

CAPITULO IIT
DE LA FRUTA

La fruta deberd ser empacada dentro de los plazos establecidos para cada especie
v de acuerda con lo previsto en los apartados niimeros: 68,80,93 y 106.
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iy 6. — La fruta en el transcurso de su estacionamiento, que tendrd lu 1 ml‘ } e e '; N
ambientes cubiertos previo al empaque, deberd p‘zrmn:w acizfdf mzad Scﬁ . o RN La SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA determinard dentro L
envases o “‘containers” © bien extendida en bandejas, mesadas o W Jilos, t [va.s | o l for J de la-escala dc seleccidn mencicnada y con fz debida antelacidn a la cosecha, N
o boxes, no pudlendo en ninguna circunstancia almacenarse sobr el sl Blo H ¢ it 1) cudles gmdos de las distintus especies y variedades no estardn autorizedos para £
8 no ser que sea destinada a [a industria o para su destruceid ’ ' TV exparlarse. Con fespecto al mercado interior, 18 frutas podrdn ser seleecionadas o
P o | - g'-‘ dentro de fos grados de scleccion previstos pata la exporiacigp ¥ también ¢n ¢l Tl
- La fruta deberd ser empacada en la zona de produccién, La DIR.ECC[ON[\]A} . : 34 denominadu grado COMUN, & ¥cierds don lo establecido para las respectivas g
CIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICO A (Dc pur.- ) j “ especies, Los limgnes , mandarinus, paranjas v pomelos que habiendo sido selec- ; s
tamento de Frutas y Hortalizas), cuando razones de fuerza mayorl]‘o mo: vos { i e b cmnudox déMacuerdo a su cafidad y ".':nuiad ng s encuatdren en ninguno de . T
i i los™ grados de seleccién mencionados, s umsuderamn de “TESCARTE" (apar- Lot
de interés general lo aconsejen, autorizard el transporte de las !‘-utas sin clafifi- | : Iiu .
g tado N*129'inc, 15), y no podrin ser tamasiados, ni empacedos, ni identificad
car, envasada ¢ a granel, para su empaque en establecimientos o Iocales uE sé ] 1 b )y no podti: P o .
-encuentren fuera de Ia zona de produccion. A tal efecto fos productores %r rm- i : . al:: para ser Lu.mcmaluadu_ﬁ pare su consumo al (!“.ldd'b frescu, debiendo destinarse T
- tentes) extenderdn en cardcter de declaracién jurada, una constancia que an} pa: ' t ! a‘u\ industria o 2 C“aiq“'er otro uso que no seaaquél. - . o
" rard tales envios y que se denominard “GUIA DE LIBRE TRANSITO?. cn ]a!que : : i ‘il.-i R 4 () G
e consignard expresamente lo siguiente: especie, variedad, canudad de bu lof ! ‘ i 100, La frum cuntemda en cada envase deberd ser de madurcz y tamaio uniforme Wl
t» ¥ kilogramos, procedencia, destine y medio de transporte utilizado’, El tfans> . ; "1 4y de una sola variedad. La fruta de la parte superior del envase deberd ser el T ’
porte deberd efectuarse en vagones, automotores o bodegas, ¢n condicidlnes ji * fiel reflejo del contemdo total del mismo. ; j;
tales de ventilacién e higiene que aseguren la calidad, sanidad y conservahon 1] - - 'f" v . : %
o . delafruta. L # I 0 [ ‘I fl @ ‘@ ll°.w I_m “Frutas podr.m envu!versc © no individualmente ¢on papel sulfito u otrus - i f
¢ 9. Esta “GUIA" s¢ confeccionard en’ talonarios por triplicado, de. acuerdo Lon ,| ! Ct | que’ cumplan igual funcién, los que podlan ser tratados con productos contra S i_
un facsimil que proveerd la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZAC[ON . mohos {antimohos) siempre que ellos estén autarizados per el MINISTERIO , {
Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizhs). ! | DE SALUD PUBLICA Y MEDIO AMBIENTE. Dichos papeles levarin impresa w tof
El o los talonarios a wiilizar por los productores, deberdn ser presentados por . la leyends “INDUSTRIA ARGENTINA" o “PRODUCCION ARGENTINA™. .
» las firmas empacadoras para su oficializacién, ante 1a oficina de [ SECRETARIA - . * ‘en letras ao inferiores 3 CUATRO (4) milimetros de afiura, .
DE AGRICULTURA Y GANADERIA que otorgd el mimero de hablh:au;én , o ‘ ' TNt
del local o establecimiento de empaque. ,‘ - . 12>, . La fruta se acondicionari de manera que llene la capacidad 1otal del envase, .
Al extender la “GUIA DE LIBRE TRANSITO", ¢l productor eniregard al trans- con la compresidn neceseria para evitar ¢l movimiento del contenido. :
portista ¢l original y duplicado, para que éste a su vez los entregue al empacador, - ’ R B I . ¥
- El duplicado serd presentado o remitido por éste Gltimo a la oficina mencion: ada ) : 13-, 2 Todos los elementos o muteriales que se utilicen para acondicionar las frutas, 13
. dentro de los primeros SIETE (7) dias del mes siguiente al de la fecha en quc " . deberdn ser nuevos ¥ reunir condiciopes tales que no den lugar a alteraciones A
B aquélla se extendio. El original quedard en poder del empacador a dlspos:c 6mn de la mercadersa y que no transmitan olur ni sabores extrafios. T
de! Servicio de Inspeccién, cuando éste lo requiera, y el triplicado serd retenjdo o " §
por el productor, ) E
: I v
*. — Las frutas citricas serdn sometidas previo a su empaque, al Hamado lratamu: ito ., ‘ _ . CAPITULO V
hiimedo conforme a lo establecido en ef apartado Ne 22 del Caprtulo V1. ‘ .
Los productos que s¢ utilicen en el mencionado proceso, como preventivos i DE LA IRENTIFICACION DE LA MERCADERIA
¥ | de afecciones de origen parasitario y para mejorar la conservacion y presentacién ] : :
- de las frutas, deberdn ser aprobados y hallarse inscriptos en el registro especifico @ ﬁ 142, — A los efectos de Iz identificacion de la fruta empacada, los eavases deberdn levar
que a tal efecto lleva la SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADER[A. los siguientes ratulos, inscripciones y sellos: .
'y )
wwqr+  Exceptiase de 1a obligatoriedad de aplicar el proceso hiimedo, la espeme MAN- D PARA EL MERCADO EXTERIOR:
’, DARINA, que por su constitucidn no lo tolera, sin detrimento de su cahdad y ot -
" conservacién posterior, pudiendo uuhzarse para la misma, e} dcnommado méto- , 2) Rétulo:
do S8¢0, : o En ¢l cabezal se fjard un rétulo que deberd cubrir como minimo ¢l SE-
. 4 que <
ik ©°  TENTA Y CINCO POR CIENTO (75%) de la superficie del caberal, en el
i i . gue directamente sobre el mismo y sin aditamento {tira de papel pegado N
. & ! para superponer inscripciones 0 pard eliminar €stas) tendrd impreso lp 3
CAPITULO TV sipuiente: nombre del empacador reglamentariamente inscripto en el
i : registro respectivo de la SECRETARIA DE AGRICULTURA Y (GANA- 14 .
i DE LA SELECCION Y EMPAQUE ‘ I DERIA; especie; provincia productora; marca comercial y la expresidn -
EL ] : i ] “INDUSTRIA ARGENTINA" o "PRODUCCION ARGENTINA", esta
A, ;_l-c:i.». 9+, - Hasta TRES (3) grados de seleccién regirdn parz la fruta de exportacién segin ; N tltima en letras de una altura no inferior a CUATRO (4) milimetros. »
ST lo reglamentado para cada especie: SUPERIOR, ELEGIDO y COMERCIAL. v
WAL ‘ s
P 3
‘ &
! 7 : {
' 4,
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Serd obligatoria, para identificar los grados de seleccién en los envases
reglamentados, la utilizacién de rdtulos en los cuales predoming Yy se
destaque un cotor de fondo de acuerdo con el siguiente detalle:jgrado
il(.f)?léRIOR,- AZUL; grado ELEGIDO, VERDE; y grado COMER LAL,

" En las cajas de cartén corrugado, ¢l rétulo podrd ir impreso y z su vez

b) Leyendas:

_ nor de OCHO (8) milimetros,

sustituirse por @na impresion de las leyendas anteriormente citadas ¥
del recuadro que las enmarque, con el color que comresponda al gra' o de
seleccion a identificar, En este tiltimo caso, la coloracién del cantén ¢orru-
gado de los envases de referencia, diferird de los colores de fondo indifados
en ¢l pdrrafo anterior, !

1) En La parte superior del Rétulo, o bien inmediatamente arriba del ntismo
y directumente sobre el cabezal, y de izquierda a derecha, deberdn figu.
rar las siguientes leyendas: grado de seleccidn, nombre del cultivar o varie-
dad y el nimero de unidades contenidas en ¢l envase. En caso de eg‘tam-
parse las leyendas sobre el rétulo, €ste deberd presentar una franja blanca
de un ancho ne menor de DOCE (12) milimetros pafa contrastar con el
color del fondo del rétulo y facilitar la lecturs de las leyendas ya|sean
‘estampadas con sellos de goma o impresas.

2) En la parte superior del cabezal opuesto y de izquierda ¢ derecha,
s¢ estampard el grado de seleccidn, el nombre del cultivar o variedad y
el nimero de unidades. Sobre el costado izquierdo y debajo del grado de
seleccidn, se estampard el sello clave.

La altura de las letras de las inscripciones mencionadas no debers se, me-

3) En la parte inferior del cabezal opuesto al del rétulo serd optativo
estampar las leyendas “INDUSTRIA ARGENTINA" o *PRODUCCION
ARGENTINA", en letras cuya altura no serd menor de DIEZ (10) mi-
limetros,

4) Los envases que contengan frutas tratadas con algiin aditivo para mejo-.
Tar su presentacidn yfo conservacidn, deberdn Llevar estampada {a inscrip-
c<ién reglamentaria respectiva, en un todo de acuerde con lo estublejcido
al efecto por el MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y MEDIO AM.
BIENTE. Esta leyenda podrd ir expresada en el idioma del pais de destino.

' c) Sellos: |

El sello clave a que hace referencia el punto 2) contendrd Ia siguiv.lnte
leyenda: . S

“DECRETO LEY N- 9.244/63 - FRUTAS FRESCAS” y la clave consti-

* tuida por SIETE (7) nimeros méviles, correspondiendo, de izquierda a

derechz, los DOS (2) primeros al dia del empaque; los DOS (2) siguiedtes

- al mes; y fos TRES (3) restantes al nimero de orden del establecimiento

" ) PARA EL MERCADO INTERIOR:

- a) Impreso de [dentificacién:

de empaque asignado por la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZA-
CION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y
Hortalizas). .

i
Se fijarf o se imprimird en un cabezal o en un costado, un rétulo, afiche,

Pl gy et wen | v ]
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15+, —

17=. —

tarjeta, eliqueta o marbete, que deberd tener como minimo SESENTA
++ (60) milimetros de ancho y CIENTO VEINTE (120) mil{metros de largo
en el cual se consignardn las siguientes leyendas: .

1) Nombre de la especie.

2} Zoma de produccién, con letrag po ipferiores 2. CUATRO (4) mikimetros
de altofa. o ‘

3} Zona de empaque, ¢n €] caso de que se empague fruta proveniente de

otra zona productora, con letras no inferiores a CUATRO {4) milimetros
de altura,

4) Nombre de la firma o ruzdn social empacadora, replamentariamente
inscripta en el registro respectivo de la SECRETARIA DE AGRICULTU-
RA Y GANADERJA (apartado 1), con letras no inferiores 3 CUATRO
(4) milimetros de altura.

5) Marca comercial, logotipo, etc., propio o no de la firma o razén social
empacadora, pudiendo ser optative su uso.

6) Industria Argentina o Produccidn Argentinz, con letras ne inferiores a
CUATRO (4) milimetros de altura.

b) Sellos:
1) En el cabezal o costado del envase donde va el rétulo de identificacion,
e inmediatamente armriba de éste o sobre el mismo, se estamparia de iz-
quicrda a derecha, Jos sellos aclaratorios de! grado de seleceién, nombre de
ia variedad y numero de unidadss contenidas en el envase.

2) En el mismo cabezal, o en ¢l opuesto, o en los costados, se estampard
el nimero de habilitacién del establecimiento de empaque (apartado
Ne 20).

3) Cuando Y fruta haya sido tratada con algin aditivo, para mejorar su
presentacion y/o conservacidn deberd estamparse la inscripcidn reglamen-
taria respectiva, en un todo de acuerdo con la establecido por el MINIS-
TERIO DE SALUD PUBLICA Y MEDIO AMBIENTE. Las lztras y/o
nimeros que compongan los distintos selios, deberdn tener una altura
no menor de DCHO (8) milimetros. En el caso de que el tamafio dej impre-
so de identificacién lo permita, todas las inscripciones de 1os sellos mencio-
nados, podrdn imprimirse sobre el mismo,

El estampado en los envases, de todos los sellos establecidos por la preseate
reglamentacion, deberd efectuarse con tinta indeleble y en forma tal que las
inscripciones resulten bien legibles. Dicho seilado deberd realizarse en ¢l lugar
de empaque, y estar completado 2n su totalidad al finalizar las tarcas de empa-
que diarias.

Selamente bajo circunstancias muy especiales y previa autorizacion de la DIREC-
CION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICO-
LA (Departamento de Frutas y Hortalizas), se permitird la superposicion de
rétulos en los envases, ’

Cuando se compruebe dentro del establecinientio de empaque, que la mercade-
ria contenida en los envases no responde a las exigencias del grado de seleccidn
cstampado en los mismeos, s¢ podrd autorizar el repaso y reempaque de la mer-
caderia para encuadrarla dentro del grado de seleccidn consignado, o bien su )
remarcacion con ¢l grado de seleccidn inferior gue corresponda. Tal autori-
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.~ zacién podrd ser denegada cuando e] inspector actuante comp'ruebe unz

, Gue intervienen en la fiscalizacisn.

. — Las firmas empacadoras confeccionardn mensualmente, para cada e;s
- local o lugar de empaque habilitado, una planilla, donde se detaﬂirinlias' pa

7

S CAPITULO VI L ;

m
A

1
I
reite-

racién de In transgresion que ponga de manifiesto una forma de proceddr im- -

Propia, no imputable a unz eventualidad del trabajo en si. En’cudlquieribad
mputat | -En; aso,
tal hecho deberd documentarse mediante acta y ser comunicado a log grganJEmbs
[ . il
, . ‘ 1.
| i
pe‘«.llel y
tidas
icon

empacadas con cardcter de declaracign jurada y por triplicado, de dtuerd
el modelo que entregard ln PIRECCION NACIONAL DE.FIS'CleZA'
Y'COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortal
en la que se hard constar: I provingia; el partido o depmamer;to:.y Io
donde tenga lugar Ia operacién de empaque; Ia provincia proditctora: el |helio
clave o el nimero de habilitacion del local o establecimientq) déi empague;

variedad; murFa comercial; tipo de’envase; grado de se!eccidn; cantiday’ de
bultos y destino; exportacién o mercado interno; debiendo ser firmada "por
el empacador o persona autorizada y llevar sello aclaratorio. 3 4 | i I |

B } Wor o

Asimismo, debers consignarse en Iz misma planills [a c:mtid;d Edel ilég tnas
de la fruta de “descarte™ (apartado Ne 129 (15) ), resultante de Ja tarch de
clasificacién realizada, debiendo indicar también ¢l destino dade & la misma
¥2 se& par3 su industrializacién, devuelta al productor, o destruida. E: ’ I
Las planillas declaratorias de empaque mencicnadas en el apartado 18, debgrdn
Bevar numerucién correlativa para cada local de empaque habilitado Las p i

R las, arigi-n:d ¥y duplicado, se entregardn o enviardin por correo certificado deftro
*de los primeros DIEZ (10) dias del mes siguiente al del que declara haber reali-

zado las tareas de empaque, a la oficina de la DIRECCION NACIONAL;DE
FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA, doade se hubiere
1

. asignado el nimero del local o lugar de empaque a que hace referencia el abar-

tado N° 20. El triplicado quedard en poder del empacador y deberd ser conser-
vado en‘el local o lugar de empaque y a disposicidn del Servicio de Inspeccion
cuando éste lo requiera. :

' DE LOS LOCALES DE EMPAQUE i

EUCRR I

Los empacadores de fruta citrica para exportacisn o el mercado interno deberin
declarar anualmente, ante la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACIDN
Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hormﬁfhs)
en formularios que se les proveerd a tal efecto, la ubicacién de los locales of ju-
gares de empaque, con el fin de asignarles un nimero de orden, Dicha declara.
cidn deberd efectuarse por to menos CUARENTA Y OCHO {48) horas antes
de la iniciacidn de fas operaciones. "

En esa oportunidad deberdn presentar DOS (2) ejemplares de cada uno de flos

7. totulos que utilizarin en los envases. Con posterioridad, informardn la incor-

poracién de cualquier nuevo rétulo que decidan utilizar. X h

¥ SR e ol I
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A A ;
£l nimero de orden asignado, al que hace referencia el apartado Ne 20, tendrd
caricler perinanente ¥ caducari en los casos en que no s¢ reitere su pedido
durante DOS (2) perfodos consecutivos. .

i

RIS
]

- La fruta se empacard en locales_o Jugages ybicrtos, secos, limpios, ventiladus,
" con dimefisidnes -acordes a los volimenes de fruta a acondicionar v de ficil

higicnizacidn, a fin de evitar efectos pedjudiciales para la calidad y conservacion

{77 de la fruta, Deberdn tener pise de mosaico, cemento alisado o cualquier otro
" i material impermeable, y techo de material adecuado (fibrocemento, cine, alu-

minio © otros similares). no permitiéndose techos de paja, cartén embreado,
E . ! "

et -

Los 'que"proccsen fruta con destino a la exportacion, deberin contar ademds,
can las instataciones apropiadas para el luvado, lunpicza o higienizacién de la
misma para el traiamiente preventivo con fungicidas y/o bactericidas y para
la aplicacién de productus que mejoren el briilo y apariencia, a la vez gue con-

- trolen su deshidratacidn.

-

* Dicho requisito regird también vbligatoriamente, a partir del 1= de marzo de

1983, pam ' los galpones que eémpaguen fruta destinada al mercado interno.
Para proceder & la habilitacion del local de empague, los interesados deberin
presentar ante fn DIRECCION NACIQONAL DE FISCALIZACION ¥ COMER-
CIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas), ia siguiente
documentacign: - ] .

a) Comprobante que acredite s inscripcidn del interesado en el registro respec-
tivo de la SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA.
b) Constancia que atestigive la condicion de propietario o arrendatario del Jocal
- 0 gulpdn de empaque.

) c) Lista de producios a utilizar en el proceso o tratamiento humedo anterior-

mente indicado.

Serdn obligzciones de las firmas empacadoras mantener los locales o lugares de
empaque babilitados, en tas condiciones sefialadas en el apartado Ne 22 y dar

- cumptimiento 2 las reglamentaciones vigentes sobre la recepcion de la fruta;

su manjpules; seleccién; empague; de la aplicacion de tratamientos cspeciales
de lavado, encerado, etc., como también de los requisitos de envasado, rotutzdo,
identificacion de las partidas empacadas, etc.

" lgualmente serdn responsables de las condiciones de empaque, envases, seleccidn

de I fruta e identificacién de la’ mercaderia, como asi también de cualquier
tratamiento que se realice en el tugar de empague.

Las firmas empacadoras, al solicitar Ia habilitacion del establecimiento de empa-
que, deberan presentar, para su oficializacion, un libro de inspeceidn por cada
local o lugar de empague, donde se dejard constancia de cada visita que se realice

. ¥ de las observaciones que efectien los funcionarios o inspectores acreditados

pare las tareas de inspeccion (apantado N» 36).

Dicho libro, compuesto por hojas en duplicado ¥ numeradas, se encontrard
en poder de la firma empacadora y deberd ser facilitado a los mencionados fun-

- cionarios toda vez que le sea requerido v la misma serd responsabie de su custo-

dia. El duplicado con las observaciones efectuadas, scrd retirado por ¢l funcio-
nario actuante y entregado en la oficina de la cuat dependa,

-
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s ' CAPITULO VII >

i

DEL TRANSPORTE, ENFRIAMIENTO, |
FRIGORIFICOS Y CUARENTENA |

24+ — La fruta que se destine a la exportacién debers transportarse desde las zonas de

produccidn a los puertos o lugares de embarque,en vehiculos abiertos o ckrra-

* dos, ventilados, refrigerados o frigorificos, o en los llamados VAZONEs 0 camiones

N “ternos”, en condiciones tales de higizne que la preserven de contaminacibnes

y olores extrafios que aseguren el mantenimiento de su sanidad, calidad y fcon-
servacién, !

i
En el caso de wtilizar vehiculos abiertos, la fruta debers estar debidamente ipro-
tegida de los agentes ambientales, mediante ¢l uso de elementos apropiados.

-~ Laspartidas enfriadas en origen, deberdn transportarse en las mismas condiciones
anterjores, de forma tal que también se asegure el mantenimiento de una lem-
peratura lo mds cercana posible a la lograda por el proceso de preenfriamichto,
de manera que, 2 su llegada 3 puerto o lugar de embarque, no exceda a las|pre-
vistas en el apartado Ne 29, de acuerdo s lss distintas especies, Las frutaslque
se destinen al mercado interno deberdn transportarse por medios que aseguren
el mantenimiento de su sanidad, calidad y conservacion, preservindola de las
contingencias ambientales mediante elementos adecuados.

25+, — Todas las partidas que se destinan a la exportacién deberdn ser preenfriadas antes -

de su embarque, salvo los casos siguientes: a) que ¢l envio se realice a paises lim{-
- trofes; b) que el transporte se realice por via aérea ¥ ¢} cuando no hayan transcu-

mido mds de DIEZ (10) dias entre la fecha de empaque de la freta y su lem-

. barque al pass de destino,

" 260~ Deberdn vigjar al extranjero en cdmaras frigorificas todas las especies incluidas

en la presente reglamentacién, salvo los casos contemplados en los zpartidos

27 y 28. No podrin cargarse partidas de fruta sin preenfiar con partidas de fritas
preenfriadas, 0 viceversa, en una misma bodega, entrepuente, plan, camareta, ‘ete, -

La DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION
. AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas), podri exceptuar del cumpli-
miento de dicho requisito, cuando las frutas se destinen a puertos para los cuales
no se disponga de un servicio regular de transporte en cimaras frigorificas y
, siempre que no desmejore su calidad. ‘

27+ —Cuando le fruta citrica fresca se destine a los passes limitrofes, no serd obliga-
torio transportarla en cidmaras frigorificas,

28+, — Podrd exportarse fruta eftrica fresca sin [a obligacién de transportarla en cimaras
frigorificas, en los casos en que se realice por via aérea.

29-. - Todas las pariidas de naranjas y mandarinas que hayan sido preenfriadas dcbtir:in
tener en el momento de su embarque, una temperatura que no podrd exceder
de 8:<C y las partidas de limones y pomelos deberdn tener una temperatura
o mayor de 15, ‘

B i
30~ — La fruta que se exporte a aquellos pafses que, por tazones de jndole sanitiiria

- exijan la aplicacién de cuarentena, quedard sujeta z las especifieaciones que a

tal efecto establezca la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y

12
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COMERCIALIZACION AGRICOLA (Servicio Nacional de Sanidad Vegetad),
pala asegurar una mayor eficiencis en 2i tratamiento mencionado.

31:—-1 Los frigorificos inscriptos deberdn facilitar al personal de la SECRETAR}A DE
AGRICULTURA Y GANADERIJA el acceso 2 sus cdmaras y prestar al mismo
la colaboracion que recabe. s e w1 .
i Ademas deberdn suministrar mensualmente dl Departamento de Frutas y Hortali-
zas el detalle de las existencias de frutas, discriminadas por especies, variedades,

grado de seleccidn v tipos de envases al Gltimo dia de cada mes.
' Tal informacién debe llegar al citado Departamento antes del dia SEIS (6)

del mes siguiente del que se consignan las existencias.

— e

e - CAPITULO VI

- DE LA FRUTA BE “RANCHO",
i ENCOMIENDAS POSTALES INTERNACIONALES
s Y EQUIPAJES DE PASAJEROS

32+ — La fruta que se remita al exterior ¢n cardcter de encomienda postal internacional
y la que forma pare de equipajes de pasajeros solc deberd cumplir con las regsa-
mentaciones sasitarias vigentes.

33e. — Siempre gue conduzcan pasajeros, la provision de '_'rancho“ que ¢n los puertos
hebilitados embarquen los vapores con destine a paises de ular’nmgr, y las Fmb:u'-
cacicnes dé cabotaje gue se dirijan 2 los paises vecinos, estard sujeta a la inspee-
¢ién sanitatiz. La fruta deberd reunir las condiciones cortempladas en los distin-

tos grados de seleccidn, identificindose los envases que la contengan, conla ex- .

presion “RANCHO™ en caracteres no inferiores 2 VEINTE (20) milimetres de
altyra.

3de, — A los efectos enuncizdos cn los zpartados 32 y 33, el interesado deberd soljcn'ar
directamente Ja inspeccidn sanitariz ante el SERVICIO NACIONAL DE S:\Nl:
DAD VEGETAL (Departamento de lnspeccidn Portvaria de Vegeta!cs) ¥ p_odra
inciuir en una misma solicitud todas las especies que deset, destinadas al mismo

medio de transporze, siempre que en el total no exceds los MIL OUINIENTOS'

{1.500) kilogramos.
Se extenderi dnicamente el centificado destinado a las avioridades aduaneras.

CAPITULO X

DE LAS INSPECCIONES Y OTORGAMIENTO
DEL CERTIFICADO FITOSANITARIO

35+ — Corresponderd a la DIRECCION NACIONAL DE FlSCA]_]ZAFﬁlON Y COMER-
CIALIZACION AGRICOLA {Servicio Nacional de Sanidad Vegeta! y Departa-
mento de Frutas y Hortalizas), en Lu esfera que a cada une le compete, realizar

T todas las inspecciones y controles que estimen convenientes, tanto de las planta-
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ciones como de las partidas que se destinen a fa exportacidn, y al
S - o i :
interior, en los lugares de embarque, estaciones ferroviarias, aerop ertos, lugares,

.. de empaque, establecimientos frigorificos, mercados de concentracién v todo -

. otro sitio que consideren conveniente. : Lo ol

T

; S | l

H } ' i
#'. 360, — El Director General dal Servicio Nacional de Sanidad Vegetal, el Jefe del Depar--
. . - tamento de Frutas y Hortalizas y_los inspectores que designé.laiDIREFCION
* NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION JAGRICOLA,
debidamente identificados con credenciales que a tal efecta sie. leg exterderdn, |
serdn 1as personas habilitadas para ejercer las facultades que estap!e'c el ‘ 1 ulo
[
|

11 del Decreto-Ley N-9.244/63.: F f ‘ ]
L ! R A H
-= La solicitud de inspeccidn con destino a la exportacidn, a los fectos dc: ‘otor-
gamiento del CERTIFICADO FITOSANITARIO, deberj presentarse en Iq'; ]t:Ega-‘_
res de embarque ente la DIRECCION NACIONAL DE F!SCALIZAC;FN Y

P .

{
i

COMERCIALIZACION AGRICOLA (Servicio Nacional de Sanidad Ve etal},
en formularios que dicha reparticion proveerd ¥ con una anticipacidn inima '
de CUATRO (4) horas a Ia iniciacién dei embarque. b i IL“

]
. . 1

Corresponderd UNA (1) solicitud por cada especie cuya exportacidn sL tr!l‘ ite, i
debiendo ‘separarse igualmente, en distintas solicitudes, la fruta preenfriada '
de la que se exporte sin preenfriar. En todos los casos, en las solicitudes de
., inspeccién deberd consignarse ¢l grado de seleccién a embarcarse'.l L ] ‘
. — La presentacidn de la solicitud mencionada en ¢l apartado Ne 37, estard :f‘caigo
de un exportador o de un despachante de aduana, y deberd efectuarse en dias

no laborables.

-'v-‘_;‘ . CUATRO (4) horas de énticipnci_dn 2 fa iniciacién del embarque para lo]
Las solicitudes de inspeccidn para fruta preenfriada, ademds de los da‘lusfrcgla-
mentarios, deberdn contener ¢l nimero o mimeros de los sellos clave que gmpa-
ren a partida 1 exportar. La DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y
COMERCIALIZACION AGRICOLA (Servicio Nacional de Sanidad Ve tal},
por intermedio del Departamento de Inspeccidn Portuaria de Vegetales,| dard
la conformidad pertinente pasa que dichos sellos clave pucdan ser inspecciv-
nados. Exceptiase de dicha obligatoriedad, cuando el preenfriamiento ienga
lugar en las zonas de produccidn y la fruta sea transportada directamente de
éstas hasta el lugar de embarque. ' ;

partida de fruta que se presente a inspeccidn en Ios lugares dé emb que,
- debe encontrarse provista de un remito, que se entregard al inspector actugnte,
En dicho remito, cuyo fzesimil proveers el Departamento de Inspeccion Portua-
ria de Vegetales, se especificardn los siguientes datos: cantidad de envaset por
- especies, variedad, grado de seleccion, sellos clave y marca, Lus partidas que no
tengan el mencionado remito no serdn inspeccionadas. i i

. — El juicio sobre los defectos, daftos, lesiones y/o enfermedades, sc %t'ormn' te-

niendo en cuenia la intensidad y gravedad de los mismos y su influengia rcs[r_;:cto
a las condiciones generales de fa mercaderia y su conservacidn, en relacién con
las tolerancias admitidas para cada una de las especies reglamentadas. II

A tal efecto, se inspeccionard eligiendo zl azar, un nimero de envases|,que
no serd menor al UNO POR CIENTO (I%) de 1z totalidad de fa partida que se
presente 1 inspeccion y de cada uno de los envases se tomard un nimero adecua-

habiles, durente ¢l horaria establecido pars la Administracién Pablica % con

dias

Py

¢ =N

1

hoob s
y do de frutes, de muncra tal que pennita al inspector actuante establecer si la
T partida se’encuadra dentro de la presente reglamentacion, para ¢l grado de selec-

X _cidén consignado en el envase, :

SRS . Se entiende por partide, un determinado nimerg de envases cuya identificacidn
concuerde totalmente con respecto a: especie: procedensia; vadedad; marea,
sello clave~o nimero de habittacisi™deéllocal; tipt de modalidad de empague;

R grado de s's!e_ccién; tratamisnio con aditivos y tipo de envase,

A ; : .

I 4‘,‘«;"'—1 Dada 1z c(gnforfnidud ala partida! inspeccivnada y permitida su embarque y ha- -
_}L‘“ - ber cumplido ‘¢l exportador con fos demds requisitos. la DIRECCION NACIO-
" {E"—‘ "NAL: DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA (Servicio
7 Nacional de - Sanidad Vegetal), otorgard el correspondiente CERTIFICADO
iy FITOSANITARIO, conforme a las normus establecidas por la Convencidn
1+« Internacional de Rorma de 1951, -

1" - En los casos en que no se hubiese concretado la exportacion de la fruta, las soli-
;'i’f‘ citudes de inspeccidn no podrin trasiadurse para amparar otres cinbarques,
= correspondiendo en consecuencia su anulacion.

WO - £t .

43~ — La DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION

. AGRICOLA (Servicio Nacional de Sanidad Vegetal) al extender el CERTIFICA-

o' DO FITOSANITARIO u que hace, referencia el apartado Ne 42, consignard

* v los grados de seleccién que cemponen la partida, especificando Ja cantidad de
- bultos que corresponde a cada uno de cllos. .

CAlPITULO X
- DEL CERTIFICADO COMERCIAL

44, — [a DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACTON Y COMERCIALIZACION
AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas), otorgard, a requerimienio
de los interesados, un certificado comercial, con ef detalle de Jas caracteristicas
de cada partida que se exporte.

45— A los efecios del otorgamiento del CERTIFICADO COMERCIAL, los interesa-
dos deberdn presentar una solicitud por cada especie vy partida en formularios
que proveerd la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMER-
CTALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas). La cantidad
de cajones de cada varicdad pon grado de seleccidén y tamafio, se hard constar
en ¢l mencionado cerlificado bujo la exclusiva responsabilidad del solicitante.

‘

CAPITULO XI

DE LOS RECHAZOS E INTERVENCIONES

i
46e. — Procederd al rechazo yfo intervencidn de lus partidas de frutas, ya sca para la
exportacidn o mercado interno en los siguientes casos;

) Cuando las partidas preparadas no se zjusten a las prescripciones establecidas

15




Dok en la presente reglamentacion.

si *¥° b) Cuando las partidas inspeccionadas muestren en sus envases sefiales de aduite-
BN . macién de cualquiera de los sellos reglamentarios, producida por raspad{ms
“i® oo o por el lavado de los mismos mediante el empleo de sustancias quimnicas
e ,. votms.

¢) Cuando se presenten a inspeccidn- envases con. muestras evidentes de haber

sido reempacados para proceder al repaso de la fruta contenida, desvirtuando

sU primitiva presentacién y consiguicnte identificacién, salvo lo contemplado

. X para la fruta de mercado interior en los apartados nimeros 17 y 50,
Pl

: }t,:,_&. L,, « d) Cuando las partidas 2 inspeccionar presenten envases con rétulos superpuestos

*.. ¥ no se hayan cumplido los recaudos establecidos en el apartado 16.

L N |
o + ¢) Cuando se observen én la partida envases en condiciones antihigiénicas, mofos,
mojados, etc., en cuyc caso corresponderd la separacidn de los mismos.

1

i

47+, — El inspector actuante deberd identificar los envases por €1 revisados de la partida
N motivo del rechazo, de tal forma que los mismos puedan ser reinspeccionados
A por los integrantes del TRIBUNAL TECNICO DE APELACION, en caso] de
Sy u-y o+ solicitarse su actuacién.

STy v
LI (I " i
, 48-, — Cuando se presentaren partidas para inspeccidn destinadas al exportacaon
Ty . corresponderd la suspensidn transitoria del embarque y el retiro del camion,
e vagbn, etc., del lugar de su descarga, cuando la mezcla de envases con distintos
f sellos clave yfo variedades, y/o tipos de envases de partidas aprobadas con las
i

rechazadas por la inspeccién, hagan dificil la tarea dc su separacién, Efectuada
dicha separacién fuerz de la zona de embarque, podrdn reingresar las partjdas
para su exportacion.

v 49— Cuvando mediare el rechazo de una pamda destinada a la exportacién a costado
de vapor o iugar de embarque, ¢n ninglin caso procederd su remarcacién con
otro grade de seleccién, procediéndose a descalificar la mercaderia para la
- exportacién.

- A sus efectos se procederd a estampar en ambos cabezales de todos los envgases
A un sello con la leyenda “NO APTA PARA EXPORTACION", en letras no meno-
oy res de VEINTE (20) milimetros de altura,

50-. — Cuando la intervencion corresponda 3 una partida empacada e identificada
L para el mercado interior, el propietario o ¢l tenedor de la misma podid optar
N -#° 70 porT su Tepaso Y reempaque, para poder adecuarla al grado de seleccion estam-

! ¥~ pado en los envases; remarcarta con un grado de seleccién inferior que contemple
k las exigencias reglamentadas, o en su defecto, decidirse por ¢l comiso o relire
de k2 venta para el consumo al estado fresco, dindole otro destino bajo centrol
oficial.

En todos los otros aspectos se procederd conforme a lo establecido en el apar-
tado 46. ‘

31=. — La DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION

AGRICOLA, por intermedio del Servicio Nacional de Saridad Vegetal y Depar-
c i tamento de Frutas y Hortalizas, registrard respectivamente los rechazos deEIas
6oL partidas de fruta que tengan lugar en puertos, lugares de embarque, y de aquelios
L que se produjeran en locales de empaque u otros sitios que indicara el mengio-
o - nado Departamento. En el correspondlente Registro de Rechazo se harin congtar
; los siguientes datos: fecha de rechazo, mimero de solicitud de inspeccion, mirca

g

N

b

52

i

" det rétulo, fecha de empaque, especie, variedad, grado de scleccién, tipo de
envase, lugar de rechazo, destino de Ja mercaderia, nombre del inspector actuan-
te y causa del rechazo.

[ LA Al

CAFITULO X11

DEL TRIBUNAL TECNICO DE APELACION

,— Cuando los inspectores actuantes rechacen partidas de frutas, los intercsados

podrdn solicitar reconsideracién de tzl medida, imterponiendo el pedido de
constitucidn de un TRIBUNAL TECNICQ DE APELACION. -

El pedido se deberd realizar dentro de las CUARENTA Y OCHO (48) horas
de preducido ef rechazo, mediante solicitud difgida a la DIRECCION NA-
- CIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA por
intermedio del Servicio Nacional de Sanidad Vepetal o del Departamento de
Frutas y Hortalizas, de acuerdo con el lugar en donde se produjo e} rechazo;
en un puerto o lugar de embarque, ¢ en las zonas de produccion o mercados,
respectivamiente,

53».— El TRIBUNAL TECNICO DE APELACION estard integrado por TRES (3)

5

550

profesionales ingenieros agrénomos, dos de ellos serdn designados por ls DIREC-
CION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICO-
LA, por el Servicio Nucional de Sanidad Vegetal o Departamenio de Frutas
y Hortalizas, segiin corresponda vy el tercero, fo nambracd ¢l recurrente.

El representante del interesado serd citudo cor una antelacién minima de DOS
(2) horas a la fijada para la reunitn del TRIBUNAL TECNICO DE APELACION.

Si transcurridos QUINCE (15) minutos de 1a hora establecida para la reunicén el
representanie del interesado nc se hiciere presente, el tribunal se integrurd
con un tercer miembre oficial. En igual forma se integrard si el imteresado no
designara representante.

4». — El TRIBUNAL TECNICO DE APELACION se canstituird dentro de las VEINTI-

CUATRO (24) horas de solicitads su intervencidn.

.— El TRIBUNAL TECNICG DE APELACION asentard sus resuluciones en actas

que se registrardn en el libro habilitado al efecto, el que quedard en custodia en
el organismoe oficial respeclivo dependiente de 1a DIRECCION NACIONAL
DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA. Al mismo tiempo
dichas resoluciones se hardn constar en las solicitudes de inspeccidn correspon-
dientes en el caso de tratarse de partidas presentadas a la inspeccién para su
exportacion.

Ademds, el TRIBUNAL TECNICO DE APELACION producird un informe califi-
cando, en funcidén de las condiciones generales de la partida examinada, si el
pedido era razonable.




. 'E‘sg...' La mtervencxdn a que se hace referencia en el apartado Ne 56, persistird hasta

CAPITULO X1
.DE LAS INFRACCIONES . i

i
L
% 56 — Comprobada cualquier tipo de infraccion a la presente reglamentacidn, el funcio-
' nario actuante procederd al fabrado de un acta por cuadruplicado, la que deberd

tener una relacidn circunstancial de los hechos motivo de la infraccién.

o Cmdo la infraccidn se refiere 2 una partida, se labrard un acta interviniendo
“ la misma y consignando la siguiente informacién: lugar, fecha y hora de I3 infer-
1 vencidn, nombre, domicilio y documento de identidad del propietaric o teneflor

de lz mercaderm especie, variedad y grudo de seleccidn de la fruta, nimero(del
sello-clave, marca, cantidad y tipo de envases, causas de la mfracc:én indicando

.|-“' L porcentaje de cada uno-de los defectos; lugar donde queda depos1tada la mer-
e - caderia e identificacién completa del depositario designado, quien en prucba
dg ~ de conformidad de tal designacion, firmard &1 acta. Ademds del depositario,

. firmardn el acta el inspector actuante y el tenedor de i3 mercaderia o testigo
. hdbil, adoptando el funcionario los recaudos necesarios, establecidas en' el
4 . apartado N« 47, .

Los rechazos realizados a costado de vapor o en los lugares de embarque darin
~ ¢ motivo al labrado de un acta de intervencién. Las actas de referencia serdn reser-
. - vadas y clasificadas por firma empacadora ¢ responsable hasta 1a finalizacidn

_ de la temperada de exportacién, para luego ser remitidas a la DIRECCION
NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION AGRICOLA
N (Departamento de Frutas y Hortalizas), para su consideracién.

* §7-.— Cuando el rechazo de una partida a costado de vapor o lugar de embarque sea
i motivado por una manifiesta transgresion a la reglamentacién vigente, se proce-
+ .+ derd a redactar un acta de infraccion e intervencidn controlando a la vez|su
BETEN destino.

: 58+ — En tedos los casos, sea cual fuere €] tipo de acta que se redacte se concederd
t'v-. 2. al presunto infractor un plazo de DIEZ (10) dias habiles para que presente

prd los descargos que estime corrésponder, |

_tanto no s2 haya dado cumplimiento a cualquiera de los requisitos que se deta-
Han a continuacién:

; a) Cuando el interesado estampe de inmediato sobre el rdtulo y en el cabezal
opuesto de cada envase, et sello “NO APTA PARA EXPORTACION" a que
hace referencia el apartado N+ 49,

!

(. b) Cuando ¢} interesado hazya procedido a la reseleccidn y reempaque della
(- niercader:a, adaptdndola al grado de seleccidn estampado en el envase; o bjen
B cuando haya procedido a la remarcacién con un grado de seleccién inferibr,
' concordante con la sanidad y calidad de la fruta empacada, de acuerdo a|lo
bE * establecido en los apartados ndmeros 17 y 50.

c) En los casos que el TRIBUNAL TECNICO DE APELACION rectiﬁquelel,
fallo del inspector actuante.

Habiéndose dado cumplimiento a cualquiera de los requisitos seflalados enl{el
apartado N+ 59, se procederd al levantamiento de la intervencidn de las paniqas
rechazadas, mediante acta confeccionada por triplicado, que serd ﬁrm:lada ponjyel

Q

inspector o funcionario actuante, quien entregard una copia 2 la persona en cu

A poder se encuentre la mercaderra.

61s, —1Los productorés;’cmpacndores, exportadores, despachantes de aduana, empresas
de estibaje y establecimientos frigorificos, que por cualquier razdn se nieguen
‘o se opongan d¢ hecho a facilitar o permitir fas inspecciones dispuestas por la
DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION
AGRICOLA (Servicio Nacional de Sanidad Vegetal y Departamento de Frutas y
Hortalizas), como aquellos que infrinjan las disposiciones de la presente regla-
mentacion, serdn sancionados conforne a lo dispuestg por el artivulo .6' del
Decreto-Ley"No§ 244 de fecha 1073 Goiibee de 1963.

62-. — A los efectos de lo enunciado en ¢l apartado Ne 61 todas bas infracciones que
comprucben los inspectores o funcionarios actuantes, deberdn ser documenta-
das mediante 1a confeccidn de actas en las que se consignaran todos los datos
que permitan una correcta identificacion de la partida, si la hubiere, como asi
también dcl propietario, exportador, empacador, tencdor, etc., que de una
manera u otro estén vincutados con la presunta infraccidn comprabada.

CAPITULO XTIV
LIMON

63s, — Envases: se utilizardn para esta especie los envases nimeros 1, 2,3, 4,5, 6, 8,
910, 10y 12,

64-_— Materiales: forma en que deberin emplearse para el acondicionamiento de
la fruta en los envases:

a) los limones podrdn scr 0 no envueltos individuaimente con cualquiera de los
tipos de papel establecidos en el apartado N- 1.

b) Los limones podrdn acondicionarse en un nimerc dado de unidades, variable

de acuerdo con el tamafio de la fruta, en paquetes de polietileno u otro mate-

! rial similar admitide por iu legislacion vigente, dentro de un envase que Hevard

impresos Iz totalidad de las inscripciones y scllos reglamentarios identili-
eatorios.

¢} Los envases podrdn ser o no forrados interiormente en los costados con papel
sulfito u hojas o bolsas de polietileno, u otros materizles similares.

65+, — Los limones podrin empacarse tanto para ¢! mercado de exportacién como
el interno, en camadas —“e¢mpague americano™— es decir, en ndmero igual de
unidades por camada alternada, o bien simplemente a granel. En tal caso las
frutas en la parte superior del envise, deben estar uniformemente repamdas,
sin presentar saliencias tespecto de unas y otras, mediante un movimiento de
vaivén, manual o mecinico.

66°. — Los envases deberdn marcarse con ¢l nimero de unidades que contengan. Para
la exportacidn se permitird el envasado de frutas comprendidas entre los
OCHENTA (80) milimetros como miximo y CINCUENTA (50) milimetros
como minimo de didmetro.
Para el mercado interno sc permitird el envasado de frutas comprendidas entre
los OCHENTA Y CINCO (85) milimetros como maximoe y CINCUENTA (50)
milimetros como mingmo.

19

v g GRS mkrase -

e

e emam e 2 Ryt pRa A A T

T




e HA
D . ' ) i
$67. — La DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZAC ON

AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas) determinard 12 escald de
tamafios sobre la base del calibre tomado en el didmetro ecuatorial de la fruta.

ce e : Ry
Los ]_1mone§ que se destinen a la exportacion deberdn observar un aerfodgli de
estacionamiento de CINCO (5) d¢ias como minimo, previo a su empaque yjioﬁ-
tados a partir del momento de su cosecha. i
Los que sc destinen al mercado interior estarin liberados del tal cxjge‘nd:i
fgeia,

*, pudiendo empacarse una vez cosechados. :L i i

) . | X ¢ 1 ‘I 1 \};
La fruta de esta es.p-ecie, deberd presentar al momento de su empﬂque, un g‘fad|o
- de n:tadurez apropiado. Tal grado de madurez sc establecerd sobre I base de b
L canud:'id de jugo (porcentaje), que se determinard de acuerdo \con la tégnica
operativa prevista en el apartado Ne 130, if T 43‘ |

Los limones para exportacién deberin contener como m1‘nin1oE‘un:T!iEII;lTA
Y CINCO POR CLENTO (35%) de jugo. Para el mercado imcrio“u \ TRE
_POR CIENTO (30%). f nﬁ it T|A

La fruta que se empaque deberd reunir las siguientes condiciones: estarjjbien
desarrollada (1); bien formada (2); sana (3); seca (4); limpia (3); firme (1D
ser de tamafio, uniforme (6); y eacontrarse libre de manchas (7}, lesion is de
distinto origen (8); enfermedades (9); libre de cochinillas (14). ¥ podredumbre
(19). El color tipico (11) de Ia especic y variedad de que se trate, cubrird como
minimo el SETENTA POR CIENTO (70%) de la superficie total de cada unidad
en el prado SUPERIOR, el CINCUENTA POR CIENTC (50%) en el grado
ELEGIDO, et CUARENTA POR CIENTO (40%) en el grado COMERCIAL ¥ el
TREINTA POR CIENTO (30%) en el grado COMUN.

VGrra'dos para exportacién y mercado interior: )
A - SUPERIOR ‘ i
_Se aceptarin en este grado las siguientes tolerancias:

i i
a) Hasta un miximo dei DIEZ POR CIENTO (10%) de limones que no iestén

el porcentaje del color tipico exigido. E
b} Hasta un miximo del CINCO POR CIENTO (3 %) de limones que .pre:'u:nten
manchas o alteraciones de la piel causadas por enfermedades o ataques
_ parasitarios, yfo heridas superficiales no cicatrizadasyfo descortezadd alre-
dedor del pediinculo, que se excedan del DOS Y MEDIO POR CIENTO
(2'54 %) de la superficie total de la fruta y no afecten la conservacion|de la
misma, v/o que excedan una escasa presencia de cochinillas (14}. De ningin
- modo las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie mayer, indivi-
dual o en conjunto, de la admitida en el grado inmediato inferior del CINCO
POR CIENTO (5%). .

¢) Hasta un maximo del CINCO POR CIENTO (5%) de limones biandos, yfo
que presenten manchas o alteraciones de la piel causadas por rameado y/fo
rozaduras. yfo heridas profundas ‘cicatrizadas, que se excedan de) CINCO
POR CIENTO (5%) de la superficie total de la fruta y no afecten la qonser-
vacién de la misma. De ningén mode Jas manchas o alteraciones godrin
tener una superficie mayor, individual o en conjunto, de 1a admitidy en el
grado inmediato inferior SIETE Y MEDIO POR CIENTO (7% w).

Las toleranclas admitidas en a), b} y €} no podrdn exceder en cenjunto de] DIEZ
POR CIENTO (10w ) de unidades.

i1

L .
T A g D w0

bien formados yfo que difieran del tamaiio especificado yfo que no alcancen

@

.Ab

i : H
B ELEGIDO i~
Se aceptardn en este grado las siguientes tolerancias:
a) Hasta' url mikimo del QUINCE POR CLENTO {159 ) de limones que no esién
" bien formados v/o que difieran del tamado especificade y/o que no alcancen
. " el porcentaje del color 1ipico exigido. '
1) Hasta un nuiximo dcl DIEZ POR CIENTO (10%) de limones que presenten

manchas o=alteraciones de fa cumezs—eausrins por onfermedades o ataques
.. parasitarios yfo heridas superficiales no cicatrizadas, y/o desccrtezado alsetle-

4+ [£ doe ael pediinculo que se excedan del CINCO POR CIENTO (5%) de a super- ,
.‘:_\;- ._l’nj ficic total de la fruta y no afecten la conservacién de la misma, ylo que ex- - i
i cedan yn lew}re atague de cochinillas (143, -

Gy e T .
f "1 De, ningtin ‘modo las manchas o zlteraciones podrin tener una superficie )

-4 1 mayor, individual 0 en conjunto, de la admitida en el grado inmediato inferior

© SIETEY MEDIO POR CIENTO (75% }.
-5+ -ic) Hasta un mdxime del DIEZ POR CIENTO (10%} de limones blandos, y/o que
" presenten menchas @ alteracioues de la corleza causadas por rameade. yjo
rozaduras, yfo heridas profundas cicatrizadas, que sc excedan del SIETEY
MEDIO POR CIENTO (7% =) d¢ la superficic total de la fruta y no atecten
N conservacion de la misma. .
1 De ningin modo las manchas o alteracicnes podrdn tener una supetficie
mayor, individuat @ en conjunio, de la admitida en ¢l grado inmediato inferior

., DIEZ BOR CIENTO (10% ).

.. Las tolerancias admitidas en a), b) ¥ ¢) no podrin exceder ¢n conjunto del

* QUINCE POR CIENTO {15%) de unidades.

1 ¢~ COMERCIAL
i Se aceptardn en este grado las siguientes tolerancias:

1 a} Hasla un miximo del VEINTE POR CIENTO (204 de limones que no estén
bien formados yfo difieran del tamafio especificado yfo que no alcancen
el porcentaje del color tipico exigido.

b) Hasta un miximo del QUINCE POR CIENTO {15%) de limones que presen-
ten manchas o alteraciones de la corteza causadas por enfermedades o 2laques
parasitarios yfo heridas superficiales no cicatrizadas, yjo descortezada alre-
dedor del pedunculo que se axcedan del SIETE Y MEDIO POR CIENTO
(T w)yde la superficie total de la fruta y no alecten Ja conservacion de la
misma yfo que excedan del ataque de cochinillas (14}.

De ningiin modo las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie ma-
yor, individual o en conjunto, de la admizida cn el grado inmediato inferior
DOCE Y MEDIQ POR CIENTO (12% % ).

¢) Hasta yn midximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de limones blamlos,
yfo que presenten manchas o alteraciones de la piel causadas por rameado,
yfo rozaduras, y/o heridas profundas cicatrizadas, que 1o excedan del DIEZ
POR CIENTO (10%) de la superficie total de la fruta y no afecten fa conser-
vacién de Ta misma,
De ningin modo las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie
mayor, individual o ¢n conjunto, de la admitida en cl grado inmediato inferior
QUINCE POR CIENTO (15% ).

Las tolerancias admitidas en a), b) ¥ <) no podrin exceder en.conjunto del

VEINTICINCGO POR CIENTO (25% ) de unidades.

£t
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Se aceptardn en este grado la.s sngmenl‘.es tolerancms 1

i f-:-‘.. a) Hasta un mdximo del TREINTA POR CIENTO (30w) de hmones que o
estén bien formados yfo que difieran del tamafio especificado y/n (]'ut, 1o
alcancen ¢l porcentaje del ¢ulor tipico exigido).

' o

il dedur del pedinculo que % cxced:m del DOCE Y MEDIO POR I

* mayor, individual 0 en canjunto, d¢el DIECISIETE Y MEDIO POR! C!EN']
" (17% %) de la superficie total de la fruta. |

3 4

i

c) Hasta un mdximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de Ilmonem blandns,i
y/o que presenten manchas o alteraciones causadas por rameado, y/o rozagu-
ras, yfo heridos profundas cicatrizadas, que s¢ excedan del’ QUINCE POR'
CIENTO (15%) de la superﬁclc totai de la fruta y no afecten ta’ conscrvaci_')n
dc la misma. : i I !
De ningun ‘modo las manchas a’ alr.eracu:nes podrdn tener und superfitic .
* "~ mayor, individual o en conjunto. del VEINTE POR CIENTO {201. ) defla
superficie total de la fruta, Cob b

r I N
-Las tolerancias admitidas en a), b) y ¢€) no pcdran exceder en 'conjumo Flel

: o TREINTA POR CIENTO (30-:.) de umdadcs . ;

: En Ios CUATRO (4) grados, la mlerancm de frutas con presencia de podredum—
* bre y/o moho, y/o con menos del QUINCE POR CIENTO (15%) de jugo, sérd
" como miximo del UNO POR CIENTO (1%) de unidades, como promedio tokal
 contenido en los envases inspeccicnados en una partida, pero en ningin cilso
- mds del CINCO POR CIENTO (5%) por cnvase individualmente considerada.

:-ﬁ,Podr:in transportarse limones para exportacion en cdmaras frigorificas, sin| el
. " requisito del preenfriamiento que se establece en el apartado Ns 25, siempre’

H;}%:' ¥ su embarque a pais de destino. . - i

CAPITILO XV q

|
1

Mo : MANDARINA

i
_ 1
i Envases: se utilizardn para esta especie los cnvases mimeros: 1, 2,3, 4,5, 718,
'“tf‘ 9, 10 11y 12

‘Lﬂ
-

i

3
% 3

3

r76- — \{n(endes forma en que deberdn emplearse para el acondicionamiznto del1a

..= frutaen los envases: ! i

a) Las mandarinas podrdn ser o no cnvueltas individualmente con cualquuern de
los tipos de papel reglamentados en el apartado N« 11. ’

P L e R P . oo

. ) Hasta un miximo del VEINTE POR CIENTO {20%) Je hmoncs que pi(.
senicn manchas o alteraciones de la piel causadas por cnlnnnedadcs i ataqll;cs‘,
- parasitarios y/o heridas superficiales no cicatrizadas, yfo dcsco'rte ado alpe-|

—r

g N

1

!

! .

i ' ‘ﬂ‘

Y )I.as -'-mndannas podrin acondicionarse en un mimero dado de unidades
if : variable de ‘acuerdo con ¢l tamafio de la Fruta, en paquetes de polietileno u
;" otro material similar admitido por la legislacién vigente, dentro de un envase
I ‘que ilevard impresos 1a totalidad de las inscripciones y sellos reglamentarios

. identificatorios. . .

¢) Los enxasgs podrén ser o no-forrsdesinteriormenterentos costados ¢5n papel
S sulfito y hojas o bolsas de policti]eno u otros materiales similares.
R I
3 I.as mandnrmas ya 2 deslmcn al mercado de exp(mamén como ¢l intemo,
[ podr:m cmpumrse én. camadas —"empayue americano’— es decir, en nimero
igual de unidades por camada alternada, o bicn simplemente a granel.
A, ‘ ‘
12 Los envases deberdn marcarse con’el nimero de unidades que contengan. Para
"todas las vatiedades, a excepcion de las varicdades Campeona, King of Siam,
%1, ' Ellendale, Ponkan y para cl mercado de exportacitn, se permitird el envasado
i de frutas comprendidas entre los OCHENTA Y CINCO (85) milimetros como
} mdximo y CRNCUENTA Y CINCO (55) milimetros como minimo.

! Para el mercado interior los limites estardn comprendidos entre los NOVENTA
' (90) mikimetros como méximo y CINCUENTA Y CINCO (55) milimetros como
. minimo.

Para las variedades Campeona, King of Siam, Eliendale, Ponkan y para el mer-
- cado interior y la exportacidn los limites estardn comprendidos entre los CIEN-
*' TO QUINCE (115) milimetros como mdximo y SESENTA (60) milimetros co-
mu minimo. '

79-... La DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIALIZACION
. AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas), determinard la escala de
tamafios sobre la base del calibre tomado en el didmetro ecuatorial de la fruta.

80+: — Las mandarinas 'lanto las que se destinen a la exportacion como al mercado
. interior. deberdn ser empacadas dentro de las CUARENTA Y OCHO (48)
horas de haber sido cosechadas, o de salidas de las cdmaras de desverdecimiento

(19).
En el caso de ser desverdecidas, las mandarinas deberdn ser internades en las ¢d-
maras dentro de las CUARENTA Y OCHO (48) horas de cosechadas.

81 — La fruta de esta especie deberd presentar, al momento Je su empaque, un grado
de madurez apropiado. Tal grado de madurez se establecerd sobre la base de la
cantidad de jugo (porceataje) y de la relacitn sélidos solubles-acidez, que se
determinardn de acuerdo con fa técnica opemma prevista en e Apartado N 130.

Las mandarinas para exportacion contendrdn, como minimo, un TREINTA Y
CINCO POR CIENTQ (35%) de jugo v una relacién sdlidos salublesacidez de
SIETE A UNO (7 a 1). Las que se destinen al mercado interno tendrdn TREIN-
TA POR CIENTO (30 ) de jugo v una relacién sélidos solubles-acidez de SIETE
AUNO(7al).

82e. ~ La fruta que se empaque deberzi reunir las siguientes condiciones: estar bien
desarrollada 1); bien formada (2): sana (3), seca (4); limpia (5); firme azy
ser de tamafio uniforme (6); y encontrarse libre de manchas (77; lesiones de
distinto origen (8); enfermedades (9); libre de cochinillas {14) y podredumbre

(10).

- E! color tipico de la especie v variedad de que se trate cubrird como minimo el




Bl LM ' A . ;

ﬁj, ., SETENTA POR CIENTO (70%) de la superficie total de cada unidad en & aradé
{ﬁ“rg‘ ! SUPERIOR, el CINCUENTA POR CIENTO (50% )enelgrado ELEGIDO, elCUA-
jgﬁ RENTA POR CIENTO (40%) en el grado COMERCIAL y et TREINTIA PO
;&3 'ﬁ_C‘lENTQ_(SO%) enel grado COMUN, ! oo r
h"i“‘” * e A T S 1 i
83 . Grados para exportacién y niercado interior. .

r
" A~ SUPERIOR . , )
w 'S¢ acepturin en este grado lus siguientes tolerangins: Ji

)Ef 1) Hasta un miximo del DIEX POR CIENTO (10%) de mandarinas q?zc no c!sté
;y ! bien formadas v/o 'que difieran del tamaflo’ especificado y/fo quie no ajeance

e

] i* . €l porcentaje det color tipica exigidd. s ) SR
#:43 b) Hasta un miximo def CINCO, POR, CIENTO (5% ) de mandarina$ qlic pr
1y senten manchas o alteraciones de ja piel cavsadas por enfermedades o ataduel
gp:?. parasitarios, yjo heridas superficiales no cicatrizadas, yjo descort:e'zado alrey.
3, dedor del pedinculo, que se excedan del DOS Y MEDIO POR CIENT
w7 (2% %) de Ia superficic total de la Jruta ¥ no afecten la conservacigh de |
32},‘ .misma, yfo que excedan unz escasa presencia de cochinillas (14), F. ¢ \
a5t s : o S < .
"Ji“ 2% . De - ningin modo fas manchas o alteraciones podrdn’ temer una’ superﬁcs?
g "! .~ mayor, individual o en conjunto, de la admitida en el grado inmediato inferior,
i, l} CINCO POR CIENTO.(5%). | | S b
Fili i it

M1c) Hasta un mdximo del CINCO POR CIENTO (Ses') de mandarinas bj]:uu;las ylo
#4. que presenten manchas o alteraciones de la piel cavsadas por rameado y/g
. . rozaduras, yjo heridas profundas cicatrizadas, que se excedan del CINCO

una superficie mayor, individual o-en conjunto, de 3 admitida en el grado

i
Vi < inmediato inferior SIETE Y MEDIO POR CIENTO (7% =) g

i . ! 3 i

; : Las tolerancias admitidas en a); b) ¥ ¢} no podrdn exceder en conjuntd del DIEZ

o ia.POR CIENTO (10%) de vnidades. - : . ' !

TR ,.; . vt . !.' . Lot !
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B ELEGIDO S ot

. e |
5 éa) Hasta un mixime del QUINCE POR CIENTQ (15%) de mandarinas que no |

estén bien formadas, vfo que difieran del tamafo especificado yfo que no:
,L" alcancen el porcentaje del color tipico exigido,

"0} Hasta un mdximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de mandarinas que presen-
44 ten manchas o alteraciones de ia pie} causadas por enfermedades o ataques
-]'z-?;!" . parasitarios yfo heridas superficiales no cicatrizadas, yfo descortezadas alre- 14
4 Vi?’ii*'— dedor del pedinculo que se excedan del CINCO POR CIENTO (5%)de la
"_&Qﬁ?':upcrﬁcic total de Ia fruta y no afecten la conservacian de la misma, yfo !
AfE "1 Que excedan un leve ataque de cochinillas (i4). o Il
%1 - De ningiin modo las manchas o alteraciones podrin tener una superficie ma- ,
£ 4 yor individual o en conjunto, de 1 admidida en el grado inmediato inferior i’
4kp;+ SIETE Y MEDIO POR CIENTO (7% =), R
rIf4'E) Hasta un médximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de mandarinas blandas, |
HET v lo que presenten manchas o alteraciones de fa piel causadas por rameado, |
'f,f’*”i * ¥fo rozaduras, yjo heridas profundas cicatrizadas, que se excedan de! SIETE |
ij + Y MEDIO POR CIENTO (7% %) de la superficie rotal de lz fruta ¥ gue no
_?ﬁg?:’,‘ig.;@m afecten la conservacion de la misma. : i i

At

EEE]

POR CIENTO (5%) de [a superficie total de la fruta ¥ no afecten la cuhscnra: - ‘
Y cidn de la misma. De ningdin modo las manchas o alteraciones podrdn tencr

e naw kA s um

. i ou N !g ;
L - i

. tob .+ De ningin modo, las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie

) f[ - mayor individual 0 en conjunto, de la admitida en e grado inmediato inferior

b s DIEZ POR CIENTO (10). !

' i L . ' .
N ;,I,I.as tolerancias admitidas en a2}, b) y c) no podrdn exceder en conjunto del
4.7 QUINCE POR CIENTQ (15% ) de unidades.

e 1a
[ L LA R *

" € - COMERCIAL
Se aceptardn en este grado las siguientes tolerancias;

- ” 8) Hasts wn mdximo de! VEINTE POR CIENTO (20%) de mandarinas que no

},| - estén, bien formadas y/o que difieran del tamaiio especificado yfo que no

“31" . alcancen el porcentaje del color tipico exigido. ’
i : ‘

i b) Hasta un'méximo de) QUINCE POR CIENTO (5%} de mandarinas que pre-

] o * senten manchas o alteraciones de la piel causadas por enfermedades o ataques

4+ . parasitarios yfo heridas superficiales no ticatrizadas, yfo descortezado alre-

. .dedor del peduncule que se excedan del SIETE Y MEDIO POR CIENTO

(7% %) de Ia superficie total de la fruta ¥ no afecten la conservacion de la
misma, y/o que excedan el atague de cochinillas (14).

De ningtin modo las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie ma-
yor, individual o en conjunto, de Ja admitida en el grado inmediato inferior
" DOCE Y MEDIO POR CIENTO (12% % ).

<) Hasta un mdximo del VEINTE POR CIENTO {20%) de mandarinas blandas,
¥/¢ que presenten manchas o alteraciones de la piel causadas por rameado
y/a rozaduras, yfo heridas profundas cicatrizadas, que no excedan del DIEZ

POR CIENTO (10%) de la superficie total de la fruta y no afecten la conser-
vation de la misma, . -

-

P S S S,

De ningiin modo las manchas o alteraciones podrin tener una Superficie

mayor, individual o en conjunto, de la admitida en el grado inmediato inferior
QUINCE POR CIENTO (154).

Las tolerancias admitidas en a) b} ¥y ¢) no podrin exceder en conjunto del
- VEINTICINCO POR CIENTO {25%) de unidades.

84+ — Grado exclusivamente para mercado interior.
A — COMUN

Se aceptardn en este grado las siguientes tolerancias:
- 2) Hasta up méximo de} TREINTA POR CIENTO (30%) de mandarinas que
no estén bien formadas y/o que difieran del (amafio especificado yfo que
no alcancen el porcentaje del color tipico exigido.

b) Hasta un miximo de] VEINTE POR CIENTO.(204) de mandarinas gue pre-
senten manchas o alteraciones de' la picl causadas por enfermedades o ataques
parzsitarios yfo heridas superficiales no cicatrizadas, y/o descartezado alrede-

* dor del pediincule que se excedan del DOCE Y MEDIO POR CIENTO
(125 %) de la superficie total de la fruta y no afecten la conservacién de la
r  Misma y/o excedan un seriv ataque de cochiaillas (14).

De ningtn modo las manchas o alteracioncs podedn tener una superficie

mayor, individual o en cunjunto, del DIECISIETE Y MEDIO POR CIENTO
(17% =} de la superficie tatal de 1a fruta.

<) Hasta un mdximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de mandarinas blandas,
y{o que presenten manchas o alteraciones de Ja picl causadas por rameado
y/o rozaduras yfo heridas profundas cicatrizadas, que no cxcedan del] QUIN-

25




o CE (15%) de la superficie total de la fruta y no afecten la conservacién

S R s miema, l

E S . ’

: . Para el mercado internc, se permiticd el envasado de frutas comprendidas entre
los NOVENTA (90) milimetros de difmetro como miximo y CINCUENTA Y

CINCO (55) milimetros como minimo.

(1]
- kb

o, De ningun modo las manchas o alteracianes podrdn tener una superficie l
" mayor, individual © en conjunto, del VEINTE POR CIENTQO (20%) de,
superficie total de 1a fruta. .

e

-

.-'_‘., “" Las tolerancias admitidas en :l) b) Y C) no podr;!n exceder en cunjumo de 92+ _ La DIRECCION NACIONAL DE FIS%LI%C[ON .Y CDMERC[ALIZACION

#°  TREINTAPOR CIENTO (30 ) de unidades. i AGRICOLE “(Departamento de Frutas y Hortalizas), determinard la escala de
. B5e —: En los cuatro grados, las tolerancias de frutas con presencia de podredumbre, i . tamafios sobre Ja base del calibre tomado en el difmetro ecuatorial de la fruta.
4. = . yjo moho yfuo con menos del QUINCE POR CIENTQ (15%) de jugy, serd comu ! 93+ — Las narani .
. .. s h : : . — jas deberdn ser empacadas dentro de fas SETENTA Y DOS (72} horas
’f’" maximo del UNO POR CIENTO (1w ) de unidades come promedio del tatpl ‘ ' de haber sido cosechadas, o de salidas de las cdmaras de desverdecimiento

CT :‘-!'_ . vontenida en_lus envases inspeccionadus en ung partida, pero en ningin caso

3o tado N+ 129, inc. .
. 24T mds del CINCO POR CIENTO (5% ) por envase individualmente consideradp. (apartado N+ 129, inc. 19)

En caso de ser desverdecidas, las naranjas deberdn ser internadas en las cdmaras,

. St_f"'" ,-";: Las mandarinas que rednan fas condiciones reglamentarias para cada grade, pego R dentro de las SETENTA Y DOS (72) horas de cosechadas.
'-lt " * gue na alcancen a tener la goloracion minima exigida, podran ser desverdecidps i
YR ¥ gnificialmente, conforms o lo establecido en ¢l Apartado Ns 129, inc. 19. 94- — La fruta de esta especie deberd presentar al momento de su embarque, un grado
oo . de madurcz apropiado. Tal grado de madurez se establecerd sobre la base de la
 -87s.-. Podrdn. transporiarse mandarinas para exporeacion en cdmaras frigorificas, sin : cantidad de juge (porcentaje) y de la relacién sélidos solubles-acidez, que se
t o pher el requisito del preenfriamicnto que se establece en el Apartado N 25, sicmpre ' @ ‘:B ' determinard de acuerde con lzs téonicas operativas previstas en ¢ apartado
" * - que no hayan transcurrido mids de DIiEZ (10) dias entre Ja fecha de empaquely © N+ 130.
gt 20 S cmburgjue al pais de destino. Las naranjas para exportacién deberin presentar un minimo de CUARENTA
Cer d . . POR CIENTO (40%) de jugo y una relacidn solidos solublesacidez de SEIS
1‘54 . _ AUNO (63 1),
‘.,’v’:_Jtv-‘&d-‘F i . ’ I Para el mercado interno, serd del TREINTA Y CINCO POR CIENTO (35%) de

3

jugo y una relacidn sélidos solubles-acidez de SEIS A UNO (62 1).

iy CAPITULO XVt !
LY . ! : :

_ NARANJA . : : 95+, .- La fruta que sc empaque debe reunir [as siguientes condiclones: estat bien desa-
) . rrollada (1), bien formada (2), sana (3), seca (4), limpia (5), firme (12), ser de
tamailo uniforme {6), y encontrarse libre de manchas (7). lesiones de distinto

origen (B), enfermedades (9), libre de cochiniilas (14) y podredumbre (10).

, ;

..

e T L
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.88°, « Envases: se utilizardin para ¢sta especic los envases 1,2, 3,4,5,6,8.9. 10,

b y 12
’ f ' ) El color tipico de la especie y variedad de que se trate, cubrird como minimo el
.89+, - Malerinles: forma en que deberin emplearse para el acondicionamiento de fla SETENTA POR CIENTQ (704} de la superficic total de cada unidad en el grade
© fruts en los envases: : ' SUPERIOR, ¢l CINCUENTA POR CIENTO (50%) en el grado ELEGIDO,
a) Las naranjas podrdn ser o no envucltas individualmente con cualquiesa de lps el CUARENTA POR CIENTO (40%) en ¢l grado COMERCIAL y el TREINTA
tipos de papel reglamentados en el apartado Ne 11, POR CIENTO (30%) en el grado COMUN,
#t -+ b)Las naranjas pudrdn acondicionarse ¢n un numere dado de unidades variable N . . . .
. de acuerdo cen ¢f tamano de §a fruta, en paquetes de polietileno u otro ma [:c 96°. — Grado para exportacion y mercada interno:
rial simular admitido por lz legislacion vigente. dentro de un envase qbe \ .
llevard impresos la totatidad de lus inscripeiones y sellos reglamencarios identi- . ﬂi\ ’3 A - SUPERIOR .
ficatorios. ) Se aceptardn en este grado lus siguientes tolerancias:
¢} Los envases podrin ser o no forrrados interiornente en los costados con a) Hasta un miximo de] DIEZ POR CIENTO (10%) de naranjas que no. estén
papel sulfito u hojas o bolsas de pulietileno, u otros materiales similures. : : bien formadas yjo que difieran del tamafie especificado y/o que no aleancen
HEET : ] : el porcentaje del culor tipico exigido. )
. ,‘ 0. — Las naranjas P'Udm“ emjmcar.se “m_m p_a‘rel ei_ mercado (_jc e"p"r,[mén tomo el : b) Hasta ur maximo del CINCO POR CIENTO (5%) de nardnjas que presenten
‘g%‘f?“‘- Hnnt_c(;nl;\, e (,:mladas L en\sd.que americano’ — es decir, un numero igual e manchas o alteraciones de la piel, causadas por enfermedades o atagues para-
. 4'}?“?‘1”—‘ u.m ades por comada alienada, o bien simplemente 4 grancl. ' sitarios yfo heridas superficiales no cicatrizadas y/o descortezado alrededor
' 91_ Lo debers - de unid | del pedinculo, que se excedan del DOS Y MEDIO POR CIENTO (2% %)
KR H;:::z.sg: ; ;gr:n:‘ar?:;tn?;za;on;??:?ta:cir:;par?:isd?d‘:; Zi?::?g:%g:‘{rg\,a de la superficie total de la fruta y no afecten la conservacidn de famisma
" & 1] C ] . . P
i o . . 5 nicia de cochinillas (14).
.6 ¥ TA ¥ CINCO (85) milimetros de didmetro, como maximo, y SESENTA (60) . ylo excedan una escasa presencia de cochinillas (14). ,
3w Y'Y milimetros, como minimo. | ) . De ningun modo las manchas o alteraciones podrin tener una superficie
P ' | ' o S mayor, individual o en conjunto, de 1a admitida en el grado inmediato inferior
Joaer o ) : CINCO POR CIENTO (5%). )
“ : 26 +
L ! 27 .
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) o, ©) Hasta un miximo del CINCO POR CIENTO (3%) de naranjas blandas v/o
E.c:f'-'}-.*_., o . guc presenien manchas o alteraciones de la corteza causadas por rumchdo
Soy-i ey wio rozaduras, y/o heridas profundas cicatrizadas, que se excedan del CINCO

' * POR CIENTG {5%) de la superficie total de la fruta y no afecten la conserva-
cion de 1= imisma

-

L

o 4.'_ - De ningin modo las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie ma-
s o yor, individual o en conjuniv, de la admitida en el grado inmediato inferior
Ee SIETE Y MEDIQ POR CIENTO (7% %).

3tz ., Las tolerancias admitidas en a), b} v ¢) no podrin exceder en conjento del D[EZ
t,‘fr *+*  PORCIENTO (10%) de unidades.
[ - |

B —ELEGIDO if

Ao . i
W Se aceptardn en este grado las siguientes tolerancias:
] i‘fw 2} Hasta un mixima det QUINCE POR CIENTO (15%) de naranjas que no e§tén
-1}‘ - bizn formadas /o que difieran del tamanto especificado yfo que no nlcaqccn
lcl poreentaje dei color tipico exigido. .

v

-

~if 7, b)Hasta un miximo del DIEZ POR CIENTO (10w} de naranjas que preseriten

S manchas o alteracicnes de Ia piel causadas por enfermedades o ataques para-

) sitarios yfo heridas superficiales no cicatrizadas, y/o descortezado alrededor

£ - del pedinculo, que excedan el CINCO POR CIENTO (5%) de la superfficie

<& v total de la fruta y no afecten la conservacion de la misma y/o que excedan un
leve ataque de cochinillas (14). r]

"De ningin modo las manchas o alteraciones podrén tener una superficie
mayor, individual o en conjunto, de iz admitida en el grado inmediato inferior
SIETE Y MEDIO (7% % ).

¢} Hasta un miximo dei DIEZ POR CIENTO (10%) de naranjas blandas y/o Lquc
presénten manchas o alteraciones de la picl causadas por rameado vjo rozadu-
ras yfo heridas profundas cicatrizadas que se excedan del SIETE. Y ML'DIO
POR CIENTO (74 %). de la superficic total de 1a fruta y no alecten Ia conser-

Heru - vacion de Ja misma. i

De ningin modo tas manchas o ‘.ﬂteracwnes pedrdn tener una satpul‘c:e
"mayor, individual o en conjunto, de Ja admitida en el grado inmediato inferior
DIEZ POR CIENTO (10%). |

Las telerancias admitidas en a), b) y c) no podrdn exceder en conjumoideI
QUINCE POR CIENTO (15% }de unidades.

C —~ COMERCIAL
Se aceptardn en este grado tas siguicntes tolerancias:

"1+ a) Hasta un-miximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de naranjas que no cﬁtén

o bien formadas y/o que difieran del tamafio especificado y/o que no aleanren

T el porcentaje del color tipico exigido.

. I+ . b)Hasta un miximo del QUINCE POR CIENTO {15%) de naranjas que presen-
' .l tent manchas o alteraciones de la piel causadas por enfermedades o ataques

[T, parasitarios yfo heridas superficiales no cicatrizadas, y/o descortezadas ajre-
i tr, . dedor del pedinculo gue se excedan del SIETE Y MEDIO POR CIENFO
Ve (7% %) de la seperficie total de la frura y que ne afecten la conservacidn de
' la misma, y/o que excedan el ataque de cochinillas (14).

« De ningin medo las manchas o alieraciones podrin tener una superf]cie
. mayor, individual o en conjunto, de Ja admitida en el grado inmediato jfe-
rior DOCE Y MEDIO POR CIENTO (12% %), i

Sk et e B it} el 13 gl s i i e, il AR . e e P o

¢) Hasta un mdximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de naranjas blandas
yfo que presenten manchas o alteraciones de la piel causadas por rameado,
vfo rozaduras /o heridas profundas cicatrizadas, que se excedan de] DIEZ
POR CIENTOQ (10%) de la superficic total de la fruta y no afecten la conser-
vacidn de la misma.
De ningin modo las manchas-omalteéraSionss pidrdn tener una superficie
mayor, individual o en conjunto, de ia admitida ¢n el grade inmediato inferior
QUINCE POR CIENTO (15%).

Las tolerancias admitidas en a), b} y ¢} no podrin exceder en conjunto, del
VEINTICINCO POR CIENTO (25%} de unidades.

Grado exclusvamente para mercado interior,

A — COMUN
Se aceptardn en este grado las siguientes tolerancias:

a) Hasta un miximo del TREINTA POR CIENTO {30%) de naranjas que no
estén bien formadas yfo que difieran del tamafio cspecificado, y/o que no
alcancen el porcentaje del color tipico exigido.

b) Hasta un miximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de naranjas que presen-
ten manchas o alteraciones de la piel causadas por enfermedades o ataques
parasitarios y/o heridas superficiales no cicatrizadas, yfo descortezado ulre-
dedor del pedunculo que se excedan del DOCE Y MEDIOQ POR CIENTO
(123w} de la superficie total de la fruta y no afecten la conservacion de la
misma y/o que excedan un serio ataque de cochinillas (14},

D¢ ninglin modo, las manchas o alteraciones podrin tener una superficie
mayor, individual o en conjunto, del DIECISIETE Y MEDIO POR CIENTO
{17% ) de la superficic total de la fruta.

¢) Hasta un miximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de naranjas blandas
y/o qite presenten manchas o alteraciones causadas por rameado, y/o rozadu-
ras, yfo heridas profundas cicatrizadas, que se excedan del QUINCE POR
CIENTO (15%) de la superficie total de la fruta y no afecten la conservacidn

. de la misma.

De ningin fnodo las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie
mayor, individuai o en conjunto, del VEINTE POR CIENTO (20%) de la.
superficic total de la fruta.

Las tolerancias admitidas en a), b) ¥ ¢} no podrin exceder en conjunto del
TREINTA POR CIENTO (30%) de unidades.

En los custro grados la tolerarcia de frutas con presencia de podredumbre
yfa moho y/o con menos del QUINCE POR CIENTO (15w) de jigd, serd
¢como minimo de] UNO POR CIENTO (1%) de unidades como promedio del
total contenido en los envases inspeccionados en una partida, pero en mingin
caso mas del CINCO POR CIENTO (5%) por envase individualmente con-
siderado.

Las naranjas que rednan Jas condiciones reglamentarias para cada grado, pero que
no alcancen a tener la coloracién minima exigida, podrdn ser desverdecidas arti-
ficialmente conforme a lo establecido en ¢l apartado N- 129, inc. 19,

— Podrdn transportarse naranjas para la exportacion en cdmaras frigorificas sin el

requisito del preenfriamiento que se establece en ¢l apartado N+ 25, siempre
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que no hayan transcurrido mis de DIEZ (10) dius entre la fecha de empnque Los que s destinen al mercado interno tendrdn un TREINTA POR CIENTO i -

P .
ek

7 adr o ¥ SY embarque al pais de destino. \ it : (30%) de juge y una relacién sokidos sotubles-acidez de CUATRO Y MEDIO
CPSTMG 4 : ' AUNO(4% al).
RELY TP ' ! :
a - - ' 108e, — La fruta que se empaque deberd reunir las siguientes condiciones: estar bien
R S : CAPITULO XVII o desarroliada (1), bien formuda.(2), sana (3}, seca (4),Timipia (5), firme (12),
Voggnte o o S h . - o | . ser de tamafio uniforme (6} y encontrare libre de: manchas (7), lesiones de
. POMELO . . E : distinto origen (8), enfermedudes (9), libre de cochinillas (14) y podredumbre
gt L ' 4o j (10).
, ‘:.i 101« — Envases: sc utilizardn para esta especie los envases 1,2, 3,4, 576, 8,9, 10, 11 ¢ : El color tipico de la especie y variedad de que se trate cubrird como minimo
S y 12, ! ‘ ‘ N ¢l SETENTA POR CIENTO (70%) de la superficie total de cada unidad en el
ok . . grado SUPERIOR, el CINCUENTA POR CIENTQ (50% ) en ¢l grado ELEGIDQ,
.+ 102+, — Materiales: forma en que debesin emplearse para el acondicionamiento de la | ' ¢l CUARENTA POR CIENTO (40% ) en ¢l grado COMERCIAL y el TREINTA
R fruta en Jos envases: . POR CIENTQ (30%) en el grado COMUN.
i a) Los pomelos podrin ser 0 no emvueltos individualmente con cualquiery de l . ; e rarior-
w: .. . lostiposde papel reglamentados en el apartado No il. ' 109+ - Grados para exportacidn y mercado interior:
.+ 7+ b)Los pomelos podrin acondicionarse en un niimero dado de unidades, variable Y A — SUPERIOR
» de acuerdo con el tamafia de la fruta, en paquetes de pelictieno u otroyma- @ na Se aceptardn en este grado {as siguientes tolerancias:
o 3o ferial similar admidido por la legishicion vigente, dentro de un eavase lque 2) Hasta un mdximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de pomelos que no estén
[ Udc:a:':.;. in:pr'esos la totalidad de las inscripciones y sellos reglamentarios " bien formados yfo que difieran del tamafio especificado y/o que no alcancen
. } idenhificatorios. e! porcentaje del color tipico exigido.
-, %" - "¢} Los envases podrin ser o no forrados interiormente en los costades con papel i : d ¢
- -‘|. -~ sulfito u hojas o bolsas de polietileno, b otros materiales siilanes. | b) Hasta un miximo det CINCO POR CIENTO (5%) de pomelos que presenten

rn , manchas o alteraciones de la piel causadas por enfermedades o ataques para-
. . i | sitarios y/o heridas superficiales no cieatrizadas y/o descontezado alrededor

‘;jl_03." = Los pomelos podrin empacarse tanto para el mercado de exportacidn como cl del pedinculo, que se excedan del DOS Y MEDIO POR CIENTO (2% %)
PN a,?;“ 4. .interno en camadas —“empague americano’— es decir, en nimero igual de uni- de Ia superficic total de la fruta y que no afecten la conservacidn de la misma,

dades por camada, alternada, o bien, simplementg a grancl. y/o que excedan una escasa presencia de cochinillas (14). De ningiin modo

vy X . . las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie mayor, individual o
104=, ~ Los envases deberdn marcarse con el mimero de unidades que contengan. Para en conjunto, de la admitida en el grado inmediato inferior CINCO POR
;. la exportacion se permitird ¢l envasado de frutas cormprendidas entre los CIEN- CIENTO (5%).
* TO DIEZ (110) milimetros camo miximo y OCHENTA {30) milimetros como .
""" minimo. Para el mercado interior se permitind el envasado de frutas comprendi- ¢) Hasta un méximo del CINCO POR CIENTO (5%) de pomelos blandos y/o
das entre los CIENTO CUARENTA (140) milimetros coso miximo y SETEN- _ Que presenten mancias o alteraciones de la piel causadas por rameado, y/fo

rozaduras yfo heridas profundas cicatrizadas, que se excedan del CINCO

# 5o TA (70) milimet inimo.
. (70) milimetros como minimo | POR CIENTO (5%) de ia superficie 1otal de la fruta v no alecten 1a conserva-

105, _ ' ' . 5 ¢idn de la misma. De ninglin modo las manchas o alteraciones podrin tener
) k};g:ggfﬁl?gc;ﬁiﬁ::}d?i:;ItzfA;L:;ZOAnaS?S)ngt?ﬁfﬁgﬁ;liﬁﬂod}: una superficie mayor, individual o en conjunto, de fa admitida en ¢ grado
: tamafios sobre la base del calibre tomado en el dismetro ccuatorial de la frota. w f’a inmediato infecior SIETE Y MEDIO POR CIENTO (7% %).
P d : : Las tolerancizs admitidas en a}, b} y ¢) no podrin exceder cn conjunto, del
L -!106?.“—- Los pomelos deberdn ser empucudos dentro de las SETENTA Y DOS HORAS DIEZ POR CIENTO (10% ) de unidades,
© o e (72) de haber sido cosechados o de salidos de las edmars de desverdecimicnto
.o - f(apartado Ne 129, inc. 19). B — ELEGIDO
‘j 1t En el caso de ser desverdecidos, las pomelos deberdn ser internados en|las : Se aceptardn en este grado las siguientes tolerancias:
Lohat cAmacs dentro de las SETENTA Y DOS HORAS (72} de cosechados. i 3) Hasta un mximo del QUINCE POR CIENTO (15 ) de pomelos que no estén
' bien f dos y/o que difi del tarnadio especificado, yfo que no alcancen
+ #107+ - La fruta de esta especie deberd presentar, al momento de su empaque’ un grido c;?orzer:::je ;eﬁl’/é’ol‘i‘: 'fpl"::-r:iigidm pe yloq ]

PRI de madurez apropiado. Tal grado de madurez se establecerd sobre a base dg la i L .

‘v i ¢ v cantidad de jugo (porcentuje} v de la relacién sdlides solubles-acidiz que|se ! b} Hasta un maxmw‘del DIEZ P(_)R CIENTO (10%) de pomelos que presenten
R determinard de acuerdo con las técnicas operativas previstas en el apartgdo ‘ .rgrtzjn_chas 0 alhtcrgnfoncs dcfla_ ;lnzl ?usga:tasiz;;%; fnfjromg:::oism; z:jtsq;reesdﬁr;r-
Lo N- £30. Los pomelos para exportacién contendrdn como minima, ¢ TREINTA . ‘ .8 ‘“““-)’fol Lridas super ":’as[ ;‘CISCOIPO C.IENTO ) do 1 ko
“ 7o 400 Y CINCO POR CIENTO (35w) de jugo y una relacién slidos solubles-acidez : : ) de:alpzdulncru othue Sc ?:cleda? € ]smg M ;1 C mim( ;;) uce : ::epdcarn:i.n
e ek de CINCOAUNO (S a 1). ‘ : ' T tolai de la fruta y no afecten acol <l »¥ioq -

r
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e s s s WS n i o i



<L leve ataque de cochinillas (14). De ningin modo fis manchas o ulteracignes

s

-

| -f}:“;. i8 - podrdn tener una superficie mayor, individual o en conjunto, de lu admjtida
) en el grado inmediate inferior SIETE Y MEDIO POR CIENTO (7% %).

) - ¢} Hasta un maximo del DIEZ POR CIENTO (10%) de pomelos blandos | yfo
#9d K- que presenten manchas o alteraciones de la piel causadas por rumeado, y/o

a ‘5 o rozaduas, y/o heridas profundas cicatrizadas, que se cxcedan del SIETE
. % v Y MEDIO POR CIENTO (7% w) de la superficie total de fa fruta y no :l.fc!cten
©ov e Jacomservacidn de la misma. De ningén modo las manchas o alteracipnes
o podran tener una superficie mayor, individual o en conjunto, de ia admjtida
v g, enel grado inmediato inferior DIEZ POR CIENTO (10%). '
P DY . :

4 £7 83 & [as tolerancizs admitidas en a), b} ¥ ¢) no podrdn exceder, en conjunte) del
- éf"";:‘ QUINCE POR CIENTO (15%) de unidades. o

v i e b . .

: C — COMERCIAL o .

; Se aceptardn en este grado las siguigntes tolerancias:

R a) Hasta un miximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de pomelos que no
. estén bien formados yfo que difiersn del tamaiio especificado, y/fo que no
o alcancen el porcentaje del color tipico exigido.

{ . b} Hasta un miximo del QUINCE POR CIENTO (15%) de pomelos que|pre-
T 1 - . Senien manchas o alteraciones de la piel causadas por enfermedades o atagues

parasitarios yfo heridas superficiales no cicatrizadas, yfo descortezado altede-

dor del pedinculo y que excedun del SIETE ¥ MEDIO POR CIENTO (7!". w)
de la superficie total de la fruta y no afecten la copservacion de fa misma,

o ©  y/oque excedan un alaque de cochinillas (14). |

1 .7 . DOGE Y MEDIO POR CIENTO (125 %),

« v D¢ npingén modo las manchas o altcraciones podrin tener una superficie

mayor, individual o en conjunto, de 1o admitida en el grado inmedinto inl't;’.rior

..

. i ™ " ¢} Hasta un miximo del VEINTE POR CIENTQ (20%) de pomelos blanldos,

TS

Bt . Yy

+ ' 1100 - Grado exclusivamente para mercado interno:
o P

yfo que presenten manchas o alieraciones de la piel causadas por rameado,
yfo rozaduras vfo heridas profundas cicatrizadas. que ng excedan del ]Zl)IE?.
“» POR CIENTQ (10=) de 1a superficic iotal de la fruta y ne afecien la conser-

. vacion de ia mjsma. |

.

% De ningdn modo las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie
“+ mayor. individual o en conjunto, de la admitida en ¢} grade inmediato inferior
iR - % QUINCE POR CIENTO (15%).

“Lus tolerancizs admitidas en a), b) y <) no podrin exceder, en conjuntal del
VEINTICINCO POR CIENTO (25%) de unidades.

Eosoa

; A = COMUN
g . Se aceptarin en este grado las siguientes tolerancias:
a) Hasta un mdximo det TREINTA POR CIENTO (30%) de pomelos que no
estén bien formados yf/o que difieran del tamnafio especificado, y/o que no
- alcancen el porcentuje dal cotor tipico exigido, : ; |
+b) Hasta un miximo del VEINTE POR CIENTO (204} de pomelos que prasen-
ten manchas o alteraciones de la piel causadas por enferrnedades o aragues
X parasitarios, yfo heridas superficiales no cicatrizadas, yfo descortezado alre-

. -dedor del pedinculo que se excedan del DOCE Y MEDIO POR CIENTO

= {125 %) de la superficie {ota! de la fruta y no afecten ja conscrvgcién de la
misma yfa con fuerte ataque de cochinillas (14}, i

.

De ning.tin modo las manchas o alteraciones podrin tener una superficie
mayor, individual ¢ ¢n conjunto, del DIECISIETE ¥ MEDIO POR CIENTO
(i7% %) de ta superficie total de a fruta.

¢) Hasta un miximo del VEINTE POR CIENTO (20%) de pomelos blandos, .

y/o que presenten manchas o alteraciones de la piel causadas por rameado,

y/o rozaduras, y/o heridas profundas clentrizadds, que se excedan del QUIN-

; CE POR CIENTO (15%) de la superficie total de la fruta y no afecten la con-
servacién de la misma. '

De ningw_fm _n_mdo las manchas o alteraciones podrdn tener una superficie
k . mayor, individual o en conjunto, de! VEINTE POR CIENTO (20%) de la
! ) superficie total de la fruta.

j Las tolerancias admitidas en a), b} y ¢} no podrdn exceder, en conjunto. del
TREINTA POR CIENTO (30%) de unidades. e

har

111+ — En los CUATRO (4) grados, la tolerancia de frutas con presencia de podredum.
bre y/o {ngho, y/o con menos del QUINCE POR CIENTO (15%} de jugo, serd
como miximo del UNO POR CIENTO {I%) de unidades como promedio del

W'B total contenido en los envases inspeccionades en una partida, pero en ningin
case mas del CINCO POR CIENTO (Sw%) por envases individualmente con-

siderado,

112=. — Los pomelos que relnan las condiciones teglamentarias para cada grado, pero
que no alcancen a tener la coloracidn minima exigida, podidn ser desverdecidos
artificialmente conforme a lo establecido en ¢l apartado Ne 129,inc. 19,

113¢. — Podrin transportarse pomelos para exportacién en edmaras frigorificas sin el
requisito del preenfriamiento que se establece en el apartado Ne 25, siempre que
no hayan transcurride més de DIEZ (10) dias entre la fecha de empaque ¥ su
embarque al pais de destino.

CAPITULO XVIIi
DE LOS ENVASES

114, — _Los envases que se empleen para Ja fruta destinada a la exportacién y al mercado
_ mnterno, serdn confeccionados con cualquier material, debiendo satisfacer los
‘a siguientes requisitos: ser nuevos, secos, limpios, resistentes, que no transmitan
olor ni saber al contenido, que permitan una adecuada conservacién de 1a merca-

deria y (aciliten su manipuleo y comercializacién,

115, — En los envases de madera se establece una tolerancia det UNO POR CIENTO
(1%) para las medidas de luz interna. La madera cinpleada deberd ser de espesor
suficiente para evitar la deformacién o rotura de los envases.

Los envases‘de cartdn corrugado, serdn construidos de acuerdo con la norma
IRAM (Instituto Argentino de Racionalizacidn de Materiales) N* 33.079 y las
que se establezean cn el futuro.

116 — Los envases de cartén commugado tipo “‘telescépico” podrdn ser asegurados con
braches de metal, colocados en la parte inferior de los costados y cabezales,

“F17. — ENVASE N | Estandar o Cubito. Para todas las especies. Medidas de luz inters
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gl oo na: large CUATROCIENTOS DIEZ (410) milimetros; ancho DOSCIENTOS SE-

o Y UTENTA (270) milimetros y alto DOSCIENTOS SETENTA (270) milimetros,
S Este envase serd confeccionado en maders, ya sea maciza o en ablillas, agiome-
r** 4oad0 rado, debobipada, terciada y/o pldsticos adecuados, con espesores tales que con-

&th.x ficran seguridad 3 su contenido,

"'""‘1 Podrd tener una tapa de iguales materiafes, Se utilizard tanto en el mercad

. ATERE o como en la exportacion. !
. q. . .

B

©118% - ENVASE N- 2 Coja de carton “Telescopica’. Para todas las especies. Mcri das

©y de luz intemmu: largo CUATROCIENTOS DUECISEILS (416) milimetros; ancho
DOSCIENTOS SETENTA Y UN (”TI)milimetros y alto DOSCIENTOS SESEN-
,TA (260} milimetros. Este envase serd confeccionado en carton corrugadoigon

" tapa telescopica del misino material y de consistencis taf que conficra sepuridad
a su contenido en condiciones normales de uso y cstibaje. Se utilizard tanto para
¢l mescado interno como para exporiacion.

e

i],19- o, ENVASE Ne 3 San Martin, Para todas las especies. Medjdas de luz interna. largo

QUINIENTOS CINCUENTA Y CINCO (555) milimetros; ancho T RESCIENTOS

. wr DIEZ (310) milimetros y alto DOSCEENTOS (200) milimetros. Este enyase

. ’ serd confeceionade en madera maciza, o cn tablillas, aglomerado, debobinada,
: terciada y/o plisticos adecuados.

s Podrd ser o no plegable con bisagras plisticas o metdlicas o alambres di_spuc:stm

.4 adecuadamente. Sus espesores serdn tales que confieran seguridad 2 su conteni-
do. Podri tener o no tapa de los mismos materiales. Se urilizard tanto para el
mercada interno come en la exportacion. f

120' - FN\’ASE N+ 4, Para todas las especics, Medidas de fuz interna: largo CUAT}RO
“wr- i CIENTOS NOVENTA Y CINCO (4925} milimetros; ancho TRESCIENTOS DIEZ
' (310) milimetros v alte TRESCIENTOS DIEZ (310) milimetros, Este emasc
contendrd en su interior nueve halsas de un peso neto de DOS (2) kxlcg,rasnus
b cada una. !
Este envase podrd confeccionarse con madera maciza o en tabliflas agiomer do,
Jebabinada, terciads y/o plisticos adecuados. Sus espesores serdn los indicddos
nurs conferir seguridad al contenido. Deberd tener tapa de los mismos materia-
P ] tes. Se utilizard tanto en ¢l mercado interno como en la expurtacion,

121e. — ENVASE N- 5. Bolsa, Para 1odas las especies. De cualquier forma y medida,icon
"t. . «tun contenido nete de DOS (2} kilogramos. Este envase podrd conleccionarse
] en hilo, algodda, polietilenc o cvalquier otro matenial adecuado que no tranSmi-
.4 ta olor ni sabor a la fruta. Su uso serd como tal, en el mercado interno y para la
exportacidn cuando se empagque en el ENVASE Ne 4.

122:. - ENVASE N= 6. Bolsa, Todas lus especies menos mandarina. De cualguier forma
% o r o medida con un contenido neto de DIEZ (10) a VEINTE (20) kilogramgs de

fruta. Deberi confeccionarse en hilo, algodon, polietileno o cualquicr jutro
2. nou wmaterial adecuzdo que no transmita olor ni sabor a la fruta. Su wtilizacidnserd
s6lo para el mercado intemo.

" La bolsa de VEINTE (20) kilogramos se identificard en las planilias de cmpagite
como 6 A. .

S e
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,_‘3"‘{ 123+, " ENVASE Ne 7. Cart6n Telescopica. Para mandarina. Medidas de luz intgma:
large CUATROCIENTQS TREINTA Y OCHO (438) milimetros; ancho BOS-
CIENTOS SETENTA Y SEIS (276) milimetros y alto CIENTO VEINTICINCO
(125} milimetros
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Serd confeccionado en cartdn corrugado de caracterfsticas que aseguren su con-
tenido. Tapa telescépica del mismo material. Se usard en el mercado interno y
fa cxportac:bn

ENVASE N- 8. Para todas las especies, Medjdas de luz intema: largo QUINIEN-
TOS (500) milimetros: ancho TRESCIENTOS (300) milimetros y altc NOVEN-
TA (50) miimetros, Serd confeccionado en madera maciza o en tablillas, aplo-
merado, debobinada, terciada yfo materal plistico adecuado, con espesores
tales que conficran seguridad al contenido. Conformard un lio de CUATRO
{4) envases superpuestos, llevando tapa solamente ei superior, unidos por flejes
metdiicos o plisticos. Se usard en el mercado interno y Ja exportacién.

ENVASE N+ 9, Para todas las especies, Medidas dz luz interna: largo CUATRO-
CIENTOS TREINTA Y DOS (432) milimetros; ancho DOSCIENTOS SETENTA
(270) milimetros y alto DOSCIENTOS CUARENTA Y CINCO (245) milime-
tros. Estard confeccionado en cartén corrugado con tapa; de una solz piezs,
en espesores adecuados a su contenido. Se usard Gnicamente en el mercado
interno.

ENVASE N- 10. Para todas las espe;:ies.lMedidas de luz interna: argo CUUATRO-
CIENTOS DIEZ (410) milimetzos; anche DOSCIENTOS SETENTA (270)
milimetros y alto CIENTQ TREINTA Y CINCO (135) milfineiros.

Se confeccionard en madera muciza o en tablilas, aglonerado, debobinada,
terciada y/o plisticos adecuados, en espesores que assegurcn eb contenido. Se
utilizurd tanto en el mercado interno como en la exportacién. Este envase
podri acondicionarse en forma supsrpuests de DOS (2), formando un lio me-
diante flejes metdlicos o pldsticos, en cuyo case el fondo del envase superior
sirve de tapa af inferor, evitando ese elemento al mismo. Cuando se utilice
esta dltima variante, en la planilla de empague se declarrd como 10 A.

ENVASE Ne 11. Para todas las espectes. Medidas de luz interna: largo CUATRO-
CIENTOS TREINTA Y DOS {432) milimetros; ancho DOSCIENTOS SETENTA
(270) milimetros y alto DOSCIENTOS SETENTA (270) milimetros.

Se confeccionard en cartén corrugado con caracteristicas adecuadas a su conte-
nido. Tendré una tapa tipo telescopica. Su uso serd para el mercado interno y
fa exportacidn.

ENVASE N- 12. Plegable o Bruce Box. Para todas las Especies. Medidas de luz
interna: largo CUATROCIENTGS DIEZ (410) milimetros; unche DOSCIENTOS
SETENTA (270) milimetros y alto DOSCIENTOS SETENTA (270) milimetros.
Serd cunfeecionado en madera maciza o en tabliias, aglomerado, debobinada,
terciada y/o plisticos adecuados, con espesores tales que confieran seguridad a
su contenido,

Teudrd tape del mismo material. Su plegado se hard mediante alambres dispues-
tos adecuadamente o bisagras pldsticas o metdlicas. S¢ utilizard para el mercado
interno y la exportacién.
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. e (2) BIEN FORMADA: Es ia fruta que presenta Ja forma caracteristica de la va-

Y

[ +(3) SANA: Significa que la fruta no presenta enfermedades o afecciones de

PN en ¢l envase.
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i 129- — (1) BIEN DESARROLLADA Es la fruta .que ha alcanzado €] tamafio minimo
* para su comercializacién, aungue la misma no haya adquirido el mdximg de
R desarrollo

Ve
e

redad, pudiendo ofrecer pequefias desviaciones. A los efectos de su imerpreta-

cién, se adoptard el critcric de admitir dichas desviaciones y achatamiciios

en forma creciente y progresiva, segun los grados de seleccidn.
tals

origen parasitario, infeccioso o fisiogénico.
- (4) SECA: Es la fruta que no se cosech6 himeda por luvia, niebla, rocio, etc.,

J ..+ ¥ que ya recolectada, se ia preserva de dichos inconvenientes hasta el momento
del empaque.

=N

. (5) LIMPIA: Es la fruta en buen estado de higiene, libre de tierra u otroslresi-
duos adheridos.

(6) TAMARQ UNIFORME: Significa que 1a fruta contenida en un mismo ernvase
+*  presenta un tamafio similar.

A los efectos de aplicar Jas tolerancias establecidas en cadu uno de los grados de
seleccién para las distinias especics contempladas, s¢ considerarin no uniformes
aquellas unidades que excedan en un tamafio en mds 0 ¢h MENAs del espemfcudo

(7) MANCHAS: Son las alteraciones en Ja coloracion normal de la piei (epicur-
. *_ pio)delafruta, debidas a causas o agentes diversos.

*+ . (8) LESIONES DE DISTINTQ ORIGEN: Se zplica a los dafios que se presdntan
en Iz fruta, sean elios de origen mecdnico; o producidos por insectos, grinizo
4 otros agentes.

(9) ENFERMEDADES: Son tus alteraciones que se manifiestan en la frutapro-
ducidas por afecciones de vrigen parasitario, infeccioso o fsnogémcu

|
. {10) PODREDUMBRE: Alteracidn que presenta la fruta afectada por desco npo-
sicién parcial o total, :

(11) COLOR: Se refiere a !a coloracién tipica que adquiere la fruta de act crdo
. .- con la especie, variedad y zona de produccion, cuando ha alcanzado su punto
6pt1.mo de rcco]g.ccnén y se refiere tanta al coler fundamental o de fondo, domo
el superpuesto que pueden presentar algunos frutos,

1
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{12) FIRME: Tal como se aplica a pomelos y naranjas, significa que la fruta no
es blanda, marchita o fofa; aplicado a las mandarinas indica que el endocarpio
se encuentra turgente. aunqgue la piel no se halla adherida al mismo.

(13) HERIDAS: Refiriéndose a los dafios que se pmducen en la fruta bajo la
forma de.depresiones mds o menos sérias, debidas & deficiencias en el embalaje o
por el inadecuado trato que ha sufrido la fruta en los envases a través de los
distintos manipuleos.

{14) PRESENCIA DE COCHINILLAS: La cantidad de cochinillas permitidas
cn las frutas de las diversas especics para los distintos grados de seleccidn serd
la siguiente;

GRADQ SUPERIOR: Con escasa presencia de cochinillas.

GRADQ ELEGIDO: Con leve ataque de cochinillas.

GRADO COMERCIAL: Con ataque de cochinillas.

GRADO COMUN: Con serio ataque de cochinillas.

A los efectos de detesminar 1a cantidad de cochinillas en cada fruta, se dividird

a &sta en OCHO (8) “CAMPOS™, los que se obtiencn del trazado de CUATRO
(4) meridianos, equidistantes entre si sobre las mismas.

LIMONES: De un didmetro ectatorial no menotr de SESENTA Y CINCO (65)
milimetros.

MANDARINAS De un duimetro ecuzatorial no menor de SESENTA Y SIETE
(67) milimetros,

NARANJAS: De un didmetro ecuatorial no menor d¢ SESENTA Y DOS (62)
milimetros.

" POMELOS: De un didmetro ecuatorial no menor de NOVENTA Y CINCO

(95) milimetros.

Para dichos tamaifios de fruta, la cantidad permitida de cochinillas serd la siguien-
te para cada grado:

SUPERIOR: Con UNA (1) cuchiniffa por campo (OCHO (8) en total) pero no
mids de CINCO (5) cochinillas en un mismo campo. .

ELEGIDO: Con TRES (3} cochinillas por campo (VEINTICUATRO (24) en
total); pero no mds de NUEVE (9} cochinillas en un mismo campo.

COMERCIAL: Con SEIS (6) cochinillas por campo (CUARENTA 'Y OCHO (48)
en total); pero no mds de DOCE (12) cochinillas en un mismo campo.

COMUN: Con DOCE (12) cochinillas por campo (NOVENTA Y SEIS (96) en
total); pero no mis de DIECIOCHO (18) cochinillas en un mismo campo.

Para los tamafios de didmetros mencres de los que se especifican seguidamente,
la cantidad permitida de cochinillas serd la que para cada grado se detalla:
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LIMONES: De up didmetro ecuatorial menor de SESENTA Y CINCO (65)
mitimetros.

MANBARINAS: Le un sianera coaatorinl menor de SESENTA Y SIETE (67)
e pos.

SOARANIAS e disimetro ecuatonial meuor de SESENTA Y DOS (62)

mibneitsg.

POMELOS. De an disbmetm couzstorial nsenor de NOVENTA Y CINCO {95)
anlancLros,

SHPUIROR: Con UNA (1} eochinilla por campo (OUHO (8) ¢n total): pero no
mas de TRES (3) cachinillag en un mismo cunipo.

ELEGIDD: Can NOS (23 cochinillas par campo (DIECISEIS (16) en total), pero
an mide de SEIS (6) cochinilias en un misma canipo.

COMERCEAL: Con CUATRD (4) cochinillas por campo (TREINTA Y DOS (32
an twaby pere noomds de NUEVE (9) cochinillas en un mismo campa.

COMUN: Con OCHO (&) cochinillas por campo (SESENTA Y CUATRO (643 en
total): pero no mas de DOCE (12) cochinillas en un misino campo.

En o grado SUPERICOR se iulerardn unas pocas cochinillas. ya sean grandes o
pequeras sitwadas alrededor de la base del pedinculo.

o lns grados ELEGIDG, COMERCIAL v COMUN. no se considerardn las cochi-
nillas en un drea no mayor de VEINTE (20) milimetros de didmetro alrededor
del pedincula o en las paredes del hneeo del mismo.

En cf caso «de que las cochinillas excedan del nimero establecido en cada trula,se
contemplardn las tolerancias previstas en el inciso b) de cada grado de sebeccion.

(153 DESCARTYE: Se considerara Iruta de descarte, Ta sobrante de una partida
limpiz, clusitiesda segin grudos de seleceion y tainaiio yue presente defectos de
forma colar, 1amaiio, estado de madurez, fesiones. manchas, plagas yfo enferme.-
dades  cochimllas, putreiiceion, ete., en v intensidad tal que ai superar tole-
rncias admitidas no permita sy inchusion en ninguno de lus grados de sefeccion
previstos para ka especie de gue se trate, bacidndola inapta para su comercializa-
cion al estade Fresco.

{16) FRUTA EMPACADA: Sc considera con esta denominacion 2 las fruws
fimpias. tratadas o no con aditivos. clasificadas sepuin grados de seleccién y tama-
fios, empacadas de acuerde con el sistema de “cmpacue americano *, en ndmero
imual de unidades por canadas allernadas. ¢ identificadas para su posterior
cxpediciom y comercinlizacion.

{17) FRUTA ENVASADA A GRANEL: Se considera con esta denominacion
a las Crutas limpias, tratanas o ne con aditivos, clasilicadas segén grados de selec-
cion v tamafios. empacadas ¢ identificadas, pevo que se colocan en los envases
sin presentar 2l sistema de “empaque americono™ (en cumadas alternadas con
imual nimera de unidoades).

{18) FRUTA A GRANEL: S entiende con esta denominacion a las frutas sin
limpizr. ni seleccionar, ni tamadar, ni idemiificar, es decir, que se encueneran

9
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130°. —

tal como se recolectan de la planta y que se transportan en cualquier 1ipo de en-
vases o “‘container”’ apropiado, hasta los lugares o locales de empaque para pro-
ceder a su acondicionamiento, previo a la expedicién para se comercializacidn.

{(19) DESVERDECIMIENTQ: Este procedimiento se poded emplear pira elimi-
nar el color verde de la piel {flavedo) de la fruta cuando €sta haya alcanzado
un estado de madurez adecuado, y consistird en el iratamiento de la frita
en cimaras con atmésfera que contengan gas etileno durante el tiempn necesario
y en condiciones de humedad y temperatura apropiadas.

A los fines de la determinacion det porcentaje de jugo y de la relacién sdlides
sohubles-acidez de la fruta fresca, a que se hace referencia en la presente regla-
mentacién, deberd seguirse la siguiente metodologia:

Porcentaje de jugo: Se extraerd con un exprimidor manual el jugo de na menas
de VEINTE (20) mitades de la fruta en estudio. Se procede luego al enlado del
jugo utilizando un colador redondo de DIEZ (10) a DOCE (12) centiwetros
de didmetro, de malla metdlica de aproximadamente UN (1) milimetro de
separacién entre alambres.

Se mide el jugo resultante en un vaso graduado y sc obticne el dato en centi-
metros clbicos.

El porcentaje de jugo se cstablece multiplicando por CIEN (100} los centimetros
cibicos de jugo vy dividiendo ese producto por el paso total de las frutas de la
muestra.

Ejemplo:
Centimetros ciibicos de jugo de la muestra: . ... .. ... e 8300m?
Peso total de las DIEZ {10) frutas de la muestra;, . . .. ... ... .0 2.080 grs.
930 x 100
= 4471w
2080

Sélidos solubles-totales: £l jugo obtenido se mezcla bien, se vierle en una probe-
ta de CIEN centimetros ciibicos (£00) y se introduce el sacarimetro (densime-
tro especial para soluciones azucaradas) diéndole un pequefio movimiento de
rotacidn para que al detenerse permanezca en el centro de la probetay no tenga
contacto con las paredes de la misma.

Al introducir el sacarimetro se derrama un poce de jugo que siempre es conve-
niente, por otra parte, para eliminar la espuma.

Las lecturas se deben hacer siempre manteniendo el ojo al nivel de la superficic
plana del liquido y no en la parte superior del menisco que se forma alrededor
del cuello del instrumento.

Por altimo Ia lectura debe corregirse de acuerdo a la temperatura del jugo.
A Jos efectos respectivos se registra la temperatura mediante el termdmetro
adjunto al densimetro o colocando un termémetro graduado para grados cent-
grados hasta que la columna mercurial permanezca estacionaria.

Si la temperatura ¢s de VEINTE GRADOS CENTIGRADOS (20<C) y es 1a que
fleva e] densimetro, no se¢ corrige, se registra 1a marca observada.

Pero § se registran temperaturas menores, es necesario rebajar 0,05 por cuda
arado menor de VEINTE GRADOS CENTIGRADOS (20C), y si se registran




temperaturas mayores de YEINTE GRADOS CENTIGRADOS (ZU40) se debe
aumentar 0.05 por cada grado mayor de esa temperatura.

Se agrega tabla para la correccion de las lecturas en sacarimetros graduados a
YEINTE GRADOS CENTIGRADOS (20:C).

Temperatura Se rebaja en Tempesatura Se aumeniaen
19=C 0,05 21C 0,05
18C 0,10 22 0,10
17C 0,15 23C 0,15
16:C 0,20 23-C 0,20
15<C 025 25<C 025
14C 0.30 26<C 0,30
13<C 0.35 27C 03s
12:C 0,40 28C 0,40
Ejemplo:
Lecturadensimetro . . ... ... ... .. e 8,70° Brix
Temperaturaregistrada. .. .. ... ... ... L 17:C
Correcciénsobretabla . . . .. ... ... ... .. e - 0,15
JSélidossolubles. ... o 8,55

Para obtener datos mds precisos es conveniente trabajar con temperaturas cer-
canas a VEINTE GRADOS CENTIGRADOS (20-C).

Acidez: Se miden DIEZ CENTIMETRQS CUBICOS (10 ¢. ¢.) de jugo con una
pipeta teniendo cuidado de efectuar correctamente el enzase, los que se colocan
en un Erlenmeyer de DOSCIENTOS CINCUENTA CENTIMETROS CUBICOS
{250 ¢ c¢.) de capacidad y s¢ agrege agua destilada, mds o menos unos CIEN
CENTIMETROS CUBICOS (100 c.c.) y unas gotas de solucidn alcohdlica de
fenciftaleina al UNO POR CIENTQ (1% ) como indicador.

Se liena la burets con solucion de hidréxido de sodio normal décimo hasta que
el liquido queda frente al CERO (0): se titula el jugo dejando caer lenianienie
{a solucién sobre ¢l Erlenuneyer que centiene ¢l mismo y agitando permanenie-
mestte hasta Ja aparicidn de un color resado persistente.

Se leen Jos centimetros cdbicus de hididxido de sodio normal décimo gastados
que muitiplicades por el faclor 0,064 nos da la acidez expresada en deido ¢itrico
anhidro que hay en DIEZ CENTIMETROS CUBICOS (10 c. c.) de jugo:

Ejemplo:

¢ c.de NaOH gastados. . ... e 128

N
10

12,8 % 0,064 « 0,81 de acidez.

Relacion silidos solubles-acidez: Pars establecer esta relacidn se dividen los sdli-
dus tatales hallados per la acidez determinada:

w

131-. -

132= —

133 —

134% —

135e. —

Selidossolubles. . ... ... . 855
Acidez. . . ...l e e e e 0381
Relacion 88 « AL o o i e e e e e 10,55

La relacién 1: 10,55 indicaria que por cada parte de dcido corresponden 10.55
de sélidos solubles,

CAPITULO XX
DE LAS FACULTADES ORDINARIAS

El SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y
COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas),
cuando €] mejor comercio de la fruta asi lo requiera, estd autcrizado a regla-
mentar los grados de seleccion, mareriales, envases y sistemas de empaque, para
1as especies no consideradas en la presenta reglamentacion.

El SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRODUCCION Y
COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas),
queda facultado para aprobar en forma experimental, o en cardeter definilivo,
otros envases y sistemas de empaque que signifiquen incorporur veniajas iec-
nolégicas yfo econémicas, como asimisme, dejar sin efecto el uso de cualquiera
de los envases v sistemas autorizados.

El SERVICIO NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA PRGDUCCION Y
COMERCIALIZACION AGRICOLA (Departamento de Frutas y Hortalizas),
estd autorizado a reglamentar las condiciones minimas que deberdn cumplir
las frutas destinadas a la industria, para e! mercado interno o la expaortacidn.
Asimismo, queda autorizado a reglamentar las caracteristicas y modulidades
del transporte y enfriamiento, en todo aguelle que no haya sido contemplado
en la presente reglamentacion,

El Departamento de Frutas y Hortalizas, diagramard, preparari e imprimird
los facsimiles de los distintos formularios, planillas, caracteristicas de las leyen-
das y sellos identificatorios, etc., necesarios para cumplimentar todos los requi-
sitos administrativos y técnicos, consecuentes de la aplicacion de las normas
contenidas en la presente reglamentacidn.,

CAPITULO XX
DE LAS FACULTADES EXTRAORDINARIAS
Cuando circunstancias o situaciones imprevistas excepeionales, justificaren plena-
mente la adopcion de medidas urpentes en salvaguardiz de legitimos intereses

fruticolas y que propugnen lu agilitacidn del proceso comercializador, siempre
que ¢n cllo ro estén comprometidas las condiciones de calidad, sanidad y conser-
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LIZACION AGRICOLA, estd avtorizado a disponer, ad-referendum de i Supe-
rioridad las medidas que estime mds adecuadas, aunque las mismas s¢ aparten de
las presentes normas reglamentarias,

Con el fin de evitar una diversa interpretacidn, en Jos alcances de la o las medidas
a disponer, la DIRECCION NACIONAL DE FISCALIZACION Y COMERCIA-
LIZACION AGRICOLA, dictard una disposicién, en la cual se puntualizardn
en Jos considerandos la o las circunstancias que motiven la adopeién de medidas
extraordinarias,

En su parte dispositiva, se precisardn las medidas a tomar, sus determinadaos y
estrictos alcances y ¢l tiempo de su vigencia si asi correspondiere.
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Fruta - almacenamiento previo al empaque . 5
Fruta de “rancho” - condiciones 33
Fruta - transporte a granel 7
G .
Grados de seleccion {exportacién y m. interior) . 9
Guia de Libre Trdnsito para empague de frutas
fuera de la zona de produccion T
H
Habilitacion de lugares o locales de empaque 22
I
tdentificaci6n de la mercaderia - rétulos -
leyendas y sellos de exportacién 14
Identificacion de la mercaderia - impreso de identificacion
y sellos para ¢l mercado interior 14
identificacion de las partidas previa al empaque 56
Industria Argentina (leyenda en rétulo y envase) 14
Industria Argentina (leyenda en papel sulfito) i1
Infracciones " 56
Infracciones - labrado del acta- 56/57
Infracciones - descargos (plazos) 58
[nfracciones - levantamiento de la intervencién 59/60
Infracciones - sanciones 61
Iniciacion de cosecha ) ' 2
Inscripeién - registras de inscripeién 1
Tnscripeion de establecimicntos de empaque 1
Inspecciones - forma de realizarlas (muestreo) 41
Inspeccion de plantaciones 35
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Inspeccitn en frigorificos

Inspecciones en puertos de embarque

Inspecciones (organismos y agentes intervinientes) -

Inspecciones - solicitud de embarque

Inspecciones - solicitud de embarque (fruta preenfriada)

Inspecciones de fruta para “rancho”, encomienda postal
internacional, y equipaje de pasajeros

Intervencion de partidas

L
Leyenda “Industria Argentina™ en rotulos y envases
Leyenda “Industria Argentina™ en papel sulfito
Leyendas retacionadas con aditivos
Limén
Locales de empaque - asignacién del nimero de orden
Locales de empagque - condiciones que deben reunir
Locales de empaque - declaracién anual sobre su ubicacidn
Locales de empaque - habilitacidn
Locales de empaque - presentacion de rétulos para envases

M
Madurez - indices
Madurez uniforme en ftutas
Mandarina '
Muteriales de empagque - condicioncs que deben reunir
Mercado Exterior - rotulos, leyendas y sellos
Mercado Interior - impreso de ide**firacién y sellos

N
Naranja
Nuevos envases - aprobacidn
Nuevos sistemas de empague - aprobacidn

o
Obligaciones y responsabilidades de tas firmas que
intervienen en ¢l proceso de empaque

Paises limitrofes - exportacion

Papel sulfito de envoltura individual

Planillas de declarzcién jurada de empaque mensual

Plantaciones - inspeccion

Partida - definicién

Pomelo -

Preenfriamiento previo al embarque

Preenfriamiento - excepciones

Preenfriamiento - temperatura antes del embarque

Porcentaje de jugo, sélidos solubles, acidez,y
relacion sdlidos solublesfacidez - determinacion

Productos terapéuticas (accién residual)
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at
“Rancho” - condiciones que debe reunir la fruta
Recharos - causas
Rechazos - identificacion de envases inspeceionados
Rechazos - leyenda “‘No apta para axportacién”
Rechazos - suspensidn transitoria de embarque
Rechazos - registros
Rechazos - su reconsideracion
Reempaque - mercado inferior
Registros de inscripeién - Personas, Firmas y
Entidades que se dedican a:
Empaque de fruta citrica fresca
Almacenamiento cn frio
Remitos - puertos de embarque
Repaso - mercado interior
Rétulos - presentacidn
Rétulos - mercado exterior
Roétulo - fijacion e inscripcion
Rétulos - tajas de cartén corrugado
Rétulos - color segiin grade de seleccion
Rotulos superpuestos

8

Sanciones - infractores

Seleccion - grados (exportacion y mercado interior)

Sellado de envases - momento de efectuarlo

Sello - clave {exportacidn)

Seltos de identificacion de mercaderia para mercado interior

Solicitud de inspeccion de embarques

Solicitud de inspeceion sanitaria de fruta para “*Rancho”,
Encomienda Postal Internacional, y equipaje de pasajeros

T
Tamano unifotme de la fruta
Temperatura de preenfriamiento antes del embarque
Transporte de la fruta cosechada. hasta el lugar de empaque
Transporte a granel de Ja fruta
Trangporte de Ja fruta a los fugares de emharque
Transporte de la fruta para el mercado interior
Transporte de fa fruta al exterior
Transporte de la fruta u los paises de destino
Transporte de la fruta por via aérea
Tratamiento himedo
Tratamiento himedo {excepeién)
Tratamiento himedo - productos utilizados
su aprobacion g inscripcion
Tratamiento himedo - obligatoriedad
Tribunai Técnico de Apelacidn

Via afrea - transporte
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