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NOTA:

Tanto las bases de 1la ihgenierfa del proyecto como el ta
mafio del mismo ha surgide de la presentacidn realizada a
la "Cooperativa Frigorifica de productos Cidrneos Matane-

gra Ltda." por la firma "Equipamiento Industrial S.A."

L.a distribucién y medidas sanitarias, han sido autoriza-

das por SENASA segdn nota del 15 de abril de 1980 referi
da al expediente N° 101191/79,
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4. Ingenieria del Proyecto
4.1. Proceso de fabricacitn

Descripcifn del procesc. PLANO NP 1

La hacienda pasa del DESEMBARCADERO (0), que cuenta con dos niveles para fa-
cilitar la evacuacién simultdnea de los dos pisos del camién, al CORRAL' DE
RECEPCION (Q), donde se efectuard una primera inspeccidn, en caso de haber
sospecha de enfermedades infecto contagiosas, se destinara la tropa del co-
rral de AISLAMIENTO (R), donde los animales que presenten la enfermedad se-
rén destinados al sacrificio en la SALA DE NECROPSIA (RR) o en la SALA DE
FAENA DE URGENCIA (S) segln las caracteristicas de la enfermedad. El resto
de la tropa se podri, segﬁn 1o determine la inspeccién veterinaria, sacrifi-

car en la sala de faenas al final del dia.

$i la sospecha se refiriera a enfermedades no infecto contagiosas, se cuenta
para estos animales con el CORRAL DE OBSERVACION (T), donde se podrda determi
nar fehacientemente la existencia de contusiones, quebraduras, etc., en cuyo

caso el animal afectado se sacrificari en la sala de faenas de urgencia.

Los animales caidos se transportan directamente desde el desembarcadero de’
hacienda en una zorra a la SALA DE FAENAS DE URGENCIA (S), donde previa ins-
pecci6én seradn sacrificados. Para ello ésta ha sido equipada con un CATRE (S1),
- MESADA CON PILETA,(SZ) de acero inoxidable, ESTERILIZADOR DE SERRUCHO (S3),
LAVAMANOS CON ESTERILIZADOR DE CUCHILLOS (S4) y MANGUERA-(S5) con mezclador
de vapor y CAMARA FRIA (S6) para depositar res, cabeza y visceras hasta que la
inspeccién veterinaria determine su destino final. Los cueros son transporta-
dos al departamento correspondiente en el edificio principal de fabrica me-
diante la ZORRA (S7) con tapa y debidaménte identificada que se guérda y lava
en el LAVADERO (S8) exclusivo para ella, cubierto y con su propio desague.

Se han proyectado los VESTUARIOS DE EMERGENCIA (89) y VESTUARIO DE NECROP_
SIA (RR13) provistos de inodoro a la turca, ducha, lavamanos, agua fria y
liente, banco para cambiarse y percheros independientes para ropa sucia y
limpia.
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De los vestuarios se accede directamente al local de trabajo pasando por el
PASO (S10) y/o (RR14) provisto de filtro sanitario y lava botas.

Los -animales que han sido declarados aptos por la inspeccibén pasan por la
BALANZA- (U) para ingresar por la MANGA (VI) a los (ORRALES DE ESPERA (W) que

se han dimensionado para una faena diaria de 1.000 animales.

Los corrales de espera estidn equipados con comederos y bebederos indepen-
dientes de acuerdo a la reglamentacitn vigente y tienen cubierta metalica

al igual que la totalidad de.mangas, canales de observacidn, espera y desem-
barcadero, que se han marcado en los planos con linea punteada.

Se ha previsto la posibilidad de aumentar la superficie de corrales en una
segunda etapa, dejandose para ello un drea de reserva indicada en el plano

general.

Después de la permanencia reglamentaria en los corrales de espera, los anima-
les serin conducidos hacia la zona de noqueo en 1a'planta baja del edificio
principal de fdbrica a través de la MANGA (V2).

Los animales muertos en el camidn o en el corral de aislamento, se destina-
rdn en todos los casos y previa inspeccidn a la SALA DE NECROPSIA (RR), que
ha sido equipada con un CATRE (RR1) desde donde los animales son elevados
mediante el APAREJO y MONORIEL (RRZ) hasta la boca del DIGESTOR (RR3). Com
pletan las instalaciones una MESADA CON PILETA (RR4), un LAVAMANOS CON ESTE-
RILIZADOR DE CUCHILLO (RR5), un ARMARIO METALICO (RR6) para utensilios y fras
cos, y uma MANGUERA (RR7) con mezclador de vapor, la ESCALERA (RR8) sirve pa-
ra acceder a la ZONA CRUDA (RR9} del digestor que se encuentra totalmente se-
parada de la ZONA DE COCIDO (RR10}. |

El digestor permite introducir por su boca un cordero entero y ser esteriliza-
do a 125°C y 1 1/2 atmésfera de presién, retiradndose la grasa en un tambor
que se lleva al depbsito de grasa del local de decomiso del edificio princi-

pal de fabrica.
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Para el transporte de animales se cuenta con una ZORRA (RR11) con tapa y de-
bidamente identificada que se guarda y lava en el LAVADERO (RR12) exclusivo

para ella.

Tanto la emergencia como cada una de las zonas de la necropsia cuentan con
extractores de aire protegidos con persianas anti-insectos,de accionamiento
automitico que asegufan un minimo de 3 (tres) renovaciones horarias del ai-
re de cada local y FILTROS SANITARIOS (FS) en los accesos de cada local que

a su vez se ha protegido con un techo en voladizo.

PLAYA DE FAENA:

Plano N2 2

Como hemos dicho, los animales llegan al edificio principal de fabrica por
la MANGA(V2) e ingresan siempre en planta baja,al CORRAL DE MANEA (1), donde
se-las manea vy engancha en la NORIA ELEVADORA (1.1) que las presenta ante
el PALCO DE NOQUEO (1.2), donde luego del noqueo eléctrico se efectfia el DE-
GUELLO (1.3), recibiéndose la sangre en la BATEA (1.4), que esti cubierta

por una reja.

La res siempre colgada es elevada por la noria a través de la RAMPA (2), tra-
'yecto en el cual se completa el desangrado, recibiéndose la sangre en una CA-
NALETA (2.1) impermeable y con reja que cubre todo el trayecto de la noria

elevadora.

La sangre asi recogida es bombeada por cafierias desde la BATEA (1.4) hacia
el DEPARTAMENTO DE SANGRE (2.2) donde se acumula en el TANQUE PULMON (2.2.1)
para luego ser desnaturalizada en el TANQUE SANCOCHADOR (2.2.2) desdeiel que
se cargari directamente en camiones,para retirarla del establecimiento en

forma diaria, de circulacidén incomestible.
Plano N2 3

En la ZONA SUCIA (3), ubicada en el primer piso, la res pasa automiticamente
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de 1a NORIA (1.1) al RIEL (3.1) donde se moverd por gravedad para llegar

al PALCO DE GARREADO DE 1a PATA (3.2) y efectuar la TRANSFERENCIA DE MANEA

A ROLDANA (3.3), éstas son de doble gancho de acero inoxidable y corren
sobre €l RIEL DE TRABAJO (3.4),1las maneas retornan al corral de maneas por
el RIEL DE MANEAS (3.5). Luego, y siempre por gravedad, la res es presen-
tada para el GARREADO de 2a. PATA (3.6}. Las patas son enviadas al departa-'
mento correspondiente en planta baja mediante el TUBO DE PATAS (3.7). ‘

Cuando exista presuncién de aftosa, las pezufias seran revisadas en la ME-
SA DE INSPECCION (3.8) (esto a pesar de ser zona libre de aftosa), en caso
de que se confirme la sospecha, las patas se enviaran al digestor por el
TUBO DE DECOMISO (3.9).

A continuacidn el animal es enganchado por las manos en el BALANCIN (3.10) en-
carrilado en el RIEL MUERTO (3.11) que permite el deslizamiento de los balan-
cines para facilitar el CUEREADO DE BRAZUELO Y CUELLO (3.12) y el CUEREADO

DE PECHO Y DESENGANCHE (3.13), una vez libre el balancin retorna para ser
usado nuevamente, previo paso por el ESTERILIZADOR DE BALANCINES (3.14).

Siempre colgado de las patas se procede a CORTAR MANOS Y CUEREAR VERIJA
(3.15) tirindose las manos al CONDUCTO (3.16) que las lleva al departamento
de planta baja.

Se sigue con el CUEREADO DE BARRIGA Y PALETA (3.17), HACER CULATA Y GARREAR
ANCAS (3.18) y por tiltimo BAJAR EI CUERO (3.19) que se tira al CONDUCIO DE
CUEROS (3.20) para enviarlo al departamento en planta baja.

Como Gltima tarea en la zona sucia se procede a lavar la res descuereada en
el GABINETE LAVADOR (3.21} a presién mediante picos spray para ingresar a
la ZONA INTERMEDIA (4) por la TRONERA (4.1) que impide el paso de personal

entre zonas.

En la zona intermedia se SEPARA 1A CABEZA (4.2) que es lavada interior y ex-
teriormente a presi6n en el LAVADOR DE CABEZAS (4.3) disefiado de tal forma
que no permita salpicaduras, colocdndose por Gltimo en un CABALLETE (4.4) es
pecial con bandeja inferior en la MESA DE VISCERAS (4.5) para su posterior
inspeccién.
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La noria se eleva para permitir que la res quede sobre la mesa de visceras
sin tocarla, facilitando higiénicamente‘las tareas de ATAR ESOFAGO Y ABRIR
PECHO (4.6}, EVISCERAR Y ATAR CULATA Y VEJIGA (4.7) depositandose las visce-
ras separadas en una BANDEJA PARA PANZAS Y TRIPALES (4.8) y una BANDEJA PA-
RA CORAZON, HIGADO y PULMON (4.9).

Ya eviscerada, la res siempre colgada de la noria pasa por el LAVADOR DE
SEROSAS. (4.10) dotado de agua a presién, antes de llegar a la INSPECCION
VETERINARIA (4.11) presenténdose a ella simultidneamente con las visceras
correspondientes ya que la moria estd coordinada en su avance con la mesa

de visceras.

La inspeccién cuenta con una llave del tipo golpe de pufio que detiene ins-

tantineamente el funcionamiento de ambas simultdneamente.

Si la res es declarada apta se dirigie a la ZONA DE TRANSFERENCIAS (4.12) y
sus visceras son enviadas a los departamentos de elaboraci6n en planta baja
nediante 1os CONDUCTOS DE CORAZON, HIGADO y PULMON (4.13); CABEZAS (4.14);
TRIPALES (4.15) y PANZAS (4.16).

Las bandejas de la mesa son lavadas en el retorno, evitdndose asi la acumu-
lacién de agua de lavado en ellos. La limpieza se efect@a por 1lluvias de
agua a presién producida por baterias de cafios de acero inoxidable con per-
foraciones de 15 mm; el primer lavado se produce apenas las bandejas han
quedado boca abajo y es de agua fria, en la punta opuesta de la mesa, antes
de volver su posici6n de trabajo, se lavan con agua a 857C, y por {iltimo se
rocian con ague fria para enfriarlos antes de su nuevo uso.

Cuando la inspecciéh veterinaria determine el decomiso, todas las visceras
en forma conjunta se vuelcan al CONDUCTO DE PANZAS DECOMISO (4.17) que cuen-
ta con tapa revatible de acero inoxidable y la res es llevada desde el palco
de transferencia hacia la REINSPECCION (5) por el RIEL (5.1) para ser manda-
da al digestor por el CONDUCTO DE DECOMISO (5.2} que tiene tapa de acero ino-

xidable y extractor de aire conectado a su boca.

5i la inspeccién requiere mayor detenimiento el animal es enviado al SECTOR
DE RE-INSPECCION (5.3) y las visceras son colocadas en una bandeja y pasa-
das por la TRONERA (5.4) a la MESA DE INSPECCION (5.5).
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$i el exdmen lo hace necesario, la res y sus visceras son depositadas en la
CAMARA (5.6).

En el caso que el exdmen dictamine aptitud, volverd la res al palco de trans-
ferencia y sus visceras a través de la tronera a la playa para ser volcadas
en los conductos ya nombrados, para su envio a los departamentos de elabora-

cidén.

Las bandejas usadas para la reinspeccién de visceras, una vez vacias se co-
locardn en el GABINETE ESTERILIZADOR DE BANDEJAS (5.7) que tiene puertas ha-
cia ambos lados y sirve de depSsito de las mismas.

En el paico de transferencia, las reses se cuelgan del RIEL (4.18) en rol-
danas, que estdn depositadas en el RIEL DE ACOPIO (4.19) que es abastecido -
desde el LAVADERO DE. ROLDANAS (6) que cuenta con (6.1) TANQUE CALEFACCIO-
NADO para el lavado con solucién alcalina,(6.2) TANQUE PARA ENJUAGUE DE ROL-
DANAS, (6.3) TANQUE PARA LUBRICADO, (6.4) APAREJO Y MONORIEL para movimiento

de las perchas con roldanas a lavar.

La noria cuenta en su retorno con un ESTERILIZADOR DE GANCHOS (4.20), para
la limpieza de &stos antes de volver a ser usados.

Antes de salir de la zona intermedia la res se PROLIJA y SACAN RIRONES

(4.21), siendo estos-enviados al departamento de menudencias por el CON-
DUCTO DE RINONES (4.22) y a continuacidén ingresa al GABINETE DE LAVADO (4.23)

donde es lavado a presion.

En la ZONA LIMPIA (7) se RETOCA y TIPIFICA (7.1), PESA (7.2) y REVISAN (7.3)
usdndose el tramo de RIEL PULMON (7.4) para regular el envio de las reses
terminadas a planta baja automiticamente encarriladas en la NORIA DESCENSO-
RA (8.1) que baja dentro de la RAMPA (8).

En todos los puestos donde se realicen operaciones con cuchillos, sierras o

cualquier otro fitil de trabajo que se halle en contacto con el animal o sus
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subproductos ée han previsto LAVAMANOS CON ESTERILIZADORES (LE), los lava-
manos tienen agua caliente a 40/45°C con accionamiento a valvula de rodilla
y jab6n 1iquido y toallas de un s6lo uso, los esterilizadores tendrin agua
a 85°C. En ambos casos la provisifén de agua tendrd temperatura constante e
- instantfnea, no teniendo ﬁue esperar a que se caliente el agua al accionar
las véalvulas. Esto se logrard mediante el disefio de la red de provisidn de

agua en forma de anillo cerrado.

Tanto los lavamanos como los esterilizadores y cualquier otro equipo en
contacto con los animales o sus visceras serdn construidas en acero inoxi-
dable. '

.EXPEDICION
Planc N° 3

Las reses llegan en la NORIA DESCENSORA (8) a la CAMARA DE OREO (9) donde son
ENFAROLADAS (9.1), devolviéndose las roldanas al lavadero en el primer piso

en el retorno de la noria atadas en racimos.

La sala de oreo se ha climatizado para tener una temperatura ambiente de 0/5°
C y tiene una capacidad de 90 faroles o sea 720 animales.

Los faroles'empleados son del tipo doble cruz con'capacidad para 8 animales

cada uno y se han dimensionado para que no se toquen unos con otros.

Las reses destinadas a consumo seran despéchadas en forma casi inmediata
desde la PLAYA DE ABASTO CONSMO (J), mientras que las destinadas a trinsi-
to federal, después de una permanencia de aproximadamente 2 horas en la pig
ya de oreo serdn remitidas, siempre en faroles a través de la ANTECAMARA
(10) a las CAMARAS DE ENFRIADO (11} y (12) cada una con capacidad para 85
faroles o sea unos 6380 corderos por cimara. Se ha pensado ei acopiar unos
1400 animales para poder hacer envios en camiones refrigerados que cuentan
con una capacidad de aproximadamente 14 toneladas cada umo. El despacho se
efectla por la ANTECAMARA (13) que da a la PLAYA DE CARGA TRANSITO FEDERAL
(K).
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de 6 a' 8 horas serdn pasados a la ANTECAMARA (14) para ser ”vesﬁ“s;ﬁu=¢*?”'
una bolsa primaria de polietileno y finalmente envuelto en estoquinete de
polipropileno, y siempre en faroles, congelados en los TUNELES (15) o (16)
que tienen una temperatura de aproximadamente -30/-35°C y estimandose 40

horas como periodo de congelacifn.

Cada tiinel tieme capacidad para 44 faroles o sea 350 reses que es lo esti-
mado como faena diaria con ese destino de tal forma que el ciclo de 8 ho-
ras de faena + 8 de oreo + 40 horas de congelamiento + 4 horas entre vesti-

do, carga y descarga nos deja un resto de 4/8 horas para limpieza § varios.

" Una vez congeladas, las reses son pasadas por la ANTECAMARA 7 él DEPOSI -
TO DE CONGELADO (18) con capacidad para 350/400 toneladas, donde son estiba-
das sobre pallets para evitar el contacto con el piso, desde donde serdn
despachadas por las troneras de la PLAYA DE EXPORTACION (L}.

Todos los puntos de carga antes mencionados se encuentran protegidos de acuer
do a la reglamentacién con un techo de 5 metros de ancho y las puertas y tro-

neras cuentan con cortinas de aire.

Los faroles usados tanto en transito federal como en exportacién serdn lleva-
dos al LAVADERO DE FAROLES (10.1) donde serdn lavados a presifn antes de

volver a ingresar a la camara de oreo para iniciar un nuevo ciclo.

Las reses destinadas a cortes de exportacifn permanecerin en la cémara de
oreo en un lapso minimo de 6/8 horas para ingresar luego a la DESPOSTADA (19),
.donde se harin los cortes en RIEL (19.1) quedando cuando correspondan las car

casas suspendidas de los rieles que los descargardn en el TOBOGAN(19.2).

Los cortes serdn terminados de trabajar en las MESAS (19.3) que en una pri-

mera etapa serdn fijas, con mesada y estructura de acero inoxidable.

Los cortes acabados serdn colocados en la CINTA (19.4) que los fransportaré
hasta la MESA DE EMBOLSADO (19.5), desde donde luego de ser envieltos en
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polietileno serdn pasados por el TOBOGAN (19.6) al LOCAL DE ENCAJONADO (20)

La cinta que transporta los cortes serd de neoprene sanitario blanco con

estructura de acero inoxidable, contando con un lavador en el retorno.

Las grasas y huesos remanentes del charqueo serin depositados en la CINTA
DE GRASA (19.7)que esdecaracteristicas similares a la de cortes, transpor-
tard grasa y hueso a la GRASERIA INCOMESTIBLE (21) a través de la TRONERA
(19.8). '

En el plano se han indicado los ESTERILIZADORES DE CUCHILLOS (ES) y LAVA-
MANOS (LM) similares a los previstos en la playa de faenas.

Eh el localde ercajonadolos cortes son recibidos en la MESA (20.1) donde
serdn ENCAJOMADOS(20.2)en cajas que llegan por el TOBOGAN DE CAJAS (20.3),
para luego ser PESADOS (20.4), ZUNCHADOS (20.5) y colocados en CARROS (20.6).

Tanto la despostada como el encajonado sehan climatizado,dimensionando los

~ equipos para obtener una temperatura ambiente de 10°C.

Los carros con capacidad para 20 cajas cada uno en 10 estantes de 2 cajas,
tienen estructuras de hierro galvanizado y son llevados a través de la an-
tecdmara a los TUNELES DE CONGELADQ (23) o (24) que se han proyectado para
12 carros cada uno o sea 4/5 toneladas que cubren con algin exceso las 350

cabezas diarias destinadas a cortes exportacion.

Se han previsto, como dijimos, 2 tfneles, dado que se estima un tiempo de

congelamiento de 40 horas.

Una vez cumplido el congelamiento se pasa por la ANTECAMARA (25) al DEPOSI-
TO DE CONGELADO (18) donde se estibardn en pallets (5 cajas en planta por 7
en altura y 3 pallets superpuestos).

Por (ltimo queremos.sefialar que las CAMARAS DE ENFRIADO (11) y (12) desti-
nadas en principio a trénsito federal serdn equipadas y calculadas tantos

equipos como aislaciones para doble propbsito, enfriado-congelado, de tal
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forma que si en determinado momento se necesita trabajar mayores volUmenes
para exportacién se puedan usar para congelado, con lo cual se obtiene una
versatilidad total en los programas de produccidn.

DEPARTAMENTO CABEZAS (26)

Las cabezas se reciben por el conducto (4.14) directamente de playa.

En la MESA DE LENGUAS (26.1) se casa esta para pasarla a la LAVADORA (26.2)
desde la cual y por tronera se depositard en la BATEA (26.3).

Los sesos'luegd de pasar la cabeza por la HACHADORA (26.4) se terminan en
la MESA DE SESOS (26.5) para acumularlos en la MESA (26.6) para su venta.

Los huesos son retirados en ZORRAS (Z) por la circulacién incomestible hacia

la graseria incomestible.

DEPARTAMENTO DE MONDONGUERIA (27)

El paquete de panzas es recibido por el CONDUCTO (4.16) directamente de pla-
ya, para pasar a la MESA DE DESARMADO Y DESBOSTADC (27.1) que cuenta con re-
jilla para escurrimiento y desague independiente con cierre sifénico, luego
el mondondo y el cuajo son pasados a la BOCHA DE LAVADO GRUESO (27/2) para
llevarlos a las BATEAS DE ACUMULACION (27.3) que funcionan como pulmén para
la LAVADORA (27.4) desde la cual se mandan a la MESA DE PROLIJADO (27.5) y
por troneras pasar a la zona limpia del departamento donde se acumulan en

la BATEA (27.6) para luego COCINARLOS (27.7) vy ENFRIARLOS-(27.8) y final-
mente depositérlos en los TANQUES DE ACUMULACION (27.9) y (27.10).

DEPARTAMENTO DE TRIPERIA (28)

S6lo se trabajardn tripal y chinchulines, envifindose el resto en la ZORRA
(Z) a la graseria. Las tripas llegan al departamento por el conducto
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(4.15) y como equipo se ha puesto una MESA DE ORILLADO (28.1), BATEA (28.2),
MESA DE LAVADO. (28.3), MESA DESCEBADO (28.4), MESA DE VIRADO (28.5), MAQUI-
NA DE LAVADO (28.6), MESA DE LAVADO y PREPARADO DE CHINCHULINES (28.7).

Los restos de grasas se enviarin también en la zorra(z).

En 1la zona limpia tenemos uma BATEA ACUMULACICON CHINCHULINES (28.8} y una
BATEA DE TRIPAS (28.9), recibiéndose chinchulines y tripas a través de tro

neras.

DEPARTAMENTO MENUDENCIAS (29)

Por el CONDUCTO (4.13) se reciben directamente de playa las menudencias ovi-
nas de las que se procesardn {nicamente corazén e higado, que una vez lim-
pios en las MESAS (29.1) y (29.2) se pasan por la tronera a la MESA (29.3).

Por el CONDUCTO (4.21) se reciben los rifiones que trabajados en la MESA (29.4)
se pasan por la tronera a la MESA (25.3).

El resto de los menudos asi como los restos de la limpieza se sacan en la
ZORRA (Z) hacia la graseria.

DEPARTAMENTO DE PATAS (30)

Las patas se reciben desde la playa por el CONDUCTO (3.7) en la BATEA DE
ACUMULACION (30.1) para ser llevadas en el CANASTO (30.2) con el MONORIEL
(30.3) a la SANCOCHADORA (30.4) y pasarlas a la BATEA DE ACUMULACION (30.5)
para alimentar desde ella la LAVADORA (30.6).

Una vez terminadas se pasan por la tronera a la BATEA DE ACUMULACION (30.7).

Todos los departamentos de elaboracidén hasta aqui descriptos seran ventila-
dos en forma mecdnica, con sus equipos dimensionados para producir 4 reno-
vaciones horarias, con filtros de aire y malla antiinsectos de material ino-

xidable en sus extremos.
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Las menudencias ya terminadas, como hemos visto, han quedado depositadas en
la zona limpia de los departamentos, desde donde en zorras o bandejas son
retiradas, para llevar las destinadas a consumo al DESPACHO DE MENUDENCIAS
(35), desde donde se cargardn a camién por la PLAYA DE MENUDENCIAS CONSUMO
(H), mientras las que no se comercialicen en el dia, serin depositadas en la
CAMARA DE MENUDENCIAS CONSUMO (36) provista de ESTANTERIAS (36.1).

Las menudencias destinadas a exportacifn han sido envueltas en polietile-

no en la zona limpia de los departamentos y se colocarin en bandejas en el
TUNEL DE MENUDENCIAS (37), desde donde wna vez congeladas se llevardn al LO-
CAL DE ENCAJADO DE MENUDENCIAS (38) donde se DESMOLDAN (38.1), ENCAJAN (38.2)
PESAN (38.3), SUNCHAN (38.4) y se estiban sobre pallets en el DEPOSITO DE ME
NUDENCIAS EXPORTACION (39) con capacidad para 15 toneladas, desde donde se
despachardn por la PLAYA DE MENUDENCIAS EXPORTACION (X).

Las bandejas una vez desmoldadas son introducidas en el GABINETE ESTERILIZA-
DOR (38.5) donde son lavadas con agua a 85°C. Este gabinete es a su vez de-
pésito pasador ya que tiene puertas también hacia la circulacién de zona 1im-

pia.

Las cajas 1llegan al local de encajado por el TOBOGAN (38.6)} que sirve tam-
bién como acumulacién.

La limpieza de zorras se efectfia con agua caliente a presién en el LAVADERO
DE ZORRAS (31.1) adyacente al gabinete lavador de bandejas, asegurindose asf
que todo elemento en contacto con las menudencias serd lavado antes de vol-

Ver a usarse.

GRASERIA INCOMESTIBLE (21)

Tenemos tres puntos de llegada de los materiales a procesar en este depar-
tamento, desde‘lafdespostada y a través de troneras se reciben en la ZORRA (21.1
grasa, en la ZONA DE ACUMULACION (21.2) se reciben los huesos y desde la
circulacifn incomestible se reciben los restos y deshechos de los departa-

mentos de produccién.
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Los huesos alimentan la TRITURADORA (21.3) y desde la batea (21.4) se ali-
mentan con los huesos triturados y otros matériales, mediante el TORNILLO
(21.5) el MELTER (21.6), completan las instalaciones el PERCOLADOR (21 73,
la ROSCA (21.8) que alimenta la PRENSA (21.9), la ROSCA (21.10) que abaste- |
ce al MOLINO y ZARANDA (21.11).

El sebo pasado por el TANQUE REFINADOR (21.12) es bombeado a los TANQUES DE
ACUMULACION (21.13) dotados de calefaccitn desde donde se cargarin los camio

nes que retiran el sebo del establecimiento.

Los s6lidos triturados se pesardn en la BALANZA (21.715) y se EMBOLSARAN (21.14)
para en esa forma retirarlos de la fibrica desde la PLAYA DE CARGA DE GRASE-
RIA INCOMESTIBLE (N).

CUEROS (33)

Son recibidos directamente de playa por el CONDUCTO (3.20) en- la PILETA DE

ACUMULACION (33.1) para ser desgrasados en la MESA (33.2), retirdndose ésta
en ZORRA (Z) hacia la graseria, mientras que los cueros se colocan sobre el
CARRO (33.3) para ser retirados del establecimiento en forma inmediata.

DECOMISOS (34)

El local de digestor como ya dijimos estid aislado de todo otro local del fri-
gorifico, contando con su propio GRUPO SANITARIO (34.1) y vestuario para el
personal que alli trabaje. '

Se ha dividido mediante un entrepiso, total en 2 zonas CRUDO (34.2) y COCIDO
(34.3) quedando la boca de carga en el sector crudo y el vaciado en el cocido.

Las reses decomisadas caen directamente al digestor por el CONDUCTO (5.2),
mientras que las visceras lo hacen a la MESA (34.4) para 1ueg0 de ser lava-
das, cargadas también al digestor.
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El sebo es recogido en un TANQUE DECANTADOR (34.5), donde también sera cla-
rificado con solucién de salmuera, antes de ser elevado por la BOMBA (34.6)
al TANQUE DE ACUMULACION (34.7) para su posterior despacho desde la PLAYA
DE DECOMISO (M).
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4.2, Tecnologias existentes y disponibles. Comparacidén Técnico-econdmica

Justificacidn de la tecnologia adoptada

Las tecnologias existentes y disponibles para este tipo de industrias son
variables en funcién de la capacidad de preduccién prevista y del grado de

elaboracibn de subprdductos que se quiera alcanzar,

Al emplazar en el primer piso la playa de faenas, en tanto que en la plan-
ta baja se ubican todos 1los locales de elaboracifn de subproductos, se sim

plifican- los movimientos internos.

De esta foma, se derivan las partes (cueros, patas, menundencias, etc.)
hacia la planta baja a través de tubos de acero inoxidable que se comuni-
can con 1os respectivos locales. Es asi que se evitan cruces innecesarias

e 1inadecuados, como en el caso de decomisos.

Otra alternativa es la de mecanizar totalmente la planta medlante norias
de arrastre que aseguran el ritmo horario de produccidn, evitando a la vez

el excesivo manipuleo de las carnes.

También es utilizado en ciertos casos el cuereado totalmente mecanizado,

de gran velocidad productiva.

En el caso del matadero-frigorifico motivo de este estudio se han tenido

presente las siguientes consideraciones:

a) La capacidad de produccién solicitada.

b) La adecuacién del establecimiento a las exigencias higiénico-sanitarias
que establece la legislacidn vigente. '

¢) La necesidad de proporcionar una nueva fuente de trabajo a la poblacifn
de Puerto San Julidn.

Por los motivos expuestos se adoptd el sistema de faena con cuereado sobre

riel y en planta alta con conductos de bajada a los locales respectivos en
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primer piso. Los rieles de faena tendrin pendiente suficiente para facilitar
el movimiento de las reses por gravedad en la zona en que el arrastre no es

efectuado por noria.

El sistema de cuereado adoptado es manual por considerar antieconfmica la

utilizacidn de otra alternativa.

Para el noqueo del animal se eligid el sistema de shock eléctrico por razo-
nes humanitarias, dada la seguridad de obtencifn del estado de insenbilidad
que representa.

El sistema de refrigeracifn es por recirculacifn de amoniaco.

Han sido consultadas empresas especializadas en la fabricacién de equipos,

instalaciones frigorificas, obras civiles y .tratamientos de efluentes.
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4.3, Medios Fisicos de Produccidn

4.3.1. Terrenos, Medidas y Superficies Totales

El terreno destinado para la instalacidn del Frigorifico de Ovinos de la
Cooperativa Frigorifica de Productos (Cdrneos Matanegra Ltda. estd ubicada
en 1la ciudad de San Julidn, provincia de Santa Cruz, en un terreno de su
pr0piédad que ocupa el siguiente predio: Manzana 2, 3, 4 y 5 bis, con fren

te a la calle Gregores.

Serd destinado a la planta frigorifica una superficie aproximada de 3 hec--

tireas, quedando el resto como reserva.

4,3,2, Edificios

4,3.2.1. Aspectos constructivos

Se han cumplimentado en el proyecto la totalidad de las disposiciones del
Decreto Ley MN® 4238/68 y normas legales conexas.

A) Corrales

Todo el sector de corrales, desde el desembarcadero hasta el edificio prin
cipal de fdbrica, serd cubierto con estructuras parabdlicas metdlicas sobre
columas de cafios de acero de 4'" ¢ y cubierta de chapa galvanizada con una
altura minima de 3 metros, incluyendo mangas, corral de recepcidn, de obser

vacidn y corral de espera.
Los corrales se efectuardn con: piso de hormigdn, vallados de cafios de hie-

rro negro redondo con parantes de 50 mm de didmetro y cafios horizontales ca-
da 20 cm hasta una altura minima de 1,10 m. La totalidad de los Vallados,
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tanto en los corrales como en las mangas tendrin un zdcalo -de hormigdn ar-
mado de 20 cm de altura con bordes redondeados para impedir la salida o
salpicadura de los liquidos del piso de un corral o manga a otro o al terre

no vecino.
Las tranqueras son de construccifén similar a los vallados ya descriptos.

Los corrales y mangas serdn provistos de una red de alimentacidn de agua a
presidn para limpieza,de bebederos y comederos construidos en chapa de hierro
galvanizado de disefio sanitaric y en cantidad y medidas necesarias para cum

plimentar las reglamentaciones.

El corral de aislamiento tendrd paredes perimetrales de mamposteria; de 2,00 m
de altﬁra, revestidas con un revoque de cemento impermeable y alisado, con
dngulos redondeados en los encuentros con paredes y pisos. La cubierta serd
totalmente metdlica y con una altura minima de tres metros por lo que queda

rd en todo el perimetro un vano para ventilacin de 1 m de altura.

El piso serd de cemento con pendiente hacia el centro de forma que los liqui
dos escurran hacia una canaleta impermeable con reja abierta de hierro galva
nizado. El nivel de piso mis alto estd § cm mis bajo que los pisos adyacentes

para evitar la salida de los liquidos del local.

La puerta se construird en chapa, siendo totalmente lisa por ambas caras y
pintada con esmalte sintético previa aplicacifn de dos manos de pintura an-

ticorrosiva.
La iluminacién prevista asegura un minimo de 300 lux.

El corral estard provisto de un comedero, un bebedero y canilla para lim- -

pleza con agua a presidn,

B) Salas de llecropsia y Emergencia

Las salas de necropsia y emergencia se construirin en mamposteria y cubier--
ta de losa ceramica, revistiéndose las paredes con azulejos hasta el cielo-
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»

rraso, &ste serd de cemento aplicado sobre la losa. Los pisos y zdcalos se-

rdn de cemento alisado y la totalidad de los &ngulos de encuentro de los

distintos planos serin redondeados. Las carpinterias de puertas y ventanas,
" tanto marcos como hojas, serdn de aluminio y su disefio serd tal que asegu-

re la ausencia de builas o entrantes.

En los pisos a la entrada y salida se dispondrd un filtro sanitario con un
velo de agua con soluci6én antiséptica de renovacidn permanente mientras las

dependencias estén en uso.
Mesadas, catres y lavamanos serdn de acero inoxidable y de disefio sanitario.

Las aberturas al exterior estarin protegidas por malla antiinsectos de mate

rial inoxidable y fdcil remocién para la limpieza.

Los equipos sanitarios anexos tendran caracteristicas constructivas simila-
res y estén equipados con inodoro a la turca, ducha, lavamanos con acciona~-
miento a vdlvula de rodilla y banco y percheros diferenciados (para ropa 1im

pia y sucia).

Los lavaderos de zorras estdn integramente revocados en cemento alisado con
dngulos redondeados. ' '

Los pisos de los locales tienen pendientes minimas del 2% hacia el centro
de los mismos para asegurar que los liquidos se escurran hacia las canale-
tas, que en la sala de faenas y en la de necropsia se han dispuesto bajo

los catres.

Todos los locales de este sector estaran provistos de agua fria, agua a 45°
y agua a 859 C, asi como vdpor para el digestor y picos de limpieza.

Los desagues de necropsia y canal de aislamiento serdn tratados antes de
enviarlos al resto de la red tal como se describe en el punto 3 c) de es-
ta memoria,

E1 lavadero de camiones estard limitado por dos paredes de mampoéteria con
refuerzo de hormigdn. Sus dimensiones serdn: 3 m de altura, 16 m de largo

y 6 m de ancho.
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Los muros serdn revocados con un-alisado de cemento en toda su altura, ten-

drd pavimento de hormigdn, similar al de las circulaciones para vehiculos,

Anexo al lavadero se encuentra la casilla de bombas para darlé'presién a la
red y los tanques dosificadores con solucién antiséptica aprobada por SENASA.

Tanto en la entrada como en la salida se han dispuesto canaletas impermeables
con reja abierta para evitar que los liquidos salgan del perimetro del lava-
dero, contando para su evacuacidn con canaleta y reja central hacia la que

‘van las pendientes de piso.

C) Edificio Principal de Fibrica

Se ha proyectado una estructura de hormigén armado de bases, colummas y vi-
gas con una cubierta general efectuada en chapa plegada apoyada directamen-

te en las vigas del encadenado superior.

Los cerramientos serdn efectuados en mamposteria de bloques de 0,20 m de an

cho con encadenados a la altura del dintel de las puertas.
Los bloques serdn dejados al exterior a la vista con junta cerrada.

Se ha proyectado uma losa de hormigdn armado sobre el sector de los departa-
mentos de produccién para la playa de faenas en el primer piso, que tiene

cubierta de chapa de hierro plegada.

Otras losas de hormigdn sirven como entrepisc de los vestuarios, entrepiso

de decomiso y el depbsito y armado de cajas.

Las losas se han calculado sin vigas para evitar las salientes y muchetas y
‘serd pintada con pintura epoxi (aprobada por SENASA) color blanca.

El resto de los locales, tendridn cubiertas de chapa de hierro plegado auto-
portante, soldada tramo a tramo in situ, evitando en esta forma toda buila
entrante o saliente, y pintado con esmalte blanco.
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En cuanto a las terminaciones interiores se pueden agrupar en tres tipos:

a) Cimaras, TOneles y DepBsitos

Paredes: Revoque imperﬁeable sobre mamposteria, barrera de vapor de dos
manos cruzadas de asfasol, dos capas cruzadas, trabadas, pegadas y cla-
vadas de poliestireno expandido, pared de ladrillos comunes de canto has
ta 3 m de altura, sobre los 3 m y hasta el cielorraso se clavari metal
desplegado, termindndose todo con revoque alisado de cemento blanco y
marmolina. ' '
Cielorrasos: Se efectuard un entramado de madera dura, dos capas de ais-

lacifn,y revoque, todo similar a las paredes.

Piso: Previa excavacifn y compactacidn del terreno, se efectuard un con

trapiso de 0,15 terminado con un alisado de cemento para recibir barrera
de vapor de 2 manos cruzadas, 2 capas cruzadas y trabadas de poliestire-
no expandido, fieltro asfdltico y losa de hormigdn armado de 0,16 m, re-

forzada en los depbsitos de estibado con una malla SIMA 0,92 o similar,

Todas las aristas serédn redondeadas incluyendo zdcalos sanitarios en cemen
to. Los marcos y puertas serén de acero inoxidable con aislacién de poliu-
rotano cuande corresponda,

Todas las camaras y tlineles tendrin sistema de -alarma que sonard en sala

de midquinas con un cuadro indicador luminoso.

El espesor de las aislaciones es el que surge del €alculo definitivo.

Todas las bocas de carga, sean puertas o troneras han sido protegidas

con un techo en voladiza de 5 m de ancho.

b) Playas de faena, locales de produccién comestible, circulaciones y ves-

tuarios

Todas las paredes de estos ambientes se azulejarin en color blanco has-
ta el cielorraso.
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Los pisos seran de mosaico granitico o ceramices, con z&calos sanitarios
de cemento blanco y marmolina en forma de cuarta cafia con un radio de

10 cm.

Las carpinterias serdn .de aluminio de disefio especial para evitar bufas
entrantes y/o salientes con hojas totalmente lisas en ambas caras. Cuan-
do se incluyan superficies vidriadas en locales de elaboracidn serdn de

cristal templado de seguridad.

las ventanas serin en todos los casos protegidas por malla antiinsectos
de material inoxidable y féacilmente removible para su limpieza periddica.
Los conductos que transportan las menudencias, cueros y decomisos desde
la playa a los distintos departamentos serdn de acero inoxidable, sin

curvas cerradas y con pendientes adecuadas al producto que deben trans-

'portar.

Los pisos tendrin pendientes minimas de 2% hacia el interior de cada lo-
cal que se ha provisto de canaletas impermeables con reja abierta, evitdn
dose en todos los casos que las aguas de un local pasen a otro. Ademis,
en aquellos lugares en que, por las caracteristicas del proceso se produz
can chorreaduras, como en el caso de la linea de faena, se colocardn en

todo el recorrido canaletas adicionales.

Graseria, Decomisos, Cueros, Sangre, Sala de Miquinas .

Estructuralmente similar al resto de la construccién, sus paredes serin
revocadas en cemento alisado, y los pisos serdn de hormigdn con z6calos
redondeados efectuados en cemento, haciéndose todas las aristas redondea-

das.

Las carpinterias hacia las circulaciones serdn similares a las descrip-
tas para el punto anterior, mientras que para el exterilor se han proyec-
tado portones corredizos de chapa de hierro, lisos en ambas caras y pin-

tados con esmalte.
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d)

€)

D)

Las pendientes de piso y el criterio de desagues serd similar a lo des--

cripto en el punto anterior.

Vestuarios y sanitarios

Los distintos vestuarios poseen similares caracteristicas constructivas.
Los pisos son cerdmicos y las paredes azulejadas hasta 2 m de altura.

Los sanitarios se han equipado con inodoros a la turca, mingitorios di-
vididos por pantallas de mdrmol y con depdsitos de limpieza automiticos,

Los piletones lavamanos serdn azulejados y con cuartos de cafia en todas
sus aristas, poseen agua fria y caliente accionadas por vilvula de ro-

dilla, jab&n 1liquido y papeleros de acero inoxidable,
Comedores

Con pisos cerdmicos y paredes azulejadas hasta 2 metros de altura,.El

resto con revoque fino a la cal y pintura litex.

Edificio de oficinas

Ubicado en un ala extrema del edificio principal, en la planta baja.

Posee toilette, cocina, dos bafios, oficina general y oficina privada.

Todos los locales con pisos cerdmicos y paredes de mamposteria con termina-- -

cién de revoque fino-a la cal y pintura litex.
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4.3.3. Miquinas y Equipos a Instalar (en miles de $,cotizaciones al 20/10/82)

Precios Costo en
Denominacién Cant. Unitar. Fabrica
Sala de faena de urgencia
Catre 1 11.300 11.500
Cdmara fria 1 150. 000 80.000
Mesada c/pileta 1 25.000 25.200
Zorra con tapa 1 15.000 15.200
Noqueador eléc. 1 20.000 20.000 , ,
S.T. 151.90¢
Sala de necropsias
Catre 1 11.300 11.500
Aparejo y monorriel 1 7.000 7.000
Digestor 1 64.000 66.000
" Mesada c/pileta 1 25.000 25.200
Tambor p/grasa 1 2,000 2.000
Zorra 1 15.000 15.200
Noqueador eléct. 1 20.000 20.000 S.T. 146.90
Playa de faena
Noria elevadora 1 218.000 220.000
Palco de noqueo 1 42.000 42.000
Batea para -sangre 1 12.000 12.200
. Tanque pulmdén p/sangre 1 10.000 10.200
Tanque sancochador 1 16. 000 16.300
Bomba p/sangre 1 10.000 10.200
Esterilizador de balancines 1 20.000 20.000
Gabinete iavador : 1 20.000 20.000
Lavador de cabezas 1 18.000 18.000.
Caballetes c/bandeja - 1 8.000 8.100
Mesa de visceras - : '
Gabinete esterilizador }1 150.000  151.000
Bandejas _ ' -
Lavador de serosas 1 8. 000 8.300
Tanque lav. rold. 1 8.000 8.300
Tanque enj. rold. 1 8.000 8.300
Tanque lub. rold. 1 8. 000 8.300
Ap. y monorriel 1 9.000 9.000
Est. de ganchos 1 15.000 15.500
Gabinete ae iavado 1 10.000 10.300
Noria descensora 1 218.000 220,000
S.T. 816.00¢

82



CONSEJO FEDERAL DE INVERSIONES

Precios Costo en

Deﬁominacién . | Cant. Unitar. Fabrica
Departamento Menudencias
Mesas ‘ 4 22.000 90. 000 : :
S.T. 90.00C
Departamentos Patas
Batea 1 15. 000 15.000
Canasto 1 15.000 15.000
Monorriel 1 38.700 39.000
"Sancochadora 1 33.000 33.500
Batea acumulacién 1 8.000 3.000
Lavadora 1 '50.000 52.000 .
‘ S5.T. 162.50C
Cidmara de Menudencias consumo
Estanteria 1 154.000 159. 000
S.T. 159.000
Local de encajado menudehcias
RBalanza 1 30.000 31..000
Zunchadora 1 30.000 31.000
Gabinete esterilizador 1 62.000 63.000
‘ 5.T. 125.000
| Graseria incomestible
" Trituradora 1 73,900 75.000
Batea 1 15.000 15.000
Tornillo 1 25,000 - 25.500
Melter 1 33.000 . 34,000
Percolador 1 59,000 59.500
Rosca 1 42.000 42.500
Prensa 1 300.000 210.000
Molino y zaranda 1 82.000 83.000
Tangue refinador 1 120.000 121.500
Tanque acumulacién 1 15.000 15.000
Balanza 1 21.000 21.500
Embolsadora 1 25.000 26.000
S.T. 828.500
Departamento Cueros
Mesa : 2 26.000  40.000
Carro 1 10,000 10.000
S.T. 50.00¢
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Denominacién

Depostada

Mesas

Cinta transp. cortes
Lavador de cinta
Mesa embols.

Cinta transp.de grasa

Encajado

Balanza
Zunchadora
Mesa

Departamento Cabezas

Mesa de lenguas
Lavadora

Batea

Hachadora

Mesa de sesos
Mesa de ventas

Departamento Mondongueria

Mesa desarmado

Bocha de lavado
Batea de acumulacidn
Lavadoras

Batea

Cocinador

Enfriador

Tanque acumml.,

Departamento Triperia

Mesa orillado

Mesa lavado

Mesa descebado

Mesa virado

Miquina de lavado

Mesa lavado chinchulines
Bateas acumilacifn '
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70.000
120. 000
25.000
30.000
104.000

20.000
25.000
30.000

28.000
16.000

8.000
75.000
30.000
45,000

35.000
50.000
15.000
80,000
15.000
74.000
15.000
15.000

" 35,000

45.000
38.000
38.000
50.000
35.000
15.000

Costo en
Fabrica:

73,
125.
25.
30.
110,

21
31

28.
17.
.200
76.
32.
47.

36.
52.
15.
82.
15.
76.
16,
15.

35.
46,
39.
39.
51.
35.
30.

000

000
500
000
000

.000
26.
.500

000

800
000

000
000
000

000
000
000
000
000
000
000
200

500
000
000
000
000
500
000

S.T. 363.500

S.T.  78.500

S.T. 209.000

S.T. 307.20C

S.T. 276.000
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Denominacidn

Decomisos

Digestor

Mesa -

Tanque decantador
Bomba

Tanque acumulacién

Camaras

Rieles
Cambios

Precios

Cant. Unitart
1 83.000
1 22.500
1 20.000
1 23.000
1 19.000
470m

85

Costo en

84
25

21.

23
19

114
17

Fabrica

. 000
. 000
000
.000
.000

.370
.500

S.T. 172.000

S.T. 131.870
Total 4.067.870
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4.3.3.1 Listado total de elementos por secciones.

~a) Sala de faenas de urgencia

Catre

Mesada con pileta (A°I°j
Esterilizador de serrucho
Lavamanos con esterilizador
Camara fria

Zorra con tapa

Lavabotas

Insectocutor

Noqueador eléctrico

Extractor de aire

b) Sala de necropsias

Catre

Aparejo y monorriel
Digestor

Mesada con pileta (A°I°)
Lavamanos con esterilizador
Armario metdlico

Tambor para grasa

Zorra

Extractor de aire
Lavabotas

Insectocutor

Noqueador elé&ctrico

86



CONSEJO FEDERAL DE INVERSIONES

c) Playa de faena'

Noria elevadora
‘Pélco de noqueo

Batea para sangre

Tanque pulmdn para sangre

Tanque sancochador para sangre
Bomba centrifuga 3/4" para sangre
Esterilizador de balancines
Gabinete lavador

Lavador de cabezas

Caballete con bandeja inferior
Mesa de visceras

Gabinete esterilizador de bandejas
Bandejas para panzas

Lavador de serosas

Extractor de aire para corral de comida (1/2 HP)
Tanque del lavadero de roldanas
Tanque para enjuague de roldanas
Tanque para lubricado de roldanas
Aparejo y monorriel ‘
Esterilizador de ganchos

Gabinete de lavado

Noria descensora

Lavamanos con esterilizador (11)

Esterilizadores (2)

d) Depostada

Extractor de aire
Mesas de acero inoxidable

Insectocutor
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£}

“Cinta transportadora ({cortes)

Lavador de cinta

Mesa de embolsado

Cinta transportadora de grasa
Esterilizadores de qucﬁillo (6)
Lavamanos (3)

Local de encajado

Extractor de aire
Balanza

Carros (30)
Zunchadora

Mesa

Insectocutor

Departamento cabezas

Lavamanos - (1)

Mesa de lenguas
Insectocutor (2 chicos) -
Lavadora

Batea

Hachadora

Mesa de sesos

Mesa de ventas

Zorras

Extractores de alre
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g)

h)

Departamento Mondongueria

Insectocutor (2 chicos)
Cuchillos

Mesa de desarmado
Chairas

Bocha de lavade grueso
Batea de acumulacién
Extractores de aire
Lavadora

Batea

Cocinador

Enfriador

Tanque de acumulacidn
Lavamanos (2)

Departamento Triperia

Extractores de aire

Zorras

Mesa de oriliado
Insectocutor (2 chicos)
Lavamanos (3)

Mesa de lavado

Mesa descebado

Mesa de virado

Miaquina de lavado

Mesa de lavado de chinchulines

Bateas de acumulacidn (2)
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i) Departamento Menudencias

Insectocutor (2 chicos)
" Mesas

Zorras

Lavamanos (3)

Extractor de aire

j) Departamentos de Patas

Lavamanos (1)

Batea

Canasto

Monorriel
Sancochadora
Batea de acumulacidn
Lavadora

Batea de acumulacidn
Extractores de aire

Insectocutor (2 chicos)

k) Camara de Menudencias -consumo

‘Estanterias

1) Local de Encajado menudencias

Balanza
Zunchadora

Gabinete esterilizador

20
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m) Graseria incomestible

Trituradora
Batea

Tornilloe

Melter
Percolador

Rosca

Prensa

Rosca

Molino y Zaranda
Tanque refinador
Tanque de acumulacién
Insectocutor
Balanza
Embolsadora
Zorra

Extractor de aire

n) Departamento Cueros

Mesa

Zorra

Carro
Lavamanos
Insectocutor

Extractor de aire

0) Decomisos

Digestor

Mesa
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Tanque decantador
Bomba

Tanque de acumulacidn
Extractor de aire

Insectocutor

p) Edificio de oficinas

8 escritorios

14 sillas

1 escritorio gerente
s$illén

anafe 2 hornallas

1

1

1 estanteria 4 x 2 m
1 estanteria 3 x 2 m
1

estanteria 2 x 2 m

q) Edificio vestuarios

6 percheros 2,5 m

3 placards 2 m

5 placards 3 m

1 estanteria metal 2 m

1 estanteria metal 3 m

r) Comedores

S mesas de 2 m de largo
10 bancos de 2 m de largo
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s)

t)

Corrales
Comederos

Bebederos

Mangueras de agua

Sala de miquinas

Caldera completa

Tanque Diario

Equipo Ablandador
Corpresores de baja |
Compresores de alta
Separador de liquido
Separador de aceite
Condensador

Torre de enfriamiento -

Bomba de agua enfriamiento
Tanque calefaccionado a 85°C
Tanque calefaccionado a 45°C

2 Bombas de circulacidn agua caliente

Taller de mantenimiento

Torno paralelo con rectificador (2.000 x 500 mm)
Fresadora chica

Agujereadora radial (1,5 HP)

Compresor 2 HP (0,3 Nm3/min a 7 bar)
Agujereadora manual & mm

Agujereadora manual 13 mm

Prensa hidraulica 3 ton.

Aparejo eléctrico (polipasto)
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juego de llaves de tubo

juego de llaves de boca

juego de llaves combinadas

juego de llaves estriadas

juegos de 8'destorniiladores: 2,5 x 120 mm;
4 mm x 150 mm; 6 mm x 180 wm; 6 mm x 250 mm;
8 mm x 200 nm; 8 rm x 250 mm; 10 mm x 200 mm;
10 mm x 300 mm,

juegos de 3 martillos (1 chico, 1 mediano,

1 grande)

morsas 1 N® 3; 1 N° §

morsa de carpintero

"juego de 5 serruchos (combinados)

pinzas aisladas grandes

alicates aislados grandes

alicates aislados chicos

pinzas aisladas de punta

pinzas aisladas chicas

juegos de brocas (de 0,5 mm a 30 mm)
juegos de machos de roscar (N° 1 y N° 3)
juego de tarrajas de roscar

tarraja para cafies hasta 2 "

llaves Stillson 8"

llave Stillson 12"

llaves Stillson 20"

juego de 4 limas planas

juego de 4 limas redondas

juego de 2 limas cuchilla

juego de 2 limas 1/2 cafia

soldadora eléctrica de 300 Amp. {rotativa)
equipo de soldadura oxi-acetilénico
fragua pequeha |

maza de 2 Kg mango largo

motopulverizadora a mochila
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1 soplete de pintar
1 "Tester"

1 pinza amperométrica
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-

4.3.4. Instalaciones

4.3.4.1. Instalacidn eléctrica (Plano N® 4,5,6 y 7)

Se han previsto dos lineas trifdsicas a los compresores, proviétas de sec-
cionadores independientes a fin de poder realizar instantdnemaente la trans
ferencia de toma de energia en caso de desperfecto. De esta forma se busca
evitar la posibilidad de un lapso prolongado sin suministro de frio a las
cdmaras, que redundaria en pérdidas de producto. Planta baja posee dos rama-
les de trifdsica independientes entre si pero de forma tal que las camaras
sean alimentadas por corriente monofdsica perteneciente a distintos ramales
y a su vez haciendo la mayor combinacidn posible de fases con neutros. Se
trata asi que con un problema en wa de las fases de un cierto ramal sblo
se anule la ventilacidén e iluminacidn de una o dos cémaras y si el inconve-
niente es en un ramal completo exista la posibilidad de que bor lo menos un

50% de las cdmaras permanecerd funcionando correctamente.

Para entrepiso y playa de faenas se ha tomado una linea de corriente trifé-

sica desde el tablero y abastece con corriente monofdsica al entrepiso y con
tres ramales de corriente monofdsica a la playa de faenas.
De esta forma se logrard la seguridad de que en caso de inconveniente en una
de las fases no se verd interrumpido el proceso ya que continuard la alimen-

tacifn por las dos restantes.

Por {iltimo para corrales, necropsias y sala de urgencias se considerS una Gl-
tima linea trifésica con el objeto de balancear la carga en el momento de
utilizarse la energia para iluminacién (con un apreciable consumo) y también
brindar seguridad en la cdmara de la sala de urgencia, aunque una falla en

este sector no serd altamente perjudicial.

Se ha previsto la utilizacifn de una baterfa capacitiva a fin de mejorar el

factor de potencia. Se ha estimado su capacidad pero se recomienda el cilcu-

1o exacto de la misma una vez completada la instalacifn, por verificacitn

con medicifn de consumo y de cosenoﬁ?.
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4.3.4.2. dgua (Plano N° 8, 9, 10 y 11)

El agua para el funcionamiento del establecimiento se almacenari en una cis-

terna de 250.000 litros de capacidad, aproximadamente el 50% del consumo dig.'

rio.

De la cisterna el agua es bambeada a un tanque elevado a 20 m con una capaci
dad de 100.000 litros alimentado por tres bambas de 10 HP y un caudal de
50.000 1/h cada una, de las cuales dos estarin en funcionamiento y la terce~

ra servird de reserva.

Desde #sta se enviara a trav@s de canerfas a los distintos lugares de consu-

mo.

Las dos lfneas de agua caliente poseen sendas bombas centrifugas de recircula-
cién de 3/4 HP.

Las secciones de las canerfas se encuentran acotadas en el plano correspondien

te.
4.3.4.3. Desagues

Se han proyectado tres redes de efluentes para toda la planta: los industria-
les, los cloacales y los pluviales totalmente independientes entre si. -

Los desagues industriales provienen de la playa de faena y de los sectores de

elaboracién. En esos locales los 1lfquidos son recogidos desde solado © los de-
sagues de los distintos equipos. Cano hamos dicho, los solados tienen pendien-
tes minimas del 2% hacia canaletas'impermeables y/0 bocas de désagues abiertas

y son canalizadas a través de canios de cemento comprimido de 0,150 m de diéme—
tro mfnimo, disponiéndose cierres hidrailicos en la conexién con la red princi
pal, para asegurar que no se produzca contaminacién ni paso de clores hacia los

ambientes de trabajo.

En ninglin caso pasard por un departamento, liquidos residuales de otroé, ni se
abrirdn bocas de inSpeccién'o limpieza de la red en locales de elaboracifn.

Tambign son recogidos en esta red los liquidos provenientes de los lavamanos Y

esterilizadores.
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Los desagiies industriales serdn tratados en la planta de tratamiento, que
cuenta con interceptor de stlidos gruesos mediante un canasto filtrador
con malla de acero inoxidable, este canasto es removible y permite la ex-
traccién 2 veces por dia de los s6lidos gruesos. A continuacién se dispo-
ne de una pileta de decantacién con sistema de separacibn de grasas por
flotacién. Por Gltimo las efluentes se dirigen conjuntamente con las pro-
venientes de los desagues de corrales, lavadero de camiones y desboste
de mondongueria a las lagunas de tratamiento, una anaerobia y otra facul-

"tativa, para producir la degradacién bioldgica natural.

Se ha considerado la demanda bioldgica de oxigeno (DBE) en 900 ppm toman-
do como dato las experiencias realizadas en establecimientos que industria

lizan la sangre.

Laguna anaerobia:
Se calculd el tiempo de retencidn mediante la férmula:
0 1 1

'_LP lﬁl'_I:H)n
Lo

Siendo Tr-= tiempo de retencién en dias
Lo = DBO del l1liquido que entra
Lp = DBO del liquido que sale

Kn = Constante dependiente del clima = 6
n

= (Constante que depende del clima = 4,8

Se ha estimado wna purificacién del 50%, por lo que-Ip = 0,05 x Lo = 4,45 ppm

T {900 1) . [__ 1 _ 4,64 dias
150 . 74507 4,8
: (900)

Se adeptd una permanencia de 5 dias
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Laguna facultativa:

El liquido ya tratado en la laguna anaerobia pasa a la laguna facultativa
en donde se estima que serd retenido aproximadamente durante 15 dias.

Aplicando la férmula siguiente se obtiene el DBO del liquido tratado

TrF = tiempo de retencifén en dias

Lp = DBO del efluente tratado

Lo = DBO del efluente en tratamiento

Kt = Constante que depende de la temperaruta

temp. | 5°C | 10°C | 15°C | 20°C

K, 10,031 0,12 | 0,241 0,35

Se elige wna temperatura promedio para la &€poca de zafra de 12,5°C:;Kt = 0,1

L. 450 )
P[0 8 x5y + 1 ~ 122 P

La eficiencia de purificac16n~seré entonces
1.2 00 = 86,49
(..LO)X1 -8,0

Este valor de eficiencia se encuentra dentro de los limites permitidos para

procesos de tratamiento secundario.

Dimensionamiento de las lagunas

’

Se ha considerado que el volfmen de efluentes es de 450 m3/dia
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Laguna anaerobia

Con el tiempo de retencién calculado (5 dias) se tendrd un vol{men de ope-

racifn de 2.250 m3.

La profundidad serd de 2,5 m lo que hace que la superficie de la laguna
ocupe 900 mZ.

Laguna facultativa

Para 15 dias de retencién se hace necesario un volimen de 6.750 m3
Considerando una profundidad de 1.2 m la superficie sera de 5.625 m2.
Los desagues del corral de aislamiento, sala de necrospsias y sala de ur-

gencias se enviardn a una cdmara con sistema de cloracidn, para asegurar

su inocuidad, antes de ser enviados a las lagunas de tratamiento.

100



CONSEJO FEDERAL DE INVERSIONES

4.3.4.4, Instalacidn de Frio

El sistema de frio a instalar serd por recirculacidn de amoniaco a través
de tuberfas alimentadas por bomba de recirculacifn.

La bomba tomard el amoniaco liquido de un separador de liquido y lo llevari
a los distintos evaporadores en donde absorberd el calor del ambiente de

las camaras.

El compresor tomard los vapores de amoniaco del separador, los comprimirid

y enviard al condensador.

El amoniaco en estado liquido alimentari nuevamente al separador mediante
una vilvula con control de nivel, cerrando el ciclo frigorifico.

En el plano N° 12 se aprecia la instalacidn del sistema frigorifico.

La planta industrial contard con 15 locales acondicionados, de los cuales
cuatro son antecdmaras.

En el cuadro 4.3se pueden apreciar los destinos de los distintos locales,
su capacidad y temperaturas, miehtras que en el plano N° 1 se visualiza

la distribucidn de las mismas,

Asimismo el croquis siguiente esquematiza el ciclo frigorifico.
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Para comprender este esquema se debe considerar que el circuito esti com-
pletamente lleno de amoniaco y en condiciones estables de funcionamiento.
Idealizando el proceso, 8ste puede describirse en la siguiente forma.

El punto (1) corresponde al vapor de N Hz a la salida de los evaporadores
de baja presifn y el punto (2) a la salida de los de alta. Del punto (2)
se pasa al (2') por medio de una vAlvula reductora de presidn, en la que
por un proceso isoentalpico se obtiene vapor a igual presidn que el corres-

pondiente a (1), pero sobrecalentado.

' En el separador de 1fquidos se reciben los vapores provenientes de ambas

zonas (2 y 2'); pero mezcladosy con las condicicnes del punto M.

El compresor toma los vapores del separador de liquido en las condiciones
M y produce una compresidén de los mismos logrando las condiciones(S)que

son las correspondientes a valor sobrecalentado

En el condensador, a presidn constante, por intercambio con el agua de re-
frigeracién proveniente de la torre, el amoniacod se enfria hasta tomar las
condiciones de(3')(vapor saturado)., Por mayor pérdida de calor se produce
la condensacidn de este vapor hasta lograr las condicicnes de liquido a
presibén de (4). |

El 1liquido obtenido se introduce dentro del separador de liquido que se en-
cuentra a menor presidn (la misma del punto M) por lo que se expande en
forma pricticamente adiabitica (punto 6).-

La fase gaseosa es aspirada por el compresor y la fase liquida en condicio-
nes 6' es tomada por la bomba que lo lleva en la presidn de 5.

Al evaporador de alta presidn se introduce el liquido con las condiciones
de 5 y por ganancia térmica pasa a liquido saturado (5') y luego a vapor

seco (2).
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Al evaporador de alta se introduce el liquido expandido a través de una
vdlvula, en las condiciones de 6, por ganancia térmica se obtiene poste-

riormente vapor saturado seco con las condiciones de 1.

A partir de este punto senrepite el ciclo.
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4.3.4.4.1. Balance térmico, metodologia de cdlculo.

El presente balance térmico se realizd teniendo en cuenta la carga té€rmica
rAxima total de toda la instalacién, a los efectos de la determinacidn de la
capacidad y la cantidad de evaporadores para cada una de las cdmaras. En
tanto que para la determinacién y eleccidn de la capacidad de los compreso-
res se calculé la carga térmica diaria promedio y la utilizacidn de cada ca-

mara, para lo.cual se confeccionaron los cuadros que figuran mds adelante.

Por tal motivo, se determinaron por un lado las cargas térmicas provenien-
tes de las pérdidas y/o ganancias de calor provocadas por transmisidn, in-
filtracidn, iluminacidn, motores y personas y por otro las cargas térmicas

provenientes del enfriamiento del producto.
a) Pérdidas por transmisidn.

Se producen a través de paredes, pisos y techos y su determinacidn se logra
a través de la siguiente expresidn:
— Cal

Q = sm7xV./[557

Siendo: S = Superficie total de transmisidn,

Coeficiente de transmisién total, estimado en 8 -%%%——para la

o
1

aislacién adoptada.
b) Pérdidas por infiltracibn,

Producida por la apertura y cierre de puertas y troneras que demanda el mo-

vimiento de la cdmara y calculada mediante la siguilente expresidn.
Q = c. V.p. M A4t

Siendo: V = Volumen de la cimara.
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N = Nmero de renovaciones de aire c/hora.
At = Diferencia de temperatura entre las condiciones intew#dfes y
exteriores.
. € = Calor especifico del aire.

0

Peso especifico del aire,

¢) Ganancia por iluminacibn.

Tiene en cuenta la carga térmica producida por las lamparas y se calcula

mediante la siguiente expresidn:

Q = S /M7 x 10 —x 0,86 LM
Siendo: S = superficie en planta de la cémara.
107§%-= coeficiente de iluminacidn utilizado (de tablas) para camaras
(para locales se ha utilizado 15 W/m2)
0,86 = Coeficiente de conversidn ‘0,86 Cal/h ; 1 W

d) Ganancia por motores.

Considera el calor disipado por los motores de los ventiladores de los eva-

poradores y se calcula mediante la expresitn:

Cal/h

Q = N /AP/ x 632 —p—

Siendo: N /HP/
632

potencia del/los motores

Coeficiente de conversién 632 Cal/h = 1 HP
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e) Ganancia por personas.

Tiene en cuenta el calor disipado por una persona operando en la cémara.
Se obtiene de tablas en funcidn de la temperatura de la cidmara y el nimero

de personas operando en la misma.

Con los valores obtenidos de las expresiones y foérmulas anteriores se con-

fecciond el cuadro respectivo (4.3.4.4.1.1.).
4.3.4.4,2. Cdlculo de las ganancias de calor por enfriamiento del producto.

La expresidn correspondiente es:-

Cal

Q = G(Kg) x Ce [ =1 x At(°C) x -

Siendo: G = Masa (en Kg)} de producto en la camara.
Ce = Calor especifico medio del producto (se ha tomado 0,75 —%E%L—J
At = Diferencia de temperatura entre el producto y el medio ambien-~

te (se consider6.30°C).
?5¥ Tiempo de permanencia de la.cargg en la cﬁmara.
4.3.4.4.3, Cdlculo de los requerimientos maximos de frio.
I - Camara de_Oreo (9).

a) Por transmisitn

Qa = 328 m2x 82k~ 2624 2L = 3,000 L2

b) Infiltracién (se ha estimado 1 renovacién por hora desde depostada y
1 desde playa de faenas).
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) 1 Cal _ - K o .
Qb = 320 m3 —4— x 0,239 Fg °C X 1,29-7#§— x 10° C +
1 Cal kg o =
+ 320 m3 x B x 0,239 'kg—crc x 1,29 3 x 20°C =
= 2,950 Cal . Cal

o~

e L

¢} Iluminacidn

g oW Cal o Cal
Qc =80 m2 x 10 > X 0,86 ==~ = 688 Cal/h=~700 T
d} Ganancia por motores
Qd = 10 x 0,75 x 632 = 4.740 5.000 Cal
h
e) Calor por persona
Se estima en 300 Cal/h
f) Enfriamiento del producto
3 Cal o v 1 _ Cal
Qf = 25.000 kg x 0,75 FeoC X 35°C X 35y, = 65.620 =
Cal
= 66.000 ——
Total = 78.000 cal/h
II - Enfriado (11 y 12)
_ 8 Cal _ Cal . Cal
' Qa = 256 m2 VR 2.048 — = 2.100 &
Qb = 0 (Desde antecdmara, a menor temperatura)
_ W ae Cal Cal ., Cal
QC—GOmZXTO‘mZ XO,uG Wh—' 516T.— 600 h
Qd = 8 x 0,5 x 632 = 2.528 n 2.600 cal/h
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Qe
Qf

300 Cal/h

) R Cal or o 1 Cal .,
7.500 kg x 0,75 %5 x 20°C xp5 = 11.250 —f— = 11.500

(utilizando_la metodologia de ASHRAE que dice que en las
5 primeras horas los evaporadores deben retirar por hora
el 10% del calor total del producto)

III - Menudencias (36).

Qa

Qb

Qc

Qd
Qe
Qf

_ Cal _
= 96m2x8m 768

Cal Cal
B

(2 renovaciones hora) =

2 Cal kg o -
X 64 m3 x 0,239 %z °C x 1,29 2 x 40°C

1l

Cal Cal

1.578 o = 1.600 —
- W Cal _ Cal . Cal
= 16 m2 x 10 7 X 0,86 —g— = 137 = 150 —

It

2 x 0,75 x 632 = 948 1.000 Cal/h

300 Cal/h

]

0 (El producto entra a menor temperatura que la del
local)

IV - Dep6sito Congelado (18)

Qa

Qb,

) Cal  _ Cal Cal
967 m2 x 8 T 7.736 —5 = 8.000 T

- 3 Cal kg or  _
1.334 m3 x - X 0,239 kg °C x 1,29 3= X 15°C =
_ Cal
= 18.500 N

(desde antecimaras)
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v

Cal kg

Qb, = 1.334m3 x - x 0,239 reeg x 1,29 -8 X 40°C =
_ Cal
= 52.900 2

(desde playa)
Como no se producen las dos cargas conjuntamente Se toma solamen-

te la mayor

_ ~ Cal
Qb = b, = 33.000 —%
_ | W Cal _ Cal
Qc = 333,5 m2 XTO—m? X 0’86_W}1_ 2.8068 h
Cal
~ 2,900 h
Qd = 16 x 0,75 x 632 = 7,584 7.600 Cal/h
Qe = 300 Cal/h
f = 0

Ttnel de congelado de cajas (23 y 24)

185,5 m2 x 8 (2L = 1,484 2l > 1,500 Cﬁl

Qa

1 Cal kg om _
Qb—TX147m3X0,239mX1,29m3 x 35°C =

- = 1,586 Cal/h =  1.600 Cal/h

Q = 36,75m2 x 10— x 0,8 ot = 316 -2 = 350 &L
Qd = 4 x 0,75 x 632 ='1.891 1.900 Cal/h

Qe = 200 Cal/n

Qf = 5.000 kg x 0,75%){45% X o = 7.031 tal  7.000 5
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VI - Depfsito de menundencias (39)
- Cal Cal Cal
Qa = M6m2 x 8y = 1.168 7= = 1.200 =
' ' 3 Cal k . Cal
Qb = 120m3 x §—x 0,239-kg—aofx1,29—m33—x45c=4.994%
Cal
=~ 5.000 ==

_ W Cal _ Cal Cal
Qc = 30m2x10-Tn-2—x0,86 W 258-h—-300—h—

Qd 8 x 0,5 x 632 =2.528 2.600 Cal/h

Qe = 1200 Cal/h

VII - TGnel menudencias (37)

e = 10om2 x 8 Eax= 880 SL = go0 B

Qb = 66m3x—}2—1—xq,239kg—§%x1,29n5135 X 45°C=1.831 Qf‘%
= 1.900 =21

@ = 16,5m2 x 104x x 0,86 (& = 141 2L = q50 2L

Qd = 2 x0,75 x 632 = 94¢ 1.000 Cal/h

Qe = 200 Cal/h

] Cal . gooc x - ca1
Qf 1.000 kng,?SmeflOszo 1.500 T
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VIII - Tanel enrielado (15 y 16)

Qa

Qb

Qe

QF

Cal - 1024 @ = q.050 2L

2 Cal k ° Cal
120 m3 x ~f— X 0,239 42550 x 1,295§ x 30°C = 2.300 %=

W Cal Cal
301’“2)(10@ X0,86Wh—- SOOT

6 x 0,75 x 632 = 2.044 2.900 Cal/h
300 Cal/h

Cal ° 1 Cal
10.500 kg x 0,75 Tg x 35°C x >Oh = 14,000 B

IX - Antecdmara (10)

" a

Qb

«

Cal ~ Cal
107 m2 x 8 _h_mZ 4900 _h_

Qf = 0

W Cal _, Cal

-2 x0,5x632 =632 700 Cal/h

X - Antecimara (13)

Qa

Qb

- Q

Qd

1t

1

I

“h

Cal o
h m2

1.100 &L

136 m2 x 8 h

3 Cal kg o Cal
X 76 m3 x 0,239 550 x 1,29 2% x 25°C =¥ 1.800 ~p-

W Cal ~ ,,n Cal
19 m2 x TO_H X 0,86 W’l— = 200 T

700 Cal/h
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Qe 400 Cal/h

1
o

Qf

XI - Antecdmara (14)

Qa = 88 m2x38 %E%i = 750 Q%l

Qb = 0

= 10m2 x 105~ x 0,8 &b = 10 &L
Qd = 700 Cal/h

Qe = 400 Cal/h

Qf =

XII - Antecdmara (17)

Qa Cal

~ Cal
159 m2 x § hmz— 1,300 B

Qb = Of =0

= Ll Cal Cal
Qc = 23 m2 x 1052-—)( 0’86Th_ = 200 5=

Qd = 700 Cal/h

Qe = 400 Cal/h



CUADRO N2 4.3.

- BALANCE TERMICO

4

Fuente:

Elaboracidn propia.

114

.
Ne de Cdmara 9 1 12 36 18 23 24 39 % 37 15 16 10 13 14 17 T
Destino Oreo Enfriado Enfriado Menudencias Dep.Congelado Tdnel Congelado Tenel Congelado Dep. Menud.§ |ICnel Henud.  Tdnel Enriel. Tonel Enriel Antecamare fntecamara Antecdmara Antécamara Total Totales
Export. ’ ?
Temperatura 0°C 0°C 0°C ~20°C -20°C -35°C -35°C -20°C =355 -35°C -35°C -5°C -5°C -5°C -5°C f
Largo 16 m 12 m 12m 4,5 m 23 m 10,5 m 10,5 m 8,5 m 755 m 1Zm 12 m 8m’ 10,5 m 5,5 m 12,5m r
" [Ancho Sm 5m 5m 3,5 m 14,5 m 3,5m 3,5 m 3,5m Z,2m Z,5m Z,5m L8m - 1,8 m 1,8 m 1,8 m :
Alto ) 4 m 4 m 4m 4 m 4 m 4 m 4 m 4 m 4 m 4 m 4 m 4 m 4m 4 m 4m f
Superficie 328 m2 256 m2 256 m2 96 m2 967 m2 185,5 m2 185,5 m2 146 m2 110‘m2 128 m2 128 m2 107 m2 136 m2 88 m2 159 m2 3
Volumen 320 m3 240 m3 240 m3 64 m3 1.334 m3 147 m3 147 m3 - 120 m3 66 3 120 m3 120 m3. 57,6 m3 76 m3 40 m3 90 m3 |
Capacidad 25.000 kg 21.000 kg 21.000 kg 400.000 kg 5.000 kg 5.000 kg - 1.000 kg 10.500 kg 10.500 kg - - - -- ;
Temp.Entrada 35°C 20°C 20°C -20°C -20°C 15°Cc 159C -20°C 20°C 0°C 0°C . - . :
Temp.Salida 15°C 0°C 0°C -20°C . -20°C -20°C -20°C -20°C ~20°C ~20°C -20°C - - ; ]
Tiempo 8 hs 24 hs 24 hs 24 hs Depdsito 40 hs 40 hs Depdsito T 40 hs 40 hs ) ) ) -
Perd.Transm.Cal/h  3.000 2.100 2.800 800 8.000 1.500 1.500 1.200 300 1.050 1.050 900 1.1700 750. 1.300
Tnfilt.Cal/h 3,000 - - 1.600 33.000 600 £.600 500 1.990 2,300 2,500 - 1.800 - -
I1um.Cal/h 707 600 600 150 2.900 350 350 300 140 500 300 150 200 100 200
Motores Cal/h £.000 2.600 2.600 1.000 7.600 -1.900 1.900 - 1.000 1.G00 2.900 2.900 700 700 700 700
Personas Cal/h 300 300 300 300 800 200 200 200 200 300 300 400 400 400 400
Producto Cal/h 66. 000 11.500 11.500 .- - 7.100 7.100 - 1.500 14.000 14.000 - - - -
Cantidad de eva- S
poradores 5 4 4 - 8 2 2 2 -3 3 J 2 2 . 2
Total Baja Cal/h  78.000 17.100 17.100 - - - - - - s e 2.150 4.200 1.950 2.600 123.100 -
Total Alta Cal/h - -- - 3.850 52.300 12.650 12.650 7.209 5.640 20.850 20.850 - } . i ©130.840 - 253,940
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4.3.4.5. Cilculo de los requerimientos promedic de frio

Se ha calculado el requerimiento diario promedio a fin de definir- la co-
rrecta capacidad de los compresores. Estos deberdn ser aptos para abosor-
ber la carga mdxima en el momento pico de modo tal de evitar elevacio
nes de temperatura en las cédmaras,las que producirian evaporaciones Yy pos
teriores depfsitos de humedad sobre el producto. Pero ademds deberdn tra-
bajar en forma promedic a no mds del 75% de su capacidad a fin de asegurar

una larga vida itil de los equipos.

Para encontrar la carga diaria promedio se han multiplicado los distintos
factores por un coeficiente referido al periodo diario de afectacién. Por
ejemplo las infiltraciones se producen durante el turno de trabajo, por

lo tanto no superardn a las 8§ hs diarias y su factor serd_]  diario.
3

El método a utilizar serd entonces para cada cdmara la siguiente sumato--

ria:
Q+f QprfQ+0d+f Q+f Qf = —o
1 1 pA 24
f. = Factor relativo a la utilizaci6n debida al turno de trabajo.

Afecta a 1as_infiltraciones; calor por personas e ilumina-

cidn., Su valor es en todos los casos.

1

3

£ = Factor relativo al tiempe de enfriamiento del producto. Va- -

ria para las distintas cadmaras.
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Camara Qa f1 Qb f1 Qc _Q@ 'f1 Qe f2 Qf _%%_
9 .000 1.000 230 5.000 100 33.000 42,330
11 2.100 - 200 2.600 100 11.500 16.500
12 2.100 - 200 2.600 100 11.500 16.500
36 800 530 50 1.000 100 - 2.480
18 800 11.000 .000 7.600 270 - 20.670
23 .500 539 120 1.900 70 7.100 11.220
24 .500 530 120 1.900 70 7.100 11.220
39 .200 230 500 2.600 70 - 3.600-
37 900 630 50 1.000 70 1.500 4.150
15 . 050 760 100 2.900 100 14.000 18.910
16 .050 760 100 2.900 100 14.000 18.910
10 900 - 50 700 130 - 1.780
13 .100 600 70 700 130 - 2.600
14 750 - 40 700 130 - 1.620
17 .300 - 70 700 130 - 2.200

TOTAL 155.780

Comparando este valor de carga promedio con el valor de la carga mixima horaria

se encuentra que corresponde al 60,0% por lo que se tendrd la ventaja que los

comprensores dimensionados para la carga mAxima no estardn sobredimensionados

en el régimen normal de la planta.

4.3.4.6. Instalacidn de vapor

La instalacidn prevista de vapor es la necesaria pra el funcionamiento de los

digestores, vdlvulas mezcladoras para limpieza y los dos tanques de calefaccidn

de agua (a 45 y 85°C respectivamente).

Su esquema de instalacidn puede apreciarse en el Plano N2 12
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4.3,4.7. Instalacibén de gas

El Gnico equipo alimentado por gas natural, de la red, serd la caldera, por
lo que la instalacidn serd sumamente simple y ajustada a las exisgencias de
Gas del Estado.

4.3.4.8. Aire comprimido

Solamente se utilizari aire comprimido en el taller de mantenimiento que cuen

ta con comprescr propio.

4.3.4.9. Comnicaciones

Se preven 2 lineas telefénicas externas y 20 intercommicadores internos con

sus correspondientes aparatos ubicados en los siguientes sectores:

aparato en porteria

aparato en primeros auxilios
aparatos en oficinas administrativas
aparato en sala de miquinas

aparato en taller de mantenimiento
aparato en sala de faenas

aparato en depisito y drmado de cajas
aparato en necropsias

aparato en urgencias

aparato en graseria

aparato en departamento sangre
aparato en departamentd cabezas
aparato en departamento mondongueria
aparato en triperia

aparato en menudencias

aparato despacho menudencias

aparato en playa exportacitn

— e md el md e b el el ek —3 ek et e A omdd

aparato en playa transito federal
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4.3.4.10. Servicios Auxiliares

4.2.4.10.1. Primeros Auxilios

La planta industrial contari con un servicio de enfermeria que funcionara

durante el tiempo de trabajo del matadero firgorifico.
El servicio estard a cargo de un enfermero diplomado.

4.3.4.10.2. Seguridad

Se contard con un equipo contra incendio compuesto de extinguidores aptos pa-
ra electricidad, granadas de mano, baldes de arena y cafierias de agua a 2 kg/m2

~de presidn.

4.3.4.10.3. Taller de méntenimiento

Se ha previsto la instalacidn de un taller de mantenimiento en el que se efec
tuardn las tareas de reparaciones electromecdnicas de urgencia y el manteni-

miento preventivo,

Para tareas muy importantes se contratarin servicios externos.

Mg
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4.4, Suministros

4.4.1. Estimaci6n de los consumos de agua.

a.1. Agua Fria,
En lesplanos N°8, 9, 10 y 11, se observa la distribucibn de agua.

La instalacién consta de una linea maestra de ¢ 4'" que recibe el agua desde
un tanque de 100 000 1ts. & una altura de 20 mts. 1o que asegura un suminis
tro a 2 kg/cm de presién.

Dicho ténque es alimentado por 2 bombas centrifugas desde una cisterna, cu
ya capacidad es de 250.000 1ts.

La linea de agua potable se alimenta desde una altura tal que permita la exis
tencia de una reserva igual a 1/3 de su capacidad, la que serd utilizada co-

mo servicio anti-incendio.
La linea anti-incendio se encuentra indicada en lo5planosN®8, 9, 10 y 1l.
En ningin caso el agua podrid ser utilizada mds de una vez.

a.2, Agua Caliente,

Existen dos lineas, una a 45°C para lavamanos y bafios y otra de 85°C para

las esterilizadores.

Ambas seran calefaccionadas en sendos tanques alimentados por serpentinas
de vapor con su correspondiente control de temperatura y trampa para descar-
ga de condensado,

A fin de proveer agua a la temperatura deseada en forma instanténea,la insta-

lacidn a los lavamanos y esterilizadores ha sido realizada en anillo cerrado
con recirculacidn forzada a través de bomba centrifuga.
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1)

z)

No asi en los bafios en que se han incluido derivaciones desde los anillos
por no ser de extrema importancia la provisifn de agua temperizada, en form

ma instantinea.
Consumos.

Consumo playa de faenas.

Para playa de faenas el reglamento de SENASA indica un consumo de 300 litros

por animal sacrificado. Por lo tanto el consumo diario en faena serd

G litros}= 1.000 animales ., 300 litros = 300.000 litros

dia

{

—_—

dia anim. : dia

Para limpieza se han instalado en el edificio 10 vidlvulas mezcladoras de a-
gua/vapor con un consumo aproximado de 1.000 1/h cada una y un tiempo de uti-
lizacidén de 2 horas diarias

G [1 F2hx10x 1,000 1 =20.000 lit.
di dia h dia

Consumo perscnal.

Se estima un consumo diario de 100 litros de agua por persona, lo que signifi-
ca 16.000 1/dia.

Agua Caliente.

Agua a 45°C.
Utilizada en lavamanos y bafios

Se han instalado 25 lavamanos, con un consumo estimado en 100 1/h cada uno du-
rante 4 horas diarias.
G=25x 1001 x 4 h=10,000 1/dia
h

dia

Para bafios se considera que el consumo de agua caliente serd de 25 .1/persona
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Con 160 personas el consumo diario serd de 4.000 1

Agua a 85°C

Utilizada en los estenlizadores,los que suman 30, por lo que el consumo

serd, considerando un gasto de 50 1/h cada uno durante 4 hs diarias

30 x 50 1/h x 4 h/dia= 6.000 1/dia

Para el calentamiento del agua se utilizarid vapor proveniente de una caldera
de 3.000 kg/h de capacidad a 45 kg/cm2 de presidn.

Corrales
Se estima una necesidad de ocho mangueras de 1.500 1/h durante 2 hs. diarias

G= 6 x 1500 1/h x 2 1ﬁ_= 18.000 1/dia

Lavadero de camiones

Una manguera de 1,500 1/h durante 4 horas

G= 1.500 1/h x 4 h = 6.000 1/dia
dia

Sala de necropsias y Sala de urgencias.

Se estima un factor de utilizacién de 0,3

2 Lavamanos = 0,3 x 2 x 100 1/h x 4 h/dia= 240 1/dia

2 Esterilizadores = 0,3 x 2 x 25 1/h x 4 h/dia= 60 1/dia

Limpieza: 2 mezcladores con un consumo de 1000 1/h cada uno
= 2 x 2 h/dia x 1000 1/h = 4,000 1/dia
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Riego:

El reglamento de SENASA (Punto 3.1.1.) establece que los espacios no cubier-
tos' y/o pavimentados deben ser impermeabilizados o en su defecto revestidos

de un manto vegetal.

La superficie a cubrir con dicho manto es de aproximadamente 25.000 mZ; por

lo que se estima un consumo diario de agua para riego de 25.000 litros.

Total de consumos de agua

Consumo faenas 300.000 1/d
Limpieza edif. | 20.000 1/d
Limpieza corrales 18.000 1/d
Lavadero de camiones 6.000 1/d
Necropsia y urgencias 4,300 1/d.
Agua caliente 45°C 14,000 1/d
Agua caliente 85°C 6.000 1/d
Riego 25.000 1/4d
Caldera 40.000 1/d
Torres de enfriamiento 15.000 1/d .
Consumo humano ' 16.000 1/d

TOTAL 464.300 1/d
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4.4.2. Energia Eléctrica

4.4.2.1. Iluminacién

Se considera una potencia necesaria de 15 W/m2 para iluminacidn interna vy

10 W/m2 para camaras.

Por lo tanto la potencia instalada sera:

Seccidn Superficie (mz) Potencia (WaH)
Noqueo | | 67 1005
Playa de faenas 224 3360
Depdsito y armado cajas 192 2880
Dto. elaboracién 288 4320
Graseria incom. 119 . 1785
Sala de maq. 100 1500
Oficinas 69 - 1035
Vestuarios 329 4935
Depastado 100 1500
Camara de Oreo y menud, © 206 2060
Camara, tlneles, antec. y ,
~encajado cortes : 367 3670
Depbsito congelado 367 - 3670
Varios _ 72 1080
. TOTAL 2500 | 32800

Los consumos de energia eléctrica seradn los correspondientes a:

a) Iluminacidn

b) Norias

c) Equipos de frio {bombas, compresores, ventiladores, etc)
d) Caldera ‘ |

e) Bombas de agua

f} Bombas de efluentes

g) Consumos accesorios
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En el Cuadro N°4.4.2.1. se aprecia la potencia instalada, los factores de
utilizacién y el consumo promedio diario '

Cuadro N%4.4.2.1.

Potencia Instalada y Consumo Promedio

Utilizacién

Destino Potencia Fact.de Serv. Diario Prom. Consumo

) ) kwh
Iluminacidn 32,8 kw 0,7 10 229,6 Ta
Norias y ' kwh
equipos 57,8 kw ' 0,7 8 323,7 Ta
Frio 288  kw 0,7 16 3.255,6 kwh
Caldera 2 kw ' 0,6 8 9,6 kwh
' dia

Bombas 18,8 kw 0,6 3 33,8 kwh
. dia

Accesorios 12 kw 0,6 5 36  kwh
dia

TOTAL 411,4 kw 3.858,3 kwh
o ‘ dia

Se instalard un transformador de 600 kva
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4.4.3, Vapor.

Para cubrir las distintas actividades de la planta se ha optado por una cal-
dera de 3000 kg/h de generacidn, a una presién de 45 bar, con Teduccidn a
2 bar para digestores y tanques de agua caliente.

Se estima una utilizacién de 16 horas diarias y un consumo diario de 40000 kg

de vapor.
4.4.4, Combustible.
El combustible a utilizar en la caldera es gas.

El consumo diaric serd de 25.000.000 kcal/dia. (Aproximadamente 2.600 m3/dia).
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Otros insumos

A) Detergente

Para la limpieza de miquinas, mesas, bandejas, locales, de trabajo, etc.,

se utilizarad detergente liquido con una concentracidn del 30%.

El consumo dél mismo se ha estimado en 15 litros por dia, y Su costo es
de $§ 15.000 el litro.

b) Hipoclorito de sodio.

Para 1la desinfeccién del agua, aparatos, locales, etc, se utilizard uma
solucidn de hipoclorito de sodio (80% cloroactivo) y carbonato de sodio

El consumo estimado és de 20 kg/dia, el costo unitario es de 2.300 $/kg.
c) Amoniaco.

Se ha estimado uma cantidad de 2.000 kg para el 1llenado de la instalacidn.
~ Su costo wnitario (a granel) es de § 16.861/kg.

Para la reposicién de pérdidas se estima un tubo de 66 kg mensualmente,
siendo su costo de $ 1.455.564,

d) Cuchillas y chairas.

Se han estimado 180 cuchillas y 180 chairas segin el siguiente detalle:
80 cuchillas de 6" a § 200.000 c/u

80 chairas de 8" a $ 250.000 c/u

100 cuchillas de 10" a § 300.000 c/u
100 chairas de 10" a $ 350.000 c/u
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4,5 PERSONAL

a) Faenas

"J
o

Manga

Manea y norila

Noqueo y degllello

Garreado 1° pata

Transferencia

Garreado 2° pata

Inspeccidn de pezunas

Enganche en balancin

Cuereado y desenganche

Corte de manos y cuereado verija
Cuereado de bérriga y paleta Cuereado

Culata y ancas

Nt S e Nt N N NS

Bajar el cuero
Lavado
Separar cabe:za
Lavar cabeza

Eviscerar

l—nw—l—\—n—a_&—-*—-t\)—t—a_ld—rl\)m—l

Lavado interno

™~
~

Sub-total

—
+
—_—

Inspeccifn veterinaria
Envios por conducto
Reinspeccidn
Movimientos en riel
Transferencia

Lavadero de roldanas
Prolijado y rifones

Lavado

tH = = 3 e = em B

Retoque, pesaje y tipificacidn
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Riel pulmdn

Sub-total

Encargado

TOTAL

b) Departamentos

b.1

b.2

b.3

Cabezas

Quitar lenguas y lavar
Hachar cabezas
Prolijar sesos

Zona limpia

Pedn

Mondongueria

Desarmado y desbostado
Lavado

Prolijado

Peones

Blanqueo y despachos

Triperia

Orillado

Lavado

Descebado

Virado
Chinchulines
Miquina de lavado
Pedn

Expedicién (Zona limpia)
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b.4 Menudencias

Rifiones, corazdn, higado
Pedn
Expedici6n (Zona limpia)

b.5 Patas
Operarios . 3
Pedn
Expedicidn : 1

b.6 Graseria

Encargado interno : 1

Peones "2

b.7 Encajado menudencias

Practicos 4
Peones

b.8 Cuercs
Prolijadores ' = 2
Pedn 1

b.9 Decomisos
Pricticgos 2
b.10 Despacho menudencias consumo

Priactico ‘ 1
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b.11 Encajado cortes

Practicos

- Peones
b.12 Depostada

Depostadores

Prolijadores 10

Embolsadores
Pedn _ 1
Sub-total 72
Encargados -3
TOTAL 75

¢) Camaras

Oreo 2
Frio 2
Thneles congelados ' 2
Tineles cajas 2
Depésito 1
Sub-total 9
Encargado .- 1
TOTAL 10

d) Despachos (Playas de carga)
d.1l Comestible

Encargado 2 (1 por turno)

Peones 4 (2 por turno)
./
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.f)

d.2 Incomestible

Encargado
Pedn

Mantenimiento (2 turnos)

1 Encargado por turno

.1 Tornero

4 Operarios por turno

1 Electricista por turno
1 Calderista '

1 Jardinero

1 Afilador

Maestranza
Intendente
Vestuarios
Limpieza oficinas

Limpieza comedores

Conclusidn

Faena:

Departamentos de produccidn

Camaras
Despachos
Mantenimiento

Maestranza

TOTAL

131

2 (1 por turno)
2 (1 por turno)

e o —

—

37
75
10
10
22
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4.3.5. Resumen de elementos constitutivos de las instalaciones y su valo-

rizacidn. (Cotizaciones al mes de Cciubie de 1982.,)

4.3%.5.1. Instalacién eléctrica (solamente para el consumo industrial; ilu
minacidn total e insta lacién de locales no industriales se con-

sideran dentro del costo del edificio)

Transformador y tableros principales $ 430.000.000. -
Instalacién de M.T. $-  60.000.000.-
50 m cable 4 x 50 $ 19.500.000.-
50 m cable 4 x 25 $ 14.500.000. -
400 m cable 1 x 25 m2 $ 30.5900.000.-
200 m cable 3 x 6 m2 $  11.600.000. -
300 m cable 4 x 8 m2 $ 24.000.000.-
800 m cable 1 x 4 m2 $ 7.300.000. -
800 m cable 1 x 3 m2 $ 5.500.000. -
300 m cable 1T x 2,5 m2 $ 1.700.000. -
300 m cable 1 x 2 m2 $ 1.400.000. -
Tableros secundarios y accesorios $  46.500.000. -
"TOTAL  § 652.900.000. -

4.3.5.2. Agua
Bomba sumergido $ 100.000.000.-
Bombas centrifugas $ 120.000.000. -
Bombas agua caliente $  30.000.000.-
Intercambiadores agua caliente $ 150.000.000, -
Aislacién cafierias agua caliente $ 16.400.000. -
200 m manguera agua caliente $ 50.000.000.-
175 m cafio ¢ 4" $ 61.300.000.-
175 m cafio @ 2" $ 25.200.000. -
320 m cafio @ 1" $  45.000.000.-
485 m caiio ¢ 3/4 § 22.800.000.-
Accesorios (vdlvulas, codos, unitnes, etc.) $  45.000.000.-
TOTAL § 665.700.000.-
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4.3.5.3. Desagues (Tratamiento de Efluentes)

Los desagues internos estan considerados dentro de la

100 m cafio @ 300 mm

Accesorios

Lagunas de oxidacitn (mov.de tierra)

Camaras de decantacidn

TOTAL

4.3.5.4. Frio

43 Evaporadores

Compresores
Conden sador

Ricibidor

Electrobombas

Torre de refrigeracidn

4
1
1
2 Separadores
6
1
1

Tablero eléctrico
43 Sistemas de descongelacién

200 m
150 m
100 m
250 m
250 m
350 m
250 m

cano
cano
cano
cano

cafio

cafio

cano

Aislacidn

Accesorios

SUB TOTAL

g 4
g 3"

g 2a/2"
g 2"

g1 172"
g1

g 1/2"

TOTAL

133°

10.
20.

300.

000.
000.
000.
000.

obra civil.

000. -
000. -
000. -
000. -

1.680.

$ 6.735.

102,

$
$
$ 1.350.
$
$

000.

853.

500.
.300.
.000.
.400.
.800.
. 930.
.800.
.000.
.000

000. -

000. -

000.-
000.-
000. -
000. -
000. -
000. -
000.-
000. -~

.000. -

.583.

000.-
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‘4.3.5.5. Vapor

Caldera $  750.000.000.
Ablandador $  165.000.000.
275 m cafio ¢ 2" $ 39.600.000.
175 m cafio § 1", $ 25.200.000.
Aislacién $ 27.400.000.
Accesorios $ 200.000.000.

TOTAL §$ 1.207.200.000.
4.3.5.6. Gas

Estacion reductora 90.000.000.

Accesorios 10.000.000.

$

100 m cafierfa @ 2 1/2" $  24.000.000.
$

TOTAL §  124.000.000.

4,3.5.7. Aire comprimido

Compresor $ 99.500.000.

100 m cafieria ¢ 2" $ 14.400. 000,

200 m cafieria ¢ 1" $ 13.800.000.

Accesorios $ 35.000.000.
TOTAL §

162.700.000.
4.3.5.8. Commicaciones

Equipo eléctrico con 2 lineas externas :
y 20 intercommicadores . $ 200.000.000.

4.3.5.9. Mantenimiento

Equipamiento indicado en 4.3.3.1. (u) $ 1.500.000.000.
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4.%.5.10. Conductos internos
En chapa de acero inoxidable AISI 304 e =1 mm

@ 30 cm 20

m
@ 20 cm 7 m
@ 40 cm 19 m
# 35 cm . 16 m
g 45 cm 8 m
@ 60 cm 8 m

$ 245.000.000. -
4.3.5.11. Rieles

470 m de rieles construidos en planchuela
de hierro de 10 x 50 mm con soportes cada
700 nm. $ 114.370.000. -
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4.3.6. Montaje de instalaciones y equipos

4.3.6.1. Montaje de instalaciones

a) Instalaciones excluidas equipos de frio (Instalacién eléctrica, agua,
desagues, aire comprimido, vapor, cafierias de frio, conductos A°I®)

~ SUB TOTAL $ 11.993.500.000.-

b) Equipos de frio
SUB TOTAL $ 1.815.000.000.-

TOTAL MONTAJE
INSTALACIONES $ 13.808.500.000. -
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FABRICA
A 2801{47 - T. E. 2316
YRENZQO (PROV. SANTA FE) SOCIEDAD INDUSTRIAL MECANICA'FmGDRIFICA ARGENTINA S. A

ESORES DE AMONIACO Y
, "BOOSTER' ROTATIVOS

) P ./.. .'s.:.'x.q'.-ww-a-‘w-
ACIONES FRIGORIFICAS ;Buenos'AifééjfZQGde mayo de 1982
NSADORES - RECIBIDORES { T AR TR A st
 ADORES DE LI1QUIDO

S UTIT oo | Apregodo I A 1082

:;MPLETA OE IMPLEMENTOS CONSEJO FEDERALY DE INVERSIONES
EFRIGERACION INDUSTRIAL th 871 ~ A O ECHA

San Mart ; ' i

" Martfn 671 | 77 9 87 *
Buenos Aires ;

k)
I A LT VA B S L
Do e et o

OFiCINA TECNICA

rUDIOS - PROYECTOS

ASESORAMIENTOS Att:Ing. Ramiro Oterc

De nuestra consideracidn:

, Correspondiendo a lo solicitado por
Uds. cumplimos en hacerles Iegar el presupuesto estimativo por la instalacion termo-
mecdnica descripta en vuestra nota de fecha 15 de abril ppdo. y documentacidn anexa,
segin el detalle Gue se desarrolla a continuacidn con los valores desagregados para ca—

da elemento del precio.

A) Equipos enfriadores de aire,‘para refrigeracidn de cdmaras y antecdmaras y cumplimien—
to de las condiciones estipuladas en la planilla de especificaciones acompanante a -
vtra. nota de fecha 15 de abril ppdo., de acuerdos al siguiente detalle: ’

1- CINCO ERUIPOS para colocacidn en la qémara n® 9, sobre el entramado de soporte de
1a albafilerfa,~ Cada uno con dos ventiladores de flujo axial, de 65cm de f.

$ 365.855.000.~

PPEDiD dEGaﬁ equipu l..lll.l.ll'l.I.I..lll.ll..l.'-.'l‘...

o CUATRD EQUIPOS de techo pare la cdmara n° 11, con dos ventiladores de 65cm f.

Precio, de cada equipo ....................,............-..@__l@lggglgggl:

3 CUATRO equipos de techo para cdmara n° 12 , con dos ventiladores de 65cm §

Precio dB mm Equipg 'Illl‘lll...ll.l.'.llI.I.llll'l'llll.$ 16.380.UUDI-

4- UN eguipo de pared para cdmara n? 36, con dos ventiladores de 65cmi.

¢$ 20.540.000.-

5. CUATRD equipos de pared y cuatro equipos de techo para cdmara n°® 18, con dos
ventiladores de 65 cm@ cada ung.

Precio de cada equipo de pared v eideesaaerneasernssased 36.960.000.-

Precio de cada equipa de techo i riirasnseerssanaraneaessed 25.4
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B)

Y

6- DOS FQUIPOS de techo para cdmara n® 39, con dos ventiladores de 55cm g c/u

PI“BCiD dE Gada EquiDD P I NI B T T N BN B R B B ) N N R R I R N R B O ] $ 19-24000001_

79— OCHO ERAUIPOS de techo para las antecdmaras, n®s 10, 13, 14 y 17, con un ver—
tilador de S5 cm@ c/u.

PPEGiD Cada BquiDD s v namE B A AR G S AT ST AN N ARy R $ ?-alD-DUD-_

8- CUATRO EQUIPDS de techo para cdmaras n9s 23 y 24, con dos ventiladores de 65cm
" p cada una.

Precic de cada eQuipo viveevass cesresananes Cerernanae seee  $_29.770.000.-

9—- UN FQUIPD de pared para cdmara n®37, con dos ventiladores de 65cm P, cada uno.
PFBSD (R R N R R S NI ) S E T E AR EA PR RSP LRI BN ) $ 32-160-0001_

10~ SEIS FAUIPDS de techo para cdmaras n? 15 y 16, con dos ventiladores de 65 cm
¢ cada uno. ' -

PPECiD a ¢ v B A B EAD -f-c----..-nunnnn---- ------ [ L R A B BB B B R ] $ 34 320 DDD -

Equipamiento de generacidn de frio para la atencidn del programa de cdmaras enun-—
ciado compuesta por: '

11- UN COMPRESOR DE AMONIACO MARCA SIMFA, tipo K-8075 de acuerdo al folkto adjunto,
completo, con todos sus accesorios. Equipado con motor eléctrico de S0 HP, para
CAT 380 V 50 Hz.. y su arrancador estrella tridngulo automdtica.

Precio ... de lo ofrecido en posicidn 11) +..uesieaenessna..$ 183.000.000. -

12— UN COMPRESOR DE AMONIACO MARCA SIMFA, tipo K-5108,  dompleto, con motor de 100HP
y su arrancador.

Precio ... de lo ofrecido en posicidn 12) vivvereernnans eevvs.$_285.000.000.-

13- D0S COMPRESORES DE AMONIACO MARCA SIMFA, tipo K-8105 A/B, completo, con mobr de

75HP y su correspondiente arrancador.

Predo .... de lo ofrecido en posicidn 13) .evveeeesvessieese.$  266.000.000.- cada u
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v/ leans

14~ UN CONDENSADOR DE AMONIACO, en dos cuerpas, de tipa multitubular, con tubos
mandrilados, construccidn soldada y probado de acuerdo a normas.—- Completo,
con todas sus vdlvulas y accesorios.

PI‘ECiD .cIltonlIll..--l--lnlllllull-.llc--.tllllcl.-IIIIII-'--.UU.$ l?ZIDDGlDOD_-_:

15~ UN RECIBIDOR DE AMONIACO, con capacidad para 1000 kg de almacenamientp, cons—
truccidn soldada y probado de acuerdo a nmormas. Completo, con todas sus vdlvu—
las y accesgrios. '

PI‘ECiU llllllllII'..'.I..;IIlllll'...llll‘IIIIllilI...I.lI.llll.l$ 61!000!000-—

16~ DOS SEPARADORES DE LIQUIDO, horizontales, didmetro igual a 600mm, largo del
" cuerpa 3000mm. Construccidn soldada y probados de acuerdo a normas., Completos,
con todas sus vdlvulas y accesorios.

PrECiD YRR R EE A N B I RC R B R R BB B RN B B B DL LN L B B R B llll‘llﬂllll$ SBLQDD-DDD.:

17- TRES ELECTROBOMBAS, {una de reserva) para recirculacidn de amonfaco lfquido de
una capacidad de 10.000 litros hora cada uno con tra una presidn estdtica de
4kg/cm2, equipada con motor el’ectrico de 5,5 HP cada una y su arrancador.

PTECiG -nu(de Gﬂda meba] IIll..lll'll!llll"l.llllll‘llIllll.l.$ 16.2’00-0001—

18~ TRES ELECTROBOMBAS (una'de reserva ), para recirculacidn del agua de condensadores
de una capacidad de 40m3/h cada uno. contra una presidn estdtica de 18m.c.a..
Equipadas con un motor de 5 HP cada uno y arrancador.

Precic aan (de cada meba) ---uo-cnoo---.------n-u---..-------.-$ 8-400:000-—

19— UNA TODRRE DE REFRIGEFACION DE AGUA DE. CONDENSACION, en dos cuerpos, de las si-
guientes caracterfsticas cada una: Caudal = 40 m3/hora - temperatura inicial =
28°C — temperatura Tinal= 20°C TBH= 15°C.

PI‘BCiO T Es A PR EEERRERT .CI.l.llllI.IlIIllIlllll.'I.l.'..llll.lll!l$_}48IODDlDUD._‘

20- UN TABLERO ELECTRICO CENTRAL de control y distribucidn a los diversos motores de

la sala de mdguira con un panel de comando gfistancia del funcionamiento de los
equipos enfriadores , automatizacidn de su descongelacidn y central electrdnica de -
contol de temperatura en las cémaras.

PI‘eCiD llo.o'---D.u-ouIllllllnlll:l'lnlun....lll.nnl-ll-l.o--tl||$ 35.000:900'_
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21 — CUARENTA Y TRES SISTEMAS DE DESCONGELACION automdticos programados para actuar

con gas caliente y lluvia, con manéjo y control a distancia desde la sala de -
méquinas o alternnativamente en forma manual localmente, para los equipos descrip-
tos en las posiciones 1 a 10 anteriores.

Pr‘EGiD ' de Cha(h siStEma .ralnctnua--------------.nn--c----.----$ 32 OOO ODO.—

22— MONTAJE, PUESTA EN MARCHA, INTERCONEXION, AISLACION y demds accesorics corrss—
pondientes a lo descripto en posiciones 1 a 21 anteriores.
anteriores .-

Precin Total de lo ofrecido en poS. 22..casssessssreanenaassnessih 1a100,000.000.—

PLAZD DE EJECUCION: Total estimado 8/10 meses

EXTRAS: Serd por cuenta del cliente toda la obra civil incluyendo aislaciones de
cdmara, bases y sopartes para mdquinas y eguipos y ayuda de gremio para
paso de techos, paredes, o conducciones fue fueran necesarios para el ten—
dido de cafierfas o cables de interconexidn.— Alimentacidn de agua, desagues
y fuerza motriz en los puntos de utilizacidm.— Transportes a obra y personal
vcasiocnal para el movimiento de carga.— Hesguardo para berramientas o mate-
riales pequencs.— Tramitaciones y gastos de habilitaciﬁn municipal, provin-
cial o nacional aplicables al caso.- Gastos de traslado, estadfa y manuten-
cidn de nuestro personal obrero o técnico, segln corresponda.

GARBANTIA: Garantizamos el normal funcioramiento de todos los elementos ofrecidos por

el término de seis (6) meses a contar de la fecha de nuestra entrega y -
51empre que los inconvenientes no sean provocados por mal manejo, falta de cuidado o
cualquier otra negllgencla en la atencidn de los mismos, obligdndonos dnicamente a re-
paner sin cargo en nuestra fdbrica de San Lorenzo, Pecia. de Santa Fe y/o Buenos Aires,
toda pieza gue resultare defectussa por el material empleads & su elaboracidn.— Se ex-
,cluye_Eprésamente cualguier otra garantfa o indemnizacidn por dafios directds & indi-
rectms Que sean provocadas por paralizacidn o interrupcidn del servicio de las mfqui-
ras u otros elementos provistos por nosotros, perJulclns a tercerns, etc. o cobro de
cualquier otro gasto.

AEAJUSTE DE PRECINS: Los precios erdn reajustados de acuerdo con el Indice de precios
mayoristas No Agropecuarios segln las publicaciones di INDEC.

CONDICIONES DE PAGD: A convenir,

VALIDEZ CE LA QFERTA: 10 dfas a partir de la fecha.

§in otro motivo, saludamos a Uds.
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SUPERFICIES

CORRALES - corrales y mangas -
- necropsia/emergencia
TOTAL

NOQUEO Y RAMPA
PLAYA DE FAENAS
DEPOSITO Y ARMADO DE CAJAS
DEPARTAMENTO DE ELABORACION
GRASERTA TNCOMESTIBLE
SALA DE MAQUINAS
EDIFICIO DE OFICINAS
EDIFICIO DE VESTUARIOS
DESPOSTADA
CAMARAS DE OREO Y MENUDENCIAS
CAMARAS, TUNELES, ANTECAMARAS Y
ENCAJADOS DE CORTES
DEPOSITO DE CONGELADO
DEPOSITO DE CONGELADO'
VARIOS

TOTAL

137

m2.

-

m2

m2 -

m2
m2
m2
m2
m2
m2
m2
m2
mZ

m2

m2
m2

m2

mZ

m2

1825
66
1891

67
224
192
288
119
100

69
329

100

206

367
367
367
72
2500



CONSEJO FEDERAL DE INVERSIONES

REFERENCIAS PLANOS

PLANOS 0 y 1 .

:—l:._'."G)"I'imel}E"JU:J’J—"

CERCO PERIMETRAL

ACCESO Y CASILLA DE VIGILANCIA
CIRCULACTION COMESTIBLE

CIRCULACTION INCOMESTIBLE

BALANZA

EDIFICIO DE OFICINAS

ESTACTONAMIENTO

EDIFICIO VESTUARIOS

PLAYA DESPACHO MENUDENCIAS CONSUMO
PLAYA DE CARGA MENUDENCIAS EXPORTACION
PLAYA DE ABASTO CONSUMO

PLAYA DE CARGA A TRANSITO FEDERAL
PLAYA DE CARGA EXPORTACION

PLAYA DE CARGA DEPARTAMENTO CUEROS
PLAYA DE CARGA DECOMISO

PLAYA DE CARGA DE GRASERIA INCOMESTIBLE
PLAYA SALA DE MAQUINAS

DESEMBARCADERO '

LAVADERO DE CAMIONES

CORRAL DE RECEPCION

'CORRAL DE AISLAMIENTO

SECTOR NECROPSIA
SECTOR FMERGENCIA

- CORRAL DE OBSERVACION

BALANZA

MANGA ACCESO A CORRALES DE ESPERA
MANGA ACCESO A CORRAL DE MANEA
CORRALES DE ESPERA

ESTERCOLERO

PLANTA TRATAMIENTO DESAGUES
ESTACION TRANSFORMADORA
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PLANO Nro.2

2 - RAMPA DESANGRADO -

3 - ZONA SUCIA PLAYA DE FAENA

4 - ZONA INTERMEDIA PLAYA DE FAENA
5 - REINSPECCION

6 - LAVADERO DE ROLDANAS

7 - ZONA LIMPIA PLAYA DE FAENA

8 - RAMPA DE BAJADA
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PLANO N2 3

10
11
12
13
14

15 .

16
17
18
19
20
21
22
23
24

25 .

26
27
28
29
30
3
32

33 ..

CORRAL .DE MANEA

VESTUARIO CORRALES Y MANEA
RAMPA DESANGRADO

RAMPA DE BAJADA

CAMARA DE OREO

ANTECAMARA TRANSITO FEDERAL

CAMARA DE ENFRTADO TRANSITO FEDERAL -

CAMARA DE ENFRIADO TRANSITO FEDERAL
ANTECAMARA TRANSITO FEDERAL
ANTECAMARA TUNELES
TUNEL ENRTELADO

TUNEL ENRTELADO

ANTECAMARA TUNEL

DEPOSITO DE CONGELADO
DESPOSTADA

ENCAJADO CORTES

GRASERIA INCOMESTIBLE
DEPARTAMENTO DE SANGRE
TUNEL DE CONGELADO CORTES
TUNEL DE CONGELADO CORTES
ANTECAMARA

DEPARTAMENTO DE CABEZAS
DEPARTAMENTO DE MONDONGUERIA
DEPARTAMENTO DE TRIPFRIA
DEPARTAMENTO DE MENUDENCIAS
DEPARTAMENTO DE PATITAS
CIRCULACION COMESTIBLE
CIRCULACION INCOMESTIBLE
DEPARTAMENTO DE CUEROS

140



CONSEJO FEDERAL DE INVERSIONES

34 .- DECOMISOS

34.1.- VESTUARIO DECOMISOS

35 .- DRESPACHO MENUDENCIAS CONSUMO

36 .- CAMARA MENUDENCIAS CONSUMO

37 .- TUNEL DE CONGELAMIENTO MENUDENCIAS EXPORTACION
38 .- FENCAJADO MENUDENCIAS EXPORTACION
39 .- DEPOSITO CONGELADO MENUDFENCTAS EXPORTACION
40 .- TABLERD GENERAL DE ELECTRICIDAD
41 .- SALA DE MAQUINAS

42 .- SALA DE CALDERAS

E - EDIFICIOS DE OFICINAS

El - OFICINA GENERAL

E2 - OFICINA PRIVADA’

E3 - TOILET

E4 - BARO

ES - BARO

E6 - COCINA

G - EDIFICIO VESTUARIOS

G1 - VFESTUARIO ZONA SUCIA

G2 - SANITARIO ZONA SUCIA

G3 - COMEDOR ZONA SUCIA

G4 - CONSULTORID MEDICO

G5 -  SANITARIO MEDICO

G6 -  INSPECCION VETERINARIA

G7 -  SANITARIO INSPECCION
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G8 - LARORATORIO
G9 - LABORATORIO

CIRCULACIONES VERTICALES-

I - ESCALERA ACCESO A VESTUARIOS ZONA LIMPIA
IT - ESCALERA DE ACCESO A ZONA SUCIA

IIT - ESCALERA DE ACCESO A ZONA LIMPIA

IV - ESCALERA DE ACCESO A DESPOSTADA

V - ESCALERA A VESTUARIOS DE ENCAJADO

VI - ESCALERA DE ACCESO A ENCAJADO

PLAYAS DE CARGA

C - CIRCULACION COMESTIBLE
CH - CIRCULACION INCOMESTIBLE
F - ESTACIONAMIENTO

G - MEMUDENCIAS CONSUMO

I - MENUDENCIAS EXPORTACION
J - CONSUMO

K - TRANSITO FEDERAL

L - EXPORTACION

LL . - CUEROS

M - DECOMISO

N - GRASERIA INCOMESTIBLE

SALA DE MAQUINAS
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PLANO N2 5

G.-  EDIFICIO DE VESTUARIOS

G10 - VESTUARIO MUJERES ZONA LIMPIA
G11 - SANITARIO MUJERES ZONA LIMPIA
G12 - COMEDOR PERSONAL ZONA LIMPIA
G13 - VESTUARIO HOMBRES ZONA LIMPIA
G14 - SANITARIO HOMBRES ZONA LIMPIA

g - PASILLO ROPA TRABAJO ZONA LIMPIA

CIRCULACIONES VERTICALES

I ESCALFRA ACCESO A VESTUARIOS ZONA LIMPIA

IT - ESCALERA DE ACCESO A ZONA SUCIA
ITI - ESCALERA DE ACCESO A ZONA LIMPIA
IV - ESCALERA DE ACCESO A DESPOSTADA
Vv - ESCALERA A VESTUARIOS DE ENCAJADO
vl -

ESCALERA DE ACCESQ A ENCAJADO

EDIFICIO PRINCIPAL

43 - DEPOSITO Y ARMADO DE CAJAS
44 - VESTUARIO ENCAJADO

45 - SANITARIO ENCAJADO

46 - COMEDOR ENCAJADO

34/2 - ZONA CRUDA DECOMISOS
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Listado de Planos

0 - Planta general, ubicacidn.
1 - Corrales, necropsias.
2 - DPlaya de faena.

Planta baja.

W
1

4 - Electricidad planta baja.

5 - Electricidad entrepiso.
6 - Electricidad primer piso.
7 - Electricidad necropsias, emergencias, corrales.

8 - Agua planta baja.
g - Agua primer piso.
10 - Agua entrepiso.
11 - Desagues.

12 - Distribucidn de evaporadores.
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