JORGE D. LAZZART : | ' | / = 5 2,2\,

FRIGONRIFICOS S. X. L.

Av. R. S. PENA 846 - 5° p.- ESC. 509 - 510 - 511 - BUENOS AIRES

9

Lkﬂ Buenos Aires, 10 de Setiembre de 1974

&

Sefior
Secretarie General del C.F.I.
Dr. Alberto Gomzales Arzac

m - o i

De nuestra consideracidns

\.‘ a) Cumpliendo con lo establecido en el Contrato
entre el Consejo Federal de Inversiones y el que suscribe, expediente 6262
de fecha 12 de Julio de 1974, tengo el agrddo de adjuntar los plamos y me-
moria técnica del "Proyecto definitive de un frigorifice Regional en la
¢iudad de General icha (La Pampa) con capacidad de faenamiento de 250 ca-
beszas de gamade bovino por dfa, con sala de deposte, industrielizacidm in
tegral de subproductos y disefiado segiin las exigencias comerciales que sg
licita la Prov. de La Pampa™ segin indica la clfusula primera de dicho con
tratoe=- 7

b) El plazo establecido por el contrato era de 45 (cuarentas y cinco) dfas
a contar de las dos semanas del dfa de la firma del contrato.-

¢) Se adjuntan cuatro carpetas con 13 planos ¥ un organigrama de construccién
¥ cuatro carpetas con la m:moria técnica y demis datos solicitados en el con
tratoe~-

’ d) las condiciones de pagos establecidas em el contrato som las siguientess
1 Cuota = de 45.0008 (30%) a 1. firma del contrato (realizada)

2 Cuota - de 30.0008 (20%) a los 30 dfas contra aprobacidn del informe de
av:nce (realizada)

3 Cuota = de 45.0008 (30%) coatra eatrega de todo el trabajo.-
4 Cuota ~.de 30.000§ (20%) 21 aceptar el anteproyecto SENASA.-

R ,;'l - Sim otro particular; le s:luda muy atte.-
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1) Estudio a Anteproyecto.- .
2) Proyeoto y Direccidm Téonica de la Obras(estimado)
3) Costo de Obra Civiles(estimadoe) :

4) Coste de los equipos y Miquinass(estimado)
5) Costo de los Servicios a imstalar.(estimado)
6) Costo de Pavimentacidn.(estimado)

7) Costo de Puesta en lMarcha.(estimado)

3 150 .000 ¢=
$ 1.500.000.,~
$ 14.500.000 .=
$ 94504000+~
$ 4+850,000.=

‘ 820,000 o=
'$  780.600.
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Unidad Sanitaria -
Lavadero de Camiones =
Seberia -
Planta de Carnarinas -

Grasa Comestible -

Planta Secade de Sangre -
Cueros -

Tratamiento efluentes =
Control y seguridad -

Sala de Calderas -

Talleres =

Sala de Mfguina -

Almacen -
Deplsito de envases -
Laborateric =
Mecdnicos de Mantenimiento =
Electrieistas de “antenimiento -
Mtaldohﬂuyvmm“-
hfuur!a-
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’I De los 329 obreros se puede considerar la siguiente clasificacidns

Obreros calificedes 20

Obreros Semicalifiecados 120

Obreros Neo ealificados (Peones) .
329

Plantel Administrative, técnico y Superior de Fibrieca (Supervisores) e

Superintendente General =
Contador =

Ingeniero de Fébrica -
Departamento de Ventas ~
Departamento de Compras -
Control y Expedicién -
Laboratorio =

Servicio Médico -

N Wwig e

17 Supervisores




i

.., Lavadero Roldana -
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Kenudencia Counsumo -

Ofifina Consumo =

Cémara Prefrio y Playa de Carga -
Cémara Prefrio Exportacién -
Sala de Cuarteo ~

Despostada Congelado y Enfriado -
Despostada de Carne Cocidae~
Envasado al vacio -

Cocimiento cocide -

Enca jonado congelado -
Encajonade enfriade -
AntecSmara -

Empaque yconzelado cocido -
Cémara depdsito cocido -

Cimara depdsito enfriado =
Cémara depdsito eongelado -
Playa de Carga Exportacidm -
Corrales -

3
14
29

6
10

7
1

1

5

2

3

5

2

6

2

7

3

1

2

8

4

4
60
15

5

9

5

4

3

9

3

5

6

3
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| Neecesidades 800 m3./dfa.
Se instalan dos bombas de pezo profunde - capacidad de cada bomba 36/40m3/h
dgua potable obemida a 110 mt. de profundidad.
Se instalaré un tanque elewado a 23 mt. del nivel terremo de 100 m3. de ca=
cidad.- ’

, Energia Eléotrica

Necesidades 2]1.47,75 HP.~

Se obteme de la usina local de D.E.B.A. Y el frigorifice contard con dos
grupos electrigenos suxiliares de 320 HP cada unc.-

| Necesidades 4.350 Kg. de vapor/hora.
Se instalardm dos calderas de 4.500 Kgde vapor/hora cada una, tipo humotu-

o I e sutomfticas.

Necesidad de agua caliente 18,000 lts/hora.
Se instalarin dos tangues de 10,000 lts/cada uno.
3 Tanques de co bustible para las calderas de 30.000 lts. ¢/u.-

Beggerimientos frigorificos
Ifnea a =10°C -~ 906.150 cal/hora.-
Ifnea a =40°C « 531.950 cal/hora.-
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Potencia Instalada en motores eléotricos por Departamento.-

Playa de Faena, del cajém de noqueo hasta Noria descensora =
Departamento de Triperia, Menudencia, etc hasta Playa de Carga -
Unidad Sanitaria -
Planta Depuradora -
Bombas de Agua -
Planta de Vapor =
Planta de Frio.-
Planta de Carnarina -
Planta Sebo Incomestible =
Planta Grasa Comestible =
Planta Sangre Seca -
Lavadero de camiones -

‘ ‘llallcr leeénico -

4 . Ilaminacién =

Linea Exportaciém de Cémara Prefrio a Playa de Carga -

110 P
T44258P
10 BP
40 mP
30 BP
20 HP
1.225 P
260 HP
10 BP
30 P
100 &P
6 B
6 B

30 P

__196,5 W

2.147.75 EP
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hasta 2 m. de altura y desde alli hasta el encuentro del techo con azule~-
jos blancos con excepcidn de las cémaras de congelado y prefrio que la par-
te superior del friso de acero inoxddable incluysndo el techo serf de alisa
do de cementos
Los pisos de los locales de elaboracidn de productos comestibles seran de
granito o bien de cerdmica tipo anti=-dcidos
Todos los &ngulos de columnas ¢ cantoa de parades seridn cubiertos con guar-
da canto de acers inoxidable hasta una sltura de 2 me

. Las puertas que estén encomunicacidn direcya con los locales de slaboraoidn
¥ de estacionamiento de productos comestibles serin de acero inoxidable,
asi mismo las aberturas que comuniquen con el exterior estarin protegidas
por medio de una malla mosguitero de acsero 1noxidable o bien, por medio de
cortina de aire seglin correspondas.
La carpinteria de ventanas serfn de alumlnlo. los techos de los locales’de
elaboracién serdn pintado con colores wlaros y con pintura epoxi o de pluow
retano. La instalacién para la iluminacidn ser#d embutidae
Toda cafierfa que deba atravezar locales de elaboraciénm de producios comes-
tibles lo hardn adosadas a las paredes y a la altura del techo, dentro de
una caja de chapa de aluminio.desmontable, sin formar saliente, donde pue-
da juntarse polvec.
Los encuentros entre paredea entre 8i, con los techos o con los pisos se-
rén redondeados.
Loa desaglles de los locales se realizardn mediante canales abiebtos, con
rejase. los desaglies serin divididos en las siguientes ramas: desaglies plu-
viales, grasoas, oon estiercol y desaBles contaminados (estos iltimos corres
pondientes a necropsia, seberia, carnarina y corral de aislamiento) estos
desaglies contaminados antes de llegar a las piletas de desantacién serén
tratados por medio de clorinadores. :
Todos los desagiles, exceptuando los pluviales desaguardn a los decantadores
de estisrcol y grasa segiin correspondas. La grasa que se obtenga dr el decan
tador serd irasladada por medio de un soplador sl local carnarina.
inego de los decantadores los lfquidos seradn tratados antes de su desaglie
en lagunas.
La ventilacién de los locales de elaboracidn se realizard en forma natural
por medio de ventanas o bien por medios mecinicos segin corresponda.

Todos los locales contarén, para su limpieza, con bocas de agua caliente a
90°C o—

E D, LAZZARI
d?ﬁ%onw €0S S.R.L.
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Ests planta contard con vestuarios y senitarics propios. La f8brica es~
ﬁumummmuumzam;omunw'm.

Zons de Materisl Crudos los huesos se recibirdn por medic de ume cinta
transportadora subterrfuea que descargard on el tolva (1) pars luego cer
tritarados en (3) y oonducidos a la toclva de huesos triturados.(5)

Bl material blando serd conducido por wedio de soplador hasta la tolva
de recibo subderréunes (7) psrs luegoe ser cortads y laveda con la méquinm
(9) v seguidaments mer depositado el material en el tolva (11). En (12)
se rea .ise la mezela de huesos blandos para ser transportados a los diges
tores horiszentales pers su cocinadoe~ .

Zons de Natewidl Cocidos La descarga de los digestores se realizs sobre
los tavhes percoladores (16) donde se separs e:1 sebo del material cooido.
il sebo se traslada por medio de bomba centrifuzs a los tangues clarifice~
dores (¥ para luego por medio de bomba centrifuge depositarlo en los tag
ques elevados (31) para sz posterior carga en cauifn.

o cusnto ol materislsiido cocido es tramsportado desde los perccladeres
por wedio de un trensportader (17) y (19) = las prensas continuas, sl iz-
pnunguu-obmam:m,mmdmhuum‘uhu;
va (21) para ser conducido wediante transportsder (22) a losmolimes a mar
tillos, ol uaterial wolido cae en un pozo deade el cual por medio d¢hm
transportador cerrado es descargado em la sarends ortativa (26) desde don=
de ze carga la tolva de omboldado (27), el material grueso es rechazade
de 1ls zarsanda sl wolino nuevamente por medio del conducto de descarga (28).
in la sona de embolsado de carnarina se cuenta com an locsl pars el slmae
cenamiento de bolsas vachas y de estida debolsas ¢ n carnarina para su pog
terior embarque desde plataforma de csrga

Todos los sdificios, con excepcidm de ios corrales, serin construfdos con
estructura resistente de horuign arsado. La mamposteris serd de lsdrillos
couunes a la cal. El friso de todos los lecales doude se elaborsn o esta~
cionen productos comestibles serdn construfdes en chapa de acerc inexidable

[ ee
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Las grasezs serin recogidas por uma cinta tramsportadora afea de neoprene (3)en
cada mesa, las que descargarin sobre una cinta adrea colectora (4) que las
llevard a la secein grasa comestible.

En cuanto a las roldanas se cargarin sobre una cinta transportadora adrea

que las conducird al local de desinfecoifn. Lm medias reses al salir de las
cémaras de prefrio, antes de su ingreso a despostada pasarén por la sala de
cuarteo donde estard ubicade el inspector veterinarie (2) e

Sraserfa Comestible

El personal de esta seecidn contarflucon vestuario y sanitaries propies comu-
nicado mediante pasille con lz seccidm.

La grasa de despostada se recibird mediante, cinta transportadeva y de las
demfs secciones por medio de sopladores en el tangue de recibe de acere ino=-
xidable (1) Bl proceso para conseguir la grasa comestiible es el denominade
RSHARPLESY o=

Lecido ocongelade

Esta zora se divide en tres sonas de procesos independiente unas de otras,
por lo tante el personal dispondrd de vestuarios y sanitarios independien-
tes de la seccidn despostada e ingresard a cada sona en forma independien~
t2.

Esta secciln contard con sala de desposte prepia, los cortes se recibem en
la mesa giratoria de contencidn (7) para de alli por tronera pasarle a lau
mesa de recibe (8) y luego a las mesas de contralor para proceder seguida~
mente al calibrade (10) y carga de las sorres adreas, lac gque serdén pesadas
con balansa afrea (11), y ser introducidas en las cocinas de acers inoxida~-
ble (12)« Una ves cocinada la carne com las bandejas son reestirilizadas em
el recipiente (14) para ser pasadas a la seccin conthgua poyhedio de um
piston, donde se continuan las demas operaciones indicedas en el plano, pa-
ra su posterior congelade por medic de una congeladora a places (22) y de
alli a encajonado y estibaje en el depSsiso de congelade con estanterfas
para sh posterior embargue.

Una vez descargadas las zorras adreas en (14) estas som introdueidas em el
roeipiente de acero inexidable (23) para poderlas pasar al local (24) conti-
guo para su lavade y desinfeccidn por medio de agua caliente y vapore-

e
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Esta playa de carga serf climatizada con proteccidm de cortinas de aire
en cada una de las puertas de salida de wedias reses.e

Despostade

El personal ingresard desde los vestuarios dircetamente a la sona de lava-
do de botas y manos previa a la entrada de despostada. Este local tendrf
un fruso hasta 2 m. de altura de chapa de acero inoxidable y a partir de
alli hasta el cieloraso con azulejos blancos. El ambientes serd climatisado
por medio de conductos colocados en el entretecho. Los pisos serén de me-
saico granitico o en su defecto de cerémica anti-fcidos. Para el control
de la temperatura entre un miximo de 10°C y un minimo de 6°C, dispondrs
de un termdgrafo para registros de temperaturase Las wesas de trabajo se=
rén de acero inoxidable coybinta transportadora de gortes, en acero imexi
mz.c ;

Los cortes emportacifm para congelade descargardin de las eintas sobre la
mesa de acero imoxideble (8) donde se pesam para luego ser colocades los
paguetes en la cinta transportadora (10) que los conduce a encajonados
para luego de encajonados los distintos cortes trasladarlos a los téneles
de congelamiente ripide, popmedio de troneras para luego ser depositados
en los depésito de con elado paletisados. Bstos depSsitos contarin con wor
tina de aire. los cortes enfriados se recibirfn desde una de las mesas so-
ore la bandeja giratoria de retenciln (11), pare ser embolsades sobre las
mesas (13) y acumularlos sobre las mesas (14) y de allh a las mfquina de
cerrade al vacio (15), para luego por tronera ser inétoducidos les pague~
tes al local encajonado y ser irasladadas las cajas a las clmaras frias
con estanterias para su posterior smbarques Sobre la despostada se ubica~
rf el lmlm'ihunm:tmaumomquh-nm
llegardn sobre las mesas de encajonado dircctamente por tubo.

El personal que trabaja en el local encajonado, tineles y depSsitos de en=-
cajonado dispondrén de vestuarios y sanitarios, en la misma plenta alta
del depSsite y armade de cajas, ingresande a dicho vestuario desde el ex~
terior por medio de escalers e ingresando por el local emncajonade por me-
dio de escalera intermas

los huesos de despostada serdn evacuadso directamente Hecia carnarina por
meiio de una cinta transportadora (6) subterréneas

[/ ee
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El local contard con un trituradora de hueswm y um soplador que tendrd
mtmxmm_lnwaxmum :
Las paredes y techo de este local se terminrdn con un alisade de cemeito

m.unm-mulnhmmmmmp
I/ oe
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acero inoxidable sobre la mesa de recibo (1), desde donde se transfieren
las tripas gordas para su limpieza a la mesa (3), los chinchulines sobee
la misma mesa de recibe en (2) para ser lavados y acumulados en los reci-
pientes (20)+ En (7) se procede al desorillade para luege pasar las tri-
pas al proceso mecanizade desde (8) a (17) donde ase acumulan las tripas
lilpiumnpmr-hnunnnmyh”nmhmmumm(u),
para su posterior salado em los tanques (19), y conservacién en barriles
en cfmars fria para su posterior venta. Todas la mesas y demés elementos
de elaboracién serdn de acero inoxidable. Adyacente a la seecidn se encuen
tran los vesiusries y sanitarios compartidos con la seccidn mondonguerfa.

local londonguoria

Este local se divide en dos sonas de limpiesa y de coeido y terminacidn.
El lecal moddongueria recibird las panzas desde la playa de faena direc~
tamente en la mesa de limpiesa (1) desde la cual se separa el librille

que es pasado por tronera al local adyscente, para sa limpiesa par: ser
destinade a comise, por medio de tronera que comunica con el local comie
sos+ los panzas una ves limpias serdn centrifugadas (4) cocinadas (6) pa-
ra luege pasar a ser blanqueadas (7), luego de lo cual serén enjuagadas

(8) en recipientes de aceroc imoxidable.

Los mondonges destinados a exportacidn serén trasladados por medio de uma
cinta transportadora sanitaria (Sevea) (9) hasta el tache de recido (13)
para luego pasar a la céimara de frio y luego al local Menudencias expor=-
tacidn. lLas panzas pars su limpiesa se hard colgada sobre la mesa (1).

Losal Mepudengias

El persomal ingresarf§a la seccidn directamente de los vestuaries propios
por medio de un paso colgante que desemboca per medio do escalera @ un pa-
80 de distribucidn de personal.

Las distintas visceras serfin recibidas sobre la mesa de distribueién (10)
para ser trabajadas em las mesas (11) y lavadas y acumuladas en los reei-
pientes (12). :

Todas las mesas como los rescipientes de acumulscilm y limpiesa serdn de
acero inoxidable. Cada mesa serd constantemente barrida por un velo de a-
gua fria.

En este local se trabajarén las memudencias para consume ¥ exportacidn.

/o
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lagares donde se realizem procesos,dl personal dippondrs de lavemancs de
acero imoxidable acciouados com vélwala de pie, com agus caliente a 40°C
¥ fria, dispositive para jobln lfquide y tosllas de papel, como ssi tam~
bifin recipientes de acero inoxidsble surtides com agua caliemte a 95°C,
permanentoments con robolse para la dssinfeceiln de los distintos Gtiles
de trabajo (cuchilles, chairas, sierras).

iLs mess transportadors de visceres en la parte inferior, comenzando del
extremo donde se imiecia ¢l retorno de les bendejos vacias, contard ocom un
tnel do lavado slimentado con agus fria, caliente & 90°C, vaper y en el
extremo opuesio anves de setornar las bandejas & la parte alta serdn la-
vadass oon una lluvia de aguas fria para que retome la temperatura norsals
4 nivel del piso y siguiendo en toda su extensilm ol recorride de los rig
les que conducen al snimal colgado, se constraird une canaleta abierts com
rejas de hierre para faeilitar la recolscoiln y evacasciln de los ifquides
que de desprenden de las roses, menteniendo ssi los distintos ssctores del
piso en Sptimas condiciones de higiene.

ia entrada a la plays de faena estard protegida pon pediluvios sanitariocs.
u-mmymmvmmxa’xma:mmmu.«;
tarém con W.C. o la turcay uingitorios, duchas y lavemanos alimentados con
agus fria y caliente, dispositive pare jebln lfquido y toallas de un solo
usce Los armerios serfm metflicos y banco de madera. ;

El personal que se desempefia en la sona intermedia dispondrd de v stuaries
:mihﬁﬁhhsﬂ-nmﬂuhummam.mm
$e o diche zona.
hmhuuwmahmmunh&tm‘phm-
beja, sdyscentes s dichs sona. Ls plays de faena dispondrd en lugares es~
iratégicos de grifos de agua fris y caliente 3 90°C para su lavado por me=
dio de sangueras. :

4 nivel de playa de facma estarfn ubicadas la oficines de administracifn
de Inspeceiln Voterimaria y de J.W.C. con sus correspondientes vestuarios
:msm.umhlamm-o:cﬂnuuahpm«m
se realiszarf por medio de un corredor gque estd comunicade con la sons lLime
piaes Este corredor se dessrrolla en dos niveles, el inferior para ingresc
-hm:dmc'm'mmmnu:mh#tmnﬂ&
fe de playae.~ :

Locel Triperia - (Plano H°2 Plante Baje Sector 1)
Se recibirin las tripas directamente de playa por medio de um conducto do
// e
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estas son introdueidas a2 la cfmara Ce oreo climatizada para luege ser con-
ducidas a su destino definitivo en planta baje por medio de la noria (103)
a las cémaras de Prefrio exportacidn o bien por noria de bajada (102) a cé
maras de Prefrio consumo ¢ a playa de carga climatisada de consumo.

Las cabeszas aptas serfm conduciias al local cabezas en planta baja por me-
dio del conducto (69). Las visceras aptas llegarfn a las secciones corres-
pondientes por medio de los conductos adosades a la mesa transportadora de
visceras ¢/bandeja a sabers conducto (63) hfgadosy (67) panzass (64) pulmo
nesy (62) tripasy (65) coraszones. ;
En el supuesio caso que la inspeccifn veterinaria disponga el comiso de una
o mas visceras sobre la mesa tramnsportadora, serim estas evacuadas hacia el
local comisos en planta baja por medio del conducto (66). Este conducto se
hallard permanentemente cubierto por medio de una tapa e visagra de acero
inoxidable y aovionada mecanicamente desde d costado de la mesa, de medo tal
que al estar en posieidn horizontal owbrird el conducte (66) y permitirf el
paso de las pansas samas al condueto (67) y al ser levantada dard pase al
comiso por el tubo (66).

De esta forma el lado externo de la tapa no estari en contacte con produc-
tos contaminados. Con respecte a la cabezas comisadas directamente sobre no-
ria, serfin evacuadas de la playas por el tube de comises (68) al local reci-
bo de comisos em planta baja. Este tubo dispondrd de tapa sanitaria.

Cuando la inspeccidm veserinaria desiponga la reinspeccifm de una res, su
cabeza y viseeras correspcndientes, realizarfn los sigunientes pasesi la res
seguird por el riel (72) hasta el paloe (74)3 las visceras y cabesas serfn
colocadas en una zorra-bandejs de acere inoxidable (61) y llevadas hasta la
zona de reinspececidm (76) enfrentande el palce veterinarie (74). Para evitar
que las ruedas de estas zorras puedam contaminarse con los posibles derrames
de las medias reses, se construiri una baranda de 0,80m. de altura (73) en
tmhm&hnlinahmm.ahmmulhnwm-g
guird por el riel (82) hasta la boca de comisos (85). El mismo camino segui-
ré la gorra-bandeja con las visceras y csbesas hasta la tronera (86). 4 su
retorno dicha zorra es lavada y desinfeetada con agua caliente a 90°C y va=
por en el local adyacente antes de volver a ecupar su lugar al costado de la
mesa transportadora de visceras. Si la res resulta apta para el consume, se
desvia al lavado (75) para luege continuar en = lfnea de alboracim. A su ves
las visceras y cabesas que fueron reinmspeccionadas y resultarén tambiém aptas
serdn voleadas en los correspondientes conductos (77) (78) (79) (80) y (81)
que estan comunicados con las secciones respectivas ubicadas en planta baja,
luego la zorra pasaré al local de lavado y serpa desinfectada con agua ca-
liente a 90°C y vapor. Con respecto a la reinspeccidn de pansas se solici-
tard en su oportunidad, la autorizacilm a la Direcciém de Carmes para des-
tinarlas en odos los casos dudosos a Seberia (incomestihle). BEn todos los
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plataformas (22) (23) (24) (25) y (26) se procederd esealpar el ouero por
medio de cuchilles neumatices. A continuacién de la plataforma (26) en la
zona (34) se escalpa la cabeza, quedando lista la res para su descuerecado
hhl.mwouhm(”).h-m-*muhplg
¥ya por medio del conduete (37) que los transportadrd por gravedad al local
cueros, ubicade en planta bajae La res ya Jescuereada continua el camine
hacia la zona limpia empujada por la noria (33). Sobre la plataforms (40)
nnuxﬁluﬁushtqunrhwmm-ﬁnhmm(u).
pmlnmmtmhﬁh-co-iumnuohlmt'(p) de nonatos.
En la plataforma (42) se procede a cortar el pecho, la gue dispondrd de un
recipiente con agua a 95°C (43) para la desinfeccidn de la sierra. Luege
de proceder a abrir el pecho se ata el esSfago por medio de un tirabuzén
el que contarf con recipiente de desinfecoidn (45), pare luego proceder s
sacar la cabeza (46), las que serfn colgadas en ganchos de acero imoxideble
con que suenta la batea giratoria (47) y realisar un lavado interne y otre
ommmm--pmih,‘pmmhhummmuva
luego suspendida de la mamndfbula inferier, para ser colocada colgando de
mm&-canmmmuomhhmunbm(”)w
chM.thuuuumﬂmmm
serfn desinfectados automaticamente con agus caliente a 90°C dentro del re
cipiente (60).
h.pumuhuhuhmpn-hphhfm-hm(“)
d“npmhpﬂumha-mhahuyna'uu luego iniciar
la evisceracidn sobre la cinta (49) womﬁdmmmhmuq
dable para panzas, tripas y viscera rojas.Antes de separar el tripas de los
ut&gvnnhmhdobhohhndﬂm..Whm-matmha
la plataforma (51), donde es dividida en dés mitades por medio de scrruchos
cuyas hojas serfa desinfeciadas em el recipiente {(52) con agua
caliente a 95°C, Frente a la plataforma de serruchos ird colocada una mam~
para (53) ummzmtabhhmwhnmmm
prolaumnhhun.h(y)npmﬂhnuhmconm-
sin presidn para luege en (55) las medias reses se enfrentshm en wna ifnea
mh'm(ﬂ)ymmtu(m,mdhq
peccidn simulidnea de cada uno de les productos. De resultar estos aptos,
umiuh-unnhhr-th-mnmmm’orhm
(89) pasande por el ﬁmlhlm(’),mmlamuh, balanza (91),
clasificicacidn J.N.C. (92), extraccién de rifiones y colas, los que serdn
conducides al local menudencies en planta baja por medic de los conductos
(94) 7 (93) respectivamentes Siguiendo las medias reses de la noria (89)

/] we
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Los vacunos llegardn desde los corrales de descanso a través de una manga

al cajén de moqueo (1) previo paso por el bafio vacuno por aspersiém, de

10 m« de largo, construido en mamposterfa con piso de hormighn, trabado pa-
ra evitar que los animales resbalenjy las paredes seridn revestidas con ali-
sado de cemento, en la cual estardn embutidow los cafios de agua con pices -
aspersionadores, separados entre si en aproximadamente 70 cm. formando ar-
cos invertidos comn un pico aspersionador en el centro.

El agua tendrd una presifa de 2 Kg/om2. Luego de pasar los vacunos por el
bafio y antes de ingresar al cajdn pasan por la zona de escurride y espera.
Los animales una ves noqueados caerdn sobre una reja metélica (2), debajo

de la cual correrd percanentemente um velo de agua que efectua el barrido
permanente del vémito. Luego es mameado e hizade por medio de um guinche

al riel para ser en carrilado en la noria empujedora (5). En la zona de de~
glello (7) se procede al corte de los grandes vasos y la sangria, para lue~
g0 empalmar con la noria (13) inclinada de desangre gue lo conduee a planta
alta (zona intermedia).

La sangre serd recogida por una canaleta provista de rejilla (6) y conectada
con el pozo colector de sangre (11) ubicade en el interior de la zona sucia,
desde donde se envia la sangre por medo de una bomba centrffuga (12) al tam
que recibidor ubicade en el local de sangre secas :

La res llega a la planta alta por medio de la noria (13) a travds de umn ¢
nel tohlmente cerrade el cual tiene en un costado una escalera cuya funcifn
es la de permitir el lavado de dicho tfinel. Llegado el animal s la zona
limpiay en plataforma (15) se inspeccionan las patas y manos, en (16) se es~
calpa la 1° pata, en (17) se corta y meten dentro del tubo (31)e Las manos
se cortan en (27) y se tiram por el (28), conduce al local patas ubicada en
planta bajaj en (19) se escalpa la 2° pata y en (20) se corta para ser condia
cidas por medio del tube (32) al local patas emn planta bajae

Si la inspeccidn veterinaria (15) al momento de rovisar las patas y manos las
encontrarin alguna deficiencia, la res serd marcada por medio de una chapa que
se colocaré en la roldana y al mismo tiempo desde la plataforma (15) se pulda~
rd un timbre sonoro y luminoso dando aviso del inconveniente a los inspeotores
ubicados en plataforma (55),

En la plataforma (21) se realizard el encarrilamiento de la 2° pata y en las



JORGIE D. LAZZARIL

FRIGONIFICOS S. V. L.

AV. R. S. PENA 846 -5° p.- £SC. 509 - 510 - 511 - BUENOS AIRES

loides

Cotral de aislamiento

Serd construido con paredes de mamposteria terminadas interiommente con a-
lisado de cemento. Piso de canto rodillade antiresbaladizo con pendeinte
del 2% hacia las bocas de desaglies ubicadas en ambas puertas. Bl piso de
este corral estard construfdo 5 cm. mis bajo que el piso circundants exte-
rior. Las paredes tendran una altura de 2 m. y el techo de 3 m. Las puertas
serén de hierre corredizas. Este corral contarf-con bebedero y comederc.

Sala de Neoropsia

Construfda totalmente en mamposterfa terminada con alisado de cemento lo
mismo que €l cielorraso. Pisos de cemento antidesliszantes. Dispondrd este
local de todos los elementos necesarios para recalizar las necropsias, como
asi taubiém con una uesada de acero inoxidable, armario, lavamanos con vil
vula de pie surtido com agua frias y caliente, dispositive para la desinfeo-
¢ifn de cuchilles y sierras a no memos de 90°C.

Local Seberis

De las mismas caracteristicas que el losal anteriors En este local estard
ubicado el digestor, que recibird los animales direc¢tamente de la sala de
necropsias La boca del digestor estard ubicada en un entrepise, que comuni
ca unicamente con la necropsia o sea que quedardn separadasy la zona de car
ga de producte orude con la de descarga de producto cocido. El local para
depdsito y desinfecoidn de szorras y camillas contard con agua fria, calien-
te a 90°C y vapor.

De construccidn similar a la necropsia, con friso de asulejos blancos de

3 me de dhtmu de todos los elementos para la cual esté destinadae
Se instalardn lava con vélvala de pie y dispositivo para la desinfeecién
de los elementos. Anexa a la misma y comunicada por una ante-cdmara estard
ubicada una cdmara de prefrio par: medias resess Adyacen.e a la cdmara esta-
rén ubicados el local con vestuarios y sanitarios y el local para depdsite
¥y desinfeccidn de gorras, exclusive para esta seceifn.-

1/ e
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ubicada la manguera con agua a presiémn, dicho lavadero tendrd um fuerte
declive para que escurra faciluente el agua del lavado de la caja del
niswo. Una ves lavado egresard del establecimiento previe control em la
balanza (2). Los camiones que ingresen para cargar productos cfrnece ela-
borades, ya sea, para consumo local o exportacidm pasarén previamente por
la balanza (7) continmahdo por el camino pavimentado (8). Los camiones que
carguen menudencias exportaciém (10), menudencias consume (11), moddongos
consumo (12), medias reses consume (13), previamente a la carga pasarén
por el lavadero de camiones (9)+ Emn cambio los camiones gue carguen produg
tos para exportacidén serfn lavados previamente en el lavadero (24) para
luego cargar em (14) cocido congelado, en(15) cortes enfriades, y en (16)
cortes congelados .-

c en = (Plano Planta de Corrales y Unidad
Sanitaria N°5)

Los camiones Jjaulas descargan la hacienda por mediio de la rampa inclinada
(1) 1o que esté comunicada directamente con el corral de recepeiém (2),
para luego pasar los animales por la balansza para ganado en ple para su
control y luego ser conducidos por medio de las mangas de distribducidn (7)
hacia los corrales de descanso (12), o bien aguellos animales dudescs al
corral de observacidn (3) el que cuenta com un cepoy; si el animal estubie
re enfermo se lo conduce por medio de una manga al corral de aislamiento (5)
El corral de aislamiento se encuentra comunicado con los corrales por medio
hmumafh:mhnhhmnh:;lmdsuﬁthiuhu_r_
genocia por medio de um papio abierto pavimentado por la parte posterier de
estos 1“.1.'0

Tanto los corrales de m.mh, de observacidn y de descanso y mangas se
construirdn de la siguiente formas Los pisos sersn de hormigdn antidesli-
zante con pendiente del 2% hacia las canaletas abiertas con rejas de hierro,
ubicadas en el perimetro de los corrales y debajo de las puertas, en cuanto
a las mangas los desaglies se realizarim por medio de piletas de piso abier-
tase. los corrales, dispondrén en tode su perimetro de un zdcalo senitario
de 30 cme de a2l tura. los vallados serfin construidos con cafios de hierro lo
mismo que las tramqueras y pintados con pintura sintética, oon una altura
de 150mm. Los corrales serin techados en su totalidad con uma altura libre
de 3m. Cada corral dispondri de comederos y bebederos, este dltimo serd sur
tido permanentemente de agua potable mediante vélvula a flotante y com derra
me comunicado directamente a los desagiies.~

I/ es
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HDVIMIEHTO DE TIERRA

Excavac16n de Cimientos

ESTRUCTURA

Hormigén Armado

MAMPOSTERIA

Cimientos

Elevacién 0,30
Elevacién 0,15

Tabique Ladr.Hueco 0,10
Tabique Panderete

AISLACIONES

Doble Capa Aisl.Hoxiz.
Poliestireno Expandido.

REVOQUES

Grueso Concreto
Grueso Reforzado
Gruese Comin

Exterior<Frente

CONTRAPISOS

Cascotes Empastados 0,15
Cascotes Empastades 0,10
Cascotes BEmpastados 0,12
De azotea con Pendiente

&

RRE

314

36

153

130
60

86

88
364
788
540

99
170
217

PRECTO UNIT.

68.000
218.000

'490.000
515.000
530.000
. 43.700

44,500

" 70.000

26 .000
18.000
42,500

28.500
24.500
26.000
36.500

_LOTAY,

5+100.000
68:4520000

17.540.000
78.795.000
4.240,000
5,681,000
2.6'70.,000

'6.020.000

3.080.000
9.464.000
14.184,.000
22,950,000

228,000
2.425.,500
4.420,000
7.920.500

er
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Batea para salpicado Batea de recoleccidn de goteo a todo lo lar

go y ancho de acero inoxidable AISI 304 de 1,5 mm de espesor con
drenaje unificado.

Batea a todo lo largo, de acero inoxidable plegado, de 2 mm de
espesor.

Ejes de acero de 75 mm de ﬂ con cojinetes a bolas, oscilantes de

62 mm de @, con tensor y dispositivo de acople de seguridad.

Conductor nonatos

Construfdo en chapa de acero inoxidable AISI 304 -18/8 de 2 mm.
de espesor, @ 500 mm. Largo 10,00 mt.

Mesa inspeccidn nonatos

Mesa de acero inoxidable tipo AISI 304-18/8 de 2 mm de espesor-
de 2,400 mm de largo x 600 mm de ancho con una pata central, fo-
rrada en acero inoxidable o chapa de acerc inoxidable dcoblada.
La construccién serd similar a las plataformas de acero inoxida—
ble. Llevard un borde sanitario para evitar el derramemiento de

los 1fguidos.

Aparato tiernizador de reses

Equipo de origen Norteamericano, #ltima novedad para el tierniza
do de reses. Se prevee el espacio, por si-se decide su instala-

cién, en algin momento aungue ya esté funcionando le planta.

Plataforma dividir reses

Construfda en acero inoxidable segin las especificaciones técni~
cas dadas anteriormente. Esta plataforma es para amurar a pared.
Consta de dos niveles: un sector de 2,75 mt. por 1,00 mt. con es
calera incorporada, qué estd a un nivel de 1,46 mt. sobre el ni-
vel del piso y el otro sector de igual medida gque se encuentra a

un nivel de 0,78 mt. sobre el piso.
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Esterilizador para serruchos de djividir reses

Recipiente construfdo en chapa de xtero inoxidable de 1,5 mm de
espesor, tipo AISI 304 ~18/8 de 700 mm de largo x 150 mm de an
cho y 500 mm de profundidad, con entradas de agua caliente, de-
sagote total con vdlvula de cierre rdpido y rebosadero, ambos
unidos a una descargs comdn. Con pata para ser instalados en

las plataformas de dividir reses.

Pantalla de salpique con recolector de aserrfn

De 7,00 m de largo por 3,00 m de altura formada por un bastidor
en caffo de acero inoxidable de 19 mm sobre el cual se montard
la pantalla en chapa de acero inoxidable de 2 mm de espesor con

canaleta para recoger el aserrin, también de agero inoxidable.

Plataforma de lavado de serosa

De construccidén segiin las especificaciones técnicas indicadas
anteriormente, en chapa de acero inoxidable, tipo PARA amurar
en pared, de 0,80 m x 1,00 m.

Se debe incluir con esta plataforma, el recipiente gque recibe
el agua de lavado, que serd de chapa de acero inoxidable de
1.00 m x 1,00 m. con su cafieria y desagote. Espesor de la chapa

2 mm,

Plataforma para descapsulado de rifiones
Simjlar a las anteriores - de 1,50 mt. de largo, 1,00 mt de an
cho y 1,20 mt. de altura.

Plataforma para la inspeccién Veterinaria

Son dos plataformas, de construccidén en acero inoxidable y de
acuerdo a las especificaciones técnicas dadas anteriormente., T4
po para empotrar, una en mamposteria ¥ la otra con patas - lar~
go 5,00 m. ancho 1,00 m., lleva incorporado su correspondiente

escalera y lavamano y esterilizador todos en acero inoxidable,



Altura sobre el nivel del piso: 1,19 metros.

62) Bajador helicoidal de medias reses

Trangportador heliceidal para bajar medias reses de un nivel.

+ 4,06 a + 3,30, en una distancia horizontal de 2,30 mte. Debe
venir con su.estructura de perfiles de hierro propia, motoreduc
tor instalado, preparado para una velocidad de 8 m por minuto.
El motor eléctrico serd para 220/380 V- 50Hz - 100 % blindado.

63) Plataforma sacar Rifiones

Construida en acero inoxidable de acuerdo a las especificacio-
nes técnicas dadas ~ ILargo 2,50 mt.- Ancho 1,00 mt.- Alto 1,20

mt. .

64) Conducto para Rifiones

Conatruccidn simiiar a las anteriores, en chapa de acero inoxi-
dable, de 2 mm de espesor, largo aproximado 6,00 mt., didmetro
0,30 mt.

65) Estaciones de trabaio

{Inspeccién de cabezas)

66) Estaciones de trabajo

(Inspeccidn de visceras)

67) -Conducto pvara pulmones

Construceidn similar a las anteriores, de 400 mm de d.
Largo 10,50 mt.

68) Conducto para corazones

Construccidn similar a las anteriores, de 400 mm de f.

Largo 9,00 mt.

69) Conducto vara hfeados

Conducto de acero inoxidable de 2 mm de espesor. Didmetro 400 mm

Largo 8,5 mt.
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Conducto para comiscs

De construccidn similar a los anteriores. Largo 16 mt.; & 500 mm
Espesor chepa 2 mm. Este conducto se aplicard al dispositivo fi-

nel gque debe traer la mesa de visceras.

Conducto para panzas y tripas
Similar al anterior - Largo 17,5 mt. se aplicari al dispositivo
final que trae la mesa de visceras para la descarga de las pan~

zas, didmetro 500 mm.,

Riel de reinsveccidn

De 11 mt. de longitud, construfdo en planchuela de hierro de
63 mm x 12 mm, El riel estarf unido a una estructura de perfiles
de hierro U N° 14. Por medio de soportes de planchuela de hierro
de 63 mm x 12 mm colocados cada 700 mm uno del otro. E1 largo
total de los soportes serf de 400 mm. Con este tramo de riel se

incluye un cambio de fundicién de acero, tipo "plato”.

Zorras para visceras a reinspeccidn

De acero inoxidable para reinspeccidn de visceras vacunas. Con
bordes tubulares, esguineros sanitarios, espesor 1,5 mm con ban~

dejas para llevar tripas, las menudencias, la cabeza. -

Conducto Pulmones reinspeccionados aptos

Conducto Corazones reinsveccionados aptos

Conducto Hfgados reinspeccionados avptos

Todos estos conductos van montados en su iniciacién sobre una me
sada de acero inoxidable de 3 mm de espesor. Su altura sobre el
nivel del piso es de 0,60 nt.

Los tubos son de acero inoxidable de construccidédn similar a los

indicadcs anteriormente, y de espesor de chzpe ATISI 304 -18/8 de
2 mn, y su didmetro es de 400 mm, los largos son Pulmon 8,00 mt,
Corazén 7,00 mt. e higado 9,00 mt,.
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Cada tubo llevard su correspondiente tapa abisagrada, en chapa de
acero inoxidable, La mesada llevard un borde sanitario que impida
el def;amamiento de los liguidos.

Conducto para ckbezas & comiso

De construccidn similar a los anteriores. Chapa de acero inoxida-
ble de 2 mm de espesor largo 11 m ~ & 600 mm.,

Conducto para cabezag aptas
De construccién similar al anterior. Largo 8,00 m @ 600 mm.-

Plataforpa de reinspeccidn

De construccidn segin se especifica anteriormente, de acero inoxi
dable, de 2,00 m de largo x 0,80 mt. de ancho, con escalera incor
porada a la misma. Nivel sobre el piso 0,50 mt.

Estacidén de trabajo

(Reinspeccidén de visceras)

81-82) Descarga y conducto visceras comisadas

83)

84)

85)

Mesada con boca de descarga y tubo para las visceras comisadas,
construfdos en chapa de aceroc inoxidable de 2 mm de espesor- did-
metro del tubo 400 mm. largo 4,50 mt.

Riel de medias reses a comiso

De 10 mt. de large, incluyendo un cambio tipo plato de acero fun

dido. De construceidn similar a la especificada en el item 72.

Guinche para comisos

Guinche eldctrico para 500 Kg. equipade con motor eldetrico y co-
mando & distancia (menopla colgada del guinche). Este guinche ge
traslada sobre un perfil de hierro normal doble Te N°® 20. Su.tras
lacién también se hace eléctricemente manejada por medio de la ma

nopla de control. Velocidad de izaje 12/15 mt./minuto.

Conducto medias reses a comisos

De chapa de acero inoxidable de 2,5 mm de espesor, tipo AISI 304-
18/8, de 800 mm. de difmetro y 1,50 mt. de largo, con labio pro-
tector amurado en la losa del piso y con tapa abisagrada, para

mantenerlo cerrado permanentemente, cuando no se opera.
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Riel lavado medias reses reinspeccionadas aptas

De 4.60 mt de largo, incluyendo un cambio tipo plato de fundicién
de acero. La construccién del riel serf similar a la indiceda en

el item 72.

Noria empujadora-lavado y tipificedorsa

Noria gue traslada la media res desde la salida de la inspeccidn
Veterinaria hasta su entrada a la Playa de Oreo climatizada. Con
46,50 mt.aproximadamente de cadena tipo ANCO N° 909 de acero S.M.
1045/1050, de 152,4 mm de paso,con dedos empujadores(Drop Fingers)
ceda 1,219 mm en plato horizontal.la unidn entre eslabones se rea
lizard por medio de pernos, con tuerca, arandela y chaveta cemen-
tados.

Esta noria cuenta con una rueda motora tipo ANCO N°® AN 1255 de
gseis (6) dientes, con fusible de seguridad mecdnico.

Una rueda tensora tipo ANCO N@ 115 y cuatro (4) ruedas gufas; to-
das con un Pitch de 0,5877 mt tipo ANCO N° 1255 A —~ serén de ace-
ro fundido con rodamientos. Los soportes serédn de acero fundido
tipo ANCO 121-20 en el recorrido de empuje, ¥y colocados cada 760
mn uno del otro; para la zona de retorno los-soportes serdn del
tipo ANCO N© 121-25, de hierroc fundido colocados cada 760 mm uno
del otro.

El riel para el transporte de roldana, serdn de planchuela de hie
rro de 63 mm x 12 mm. La planchuela gufa es de 101,6 mm x 6,35 mm
de espesor, Toda la estru¢tura que sostiene los soportes de la no
ria serd reamlizada con perfiles normales de hierro doble Te N°16..
El apoyo de la cadena se realizard sobre dos hierros U de 40 mm.
que une a todos los soportes,

El mando lo compone un grupo moto-reductor de 5,5 HP con todos 1dé
accesorios necesarios para ecorler el éje de lz rueda moiriz de

la noria. Motor de 5,5 HP 1450 RPM 220/380 Volts. 50 Hz 100 %
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blindedo, en corto circuito.

El reductor serd del tipo invertido a pifién y corona en bafio de
aceite, con una relacidn 1:50, con su corresvondiente varisdor
de velocidad para regular la marcha de trabajo desde 3 a 12 mt.
por minuto. Transmisién mediante 2 correas multi "V". Poleas cd

nicas desplazables sobre eje, con estrfas.

Platgformas de lavado

Construfdaes en chapa de acero inoxidable de acuerdo a eapecifié
caciones dadas. Son dos de 2,00 mt. de largo por 1,00 mt de an-
cho - con baranda protectora —~ son del tipo para amurar en pa-—

red.

Plataforma para el secado de medias reses

Construccién segin especificaciones dadas, del tipo con patas-

largo 4,00 mt, ancho 1,00, altura 0,70 mt.

90)Plataformas de prolijamiento

91)

92)

Construfdas de acero inoxidable de acuerdo a especificaciones
dadas. Tipo para amurar en pared—un tramo de 5,00 mt por 1,00m
¥y 0,30 mt de alto, otro tramo a 90 grados de 5,00 mt por 1,50mt

¥y 0,90 mt de alto ~ con baranda de proteccidn.,

Soplador de grasas

Para 500 litros. Construido en chazpa de hierro negro, de 8 mm.

de espesor.

Balanza J.N.C.

Para 250 Kg. indicador de lectura directa con carga graduada

250 Kg. por 250 gr. y un cursor de tara para 50 Eg. Riel de plen
chuela de 63 mm x 12 mm de 1,00 mt de largo, indicador de peso
colocado aproximadazmente a una distancia de 1,50 m del eje del
riel indicador de peso, colocadc en caja de chapa de acero es-

tampado y apoyada sobre banguina con columna de hierro estampado.
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Plataforma J.N.C. Tipificacidén

Construccién en.acero inoxidable, de acuerdo a las especificacio
nes dadas anteriormente., Largo 8,00 mt, ancho 1,5 mt, con esca-
lera en los extremos (dos) nivel sobre el piso 0,58 mt. Lleva in

corporados un lavamanos con esterilizador incluido.

Noria inclinada para bajar medias reses a8 planta baja

Noria con un desarrollo de aproximadsmente 30,00 mt. de cadenas,
tipo ANCO 909, de 152,4 mm de paso, construfda en acero S.M. SAE
1045/1050, con aditementos de retencién de roldanas, tipo SIDE
FINGERS, cada 0,60 mt. Soportes de carga en acero fundido ndémero
121-29 tipo ANCO y el retorno tipo ANCO 121-35 de acero fundido,
colocados cada 760 mm. |

Una rueda motora de 6 dientes y un Pitch @ de 0,588 N° AN 1255 A
tipo ANCO o similar, una rueda tensora N5 115 tipo ANCO o simi-
lar, todas las ruedas serdn de acero fundido.

Grupo moto-reductor de 5 HP, motor blindado 100% en corto circui
to, 220/380 V. 1450 RPM ~ 50 Hz. El reductor es del tipo inverti
do & ﬁiﬁén ¥y corong en bafio de éceite, con una relacidn de 1:50,
con su correspondiente variador de velocidad para regular la mar
cha entre 3/8 mt/minuto. '

Pransmisidn mediante dos correas multi "V" poleas cénicas despla

zables scbre eje, con estrias, sin chaveta.

Playa de Qreo — Enrieladura

Con un desarrollo de 184 mt, formado por planchuela de hierro de
63 mm x 12 mm de espesor, sustentado por medio de soportes, cada
700 mm uno del otro, construfdos en planchuelas de hierro de 63
mm X 12 mm y de un iargo—aproximado de 400 mm, Todo el conjunto
scportedo vor una estructura de verfiles normales doble Te y U,
En los extremos de cada lfnea de riel se instalardn cambios de

hierro fundido tipo plato, en un total de 22 cambjos.
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MANDC UNIFICADO

Este mando unificado producirf{ el movimiento parejo a la noria de evig
cerado, a la cinta transportadora de visceras y a la noria de cabezas.
El mendo principal ird montado sobre la rueds de mando de la noria de
visceras, y estf compuesto por un motor de 15 HP cte.alternada 380/660
Volts 50 Hz en corto circuito marce ACEC o similar 100% blindado, 1400
RPM. Acopledo por medio de 5 correas en V relacidn 1:1, a un variador
de velocidad marca "Verfast™ o gimilar; para regular la velocided en=
tre 1,5 a 8 metros por minuto.

Acoplado a la salide del variador se montard por medio de engranajes y
cadena un reductor de velocidad con doble salida, tipo invertido a sin
fin y corona en bafio de aceite, relacién 1:40 & 1:50,.

Ta salida del eje inferior del reductor, por medio de pifién y corona ,
dard movimiento a la rueda motora de la noria de eviscera@o.

Del eje de salida superior del redustor, se comandard por medio de co-—
ronas y cadena relmcidn 1:1 una caja en dos salidas a 90°; las cuales
servirén para transmitir por medio de ejes de transmisidn de acero SM
de 50 mm de @, movimiento a dos cajas de 90° de las cuales bajerdn los
ejes que se conectardn a los reductores de velocidad que llevan monta;
dos la mesa de visderas y la noria de cabezas para darles el movimien-
to a cads una de ellas,

Los ejes de transmisién serdn montados cada 1,50 m en cajas portacoji~
netes oscilantes de serie normal. La conexidn entre la entrada sl re—
ductor y los ejes de transmisién se hardn por medio de encranajes y ca
denzs Jde 25 ©m doble.

Todos los ejes de transmisién ya sean horizontales o vertiéales lleva—

rén cade 1,50 m una caja portacojinetes oscilantes serie normal.
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MEMORIA TECNICA

MAQUIRAS, EQUIPOS Y ELEMENTOS DEPARTAMENTOS DE SUBPRODUCTOS (PLANO 2)

PLATAFORMAS Y MESADAS DE CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS DE ACUERDO A
ESPECTFICACIONES DADAS POR SEPARADO

LOCAL TRIPERTA:

Una 1lfnea completa para limpiar tripas vacunas, para un rendimiento

de 100 tripales por hora con los siguientes elementoss

1) Una mesa de recibo, para amurar en pared, de 5.000 x 800mm. Con
chapa cribeda ¥y con canaleta central, de acero inoxidable AISI
304. ' .

2) Une mesa de desarme tripa gorda y desebado, de 6,500 x 800 mm.
con ganchera-tripera para amurar en pared, de acerc inoxidagble
AISI 304. ‘

3) Una bandeja colectora de grasa, de 8,000 x 200 x 300 mm, de ace
ro inoxidable AISI 304.

4) Una zorra para recibo de grasas, tipo 200 1lts., de acero inoxi-
dable AISI 304 de tres ruedas.

5) Un recipiente recibo de tripa gorda, de 800 x 800 x 800 mm. Con
fondo doble, de acero inoxidable AISI 304,

6 y 7) Una mesa desarme tripa orille, tipo para amurar en pared,’
con chape cribada y canaleta central, de 6.000 x 800 mm. de ace
ro inoxidable AISI 304, utilisdndose un tramo final de 1.500 mm

para preperar chinchulines.
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8) Un recipiente de escurrido de tripa orilla, de 1.500 x 800 mm.con
doble fondo de acero inoxideble AISI 304;

g) Un trﬁn3portador de tripas para mfquina desobadora de acero inoxi
dable. * _

10) Una mdquina desobadora tipo "Strich® de 3 HP, con rotores de ace-
ro, con paletas de acero inoxidable regulables. Qaja reductora y
motriz blindada.

11) Batea para virar tripas desgrasadas con doble fondo y trampa de se
bo; con tobogén para tramsporte de tripas con salida de sarro ¥y
bandeja con trampa‘de agua. Conjunto de 1.500 x 1.000 mm,

12) Transportedor de tripas & mfdquina desarradora. _

13) Mﬁquina desarradora tipo *Strich" de 3 HP, caracterfsticas similg
res a la mfquina desobadora. |

14) Recipienfe de recibo de tripas terminadas de 2.000 x 1.000 mm con
canaleta de escurrido de 2;000 x 1.000 mm;

15) Batea colectora de sarro de acero inoxidable de 1;000 x 500 mm,

16) Una mesa de calibrado, de patas centrales, de 2;000 x 600 mm, de
acero inoxidable AISI 304.

17) Un recipiente de acumulaciSn de 2,000 x 650 x 800 mm. con divisio
nes de acero inoxidable AISI 304, con cuatro divisiones.

18) Una mesa de medir y hacer madejas de 3;000 x 700 mm, de acero
inoxideble AYSI 304 . )

19) Un saladero con divisiones de 2,000 x 2;000 Xx 1.000 mm de acero
inoxidable AISI 304 ; con cuatro divisiones. -

20) Dos recipientes acumulacién de chinchulines con doble fondo de
800 x 800 x 800 mm de mcero inoxidable AISI 304. '

21) Un soplador para el envfo de la grasa de tripas al local grasa co

de 8 mm de espesor - Capacided 500 lis.
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TOCAL MENUDENCIAS:

1) Mesa de recibo

2)

Mesa tipo de amurar de 9,00 mt. por 0,80 mt. de ancho. Construfda
en chapa de acero inoxidable AISI 304 -~ 18/8 de 2 mm de espesor.

Caracterfeticas constructivas segin especificaciones dadas.

Mesas de trabajo

Cuatro mesas de largo 3;50 mt. y ancho de 0,70 mt. Construfdas en
chapa de acero inoxidable AISI 304 - 18/8 de 2 mm de espesor.

Tres de ellas con patas y una del tipo de amurar. Todas llevan
chapa cribada y canaleta central.

3) Recipiente lavado y acumulacidn

Construfdas en chapa de acero inoxidable, de 0,70 x 0;70 x 0,60 mt.
de profundidad, espesor de chapa 2 mm; con bordes, cantos y aris-

tas redondeadas. Con patas de acero inoxideble.
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LOCAT, MONDONGUERIA:

ZONA SUCIA-

1)

2)

Mesa de Recibo

(La misma especificada en triperfa)

Mesa de limpieza de Panzas

De 6,00 x 1,00 mt; construccidn de acero inoxidable tipo para amu

rar con rejilla central; batea recolectora de estiércol y acceso-

. rio para apoyar y lavar las penzas.

3)

4)

5)

Mesa de limpiar Iibrillos

De 3,00 x 0,70 nt. ConStrucci6n en acero inoxidable tipo para amyu
rar en pared - detalles constructivos similar a la 4é limpieza de
panzas.-

Mesa de acumulacidn y escurrido

De 3,60 x 0;70 mt.-tipo con patas, de acero inoxidable - con cha-
pa cribada y canaletas central.
Mdguina centr{fusa

Para limpiar mondongos, librillos, tripones, etc. Estructura re-
forzada de hierro, soldada eléctricamente, base de chapa acerada,

Recipiente receptor del producto de chapa de mcero inoxidable 304
18/8.

ZONA LIMPTA

—_—_———_Em——m_—E=E=a=

1)

2)

Nesa de Recibo

Construfde en acero inoxidable «~ de 4,00 mt. x 1,00 mt., tipo pa-
Ta amurar en pared — Con chapa cribada y canaleta central,-

Cocina para mondongos

De 3,00 mt. de largo por 1,2 de ancho y 1 m. de altura, formado
70r wn tengue de chapa de acerc inoxidsble de 2 mm de espesor, di
vidido al medio.
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4)

5)

6}

7}

8)

El fondo del tanque tendré una ligera pendiente hacia uno de los
lados, con drenaje de salida lateral. En el piso del tanque (in-
terior) se colocardn apoyos de dngulos de acero inoxidable inver
tido, para sustentar el serpentfn calefactor, que estard formado
por espiras de cafio:especial de acero inoxidable, de 38 mm de ¢
para vapor. La cocina contarf con entradad de ague frfm, vapor,
con sus correspondientes vdivulas de 25 m y 12 mm respectivamen-
te. Con falso fondo de chapa de acero inoxidable perforado.
Recipiente de blangueo

De 2,50 m de largo por 1,20 de ancho y 1,00 de altura. Construf—
do en chapa de acero inoxidable 18/8 tipo 304 de 2mm de espesor,

con patas de 0,20 m de altura.
Recipiente de enjuague

De 2,50 m de largo por 1,20 m de ancho y 1,00 de profundidead.
Caracterfsticas similares a las anteriores descriptase.

Mesa de repaso

Construfda en chapa de acero inoxidable ~tipo para amurar en pa-
red- de 2,00 mt por 1,00 mt.

Riel para canastos

De 22 mt de recorrido de riel construfdo con perfil doble Te K°

14, por el cual se traslada el carro de ¥n guinche eléctrico.

Guinche eléctrico

Para 300 Kg. equipado con motor eléetrico y comeando a distancia.
Canastos |
De 1,00 x 1,00 x 0,80 mt, construfdos con estructura de chapa do

blada de acero inoxidable y chapa perforada de acero inoxidable.
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LOCAL CABEZAS

g

1)

Tacho de recibo de cebezas
Tacho de 1,00 mt x 1,00 mt x 0,20 mt de profundidad. Construfdo en
chapa de acero inoxidable AISI 304 - 18/8 de 2 mm de espesor. Can—

tos redondeados. Bastidor de chapa de acero inoxidable con cuatro

patas de chapa de acero inoxidable seccifn cuasdrada o redondas de
300 mm de altura.

2 y 3) Mesa para abrir quijadas y limpiar lenguas

4)

5)

6)

Mesa tipo para amurar a pared de acero inoxidable AISI 304 - 18/8
de 2 mm de espesor, con estructura de chapa doblada de acero inoxi
deble, Largo de la mesa 4,50 m, Ancho 0,70 mt. Debe llevar instala
do un elemento abridor de quijadas en acero inoxidable. Borde sani
taric. lluvia de limpieza incorpbrada en el borde sanitario.
M£quina hachadora de cabezas

Estructura de perfiles soldedos eléctricamente, reductor de veloci
dad con corona de bronce eapecial y sinfin de acero cromdn{quel,
tratado térmicamente, montado sobre rulemsnes dimensionados en ca-
ja blindada, en permenente bafio de aceite. Brazo hachador regula —
ble, con tuerca de registro, cuchilla de acero con cavidad para
aprovechamiento de los sesos. Cobertura superior de chapa de acero
inoxidable 304. Con motor de 10 HP 1C0% blindado.

Mesa para sacar sesos

Mesa de acero inoxideble AISI 304 - 18/8 de 2 mm de espesor, 2,60

mt. de largo y 0,70 mt de ancho, caracterfsticas constructivas de
acuerdo a especificaciones dadas -tipo con patas-—.

Mesa pera carme chica y quijads

Mesa de 5,50 mt. de largo por 0,70 mt de sncho, tipo para amurar
de acerc inoxidable AIST 304 - 18/8 de 2 mm de espesor, similar a

la znterior.
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7) Recipiente de scumulacidn

Pileta para el lavedo y acumulacién de productos, construfda en
chapa de acero inoxidable AISI - 18/8 de 2 mm de espesor.

De 0,707 m x 0,70 m x 0,60 m de profundided. Con bordes, cantos,y
aristas redondeadas. Fondo del recipiente con pendiente hacia la
boca de descarga y de limpieza, la cual serf de 50 mm de fZ. |

El tacho llevarf patas de acero inoxideble y el fondo estard a
300 mm del piso.-

LOCAL EPITELIO

o o s . e e s st e s
—— e N L

1) Mesada
Construfda en acero inoxidable,-tipo para amurar en pared- En for
ma de L, lado mayor 5,50 mt., lado menor 2,00 mt. Ancho 0,80 mt.-

Espesor chapa 2 mm.
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1)

2)

3)

Mega destinads & recibir menudenciag

Preparadas para venta al consumo, Construfda en acero 1noxldab1e
de 2 mm de espesor, para smurar en la pered, de 1,50 mt de 1argo

por 0,70 de ancho.

Piletas para acumulacidn

De menudencias frescas, construfdas en chaps de acero inoxidable
de 2 mm de espesor, de 0,70 m x 0,70 m x 0,60 m de profundidad ,
con borde canto y aristas redondeadas. Fondo del recipiente con
pendiente hacia la boca de descarga y de 1impieza; la cual seréd
de 50 mm de @. E1 tacho llevarf patas de acero inoxidable y el
fondo estard a 300 mm del piso.

Balanza automafica para piso

Para pesar zorras. Gaﬁacidad 125 Kg. Plataforma de madera dure
revestide con chapa de hierro de 4,8 mm, para embutir en el piso
Plataforma de 1,60 m x 1,20 m.
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2)

3)

4)

5)

6)

e

Mesa de embolsado

Mesa de acero inoxidable en forme de U de 3,00 m x 0,70 x 4,20 i 0,70
y 5,00 x 0,70 mt.

construfda en chapa AISI 304 - 18/8 de 2 mm de espesor con estructura
también de acero inoxidable,tipo de mesa para amurar. Estd destinada

a recibir las nmenudencias gque llegan de 2a cdmara de pref;{o de menu-

dencias.

Placa congeladora

Capacidad de congelacidns ' 14 Tn/24 h.

Rendimiento (~30° C)s3 70,000 cal/h

Cantided de placass _13

Espacios dtiless 12

Medidas aproximadass ' 2.500 x 3.000 mm

Apertura entre placasi Méximo 130 mm
M{fnimo 60 mm

Presifn entre placass ' 350 grs/em2

Tipo de refrigerantes Amonfaco

Mesa de encajonado

Uns meea similar a la anterior de 2,00 mt x 2,50 mt destinada a enca-
jonar las menudencias congeladas.

Mesa de Zurchsado

Similar a la de embolsado, en forma de L. de 4,50 mt por 0,80 mt y
1,00 mt por 0,80 mt -tipo para emurar en pared.-

Conducto de cajas

Conducto construfdo en chapa de acero inoxidable de O, 65 x 0,65 por
5,00 mt de largo en chape de 2 mm de espesor.

Levadero de bandejas

Mesada con ‘bacha de acero inoxidable de 2 mm de espesor de 2,00 mt.
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por i,00-mt -para amurar en pared-, equipado con picos de agua fria
y caliente a 85° G, con campana de extraccidn de vapor en chapa de

acero inoxidable de 2,50 mt por 1,30 mt.

~ 7) Transportedor a rodillo

De 5,50 mt. de largo por 0,60 mt de ancho —con patas regulables—

DEPOSITO DE CAJAS
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1) Mesa de armado de cajas
Construfda en chepa de acero inoxidable tipo con cuatro patas -~ de

2,00 mt. de largo por 1,00 mt de ancho y 0,80 mt de alto.

2) Elevador de cartones

Elevador tipo montacarga, con plataforme de carga de 0,90 x 0,90 mt.
equipado con mendo de 3 HP y comando automdtico de parada. '

3) Conducto de cajas

Ya explicado anteriormente en item "5"(Menudencia Exportacién)
!

LAVADERO DE ROLDANAS
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1) Recipientes de lavado

Construfdos en chapa de hierro negro de 2 mm de espesor, de 1,00 mt,
de diZmetro por 0,80 de profundidad, con patas de 0,30 de altura.

2) Mesa
Construfda en chapa de hierro negro con patas de cafio ~de 1,00 mt
por 0,80 mt por 0,80 mt de alto.

3) Roris elevadora de roldansas

Tipocable, con gufa de hierro Te —cable de 10 mm de difmetro, con

une rueds gufa y otra tensora mando moto-reductor de 2 EP- largo de
1a noria 8,5 mts.




LOCAL COMISOS
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1)

2)

Triturado de medias reses

Para triturar cabegas, medias reses de comisos, canillas, patas,etec.
Capacided asproximada 3.000 Eg./hora. Tipo Pre~Breaker de 75 HP.
Soplador

Por este soplador se envia & graser{a las medias reaes} los huesos
triturados de cabezas, patas, etc. y material verde comisade en pla-
ya de faena y sebos y desechos provenientes de los locales de sub-
productos.

Las caracteristicas del soplador sont

Para 1,000 litros. Construfdo en chapa de hierro negro, ﬁ 10 mm, Al-
ture cuerpo cilfndrico 600 mm, Altura total desde la brida de la v4l
vula de carga a la brida de salidas 1.100 mm,

LOCAL_PARA CUEROS

1) Mese para descarnado de cueros

2)

De.3 m de largo por 2 m de ancho y 0,70 m de altura. Totalmente cons
trufda en madera dura. Mesada de trabajo formada por alfajfas de

150 mm x 38 mm de espesor, machimbrados. Marco perimetral formado
por alfajfas de 150 mm por 38 mm de espesor. Contarf de 6 patas de
lapacho o virard de 150 mm x 150 mm, marco de refuerzo inferior en
lapacho o viraré de 100 mm por 31 mm de espesor. Las uniones de toe
das sus partes serdn por encastre encoladas y fijadas mediante tor-
nillos de bronce cabeza pesada. Se terminarf{ con dos manos de aceite
de linaza cocido.

Noria traslado de cueros

Construfdzs con czdena standard de 130 == e pasc, con guias de Lierro
U de 40 mu~ Sopodorte cada 700 mm, con ganchos de hierro para transpor

tar las perchas que llevan el cuero, cada 1.000 mm. Lleva una rueda



tensora y otra de mando y dos locas. Ruedas de 600 mm de didmetro
y 6 dientes. Mandé moto reductor de 3 HP.

1) Piletas de Salado
Construfdes de mesmposterfa de 0,30 mt, Altura 1,50 mt., revocadas

con cemento alisado.



PLANTA BAJA

SECTOR PLAYA DE OREC Y CARGA ~ CAMARAS DE PRE-FRIO
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Estimacidn de materiel necesario para las estructuras de hierro.

1) Corredor de carge & Pleya de Oreo

Tres cambios tipo pletoc de fundicidn.

14 mt. de perfil doble Te N° 14.

12 mt. de perfil hierro C N° 12. _

22 mt. de pleanchuela para riel de 63 x 12 mm.

35 soportes de planchuela de hierro de 63 x 12 mm, por 410 mm de
largo.

2) Playa de Oreo y Carga

11 Cambios tipo pleto de acerc fundido.
108 mt. de perfil doble Te N° 16.
208 mt. de perfil hisrro C N° 14.
111 mt. de perfil hierro doble Te K° 8.
175 mt. de planchuele para riel de 63 x 12 mm;
250 soportes de planchuels de hierro de 63 x 12 mm por 410 mm de
largoe.
3) Cémera Frigorffica N9 06
10 cambios tipo plato de acero fundido.
36 mt. de perfil doble Te N2 16,
126 mt. de perfil hierro C N° 14,

115 mt. de planchuela para riel de 63 x 12 mm. _
165 soportes de planchuela de hierro de 63 x 12 mm. por 410 mm de
largo.

4) Cdmaras Frigorificas K° 07 - 08 «09 ~ y 010

40 cexzbics tipe pleto de acero fundido.
120 mt. de perfil doble Te N° 16,
400 mt, de perfil hierro C N° 14



5)

6)

388 mt. de planchuela para riel de 63 x 12 am.
555 soportes de planchuela de hierro de 63 x 12 mm por 410 mm de
largo.

Antecamaras

9 cambios tipo plato de acerd fundido.

50 mt., de perfil doble Te N® 14.

55 mt. de perfil de hierro € N° 12,

55 mt. de planchuela pera riel de 63 x 12 mm.

78 soportes de planchuela de 63 x 12 mm por 410 mm de largo.
Estructura metélica playa de faena.

Depgde Cajén de Nogueo (P.Baja) hasta Cémara de Oreo (P.Alta)

Recorrido riel, 130 metiros,
Estructura formada pors perfiles doble Te e hierro U.
6 mt. de doble Te N°© 28.

6 mt. de doble Te R°? 26.

18 mt. de doble Te N° 24,

30 mt. de doble Te N© 22,

36 mt. de doble Te N° 18.

380 mt.de doble Te N° 16.

150 mt.de doble Te R° 14,

50 mt. de doble Te KN° 10.

6 m‘b; de perfil normal U N° 16.
12 mt.de perfil norﬁal U R° 14.
12 mt.de perfil normal U K°® 12.
248 mt. de perfil normal U N° 10,



LOCAL SANGRE
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Secado Sangres

Planta Spréy para el secado de sangre, de una capacidad de 7.500 litros
(480 vacunos) de sangre fresca en 8 horas. '

Compuesta de un tanque de alimentacién -~ filtro - bomba dosificadora -
atomisador - cémara de pulverizacién ~ ciclon -~ chimenea y panel de con
trol.

Esta planta requiere aproximadamente 45 HP.

Como la plante comengerd con una faena menor, se recomiende hasta lo—
grar una faena superior a los 300 vacunos, sencochar la sangre; para lo

cual se necesitan instalar los siguientes elementoss

1) Tangue recibo sangre
Tangue recibidor de sangre fresca de 2,50 x 1,50 mt. de chapa de
hierro, fondo inclinedo y boca de descarga con vdlvula exclusas de
125 mm de ﬁ; Espesor de la chapa 8,8 mm. con bordes reforzados de
hierrc, dngulo de 38 x 38 x 6,4.

2) Sancochador

Pachos sancochadores de sangre fresca con depdsito de recibo doble
fondo perforado. Capacidad de cada tacho: 600 lte. de sangre a sen~
cochar.

3) Percolador
Construfdo con estructura de hierro, Zngulo de 50 x 50 x 4 mm~ ¥ |

chepa de recibo perforada- altura 0,80 mt.
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MEMORIA TECNICA

SALA DE CUARTEO (PLANO K° 4)

1) Balangza de Riel

2)

3)

4)

Para pesar cuartos y mediaes reses,

Para 250 Kg. indicador de lectura directa coﬁ carga graduada 250 Kg.
por 250 gr. y un curgor de tara pera 50 Eg. Riel de planchuela de
63 mm x 12 mm» de 1,00 mt de largo, indicador de peso colocado aproxi
madamente a una distancia de 1,50 m del eje del riel indicador de pe
so, colocedo en caja de chapa de acero estampado y apoyada sobre ban
guina con cclumna de hierro estanpado.

Plataforma para la InspecciJn Veterinaria

Plataeforma construida en chapa de acero inoxidable tipo AISI 304 -
18/8 de 2 mm de espesor y de acuerdo a las especificaciones técnidas
dadas para plataformas, en el Capitulo "Playa de Faena'

Ests plataforma estard elevada a 1,30 mt. de altura sobre el nivel

del piso; es del tipo con patas. Largo 5,00 mt. Ancho 1,50 mt.

Plataforms para cuzrieo
De ceracterfsticas consiructivas siriler a la anterior. Elevzda e
0,50 mt. del nivel del piso. largo 10,50mt. Ancho 1,50 nmt.

Riel de retorno de cuartog rechazados y de proceso

Riel que cubre un recorrido de 37 mt. dentro de la Sala de Cuarteo.
Construfdc en planchuels de hierro similar a los instalados en las
cdmaras frigor{ficas anteriores & 1z sala de cuarteo, de &3 mm x 12
mn, sostenido por soportes también de planchuela de hierro de 63 mm
X 12 = aclzsziss 2 700 = uzo Ze) sirc. Dantro del recorride indics
do anteriormente se instalardn dos cambios tipo plato de hierro fun-

dido de primera celidad, Los soportes irdn soldados al perfil hierro
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L gque lo sostiene, y abulonado a la planchuela ruel con bulones de

cabezas pesadas, .

5 y 6) Riel para trangportar los cuarios traseros y delanteros.

De construccidén similar 21 anterior., El riel para los cuartds tra-
seros tiene una longitud de 31 metros- el destinado pera cuartos
delanteros tiene un recorrido de 41 mt., y un sector de 21 mt. pa-
ra transportar las roldanas con el hueso hasta el depdsito de hue~
806.

Ambos rieles se encuentran instzlados en el local despostada,

DESPOSTADA (PLAND N° 4)

7)

8)

9)

10)

11)

Elevador cuartos delanteros

Transportador helicoidal. Similar el indicado en el item 62 de
Playa de Faenae. Largo 3,50 mt.
Cinco Plataformas

Para despostar cuartes traseros, construccién de acuerdo a especié-

ficaciones dadas, de acero inoxideble tipo para amurar en pared -~
cada una mide 4,00 mt. de largo por 1,50 mt. de ancho- eguipadas
con lavamancs y esterilizadores de cuchillos. ‘

Mesas para despostar

Cinco para cortes, de acero inoxidable tipo con patas y de acuerdo

a especificaciones dadas -cada una mide 3,30 mt de largo por 1,8Cm

de sncho-=.

Bandejas para cortes terminados

De 600 x 400 x 170 mm. Construfdas en P.V.C. Son ochenta bandejas.

Mesas pera terminacidn de cortes

freparadas para contener las bandejas con cortes y mesada de traba
jo para la terminacién de los mismos. Construfdas en chapa de ace-
ro inexidzble de 2 mm 'y estructura 7y patas de chaps dodlada de sce
ro inoxidable.

Son diez mesas, medidass; 1,50 mt., por 1,30 mt. por 0,85 mt. de al-
t0.
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13)

14)

15)

16)

17)

18)

19)

4O

Mesa para colocar cortes en bandejita

Dé construccidn gimilar a las anteriores, de 1,30 mt por 0,60 mt.
por 0,85 mt de alto, son diez mesas iguales.

Mesa pesado bandejitas

De construccidn similar a las anteriores, de acero inoxidable, de
1,30 mt por 0,60 x 0,85 mt, Son diez mesas iguales,

Balanzas electrénicas

Para pesar paguetes hasta cuatro kilos ~capacidad méxima 30 pague
tes por minuto- son doce balanzas que van colocadas sobre las me-
sas indicadas en el item (13).

Cinta trangportadora de bandejitas vacias

Construfda con estructura y patas de acero inoxideble, cinta tmns
portadora de neoprene sanitario, de 300 ﬁm de ancho «largo de 1la
cinta 24,00 metros- equipada con un mando moto-reductor de 4 HP.
Son dos cintas igusles.

Cinta transportadora de cortes terminados

Construceién similar a la anterior ~ancho de la cinta 600 mm, lar
£0 24 metros- equipada con mando moto~reductor de 7,5 HP.

Transportador a Rodillos

Instalado sobre la cinta del item anterior, construfdo con estruc
tura de acero indxidable y rolos de 50 mm de didmetro de P.V.C. ¥y
600 mm de ancho -~largo 24 metros— Se utiliza para transportar las
bandejas desde el conducto gue lazs baja del lavadero hasta su lu-
gar de utilizacidn.

Sierras sin-fin

Utilizada para el troceo de carne con hueso, del tipo carniceria,
mesa fija. Las partes en contacto con la carne y compuertas supe-
riores e inferiores son de acero inoxidable. Eguipadas con motor

ds 1.200 s por 1.000 mm,

!

giécirico de 5,5 EP, medida de 1z =mes

Colocar cortes con hueso en bandeja

Estacidn de trabajo
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21)

22)

23)

24)

25)

26)

27)

28)

gl

Mesa para cortes con huesos

Mesas de acero inoxidable, construfdas de acuerdo a especificacio
nes dadas, de 2,30 mt por 0,60 mt de ancho y 0,85 mt de alto,equi
padas con balanza electrénica. Son dos mesas.

Plataformas para despostar cuartos delanteros

Son cinco similares a las descriptas en item (8).

Mesas para despostar

Son cinco similares & las indicedas en el item (9).

Nesa giratoria

Para clasificar cortes en bandejitas de forma circular, didmetro
1,80 mt, construfda totalmente en acero inoxidable AISI 18/8 -
Mando con moeto-reductor de 2 HP.

Mesa empaquetado bandejitas

Construfdas totalmente en chapa de acero inoxidable. Similar a
las anteriores en chapa de 2 mm de espesor, Largo 2,00 mt. ancho
1,00 mt., alto 0,85 mt, Son cinco mesas iguales.

dquina para envolver y cerrar bandejitas

Planche con guillotina cmlefaccionada para el cierre del envolto
rio de polietileno.

Conductos de alimentacién

Para bajar las bandejitas del depésito a la despostada. Construf-
das en chapa de acero inoxidable de 2 mm de espesor -largo 5,50 n
seccidn rectangular de 400 mm por 200 mm.

Conducto de alimentacidn

Para bajar las bandejas de P.V.C. del depdsito a la despostada -
Construfdo en chape de acero inoxidable de 2 mm de espesor, largo
5,50 mt. seccién transvasal rectangulsr de 300 mm x 500 mm,

RHecipiente para grasa

Construfdo en chzpa de =cero inoxidsble de 2 mm de espescr com re

fuerzo en las esquinae y base, con patas de 200 mm de sltura —~Lar
go 2,000 mm, ancho 800 mm,alto 750 mm.
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29) Soplador de grasa

Construfdo en chapa de hierro similar al indicado en el item (91)
de playa de faen@. Cepacidad 500 kxzm.

30) M&gquins picadore de carne
Capacidad 1.400 Eg. por hora, equipeda con motor eléectrico de 7,5
HP. Bandeja de acero ihoxideble—disco de picedo de 150 mm-.

\«(Lm-—;




LOCAL HANBURGUESAS

1)

2)

3)

4)

5}

6)

MEquina picedora (Cutter)

Capacidad 120 litros ~motores de 15 ¥y 2 HP= Cuchillos de acero es-—
pecial inoxidable~ Tapa de aluminio- equipada con volcador automf-
tico.

Empbutidora

Trabaje a presién de aire, de 240 litros de capacidad, con dos boe
cas de salida, canilla de cierre oromada. Cilindro interior de cha
pa de acero, pistén de hierro fundido. Tapa especial.

Mfquina formadora

Destinada a moldear la carne picada para formar hamburguesas;
Superficieé en contacto con la carne en acero inoxidable.

Mesa

De acero inoxidable, destinada para colocar las hamburguesas en
les bandejas, en forma de U - con dos tramos de 3,00 mt y uno de
2,00 mt de largo-~ ancho 0,70 mt— alto 0,85 mt.

Médquina para envolver y cerrar

Similar a la indiceda en el item (25) de Seccidn Despostada.

Conducto alimentadolr

Similar al indicado en el item (26) de la Seccién Despostada.

JOCAL LAVADO DE BANDEJAS

1)

2)

Elevador

Tipo PATERNOSTER, con bandejas de 800 x 600 mm, de chepa galvaniza
da y forrado en chapa de acero inoxidable en todo su recorrido.
Largo del elevedor 5,5 mt. Equipado con moto-reductor de 2 HP. .
Elevador

Similar al anterior. Con bandejas de hierro galvani;ado ¥ forrado
en chape galvaenizzis, Xoic-rsiucior de 2 HP. La>zc del elevador

5,50 metros,
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LINEA PARA ELABORAR GRASA COMESTIBLE (PLANO N° 14)

1)

2)

3)

5)

Tangue para recibir grasa cruda

Tanque construfdo en cliapa de acero inoxidable tipo AISI 304 - 18/8

de 3 mm de espesor, con estructura y patas de chapas de acero inoxi-
dable plegada. Largo 2.00 mt. ancho 0,80 mt. profundidad 0,45 mt.

Picadora de grasa

Picadora de grasa en acero inoxidable para una capacidad de 2,500Kg
por hora., Equipade con discos perforados en 6,3 mm, otro en 9,5 mm.
¥y un tercero emn 12 mm., Equipada con motor de 5 HP.

Tanque de fusidn

Tanque de fusifn de grasa picada, de acerc inoxidable con camisa de
vapor y agitador central.

Didmetro exterior del tanque 1,20 mt. Altura total 1,10 mt. Cemisa
de vapor 50 mm, Egquipada con patas de cafios galvanizados. Entrada
de vépor 19 mm. Descarga de vapor condensadc de 25 mm,

Equipado con su agitador central, con paletas de acero inoxidable
con moto~reductor para trabajar a 15 Rpm. -Motor eléetrico de 1 HP,
100% blindado 220/380V-~ 50 Hz. |
Centr{fugza

Una centrifuga con rotor, tapas de descarga y demfs partes en con-
tacto con el material a procesar en acero_iﬁ&xidable.

Velocided de giro del rotors 15.000 Rpm .

Motor de accionamiento: 5 HP -~ 3000 Rpm, 50 ciclos CAT.

Tanque de purificacién

Construfdo totalmente en chapa de acero inoxidable AISI 304 --18/8

de 3 mm de espesor-~ con patas - altura del fondo al piso 0,30 mt.
Lergo 1,50 mt. Ancho 1,00 mt. Profundidad 0,70 mt.
En el fordo lieve une serpentina pera vapor en cafic de ecerc izox?

dable de 19 mm de didmetro.



6) Tanque de enfriemiento
Potalmente construfdo en chapa de acero inoxidable AISI 304 -18/8
de 3 mm de espesor- reforzado con dngilos y patas de chapa dobla-

de de acero inoxidablee similar al anterior- Vapor- Largo 3,00 mt.
Ancho 1,00 mt, Alto 0,90 mt.
7} Bomba centrffugm grasa clarificada

Bomba centr{fuga en acerc inoxidable para una capacidad de 2.000
Kg. por hora de grasa comestible a 80° C ~ acoplada directamente
a motor eldectrico de 1 HP 100% blindado, 220/380 V. 50 Hz.

8) Tangue grasa terminada

Tanque de acero inoxidable tipo AISI 304 ~ 18/8 de 3 mm de espesor
gsimilar & las anteriores. Large 2,00 mt. Ancho 0,70 mt. Profundidad
0.80 mt.

9) Mesa de envasedo

Construfda en chapa de acero inoxidable de 2 mm. Con patas centra
les de chapa doblada de acerc inoxidable. Largo 3,50 mt. Ancho 1,00
mt. Altura 0,85 mt.

10) MZquina envasadora

Con recipinete de recibo, de llenado ¥ pistdén de empuje en acero

inoxidable —equipada con un moto-reductor de 1 HPw,



PLANTA DE CARNARINAS (PLANO N¢ 15)

1) DestitQ'tolva de recibo de huesos frescos

De 3,00 mt x 2,50 mt de chapa de hierro de 3,2 mm de espesor, con
refuerzo del borde con dngulo de 50 x 50 x 6,4 mm con patas.
2) Depésito de material blando

De chapa de hierro negro de 2,50 m x 3,00 x 0,80 m en chapa de 3,2
mm de espesor.

3) Cinfa tramnsportadora de huesos frescos

De 7,50 m x 0,50 m a palas cada 910 mm una de la otra. Cernaldn de
chapa de 3,17 mm de espesor, dos cadenas de 152,4 mm de paso, motoe-
reductor de 3 HFP.

4) Cinta transportadora

Para llevar el material blando a mdquina lavadora de blendos, cons
trufda por un canaldn de chapa negra de 3,17 mm de espesor; largo
6,50 m, ancho ¥til 400 mm. Equipada con dos cadenas ain-fin parale
las de 152,4 mm de paso. Carga de rotura 6,000 Kg; En esta cadena
vaen montadas las palas de arrastre,‘una cada 910 mm. Construfda en
chapa negra de 4,75 mm de espesor.

Grupo moto-reductor de 4 HP 1.400 Rpm, 220/380V, 50 ciclos. Trans-
misién &l eje motris con pifidn y corona y cadena de 19 mm de paso
simple, velocidad de avance 180m/min. Similares caracterfisticas tie
ne 1la cinta del item (3).

5y 6) Triturador - levador de blandos

Con una hilera de cuchillas dentades y otra hilera de cuchillas 1i
sas de acero especial, montada sobre ejes y girando en direccidn
opuesta a distintaes velocidades. Ejes de acero SIEMENS~MARTIN, mon
tados sobre cojinetes a rftula. Mando por engranajes helicoidales,
Motor eléctrico de 25 CV, 100 % blindado. Cilindro lavador acopla
g0, ©oc borizonmtel, comstrufdo eam chepa zeranise com sopories de
hierro dngulo. Cafio galvanizado en su interior con "Spray" para

1luvia de agua. Cafic con picos lavaderos en su interior. Bandeja
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Teceptora de agua servida. Bandeja contra salpicado. Accionado por
un motor eléctrico de 5 CV blindado 100%.
7) Trensportador Helicoidal

Al depfsito de material blando, de 5,50 m de largo por 0,30 de ancho.
El canalén es de fondo redondo y costados rectos con bordes superio
res reforzados, construfdos en chapa negra de 3,17 mm de espesore
Con tapas en los extremos de chapa de 8 mm de espesor. Eje de cafio
de 75 mm de @ exterior en tramos de 3,50 m. con soportes intermedios
con bujes de teflon. En los extremos los ejes son soportados por co
jinetes oscilentes a doble hilera de bolillas. Rosca de chapa negra
de 3,17 mm de espesor con paso de 300 mm y @ de 300 mm, soldada ai
eje. Grupo moto-reductor de 3 HP eguipado con camisa para calefac-
cién, Capacidad 5.000 Kg por hora.

8) Depdsito de hierro

Parae material blando, de 4,00 m x 1,50 m x 3,00 m, con rosca trans—
portadora en el fondo de 4,50 m x 0,30 de & y motor eldctrico de

3 HP cuerpo de chapa negra de 3,17 mm., Paso 300 mm de ¢; El boxde
de la tolva serd réforzado con dngulo de 50 x 50 x 4,6 mm, Patas de
cafio de 80 mm de #. Capacidad 6.000/8.000 Kg.

9) Trituradora de huesos frescos

Para triturar cabezas, cuartos de decomisos, canillas, patas, huesos
de desposte, costillares, etec, tipo Prebesker. Capacidad aproximada
3.000 Kg/hora. El rotor principel lo constituye un cuerpoc de acero.
Provisto de cuchillas helicoidgles, trabajendo a bajas revolucioﬁes.
Eje de acero montado sobre cojinetes de doble hilera, previsto para
absorber grandes sobrecargas. Estructura reforzada y soldada eléc-
tricamente. Equipedo con reductor de velocidad a engranéjea helicoi
dales. Motor de 75 HP.

10)Trensportador helicoidal

De huesos triturados de 7,00 m x 0,30 de &, cuerpo de 3,17 mm de es

pesor, eje de 75 mm de & paso 300 mm, espesor de la rosca 3,17 mm



11)

12)

13)

14)

15)

16)

48

con motor de 4 HP y demds caracterfsticas técnicas similar al in-
dicado .en el {tem (7), equipado con camisa para calefaccidn.
Depdszito de huesos triturados

De 6,00 m x 1,50 x 3,00 m con rosca transportadora en el fondo de
6,40 m x 0,30 de ¥. Chapa del depdsito 3,2 mm equipado con moto=
reductor de 4 HP., E1 borde de la tolva serd reforzade con dngulo
de 50 x 50 x 4,6 mm, Patas de cafio de 89 mm de ¥. Capacidad 6000/
8000 Hg.

Plataforma para la atencidn de los depésitos

Construfda con estructura de hierro, £ngulos de 50 x 50 x 5 mm ¥

patas de hierro doble Te N° 8.

Plataforma de trabajo en chapa rayesde de 3,2 mm de espesor. Tiene
forma de U- un lgdo de 6 mt otros dos de 5 mt - ancho 1;00 mt- con
baranda de proteccidn en cafioc galvanizade de 32 mm de diémetro.

Dep8sito para dosaje

De 3,50 x 1,30 x 1,00 m, espesor de la tolva 3,17 mm, sin patsas,
con transportador en el fondo de 3,50 mt de largo y 2 HP.
Transportador helicoidal

De 5,50 x 0,30 m de &; eguipada con motor de 4 HP cuerpo chaps ne-
gra de 3,17 mm de espesor. Eje de cafio de 75 mm de @. Paso de 1la
rosca 300 mm, Caracterfsticas técnicas similares a la indicada en
el item (7). Equipado con camisa para calefaccidn.

Dog transportedores helicoidales

De 8,50 mt uno y otro de 6,00 mt de largoe x 0,30 mm de g; equipa-
do con moto-reductor de 3 HP cada uno, espesor de la chapa 3,17mm
# del eje 75 mm. Similares caracterfsticas técnicas a las indicaw
das en el item (7). Eguipado con camisa para calefaccidn.

Dos digestores horizontales

De 2.500 Kg. cada uno. A doble camisa, a vapor indirecto, capaci-—
dad 2.500 Kg. $tiles,(Volumen real 5000 Lts.). Con eje de acero
SIEMENS-MARTIK 1050, de 125 mm de &, montado sobre bujes especia-
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18)

19)
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les para soportar grandes sobrecargas. Con paletas especiales ¥y
camisa interior construfda en chapa negra acerada de 15 mm y ex
terior de 10 mm de espesor. Tapés laterales de 19 mm de espesor
(1 fijeda soldada eléctricamente y la otra ledo opuesto desmon=
table). Con caja reductora de velocidad con engranajes helicoi-
deles trabajando.en permanente bafio de aceite, montados sobre
rodillos cénicos relecién 1330, ampliemente dimensionados. fro-
vistos de los siguientes elementoss vélvula de seguridad y mané
metro y cuplas de conexidén para entrada de vapor, accionada por
un motor eléetrico de CAT 30 CV, 950 RPM blindado 100 %. Acopla
miento con manchones especiales, Cuerpo del digestor reveastido
con lana de vidrio y cubierta de duro aluminio. Primero se ins
talarén tres luego dos mas para completar la plenta.

Percoladores con doble fondo

De chapa perforada, construfdos en chapa de hierro de 2,00 m x
1,80 m. de 4,6 mm de espesor con refuerzos en sus bordes. Pre-
parados en el frente de descarga pera cargar a transportador
helicoidal de 0,30 m de .

Transportador helicoidal

Para recibir material de los percoladores. Construccidn simjilar
al indicado en el item (7). Son dos uno de 8,50 mt y otro de
6,00 mt de largo , didmetro 0,30 mt. espesor chapa 3,17 mm.
Equipado con moto-reductor de 5 HP cade uno.

Tanque subterrfneo

Tipo decantador de sebo, hecho en hormigér de 6,00 mt x 3,00 mt
x 1,50 mt,

20 y 21) Transportador helicoidsl alimentador a vrensa continua

Son dos, uno inclinado de 4,70 mt de largo ¥ otro‘horizoﬁtal de
5,50 mt de largo, de 0,30 m de &, eguipado con motor de 3 HP ca
dez uno, espesor de la chapa 3,17 ==, ¥ el eje: 75 mm. Demis ca

recter{sticas técnicas similares a las indicsdes en item (7).
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23)

. 24)

Dos prensas contfnuas

Gigante para la gxtracci&n del sebo a chicharrones y hueso; con
reductor en bafio de aceite, relacién 42 a 1, facilitando su fun
cionamiento con un motor de 60 HP. La cuba estd realizada en
placas de acero de 1 1/4" de espesor y son intercambiables, sol
dadas eléctricamente a las barres porta bulones y a los latera-
les porta cuchillos cuadralas.

Las cuchillas rectas, lisas y cuadradas son de acero tratadas
termicamente, en cuanto a las cuchillas de arrastre o raspado-
ras son de scero S.M. 1045/50. El eje compresor de aceroc S.l,
1050/55 con cabeza de tope del mismo material.

En el puente —cojinete de salida del expellers va montado un
equipd hidrdulico con depdsito de aceite de nuestra creacidn
que posibilita graduar la salida del expellers con la mﬁquina
parada © en funcionamiento.

ILleva un calentador mezclador horizontal, con paletas removedo
ras, construidos en hierro UPN y planchuelas soldadas eldctri-
camente y sujetas al eje removedor cuadrado de acero SM 1050/55
por medio de 2 bulones de acero, engranajes de mando de acero,
torneados y fresados, cadena de mando de 3/4" doble, man6ﬁetro,
v&lvule de seguridad, llaves de cuba, equipo hidrdulico, bande
ja recolectora de grasa, polea y chesis para el vapor, etc.
Capacidad 2.500 Kg. por horae cada una, en la primera etspa se
instalarf una, y luego la otra.

Dep8sito de sebo

Similar al indicado en item (19). Largo 3,00 mt, Ancho 1,50 mt.
profundidad 1,00 mt,.

Bombes & engranajes

Dos bozbzs a ingranajes vers el =msvizients de grase ceXarfpa,
hasta los tangues con sus correspondientes vélvulas. Las Bombas

serdn para una capacided de 3000 Lts., por hora. Acoplada direc-



tamente a motor eléctrico de 2 HP 220/380 V. # a aspiracién y des
carga 50 mm, La‘caﬁer{a es de caflo galvanizado de 50 mm de £,

26 y 27) Tranmsportador helicoidal
Alimentador al moline, de 3 HP de. 2,00 x 1,50 x 1,00m, trénapgrtg

dor de 6,50 m x 0,25 de @#. Espesor chapa de la tolva 3,2 mm,
Transportador similar al item (7). Sin calefaccidn.
28) Molino a martillos

Capacidad 1800 Kg. por hora, aproximadamente.Compuesto de 1 cpo.
de chapa de acero SAE 1010, soldada, muy reforzada, espesor mfni-
mo de las planchas 1/2", Dividido el cpo. en 3 partes abulonadas
y desarmsbles. Interiormente tendrdn un blindaje de chapa de ace-
ro estriado. El eje es de acero especial y llevard los martillos
moledores "locos™ de mcero cementado de 3" de esp. e ird montado
sobre un par de cojinetes a rdﬁula en cajas especiales pars =zlta
velocidad, con v{lvula de autoregulacidn del lubricante y con se
1lo guarda-polvo., Lleva una criba de chapa perforada con agujeé
ros de @ 4 mm en 3 bolillas, con paso de 8 mm de garanda, serg
rdcilmente retirable. Llevard una puerta de inspeccidn hermética.
El molino es accionado por un motor eléetrico CAT de 40 CV 220/380
V 2800 Rpm, blindado 100%4, acoplado en forma directa al eje ro-
tor por un acoplamiento semi-elgstico.

29) Depdsito _
De hormigén armedo, de 2,50 mt por 2,00 mt por 1,50 mt., donde
se deposita el material triturado por el molinoe.

30) Elevador
A Canjilones de 5,00 m$ de alto, y urna capacidad de 3,000 Kg. por
hora. Caja de chapa herméticaz. Los canjilones van montados sobre
cadena y &stas sobre eje con cojinetes a bolas. Lleva un moto~re-
ducter de 4 HP,



31)

32)

33)

34)

335)

36)
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Zaranda rotativa

De hierro, montada sobre tolva de envase, estructura metflica,
eguipade con moto=reductor de 5 HP.

Capacidad 3.000 Kge por hora., Tambor perforado en dos secciones,
una sgujereada en & 3 mm y la otra en 4 mm en tres bolillas.
Tolva de embolsado

Cuerpo cilfndrico superior de 1,80 mt de diémetro por 2,00 mt.de
longitud, su parte inferior termina en dos salidas tronco cénicas

para embolsar. Altura total de la tolva 3,50 mt~construfda. en
chapa de 3;17 mm de espesor— Lleva estruectura y batas de hierro,
dngule de 50 x 50 x 5.mm,

Conducto de rechazo

Construfdo er chapa negra de 2 mm de espesor—- largo aproximado 4,00
mt., didmetro 0,30 mt.

Recipientes para clarificacidn

Con fondo cdnico de 1,5 m3 cada uno, para el lavado de sebo, con
serpenting de vapor. # 1,50 . Alte 1,00 m y espesor de chapa 3,17mm.
Serpentina para calefaccién de 25 mm. de & con patas de cafio de
0,80 nm. de alto. Son doce tachos, en la primer etapa se instalardn
seis, ¥y luego otros seis.

Bombas & engrsnajes

Dos bombas a engranajes para el movimiento de grasa cafierfas, hag

ta los tangues con-. sus correspondientes vdivulas. Las bombas se-

rdn para una capacidad de 3.000 Lts, por hora. Acoplada directamen
te a motor eléctrico de 2 HP 220/380\V. # a aspiracidn y descarga

50 mm, La cafierfa es de caflo galvanizedo de 50 mm; de 4.

Cuatro tachos de chapa

De hierro de 4,6 mm. de cap. con bordes y refuerzos de hierro, 4n
gulo de 5C x S0 x &,4 m=. &2 5,50 mt. de i=rgo por 2,00 de ancho
¥y 1,50 de elto, destinados a depdsito de sebo terminmdo. En el fon

do l1llevarf serpentina de vapor de 31 mm., de @ para calefaccionar
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el sebo con fondo inclinado para sacar las impurezas, y patas de
0,30 de glto. Se instalardn dos en la primer etapa y dos en la se
gunda. '

ACEITE DE PATAS (PLANO 15)

1) Mfguina despezufindora

De trabajo continuo, de aproximadamente 840 golpes por hora, cons-
trufda con un cuerpo de fundigi&n de hierro, mordazas y soportes
deslizantes en acero S.M. 1050, mando a reductor en bafio de aceite
accionado por motor eléctrico C.A. 220/380 V 50 Hz de 3 HP. Peso
aproximado 48 Kg.

2) Sierra circular pera cortar patas

Sierra tipo oscilante, automdtica de 5 HP, con defensa para eviter
accidentes, especial para cortar patas, estructura metflica.
3) Mesa de chapa

De acero inoxidable de 2 mm. de espesor con borde de 0,50 mm,
Estructura de apoyo de hierro doblete de 50 mm y patas de aafio de
hierro galvanizedo de 0,50 mm de §& .

4 y 5) Dos tanques para cocinar

Construfdos en chapa de hierro negro de 3,2 mm de espesor, de 1,00
mx 1,00 m x 1,00 m. Estructura de apoyoc en hierro #ngulo de 50 x

50 x 4,6 mm, galvenizado y patas de hierro galvanizado de 50 mn de
#. Elevado a 300 mm sobre el piso. Con fondo inclinado hacia la bo
ca de limpieza de 50 mm de F. En el fondo y apoyada sobre hierro,

dngulo de 50 x 50 x 4,6 mm, ird apoyada unha serpentina de cafio ne-
gro de 32 mm de @ para vapor. Sobre €stas serpentinas iréd instela-
da un falso fondo de chapa de hierro negro perforado de 3,2 mm de

espesor dorde se apoyarén las patas a cocinar,

Dispond=4 de salide Z¢ sceite ¥y azua a distintos niveles.

=l
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CALCULO DE LA GRASERIA "INCOMESTIBLE"

‘MATERIAL DE 480 VACUNOS DE FAENA DE LOS CUALES 100 CON DESTINO A DES-
POSTADAY LOS RESTANTES VENTA EN MEDIAS RESES.

Tomamos une faena de novillos de 120 Kg. la media res en gancho.

MATERTAL FRESCO DISPONIBLE

Grasa en Ramas 480 x 240 Kg. c/u = 115.200 Kg. x 12% = 13.824 Xg.
~ Este grasa se venderd fresca o se destina total o parte = la planta

de grasa comestible.

PARA INCOMESTIBLE

Mucangas 115.200 Kg. x 3% = 3.456 Kg.
Barrido de despostadas 100 vac. x 240 Kg. = 24,000 x 3% = 720 Xg.
Comisos de Playas 20 Kg./animal « 20 x 480 = 9,600 Kg.
Grasa de la Despostadas 100 vacuncs x 240 Kg.= 24.000 Kg.
24,000 Eg. ~(3% merma)= 23.280 Kg. x 12% = 20793‘Kg.
16.569 Kg.
Huesos: Despostada = 24,000 Kg. x 20% = 4.800 Kg.
Hueso Playa Faenat 115.200 Kg. x 6% = 6,912 Kg.
(Patas,Cabezas,etc) 11.712 Kge.

TOTALs 28.281 Kg.
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Para dimensionar la Pjante consideramos gque se destinarfa todo el ma

terial para la Planta de Carnarinas, afi tenemoss

Material Blandos Grasa ‘ 13.824 Kg.
Mucanga 3.456 Kg.

Barrido de Despostada 720 Kge.

Comisos Playa 9.600 Kg.

Grasa Despostada 2.793 Kgo

30.393 Kg.

Material Duro(Huesocs)

Despostada 4,800 Eg.
Playa Faena 6,912 Kge
11.712 EKg.
En total se contarf con: 42,105 KXg.

Considerando gue la planta debe trabajar 16 hdras por dfa (2 turnos)
y teniendo que cada digestor (Meltes) carga 2,500 Kg. cada uno y tar
da en total de la operacidn entre carga y descarga 3 horas 20', Ten~
drfamos ques
. 1 Digestor hzrfa 4 cargas por dfa = 2,500 KEg. x 4 = 10,000 Kg.

Como se dispone de 42,105 Kg, de material habrfa gque contar con cua-
tro digestores.

En el anteproyecto se contempld cinco digestores para contaflo como
auxiliar y destinzdo al cocimiento de pezufias e higados decomisados.
De esta mmnera se disporndrfa de un turno por dfa {E1 nocturno) para

hacer el mantenimiento. de &stas miquinas.

En base al material fresco estimado, se lograrfan los siguientes pro
ductes firaless
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REKND IMIENTO:
~ SEBO HARINA

Grasa en Rama: 13.824 x 75% = 10.368 Kg. x 5% 691 Kg.
Mucanga+ Barri
do+Comisoss 13.776 x 22% =  3.031 Kg. x 25% 3.444 Kg.
Grasa Despost.s 2.793 x 70% = 1.955 Kg. x 10% 279 Kg.
Huesoss 11.712 x 10% = 1.171 Kg. x 50% 5.856 Kg.

16.525 Kg. 10.270 Kg.

o seas 16.525 Kg. de sebo tipo tocador.
10.270 Kg. de harina de carne y hueso, con méds del 50% de
50/55% de protefnas. '

Esta plenta estf considerada concretarla en la tercer etapa de cons-—
truccidn del complejo frigorffico, la cual se realizarf en a su vez
en dos etapas, la primera instalando tres digestores horizontales ,

una prensa contfnua, & tanques para clarificacidn y dos depdsitos de
sebo terminedo.

ILuego en el futuro se verd{ la necesidad de ir agregando los elemen-—

tos dejados para una segunda etepa.

ti::::lp‘blfﬂ
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POTENCIA INSTALADA

UNIDAD SANITARIA VACURA

1) Guinche eléctrico
2) Extractor de aire
3) Bomba para grasa
4) Electroventilador
%) Unided moto-compresora
6) Serrucho dividir reses
7) Guinche eléctrico

M W WM W W W

MMM O KON
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Primer etapa

-
LTV

PLAYA DE FAENA — PLANTA BAJA

1) Cuinche a Friccidn 5,00 HP
2) Bomba centri{fuga para Sangre 3,00 HP
3) Foria Desangre 5,00 HP

PLANTA ALTA

1) Noria Ascensora de reses 1
2) Mdquina descueradora
3) ¥ando unificado
4) Bajador de medias reses
5) Guinche eléctrico para comisos
§) Bomba centrifuga p/Lavado medias
reses
7) Noria descensors de medias reses
8) Electroventiladores(6)de 1HP C/U
Q) Electroventiladores(6)de IHP C/U
10) Foria alimentadorz para roldana
11) Electroventilzdores
13) 2 Serruchos para abrir reses
14) 1 Serrucho para abrir pechos
12) Foria lavedo y tipificacidn

-
N = Oo
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TT,75 HP Primer Etapa



TRIPERIA

Electroventilador
N¥fquina desarradora
Mfquina desobadora

MONDONGUERIA

Un guinche eléetrico
Una centrifuga para mondongos
Una centrf{fuga para mondongos

MENUDENCIA EXPORTACION

Una bomba hidrdulica placa congela
dora

3 Electroventiladores cdmara menu~
dencia.

6 Eleciroventiladores depdsito me-
nudencia.

SECCION CABEZAS

M4quina Lachadora de cabezas

SECCIOR COMISOS

Mfquina trituradora de medias reses

GRASERTA COLESTIELE

Agitador

lifquina Picedora de grasa
Centr{fuga para gresa
Bomba pera gresa

M4quina 1llenadora

2 Electroventiladores

~58+

Segunda Etapa

Primer Etapa
Primer Etapa

Segunda Etapa

Primer Etapa

Primer Etapa

Primer Etapa

Segunda Etapa



LOCAL CALDERA Y MANTENIMIENTO

Un ventilador

Dos bombas de agua

Dos bombas de combustible
Un taladro eléctrico

Un serrucho mecénico

Segunda Caldera

Tercera Caldera

SECCION CUERQS

Una noria traslado cueros

GRASERIA IRCOMESTIBLE Y MOLIENDA DE CHICHARRONES

5,0 HP
15,0 HP
3,0 HP
3,0 HP
3,0 HP
29,0 HP
20,0 HP
20,0 HP
3,0 HP

Cinta transportadora de huesos
Cinta transpbritadorae de blandos
Triturador de blandos

Lavadora de blandos

Transportador helicoidal de blando
Depdsito de blando ¢/transportador
Triturador de huescs

Transportador helicoidal de huesos
Depésito de huesos triturados con
transportador

Depésito de dosaje c¢/transportador
Transportador helicoidal a digestor
Transportador helicoidal cargar di-
gestores

Transportador helicoidal cerger di-
gestores

5 Digestores horizontales(Melter)
30 HP Cada Uno

Transportador helicoidal salida
precoladores

Transportador helicoidal salida
precoladores

Transportador helicoidal alimentar
prensa

Transportador helicoidal alimentar
prensa

-

OO0 00OO0Q
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150,0
5,0
5,0
3,0

3,0

Primer Etapa(l Caldera)
Tercer Etapa(l Caldera)

Cuarta Etapa{(l Caldera)

Segunda Etapsa



Prensa contfnua

Prensa continua

Dos bombas para sebo 2 HP c/u
Transportador helicoidal de chicharron
Molino & martillo

Elevador a canjilones

Zaranda Rotativa

Dos Bombaes p/sebo refinado de 2 HP c/u

o Oy

w W W W W W

e
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ACEITE DE PATAS

Despézuﬁadora 7 3,
Sierra circular 5

R i

PLANTA FAENADORA DE PORCINOS

Trancportador de aturdimiento 2 de
1,5

Elevador de reses maneadas

Noria de desangre

Méquinae lavadora a lstigos

¥4quina peladora

Elevador y encarrilador de reses
Mando unificado p/noria de evisceracion
y mesa de inspeccién visceras
Mfquina secadora a 14tigos

¥£quina depiladora a latigos
Serrucho p/dividir reses

Bomba centr{fuza p/el lavaiero reses
Guinche eldctrico de 500 Kg.

ol el v P
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Electroventilador cémara reinspeccién
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UNIDAD SANITARIA

2 Guinches eléctriccs 3,5

1 Extractor de aire 0,25
1 Bomba para sebo 1,00
1 Serrucho dividir reses 2,00

~60~

Tercer Btapa

Tercer Etapa

Cuarta Etapa

Cuarta Etapa



COMISON

Un trituredor de huesos y blandos 50,0 HP

SANGERE

Una bombe centr{fuga vertical 3,0 HP

OREO Y PLAYA DE CARGA

Seis electroventiladores de 0,75 c¢/u 4,50 HP

CAMARA OREQ

Seis electroventiladores de 0,75 c¢/u 4,50 HP

CAMARAS FRIGORIFICAS

Ocho electroventiladores de 1 HP ¢/u 8,00 HP
17,00 HP

DESPOSTADA = ENPAQUE ~ HAMBURGUESAS

Elevador cuartos delanteros 1,5 HP

Dos cintas transportadoras de bandejitas

de 4 HP c¢c/u 8,00 HP

Cinta transportadora de corte terminados 7,5 HP

Dos sierras sin~fin de 5,5 HP c/u 11,0 HP

Mesa giratoria 2,0 HP

M{guina picadora de carne 7,5 HP

Méquina picedora (Cutter) 17,0 HP

MZquina formadora de Hamburguesas 1,0 HP

Dos elevadores & canjilones de 2 HP ¢/u__ 4,0 HP
59,5 HP

Cuarta Etapa

Cuarta Etapa

Cuarte Etapa

b=

Tercer Etapa
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CAIDERAs AUTOMATICA PARA FUEI~OIL

Humotubular
Produccidn de Vapor con agua & 100° C -~ 4,440 Eg. por hora.
Presifn de trabajot 8 Kg. por cm2.
Presidn de disefios 9 Kg. por cm2.
Presién de prueba hidrdulicas 13,5 EKg. por cm2,
Rendimientoc térmicos 86 %.
P{tulo del vapors 99,7 %.
Tipo de horno: presurizado.
Combustible a utilizars fuel-oil
Caracterfsticass paquete~compacta.
Produccidn con agus & 50° C = 4.060 Kg. por hora.
Peso caldera en condicioneg de transportes 20,2 Ton.
Cuerpo cilfndrico: & int. = 2.170 mm.

Longitud = 5.000 mm.

Espesor = 12,7 mm.

~Odmara de retorno: Didmetro exterior - 1,300 mm. Longitud 630 mm.

~Chimeneat Didmetro 650 mm, Altura 2.000 mm. Espesor chapa 3,2 mm,
~Quemadors Caudal méximo de fuel-oil = 430 Kg. por hora.

Cazudal normal de fuel~0il = 299,1 Kg. por hora.
—7entiledor: Ceudal 98 m3 por minuto. Presién 150 mm C.A.
-Potencia Motors 5 HP - 2.800 Kg.
~Azuas Electrobomba Pelton. Caudal 6,000 L/h. Altura manométrica 100m C.A
~Potencias 7,9 HP - a 2.800 Rpm.
~Invector de Vapor: Temafio 38,1 mm de @. Capacidad 4.000 L/h.
—-Electrobomba de petrdleos Marca AERRE- Modelo 500, Caudal 500 L/h,
_Presidn Mxima: 21 Kg.por cm2 -~ Presién norzal de trezbajo 10 Kg./cm2.
—Pztsneia Notors 1,5 HP ~ 1.400 Epm.

Qﬂﬂ.
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1e3e3 —~ COMPRESORES

- Se instalarfdn tres unidades compresoras de amonfaco de las siguientes
caracterfsticass

« Capacidads compreéor N° 1, de baja presién; booster; aproximadamen—
te 150,000 K. Cal/h entre - 45° ¢/=10° C a 3.000 Rpm.

« Motor de accionamiento, aprox. 125 C.V.

. Compresor N° 2; Alta presiéns capacidad aproximada 800,000 K Cal/h,
entre ~ 10° C/+ 35° C a 3.000 Epm.

Motor de accionamiento aprox. 330 C.V.

. Compresor N° 3; reserva; capacidad y motor de accionamiento simila-
res al N° 2, pero ademfs apto pera reemplazar al N°® 1.

. Los compresores serdn del tipo de tornillos; accionados directemen-
te por motores eléctricos de 2 polos, C.A.T., 380 V 50 Hz; a través
de acoplamientos flexibles, _

Motor y compresor estarfn montados en una bancada comén lista para
ser amurada z una ligera base de hormigén ; sobre dicha bancada se
montarédn sdemfs; conformandec la unided compresora, los accesorios
de la misma, enfriadores de aceite, filtros de aceite, tablero de
control, sistema de regulacién de capecidad, filtros de gas, manéme
tros,tuberfas, vdlvulas, etc. -

Los compresores contardn czdz uno con su respectivo separador de
aceite, adecusdamente dimensionado.

. Les unidedes contardn con todos los accssorios para su normal fun—
cionemiento, vdlvules, filtros, niveles, seguridades, controles,

instrumentos.
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l.3.4. = EVAPORADORES

-~ Los enfriasdores para cada espacio refrigerado responderdn a las ca—

racterfsticas siguientess

. Construccidn del haz de tubos con cafios especiales para usos tér-
micos, totalmente soldados y galvanizados por inmersién profunda
en zine caliente posterior a su fabricacidn.
Los cafios llevarfdin insertadas aletas planas de chapa de acero.
Todos los demfs componentes, estructura, bandejas, soportes, etc.
deberfn ser construfdos con materiales anticorrosivos.
Funcionardn por medio de amonfaco lfguido recirculado en circui-
tos mfltiples, el descongelamiento serd por medio de lluvia de
agua y la circulacién de aire se logrard por ventiladores axiales
con pales de aleacidn de aluminio y accionados por motores eléc-

tricog totalmente blindados.



le3.5 «~ CONDENSADORES

- De acuerdo con la'disponibilidad en cantidad y calided de agua se
han seleccionado condensadores del tipo evaporativo que permiten
operar en rangos de presidn de condensacién razonables con consu-
mos de agua mfnimos.

Se instalarfn cinco condensadores de 250,000 K.Cal/hora cada uno
con una temperatura de bulbo humedo de + 25° € y una temperatura
de condensacién de + 37° C.

Los haces de tubos y la estructura de los condensadores serd to-
talmente galvanizada por inmersidn en zine caliente,

o Las bateas, cajas y accesorios serdn construfdos con materiales

no Corrosivos .

. Los electroventiladores serdn de aleacidn especial y sus moto-
res totalmente blindados.
. Contardn con bombas de recirculacidén individual, separadores de

aceite, purgadores de aire y todos los accesorics normales para

su funcionzmiento.
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1.3.6 -~ RECIPIERTES A PRESION

- Se instalardn tres tanques a presién para amonfaco de acuerdo al

siguiente detalles

» 1 Tangue recibidor de amonfaco condensado.

o 1 Tangue acumulador de amonfaco lfquido frfo para separacifn en
el circuito de - 10° C,

. 1 Tangue acumulador de amonfaco 1fguido frfo paras separacién en
el circuito de — 40° C.

Serfn de ejecucidn vertical y estardn construfdos en chapa de ace"

ro en espesores correspondientes a sus respectivos didmetros y

condiciones operativas.

Su construccién serf basada en las condiciones mfnimas del cédigo

ASKE para recipientes sometidos a presidn.

Contardn con niveles de seguridad, vdlvulas de seguridad duales,

accesorios, etc. y su fabricacién estard certificada por las auto

ridades competentes del lugar de produccidn.



1.307 - BOBBA,S AMONIACO

- Se instalardn cuatro electrobombas para recirculacidn de amonfaco
1{quido frio, centr{fugas, no positivas, de 2 § mfs etapas, con
cojinetes de bolas; prensa en bafio de aceite; bridas a encastre,
accionadaslpor notor eldectrico totalmente blindado, en base co-
min a trav€s de acoplamiento eldstico.



1o3.8 = VALVULAS

-~ Todas las vdlvulas para cierre, regulacidn o control de refrigeran

te serdn del tipo soldable, con agientos de tefldn, vdstagos inoxi

. dables, aptas pare ser re-empaguetadas en servicio, rango de opera
cidn -~ 50° G, a + 150° C. y probadas a 30 Kgr/cm2.

~ oy
_) “
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MEMORIA TECNICA

PLANTA PORCINA

e bt n— - — e~

1) Bafio Porcino

3)

4)

Bafio por aspersidén, compuesto por un cafio central galvanizado de
62 mm de diémetro, del cual salen cada 0,70 mt dos ramales de ca-—
fio galvanigzado de 19 mm de didmetro pegados a los costados de 1la
manga. Son trece ramales a lo largo del bafo- Los ramsles van per
forados cada 70 mm con agujeros de 2 mm de didmetro,

Transportador de aturdimiento

Dos cintas transportadoras especieleg de 4.000 mm de largo, ancho
nfximo 1.300 mm y altura total 800 mm -colocadas una frente a otm
en posicidn inclinada. Cada cinta lleva un moto-reductor de 1,5HP.
Capacidad mfxima 150 cerdos por hora.

Mepa de maneado

Mesa que recibe el cerdo adormecido desde el transportador de atur
dimiento, de 3,00 mt por 2,00 mt. y 0,80 mt de alto -construfda
en chapa de hierro galvanigzde— Patas y estructura en hierro éngg
lo galvanizado.

Elevador de reses

Noria inclinada ée 5,00 mt £e largo, montzda sobre un bastidor de
hierro C N° 12, |

Dos cadenas de 151 mm de paso, cuatro ruedas dentades con ¢ilin-~
dros de empuae cele 900 mm— Xando con moto-reductor de 3 EP- Velo

cided 2 a 5 metrcos por minuto.



5)

T)

8)

70~

Noria de desangre

Noria articulada para poder introducir el cerdo dentro del tangue
sancochador, de 36 metros de recorrido con una rueda motora, una
rueda tensora y cuatro ruedes locas - cadena de 152 mm de paso
construfda en acero S.Ms en S.A.E. 1045/1050 ~con aditamientos es
peciales para trensportar el cerdo maneado desde el desangre hasta
el final del tacho sancochador cada 900 mm- Soportes de acero fun
dido~ Grupo moto-reductor de 7,5 HP. Velocidad 1,5/4 mt por minu-—
to.

Batea colectora de sangre

Recipiente para recibir la sangre del desangrado de los cerdos .
Construida en chapa de acero inoxidable en chapa de 2 mm de espe
sor con estructura de refuerzo en tubo de chépa doblada de acero
inoxidable - largo 4,50 metros. Ancho 2,20 mt. y fondo en forma

cénice. Altura total 1,20 mt.

¥&ouina lavadora a ldtigos

Destinada a lavar el cerdo antes de entrar al tacho sancochador.
Estructura de perfiles de hierro, con rodillos(2) verticales con
1dtigos de forma especial. E1 forro exterior es de chapa de ace-
ro inoxidable, Cavacidad hasta 150 cerdos por hora.

Motor elfcirico de 10 HP, largo aproximado 1.800 mm, Ancho 2.000

Construfdo en ckzpa de hierro, de 3,2 mm de espesor con &ngulo
de 50 x 50 x 5 == Fcrmando su estructura superior e inferior,
Petes de czfo de 75 mm de didmetro de 300 mm de altura. En el
fondo lleve insteledes una serpentina para vapor de cafio de 32mm

de difmetro. Largs 11.000 mm, ancho 2,200 mm, alto 1,200 ==z,
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10 y 11) Peledora de cerdo con pala alimentadora

12)

13)

14)

Méquina peladora de cerdos, de una capacidad mdxima de 150 cerdos
por hora. Equipada con motor eldctrico de 7,5 HP. La transmisién
de movimientos es a cadena a rodillos. Cuerpo construido en perfi
les y chapa de hierro. Eje de acero calibrado. Paletas de caucho
sintético. Dispositivo especial para sacar los cerdos del tanque
sancochador y colocar el cerdo dentro de la peladora.

Mesa repaso y colocar balancines

Similar a la indicada en el item 3.

Elevador y encarrilador de reses

Caracterfsticas simileres a las descriptas en el item 4.

Noria transportadora de reses

Noria horizontal transportadore de reses, desde la méquina gecado
ra & 14tigos hasta la salida del bafio porcino. Con 94 metros de
cadena tipo ANCO K¢ 909 de 152,4 mm de paso, construfda en acero
S.M. S.A.E. 1045/1050 con aditamientos de empuje cada 6 pasos
(914,4 mn) tipo "drap finger". Velocidad 1 a 3 metros por minuto,
Ileva una rueda motora de 600 mm de didmetro y & dientes, una rue
da tensora y ocho ruedas locas. El movimiento 1o recibe de un man
do unificedo que le da le misma velocided a la mesa de visceras.
El riel de trasnporte de las roldanas serf de planchuela de hierro
de 63 mm por 12 mm. Le pianchuele gufa es de 101,6 mm por 5,3 mm,
Tos soportes son de acero fundido, tomados a la estructura ce hig
rro doble Te N° 16.

¥fcuine secadora a 1dtizgo

Ceracterfstices simileres a la indicada en el item (8).

Flexresiora

1¥fouins formada por dos cuerpos gue contienen los guemadores que

suszzrf~ las pelusas y weloce ds 1os cerios gu

i

TmSET =T
oot Sila

llevaios por la noria de transporte, Ambos paneles esidn forredos



17)

21)

22)

23)

24)

w2

en chapa de acero inoxidable; El1 aparato mide 1.350 mm de largo,
por 10340 mm de ancho y 3.440 mm de alto, sin la campans superior,
con la campana la altura es de 5.100 mm- Capacidad méxima 150 cer
dos por hora.

Este'aparato trabaje con gas natural.

¥dquina depiladora

Caracterfsticae similares a las indicadas en item (8).

Plataforma

De acero inoxidable tipo con patas de 1,00 mt de largo, por 0,75
mt de ancho, caracter{sticas constructivas de acuerdo a especifi-
caciones dadas.

Flataforma

Similar s la anterior.

Plataforma

Para eviscerado —construfda en acero inoxidable y tipo para col-
gar de la estructura del enrielado de la playa de faena., Largo
3,80 mt, anché 1,00 mt, equipada como todas las plataformas con
lavemanos y esterilizador de cuchillos y chairas.

Cinta transportadora de Visceras

Del tipo "Calesita™ de recorrido en forma de ovalo, con bandejas
de acero inoxidable cada 0,9144, que es la distancia a que se des
plazan las reses en su noria,., Cada conjunto de bandejas estd com
puestoé una para panzas y tripas de 0,80 =t por 0,60 mt, y 0,20mt
de profundidad~ y otros dos de 0,40 mt por 0,30 mt por 0,20 mt,
destinadas; una para higados y otra para menudencias.

E]l largo de la mesa es de 16,80 mt, y el recorrido total es de
34,00 mt aproximadamente. Las bandejas van montedas sobre una ca
dena de 150 mm de paso gue se desplaze per medio de cuatro ruedas
22 & dientes cada una,., En un cabtezal =:sif iz ruele de mando y exn
el otro el mecanismo tensor.

Les bandejas automfticamente se elevan sobre la tronera correspon



25)

26)

27)

28)

29)

30)

33)

T3

diente para permitir la descarga del material en el lugar correspon
diente.

La estructura estd formada por cafios cuadrados de chepa de acero
jnoxidable de 2 mm de espesor, lo mismo que la gufa por donde se
desplazan las ruedas de neoprene de les bandejas. El movimiento 1lo
recibe de un mando ¥Ynico gue hace mover a una misma velocidad 1la
cinta de visceras y la noria de transporte de reses{item 14).

Ténel lavado

Compuesto con cafierfa galvanizada con picos aspersionadores para
el lavaedo de las bandejas que a ese lugar liegan en forma vertical.
El lavado se hace con agua. caliente a 85° C y agua frfa.

Plataforma

Pera dividir reses. Construfda en chapa de acero inoxidable y simi
ler a la de eviscerasdo. largo 3,00 mt, ancho 1,00 mt. Tipo con pa-
tase.

Pantalla

Recolectora de aserrin. Construfda con estructura de refuerzo de
chapa doblada de acero inoxidable y pantalla de 4,50 mt por 2,50 mt
de alto, de chapa de acero inoxidaeble de 1,5 mm de espesor.

Plataformae

Para el levado de serosa., Simiiar a la del item (26), de acero inoxi
detle, de 1,00 mt. por 1,00 mt.

Pls=teforme

Pers le Inspeccidn Veterinarias. Similer a las anteriores, de acero

h

roxideblie, de 2,00 mt. por 1,00 ot. tiro para spoyar en la pared,

e
Alitura el viso 0,50 nte

Pere la Incspeccidn Veteriraria, similer 2 la anterior, de 3,00 mt.
¥ ? ?

- AT T e—— S = = —_—
Tor 1,00 zt. 7 0,00 =X Zg 2itT=.

Pleteformz

Perz extreccidn muestra triquins. Similar a la anterior, de 2,00 mt



38)

40}

41)

42)

44)

45)

por 1,00 mt por 0,50 mt,

Lavadero de cabezas

Construfdo en chapa de acero inoxidable de 1,5 mm, con refueréos
en sus dngulos y base, el ancho es de 0,50 mt, el largo 0,80 mt,
y estd elevado del piso por medio de pates de chapa de acero inaxi
dable a 0,50 mt. Altura del receptdculo 1,00 mt.

Viene equipado con gancho de acero inoxidable para colgar las ca
bezas y apoyo para la pistola lavadora.

?8nel lavado de reses

Formado por arcos de cafic galvanizado de 25 mm de didmetro, colo
cados uno del otro cada 200 mm, con perforaciones en su recorri-
do, cada 70 mm. con agujeros de 1,5 mm de didmetro. En los cua~
tro metros de recorride van instalados veintiun arcos, los que
producen una tupida lluvia. Todos los arcos nacen del‘caﬁo colec
tor de 52 mm de didmetro.

Riel de Reinspeceidn

Riel de 11,5 mt de largo -construfdo por planchuela de hierro de
62 mn por 12 mm, sostenido de una estructura de perfil U N° 10,
por medio de soportes de planchuela de 50 x 12 mm colocedos cada
700 mm uno del otro.

Plataforﬁa

De reispeccidn de reses. Similar a las anteriores, del iipo con
pata, de scero inoxidsble &e 1,50 mt por 0,75 at y 0,80 mt de al
tura.

Conducto para reses & CORis?

De chapa de acero inoxidable de 2 mmn de espesor ¥ 600 mm de diémg
tro, largo 3,00 mt, con tapa sbisagrada.

Conducto para visceras a coziso

De zcerc inoxidsble de 1,5 ==z de espesor y 300 m= &e didzetro ¥y

4,00 mt de largo,.



46) Guinche eléctrico

Capacidad 500 Kg, de 2 HP, destinado para bajar las reses de comisa
da al local Comisos.

47) Riel retorno
Similar &) indicado en el item (41}, largo 6,00 mt.

48) Riel a comisos

De zona de retencidn, similar al anterior, largoc 3,50 mt.

50) Plataforma de prolijamiento

Construfda en acerc inoxidable, Similar a las especificaciones da-
das, en forma de "ele", con un lado de 4,00 mt y el otro de 3,50mt,
ancho 1,00 mt, tipo para amurar en pared.

51) Soplador para grasa

De 500 litros de capacidad, construfdo en chapa de hierro de 8 mm
e esSpesors

52) Belanze de riel

Para pesar cerdos enteros, de 250 Kg. de capacidad, con lecturas

cada 250 gramos, Riel de planchuela de 63 por 12 mm y un metro de
largo. Indicador de peso colocado en caja de chapa de acero éstam
pado y apoyado sobre banguina con columna de hierro estampado.

53) Plataforma pazra tivificacién

Construfde en chapz de acero inoxidable de acuerdo a especifica-
cionass fsdes. Tipo zara amurar en pared, Largo 5,00 metros. Ancho
1,50 metros.

KANDO URIFICADO

Este mando producirf el movimiento parejo a la noria de evisceracién
y a la cinte mesa iransportadora. El mendo principal ird montado so-
bre la ruede de mando de la noria de evisceracidn, y esté compuesto

por un motor de 10 HP C.elternada 380/660 V. 50 Hz en corto circumito,

- o

100 % oiiniz=3c, 1.400 EZz=, =zcoplzdo por medio de correas en V. rela—~

cidn 1:1 & un variador de velocidad, para regular la velocidad de la

noria entre 1 a 3 metros por minuto.



COMISOS

1)

2)

3)

Triturador de huesos y blandos

Para triturar material decomisado de playa de fhena, cebezas, patas
etce, tipo Pre—bresker de 2.200 Xg. por hora de capacidad, motor
eléctrico de 50 HP.

Soplador

Construfdo en chapa de hierro de 8 mm de espesor. Capacidad 500 Hge.
destinado a transportar el material triturado hasta seccidn grase-
ria.

Montacarsas

Cepacided 500 Kg. equipado con moto-reductor de 5 HP. Recorrido cusa

tro metrose. Cabina con piso y paredes de chapa de hierro.

LOCATL PARZAS

1)

2)

Mesa pare recibo y limpieza de vpanzas

Construfda en chapa de acero inoxidable de 2 mm de espesor. Tipo ra
reg smurar en la pared, de acuerdo a especificaciones dadas.
Largo 4,50 mt. Ancho 0,70 mt.

Recipientes de acumulacidn

Censtrufdo en chapa de acero inoxidable de 2 mm de esvesor, con pa—
tas y refuerzos de tubos ccnstrufdes en chapa de scerc inoxidatle.

Lzargo 2,50 mt., Ancho 0,70 mt., Profundided 0,70 mt,

Conesirufdz en chepa de scerc inoxidable similar a la de tarzss. Largo

5,50 mt., tncho 0,70 mt.

P e . — e~ A g g cd
i S SE== = TT=tago

[d

¥eszs para la limpieza de los tripales. Consirufdess ern chezpa de ece
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ro inoxidable con chapa cribada y canaleta central, Son dos mesas,
una de tipo de amurar de 2,50 mt de largo por 0,70 de ancho, y la
otra con patas de 1,50 mt de largo por 0,70 de ancho.

Recipientes .de acumulacidn

Dos recipientes de acero inoxideble de 0,70 nt x 0,70 mt x 0,70 mt

con patase.

LOCAL MENUDENCIAS

1)

2)

3)

DES

Mesa de recibo

Construfde en chapa de acero inoxidable del tipo para amurar en la
pared, de caracterfsticas constructivas de acuerdo a especificacio
nes dadas. '

Largo 5,00 mt. Ancho 0,70 mt.

resag de trabajo

Dos mesas para la limpieza de las menudencias, construidas.en cha-
pa de acero inoxideble. Ung de ellas es del tipo para amurar de
2,50 mt de largo y la otra tipo con patas de 1,50 mt de largo, por
0,70 nt de ancho.

Tecipientes de acumulacidn

Son dos, de chapa de acero inoxidable de 2 mm de espesor, de 0,70mt

por 0,70 mt por 0,70 mt, con pztes.

TCSTADA

1)

I'esg Ge Ceshueszedo

Wesa corstruida en chapa de acero inoxidable de 2 mm de espesor,
con refuerzos de chzpe Gotklizlz e scero inoxidable y patas de tu-—

bos de chzpa dobladz e acero inoxiisbie, mesada lisa equipeda con

m
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2) Mesas de chargueo

Son tres mesas pera chargueo y limpieza de la carne. Similares a las

indicades en el item anterior.

SANGRE SANCOCHADA

1) Pozo colector de sangre

Construfdo bajo el nivel del piso del local, con paredes de mamposte
ria, y revocadas con cemento alisado=~..fondo de hormigdén armado, con
pendiente hacia el resumidero de donde aspira la bomba, Capacided
3,000 litros.

2) Bomba centrffuga vertical

Con rotor de acero inoxidable, largo del eje 1,00 mt. Potencia del
motor 3 HP. Capacidad 1.500 litros por hora.

1) Depdsitc de sangre

Tenque construfdo en chapa de hierro negro, de 3,2 mm de espesor,
con refuerzos y patas de hierro dngulo de 50 x 50 x 5 mm.

Fondo inclinado hacia su boca de descarga con pendiente muy pronun
ciade, Capacidad 1.000 litros.

4) Sancochador de sangre

Tancue ée forma circulsr, en su parte superior cdnico en su parte
3 y P

I+

rferior. Parte superior de 1,50 mt de difmetro por 1,00 de alto,

1

et

oPc “-

e cirica de 1,20 mt de largo, terminzndo en su parie inferior

L]

con un didmetro de 0,30 mt, donde va instalado un cierre tipo gui-
1lotirs norizontal. Estd construfdo en chzpa de hierro negro de 3,2

mm de es=pesor, eguipado en su perimetro con una plataforma de trabas

=t

io de crezpa rayada.



ESTRUCTURAS METALICAS

Playa de Faena — recorrido del riel 130 mt., desde la zona de desangre

hasta la entrada & las antecdmaras,

ILa estructura estf formada por perfiles doble Te e hierro U.

Cantidaedes aproximadass

60 mt de perfil doble Te N° 18,
260 mt de perfil doble Te N° 16.
100 mt de perfil doble Te N° 14,
30 mt de perfil dodle Te K° 10.
30 mt de perfil normal U N® 12,
100 nt de perfil normal U X° 10.

PLAYA DE OREQO Y ANTECANARA Y ENTRADA A DESPOSTADA

Cinco cambios tipo plato de fundicidn.

18 mt de perfil doble Te N°® 16.

30 mt de perfil doble Te N° 14.

86 mt de perfil normal U K° 10.

76 nt de planchuela para riel de 63 x 12 mm,.

108 soportes de planchuela de hierro de 50 x 12 mm por

CAMARA FRIGORIFICA (DOS)

Once cambios tipo plato de fundicién.

36 nte. de perfil doble Te K° 16.

24 mt de perfil dotle Te ’K°® 14,

80 mt de perfil normal U KN° 10.

73 mt de plancruela pare riel de 63 x 12 ==,

104 soportes de planchusls Ge hierro de 50 x 12 =m pOr

300 mm de largo.

300 mm de largo.

~
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MEMORIA TECNICA

UNIDAD SANITARIA VACUNA (PLANO N° S5)

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

. LOCAL SACRIFICIO DE URGENCIA
Guinche = = ol e i

Guinche eléctrico para levantar animales cafdos y colocarlos en
el riel de desangre de este local, capacidad 1.000 kg. equipado
con motor de 2 HP completo con cadenas, gancho, y carro de tras
lacién normal.

Catre metflico

De acero inoxidable, con ruedas de llantas de goma. Todes las
soldaduras serdn del tipo sanitario. Elevado del piso 0,50 mt.

Plataformas

Para eviscerado, construida en chapa de acero inoxidable de axer
do a especificaciones dadas, de 1,50 mt, por 0,80 mt., tipe pa~-
ra amurare

Zorras para eviscerado

Equipadas con bandeja y ganchos pera cabezgs, Totalmente en ace
ro inoxideble.

Plataeforma dividir reses

Tipo con patas de 1,00 mt x C,80 mt. Similar a le de svisceredo.

Esterilizedor

Para hoja de serrucho, construido en zcero inoxidable.

Plataforma para el lavado de serose

De 0,80 x 0,80 mt, tipo con patas, de acero inoxidable, construi
da de acuerdo a especificacicnes dazias.

FPlataforza pera la Inspeccidn Veterirnaria

—

T am ¥ o 2 h ] - ~ e
Izuz} 2 1z sntericr, 2e l,cs =% z 2,82 =t.



9) Lavado Cabezas

Recipiente de acero inoxidable, construfdo en chapa de 2 mm de es
pesor, Ancho 0,90 mt, fondo 0,70 mt, Alto 0,80 mt, con patas,
Equipado con gancho de acero inoxidable para sostener la cabeza.
10) Zona de Trabajo
11) Plataforma de lavado

Similar a las anteriores, de 0,90 x 0,70 mt.

12) Mesa
Para limpiar penzas, tipo para amurar en la pared, de acero inoxi
dable, con receptdculo para abrir y lavar panzas.
Largo 1,40 mt, Ancho 0,70 mt.

13) Rieles .
En una longitud de 20 mt. Construfdos en planchuela de hierro de
62 x 12 mm. Sostenido de una estructura de hierro de perfil I N°©
18 y U N° 14, por medio de soportes de planchuela de 62 x 12 km,

14) Serrucho para abrir reses

Con su riél y contrepeso. Compuesto por un cuerpo de duro aluminio
pulido, con motor de 2 HP, blindado 100 %, C.A. 220/380 V 50 Hg,
con aceitera de lubricacién protegida, con botonera con contactos
de pleta; arco de sierra de acero SIEMENS-MARTIN, cromado, gufas
ajustables y carrito de trarnslacidn con contrapeso.

15) Compresor
Se instslerd uns uniiad coxpzcta para freon de 5 HP. Esta unidad
debe comprender un comprescr accionado por motor eléctrico por me
dio de correas en "V® coniernszior y devdsito, equirado con vdlvu-
las de seguridad.
Este equipo alizenterd la tzterfa evaporadora ubicada dentro de

ie cdmara frigorfiice.
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LOCAL DE NECROPSIA Y SEBERIA

1) Cetres metdlicos

Similar al especificado en el item (2) Sacrificio de Urgencia.

2) Guinche con riel

Eléctrico, de 1.000 Kg. y una alzada de 10 m. A cadena, con con
trol de comando eléctrico a botonera y carrito de traslacién ma
nual, Velocidad de izaje: 10 metros por minuto.
3) Digestor
Vertical. & vapor directo. De 3,500 ILt, de capacidad. Tapa de
. 1,20 m de &, Con escuadras para apoyarlo sobre la losa interme-
dia., Boca de descarga de 500 mm ubicada en la parte inferior del
cilindro, cuerpo de chapa SAE 1010 m=m. Parrilla inferior e inte
rior desmontable por pafios. Presidn de trabajo: constantes 4,5Kg
por cm2. Presidn de cdlculo: 12 Kg/cm2. Salida de caldo de 100mm
de #. Inyeccidn de vapor con anillo distribuidor para conexién,
de 25 mm. Entrada de agua por el fondo, de 38 mm de Z. Salida de
sebo de 75 mm de @. Henémetro de 150 mm de @. Cantidad uno.
vdivula de seguridad. Niples en la parte superior de 10 y 38 mm
de @

. 4) Tanque recoclector de sebo del digestor

De 2 m de lasrgo por 1 m de ancho, por 1,20 m de profundidad.
Abiertc consirufdo en chapa negra de 3,2 rm de espesor, con mer
co de refuerzo superior, inferior y =medio, en perfil anguier de
hierro de 50 mm por 6 mm de espesor, con serpentina de vapor en
el fondo de 25 == de @

5} Electrobomba

Para el movimiento de sebo a tangue de almecenaje, elevado. Ti-
po centr{fugs ccn cfmara y rotor de acero inoxidable, accionzia

e b T

tor mm zotor 2lfcirico de Cu.h. ixiffoicez 2207330V B2 Ez 2. 3TD

Cantidad Unae
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6) Tangues para sebo

De hierrc. De 1,50 m de largo por 1,00 m de ancho, y por 1,20 m
de altura. Con serpentina para vapor en el fondo. Completo con

sugs vdivulas de descarga de sebo de 50 mm de & a 0,10 m de fondo
y vélvulas de alimentacién de vapor de 19 mm de # y de purga ¥y
limpieza de 75 mm de @ instaladas en el fondo. El tangue serd de

chapa de 3,2 mm con armazdn de hierro 4ngulo de 50 x 50 x 6 mm,

N



UNIDAD SANITARIA PORCINOS (PLANO 10)

SALA DE NECROPSIA

1)

2)

4)

Guinche
Eléctrico para elevar porcinos, de 500 Kg. de capacidas ~ 1,5 HP-

con cadena y ganchos y carro menual para desplazarse sobre perfil
doble Te.

Catre de acero inoxidable

Construfdo con cafios de 50 mm de difmetro, ruedas de goma, eleva=
do del piso 0,50 mt,.

Zona de trabajo

Mesa para inspeccidn

De acero inoxidable de 1,50 mt de largo por 0,70 mt de ancho, con

pileta de acero inoxidable, incorporada.

SEBERTA

1)

2)

3)

4}

Digestor vertical

Similar &l indicado en la seber{a para vacunos, pero de 2,500 lie
tros de capacidad.

Tacho recibo de sebo del digestor

De chepa negra de 1,50 mt por 1,00 mt por C,70 =t.

Electrobombsa

Bomba tipo cenirffusge psra sebo, de 1 HP.

Tangue para sebo

Tangue depfsito de 1,50 mt. por 1,00 mt por 1,00 xi de chapa de

hierro negro.
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SALA DE SACRIFICIO DE URGENCIA

ZONA SUCIA

1) Menga de aturdimiento

2)

3)

4)

5)

Para ubicar los porcinos e adormecer.

Construfda con cafios galvanizedos y forrada en chapa galvanizada
largo 2,00 mt, ancho 0,70 a 0,30 mt.

Guinche eléectrico

' Similar al indicado en la sala de necropsia.

Batea para €l recibo de sangre

De chapa de acero inoxidable de 1,50 mt por 1,00 mb. 3y C,30C mt de
profundidad.

Tacho para escaldar

Construfdo en chapa negra de 3,2 mm de espesor, largo 2,00 mt,
ancho 1,20 mt. y alto 0,90 mt,.
Mesa para afeitzado del cerdo

De 1,30 mt. por 1,00 mt., en chapa de aceroc inoxidable y estructura

y patas en cafio galvanizado.

ZONA LINPIA

7)

8)

9)

Pletaforma para eviscerado

Construida en chepa de acero inoxideble, similares a laz= enteriores.
Tipo de amurar. Largo 1,50 mt. Ancho 0,80 mt. con pileta y esteri-
lizador inciufdo.

Plztzforma lavado de serosa

Similer a lg anterior, de 0,20 por 0,80 mt,

Pletaformes para serruchar

Similer a las antericres, de 1,50 mt. por 0,80 mt. con esterilizge
dor e serruche incliufic.

Plateformas psra la Ipspeccidn Veterinaria




Similar a las anteriores, de 1,20 mt por 0,80 mt.
10) Serrucho

Para abrir reses, de 2 HP,

ke
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Cont. SALA DE MAQUINAS =2~

8.~

9.

10 [ ot

13.-

15.-

160"‘

#HELORRASOS

Aplicado a la cal fina
Gargenta Sanitaria

REVESTIMIENTOS

Azulejos

Angulos Sanitarios
PISCS

Cerfmico Comfin

Mosaico Gran{tico
Zécalo Sanitarib Ceran,
Zdcalo Granftico

INSTALACION ELECTRICA
Embutida’

HERRERTA

DESAGUES

Pluviales

VIDRIOS PINTURA Y
LIMPTEZA DI OBRA

m2

88

60 40.000 2 .400.000
20 18.000 360.000
22 7.200 158.400
48 65.000 1.170.000
45 43,000 . 1.935.000
25 16.000 400.C00
18 20.000 860.000
6 164.000 984.000

- - 23.630,200

5.000.C00

T0PAL $ 147.370.500

—— e s i
r— o . —



FRIGORIFICO MARCOS JUAREZ

(RESUMEN PARCIAL}

TAVADERO DE CAMIONES

10"

20""

3 | Tt

40""

5.—

6‘."‘

9:--'

10 [ Sand

LMOVIMIENTO DE TIERRA

Excavacién cimientos -
Bxcavacidén Pogo y Casilla .
de Bombag

ESTRUCTURA

Bages, Troncos, Colum
haz y encadenados m3

HAMPOSTERTA

Cimientos m3
Llevacidén m3

AISLACIONES

Doble capa aisladora
horizonital m2

REVOQUES

Grueso y fino exierior
Grueso reforzado
Grue=so de concreto

RRR

CORTRAPISES
Cascote empastado 0,15

REVESTIMIENTOS

Azulejos
Cemento Alisedo

PISOS

Hormigon armado Fratasado m2
Jocalo Sanitario Cemento m
Cordones de Horml.Azrmado m2

25

12

24

i5
41

19

199
126
26

66

136
26

66

20

PRECIO UNIT.

68.000

82,000

840.000

490.000
515.000

26,000

30.000
26.500
35.000

28.500

68,000
11.000

64.000
10,000
34.000

TOTAL

. 1.700.000

984,000

éOhlﬁOxGOO

7+350.000
21.115.000

494,000

5.970.000
3.338.000

1.8‘81-000

$.248.000
286.000

4.224.000
860.000
680.000

ee



Cont. LAVADERO DE CAMIONES =2-

1% .~ INSTALACION ELECTRICA

Embutida B 4 164 .000 656 .000
* . 13.- HERRERIA - G - - 4,346,000

15,~ DESAGUES
Pluvigles G ' ’ 2.000.000

TDTAL § 86.203.000

!




FRIGORIFICO MARCOS JUARES

{RESUMEN PARCIAL)

BATANZA

I.-

3.-

10.-

LMOVIMIENTO DE TIERRA

Execavacidn

MAMPOSTERTA

Contorno del foso
Pilares 0,45

- REVOQUES

Grueso en concreto

REVESTIMIENTOS

Alisado de cemento

P150S

Hoxmigén armado Fratasa

do

CASILLA PESAJE

&&

m2

116

105

105

58

PRECTO UNIT.

75.000

387.000
530,000

35.000

21.000

64.0C0

1.200.000

TOPAL &

TOTAL

8.700.000

9.288.000
1,590,000

3.675.000

2,205,000

3.722.000

4.900.000

33.970.000

e s s s v
e e ——




CORRALES

1."’

20m

3e-

4.—
IR

50“‘"
70-

90-

10.‘

15.-

MOVIMIERTO

FRIGORIFICO MARCOS JUAREZ

(RESUMEN PARCTAL)

DE TIERRA

Excavacidn
Excavacidn
Nivelacidén

ESTRUCTURA

‘Zocalos de

do,s0porte

p/zbcalos n3

Paredes

m3

y Compastacién m2

Hormig#én Arma-
de vallados m3
Losga Picadexo

MAMPOSTERIA

Cimientos
Elevacidn

ATSLACTONES

Doble capa Aisld.Horizon. m2

REVOQUES

Grueso Reforzado

CONTRAPISOS

Hormigon,cascotes,Empasta
dos, espesor 0,15

TECHOS

n2

Parabdlicos de chapa,
inclufda manga

REVESTIMIENTOS

Alisado de cemento blanco

PISOS

Hormigdn Armado Pratasadoc m2
Zécaloc Sanitario Cemento m

VALLADOS m
DESAGUES « Pluviales G

160
45
4.680

420
20

30

58

463

4,281

463

4,281
2.168

1.332

PRECIO UNIT. TOTAL
60,000 9.600.000
68,000 3.060.000

640,000 268.800.000
412,000 23.896.000
26,000 1.508.000

28.500 = 122,008.500

152,000 857.432.000
45 .000 20.790.000

64.000  273.920.000

10,000 21.680.000

380.400 506.692.800
33.900,000




FRIGORIFICO MARCOS JUAREZ

(RESUMEN PARCIAL)

ATMACEN

1.~ MOVIMIENTO DE TIERRA
Excavacidn cimientos m3

2+.= ESTRUCTURA
Bases Troncos columnasg
¥y encadenados m3

3.~ MAMROSTERIA
Cimientos
Elevacidn

4.~ ATSLACIONES
Doble capa aisladora Horiz. m2

2+~ REVOQUES

. .Exteriores~Frente
Grueso y fino interior

m2
m2
6.= CONTRAPISO

Cascote empaatado 0,15 m2

Te= TECHO
Parabdélico de chapa m2
10.~ PISOS

Hormigon arm.Fratasado m2
2é8calo de cemento m

1l.~ INSTALACION ELECTRICA
Embutida b

13.- HERRERIA G

Pluviales G

58

16

34
124

41

415

409

255

300

255
67

PRECIO UNIT. TOTAL
68,000 3.944.000
490.000 16.660.000
515.000 63.860.000
42,500 17.637.500
28.000 11.452.000
28.500 7.267.500
152,000 45,600,000
64 .000 16.320.000
10,000 670,000
164,000 656,000
8.500.000

12,000,000

TOTAL § 219,073.000

P el e T
—m‘ e e ———



TRIGCRIFICC MARCOS JUAREZ

(RESUMEN PARCIAL)

GUARDIA Y TARJETERO

1."’

2.""

.-

dom

5ee

Tom

90""

MOVIMTERTO DE TIERRA
BExeavacidn de Cimientos

ESTRUCTURA
Hormigén Armado

MAMPOSTERIA

Cimientos
Elevacidn -
Tabique Lad.Hueco 0,10

AISLACIONES

Doble Capa Aisladora Horig.

REVOQUES

Exterior Brente
Interior Grueso y Fino
Grueso Reforzado
CONTRAPISOS

Casoote Empastado 0,10

TECHO

Carpeta de cemento
Techado Agsfdltico

- CIELORRASOS

Aplicado a la Cal fina
Garganta

REVESTIMIENTOS

Azulejos

m3

m2

RRER

BR

"

44

6
20

30

13

84
108
60

26

27
30

26
44

60

PRECIO UNIT.

69,000

200.000

397.800
412.000
35.000

26 .000

42,500
28.000-
26.500

24 .500

22,500
31.000

40.000
6.000

60.000

8.800.000

2.382,000
8.240,000
1.050.000

338.000

3.570.000
3.024.000
1.596,000

637.000

607.500
930.000

1.040.000
264 .000

3.600.000
e



Cont. GUARDIA Y TARJETERQ <2~

10.-~ PISOS

Mosaico Cranftico
Zécalo Granftico
Vereda Calcdreo
Zécalo Calecdreo
Corddén de Cemento

1.~ INSTALACION ELECTRICA
Embutida

12.-~ CARPINTERIA DE ALUMINIO

Pluviales y Cloacales

16.~ VIDRIOS PIRTURA LIMPIEZA
DE OBRA

BBRBH E

o

G

G

26
41
A7
14
19

43.000 1.118.000

10.000 410,000

22,400 380.800

10.000 140,000

34.000 646,000

164.000 1.312.000
9.820.000

22,000,000

10,000,000

TOTAL $ 82,565,300

g A S (i -l T e s e e e
Ty i B e e . S, i e .



FRIGORIFICO MARCOS JUAREZ

( RESUMEN PARCIAL)

GRASA COMESTIBLE

1.-

2=

MOVIMIENTO DE TIERRA

Rellenc y Compactacidén
Exoavacidn §e Cimientos

ESTRUCTURA

~ Hormigén Armado

40"'"‘

De=

6.

?o‘"

- MAMPOSTERIA

Cimientos

Elevacién 0,30
Elevacién 0,15
Tabigue 0,10
Tabigque de Panderete

AISLACIONES

Doble Capa Aisladora Horiz.

Poliestirene Expandidos
Piso 0,10 '
Techo 0,10

Paredes 0,10

REVOQUES
Exterioresc~Frente
Grueso de Concreto
Grueso Reforzad
Salpicado Cemento

CONTRAPISOS
Cascotes Bmpasstsdos 0,15
De azote con pendiente

PECHO
Carpeta de Cemento
Techado Asfdltico

&8

R

RRR R RRELE

RE  RRRR

RE

114
82.

223

57
189

30
110

58

28
28
113

332
225
543

16

184

123

195
200

FRECIO URIT.

97.500
68.000

218.000

490,000
515.000
530.000
43.700
44.500

T2.000
56,000

35.000
26.500
16.200

28.500
36.500

22.500
31.000

TOTAL

43.173.000 |

27.930.000
37.335.000
3.180.000
1.311.000
4.835,000

1.508.000

2.016.000
2.240.000
6.328.000

259.000

4.674.000
4.489.500

4.387.500
6.200.000

e



Cont. PISO AITO =2-=

8.= CIELORRASOS

Aplicado a la Csl Fina 340 - 40.000 13,600,000
Garganta Sanitaria 206 18,000 2.678.000
Cemento Blanco Alisado 940 98,000 92,120.000
Garganta Sanitarisa 398 30.000 11.940.000

" Armado con mallza y metal
desplegado terminado enccee _ . ~
mento Blanco Alisado 174 . 148.000 25.752.000
Garganta Sanitaria 72 30.000 2.160.000

9.~ REVESTIMIENTOS |
Azulwjos 3.100 68.000 210.800.000

Angulo Sanitarid 476 7.200 3.427.200
Alisado de Cemento Blanco 867 45,000 39.015.000
Angulos Sanitarios 130 30.000 3.900.000
10.- PISOS |
Cerdmicos Comunes m2 - 328 65.000 21.320.000
B8calos Cerdmico Sanit.m - 186 20.000 3.720.000
Rormigén Armado Pratac.m? 738 64 .000 47.232.000
Zdécalo Sanit.d/Cemento m 318 10,000 ' 3.180.,000 -
Losa Flotante m2 184 80.000 16.720.000
2écalo Sanit.d/Cemento m (¢ 10.000 700.000
1i.~ INSTALACION ELECTRICA B 33 164.000 5..412,000
12,0 CARPINTERIA DE ALUMINIO & 82.220.000

14 .- PUERTAS DE CAMARAS G 28.200.000

15.~ DESATUES
Pluviales y Cloacales G 1589.000.000

16.~ VIDRIOS PINTURA Y ILIM- :
PIEZA DE OBRA G _36.800.000

 POTAL  $ 2,095,134.200

T e e e T e



FRIGORIFICO MARCOS JUAREZ

(RESUMEN PARCIAL)

OFICINAS ADMINISTRATIVAS

10-

2.-

3.-

50-

6."‘"

MOVIMIENTO DE TIERRA

Excavacidn Cimientos m3

ESTRUCTURA

Hormigdn Armado m2
MAMPOSTERIA

Cimientos © m3
Elevacién m3
Tabigue Hueco 0,10 m2
AISTACIONES

Doble Capa Aisl.Horiz. m2
REVOQUES
Bxteriores-Frente m2
Grueso Reforzado mn2
CCRTRAPISOS

De cascote empastado m2

. Carpeta para asentar

Tom

cerdmico

m2
.De azotea con pendien. m2

TECHOS

Carpeta de Cemento me

Techado Asfaltico m2
. CIELORRASOS

Aplicado a 1a Cal Fina m2
Aplicado de yeso mn2

88

630

66
235
417

g2

814
818

391

458
347

354
N

100
470

PRECIO UNIT.

63.000
235,000

397.000
412.000

26.000

42.500
25.000

24,500

22.500
24 ..500

22.500
32.000

35.000
25.000

TOTAL
5+544.000

148.050.000

26,202,000
96.820.000
18.222.900

24392.000

34,595,000

201305.000

7.965.000

. 36500.000
11.750.000

/e



JOIRGE . LAZZATRIT

FR IGORNRIFICOS S. R. L.

Av. R. S. PENA 846 -5° p.- ESC. 509 - 510 - 511 - BUENOS AIRES

Este frigorifico serd instalado em la Prov. de la Pampa préximo a la ciudad
de Gensral Acha.-

La playa de faena estd proyectada para uma produccidén de 50 bovines por ho-
ra, perc las necesidades actuales de produccidn son de 250 bovines em 8 ho-
ras, lo gue hace un ditmo de faena de aproximadamente 32 reses por hora.
Las 250 reses faenadas tendrén el siguiente destinos

1) Medias reses para consumo local.-

2) Cortes enfriados consumo local envueltos al vacioe-

3) Bxportacidn cortes enfriados y/o congelados envueltos al vacioe~
4) Exportacidn carne manufactura (vaca deshuesada) congeladae-

5) Bxportacidn carne cocida-congelada.-

Menudeucias

6) Vuh local frescase.-

7) Exportacidn congeladas.-
Iriperia

8) Maiejas de tripas calibradas.-
9) Tripas saladas.-

El proyeeto cuenta asimismo com las plantas para la pbtencidm de grasa co-
mestible, sebos industriales, carnmarinas, sangre seca y cueros salados.-

Movimientos de Camiones - (Plano Plauta de Circulacidn N°6)

El establecimiento contarf con una entrada unica (1) que se divide em dos
accesos independientes, por una de los accesos ¢.roulardn los camiones de
hacienda, carnarinas, cueros, sangre seca y todos los vehfculos que trans—
porten productos incomestibles, mientras que por el otro acceso ecireularin
los camiones que transportem productos comestibles, ya sean estos para con-
sumo local o exportacidnm.-

4 su ingreso serdn controlades en la balanza (2) siguiendo por el cauine
pavimentade (3) hasta el descargadero de hacienda en la zona (4). Una ves
descargada la hacienda el camidn pasard previzmente por el lavadero de ca-
miones de hacionda, ol que contard com uma plataforma elevada donde estars

I/ oo



Cont, OFICINAS ADBWINISTRATIVAS

9= REVESTIMIENTOS

Yeso s/revoque Grueso
Yeso s/Tabique
Azulejos

R& R

Cardmicos

Vereda

Zécalo Cerdmico Senit.
28calo Calcdreo
Cordén de Cemento

11.~ INSTALACION ELECTRICA
. Embutida

|

12.» CARPINTERIA DE ALUMINIO G

15.~ DESAGUES

Pluviales y Cloacales G

16 .~ VIDRIOS PINTURA LIMPIE$
ZA DE OBRA

BB E‘ﬁi%

-2-

531
556
457

500
100
388

82
102

s

16.000
20,000
68.000

65.000
22.400
20.000
30.000
12.000

164 .000

TOTAL

8.496.000

- 11,320,000
- 31.076.000

32.500.000
2.240,000

820.000
1.224,000 -

6.724.000

88.930.000

62.000,000

25,000,000

693.247.900

I



JORGE D. LAZZARI

FRIGORIFICOS S. K. L.

Av. R. S. PENA 846 - 5° p.- ESC. 509 - 510 - 511 - BUENOS AIRES

-

T TS Ty

EE

- 40/50 bovinos por hora.
Oreo climatimada 355 reses. :
de enfrismiento para consumo local 138 reses totale.
de Carga 242 reses.
de enfriamiento pars exportaciém 328 reses total.
de enfrismiente de menudencia counsume local 2,6 Tn.
8 de enfrismiento de menudencia exrortaciém 5 Th.
ara depésito de barriles con tripas saladas - Cepacidad T The |
' Congeledora para menudencia ~ Capscided 10 Tn. diarias. %
depdsito de menudencis con elada — Capacided 54 Ta. %
de despostada capacidad 300 medies reses en 8 horss pars des~
hassado y cortes congelsdos.
Linea de cortes enfrisdos - Capscidsd 300 cuartos en 8 horas.
ifnea par: carne cocida - Capacided 5/8 Tn. en 8 horas.
iinea de empaque al vacio de 20/40 Tn. por dia.
Placa congeladora para carne cocida - Capacidad 16 To/dfa.
: : 1 Cémara depSsito congelade de carme cocida - Capecidad 25 Thn.
‘ 3 Cémarss depSsite de cortes enfriados capscidad total 90 Tu.
2 DepSsitos de carme congelads - Capacidad total 450 Ta. :
Seceidn Triperfs - Capacided de la lfnes 60/80 triperos por hors.
Secciln Mondonguerfa - Capacidsi de elaborscidm de mondongos cocidos 50/he
Seccifn Menudencias - Capacided 50 menaudos por hora.
Seccifn Cavesas - Capacidad 50 cabesas por hora.
Seccidn Patas - Capacidad 200 patas por horae
Secciln Oresa Comestible = Capacidad de elsborscida 3 Tn/hora.
Secoilm Seberfe Industrial - Capacidad 6/10 Ta. do elaborscidn dfa.
Seceiln Cararinas - Capstidad 7/12 Tn. de harinas de csene y hueso/dfs.
Seccibn Sengre Seca - Capacidad de elaboracilm 1000/1500 Kg. disrios de
BEUETE GOCle
Seceidn Aceiie de patas = Capacidad 400 Xg/dfa. i
Seceifn Cuercs - piletss pora salar cuercs - Cafacidad psra 10.000 cuerds .
2 Balanzas para camiones - Capacided 60 y 40 Ta. respectivamente e

»
il
il

i

i
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10-

2=

o=

FRIGORIPICO MARCOS JUAREZ

(RESUMEN PARCIAL)

OFICINAS SENASA ¥ J.N. CARNES

MOVINMIENTO DE TIERRA
Excavacidn Cimientos

ESTRUCTURA
Hormizén Armado

MAMPOSTERIA

Cimientos
Flevacién

' Tabique 0,10

- ATSTACTONES -

. Doble Capa Horizontal

5 [ Sl

-
.‘-

7\:‘?‘

9--

REVOQUES

Exteriores-Frente
Interiores Grueso y Fino
Grueso Reforzado
Salpicado s/tabique

CONTRAPISOS

Empastado Cadcotes 0,10
De azote con Pendiente

TECHO

Carpeta de cemento
Techado aasfaltico

CIELORRASOS

Apliczdos cal fina
Garganta Sanitaris

REVESTIMIENTOS
Azule jos

m3

m2

" m3

RB R RERR R

"R

48

160

25
40
186

40

196
388
102
237

156
148

96
102

152
81

340

PRECIOC UNIT.

63.000
208.000

397.000
412.000

43.700
26.000

42,500
28.000
26.500
16.200

24 .500
36.500

22,500
31.000

12.000

60.000

| TOTAL
3.024.000

%.925.000
16,480,000
8.128.000

1.040.000

8.330.000
10.864.000
2.703.000
2.703.000

3.822.000
5.402.000

2 .160.000
3.162,000

6.080.000
972..000

20,400.000
/e

;
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16)

17-18 y 22) Plataformas para escalpar, 2da. pata y 2da. traﬁsferén—,

19)

20)

21)

23)

24)

25)

Ericarrilador meumdtico

De 1,00 mt. de recorrido por 0,10 mt, de didmetros Ubicado so-

bre los rieles para permitir hacer‘la transfergnciafde_patd,

cia;y desPrender pata.

De acuerdo a las especificaciones indicadas; de 7,50 mt. de lar-

go x 1,10 mt. de ancho —~ Para amurar a pared.

Descornador neumdtico
A tijera. Cilindro de acero de 0,20 mt. de g y 0,18 mt. de ca-

rrera. Pistén con doble aro sellador. Cuerpo de gifa'y brazos
de acerc inoxidable 304 18/8. Cuchillas tipo tijera construfdas
en acero especial. Ejes y perno de cromo nfquel de cementacidn,

con equipo regulador de aire y lubricador.

Conducto para cuerncs y astas
Construfdo en chapa de acerd de 2 mm. de espesor tipo AISI 304

18/8 aproximadamente por 0,40 mt. de didmetro.

Reciptente desinfeccidn descornador

Congtrufdo en chapa de acero inoxidable de 2 mm de espesor tipo
AISI - 304-~18/8 - de 500 mm de largo x 250 mm. de ancho y 300
mm, de profundidad. Con patas. Con su entrada de agua caliente

y rebosadero, ambos unidos a una descarga comin.

Conducto a mesa I1.V. Aftosa
Similar al de estas, de 4,00 mt, de largo por 0,40 mt. de didme

tro.

Estecidn de trabajo

(Desprender manc)

Mesa I.V. Aftosa

De acero inoxidable de 1,50 mt. de largo por 0,70 mt. de ancho

y 0,90 mt. de alto ~ Caracterfsticas constructivas de acuerdo a



26)

especificaciones dadas.

Conducto para manos y patas

Conducto construido en chapa de acero 1nox1dable de 0 30 mt. de
g, y de 6 mt, de largo. Chapa a emplear de acero inoxidable AISI
304~18/8 espesor 2 mm, '

27-28) Plataforma para trabajar costado

De acuerdo a las especificaciones indicadas anteriormente; en
forma de U - un tramo de 3,00 mt. y otro de 6,00 mt. de largopr
1,00 mt, de ancho con patas. Altura de la plataformaj; 2,15 nts

29~30-34—35 y 36) Conjunto de plataforma para trahaa__ costado

31)

32)

33)

3N

En forma de U pars amurar pared. En tramos de 3,60 mt. x 1, 10 m.
que se conecta a 90° con otro tramo de 2,00 mt. x 1,10 mt. y por
medio de una escalera a otros de tres.plataformas de 3,00 mt. de
largo cada une por 1,10 mt. de ancho, también unidos por medio
de escazlera incorporadas entre tramos, Construfda de acuerdo =a
las especificaciones indicadas anteriormente y como se aprecian

en el plano correspondiente.

Conducto Ubre a mesa I.V.

De acero inoxidable similar a las anteriores de 2,00 mt. de lar-

go aproximadamente por 0,50 de didmetro

Mesa para I.V. Ubres
De 2,00 mt, por 0,70 x 0,90 de acero inoxidable - Construida de

acuerdo a especificaciones dadas.

Conducto de ubres a comiso

De zcero inoxidable de 6,00 mt. de largo aproximadamente por 0,50

de didmetro. Construccidn similar a los anteriores.

Estacidn de trabajo

(Descuerear cabezas)



38)

39)

40)

¥Mdguina descuereadora

Construfda con perfiles de hierro, reforzados y soldados eléc-
tricamente y baétidor en chapa 3/16 plegada y soldada. Cadena
tipo "Cemac™ o similar de 0,152 m de paso; 1200 Kg. carga de
roture. Totalmente galvanizada electrolfticamente. Ganchos do-
tados de rueda gufas de acero SM tratados térmicamente. Gufas
de cadena de hierro UPN N° 8. Tensor de cadena tipo coliza Te
gulable. ' -
Reductor de velocidades e engranajes helicoidales, trabajando. -
en bafio de aceite; Equipo con variador constante de velocidad.
Motor IOO%Ablindado de 5,5 HP 220/380?.'50 Hz; Caballete para
sogtén de patas (cepo); Conducto para conducciﬁh de cueros, en
forma de tobogdn, construfdea en chapa de acero inoxidable 30%
18/8 . Con 6 maneas de cadena N° 100 de 1,200 mm de largo y 6
cadenas dobles para'tomar el cuero de 980 mm de largo con argo
llas de 100. Tanto las cadenas como las maneas serdn totalmen-
te galvanizadas electroliticamente.

Esterilizador AIST 304 para los garchos que arrastran los cue-
TOS. _
Viene qeuipada con dos platafofmas construfdas en acero inoxi-
ble similares a las enteriores, incluyendo escalers y esterili
zador de cuchillos, largo 1,20 mt. sncho 0,60 mt. Altura de la
plataforma 1,23 mt. — con patas.

Conducto de cueros

Conducto de 17 mts. de largo por 0,60 mt. de & construfdo en
chapa de acero inoxidable AISI 304 — 18/8 de 2 mm de espesor,

Recipiente desinfeccidn cadenas (maneas)

Construfdo en chapz de acero inoxidable AISI 304 - 18/8 de 2mm
de espesor. Largo 500 mm. - ancho 250 mm - profundidad 300 mm

con su correspondiente entrada de zgua caliente desagiie total
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equipado con vdlvula de cierre rédpido y rebosadero, ambos unidos

en una descarga comén.

40! )Noria cepo

Destinada a trasladar los gerrones a la misma velocidad que 1la
res, durante la operacién del arrancedo del cuero’'en la méquina
descuereadoéra. '
Bastidor de perfiles y chapa soldada. Dos ruedas dentadas, una
tensora y otra motora. Estas ruedas van montadas sobre eje, con
rodamiento a bolas y trasladan una cadena de 152,4 mm de paso si
milar a las anteriores, con ganchos cada 905 mm,
Distancia entfe centro de ruedas 2,286 mm. Largo total 3;286 mm,
" Ancho del bastidor 662 mm. Altura a nivel de ganchos 1.280 mm,
Los ganchos tienen como misidn tomar las maneas que fijen los
garrones.
Ls noria de gancho recibe el movimiento por medio de una transmi
8idn a cadena desde un engranaje instalado en una de la ruedas
de la noria de vfsceras, con relacidn 111 a un engranaje montado

sobre el eje de la noria de ganchos.

41) Noria empujadora descuereado — eviscerado

Noria horizontal transportadora de reses desde la noria de trans
ferencia hasta el palco de la inspeccién veterinaria. Con 121 m,
aproximadamente de- cadena tipo ANCO N© 909 de 152,.4 mm. de paso
construfda en acero S.M. en SAE 1045/1050 - con aditamentos de
empuje tipo "Drop finger", tipo bisagra N° 909 ANCO o similar,
cada 1,219 mt. y dedos invertidos para llevar el animal abierto
cada 762 mm, Separacién entre vacuno y vacuno, 16 pases = 2,438mt.
Los soportes de acero serén de acero fundido tipo 121-20 ANCO en
el recorrido de empuje cada 700 mm. unoc del otro; para la zona

de retorno los soportes serdn del tipo N° 121-25 ANCO o similer,

de hierro fundido, colocados cada 760 mm. uno del otro.
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Contarﬁ_con una rueda tensora tipo ANCO N° 115, una rueda motriz
tipo ANCO AN 1255 A o similar, y 9 ruedas gufas tipo ANCO N°1255A-
Todas las ruedas serdn de acero fundido con rodamientos,tres con
un Pitch de 0,588 mt. y 6 dientes, ¥y seis con 0,800 mt. de diémg
tro. |

El mando de esta noria es del tipo unificado que se especifica
por separado, y que hace funcionar esta norie junto con la noria
de cabezas y la mesa de visceras. o

El riel para el transporte de roldanas serd de pianéhuelafde hie
rro de 63 mm. x 12 mm. La planchuela gufa es de 101,6 mm x 6,35mm.
Toda la estructura que sostiene los soportes de 3a noria serf reas
lizada en perfiles normales doble T N° 16,

E1l apoyo de lm cadena se realiza sobre dos hierros U de 40 mm.

gque une a todos los éoportes.

El reductor gue recibe el movimiernto de mando unificado es del
tipo invertido = piﬁ6n.y corona en bafio de aceite, con‘relaciSn
1:50.

Noria aiimentadora de roldanas

Noria vertical construida con cadena de hierro de 100 mm, de pa
80, vertical con dos ruedas de 500 mm. de didmetro montsda so—
bre estructura de hierro U, con ganchos para transportar las rol
danas limpiaes cada 500 mm., largo aproximado 6,00 mt,

Equipada con un moto reductor de 1 HP. En la planta alta sobre
las plataformas de trabajo, las roldanas descargardn sobre un

riel depfsito.

Plataforma para cortar pechos

De acuerdo a las especificaciones dadas, de 1,50 mt. de largo x
1.00 mt, de ancho, inclufda su escalera. Esta plztaforma tiene
dos niveles, es decir una parte de 0,75 x 1,00 a 1,16 mts. de

altura sobre el nivel del piso y la otra seccidn también de
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0,75 x 1,00 a 0,96 mts, del piso - Una pata central por cada sec

cidn.

Recipiente desinfeccidn sierra de pecho

Recipiente construfdo en chapa de acero inoxidable de 1,5 mm de
espesor tipo AISI 304 ~ 18/8 de 400 mm de largo x 150 mm de an =
cho por 300 mm de profundided. Uon su entrada de agua caliente,
desaglie total con vdlvula de cierre rdpido y rebosadero, ambos
unides a una descarga comin. Con pata para iﬁstalar en la plata-

forma correspondiente.

Tirabuzdn eséfago

Construccién en chapa de acero inoxidables

Esterilizador para tirabuzdn esdfasgo .

Construfdo en chapa de acero inoxidable 304 - 18/8 plegado con
pata de cafio, de 300 mm de lﬁrgo X 150 mm de ancho y 400 mm de
profundidad, con entrada de agua caliehte;'desagﬁe.total con vél
vula de cierre répido ¥ rebosadero, ambos unidos é una descarga

comin, espesor de la chapa 1,5 mm,

Estacifn de trabajo

(desprender cabezas)

Recipiente lavado de cabezas

Construfdo totalmente en acero inoxidable AISY 304 de 2 mm de
espesor. Dimensiones g 800 mm y 1400 mm de altura. Con ganchos
oscilentes de acero inoxidable para la suspensién de las cabe-
zas, equipado con pico ¥y pistola para lavar las cabezas, tipo

redondo y giratorio, dividido en cuatro(4) secciones de lavado.

Cafierfa para el drenaje del agua del lavado.

Noria de cabezas

Noria tipo a cable de 27,00 mt. centro a centro, ejecutada con

cable de acero de 9,5 mm de didmetro al que se le aplican 1los



50)

51)

~12-

bujes de tiro ceda 304,% mm., donde irdn tomados los carrillos-
soportes mediante piezas de fundicién. Los carrillos estardn rea
lizados en acero forjado y galvanizado con dos ruedas de acerd
con bujes de tefldn.

De los carrillos se suspenderdn 1os ganchos oscilantes de AISI
304, para cabezas ¥y los de lenguas.

El riel estard ejecutado com un perfil Te de 75 x 9,5 mm., to-
talmente desarmable, con empalmes abulonedos, asi como piezas de
suspensidn, también abulonadas,

El riel debe poder recorrer curvas tanto en plano horizohtal co-
mo vertical.

Lleva una rueda motora, una tensora.

Estas rugdas deben ser ejecutadas en acero forjado y maquinado

deben tener seis dientes, con un paso de 304,5 mm y dfdmetro de
582 M e

Recipiente desinfeccidn ganchos Noria Cabezas

Constitufdo por un recipiente de chapa de acero inoxidable 304,
plegado, con patas de cafic galvanizado, de 2,00 m de largo, por
0,25 m'ﬁe ancho, equipado con conexiones de agua, venturi para
vapor, rebalse y desaglie.

Este recipiente debe colocarée en el camino de retorno de la no
ria de cabezas y 1os ganchos deben ser esterilizados a medida

que avanzan en su recorrido.

Plataforma eviscerado

Construida en acero inoxidable segin las especificaciones técni
cas indicadas anteriormente. Esta plataforma es del tipo-con ra
tas centrales y estd proyectade en dos niveles. Una seccién de
3,00 mt. x 1,00 mt de ancho a 1,86 mt. del nivel del piso, esta
seccidn tiene inclufda 1a escalera correspondiente construfda

en acero inoxidable, y la otra seccidén de 2,50 mt. x 1,00 mt.es



52)

~13-

tard & 1,46 mt. del nivel del piso. Cada seccién llevarf su pi-
leta lévamano Y- esterilizadbr de cuchillos correspondiente y la
va delental.

Cinta transportadora de visceras con bandejas

Caracterf{sticass

Bastidor de tubos de 60 x 60 x 9,2 mm,

Medida 26,00 mts distancia entre ejes, por 1,20 mt. de ancho,

por 900 mm de alto, desarmable en tramos. Patas con ajusfe teles
cdpico ¥ aﬁclajes. Galvanizadas a pistola.

Bandejas tipo de bandejas plegadas y rebordeadas. Dimensiones:
Para Panzas y tripas:1.200 x 1.200

Para Hifgados: 1.200 x 300

Para Menudencia: 1.200 x 700

Profundided: 160 mm.

Construfdaes en chapa de acero inoxidable AISI 304 de 3} mm espesor.
Cadenas Dos (2) cadenas tipo 152,4 mm de paso (6") Carga de rotu
ra 6.000 Kg. Galvanizada - distancia entre centro 26,00 mt.

Ruedas Cuatro (4) de acero tallado, galvanizadas a pistola, paso
152,4 (6") de B dientes.

Mando Reductor a tornillo sin fin y corona, relacién 1;40 en ba-
filo de aceite, adosado a la mesa. Eje vertical de entrada de aproxi
madamente 3,500 mm. Caja a 90° relacién 1:1, en bafio de aceite ,
reforzada, con acople a estrfas. Recibe el movimiento del mando
unificado. ' ‘

Esterilizador en ambos cabezales, de chapa de acero inoxidable

de 1,5 mm; con bandeja. Entradas y picos "spray® para agua y va-—
por.

Cabezal voleador construfdo en chapa de acero inoxidable de 1,5 mm

de espesor, con tapes de sccionamiento neumftico ¥y dispositivo

especial pars los comisos.



Cont., OFICINAS SENASA ¥ J.N. CARNES =2

10.- PISOS
Mosaico Graniticor = m2 102 43,000 4.386.000
Zécalo Gran.Sanitario n 136 30.000 4.080.000
Vereda Calcireo n2 56 22.400 1.254.400
Zécalo Calcdreo n 50 20,200 1.010.000
11.- INSTALACION ELECTRICA U 20 164 .000 3.280,000

12.- CARPINTERIA DE ALUMINIO G - - 45.752.000

15.~ DESAGUES
Pluviales y cloacales G 50.000.000

16.~ VIDRIOS PINTURA LIM- . :
PIEZA DE OBRA G 7.334.000

TOTAL $ 275.571.400

=== ==




Cont. GRASA COHESTIBLE -2~

8.= CIELORRASOS

~ Aplicado a la Cal Pina n2 41 40,000 1.640.000
Gargenta Sanitaria m 26 18.000 468.000
Aplicade Cem.Blanco m2 104 98.000 .10.192,000
Garganta Sanitaria m 78 30.000 2.340.000

. Armado ¢/malla,Concreto
Terminado en cemento blan . . .
co Alisedo m2 @ 24 148,000 3.552.000
Garganta Sanitaria n 20 30,000 600.000

9.- REVESTIMIENTOS -
Cemento Blanco Alisado ‘m2 443 45,000 19.935.000
Angulos Sanitariés n 66 30.000 1.980.000
Azule jos m2 236 68.000 16.048.000
Angulos Senitarios m T4 7.200 532.@@0

0.~ PISOS .
cemeoﬂ m2 76 65 000 4 .940.000
Zécalo Sanit.Cerdmico m 30 20,000 600.000
Baldosas Estra-Duras

" Tipo DBombardi o Ferrocement m2 57 95.000 5.415.000
Zécalo Sanitario m 32 36.000 1.152,000
Hormigdn Arm.Fratasado m2 78 64.000 4.992,000
Z8calo d/Cemento Sanit. m 39 10.000 390.000
Losa Flotante Hormigdén g '
Carpeta de Cemento m2 30 22.500 675.000

. &écalo Sanit.Cemento m 20 10.000 200.000
Egcaleritas Hormigdén Arm. U 3 800,000, 2.400,000

11.~ INSTALACION ELBCTRICA "
12.- CARPINTERIA ALUMINIO G ‘ 101200.000
13.- HERRERTA | | 2.750.000

14 .- PUERTAS DE CAMARAS
Puertas chicas U 1  T.400.000 . 7.400,.000

/o



Cont, GRASA COMESTIBLE -3-

15.~ DESAGUES
Pluviales y Cloacales 33.000.000

16.~ VIDRIOS PINTURA
IITMPIEZA DE OBRA __6.500.000

TOTAL , $ 352.661.300

o



CARNARINA

FRICORIFICO MARCOS JUAREZ

(RESUMERN PARCTIAL)

1.~ MOVIMIENTO DE TIERRA
Excavacién de Cimientos w3

2.- ESTRUCTURA
Bormigdén Armedo n2
Hormigén Armado m2
Bases Col.Encadenedos m3
3.~ MAMPOSTERIA
Cimientos n3
Elevacién m3
Tabique 0,10 m2
4.~ AISLACIORES
Doble capa aisladora Horiz. m2
5.~ REVOQUES
Exteriores-Frente n2
Gruesoc de Conereto m2
Grueso Reforzado m2
Salpicado m2
6.= CONTRAPISO
Cascote Empagtado 0,15 m2
Cascote Empastado 0,10 m2
Cascote Empastsdo ¢/Pendiente m2
Parabolico de chapa m2
Carpeta de cementh m2
Techado Asfdltico m2

188

140
104
24

96
340
343

126

798
920
150
140

740
88

100

1l.464

100
104

PRECIO URIT.

68.000

210.000
235.000
840,000

490,000
515.000
43.700

26,000

42.500
35.000
16.200

28,500
36.500

152 .000 -
22.500
31.000

,TOTAL

* 12.784 000‘0

24,440.000
20.160.000

47,040,000
6.249.100

3.276.000

33.915.000
32.200.000
3.975.000
2.268.000

2.156,000

222,528,000
2.25031000
3.224.000

e



Cont. CARNARINA 2=

8.~ CIELORRASO

Aplicado a la cal fina

9.~ REVESTIMIENTOS

Alisado de cemento

. Azulejos

Angulos Sanitarios

Cerdpicon

%Z8oalos Cerdmicos Sanit.

Horgigdn Armado Pratasado
Z&calo Sanitario Cemento

1l.= INSTALACION ELECTRICA

120""

EMBUT IDA

CARPINTERIA DE ALUMINIO

15 [ Sl

DESAGUES PLUVIALES Y

CLOACALES

160_

- VIDRIOS PINTURA X
LIMPTEZA DE OBRA

154

1.035
290
100

150

132
742
160

18

40.000

35.000
68.000
T.200

65.000

20.000

64.000

10.000

164 .0(?0'

6.160.000

16.225,000
19.720.000
720.000

9.750.000
2,640,000
47.488,000
160,000

2,952,000

78.500.000

30,600,000

TOTAL $  925.660.100



FRIGORTFICO MARCOS JUAREZ

(RESUMEN PARCIAL)

PISC BAJO — CERDOS

PRECIO UNIT. - PROTAL
1. MOVIMIENTO DE TIERRA
Relleno y Compactacién  md 1.574 97.500 153.465.000
Excavacidn Sétano m3 200 81.600 16.320,000
Excavacidn Cimientos m3 450 68,000 30,600,000
2.~ ESTRUCTURA
Hormigsn Armado m3 526 1.340.000 691.465.000
Bases Troncos m3 120 840,000 100.800.000
Egsaleritas 134 8 800,000 6.400.000
3.— HAMPOSTERIA .
Cimientos m3 377 490.000 184.730.000
Elevacidn m3 916 530.000 448 ,840.000
Pabigue 0,10 me 256 4£3.700 11.187.200
Tabique de Panderete . m2 1.226 44,500 54 .557.000

4.~ AISLACIORES

Doble Capa Aisledora Horiz. m2 327 26.000 ~ 8.502,000
Polieatirenc Expandidos '

Pisos de 0,05 m2 94 48,000 4.512,000
Techos de 0,10 n2 152 82.000 12.464.000
Techos de 0,125 m2 246 80.000 19.680.000
Paredes de 0,05 m2 264 50.000 13.200.000
Paredes de 0,015 m2 385 52.000 20.020.000
Paredes de 0,10 m2 356 56 .000 19.936.000
Grueso de Concreko m2 2.552 35.000 89.320.000
Grueso Reforzado m2 3.558 26.500 94 .287.000
Salpieado n2 512 16,200 8.294.400

//-.



Cont. PISO BAJO -~ CERDO8 -2«

6.""

(3

"Mibrocemento Tipo Canalon

CONTRAPISOS

Cascdétes Empastados 0,10
Cascotes Empastados 0,15
De azotea ¢/pendiente

RRR

TECHOS
Carpeta Cemento
Techado Asfaltico

RER

- CIEL.ORRASOS

Aplicado a ls Cal Pina m2
Armado c/Malla metal.Despl.

. Perminado cem.Blanco Alisado m2

90“

" Azulejos

10.=

. Cerfmico

1l,=-
12 [
13-"'
14.-

Cemento Blanco Alisado
Gargenta Sanit.Cal Fna
Garganta Sanit.Cem.Blanco

BBER

REVESTIMIENTOS

Angulos Sanitarios
Cemento Blance Alisado
Angulos Sanjitarios

HEs8 3

PISOS

Z6écald Sanitario Cerdmico
Baldosas Extra-Duras tipo
Lombardi o Ferrocement
Zécalo Sanitario Extra Duro
Carpeta Cemento

Losa Flotante d/Horm.Armado n2
Hormigon Armado Fratasado =2

n

E:B R

INSTATACION ELECTRICA EMBUT. G
CARPINTERIA DE ALUMINIO G
HERRERTA ¢
PUERTAS DE CAMARAS ¥ TRO- U

NERAS

273
1.3684
1.658

1.658
1.687
192

281

239
1.103
493
698

3.558
325
1.917
260

273
252

148

50
273
175
97

60

7
1

24.500
28.500
36.500

31.000
140,000
40,000

148.000

98,000

. 18,000
30.000

68.000
7.200
45,000
30.000

65.000

95.000
36.000
22,500
80.000
64.000

9.400,000
3.600,000

6.688.500
39.440.000
60.517.000

37.305.000
52.297.000
26.880.000

11. 240 000

35. 372.
108,094,000
8.874.000

241.944.000
2.340.000
86 255,000
7:800,000

17.745.000
5,040,000
14.060.000
1.800.000
6.242.500
14,000,000
9. 8401000
70.000.000
4.500.000

65 ..800. ] 030
3.600.000

/e



Cont. PISO BAJO = CERDOS w3w

15.~ CORRALES Y DESAGUES

CTOACATES ¢ _ 493.901.000

16.~ VIDRIOS PINTURA Y :
LIMPIEZA DE OBRA G ) 80,000,000
TOTAL $§ 3.665.830.600




Cont. PLANTA INDUSTRIAL(AMPLIACION){Piso Bajo) =3=

11.~ INSTALACION ELECTRICA
Embutida

12,« CARPINTERIA DE ALUMINIO

14 .= PUERTAS DE CAMARAS

Chicas
Con paso de Riel
Troneras

15.- DESAGUES
Pluviales y Cloacales

16.~ VIDRIOS PINTURA LIMNPIE=- -

ZA DE OBRA

G

QQa

33

9.400.000
3.600,000

TOTAL-

5.412.000

97.790.000

37.000.000
94 .000.000
10.800.000

370.000.000

140.000.000

$ 3.915.560,500

e
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FRIGORIFICO MARCOS JUARE2

(RESUMEN PARCIAL)

ALTO

ESTRUCTURA

Hormigdn Armado m3

MAMPOSTERIA

BElevacién n3
Tabique Ledrillo Hueco m2
Tabigque de Panderete m2

4.~ AISLACICNES

Poliestirenco expandido

Techo 10 cm. m2
Piso 5 cm. me
Paredes 10 cm. n2
5+~ REVOQUES
Frente-Exteriores mz
Grueso y Fino me
Grueso en Concreto me
Gruego Reforzado m2

60-

70"‘

Salpicado de Concreto m2

CONTRAPISOS

Cagcotes Empastadde 0410
Cascotes Empastados 0,15
Cascotes Empastados €420
Cascotes Empastados

de Azotea c¢/Pendiente

TECHOS

Carpeta de Cemento
Techado Asfaliico

451

611

200 -

367

200
200
350

832
161
T34
2.700
400

271
454

1.147

1.147
1.163

PRECIO UNIT.

1.340.000

515.000
43.700
44,500

80 .000‘
T0.000
56,000

42,500
28,000
35.000
26,500
16:200

243500
28500
34.000

36:500

331500
31:000

*

TOTAL
604.340:000

314.665.000
8.740.000
16.331.500

 16.000.000

14.000.000
19.600.000

35.:360.000
6:118.000
25,690,000
6.480.000

6.639.500
12.939.000
1:;240.000

41 :865,000

25180%&000
36:053.000

//o.



