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PROLCGO

EI proceso de incremento en las superficies de vid en el
pa:s, con el consiguiente aumento en la oferta de uva, se ha de-
sarroi]auo en forma paralela con una reduccidn en los consumos

relativos y absolutos de vino en el mercado interno.

Este resultado ha sido conszcuencia de una politica de
aliento al desarrollc del sector vitivinicola, gue no ha +9nsoo

sSuU contraparie en el ‘incremento del mercado,

El preductor de uva choca en este momznto con esta reali-.
icacién a certo plazc sélo podria darse a través

¢ la dréstica reduccidn de &reas en produccidn, con ei. 18gico

inuecto econdmico, no séio sohre el sector sino sobyre la regidn. .

Sjemples de ctras provincias { azlcar en Tucumén, verba
mate en Misiones, Lana en 1a Patagonia ) fundamentan lo extrams
de estas nizdides, y la dificil prediccién del ccmportJm nto'ulm

terior dei resto de los sectores productivos de la zZona afectaaa.

¢

"El wzzo de la cafia deo azicear, revela cowo una politica de

exportecién, con valores ascendentes, dlnamlza nuevamente a esta

industria, cuyos topes de produccién suparan los valeres que hace

I

poco tiempo significaban crisis de superoroduccién.

Es aconsejable intentar entonces una politica de= diversi-
fi H A ) - b . . P
FCacion Ge Usos y apertuvas de mercados externos, como solucidd

1
s

al deseguilibrio entre oferta y demanda,
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La produccién de uva dificilmente decrecerd, a lo sumo podra
estabilizarse desalentando el aumento de las superficies implantadas,

manteniendn la actual estructura.

El consumo de vino por habitante ha disminuido, después de un

“maximo en 1970, ubicandose en valores similares a los de 1955.

Su posible crecimiento estd acotado por modificaciones en los

en

h

Otros liquidos compiten para su ingestidn en ur individuo gue biold-

bitos alimenticios, que tienden a estabilizarse en ia poblacion,
gicemente tiene una capacidad limitada,

L5 cerveza { de gran desarrollo en los dltimes afics ), las
bebidas sin atcohel { multiplicadas en marcas, y con e} impacto com-
plementario del eévase de litro ) y por Gltimo los jugos de frutas
que presionan un aumento de consumc, urgidos por los propios incre-
mentos de su szctor, conforman para el vine un pancrama donde una

agresiva politica publicitaria, podrd a2 lo sumo mantenasr §os guaris-

B Y

mos actusles, . -

Por otra parte, para equiiibrar la oferta con la demanda, el
consuno internc deberfs ascender para el afo 1875 a 135 litros por
nabitante, duplicando tos Tndices actuaies, y afectande ton.estus
valores a la Salud Piblica. Francia con 140 litros por habitante
destina e? maycr porcentéje de sus recursos de saltd a problemas de-

e

rivados del vino { alcoholismo, enfermedades diversas,

Diversificacidn y expeortacidn, son por lo tanto las (nicas
salidas pava el sector vitivinicola, si no guiere optarse por medi-

das de reduccidn del sector.

i d
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A esta Gnica solucién tiende el presente proyecto, aplicando
se @ los dos té€rminos utilizados : diversificacién al mentener los
ulteriores usos alternativos-del mosto & través de su concentracidn
y conservacién, e intentando un camino mis en el mercado de ekborta-
A donde productus semielaborados pueden tener una mis fécil aco-

cion,
gida.

Se trata de un proceso tecnoldgicamentie simple, analizado
dentro de un marco de alternativas amplio, que permite aportar so-

luciones, atn al margen de la acorsejada en =2ste estudio.
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ENTORNG DEL PROYECTQ

HTORND VITIVINICOLA NACIONAL

La vitivinicultura argentina ocupa una posicidn destacada en el
marco productivo del pais. Ello se debe a que ocupa el tercer

lugar entre las industrias alimentarias argentinas.

Actualmente Argentina cuenta con mas de 325.000 has dedicadas al
cuitivo de la vid, sproximadamente 1.922 bodegas en actividad y

un valor de la produccién en vinos superior a los 9.000.000.0003
de pesos. :

La preferencia de los preductores, puests de manifieste funda -
mentaimente en los Gltimos afos, por la impiaﬁtacién de las va-
riedades vitivinicolas tliamadas de doble usc, que por su grade

de rusticidad y altos rendimientos producen abundantes zcsechas,
vino o censtituir précticamente el Gnico incentive para el pro -
ductor vitivinfcolarno integrado { que representa 21 50 % de la
produccion total del pafs}. As{ es como por falta de medidas gque
estimufanan la implantacién de variedades de calicad superior v
readimiento menor y la sustitucidn de vinedos, se obtuvieran cose
chas cresientes en los Gitimos afios . £damis, dado que en las
tres Gthmasrcosechas, la produccidn viticola se destiné_en Ln

9? % & la vinificacidn, uvas que por su origen son zotas para con
sume fresco, fueron teambién incorporadas a la vinificacidn,
£

Por otra parte, segln se observa en ei cuadro 1.1. v el aréfico

1.1., el consumo par capite dz vinos, ha zumentado, en nuestro
pats, desde 1930 hasta 1970, alcanzindose un registro de casi G2
litroc per habitante. Luego de ese aiio, dicho indicador descen-

did comtinuamente hasta valores inferiores a 73 litros por habi

0

i
i.N.V, Programacidn Vitiviniceia para el Plan Trien

u



CUADRD 1.1, _
ARGEWTINA @ CONSUMO DE VINOS 1930-1573

Consumo de vincs . Consumo p
~ Afics naciorales hakitan
( en hectolitros } ( Titros
11930 5.542.590 b6 ,32
1935 6.171.503 46,99
19540 7.245.768 50,78
1945 ' ' ‘ §.617.538° 55,54
1550 - 11.416.563 65, 5k
1255 13.341.802 69,11
1960 16.0L7. 442 i 79,98
19265 15,175,480 - i 85,79
1970 21.447.002 . 91,79
1971 20.215.113 85,30
1972 - 19.076.705 79,7k
1973 ! 17.754. 45k 72,60
e ! —

Fuente | Instituto Naciona!l de Vitiviniculture.
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tante afio en el afo 1973. Estoc se debid al incremento en el pre-
cio del vino, y a la consecuente modificacidn de precios relati -

vos con productos sustitutos, como por ejemplo, las gaseosas.

Es importente mencionar ahora un profundo estudio realizado re-
P P 7

2%

cientemente” que ha permitidoc cuantificar las elasticidades del

consumo de vino en el mercado interno.

Elasticidad precio = -1,30
Elasticidad ingreso = 40,55

stos valores confirman.la tenuencia manifestada.

=y
[,

La comparacidn de los cuadres |.Z. y 1.3. permite concluir que

en tanto 2 elaboracidn de vino estd pricticamenle en continuo

N

ascenso desde 1537 haste 1973, como consecuencia de la reduccidn
o)

cel consumo por hzbitante, ha disminuido en los dltimos afios la
cantidad de vino librado al consumo. De esta forma se han incre-
mantado los stocks de vinc., De acuerdo a cidlculos del 1.N.V,
{'[nstftuta Nacicnal de Vitivinicultura ) en los que se han utili
zado vaiores promedio de volumen de cosecha, porcentaje.de uva vi
rificada, elaboracién anual y conswnc peﬁ_cépita, se estiman las

siguientes existencia vinicolas :

1-5-733 8.223.934 H! ;
1-5-7k 12.006.000 HI
1-5-75 17.300.000 H)
1-5-76 123.100.000 HI

Estg qufere decir, gue de no producirse variaciones importantes,
el stock de vino estimado en mayo de 1976 resuitard del orden del

€0 a 90 % de la elaboracidén promedio anual, antes de que se libe-

. 2Bjiondoiilio, Aldo

Censal.
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CUADRO 1.2.
ARGENTIHA : TOTAL DE UVA VIRIFICADA { en guintales ;
Rio Negro Dtras
Anos Mendoza San Juan , 9’ . Total
y Heuvguéen regiones
i
1937 7.752.654 | 2.097.007 Lg2.275 T 359,543 | 10.691.479
1538 9.974,697 | 2.524.808 185.539 312.62L | 12.997.668
1939 6.616.093 | 1.881.007 213,631 346.631| 9.156.984
1940 7.100.472 | 1.671.023 362.329 263.6451 3.397.539
1941 7.612.168 | 2.319.845 384,955 318.767 ] 10.635.738
1G4z 6£.535.178 | 2.1356.92& 4eh 513 342.451 0 9,478,966
1943 10.624.116 | 2,662,907 501,792 £32.663 1 14,321,478
1944 8.6i8.576 | 1.994.353 614,722 B4, 725 11.652.375
1945 6.520.803 | 1.951.3&6 455 267 386,365 9.313.7%
1946 8.394 412 | 2.511.123 539.083 L7k .70V 1 11.989.319
1947 9,119.8i1 | 2.913.814 258.038 527.925 | 12.859.592
1948 11.315.225 | 2.783.633 357.537 614.710| 15.071.105
1949 9.655.036 | 3.035.64¢ 350.407 553.727 1 13.594.816
1950 12,169,412 | 2.963.152 595.569 £32.137| 16.360.270
1951 10.766.122 | 2.645.81% 722.805 660,641 1 154,795,382
"t 1952 3.635.238 | 3.062.321% 621.75%9 500.025] 14.159.373
1953 12.120.512 | 3.494.68¢ 514,130 £19.2181 16.918.648
ja5t 9,725,385 | 3.384.67i 628,824 555,090 1-13.692.971
1955 16.635.955 | 4,552,432 886 . k52 §86.060 ; 22.85%4, 839
1956 12.770.626 | 3.064.6L1 597.982 631.739 1 17.064.988
1957 5.496.575 | 3,305.165 ! 1.061.949 . 660.852 1 11,124,548
1958 10.932.900 | 5.402.015 304,717 702.521 1 17.932.153
1559 15.236.036 1. 5.893.932 2L6.857 829,538 22.206.363
1960 13.306,.806 | 5.167.216 g21.601 668,517 1 19.964,170
1961 13,342,094 | 5.334.41h 1 1.318.729 834.5690; 20.838.927
1962 15.823.316 | 5.653.915 | 1.458.784 753.276| 23.689.291
1963 17.231.118 | 5.588.124{ 1.363.091 B74. 463 | 26.756.776°
1964 15.506.821 | 6.90L.49% ! 1,028,426 675.618 ) 24,114,355
1965 14.246.172 | 6.595.555 759.676 765.676 | 22.365.494
1966 16.990.693 | 7.531.858 | 1.260.349 932.512| 26.715.412
1967 23.714.365 | B8.576.14k } 1.670.103 898.405 | 34.859.021
1968 P 16.924.025 | 5.82L.272 | 1.091.550 , 718,568 24.558. 415
1969 16.359.782 | 4,%42.905 | 1.068.228 572.029 | 22.443.044
1970 16.942 . 243 | 5.370.270 ‘854,476 782.029 | 23.949.018
1971 19.285. 018 | 6.228.7582 1 1.255.042 1.050.8032 | 27.819.625
1972 16.992.907 | 5.759.613 | 1.111.665 849.261 | 24,720,452
1973 17.754.012 | 7.651.485 ] 1.320.211 1.0L40.642 | 27.766.350
Fuente : Instituto Nacional de Vitivinicultura.
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CUADRO 1.3, ,
ARGENTINA : WINO LIBRADD AL CONSUMO 1969-1973 { en HI1.)

Meses 1969 1970 1971 1272 1973
Enero 1.922.680 | 1.821.813 [ 1.732.374 | 1.858.471 | 1.7%4.738
Febrero 1.733.092 1-759.404 .1;579-57? 1.627.731 l.hhk.???
Marzo 1.828.815 | 1.812.371 | 1.800.314 | 1.651.817 | 1.519.65}
Abril 1.796.3654 | 1.912.488 ¢ 1.703.011 | 1.612.078 | 1.440.487
Mayo | 1.60k.425 ¢ 1,481,834 | 1.473.486 § 1.81L.972 | 1.407.515
Junio 1.497.138 | 1,648.678 | 1.528.258 | 1.252.938 | 1.001.578
Julio 1.676.270 | 1.787.430 | 1.524.990 | 1.225.6k4 | 1.313.111

Agosto 1.570.645| 1.727.611] 1.693.789 | 1.472.54 | 1.475.38%
Setiembre 1.817.518 | 1.785.207 ! 1.602.559 | 1.573.457 | 1.465 168
Octubre 1.948.545 | 1.847.7191 1.713.50L7 1 1.659.120 | 1.746.732
Noviembre 1.752.0L0 | 1.828.293| 1.910.3661 1.621.59% | 1.542.276
Diciembre 2.080.375 | 2.034.148] 1.952.442 | 1.795.335 | 1.652.954

ToTAL 21.221.907121.447.002120.215.113 119.076.705 |17.75L. 45k
PROMEDIO '
MENSUAL 1.768.4921 1.787.250) 1.684.593 1.589.725 | 1.479.537
Fuente : Instituto Nacional de Vitiviniculsura.
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re a Consumo ia produccidn del afio.

frtte esta situacidn tan alermante, surge la necesidad de imple-
memtar ume serie de medidas, tante en el aspecto de produccidn
1
1

viticcla, como en la elaboracidn v almacenamiento, y tambin, la

‘' Ja diversificacidn de ios productos derivados de

neces dad ds
la uva, tales como su consumo en fresco, pasas, jaleas, jugos vy

hasta alimentos balanceadss, tendiente a conseguir la ampliacidn
de los mercados, tanto nacional como internacional, en un esfuer

zo por Emtensificar la zbsorcidn en el consumo de los productos

. 4
viticolzas ',
Resulta obvio, por otra parte, cue siendo la vinificacidn el
principal destino final del mosto concentrado que se caowerciali-

»

zs interwacionalmente, incrementar las exportaciones significa

reducit- §a posibilidad de exportar vinos terminados.

Sﬁ bien es cierte gque I3 afirmacidn anterior es contrariz a la
criantecidn generalizada de incrementar las exporizciones de pro
ductos can un maximo de valor sgregado, se entiende que no es ab
sofuta em tantc existan marcadss internacionales apropiados para
lz colocexzion de productos con distinto grado de elaboracidn vy
sea £ste =1 dGnico camino gue permita aliwiar Ta crisiz que se a--
vizora .

»

.

E? presenie estudio no planteara este problems por entendarse que
carresporsie a la esfera de decisidn de las autoridades guberna -
mentales y sdlo se limitard a analizar las tendencias nacionales

e interpscionales que permitan justificar la factibilidad del pro

yecto.

F.N.V. Progrems Yitivinicsola para el Plan Trienal,
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ENTORNO YiTiVINICOLA PROVINCTAL

-

Dzsde el punto de vista vitivinicola, {atamarca ocupa una situa-

cién marginal, Esta calificacidn es adoptada en tanto se anali-

zan los siguientes valores :

al superficie implantads : 2.500 ha, es decir, 0.9 % del pafis
(1972} '

b} produccién de uva : 408.000 qg, o sea 1,6% del total nacicnal;

c} produccidn de vino : 200.000 H1, es decir 0,5 % dz la produc-

cibn del pais;

- d} vifiedos sin bodega propia - 66 ¥;

-t

el capacidad de vasija vinaria @ 310.000 Hl, es decir 7511 /Ha, me

‘nor & la -witad del promedio del pais.

Si a la escasa significacidn en el mercado nacional se agrega la

- reducida ecapacidad de compatencia de los vinos catamarquefos de-

bido a que :

2} agran parte de i2 uva gue s2 vinifica no es la mas apta para

este fin, sino para consumo fresco;

b} " failas dentro del proceso de elaboracién, asociadss tanto al

equipo e instalaciones existentes, como a practicas tecnoldgi=
- .

. >

cas empleadas ']

¢} ausencia de ''una organizacidn { comercial ) adecuada ' y " re-

us ’

ducida®o nula capacidad de ventas '.

Resulta ¥8gico concluir que la crisis vitivinicola vaticinada y

5'EC’DTEC Consultores S. R. L. - C.F.!. Desarrollo de la Actividad
Vitivinicola en la Provincia de Cstamarca, 197%. Instituto Na -

ciona! de Vitiviciculturs,
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temida por empresas e instituciones gue actdan en el rukro, po-
dria tener en la provincia, efectos comparativamente mas perju-

diciales, con respecto a otras provincias. productoras.
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EL PRODUCTO

DEFINICICH

E} mosto concentredo de uva es ¢l producto del exbrimido'de uvas,
sometido postericrmente 2l proceso de concentracidn que tiena pnr

finalidad
a} reducir ‘a cantidad de humedad;

b} facilitar su conservacién evitando 1a fermentacidn de los azG-
cares,

E! mosto concentrado de uva es empfeado

i) para.vinifjcar;

como edulcorante de bebidas aicobGlicas y refrescos sid al-

cohal ;
1ii) para ser consumide como jugo de fruta;

ivl como edulcorante en jarabes, etc, de la industria farmaced~ -
tica;
v} coma edulcorante en la industria siimenticia.

En nuestro_pa{s'dadé la abundancia de materia prims, no es permiti:
da la vinificacidén de mostos concentrados. En otros paises - -gue
no dispcnen de materia prima suficiente, es frecuente la vinifi-
cacidn iocal de mostos importados. E1 proceso de concentfacién
reduce el costo de los fletes, puesto cue al presehtar un menor
porcentaje de humedad por ejemplo, & una relacion de 65 a 70°BRIX,
i litro de mosto concentrado ( aproximadaments 1.35 kg ) es equi-

valente 3 3,5 - 3,8 1 de mosto sulfitado.

Por lo tanto :

1, - .. . . ;
Fracticamente equivalente a igual cantidad de moste virgen.



‘difundidos, fundamentalmente para la preparécién de alimentos p

eoels

[ ‘ de mosto virgen =
= 1,25 kg de uva fresca =

=11, de de mosto sulfitado =

0.274 1. de mosto concentrado 65°- 70° BRIX =

fl

0.37 kg de mosto concentrado 65°- 70° BRIX .

Dadc su alto contenido de aziicares, el mosto concentrado de uva
es empleado en la edulcoracidn de bebidas alcohdlicas y no alco-
hélicas. En las primeras, el principal - y casi exclusivo - uso
en nuestro pais es para edulcoracidn de vinos.

Mientras existian dasgravaciones impositivas para las bebidas sin
g

alcohol compuestas por un minimo del .10 % de jugos de frutas, e!l

mosto concentrado de uva era empleado en la edulcoracidn de refres

cos no alcohdlicos, sobresaliendo ampliamente su tso en la elabo
racidén de Pepsi-Cola. La eliminacidn de dicha desoravacidn v la
relacidn de precios relativos desfavorablies, facilitd en este ca-

so el empleo de sustitutos quimicos y naturales.

Es también usado pera la elaboracidn de jugos puros o en mezcias
con jugos de otras frutas. El consumo en nuestro cafs estd poco
difundido, siendo el mas importante el que se expende en mezcia

con juges de manzana, ya que puro resulta-un tanto ' empalagesc

Los usos en la industria farmacedtica y alimenticia son de veolu-

=]
=i
1)

525 @515 UN0T 53¢ TGS

I

mzn limitado en nuestro pais. En otros pa

b}

ra nifios. -

Recientemente el Instituto Nacional de Vitiviniculture lanzé dos
productos '' soyuve " vy ' uvipan ' que pueden actuar como refuer-
zos de la alimentacidn normal, en las cuales se aprovecha su al-
to valor energético. Se entiende que las investigacicnes debe -
ran continuar aGn; no oBteniéndose resul tados de aceptacién, si-

no a largo plazo.
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REQUISITOS DEL PRODUCTO Y LOS ENVASES

El cédigo alimentario argentino sancionado por Ley N® 18.284
y realamentada por Decreto N° 2126 del afio 1971, imparte los
requisitos y especificaciones del mosto concentrado, como

asi también de los productos anteriores en la etapa de su e-

laboracian.
El artifculo 1092 reglamenta las normas de elaboracidn :

Mosto virgsn de uve : es el jugo obtenido por axpresidn o
‘moiienda de la uva fresca, sin hollejos, pepitas ni eszo-

bajoz, =n tanto no haya comenzado a fermentar.

» Mosto de uva en fermentacidn-: es el mosto en procesc ‘de
fermentacidn, cuya riqueza alcoholica no excedz de §5 % en

voliumen.

- Mosto estabilizado 7 es 2] mosto cuya fermenteacidnm se ha
rmpedido mediante pasteurizacidn o sulfitacidn de acuerdo

& practicas enoldgicas autorizadas,

. Mosto concentrado : es el producto obtenido dei mosto de
Uva, por deshidratacidn parcial mediante procesos té&rmi -
cos, al vacio ¢ & presidn normal, sin haber sufrido una

esi
_ -
carameiizarion sensible,

. Mistela : el producto que se obtiene por adicidn de alcchol
vinico al jugo de uva hasta una graduacién maxima de 18 %

en alcohol en volumen. £1 jugo de uva o mosto utilizade de-
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tr

era poseer directamente o previa concentracién al vacio
© por adicidn de mosto conczntrado un contenido 'no menor
de 250 gr de azdcares reductorec por 1.000 ml. (expresa-

3

do en gluccsza ).

Los articulos 1046, 1051, v 1065 del Decreto N° 2126/71, es-
tablecen limitaciones a la adicidn de sustancias.

Are. 1046 : queda permitida la sulfitacidn de los jugos o
zumos con no was de sesenta { 60 ) miligrames de anhidride

sulfuroso por kag.

FUO0S 0 ZUMOS concentrados se admite

a

3
adicidn de hasta dos { 2 } gramos de cido benzoico ( o su
equivalente en benzoato de sodic por kg o de hasta dos { 2 )
gremos de &cido sdrbico { o su egquivalente en carbonato ce
potasio } por kg de la mezcla de ambos calculados como. Sci-

s &cido sérbifco. Los Jjugos concentrados aue

[(8

do bznzoico m

rt+

se destinen exclusivemente @ industrias para su dilucidn,
pedyan tener upa mavor concentracidn de estos conservantes
de manzra tal gue al productc reconstituide cumpla con las

-

extgencias esteblecidas para los jugos.
Art. 1665 : exceptuando los jugos concentrados de Uva, man-
zanaz, pera, pomelo, naranja y demds citricos, se admite la

adicién de hasta 1,5 g de 3cido férmico por kilogramo.

Finalmente cabe comentar que el art. 1103 admite como préc~

fcita la adicidn de mosto cencentrado a e-

tica ecoldaica 1Tc

fectos de 2dulcorar vinos.



Con resbecto a envases, el mosto concentrado de uva es comer-
cializado en tambores de 200 litros. Pero las caracteristi -
cas del producto sxigen que no esté en contacto con la chapa
del tambor sinov aisiado por una bolsa de po}ietileno que que-

da sellada al cerrarse la tapa del tambor.

DESCRIPCION ESQUEMATICA DEL PROCESO

El proceso de =laboracidn de mosto concentrado comprende la

siguientes operaciones :
A. Proceso previo en bodega proveedora de masto.

‘1. Descarga de !a uva en los lagares.

2. Molienda: la uva es molida en 1z moladors escobajea-

dora donde se separan los escobajos de los frutos.

3. Prensado vy escurrido : se realizz en una prensa y e

_obtiene el mostoe y el orujo. i .

. Sulfitado : el mosto pasa a piletas donde se efectda
el proceso de sulfitacién mediante ei afadido de anhi-
drido sulfuroso. En las piletas de sulfitade, el mog
to queda en depdsito hasts el momento de su concentra-

cién. . ‘ .

B. Proceso en Ta planta cencentradora

.

1. Desuifitado : previc a la concentracién, el mosto pa-

s& por un eguipo ad-hcoc donde se extrae el 502 conte-

nido.
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2, Tratamiento enzimitico y eliminacidn de tartratos.

3. Concentracidn.

Se realiza en un equipo especial para mosto, provis

to de recuperacién de aromas.

El mosto de la uva se altera espontaneamente. Median-
te la accidn de microorganishos y reacciones biogquimi-
cas y enzimaticas se produce vino mas o mencs agradable.
La intervencidn del oxigeno del aire y el efecto de.Ta
temperatura ambiente son fundamentales en la magnitud vy

cen la velocidad. del proceso,

Hay varios procadimientos Industriales para conservar

el masto en un estade natural.

-

-

Tres son las técnicas dominantes en otros tantos mé&todos

de coltiservacion mas en uso : vefrigeracidn, Tiltracibn,

Las dos primeras frente a la ltima son de aplicacidn
~mas cara y necesitan mayor atencion técnica. Puede de-
cirse gue ia dltima vaﬂmejor con .ia actual situacidn de
la economia vitivinicola argentina.

l

El anﬁidrido sulfuroso 802 disueito en el mosto a dosis
de T a 1,5 gr/lt, lo conserva. E! anhidrido sulfuroso
& mds de disolverse, se combina con los azidcares én al-
~go mas de un 50 % en reaccidn reversible. E1 anhidrido

sul fuuroso no combinade se cpone 2] desarroilo de micro-
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rganismos y ademds inhibe la accidn de enzimas de oxi-

o)

dacidén. Siendo el anhidrido sulfuroso un gas, su eli -
minacidn, antes de la concentracidn, es fundamentalmen-

te una desorcion.

Flevando la temperatura se favorece la eliminacidn del
anhidrido-sulfuroso no combinado, libre v lo mismo se
consigue con €l vacio. Al disminuir el anhidrido sul-
furoso libre, se desplaza el equilibrio de combinacién
y disminuye tembién Ta cencestracidn de sulfurcso com-
binado. '

Este procedimianto de sulfitedo e necesario para regu-

~lar la produccién rentable de le2 planta de concentrecidn,
N

ya que de esta forma pusde funcionar una planta mis pe-
quefa que Ja necesaria para procesar todo el mosto en épo-

ca de vendimiz.

Se logra asi upa menor inversidn, un periodo ds amortiza-
cién mis largo y una estabilidad de lz mano de obra.

Posibilidad de aprovechamiento de otreoc subproductos de-

mostog

El Vq}ﬁmen reducido de industrializacidn de uvas ( 1600
t/afio ) hace que no sea rentable industrializar lTos sub-

productos ( bidsicemente alcohol, tartratos y semillas ).

A 1o sumo se podrd vender a industrias radicadas en la
zona o en otraz provincias o utilizar el orujo

bono.
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Al
Para dar una idea de la magnitud de Jos subproductes, da-
mos @ continuacidn lo que se obtiene de cada tonelada de
orujo
25 2 30 1t. de alcchol etilico a 96°.
30 a 35 kg de tartrato:de cal.

180 2 200 kg de semillas.

Tengamos en cuenta que de las 1.600 ton. de uva se obtie-

nern EGO ton. de orujo.



MATERIA PRIMA

CARACTERIZACION DE LAS AREZAS ViTi{COLAS ‘EN CATAMARCA

Clima v relieve

La altura sobre el nivel dal mar y el relieve son los dos facro-
res principales que actlan como condicionantes del clima de las
regicnes wviticolas de la provincia. Como scria casi impoéible
registrar con exactitud la gran cantidad de microclimas que exis-

+

ten en esas &reas, es mejor efectuar iz clasificacidn climdtica

en dos graemdes divisiones regionales.

1%} Regiones vitfcolas situadas alrededor de los 600 m sobre

el nivel ‘del mar, generalmente ubiczdas al cste del me-
ridiano 66° longitud 0.

2°} - Regiores viticolas situadas en alturas sunerioras a los’
1.000 m, generalmente ubicadas al 0. del maridians 66°
i

Tomgitud 0.

Estas dos grandes regiones tienen a su vez distintes microcl imas,
alin dentro de &reas muy reducidas. Tambidn el relieve tiene su
influencia sobre el clima v &ste a su vez juega en la produccidn
viticoia, y2 que las temperaturas medias déére:en_an el pariodu
primavera-verano, a medida que aumenta la altura sobre el nivei-
dei mar. Este factor tiene marcada infiuencia en ios;tfpios‘ve-
getativos y de fructificacidn . de las vides, Asimismo, las tempa-
raturas minimas registradas despuds de la brotacjéh pueden afeg -
tar las pié%ta;; enn este caso lé_Provincia'de Catamarca presenta
una mejor situacidn que las prévinciasfcuyanas y Rfo Negro, aun-
gue es conveniente tener en cuenta que algunos valles ﬁuadeﬁ ac-
tier como ¥ bolsas ' de aire frfo con su poéferior efecto al acu-

mularse sobre ios vifiedos.

La provincia en general goza de un amplio periodo libre de hela -
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das; este hecho puede faciiitar la produccién de variedades de
uvas para mesa y para pasas, asi como para vinos Iicorosos.

La cantidad de dias libres de helada es también favorable a Ca-

tamarca, @n comparacion con otros centros viticolas dei pafs.

Las precipitaciones medias presentan una linea dascandente gene-
rat de este & oeste, registrando la regién del Valle de Catamar-
ca promsdics de 391 mm anuales, Andalgali 316, Tinogasta y San-

ta Marfa alrededor de los 175 mm y la regidn de la Puna 100 mm.

En gencrai la distribucidn de las lluvias es mas acentuada en ve

£l tactor iluminosidad requerido por las plzntas en sus diversas

as, &3 totalmente favorable dentro de la provincia, paro su

41]
T
)
bl

tribucién no es la misma en todas las zonas; el Valle de Ca=- -

—
[

d
tamarca tiene en este sentido.registros superiores en verano -
momanto de mayores nacesidades de 'luminosidad - a las &reas de
Andzigald y Vinogasta. En cambic, &sta Gitima zona registra pa-
ra este factor mejores valzres durante el pazriodo vegetativo.

El factor luminosidad zs de mayer incidencia dursnte la médura"
cion, puesto gue las labores de vendimia ccmrenzaﬁ un mes anteq

en 1a regidn del Valle, qu¢ en la zona dal oeste.

Desde el punto de vista temparaturas, en la Provincia. de Catamar-

ca se cubren ios requisites que impone este factor para el culti-

vo de ta vifa. Asi por ejemplo, 2l receso invernal se efectla

-

con promedios de alrededor de 4% C y las medias ganerales estdn
entre los 17 °C y 21° C. ‘ '
Suelos

Generalmemte las regiones viticolas en Catamarca se extienden so-

bre valles, de modo que escs suelos son comunmente de origen alu~
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cilculos de las dot

[a )

o
cclacidn se ven afecta

gue influyan en los

ios procesos de per-

trica de los materiales de asiento afectan estos procesos de

percolacién y los requerimientos hidricos.

Estos sueics

os. También la constitucidon granulomé-

forma-

dos en una regidn pobre en precipitaciones y humedad son casi

carentes de materia organica y en el casc de texiuras gruesas

con baja capacidad de intercambio. En general predeminan las

texturas medias y finas con contenidos normales de Ca, P, K vy

Mg.

Ei perfil presenta capas superpuestas sin casi muestras

icie aparecen con preseancia de salss, factor que puede resuitar

fizacidn, con drenajes internos entre acelerados y bien
L

as napas de agla prasentes a niveles cercanos a

limitante para el desairoilo radicular. En todos estos suelos,

.

para efectuar una descripcidn en detalle, es conveniente tener

en cusnta factores tales como pendientes, rugosidad, pedregosi -

dad, pH, asi como alguncs problemas especiales como el de micro-

-

nutritentes o

X
insoslayable ). lgualmente alin no existe una metodolosTa defini-
e

tiva con respecto & la fertilizacidn, y 21 manejo de los suelos,

icos { tal el caso del boro cuya cuantificacidn

a5

pero el tratamientos dado g estos factores se manifiesta en Jos’

resultados cbtenidos en las distintas zonas vitfcolas, asi- como

nutrientestde los suelos de.la provincia no son suficientes y

adecuados a los ciclos bioldgicos de la vid.

Recursos_hidricos

Cuencas hidricas

Debido al medio ecoldgico y climdtico general

‘las respuestas de sbonos y fertilizaciones demusstran que }os

sobre el cual se

s
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extiesnde la provincia, estos recursos son de capital importancia
ya gue en torno a ellos se puede desarrollar Ta actividad agri-

cola en forma intensiva.

Los cursos de agua se caracterizan por sus reducidos caudales me-
diocs, quedando solamente un 0,2 % del territorio provincial en
explotacidn bajo riego. Las obras de embalse ya construidas cu -
bren el 22,3 % de 1a superficie bajo riego, demostrando todavia

una baje eficiencia en 1a utilizacidn de edos recursos.

Asimismo, la capacidad de almacenamiernto de estas obras se ve
afectada por el rellenamiento que se produce mediante materiales
de arrastre,

Los mdduias calculades pera las distintas cuencas hidricas de €a-
tamarca demuestran en su comparacién con cusncas estudiadas en

" otras brovﬁncias ( Rfo San Juan 68 m3/s - Rfo Atuel 33 m3/s ),
caudales reducidos, heche que hace resaltar®ia imperiosz necesi-
dzd de un profunde y detcllado reordenamiento en el usc del recur

s hidrice.

Los mbédulos asignados 2 algunas de las cuencas hidricas de la pro

vincia s detallan a continuacion

Cvence Hidrica Mdduio
m3/s
Cusnca de %a‘Sierra de Ancasti 5,2
Cienca del Valle de Catamarca
( no Inciuve el rfo del Valle )} . 2,2
Cuenca Las Palomas- Las Estancias 6,4
Cuenca Sierra de Quilmes b6
Cuenca Falda Occidental del Ambato 1,0
Cuenca 5.8, dal Aconguija 1,0
Cuenca Sievra de Belén ' 2,7
Cueaca Rfo Abaucan : N 2,k
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Observande los mddulos de cada cuen“a‘se-bueden-establecer cier-

tas diferencias entre Tas cuencas del este y del oeste de la pro-
vincia, influidas sobretoao por los distintos regimenas pluvio -
métricos; ‘tgualmente el poder potencial de riego de estas cuencas
ﬁuede verse afectado en alguna medida por las disparidades entre
la amplitud de las superficies sobre las cuales se extienden es -

tas cuencas.

Todos los. factores gue se conjugan en el desarrollo y desenvolvi-

.miento de lecs recursos hidricos superficiales susceptibles de ser

captados y manejedos en sistemas de riego, deberdn ser utilizados

o distribuidos con glta eficiencia si se guiere aunentar la super
s = ., - . . P - X ' Iy - . T e .1 ' 1...
ficie viticola en Catemarca. Pero ante 105 escascs modulos de

las distintas cuencas se deberi tener en cuenta el aprovechamien-
to da las aguas subterraness a efectos de comnlementar los riegd@*a
efectuados con aguas superficiales, en zonas en donde se han cb-
tenido resultados interesantes con las perforaciones, tal el ca-
so del Valie de Catamarca, donde se obiienzn 850 it/s en perfo -

raciones puestas en funcionamiento en 1372, Estos caudaies se

-y

ven reforzades por una recarga del acuiferc gue se considera de
alrededor de 240 Hm3/afio. Estas cifras dan la base para encarar

un estudfco mas profundo y-detallizdo de esos recursos.,

Riego

En el cvadro 3.71. se detallan las superficies bajo ricgo por

departamentos que dan un total para ia provincia de 25.470 ha.
De esta superficie se calcula que alrededor de un 10 % se encuen-

tra afectada a2 la explotacion viticola.



CUADRD 3.1.
SUPERFICIES BAJO RIEGO EN LA PROVINCIA DE CATAMARCA POR DEPARTAMENTO

Departamento Superficie % del total de ia
(ha) B Provincia
Tincgasts 5.000 19,5
Capital 4oo 1,5
Belén ~3.520 14,0
Poman . 1.900 - 7,1
Santa Marfia 2,300 . 9,2
Capayan ) 1.900 751
Paclin 1.30 £,2
Ambato 1.800 L,o
EY Alto | 200 0,8
Santa Posa : 400 ' - 1,5
La Paz . - 600 2,2
Ancasti 160 0,6
-~ Andalyala ' 2,300 5,2
Valle Viejo vy . S - !
Fray M. Esquid . L. 500 18,0

Fuente : Administracidén provincial dei agua.

La superficie viticola bajo rieqo dispone de dos distintos ori-

genes en los recursos hidricos.

En el cuadro siquiente se describen origenes y superficies afec-

tadas :
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ORIGEN DEL ASUA PARA RIEGD EN LAS EXPLOTACIONES VITICOLAS EM LA PROVINCIA

DE CATAMARCA.

Superficie con riego SUperficie con riego Total Superficie
proveniente de aguas provenients de aguas ha plantada
superficiales en ha stubterraneas en ha en ha
5.778,12 257,39 6.025,51 2.756,81
' i
Fuente : [NV, 1] Censo Yitivinicola Nacjonal 1968

De acuerdo
tian en Ca

cultivos, pero factibles de ser trabajadas Onicamente con vid en.

"

al Censo ¥itivinlocola Nacienal

!

efectuado =

v
tamarca 3.268,70 Ha bajo riege afectadas

forma intensiva si existieran condiciones mas favorables. Asimis--

mo, se estin desarrollande dentro de la provincis nuevos proyec -

“tos de colenizacidn bajo riego que contemplan 'a produccién viti-

cola, ampliando el &rea viticola total en una superficie estimasda-.

en alrededor de 500 ha. que pedrian aumentar la produccidn de

vinos vy de uvas deshidratadas. De estos provectos aigunos ya es-

tan en pro
miento a ¢
ubicados p
1a provfné

Ia etapa d

duccion ( Nueva Coneta } y otros
orto plaze ( La Estrella ). Los
rincipalmente en dreas-del Vall

Ea‘ £

X
e estudios preliminares, aigunos

entraran en funciona -

mismos se encuentran

de Catamarca y Este de

-

isten otros proyecios que aln no han pasado de

de ellos como el del

Valle de Santz Maria, Rio Abaucan, Belén, ete. parmitirén poner

en producc

En el cuad

i6n nuevas areas viticolas.

=
[ a QR 4

1 se detalla iz superficie bajo riego de acuer-

do a fos sictemas empleados surgiendn netamente la gran diferenciza

entre superficie cen regulacién actual y la superficie potencial,



hecho que pone en evidencia el lento desarrollo de una adecuada
infraestructura de riego. Se calcula que para 1975, se podria
'legar a disponer de un 30 % de la superficie potencial incorpo-

rade al sistema de requlacidn de caudales.

cuapro 3.4 Q.
RIEGO. SISTEMAS EMPLEADOS Y SUPERFICIES AFECTADAS EN LA PROVIN-
CIA DE CATAMARCA '

Sistema de riego Superficies|afectadas
Actual Fotencizl

Superficial con requlacidn 5.700 28.000

Superficial sin regulacidn - 19,800 24.000

Combinadoe con aguas subte-
rrineas - 500 3,000

Agua subterrinea 320 32.006
i
TOTAL | 26.320 92.000 ’

Fuente : Direccién Provincial del Agua.

En base al an&lisis del recurso hidrice v de su utilizacidn ccmo
factor riego se puede deducir la estrecha relacidn entre este
factor y Iq ampliacidn potencial deil &rea viticola en Catamarca,
dependiendo la capacidad de aumento de.esa drea de las posibili-
dades de aprovechamiento, céptacién ¥ a]macenamientp de los re~
cursos hidricos y superficiales y de su pesterior distribucién
mediante una adecuada infraestructura. A estos recursos habria
que complementarlos con un metddico desarrollio e integracidn de

los recurses hidricos subterrinces,
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CARACTERIZATICK DE TINOGASTA ¥ AREA DE INFLUENCIA

La localidad de Tinogasta se halla en la provincia de Catamarca
ubicada en la latitiud 28° 04' S y longitud 67° 34 0. tLa altu-

ra sobre el nivel del wmar es de 1.2071 m.

Huchos de los datos reunidos en el presente trabajo se obtuvie-
ron del estudio reatizado por el Consejo Federal de Inversiones
titulado *' Aprovechamiento integral del Rio Guanchin ", situado
2 50 km de la ciudad de Tinogasta cabecera del departamento ho-
ménimo. La poblacién mas cercana es Fiambald ubicada en el va-
ite del Rio Abaucén, en donde desembota el Rio Guanchfn o Huan-

chil. ‘ .

El cuadro 3.2. muestre los valores mensuales climdticos para
la locatidad de Tincgasta, valores promedio e2n el periodo 1351-
i960, valores promedio en el perfodo 1551-13960 segln datos del .

servicio Hetecrolégice Nacional.

Los datos mas significatives con la media anual de precipitacio~

nes : 173 mm y la frecuencia media de dias, con heladas ( 73 ),

anual.

En los graficos 2 y 3. se observan las tendencias de las tem-
peraturas absolutas y medias y de las nrecipitaciones y humedad
rofativa medias. El cuadro 2.3, indica Iés p]emenfos del ba-
lance hidré]égico segln Thornthwaite para Tinogasta abservandose
una évaporacién potencial muy elevada en los meses de vearanoc en
refacion a los meses de invierno, lo mismo que el cuadro 3.4.

para la Tocalidad de Fiambala.

E! cuadio 3.5. indica las frecuencias de las direcciones y las

velocidades medias en km/h del viente en la localidad de Tinogasta.
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Debe de prestarse atencidn al fendmeno de 1a erosidn edlica. La
misma avanza de sur a norte y sus efectos son féci?menfe visibles,
Va produciendo el sepultamiente de los suelos por el movimiento
de ias maéas arenosas, impulsadas por el viento. Se estima que

es de gran importancia llevar el riego mas =1 sur a efectos de

i

conskituir barreras forestales, alternadas con pasturas, que fre-

ren el avance de los médanos.

Suelo-

Los suelos del area de influencia de Tinogasta presentan buenos

niveles de nutrientes, pero ias cantidades de NitrOgeno v Materia
Organica son escases. £ geperal tienen buenos vaiores de Carbo-

lores deo magnesio y potasio son

0
U

natos de Lalcio v vesc y i va
muy variables. tos valorzs sddicos son altes coincidentezs con

las intensidades de los procesos de calinizacion pero esto nc es

motivo de peligro dado los valores satisfactorios de RAS v buenas

1

condiciones de drenaje. La vid es medianamente resistente a2 la
sal inizacién, ’
Los niveles de fésforn pusden considerarse zceptabies por lo me-

nos por el momento y para el cuitivo actual.

El iistadc siguiente muastra lns rasuitados analiticos de un pro-

medio de muestras del Erea de influencia :

ph : 7,8
FC 20,32 )
T MO ;o 0.67

%N : 0,0335

Cationas extractables : f Ma/100g ) :

Ca : 213,5 Fosforo extractable : 1,34
Mg T 57,31

K : 64,03 ‘

Na : 110,89
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Recursos Hidricos

Aproximadamente 500 ha. son regadas pdr un canal principal en Fiam-
bala, con un caudal de 500 lt/seg. Esta superficie estd destinada
fundamentaimente al cultived de la vid., Al no héber desarenados,

el principsl problema estriba en el elevamisnte del tarreno debi-

do 2l material de arvastre,

Parte ¢él agua de precipitacion se infiltra y aimacena en un impor-
tante recurso hidrico que es el agua subterranea. En el casc es-
pectfico del area de estudio existen valores de magnitud signifi-

cativa para su utilizacién en el riego agricola. Este sistema de-

‘riege evita el probiema antericrmente mencionado del arrastre de

materiales. Por ello, se entiande que esta gran ventaja Justifi-
* . . . .
ca uh detallado plan de trabajos, previo estudios geoldgicos e

hidrogecldgicos.

Et rio Guanchin es el dnico desague de una cuznca del orden de
los £.000 km2, sus !Tmites norte, oeste y sur son picos de gran
gitura { 5.500 m sobre el nivel del mar ).

Et grafico 4, muestra los caudales y sus fluctuacicnes a



‘  £0038
GRAFICO N€¢: 4

REFERENCIAS: |
T‘CAUDAL Q. 21425m7s
r UMY's)

——Coudales Maximos Mercuales
. R . |
(my S !r! LaudalesMedios Mencsuales
204 f“\ e LCaudales Minimoes Mencuules
vl i 3 ’ \‘
, | PROMEDIOS: ]
Py Q.MAX mensuales: 5519 m/s
I : ,
i ” i\ Q MED mensuales: 2,551 mrs
154
" ,’ ‘! Q MIN mensuales 1745 rr%s
- o0 |
[ - !I |
) 1
i i \
| \
i \ ! -
‘ ' / \
10+ ! A
P |
s ; {
! ; \
4 1 A
i A -\
f

1350 mYs

.
7 .
(sJToINIDTE[FIM]ATIMI U] U
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.

través de los meses del afo.

El ente encargado.de la administracion del agua en Catamarca es
la Direccién Provincial del agua que cuenta con los siguientes
6rganos : Direcior Provincial del agua, intendentes, Tenientes
de acequias y consorcios de usuarios. La direccidn provincial
del agua depende en forma directa del Ministerio de Economia.
Est3 formada por tres departamentos que son : Estudios y Pro-

yectos, Construcciones e lrrigacidn,

Ademds de este organismo existen en Catamarca otras entidades

que intervienzn en ei manejo del recurso hidrico gues son : Agua

[y

n

y Enerala de lacidn en 12 prestacidn del suministro de a
para riego y Obras Sanitavias de la Nacidn en el.servicio de

agua potable,

Aspectos Agreclimatices

~

La vid es una de las especies que agroclimdticamente mejor se

adapta a Tinoéasta y 2 su drea de influencia. Este [mportante
facter unido a ls relativamente buenz rentabilidad del cultivo
lo hacen de preferencis en el drea desarrollada. Aln con pri-
mitivas técnices de manejo dei cuitive ia .adaptacidn al clima

se manifiesta por los altos rendimientos obtenidos,. La ripida

permeabilidad de Tos suelos si bien disminuye ia eficiencia del

riego es otro facter condicionante para la adaptacién de ia

vid,

Fl

. . :
Los mas importantes factores climdticos que hacen al desarrolic

vigoroso de ta vid son : ausenc ia de -heladas tardias y veranos
luminosos y secos. Los veranos tienen temperaturas medias de
19-20°C vy temperaturas extremas superiores a 38° €, rangos gue

favorecen el desarrollo del cultivo.
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TECNOCLOGIA ¥ REQUERIMIERTOS DE LA VID

}luvia

Las medias snuales entre §°C y 21°C sirven de marco limitante a
la factibilidad del cultive de la vid, Esta planta requiere pa-
ra la brotacidn, temperaturas entre 12 y 14°C en el dia y de 8°

a 10° durante la noche. El ciclo vegetativo de 180 a 250 dias
puéde ser perfectamente encuadrado dentro del periode de tempe-
raturas apropizdas al desarrollo vegetal que se produce en Ca -
tamarca. Este clims cubre ampliamente las 1300 horas anuales

de Tuminosidad que requizre el ciclo de la vid, en cuanto hace a
la formzcién de hidratos de carbono, acelerando la disminucién

de Tos Zcidos de la uva en el proceso de maduracidn y la acumulaf

cidn de azlicares reductores.

Las 3reas vitfcolas de Catamarca se encuantran en general poco
explestas a Io; beiigros de heladas, sobre tddo durante Tz bro-
tacidn, periodo en ¢! cual la vid es nuy sensible a este fendme-
no; pero las fechas promedic de (ltima helada en distintas loca~

lidades de la provincia presentan un riesgo minimo.
Dentro de los distintos factores ciimiticos, el que puede resul-

tar mas adverso en Catamarca, al normal desarrollo de ia vid, es

el de las precipitaciones. Estas se distribuyen 2n formes marca~

da durante el ciclo estival, perjudicandc el procesc de madura -

cion, el frute y promoviendo mediante una elevada humedad rela -
tiva la aparicidn de enfermedades de tipo fungoso en las vides.

Suelos

La vid requiere suelos ricos en calcio con suficiente materia
orgénica, preferentemente de textura media, ficiles de trabajar
con maquinaria eggriccia, pH levemente &cido a neutro, siendo con

veniente suelos cen complejo de intercambio saturado. Teniendo
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en cuenia que las raices de la vid arraigan mayormenie 'en los
primeros 60 c¢m de suelo, se deberd tener en cuenta la reposicidn
de las micronutrientes extraidas por éstas a medida que aumenta

su ciclo de vida, sobre todo potasio y nitrdgeno.

Asimismo, se deber&n considerar todas las labores nescesarias de

aereacién vy permeabilidad del suelo.

3.3.3. Tecnologia del cultivo-de ia vid

3.3.3.1. ’Asﬁectos culturales

&

o

a*

]

+
hat

Las operaciones anuales se pueden considerar iniciadas
de las aradas otofales; con &stas se husca tapar el pic de la
ceﬁa a fin de protegszrla en inviernc. Estos trabajos s
zanh habitualmente con aradas de wvertedera, una vez cafdas

a

hojas de la planta, buscandc paralelamente incrementar mediante -

"la incorporacidn de las hojas, y a veces de abonos la disponibi-
lidad de materia orgSnica. El arrastre de estos arados se rea-
liza generalmente por el sistema de traccién a sangiec, método sm
pliamente difundide a causa de la superficie de los vifedos, al-
canzando los 20 cm de profundidad. La continuidad de estos tra-
bajos termina por compactar el suelo 2 esa profundidad, pudiéndo-
se corregir este fendmenc mediante el empleo de subsoladores en

otoro,

. Se mejora el rendimiento de Tos suelos si se utiliza la traccion
a3 zangre, ya que en 21 caso de utilizar traccidn mecinica las
. _

ruedas del tractor compactan el suelo en la proximidad de las ce-

pas afectando la aereacién y permeabilidad.

Una vez pasadc el invierno se descalzan las bases de las cepas
velviendo a formar & ambos lados del cultivo los surcos de rie-
go. Estas son las labores mas difundidas; en algunos vifedos
se emplea la rastra de discos para incorporar abenos verdes vy

control de malezas.
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Fertilizacion

El problema que plantea la restitucidn y aparte de los nutrien-
tes al suelo mediante abonos y fertilizantes, aln no ha sido en
carado en Catemarca con el rigor y la profundidad necesaria.

Existen experiencias diversas a nivel dz productor, pero no se
hann planteado experiencias amplias y sistemdticas para determi-
nar las nacesidades de estos elementos para la produccién vitf-

cola.

Es general, en los vifedos la paulatina disminucién de la mate-
ria organica, es dehido a) continuo trabajo cue deben soportar.
Estos suetos nunca contiener mas del 3 % de materia orgdnica,

siendo &sta imprescindible como factor de retencidn de jones y
agua, llegando a ser alrededor de L veces mas importante en es-

te sentido que las arcillas. Por esta razdn, la materia orgdni-

ca =5 tan necesaria en suelos de textura media y gruesa. En Ca-

tamzrca se utiliza habituaimente como aporte de materia orginica
al estiércol caprino. Segin informaciones de vifateros que uti-
ljzan este abono, se obtienen a los tres afos consecutivos de
aplicacion rendimientos dobles respecto a vifedos sin tratar.

Los tratamientos con estiércol pueden empezar de marzo extendién-
dose hasta mayo, siendo la época mas adecuada el momentc de maxi-
mo receso de_]a planta. Llos requerimientos de suelo y planta de-

demandarian entre 30 y 40 tons/ha por perfcdos de 3 a 4 afos.

Con respecto a fertilizaciones se cuenta con ensayoé efectuados
por productores con productos diversos en base a urea, fosfato
diaménico sultafo de amonio y otros, pero en este caso &s nece -
sarto un busn asesoramiento al productor a fin de evitar poste -
riores inconvenientas como puede ocurrir con excesos en la Terti=
1

fzacidn mitrogenada, que pusde repercuiir en un alto vigor ve --
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getative, hacho wuz afectard was tarde la produccidn de frutos.
También puede ocurrir que fertilizantes fosforados y potdsicos

no sean aplicados 2 los niveles de profundidad requeridos.

L}

En genera?, los vihateros que utilizan abonos y fertilizantes
coinciden en que &stos permiten unz mayor cantidad de cargadores

por planta.

En general en las zonas vitficolas de la provincia los suelos pre
t

seittan contenidos normales de calcio y magnesio vy en menor madi-

-da fésforo, siendo este elemenio carente en algunos suelos., Pe-

ro por ser la vid un cultivo de larga durecién, extrayendo duran
te su permanencia importantes cantidades de potasic y nitrégenc

en cad

j}]

afio, es posible mantener un continus sistema de control

de estos

Técnicas de instalacidn de vifiedos

La accidn del 1.N.T.A. en Catamarca ha permitido una actualiza -
cidn en las tecnologias empleadas dicadas atras, en las cuales
dominaban los errores.

Es fundamental la eleccidn del sostén : espaldera, contraespal -

dera, parral, los sistemas de czonduccidn v poda. E] costo de
L P L / P _ .

implantacidn de la contrdespaldera €s mucho mas bajo que el pa-

real.  Hay que tener en cuents también que en Catamarca 2s nece-

-saria una ocupacidn de mano de obra. La eleccidn del sistems

depende tambian del destine de 1a produccién, Por ejemplo, en

el caso dé'ia moscatel, para uva de mesa y para aguardiente de-

‘berd elegirse el parral.

os sistemas de poda : corta, mixta o larga deciden las modali~

dades de implantacién segin las variedades vy sistemas de conduc

cidn.
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Letas

En sintesis las varisbles que se presentan y se deben tomar.en
cuents para determinar los !ineamientos de tecnolegfas dirigi-

/
das son :

.Variedades

.Sistemas de sostén
.Conduccidn

.Poda

.Sistema de ia produccidn

.Aspectos econdmicos relacionados con ia finca.

Desarrollio de la plantacidn

[t

Las explotaciones predominantes son Tas de menos de 2,5 ha ( 85% ),

siende la minoriz le que adopte técnicas de mejora sobre la estruc

tuyra del vifedo,

a4

Los pasos que se siguen en la plantacidn son los siguientes
1. Freparacidn del sueio y nivalaczidn fina,
2. Encuadre y ejecucién del trazaéo en surcos.
3. Localizacidn y hoyado para-ios barbados.

b, Plantacidn y riegos del paho.

£. (Colocacidén del sostén.

o

En las plantaciones en contraespaldeara alta o baja, 21 sistem

de sostén se realiza a partir del fer. afio.

€
Con el fin de permitir la mecanizacién de las labores del suelo,’
es necesario efectuar eh nuevas plantaciones un aumento de dis -
tancia entre hileras, que permite ademds una mejor disponibilidad

de suelo para las raices de las plantas.

t
:

La plantacidn se reatiza en suelo hilmedo o agua 2 pie del surco vy

de acuerdo a la intensidad del enmaiezamiento se dan las iabores
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de desmalezado. La poda dei barbado es otra operacidn que se

realiza en este paso, podando 2 pitén el sarmiento plantado.

Labores

Una de las caracteristicas mas importantes del vifiedo de Catamar
ca es el aumento de rendimientos registrado per los cambios de

sistema de conduccidn :
vaso - contraespaidera - parral,

El parral encatrado es sustituido por el parral sanjuanino o cu-

yano.

Los sistemas parrales se aplican en plantacicnes asescradas por
servicios del gobierno o vifiedos de importancia por su tamsafic,

como asi también en plantaciones pertenecientes a todegas.

Referente a los tipes de poda, se prefiere el tipo corto pare
uvas de mesa primicia, variedades vigorosas ( Cardinal ) y el ti-
po mixto para variedades de vinificacion., Las fechas normales de

lz peda son en Junio - Julio.

Los sistemas con baja densidad de plantas pbr ha tienen da 2.500

z

a 2.800 cepas por ha.

Lz . contraespaldera presenta la desventaja de realizar el * deso-

ritltado ", tarea que se hace con el arado y ocasiona un aumento

‘en los costos,

Tonina cita para Mendoza { 1568 ) los siguientes rendimientos

sor ha ¢

vaso : . 200

contraespaldera
baja : 200 parral 300

contraespaidera
a2l ta 250
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Tanto el parval como la contraespaldera alta son mas apropiados
P p

para Catamarca por ios tamafios de explotacidn. El empleo de la

capacidad de trabajo famiiiar predispone en el medio en que se

desenvuelve la produccidn provincial, a ta adopcién de estos sis

temas.

.

los principales eventos para el manejo de la planta son :
el desﬁampanado durante la formscidn de los frutos,

. el amugrbnado en otofio y

. la poda en verde que inciuye los desbrotes de primavera:

El amugronado se produce luago dﬂ ia cosecha v es una practica
g g Y

destinada a la reposicidén de cepas pérdidas mediante un acodo.

Riego

La vid tiene a necesidades da agua que alcanzan a 106,000 m3/ha/..

“afio cuande hay poca retencidn del sueio, siendo sus valores nor

males promedic de 5.000 a 6.000 m3/ha/ado.

-

icgo normal en el Vallie es de una vez cada i5

3

La frecuencia de

cion. Estos valores son mucho mas eleva-

(g
'!J

-
dias lusgo de ia bro

dos que en Mendoza.

A medida que lleqamos al verano la evapotrancplrdc;on aumenta vy

por lo tanto taﬂb;en Tas necesidades de agua.

El riego se suspende 10-15 dias antes de 1a cosecha para contro-

la' el grado conveniente

’

El sistema usuai de riego es por surcos, existiendo d:rer encias
en ‘las frecuencias entre los ‘sistemas de conduccién de parral vy
contraespaldera ( siendo menos las exigencias de éste Gitimo ).
Cosecha

La cosecha en Catamarca se anticipa en un mes respecto a las re-
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giones cuyanas permitiendo la entrada antes al mercado de uvas
para mesa. La cosecha se efectia entre fines de Eneroc y Marzo

en tante que en San Juan . se inicia a mediados de Febraro.

El Valle de Catamarca produce cepajes aptos para vinos genero-

s0s: en cambio Va zona oceste produce vinos tintos y blancos.

Enfermedades - Tratamientos .

La perondspera y el ocidio son las-enfermedades principales de

la vid en Catamearca.

Los sintomas de la perondspera se manifiestaren una desfolia-

[a]

n de la pianta, atagque a brotes, sarnientos . tiernos, racimos

'e]
y frutos.

mnt

| ocidio se manifiesta en los dias secos y conintenso sol ha-

_ciendo perder turgencia a las hojas y produciendo resquebraje-

miento. de tejidos. Hay variedades de distinta susceptibilidad y

resistencia = estas enfermadades.

Otras enfermedades que causan menos perjuicio, es la antracnosis,

de origen fingico.

Los tratamientos contra la perondspera se.realizan con compues-

tos clpricos (-caldo bordelés, oxicloruro de cobre, stc j. Hay

otros compuestos que estdn dando resultados interesantes v son

los carbonatos. La época de pulverizacion es después de la bro-

tacion hasta casi la madurez, estando su frecuencia relacicnads

s

con -la intensidad del ataque,

El ocidio se combate con azufre mojado por espolvoreos,

Las condiciones climaticas son un excelente Tndice, que permite

suponer intensidades de ataque y tratamientos preventivos.

El Valle tiene un clima mas predispuesto para la parondspera y
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el oveste para el ocidio.

Variedades

La veriedad mas difundida en Catamarca es la cereza, cuyo desti-
no FTundamental, por su sptitud, es para mesa y desecacién { pa-
sas ) con el objeto de obtener primicias de uvas de mesa, {lti~
mamsnte se han introducido las variedades Reina de las Vifas vy

Cardinal.

Varieadades blancas

. FMozcatel : para la elaboracién dei aguardiente presentando el
clésico perfume, y también para vinos de la reqidn

con el caracteristico sabor jocal.

- Torrontés: ds mostos azucarados y es una variedad que resiste
el transporte y permite su conservacidn.

Variedades gars pasas

- Sultanina : producz pasas de pequefo temafc, sin semilias. Ei
Comportamiento en Fiambald es extraordinario adgui-
riendo una pie! ltisz y buena cerosidad.

. Cereza : produce una pasa grande, y su calidad depende de ia

elaboracién.

Variedades tintas

. Csbernet : racimos negro-violdceos; difundido en Tinogasta.

.. Barbera * granos verdes de maduracidn tardfa. Se utiliza pa-

ra vinos comunes.,

L Metbeck : granos negros, FPoco difundida en Catamarca.
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0tras variedades poco importantes :

te y Babosa del Piave.

Variedades rosadas

Criolla chica

Criolla grande

PRGDUCCION VITICOLA EN CATAMARCA

Hebbiolo, Bernarda, Alican-

Expliotaciones viticolas en la provincia

~La provincia de Catamarca aumentd la cantidad de exnlotaciones

vitTcolas desde 1940 elevdndolas a casi el doble en 1972. S$in

embargo no posee mas del 3,84 % del total de explotaciones de-

dicadas a este rubro en tods 2] pafs, manteniendo pfacticamen-

dro 3.6. ).

- CUADRD 3.6.
EXPLOTACIONES VITICOLAS EN CATAMARCA - Cantidad de vifiedos

te estancado este porcentaje general desde el afo 1960 { cua -

sy

Ahc | Catamarca

Total del pais

% de Catamarca sobre
toral del pais

nnr

1960 1. 434

1964 | Q.o
1963 | 1.276
1972 | 2.646

43,837
49.293
44,058
68.941

3,27

Fuiante : T.M.V.



CUADRD 3.7.
SUPERFICIE CULTIVADA CON VINEDOS ( en hectdreazs )

R T

ot

L2

Superficie explotada

Mendoza San Juan Resfo dei pais TOTAL
Afos Superficie| % del |Superficiel% del Superficiei% del superficie
tota! . [ total total
1335 . 100,619 | 68,431 23.176 |18,80 20.020 13,36 145,815
1945 106.787 | 68.04] 30.965 |19,73 19.175 12,21 156.927
1955 148,515 170,63 | 38.715 |i8.41 23.128 10,99 210.258
1965 194,764 | 70,55| 51.806 18,76 29.5L82 i0,69 276.052
1968 206,514 171,22 54,891 18,66 29.762 | 10,12 294,167
1969 211.095 | 71,2k | s55.423 118,70 29.821 10,06 296,335
1970 2%3.886 [ 71,22 56.494 }18,81 29.934 9.97 | 300.314
1371 224,232 71;68 58.199 18,60 20.398 9,72 312.82¢9
1972 235.645 172,02] 60.184 |18,39 31.360 $,59 | 327.193
fuent AUE, eﬁ base a datos

del Instituto Nzzional de Vitivinicuitura. -

cor viticultura

La superficie nacionai dedicada a este rubro es de 3
P o : .

participando la provincia de Catamarca con 2.9
fra -representa menos del 1 %

bajo explotacién cen vifedos

de la superfici

{ zuadro 3.7.

s
e
)

El promedio de superficie de las explotaciones viticolas en Ca-

tamarca es de 1,1 ha por vifiedo, mientras que en el orden nacio-

nal este promedio se eleva 2 4,5 ha.
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CUADRO 3.8.
SUPERFICIE DEDICADA A VITICULTURA EN CATAMARCA
. Catamarca Tatal Nacional ' % Latamarca sobre I
Afio . 1 .
Sup. en ha. sup. en has, total nacional

1960 ) 1.565,62 242.523,79 0,65

1964 1.686,19 271.008,58 0,62

1568 2.756,8? 29@.166,99' 0,94

1972 2.900,46 311.6&5,82 . 0,33

Fuente : [.N.V,

CUADRD 3.9,
EXPLOTACIONES VITICOLAS POR ESCALA DE SUPERFICIE EN CATAMARCA

A T

' ' Fd ts acion: 2 % Catamarca |
Cealzde, | Sentidad) Lot Ge | contided de ha.| rocel’ Coire tois
ha. Catamarca |necional . hacional
Menos 1 ha a - Co S
i ha 577,31 | 20,9 5.969,65 2,0 9,67
Ce 1,01 a 2,5 Log .65 18,1 | 21.512,7: 7,3 2,32
De 2,51 a 5 | 41,4k 17,5 | 43.204,05 1,7 1]
De 5,01 a 7,5 | 205,34 7,4 29.522,35 10,0 0,70
De 7,51 a 10 1h4, 70 5,2 26.537,76 3,0 09,55
li De 10,1 a 15 131,0 k,8 30.908,6 | 10,5 0,k2 |
De 15,01 a 25 | 159,74 | 5,8 | 37.280,47 | 12,7 0,42 |
De 25,01 @ 50 | 234,50 | 8,5 | 38.493,60 13,11 0,6
De 50,01 a 100| 57,0 2,1 30.029,53 - 16,2 0,19
De 100,01 & 500 , 4,624 ,22 1:6
TOTAL 2. 756,81 100 294.166,99 | 100 0,94

Fuente : Institutc Nacicnzl de Vitivinieultura,



3.4.3. Estructura agrariae el sector viticoia de Catamarca

Las cifras disponibies al raspascto que datan del afo 1968, de -

muestran claramente la distorsidn existente en este sector.

Las explotaciones con superficie menor a 1 hectarea representan
sproximadamerite el 60 % de! total de los vifiedos existentes en
ese afic en la provincia, mientras que las explotaciones con su-
perficie de i5 a 20 ha eran sclamente 15 con un pcrcentaje del
0,17 sobre el total de vifedos., Las estadisticas registran so-
lamente dos vifdedos entre 100 y 500 ha. E1 total de vifedos

para dicho afio fue 1.274 representando el 2,90 % sobre la can- ’

T

ad total del pais. { cuadro 3.10, }.

rt

A

3.4.5. Vinedos por régimen de tenencia v de explotacidn

1.086 explotaciones viticclas son cperadas por sus propictarios.

Este sistema representa el 86 % del total de la provincia, sien-

1
|

ot

do este porcentaje mas alto que a mivel nacional, donde solamen

te un 65,5 % de los propiziarios cxplotan sus predios en viticul-

b

tura.

E! régimen de sparceria muestra en Latamarca mayor incidencis que -
a nivel nacional, mientras que bajo el régimen de contratista se
explotan solamente 4,2 % de los vifedos, cifra minima frente al

promedio macional que asciende al 28,6 & ( cuadre 3.11. }.

Si se analizan las cifras por régimen de explotacidn desde el
punto de vista de lz superficie nlantada, se observa que ¢! 88,3 %
de la superficie dedicada a vife era operada en el afio 1968 por
sus propistarios, mientras que los porcientos nacionales hacen
bajar e! porcentaje al 49 %. Por otra parte el 3,7 % de la su .-
perficie viticola de la provincia era operada bajo el régimen de
contratista, mientraes que en ¢i mismo afo las cifras indican pa-

ra los totales nacionales un porcentaje del 49,3 % ( cuadro 3.12. )
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CUADRD 3.10.
YiNECOS POR

ESCALA DE SUPERFICIE EN LA PROVINCIA DE CATAMARCA

% total

Escala de Cantidad de Total racional | % sobre to- |% Catamarca pos

superficie vifiedos por de por escala de tal nacio - |escala de sup.
ha. esc.de sup, Catamarca superficie nal s/tot;nacional

e menos 1

alha 776 60,9 7.182 16,4 10,80

PDe 1,01 & . L ‘

2,5 ha 293 23,0 11.454 26,1 2,56

be 2,51 & , '

5 ha 130 10,2 11,423 26,0 1,14

Dz 5,01 3

7,5 ha 33 2,6 4,709 10,7 0.7¢

De 7,51 a , -

10 ha 16 1,2 3.012 6,9 0,52

De 10,01 a

15 ha 10 0,8 2.506 5,7 0,40

De 15,0 a

15 ha & 0,6 1.922 4,4 e,h2

De 25,01 & .

50 ha 7 0,5 1.106 2,4 0,63

be 50,01 =

103 ha %43_ 1,

Pe 100,01 . o

a 500 ha 2. 0,1 I 1Y 0,4 1,21

Mas de :

5G0 ha i 5 ‘

TOTALES 1.274 100 43,925 100 2,90

Fuente : Instituto Nacional de Vitivinicultura.l



CUADRO 3.11.

6054

VIREDOS SEGUN REGIMEN DE EXPLOTACION

BIBLIOTECA
‘Dr. Menuel

Grlmropn

. Cantidad de explot. % sobre total | Cantidad de ex- N -
P e % scbre totz

Régimen de . en ' plotaciones to- . )

. - i . . necional !

explotacidn Catamarca Catamarca | tal nacional : i

Propietario 1.086 86,1 29. 741 66,5

Contratista g4 h,2 12.583 28,6 ;

Arriendo 2 55 0,1 o

AparcerTia, :

mecianeria, 79 6,2 738 1,7

porcentaje

Colonizacién Z

Varios sin %

cultivar 85 4,5 1.195 2,7

TOTAL 1.276 44 053

Fuente : |.N.V,

CUADRO 3.12.
SUPERFICIES DE

VIHEDGS POR REGIMEN

DE EXPLOTACION

Régimen de Catamarca % sobre total i Total nacional % sobre total
explotacion sup. en ha. Catamarca sup. an ha. nacicnal
Propietario 2,451,153 §8,9 144 ,833,53 49,25
Contratista 102,18 3,7 109.671,18 37,28 N
Arrendatarioc T 40,0 1,4 241,83 0,08 ’
Aparcerfia,

medianeria, :

.porcentaje 86,51 3,1 2.938,27 1,0
Colonizacién 8,18

Varios sin ‘ _ ;
determinar 76,99 2,8 36.379,78 12,4 i
TOTALES 2.756,81 100,0 294.,166,99 100,0

Fuente : I.N.V.
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Yifiedos con disponibilidad de bodega

En el orden nacional existian al censo 1368 cerca de 26.000 explo
teciones sin bodega propia, es decir, un porcentaje del 58 % so-
bre otros sistemas de transforﬁécién. En Catamarca estés cifras
se ampiian, existiendo 1.078 vifedos sin bodega { 84,6 % sobre

el total )} { cuadro 2.13. ).

Analizando estos datos desde ei punto de vista relacién superfi-
cie plantada con vifa y disponibilidad de bodega, se puede apre -
ciar er el cuadro 3.1%.  que en la provincia de Catamarca mas

del 66 % de esa superficie no cuenta con el respaldo de bodega

[Eacd

propia, mientras que a nivael nacional esa cifra desciende al 42
La relzcién explotacidn a bodega propia, muestra también cifras
desfavorables & Catamarca pues sdlo un 15 % de la superficie ais
pone de sistemas de elaboracidon propios frente a promedios nacie-

nales del orden de! 29.5 %. { ‘cuadro 3.1h, ).

Actividaed witivinicola

De ios registros dz2] instituto Maciormal de Vitivinicultura, sur-
ge la existencia de 19 bodegas en el territorio de la provincia

de Catamarca.
Las mismas son

Julio Zelarraydn ( San Miguel, Pomin )
. Murad S. R, L. { Tinogasta, Tiﬁogasta )k
. " Sucesién de Pio Augier { San Miguel, Pomén ).
. HMartin Abddn Aybar ( Belén, Belén )
. Bustamante, lzasola y Cia. $. R. L. { Fiambals, Tinogasta )=
. Michel Torino Hnos. ( Faimbald, Tinogasta ). '
. Fuad Mitre Herrera { Fiambala, Tinogasta )+
. Omar y Jorge lais { Beién, Belédn )

.- Jesé A. Soler { Chaquiago, Andalgald )
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CUADRO 3.13.
CANTIDAD DE EXPLOTALIONES VITICOLAS POR DISPONIBILIDAD DE MEDIOS DE ELARO-

RACION EN LA PROVINCIA DE CATAMARCA.

Cant.explot. viti . % Cantidad de % sobre % Catamarca
Medios de colas’ en Catamar~ sobre explot.tot, total sobre total
elaboracidn ca por rubro Catamarca nac.p/rubro nacional nacional
Bodega propia 33 2,6 o123 9,4 0,80
- Bodega propia ' ,

de 5. A. 57 _ 4,6 5.503 12,5 1,04
Cooperativa 103 8,2 5,732 13,0 1,80
Bodega 0fi- . ,

Oficial 5 3.108 7.6 . 0,186
Sin bodega 1.078 8L .6 25.5532 zE,1 L,z1
TOTAL . 1.276 100,0 44,058 100,0 2,90
Fuente : [|.N.V.

CUADRO 3.1h. :
SUPERFICIE VITICOLA POR DISFONIBILIDAD DE MEDIOS DE ELABORACKOM EN LA PROVINCIA

Medios de Sup. en Cata % Sub.tota! : % % Catamarca

elaboracidn marca p/rubro  Catamarca nacicnal 3/ Total sabre total
~ ha. S A rubrc ha. nacional nacional -

Bodega propia 408,17 14,8 8.814,27 29,5 6,47

Bodega propie . ’

dad 5. A. 99,06 3,6 L1.356,37 14,1 0,24

Cooperativa 420,02 16,2 27.299,51 9,3 1,54

Bodega Oficial 5,45 0,2 ~14,898,07 5,1 0,04

Sin bodega 1.824, 11 66,2 123.798,77 42,0 1,47

TOTAL 2.756,81 100,0 294,166,399 10,0 0,384
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. Vittorio Leonge [ Los Kebledos, Tinogaste }
R. L. { Pergue Chacabuco, Capital )
L ian, Poman )

ta )

2]

i

Santa Rosa, Tinoga
~ { Santa Rosa, Tinogasta )
. Graffigns Lida.” { La Florida, Tinogasta )

. la Providencia 5. R. L. { Huillapima, Capaydn )

. lagorio Belarmino ( Famstauca, Santa Marfa )

. Acialbo S. A. { E1 Recrec, Santa Marfa )

.
L
. Carlos Fillipin { Fiarbald, Tinocgasta )™

De todas ellaz, las marcadas con * no registran praduccidn desde
hace 10 afios. La indicads con #* reiniciard sus acti

el cursc del presente afio.

Se destaca sohre tode la S, A. Sentiaao Graffigna Ltda. que eisz-

bora entre el 20 % v ol 60 % de la uva vinifizada en ia provincia,

Deszrioilc cronoldgico del videdo en Catamarca

El desarrollo cronoldgico de la suparficie dedicada a viticuitura

en Ta provincia de Catamarca no muestra graendss diferenciaz con
el desar?olio producide paralétamente en los mismos. afios en todo
el pais. Fero este crecimiento vegetati?b?é@milaf el total nacio
rnal ha dejzde también constaﬁte las tasas de participacidn de la

provincia en la superficie nacional viticola implantada, no ele-

véndose nunca esta participacién en mas del 1,90 % desde 1320 a

1968; dnicamente en ese Ultimo afio la participacién provincial

e
se elevé ai 26,20, pero ese afio el vinedo nacional registrd su
mas baja tasz de implantacidén, hecho que iguaimente se reflejd
enn Caetemarce en donde igualmente se aprecia lz menor superficie

.

implantada desde el afio 1920, { cuadro 3.15. .



CUADRD

3.15,

EVOLUCIGN D& LA SUPERFICIE DE IMPLANTACION DE VID EN CATAMARCA

Catamarca Relacion |Total nacion. Relacidn Relacidn %
Afios sup. en ha, Total % superficie total nacional Catamarca
Catemarca en ha. % s/total na-.
cional
Antes
1920 142,58 5,2 25,223,554 8,6 6,57
1920-29 | 257,86 9,4 28.748,28 9,8 0,99
1930-39 219,14 7.9 23.044,22 7,8 0,95
1940-49 | 484 g3 17,6  46.263,45 15,7 1,05
1950-54 314,07 11,4 L8,010,45 16,3 0,55
1955 69,40 2,5 9.863,3% 3,3 G, 71
1956 66,48 2,4 7.839,07 2,7 0,85
1957 45,22 1,6 8.554,65 2,9 0,53
1958 134,98 4,9 13.001,22. L. 1,0k
1959 69,35 2,5 8.741,25 3,00 7 0,79
19604 170,31 6,2 10.390,83 3,5 1,64
1961 105,53 3,8 6.841,55 2,3 1,54
1962 177,31 6,4 9.657,16 3,3 1,84
1963 156,03 5,7 8.861,32 3,0 1,76
1954 81,68 3,0 ~ 7.230,53 2,5 1,18
1965 101,37 3,7 8.731,k4 3,0 1,16
1966 54,60 . 2,6 17.344,77 5,3 0,31
1967 86,70 3,1 5.801, 36 2,0 1,49
1968 19,52 0,7 74,48 ’ 26,20
TOTAL 2.756,81 100,0 2%4,766,99 - 100,0 0,94
Fuente : I, M. V.
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3.4.8.

(5060

Sistemas de manajo del cultivo utilizados en Catamarca

Be la observacidn del cuadro 3,316,  se desprende que todavia en
el afio 1860 entre los sistemas de espaldera baja y de cabeza se

repartian el 49 % de la superficie viticola, mientras que el sis-
tema de parral ya se extendia en el 50 % restante de la superfi -
cie explotada con viticultura. Se nota iguaTmeﬁte ia apreciable
calda de los dos primeros sistemas a través de los afinos, 1legan-
do ambos a 1972 con solamente el 15 % de la superficie total vi-
ticola provincial, Se observa zsimismo-el auge gue toma el sis-
tema ' parral ' apareciendo en 1972 con una propercidn del 79 %

de la superficie afectada a vid en la provincia. l!gualmente en

el transcurso de 1960-72 se advierte un pequafio incremento en el

sistema '' espaldera alta " y su paulatinc abandono a partir de

1972,

Variedades de uva er explotacidn en la provincia de Catamarca

En el cuadre .3.18. se grafican las superficies, por depariamen-
to, dedicadas a la explotacidn de tos distintos tipos de uva v

sus respectivas variedades.

Se da igualmente importancia relativa a cada uno de estos dife-
rentes tipos. Llas cifras fueron tomadas del Censc de 1968, per
la situacicn en cuanto a distribucidn no ha variade fundamental-

mente hasta el présente. .

En este cuadro se aprecia el grado de desarrollo, que han * tomado
las Varied;des de mesa, vy entre ellas la variedad cereza, pero,
si se considera que estaé variedades son derivadas 2 la vinifi-
cacion, se comprende el porqué de uno de los innumerables proble-
mas que afectan a la industria vitivinfcola de la provincia. Es-
tas variedades de mzsa ocupan el 77-% de la superficie totel de-

dicada a vid en la provincia de Catamarca; mientras que las va-
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5.9,

06062

riedades para vinificar : tintas, blancas y rosadas ocupan menos

del 22 % de esa superficie.

Solamente los Dptos.de Fray. M. Esquid, Pomdn y Santa Marfa de -
mos traron tener mas del 70 % de su superficie dedicada a.uvas vi-

nificables, escapando a los moldes provinciales.

Las variedades aptas para pasas de uva ocupan solamente el 0,6 %
de 1a misma superficie, con concentracién total en e} departamen-

to de Tinogasta.

Esta distribucidn de las distintas variedades en la provincia de
Catamarca se contrapone con la distribucién a nive! nacicnal pues-

to que en este caso se invierten las cifras.

E1 17,9 % de la superficie total nacional viticola se dedica a uvas
de mesa, destacadndose entre ellas la variecdad cereza con el 11,7 %
del total de esa misma superficie, mientras que las variedades ap-
tas para vinificar sobrepasaban ei 80 % del total de la superficie

nacicnal.

Distribucidn de la superficie viticola en la provincia de Catamarca

por departamento

De la observacidn del cuadro 3.108. surgehla importancia del de -
partamento de Tinogasta como productor viticola. fEn'el éeﬂso da
1968 este departamento contaba con poco mas del 78 % dé I@iéuper*~
ficie total dedicada a este rubro dentro de la provincia dé Cata -
marca. Este departamentc da primacia a las uvas de mesa con la
variedad cereza en primer término, siguiendo en orden de importan-
cia por superficie plantada, las variedades $. Lavalid ( 7,1 % de
la supsrficie ) para mesa; Barbera, tinta para viﬁfficar V3,7 %
de la superficie, criolla grande, rosada para vinificar { con el

3,3 % de la suparficis }.
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Siguen a Tinogasta en importancia, los departamentos de Belén
con el 6,1 % de la superficie total vificola de la provincia,
un 24 % de la superficie viticola dedicada a uvas vinificables
y un 5,6% de esa superficie plantada con variedades de masa; |
Poman con casi un 50 % del Area provincial plantada con uvas
para vinifticar, y el 5,7 % del total plantado en la provincia;
Valle Viejo con el 3,6 % de la superficie vitfecola total de
Catamarca, ton un 18,7 % de esa superficie dedicada a varieda-
des vinificables y un 39 % con variedades varias; =1 departa -
mento de Capayan que posee uvn 2,6 % del Area proviacial vitico

la con una importante concentracidn de variedades de mesa.

Volumen v dastino de la nroduccion viticola en la provincia de

Catamarca

E} andlisis de la produccidn (. sus vd}ﬁmenes, costos, precios

v destino } en el caso-especffico de la actividad viticola, res- =
ponde a los mismos inconvenientes que snfrentan otros rubros pro
venientes &= las distintas explotaciones agropecuarias realiza-
das en el territorio de la provincia de Catamarca. Estos incon- i
venientes derivan de la carenciz de datos o de que los datos e -

xistentes o series estadisticas son incompletas o mal procesados,

Aumenta aén mas la confusién, la disparidad entre los datos sur-

gidos de organismos nacionales y los publicados por institucié -

nes provinciales,

A los efectos de reflejar en alguna medida los Fésultadosrobte—
nidos por ta actividad viticola en la provincia y su posterior
destino, se han tomado series y datos de la Direccidn Provincial

de Agricultura y Bosques de la provincia de Catamarca ( D.P.A.B.C. )
en Tos rubros ' destino uva a consumo fresco y destino a deseca -

do ". Asimismo la D.P.A.B.C. adjudica 235.16% quintales de la pro-

duccién del afic 1970 destinada 2 estos dos Gitimos rubros, mien -
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tras que el i.N.v. e asigna & los mismos destinos 9,710 quinta’

les,

En el cuadro 3.19. se aprecia la evolucidén y la oferta de

uva producida en 1z provincia. En este aspecto ha seguido el
mismo patrdn que marcé la produccidn. total del pafs con un ci-
clo creciente hasta el afio 1967, merﬁando del 68 ai 89 e ini -
ciando postericormente una recuperacién., £n el cuadro 3.19. se
nota la baja incidencia que tiene el volumen de 1a produccidn
viticola catamarqueﬁa en relacidn al total nacicnal. Ho presen-
ta nunca entre 196k y 1972 una relacidn mayor al 17 %, pero esta
relacidn es mayor que la referida a superficie plantada con vid,
hecho que podria demostrar mayores rendimientos promedios en Ca-
temarca. Aparentemente, de acuerdo a comentarios y referencias
efectuadas por productores, técnicos y funcionarios locales, los
voldmenes de produccidn parecen haberse incrementado en las cose

chas de uvas subsiguientes.

" CUADRO 3.19. ,
VOLUMEN TOTAL DE LA PRODUCCION VITICOLA EN LA PROVINCIA DE CATA--
MARCA

i Afio N Qa | Participacidn porcentual de
miles Catamarca s/total nacional

1964 . 188,9 C,7

1865 ' 270,7 , 1,2

1966 . 2849 1,0 -

1967 386,6 | 1,0

1968. L 317,7 1,2

1969 239,1 ' 1,0
1970 - 408,8 1,7

Fuente : 1.N.V. y D.P.A.B.C.



La informacidn disponible no permite adjudicar volGmenes de pro-
duccidn por departamentos y por variedades en series que inclu-
varm varios afios. En el cuadrc .3.20. se indica la produccion
por departamentos al afio 1972 de acuerde 2 datos de-1a Direccidn

Provincial de Estadisticas y Censos del Ministerio - de fconomia

de la provincia de Catamarca. Se puede apreciar la_alta.incidgﬁ

cia de! departamento Tinogasta en cuanto a vollmenes, que se qug
tifica en los anteriores capftuios de este trabajo, por la gran-
superficie plantada de Tinogasta respecto 'al reste de la provin-
Ccia, y porque una importante fraccidn de esta misma superiicie

estd dedicada a uva cereza, que en la zona de Tinogasta alcanza

rendimientos records, superiores a los 55.090 kg/ha.

CUADRO  3.20.

PQUDUCC!ON VITICOLA EN LA PROV;NCIA DE- CAIAMHRCA POR DEPhRTnMEN“'ff '

TOS EN EL ARO 1972

‘Departamento Tonetades ?
Ambato 16
Ancasti : 3
Andalgala : 5.182
Antofagasta . -
Belén © 3,062
Capayan - 335
Capital : _ 15
El Alto ‘ Z
Fray M. Esquid ‘ - 53i
La Paz - 43
Pactin A
Sante*Maria 1.465 7
Santa Rosa ) . 17
Tinogasta ) L 24,855
Valle Viejo 2,057
TOTAL ' 39.589

Fuente : D.P.E.C., Catamarca.
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 CUADRO 3.21.

PRODUCCION DE UVA - TOTAL DEL PAIS { en Quintales )
Afios Mendoza San Juan Ric Negro vy QOtras TOTAL
Meuguén regiones
1930 | 7.002.8560 1.924. 195 - 168.169 350.055 5,445,273
1931 | 7.280.410 2.895.258 210.879 325.633% | 10,712,171
1232 511.740 2,474,370 262,143 336.892 3.585.145
1933 7.775.380 1.944, 756 496.503 k21,294 10,637,933
1934 | 10.245.150 2.262.486 398,749 367.686 | 13,274,071
1935 | 7.305.182 2.510.656 466,955 238,118 | 10.4560.901
1936 | 10,028,469 2.738.183 483,681 259.020 | 13.509.353
1937 | $.631.501 2.954.563 492,307 359,543 | 13.438,314
1938 | 10.411.701 2.962.624 185.53¢9 312.624 1 13.872.488
193¢ | 6.922.887 2.381.135 313.631 346,253 | 9.963.506
1940 7.337.582 2.565.730 362.329 263.645 10.528.286
1941 | 7.778.818 2.540.385 384,955 318,767 | 11,422,926
1942 | 6.675.478 2.841, 864 Leh 413 342 . 451 10,324,206
1943 | 10.829.433 3,243,770 501.792 ! 532.663 | 15,107.658
164t | 8.818.553 2.661.462 61k.722 Yok, 724 112,518,567
1945 | 6.647.504 2.378.980 455,267 386.921 9.868.672
1946 1 8,491,638 2.971.123 £89.083 L4701 1 12,466,545
1947 | $.272.171 3,345,318 303,428 ' 582.969 | 13.50%,887
1948 | 11.459.896 3.509, 444 363,017 707.%81 | 16.039.738
1949 | 9.668.588 3.842.777 356.260 $16.366 | 14,483,991
1950 | 12.357.086 3.788.531 602.376 632,701 17.440.654
1951 | 13.939.921 3,488,254 733.305 734,686 | 15.896.166-
1952 110.159,253 3.2906.330 £27.289 654,145 | 15,347,017
1953 1 12.540 471 4,536,319 £39.885 699.667 | 18,416,343
1954 1 9.373.634 4 468, 432 660,292 613.756 15,1156, 121
1955 1 16.593.470 5.700.8566 921. k60 789,362 | 24,k05. 157
1956 | 12.994.808 4 129 Lgh - 624,734 712.014 } 18.461.010
1957 | 5.526.652 4,657,540 1.081.710 760.156 | 12.036.058
1958 110.993.185 6.067.721 £18.387 © 879.652 | 18.758.945
1959 | 15.274 k80 6.513.084 248,027 , 853,468 : 22.8892.059
1960 13,438,156 5.948.075 363.887 691.222 | 20.941.340
1961 §13.601.594 6.000.500 1.370.000 870.000 i 21.742.094
1962 {15.960.033 6.366.761 t.484 562 788.041 24,599,397
1963 :18.095.479 6.396.303 1.386.560 906.360 | 26.784.642
1964 |15.556.075 B.092.177 1.032.024 T 788,221 | 25,438,497
1965 114,283,832 *7.533.672 766.867 834,351 | 23.418,722
1966 |17.027.438 8.476.038 1.266,796 ‘ 1.003.044 | 27:773.316
1967 123.803.679 10.375.460 1.674.926 969.251 | 36.823.316
1968 {16.987.753 7.046,228 1.024. 701 775.211 -1 25.803.903
1969 | 16.524.675 5.248. 345 1.105.745 661.211 | 23.539.977
1970 {17.002.9¢2 5,.851.657 854,476 782,029 | 24,491,124
1971 | 19.325.340 7.191.306 1.259.540 1,081.528 | 28.857.714

Fuente : Formuiario 195 hasta 1969. C.E.C.02 desde 1970.
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bid alrededor de un 40 % mas que &n el afo 1969, que es ademds

e e L ol R T i

E1 destino dado a la produccién viticola en Catamarca es distin
to al destino que se da a la produccidn viticola nacional, en
general, ya que la provincia 'desvia hacia rubros distintos de
la vinificacidn alrededor de la mitad de su produccidn, mientras
que la produccidn total nacional vinifica en los dltimos afos,

mas del 94 %, ( cuadre 3.22. ).

Lamentablemente no se dispone de valores sobre consumo de fres-
co y deshidratado, y de produccidn total para los ‘afos 71 y 72.

En esos dos Gltimos afios se establecid que la vinificacidn absor

un 45 % superior ol del perfedo 1964-68, v donde no se advierte

una tendencia definida,

El volumen derivado a consumo fresco y/¢ a deshidratado presen-
ta valores variables a través de! ciclo considerado en e}l cua -
dro 2.22.). Esta csracteristica puade estar dada por la menor

. -

integracion vitivinicola ea lz provincia, yva qua las dos terce-

ras partes de la superficie total explotada con vifedos en Cata--

marca, no dispone del respaldc de bodega propie o bajo otro tipos

de participacion.

Observando este mismo cuadro surge que los vellmeres destinados
a2 la vinificacion en Catamarca son ciclicos de afio a afio, péro
con una lenta tendencia hacia 1a vinificacidn a travéds de casi
una década. Esta tendencia ¢iclica anual reflejé el panorama na
cional peros con una variacidn muchisimo mas definida. Todo esto
demuestra el desfasaje entre lcs distintos estratos que hacen a

T

toda la actividad vitivinicola provincial, y la carencia de una

adecuada infraestructura de apoyo y de transformacién de la acti-

vidad viticola.

Precios de la uva

Seglin se desprende del an3lisis comparativo de los precios de la

¥
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uva comercializada en Catamarca y Mendoza, los precios promedio
de Catamarca son inferiores en aigo menos del 10 % a los prome-
dioc pagados en la provincia de Mendoza. En el afio 1971 ia dife

rencia resulta un tanto mavor.-

Les precios de la cosecha de 1974, fueron también inferfcres 2
los pagados en la provincia de Mendoza, que alcanzaron los §
250 § 300 e! quintal de variedad tinta, §$ 190 para lzs blancas

y $ 170/Qq pars las criollas y mezcias.

27 BT ke
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3.4.13.

'. 3.4, 1k,

3.5.15.
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Produccién de vino

La produccidn de vinos aumentd de 58.146 H1 hasta 177.032 en el
perfodo 1964~72. El voluman méximo fue jfogrado en 1971, con
205 656 Ht. ( ver cuadro 3.23. . De ese total, un 90 % co-

rresponde al departamento Tinogesta.

Casi el 100 % de la produccidn vinicola fue elaborada en base a

variedades de uvas de mesa.

Origen de la uva vinificada

Tal como surge del cuadro 3.24., un 70-80 % de la uva vinifi -
cada fue comprada a los productores. E1 20 % - 30 % restante

corresponde a uve de los propios vifiedos de las bodegas. En al-
gunos afios, los bodegueros elaboran vinme per cuenta de tercervos,
es decir;-cobrando per su seivicio. Este es el caso de ios afos
1966-68, en que, ﬁor supuesto, se reduce ia proporcidn de la uva

comprada hastes un 25 % del total vinificado.

Este sistema de etaboracidn por cuenta de terceros, ha sido deia-

do de lado por falta de interds de los preductores.

Rendimiento de la uva vinificada

Del cuadro 3.25. puede apreciarse que la provincia de Catamar-

ca posee rendimientos en vino inferiores a los promedios del pais.
Esto puede adjudicarse en gran medida a felencias tecnoldgicas en

el proceso de elaboracidn. ‘ .

‘Capacidad de vasija -

Segin el [.N.V., las bodegas de Catamarca centaban en T971 con
700 vasijas, con una capacidad de alrededor de 240.000 HI. La
tendencia que se -observa en el cuadre 3.26. es craciente, si

bien se produce un descenso en 1971 como cersecuencie del cierre
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-LUADRO 3.23. PROVIMCIA DE CATAMARCA
ELABORACION DE VING

Aﬁé Catamarca Total pafls Porcentaje
(1) (2) (1) + (2)
1964 58. 146 19.533.394 0,30
1965 85.671 18.271.107 0,47
1966 124,520 | 21,916,944 0,57
1967 ~ .104.918 28.170.9932 0,37
1968 90.217 19,511,621 o,k
1969 | 87.578 17.916.134 0,48
1970 117.030 19.286.419 0,561
1971 | 205.656 22.052.950 0,93
1972 177.632 - 12.986.485 ¢,89

Fuente : | . N.V., Estadisticas Vitivinicolas.
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CUADRO  3.2%4.

PROVINCIA DE CATAMARCA

[ )

{ ¢

ORIGEM DE LA UVA VINIFICADA EN QUINTALES

Ao Propi; Comprada Rec. de 3ros. TOTAL
1961 36.393 132.001 - 138,394
1964 22.570 51.962 - 74.532
1965 52.548 57.374 - 109.922
1966 50.961 74,494 29.L4g 154,924
1567 99.969 63.098 22.277 135,344
1958 35,235 58, 16% 17.822 121.221
1969 23.630 S1.682 1,549 116.662
1570 57.821 115.779 - 173.600
1971 68.057 179.56¢ 4,688 246,711
1972 32.344 209.798 - 2h2.142
Fuente @ [.N.Y, Estadisticas Vitivinicolas,
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CUADRC 3.25.

RELACION UVA/VINO EN KG/L.

Afio 7 Catamarca . Total " Indice

Argentina
(1) (2) (1) 2 (2) x 100

1964 . 1,282 : 1,235 ' 10k

1555 1,283 A 1,22k 105

1966 1,245 1,219 102
1967 | 1,280 1,237 104

1058 1,344 _ 1,258 . 107

isés 1,332 1,253 106

1970 - |- 1,483 1,242 119

1971 i,200 - , 1,261 .95
1972 ' 1,368 1,237 N E

Fuente : |.N.V. Estadisticas Vitivinicolas y Elakoracién propia.

A
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34,16,

de algunas bodegas. Por otra parte, de aucerdo a la encuesta
realizada por Ecotec fonsultores S. R. L., la capacidad actual
de vasija de la provincia de Catamarcs seria un 30 % superior

a la computada por el 1.N.V., es decir de unos 310.000 H).

Cerca de un 98 % de la capacidad estd compuesta por recipientes
de cemento o mamposterfa y la concentracidn en Tinogasta es con
secuente con ia distribucidn viticola v de ia produccidn en los

distintos departamentos.

La capacidad de vasija actual significa una relacidén de 75 HI.

implantada, de acuerdo a la capacidad de vasija computada por
I.N.V. De acuerde a los datos mas reales provenientes de la

referida encuesta se obtendria una relacidn de 97,7 H1/Hz im -

‘ptantada, que es 2lgo mavor, pero fgualmente insuficiente.

Esta cifra concuerds con la situacién marginal de la vitivini ~
éu[tura,catamarqueﬁa, puesto que el promedio del pals es de-
62,4 K. /Ma. ' '

-

Esta escasa capacidsd de vasija es una sefial de peligro oues
la capacidad de elaboracidn de las producciones viticolas pré -
ximas aparece limitada ente la tendencia nacional de aumento de

las existencias vinicas.

Existencias de vino

»

La elaboracion de vino demanda aproximadamente noventa d7as.
Luego de elaborado transcurren unos dos meses hasta gue el vino

se Tibera al consumo, de acuerde a resolucién del [.H.V.

Resuita I6gico pensar que las elevadas existencias nc. sélo cons-
tituyen una importante carga financiera sino que, limitan la po-
sibilidad de almacenamiento del vino nuevo e indirectamente la

capacidad de produccidn anual,

La encuesta realizasda en 1973 pro Ecotez S. R. L. denota un a-

crecentamiento de las existencias en las bodegas pequefias y me-




3.4.17.

3.4.18.

3.4,18.1.

dianas que frecuentemente sobrepasan ei 50 % del vino elabora-
do en el periodo anterior, al-momento de iiberarse al consumo

la produccidn del ano.

Para las grandes bodsgas se observa una tendencis decrecien-
te de las.existencias hasta 1971 { 33 % ), incrementdndose en

1972 hasta 1 50 %.

En definitiva, quienes soportan el mayor peso de esta pesada
carga Tinanciera son los productores de uva, puesto'que ios
bodegueros les abonan un 20 % al contado vy el 80 % restante
hasta con un afio de plazo sin intefes, en documentos mensua-
les, siendo frecuente el atraso en el levantamiento de los mis

mos .

Destino del vino elaborado

La proporcidn de vino fraccionado en Catamarca ha aumentado

en los Oltimos afios hasta un 75 %.

Por vino fraccionado se entiende al envasado para su consumo

final, es decir, en botellas o en damajuanas, i

Del tota! de vino elaborado, el consumo interno de la provin

cia no llega a absorber el 40 %, en tanto que el resto es co

locado por-grandes v medianas bodegas en los mercados de o -

tras provincias.

Otros destinos de la uva

S

Aguardientes

La variedad apropiada para las elaboracidn de estas bebidas,



CUADRO 3.27. PROVINCIA DE CATAMARCA
DESTINOS DE LA UVYA PRODUCIDA, en miles de (g, periodo 1964-1972.

Ano Vinificada | Consumo en estado Pasas TOTAL Uva vinificada
- fresco Total . 100(a) ]
1964 74,5 74 4 40,0 | 188,9 . 39,4 (94,8)
1965 | 109,9 93,8 67,0 | 270,7 40,6 (95,5)
1966 154 .9 91,0 35,0 284,9 54,4 (96,2}
1967 135,3 71,8 173,5 396,6 35,'0 (94,7)
1948 121,2 39,4 157,1 317,7 38,2 {94,8)
1569 116,7 119,4 3,0 239,1 48,8 (95,8}
1e70 173,6 _ 45,2 90,0 408,8 42,5 (97,8)
1971 246,7 s/d s/d s/d | s/d {96,4)
1972 22,1 | s/d s/ | /A s/d(97,3)

(a) Ls cifra entre paréntesis indica igual proporcidn para todo el pafs.

Fuente : INV, Estadisticas vitivinicolas y DPABC, datos no oubhcados ¥
ECOTEC S.R.L. { op. cit}.




3.4.18.2.

3.4,18.3.

tcovs8

es la uva moscatel.

La elaboracidn de aguardientes en la provincia no tiene re-
9 p

levancia en la produccidn total, puesto que sdlo se producen

~anualmente de 20,000 a 25.000 litros.

Uva de mesa

La cosecha de la uva comienza en la provincia a fines de ene-

ro.

Este anticipo, scbre las zonas productoras de Cuyo, donde re-
cién comienza la cosecha a mediados de febrero ( San Juan ) e
otorca a Catamarca una precoz concurrencia ai mercado de uva

de mesa.

Esta circunstancia le ha permitido comercializar en fresco, vo
ldmenes que en los afios 1969-70 alcanzaron cerca de un 40 % de

la produccidn provincial.

El mayor volumen se comercializa en Tucumdn, Cérdoba y Santa

Fé, cocupdndose frecuentemente de dicha comercializacién los

‘transportistas.

A pesar de ser éste el destino ideél'de la variedad cereza,
una encueéta realizada en 9 importantes ciudades de!'intéripr,
la sitda en, cuarto lugér en el orden de preferendia del-pﬁblf—
co, luego de las variedades Dattier de Beyrouth, Cardinal,
Alfonso Lavallé y en el mismo nivel que la Moscatel de-Alejan-

dria.

Pasa de uva

Catamarca produce alrededor del 10 al 20 % del! total nacional.
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La variedad adescuadz es la sultanina, gue poses tamafio peque
fic ¥y no tiene semilla. También se emplea ia variedad cercza,
guz da una pasa aproximadamente el doble de grande que la en-

tericr.

Ya se observd en el cuadro 3.27. que la uva dadicada 2 pasa
equivale a un 40 - 50 % del total producido, en los afios
1967-¢68.

Esa proporcidn bajd a cifras practicanente frrelevantes en
1969, en 1970 volvid a los valores histéricos promedios del
20 %, estimandose luego una rveduccidn a mencs del 15 % para

. los ahos siguientes.

La produccidn estd muy atomizada, Los empacadores coﬁcentran
la produccidn, la éelecﬁibﬁah,,lavén'y venden directamente a

confiterfas o a través de los canales tipices a mayoristas y

.minoristas, llegando & los consumidores. En algunos afos se

han registrado exportaciones.
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CUADRO  3.29.

SUPERFICIE PLANTADA CON VIFAS ( en ha )

CC081

Fuente: L'0ff{ce International du vigne et dut vin.

Paises 1965 1966 1967 1568 1969 ;1570
Europa
Albania 12,600 12.600 12..600 12,600 12.600 12.600%
Alemania Fed, 83.115 83.613 83.760 84, k42 85.423 88.600
Austria 4g b28 s . h27 45,978 45 660 46, 865 L6, BES
Béigica hi3 Liyz 423 43y 405 . 384
Bulgaria 190.852; 194.153| 200.580| 202.9956| z00.769% 95,157
Espafa .680.035(1.653,582 [1.630.341 {1.620.967 {1.645.31011,645.950
Francia .385.83211.385.274 11,368,137 {1.367.466 {1.342.06111.338.805
Grecia 229.717; 230.152| 228.626] 220.919| 218.729i 218.35%
Hungria 246.5781 244 330 239.700| 236.551( 223.h00! 230,300
Italia 667.03811.643,875!1.626.649 {1.612.983 (1,52 L 759 1,524, 759
Luxerburgo 1.215 1.211 1.222 1.222 1.2237 - 1,204
Pafses bajos 24 244 730 210 205 | 190
Portugal 345.1251 346,303 3L47.816| 347.885! 248.6501 380,43
Rumania 302.400| 326.200| 332.55L | 336.703% 347.27 !'-3%1.279**.&
Suiza 11.849 11.902 11.945 1 11,990 12,0731 v 12,138
Checosslovaguia 27.010 28.650 29,339 31.052 32.881:  33.954
UKRSS : .042.60011,057.300 |1.060.000 [1.580.400 |1.082.100,1,086. 400
Yugoeslavia - 286.000| 259.000; 257.000; 273.000{ 271.387| 269.753
Malta 1.200 §1.200 1.200 . .
TOT AL .559.73117.525.458 (7.478.100 (7. 487.463 {7.400,119(7.297.833
América 276. _ |
Argentina 276.052| 281.373| 284.400 | 294.167| 294.1467! 319,452
Bolivia 1,800 1.900 1.900 1.900 1.500 1.200%
Brasil 69.000 69,000} 69,000 69.000 72.800 72. 8005
Canada B.419 8.419 §.419 8.419 9.057 5.050
thile 113.360| 113.350| 109.082 | 114,162 | 121.408] 127.180
Colombia 200. 200 | 200 200 - 200 300
EEUU 254.800) 256.800| 197.130| 193.300, 185.873, 181.946
M&jico 13.730 14,500 14,700+ 15,200 17.000! - 183,060
Faraguay ‘ 2,000 2.000%
Perd 8.320 8,320 8.320 8.320 8.300 8. 300
Uruguay 18,721 18.721 18.721 18:721 18. 720 18, 720%=
Venezuela 298 ‘
TOTAL 764 4921 772,583 1 711.872 1 723.687| 726.425| 75G.6L8S



L6083
CUADRO  3.29. '
SUPERFICIE PLAMTADA CON VIRAS ( en ha ) { cont. )

PaTses 1965 1966 1957 1968 1969 197C
Africa .
Africa del Sur 79.260  90.116| 90.116| 93.755! 99.178; 100.167 |
Argelia 360,000 335.251! 319,211| 305.860| 309.759! 301.845
Marruecos 75.004 68.500 68,500 59.520 55.520 59, 520%:
Libia 3.000 3.000 2,000%
Rep. Arabe Unida 9.870 9.870 11.000 i0.859 10.500 156.500%
Tiinez 50,898 50.898 50.898& 46,040 42.063 41.989 |
Afganistan ‘ 60,000 60,0005
TOTAL 575.028 554,635, 539.725| 519.034, 584.020] 577.021 |
Asia :
Chipre 28.200 38.200 36.200]  37.850 28,600 38, 600%
brén, 75.000  75.000)  75.000;  75.000; 75.000 . 75.000% i
israel 10,200 2.700]  9.500 9,400 09,2000 . 9,000 .
Japdn 22,630 22.940 22,540 23.100 23,300] "-23.500
Jordania ‘ 18.200 18. 200 18.200 18.200 18.200¢ -, 18,200% .
Libano 14,800  38.000 18,0781 18,078 18.078| i8.078x%:
Thailandia / ' - 2.323 2.323). -3.2097
Turquia 800.000 830.000| 830.000{ 848.000| 838.000 850.000 |,
Siria - 69.810 £9.810 80.000 85.000 86.000; “85.000% |-
TOTAL 1,048,850 1.107.850(1.089.378(1.116.951 11.165.701 1 1.3121.970 i
Oceania A i
Australia : 56,220 56.705 56,142 56,685 57.899 60.848
. Nueva Zelandia _ 628 628 - 628 1.049 1,045 1.0hg:
TOTAL 55,848 57.333 56.777 57.734 £8.9L0 6i.897

-lSUPERFIC!E MUNDTAL 1 10.004,939 {10.011.85919.876.392 19.904. 859 9)878.2i§'9.918.359

* Estimacion.

.

%% Cifra afo anterior.

Fuente : L'Office international de la vigne et du vin.
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CUADRD  3.29.
SUPERFICIES MUNDIALES PLANTADAS CON VIRAS { en ha )

Pafs 1971 1972 . Diterencias

Europe 7.-157.577 7.178.720 4 21,143
Albania 12,600% 12.600% -
Alamania Federal 97,064 93,674 + 1.610
Austria 47.374 o 1
Belgica : 350 351
Bulgaria 195,268 :
Checoas lovaquia 35.755 36.646 + 851
Espafia 1.621,365 1.647.470 + 26.105%%
Francia 211.974 208.987 - 2.987
Grecia 1.322.166 1.363.212 ~ 18.954
loianda 167 153 - 14
Hungria 222,000 218.000 - 4,000
italia 1.334.910 1.363.683 + 18.773
Luxemblurgo 1.218 1.226 + ¥
Maita 1.060= .
Poriugal 350,101 351,062 + 561 -
Rumania ' 341.279= ' .
Suiza 12077 12,403 + 226 °
Unién Soviética 1.104,200
Yugoeslavia 251,619 250,152 - 1.477 .

América 771.547 799.211 + 27.664 ¢
Argentina L 299,664 311,64 7k + 11.583
Bolivia 6,000 ' N
Brasil . . 72,800
Canzda q.082 9,104 + L2

- Colombia ' - 127.180%%% ' ' :
Chile 300% ' _ :
EEEGY ( California ) 201.72% ‘ 217.354 + 15,629%%%
Méjico 21.826 ' o
Paraguay : ‘ 2.000%

Peri - 11,600
Uruguay 20.000%

Africa y L9k, 995 514. 801 + 19.806
Africa del Sur : i0i.330 -133.978 N + 32.648 -
Argelia ' 291.844 278.162 - 13.682
Libia ' 3.000"

Marruzcos : 59.520%
Rep. Arasbe Unida 6.672
Tinez 32.629 33.469 + 840
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CUADRO 3.28.

{0084

SUPERFICIES MUNDIALES PLANTADAS COK VIRAS { en ha )

Pais 1971 1972 Diferencias
Asia 1.181.405 1.182.368 963
Afganistan 60.000% '
China Nacionalista 1.000%*
Chipre 49,000 L9, 000
frén 80,000
Israel 8.500 o o
Japdn 24200 15.800 1.600
Jordania i 740 6.210 4 1.470
Libano 24,825
Pakistén 2.000%*
Siria 71. 844 68. 400 - 3.455
‘Thailandia 5,825 6.633 1.348
 Turquia 850,000
Oceania 64.832 65.582 . 750
Australia 63.7%2 _
Nueva Zelandia 1.050 1. 800 r 750
Superficies Mundiales 9.670.356 9,740,682 + 70.326

o 2,

* Estimacion -

Fuente : 0. 1., V.,

*% Cifras de 1969 - &t Cifras de 1970 - %

Segln el 1.NVV,
e] total de
327.133% ha.

gy



4, EL MERCADD INTERNO-DE MOSTo DE UVA
E.T1. OFERTA
Loy, Capacidad de Produccidn actual

Por los afos 30 se empieza a pensar en la exportacion de mosto
CM cancentrada, como salida interesante para l!cs excedentes de zo-
secha. Por entonces, se desarrolld un equipo concentrador de

"' a partir de ese primer intente, la cconcen-

patente argentina vy
tracién de jugos de uva se circunscribié a atender la demanda
del mercado interno para elaborar vinos espeaciales y abocar vi-

nos comunes ''.

Sin modificaciones de importancia se jlega 2 1967 con aproxima-
damente veintidds establecimientos que en ningln caso supsraban -,
individualmente lTos 325 kg/hora. Sobresalen entonces dos empre-

sas radicadas en la Provincia de San Juan, que poseian eguipos

modernos de funcionemiento continuo y a baja temperatura, dise -

ftados y fabricados por la industria metaldrgica cuyana.

"En 1968 se monta en San Juan la primera tabrica integral parg

. elaborar jugos concentrados de uva con una capacicad de 3000 kg/
hora de producto final. Esta empresa accede rapidamente ai mer-
cado {nternacfona], despertando 1a inqﬁietud de los pafses tra -

dicionalmente productores.

Actualmente existen en el pais sesenta y dos empresas gue poseen
L]
equipos de concentracion de mosto de uva con una capacidad total

de elaboracidn de 38.000 1./hora. Dicha capacidad astd localiza-

1
'Pereyra Chaca, Pedro A. Anuario Vitivinicola Argentino, suple -
mente Vinos y Vifas.



R

da de la siguiente forma

Frovincia Capacidad de concentracidn
Mendoza ' 5h,bL %

San Juan 38,2 %

Rio Negro - Neuquén 6,5 %

La Ricje. , 0,5 %

{ordoba 0,1 %

Otras 0.3 %

Fuente : Instituto Nacional de Vitivinicultura. Datos 3néd}tas.

{ afo 1973 ).

Los establecimientos localizados en las provincias de mavor act

vidad en el rubro son

Provincia de Mendoza

Depto. Godoy Cruz

Escorihuela S. A. Establ. Vit. Belgrano 1188 ~ Ciudad

Fernandez Romero, Serafina - S. Civit 1405 - Ciudad

Depto. Gral. Alvear

Coop. Agrfcola del Rio Atuel Ltda. - Caile "K' </N°-Alvear 0.

. Depto. Guaymailén

Comsia S. A. 1. C. A., Bod. vy Via, A, - Milagros s/n°- Rodeo de

la Cruz

2 . i P .
Segln AYA, Asociacidn Vitivinicola Argentina.

00086,



TR

CACRL CE e R

Maraddn 5. A. 1. C., Bod. y Via. A. - Av. B. de los Andez 1707~
Yilla Nueva

Lauriente y Brugiapaglia - Av. B. de los Andes 1600 - San José

Depto. Junin

revolo S. R. L. = Carril Barriales s/n"- Barriales

Campagnoelo Hnos y Cie. S. R. L. -~ Olivares s/n°- Barriales

Depto. Lavalle

Conati Hnos 5. A. Bod. y Via., - El Vergel

Depto. Lujén de Cuys

Ingrasia Hnos - Ascuénaga y Terrade
Matolini, Herminio - Poso s/n°- Carredills

Robino v Cfa, S. A. C. !, Bod. y ¥if. - Ruta 40 5/n° - Perdriel

Depto. Maipd

Arnéra, Pedro - Los Valenciancs s/n°~ Fray Luis Beltran

Castro Hnos S. A. . C. Bed. y Vifi, - Sarmientc s/n°- Luzuriaga
Battaglia 5. R. L., Fedro - Bruno Mo¢dn s/n® - Ceaguimbito

Don Bosco, Establ, Vitiv. - Ruta H® 7 s/n°- R. del Medio

Floerio y Cia - Aranda s/n°- Cruz de Piedre ' |
Gaberione S. A. |. C., Emi!io-- Rodr. Peﬁé s/n°~ Coguimbito

La Supericra S. A., Bod, y Oliv. - Espejo s/n°- Russell

* Depto. Rivadavia ,

Gargantini S. A. Bod. y ViA. - Florida s/n°- Campamentos
Carelli, Santos José -\Redu:cién 5/n°- Reduccidn

Coop. Agr. Prod. del Este Ltda. - San !sidro s/n°

Tittarelli S. A. V. 0. , Pacifico - Florida s/n°- La Libertad

Catena.S.‘A. Bod. y ViA. Nicolds - Oratorio s/n° - Libertad .

Depto. San Rafael

Fradeba S. A. C. I. A. - Castelli 1331 - Ciudad



Mahia Hnbs 5, R. L. - Pdbiica s/n°- E} Cerrito

-Sileone e Hijos S. R. L., José - Junin s/n°- Las Paredes

Arizu S. A. Bod. y Vin. - Villa Atuel

Depto. San Mart Tn

Cooperat. Vitivin. Chivilcoy - Carril Norte s/n°- B. Orden
Crotta, José E. Chimbas s/n°- Chimbas .

Ciancio $. A. |. €. A. - C. €. Monte Caseros s/n°- Chapanay

Provincia de San Juan’

Depto. Albardén

Montilla Ltdé. 5. A. - Racicnal 1331

Resero S. A. - Sgo. del Estzro 328

Depto. Angaco

Castro Hnos. S. A. 1. C., Bod. y Vid. ~ Aguilera s/n°

Depto. Lapital
Cavic - Av. Benavidez y Tucumidn - Concepcidn
Garcia Pérez, Sebastian - P. de Valdivia 468 ( 0.)- Trinidad

Gémez, Rogelio - Av. Benavidez s/n° - Desamparados

Hualildn S. A., Vii. y Bod. ~ Rawson 1499 (N.) - Concepcidn

Lépez Ltda. S. A. A. |. C., Salvador P. - Av. L. N. Alem 823 (N.)

_Ef Glcbo Ltda. Bod. y Vfﬁ.”— J. 1. de la Roza 1946 (0.) - Desam-

parados .
Abragé $.A. C. e |. Bod. y ViR, -~ Maipd 775 -'toncepcién
Sacchi, Roberto - J. J. de Urquiza 117 (N.) '

'Depto. Caucete

Esmeralda S. A. Bod. -~ P. A. de Sarmiento s/n°
El Parque S. A. Bod. y VidA. - Justo Csstro 1500
Crandi y Massera S. A. !. L. - Gde. N. Benavidez s/n° ~ Villa In-

dependencia
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Depto. Pocito

Aldabalejo S. R. L., 1. - Mueve y Mendoza s/n®
Bernal Hnos. S. A. 1. €. y F. - Mendo2s entre 5y 6

Bernal §. As. Bod. y Vifi., Emiiio ~ A. Gil de Moya s/n°- Car-

pinteria
Langlois §. A., Bod. y Vid. - Trece s/n°- Rinconada
Graffigna Ltda., Bod y Vifiedos S. - Aberastain s/n°

Depto. Rawson

La Superiora S. A. Bod. y Vifi. - Dr. Ortega s/n°- Villa Xrau-

se

Depto. San Martin

peiiaflor S. A. Bod. y Vifi. - Laprida s/n°- San lsidro

Depto. Santa Lucia

Estornell S. A. - Balaguer &7

Depto. 25 de Mayo

Del Bono Ltda. S. A. Ruta Nacional 147 - Casuvarinas

Provincia de Rio Negro

Depto. Gral Roca T

Baglini S. A. 1. €. .~ Allcn.

Dado que el proceso de sulfitado permite concentrar mostos
virgenes sin fermentar y por lo tanto ampliar el.periodo de

elaboracidon de mostos concentrados por sobre el normal del



4.1.2.
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periodo de cosacha hasta la mdxima.cantidad de dias labora-
bles del afio, podria fijarse como capacidad mixima da ela -
boracidn la correspondiente a 300 dias de trabajo, es decir,
procesando 332.880 toneladas de uva y obteniéndose

97 .200.000 litros dz moste concentrado, por turno de traba-

jo.

Sin embargo, dado que el anhidride sulfureoso que se agrega

al mosto virgen para permitir su conservacién, ataca las pa-
redes de los recipientes, para el almacenaje de mosto sulfi-
tade que permita abastecer de materia prima a los ecuipos de
concentracidén fuera del periodo de coszcha, es menester dis-

poner de.suficiente capacidad de vasija con recubrimiento es-

A‘pecial. Por lo tanto, le capacidad de elabcracidn de mosto

concentrado depende no sdlo de la capacided de elahoracidn de

Tas instalaciones de concentracidn, sino también de la capa-

3

cidad de vasija con recubrimiento especial.

Por lo tanto, no es posible cuantificar la capacidad de ela -
boracion efectiva de mosto concentrado, sin perjuicio de con-
siderar a 91.200.000 litros por turno de trabzjo como capaci-

dad mixima de concentracién, de.los equipos.

ExDénsién de la capacidad preductiva

La wecesidad de diversificar la industrializacién viticola
propugnada por el Institutc Macicnal de Vitivinicultura fue
répidamente comprendida por Ya iniciativa orivada. £s5 evi-
dente que nuestro pais debe ampliar su politica exportadore
de vinos, pero, al mismo tiempo, sélo una amplia diversifica-

cidén de productos y mercados podrd evitar los perjuicios &
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que se hizo referencia en el capitulo 1. En ests momento,
los sectores piblico y empresaric se hallan abocados en la

més absoluta coincidencia al logro de tales objetivos.

Es asi, que en el campo del mosto concentrado, fueron detec-
tados dos proyectos para la elaboracién de éste. Actualmen-
te se construyen los equipos en un prestigioso taller meta -
lérgico de la provincia de Mendoza. La capacidad sumada de

ambos proyectos es de 19.000 1t/hora de concentrado.

De esta manera se prevé que a fines de 1575 la capacidad ins-

talada total, serd de 57.000 It/hora de cencenirado, es decir

un 50 % superior a2 ia actual.




i
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Produccidn

La produccidn de mosto concentrado de uva en el pais ha crecido
continuamente hasta el afic-1969, (bsérvese en el cuadro 4.1,
que la produccién en 1962 fue de 838.395 iitros. En 1968 y 1969

la produccidn era catorce veces mis alta,

ia tendencia creciente se estabiliza en 1959. "En 1970 ia pro-
duccidn baja en casi un 40 %. El registro de 1971 indica que
continfia 1a caida de la producciédn, aunque esta vez, sélc un 5 %

con respecto al afo anterior.

Durante el periodo 1962-1965, la provircia de San Juan es to prin
cipal broductora, totalizandc #ermanentemente m&s del 70 % de

Ta ﬁroduccién. Sin embargo, enire 1969 y 1870 se produce una
brusca caida, pasando de 7.202.206 1. a S43.250 !. Esta cir -
cunstancia fue motivada por los perjuicios econbmico=financie-
ros derivados por la acumulacidn de stock, como consecuencia de
las altas producciones de los dos efios anteriores v la falta de

absorcidén por parte del mercadc interno y externo.

La provincia de Mendoza proddjo entre el 20 y 25 ¥ del total has-
ta 1970, en que como consecuencia de 1a brusca caids de la pro -

duccidn sanjuanina pasa a ocupar el primer lugar.

En 1970 las provincias de Rio Negro y Neuguén registran una pro-
duccidn de cerca de 3.100.00C iitros de mosto concentiado,

Las producciones de los establecimientos locaijzados en La Riogja,
€ordoba y Jujuy son de escasa significacion,

Esta resefia fue realizada en funcidn 2 los datos de produccidn

publicados por el 1.N.V., sobre la base de encusstas realizadas

a inscriptos como proauctores de mosto concentrado,
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DEMANDA WACIONAL

En el capitulo 2 se ha hacho referencia a los distintos usos cdel
mosto concentrado de uva vy se han hecho algunas consideraciones

acerca de la importancia de cada uno de ellos.

Actualmente, cerca del 98 % del consumo nacional de mosto con -
centrado es utilizado en la edulcoracién de vinos. Casi todas
las bodegas que fraccionan vinos y venden <l producto final, -
poseen equipos para la elaboracidn dz mosto Eoncentrado, que es
posteriormente adicionade a los vinos de su Tabricacidn o-al com-

prado a otras bodegas,

Para ls eduicoracidn de vinos se emplea mosto concentrado comin.

o misteia, que es el mismo producte adicionado con alceohol.

En el apartado 4.1.3. fueron comentados los registros ds produc-:
¢ion de mosto concentrado provenientes de encuestas realizadas

ber el INY,

A eTectos de verificar esos valores, se consulitd diréctamente a
funcionarios del L.N.V. De su obinién surgid un consumo prome-
dio del crden de las 12 a 15.000 toneladas, que dado el peso es-
becrfico del mosto concentrado a 65° BRIX,es de 8.900.000 a
13.100.000 litros afo. Esta discrepancia cbligd a realizar 21
cilculo en la demanda interna sobre la base de la cantidad ne

cesaria para la edulcoracidn de vinos,

A tal efecto se procederd seguidamente a analizar el contenide

de azlcar en cada tipo de virnos.

Existe una ciasificacidn oficial que distinguen los vinos segln

su contenido de azdcar, en

Seco - de2 gr/litro

Ppedondo 2 a 5 gr/litro
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Conss

Abocadc 5 a i5 gr/fiitro
Amab le 16 a 30 gr/litro
Dulce 0 o 100 gr/flitro
Huy dulce + 100 gr/litro

por importantes bodegas, por ej.

i0 gr/litro
30 gr/litro

Seco - de 1,8 gqr/litro
‘Redondo 2 a5 gr/iitro
Abocado 5a

Amable 10 a

Pastose ° 10 a B0 gr/litro
Dulce 4

Para citar ejemplos concretos del contenido en azicar de los dis=

Tinto Lebn

Cresbi Seco
Resero de la Casa
Resero '

Pefiaflior de Mendcza

Pehaflor de San Juan

Uvita

Casa de Troya
Pangaro 1300
Pico Rojo
Péangaro

Rojo Andino

Rojo Trapal

50 gr/litro

5,0y 6,0
7,2
8,3
8,8

8,98
9,13
12,0
13,0
13,6
i5,0
15,5
16,0
- 17,7

Sin embargo, existen otras clasificaciones que son utilizadas

tintos vinos, se recopiid la informacién correspondiente a algu-~

nos de los vinos de alto consumo en el pais

gr/litro
gf/litrb
gr/litro
gr/litro
grilitro
gr/litro
gr/litro
gr/litro
gr/litro
gr/litro
gr/litro
gr/litro

gr/iitro
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A efectos de verificar Tos cdlculos se obtuvieron los siguien

tes datos adicionales :

1) Lla cantidad de vinos que se edulcoran con mosto concentra-
do s de alrededor de 15.000.060 de hectolitros { se eli -

minan los vinos reserva, finos y afejos .

2) El contenido promedio ponderado de azlcar agregada es de

7 gr/iitro.

3} El contenido de azlcar en un !itro de mosto concentrado a

65° - 70° BRIX ec¢ de alrededor de 700 gr.

Dz todo ello results que :

1.500.600.000 1t x 7 gr/lt
JG0 ar/litro

1]

Consuma interno

15.000.0GGC litros.

I

Consumo inteino

Esta cifra ditiere en forma impartante del consumo aparente
catculado en base a datos oficiales y gue se consigna en el
cuadro 4.2, E} motivo de ello puede atribuirse a que como =l
mosto concentrado de uva no se comercia como un bien final,
sino que se lo emplea para la elaboracidn de otro producto,
casi siempre dentro de la misma bodega, su_cSmputo no se rea-

liza con precisidn. .

Comercializacibn, canales y mdrgenes de distribucidn

Las bodegas y/o fraccionadores que eiaboran mosto concentra-
do de uva son consumidoras de la mayor parte de su propia

producc i én.



S6lo una pequefa proporcién de . bodegas y/o. fraccionadoras no

dispone de equipos de concentracidn, v por lo tantd, canali-

‘za su demanda hacia las empresas productoras,

Las operacionss se realizan en todos los casos en forma di-

recta, sin intermediscidn de ningin tipo.

De esta manera no existen canales especificos de distribu -

cion.

Dado que el monto de las operaciones es reducido, no se 1le-
.van registros de precios. En la actuelidad los precics de
venta en mercado interno son de $ 12 a 13 por litro, a valo-

res pronedio de 65° a2 70° Brix.



CUADRG =4.2.
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CONSUMO APARENTE DE MOSTO CONCENTRADO DE UVA { en litros 65°- 70° BRIX )

Consumo Aparente

INDEC, Anuarios de Comercic Exterior y Elaboracién propia,

Afio Produccidn Exportaciones
(1) (2) (m - {2)
1962 838.395 - 838.395
1963 9060.639 - 900.639
1964 2.401.202 - 2.401.202
1965 2.373.936 - 2.373.936
1966 1.957.277 66 1.957.211%
1967 5.477.722 1.130 5.476.592
1968 11.384.103 2.511.00% 8.473.099
1969 11.227.058. 2.313.638 8.913.420
1970 7.171.484 664,511 6.508.973
1971 6.873.303 487.718 6.385.585
Fuente : [.N.V. Encuestas a Productores?

L

g g

b
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EL MERCABQ [NTERNACHIONAL

PUNTCO DE REFERENCIA : EL MERCADO INTERNACIONAL DE VINOS

Genzaralidades

Resulta imposible analizar el mercado del mosto concentrado de
uva sin referirse fundamentalmente al mercado internacional del
vino. Esto es debido a wue el producto es utilizado principal-
mente para vinificar o para edulcorar vinos. Por otra parte,
el fomento de la produccidn y exportacidn de mostao concentrado
tiene por finalidad facilitar las saiidas de la produccidn vi-
tivinicola mediante la diversificacidn de la produccidn ante

la imposibilidad de colocarla en forma de vino, es decir de pro
ductos terminados. £En estas condiciones, rasulta obvio que en
caso de que Argentina consiga conquistar un lugar destacado en-
tre los paises exportadores de vino, el interés y =1 veiumen ce
materia prima disponible para la produccidn y exportacién de
mosto disminuirfa ampliamente. Este planteo hace también nece-

sario el tratamientoc del mercado internacional del vino.

Partamos de un principio insoslayable que consiste en que los
paises que producen vino soﬁ fos Onicos éue poseen CoONsSUmos per
habi tante significativos. A pesar de tratarse de un producto de
targa tradicidn en el comercio internacional, los vinos alcanza-
ren relevancia en el mercado internscional recién en la década
de los zihos sesenta. En 1961, 15 paises importadores o exporta-
dores concentraban el 90 % del volumen comercializado

( 29.000.000 H1 ). Mas de la mitad era importado por Francia vy
un 45 % exportado por Argelia.’ Existfan dos corrientes destaca-
das : Africa abastecia a Francia y Portugal exportaba alrededor
de 1.000.000 Hi a sus provincias ultramarinas. Etstas operacio -
nes registraban precios superiores a los promedios internaciona-

les,

T T G,
S,
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A fines de la década del 60 Ta situacidn ya habfa cambiado. Par
un lado, al conflicto franco-argelino redujo en dos tercios ias
importaciones de Francia desde Africa y por otra parte, el co-
mercio internacional restante se amplid conun crecimiento, que
implica, para el periodo 1961-69 una tasa incremental anual dei
9 %. En este periodo, muchos paises duplicaron su comercio,
disminuyendo la concentracidn anterior y logriandose una mayor
homogeneidad de volimenes entre los distintos paises, pare sin

que se modificara el peso de los 15 principales paises.

Consumo v Produccian

El cuadro 5.1. pone de manifiesto los valores de consums por ra-
bitante para los afios 1969 v 1970.Scobresalen ampliiamente ltalia,
Francia, Argentina, Portugal, Chiie, Fspafia, Grecia, Suiza, Hun-

gria, Austria, Luxemburgo, Yugoeslavia y Uruguay, en =se orden

‘de importancia.

El cuadro 5.2. nos indica que la produceidn mundial de vinos es
de alrededor de 270-280.000.000 Hi, sin registrar modificaciones
en €| periodo 1965-72, excepte en el afo 1370, en que las excep-
cionales cosechas europeas posibilitaron un crécimiento de alre-

dedor del 8 % con respecto a los valores promedio mencionados.

>0

Italia, Francia, URSS, Espaﬁé'y Argentina concentran casi el 75

de la produccidn mundial. Agregando EEUU , Portugal, Argelia, Ru-

"mania, Alemania Occidental y Yugoeslavia se reidne un 15 % adicio-

na]- ) ’

~

Importaciones

Contrariamente al mantenimiento de la oferta mundial de vinos, del




CUADRO 5.1,
CONSUMO DE VINO

1969 1970
Consumo per capite Consumo per capita

Paises ( en HI) (en Titros) (en HI1) {(en litros)
Eurcpsa
Alemania Fed. 9.620.000 15,30 5.792.000 16,00
Alemenia Rep. . '
Democr. 851.900 4,70 851.900 h,?O X
Austria 2.500.000 34,00 2.800.000 37,80
BElgica 1.055.090 10,92 1.225.810 12,68
Bulgaria 1.820.000 21,20 1.584.920 18,60
Dinamarca 210.500 4,50 210.500 L,50 x
Espafia 20.742.000 60,90 20.100.000 - 60,0
Finlandia 122.000 4,20 122 ,-~-~ L. 20 x
Francia 56.225.000 112,0C §5.500.000 107,00
Gran Bretaia 1.533.335 2,77 2.083.0C0 3,75
Grecia 3.500.000 40,00 3.500.000 ho,00 x
Hungria 3.750.000 37.50 3.497.000 35,00
Irlanda 87.145 3,00 99,285 3,36
italia 6$2.322.000 115,20 62.437.000 114,60
Luxemburgo 108.000 32,23 125.000 36,98
Noruega 84 . 440 2,20 | 90,420 2,90
Paises Bajos 641,500 5,01 - 637.000 - 4,92
Polonia 1.763.000 . 5,60 t.763.000 5,60 x
Portugal 8.733.220 92,70 6.750.6890 71,70
Suecia 462 .000 5,80 517.000 6,40
Rumania 4.633.920 23,10 4.633.920 23,10 x
Suiza 2. 424 020 39,00 2.476,236 39,30
Checoeslov. 1.300.000 9,00 1.548,000 10,60
URSS | 26.000.000 10,40 27.000.000 = 10,80
Yugoeslavia 5.764 400 28,30 5,764,400 x 28,30
TOTAL 216.254% 170 - - 2i5.109.070
Amé&rica : '
Argentina 21.221.900 88.49 21.447.000 93,24

" Brasil 1.566.000 1.80 1.566.000 x -
Canada 430.800 2,80 430.800 x -
Chile 3.974,240 Le ,60- 3.957.520 43,90
EEUU 8.919.300 4,0 10.105.600 L. 42
México 110.000 0,2 110.000 x -
Uruguay 728.000 26,00 728.000 x -
Perd 177.100 ) 1,43 177.100 x -
TOTAL 37.127.3kD 38.522.020




eo16%
CUADRD 5.1,
CONSUMD DE VINO ( cont. )
1969 1970
Consumo per cépita Consumo per capita
Paises {en HI} (en litros) (ern HI) {en litros)
Africa
Africa del
Sur 2.023.740 10,31 2,160.300 16,09
Argelia 138.115 - g6.790 -
Marivuecos 200.000 - 200.000 x -
Tdnez 150.000 - 160.650 -
Dtros Paises L.500.000 - 4,500,000 = -
TOTAL 7.011.855 7.117.740
Asia
Chipre 200.000 35,00 200,000 = 35,00
Israzi 115.200 4,10 104,700 3,60
Japdn 160.000 - 160.000 = -
Turguia 469,180 1,40 309.070 0,93
Otros paises 600.000 ~ 600,000 = -
TOTAL - 1.544 380 1.373.770
Oceanfa
Australia 1.001.800 8,20 1.108.540 8,90
Nueva Zelandia 99,360 3,68 99,360 x
TOTAL 1.101.160 1.207.900
CONSUMO .
TOTAL 263.038.905 263.330.500
* Estimacidn ,
x Cifre afic anterior he

Fuente :

L'Office International de la vigne e du vin.
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cuadro 5.3. surge un crecimiento de las importacicnes de vino en
las dltimos afics. Mas claramente si se calculan los coeficientes
importacién/produccién mundial de vinc, resultan ios valores si-

auientes :

1969 11,8 %
1970 12,4 %
1971 15,2 %
1972 17,9 %

Estos valores indican un importante crecimiento de la demanda de
los paises importadores, algunos de los cuales son también impor-
tantes productores : Francia,"URSS1 y Alemania Federal. Es asi-
que hacia Europa se orientan poco menos del 90 % del total de las
importaciones mundiafes.- Luego de los citados siguen en orden de
importancia : Reino Unido, Suize, Bélgica, Alemania Democratica vy

Holanda en Furopa, vy EEUU en el resto del mundo.

Exportaciones

Para apreciar la reievancia de los pafses exportadores de vino, es

necesario referirse al cuadro 5.4. Se observa el liderazgo de las

"exportaciones arngelinas con voldmenes de alrededor_de”12.000.000 H1.

Luego recign ltalia, Francia, Espada, Portwgal,”Bulgaria, Grecia vy
Marruecos. Estos paises concentran cerca del 90°%de las exporta -

ciches mundiales.

iy

1 . .
Considerada Tntegramente en Eurcpa.



CUADRO 5.3,

RV AR

IMPORTACIONES DE VINGS ( en hectolitros

Paises 1969 1970 1971 1572
Europa

Alemania :

Federal 5.6554 102 6£.210.284 6.651. 149 7.751.096
Alemznia Rep.

Jemocratica 1.023.100 i.023.100 1.034.000 * -
Austria 258.1565 248,943 22.028 20.477
Bélgica 1.161.548 1.305.086 1.310.644 1.446,247
Bulgaria 100.400 100. 400 70.480 -
Dinamarca 243,800 243,800 318.006 -
Finlandia 78.800 78.800 93.929 122.025
Francia 6.102.669 10.169.735 G.228.163 8.620.481
Gran Bretafa 1.699,720 1.750.580 2.151.888 2.584.537
HungrTa 83,000 88, Boo 88,800 250.000
irlanda 49,045 53.165 53.410 -
Italia 216.001 180.654 339.104 287.000
Luxemburgo 60. 801 63.560 64,45y 71.700
Noruega 91.940 §9.825 107,774 i10.313
Paises Bajos 1.011.100 1.085.400 1.0592.000 1.069.000
Polonia 337.000 337.000 328.800 - -
Rumania 82.800 82.800 8.900 -
Suecia Lis 000 516.000 714,000 -
Suiza 1.78% 630 1.840,543 1.366.419 1.967.049
Checoesliov. 549 2 L4 605,892 457,732 423,583 |
URSS. 6.881.000 _ 6.881.000 7.500.0060 * 7.500.000
TOTAL EUROPA 27.913.865 32.954.267 29.4510.312 34,841,640
América _

Brasil 10.300 10,306 166.000 -
Canada 307.703 315,986 393.564 £13.066 -
Colombia 12.100 12.100 12.100 -

EEUL 8396 .687 1.096.873 1.322.706 1.737.C80
Guadalupe 84,600 84.600 87.800 -
Guayana fr., - 16.700 16.700 13,874 -
Hartinica 59.000 59.000 61.000 -
México 7.500 7.500x 8.678 -
Venezuela 65.969 g96.240 63.800 37.256
TOTAL AMERICA 1.460.559 1.699.299 2.191.616 2.598.954
Africa X

Angola 806 .600 806.600 731.800 -
Camerun 162.200 162.200 - -

Cabo Verde 11.300 11.300 - -
Africa Centr,

(Rep) ’ 44 400 - -

L4 Loo
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CUADRO 5.3.
lMDORTALIG £S5 DE VINOS { on hectolitros ) (_cont. )

: ) ‘ ] ' T ‘
Patses 1963 |oo197e 1971 1972

':J' i Y ! iy K
Africa {cont.)
Congo-Braz. 109.600 _ TOB.éGO ~ - -
Congo~Rep.Dem. 35.400 35,200 109.700  ° -
Costa de Marfil 279ﬁ600 279 .600 236,000 ’ -
Dahomey 13. 400 ‘ 13.400 - : -
Gabon 104 .300 o 104.30¢C 103.080 -
Guinea Portug. 33.30C 33.300 - -
volta Sup. 13.300 | 13.300 - -
Madagaszcar 136.800 ¢ 136.500 124 .500 -
Mozambique 363.900 } 363.900 - -
Reunion ith. 100 ; 11h, 100 134,000 -
Senegal €0 .800 5. 800 - -
Santo Tomds 27.300 § 27.300 - -
Chad 19.606 | 19.600 - -
Terr.Franc.Afr. 10.800 0. 800 - -
Toao 21.600 271,800 - -
Otres paises - i - 761,020 -
TOTAL AFRICA Z.357.700 2.35?.?Qﬂ 12,200,600 2.200.880
Asia . ) )
Japén 13.253 23.27E 23.375 X LRSS
Singapur 11.100 11.100 ] 11.8Lkg -
Qtros paises 57.500 | £0.000 i 37.500 -
TOTAL ASIA 81.953 ! Sit 475 73.G20 | 96. 185
: ‘

OceanTa | .
Australia o 20.738 19.534 2h.025 -
8. Zelandia L 15.100 15,100 15, K00 i -
N. Celedonia . “B5.000 | 45.000 45,000 | -
Polinezia Franc| 12.700 - 12.700 24,000 -
Qtros pafises - - 6.200 *
TOTAL OCEANIA i ©3.538 92.33% 14,726 ' 114,726 %
IMPORTAC QNES
MUNDIALES 31.907.615 | 37.198.175 34,050,733 39.924,086

..S_('

x Cifra afio anterior
* Estimacion

L'0ffice International de la vigne 2t du vin
Anuario Yitivinicola Argentino, 1273




CUADRD 5.4,
EXPORTACIONES DE

1970

Diferencia

Albania
Alemania Federal
Austria

Bilgica - Luxemburgo

Cran Bretahfe
Grecia
Hungria

iralia

Malta

Faisas bajos
Portugal
Rumania

Suiza
Checceslovaguia
URSS ‘
Yugoeslavia

TOTAL

América
Argentina
Chile
EEUY

CTOFAL

Africa
Africa del Sur
Argelia
Marruacos
Rep. Arabe Unida
Tdnez

TOTAL

Israe]
Turguia

TOTAL
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129,820 | -
12.548.688

1.095.000

19.600 x

840,348

14.633.456

.238.900

+

+ 1

+ o+ o+ o+

38,854
1.200
1.430

38,624

20,640

563,951

301.700

1.740
11.194




CUADRO 6.4,

EXPORTACIONES DE VINOS { en hactolitres } { cont.. )

Paises 1969 1970 Diferencia
Oceania

Australia 82.058 58.918 23.140
TOTAL 82,058 58.918 23.140
EXPORTACICONES .

MUND 1 ALES 22.126.219 37.168.617 5.042.398

Estimacidn
x Cifra afg anterior

Fuente : L'Office !nternacional de la vigre et du vin.

e, s,
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Tal como surgid del punto 5.7.3. el comercio internacional de
vines e3td en alza, llegando las exportaciones de 1972 a
42.700.000 H1. En este afio, ltalia alcanza a 14,2 millones de
Hl, Argeiia disminuye a 7,7 millones, abasteciendo fundamental-
mente almercacc soviético y Francias exporta 5,8 millenes. Cre -
cen también las exportaciones de Espafa, Bulgaria v Hungria, man
teniéndose constantes las de Portugal en alrededor de 2,0 millo--

nes de Hi,

Tendencias

Las principales tendencias del mercado internacional de wvinos

crecimiento del consumo por habitante en tos paises nn

pre]
"‘J‘

o

s}

tradicioraimente ccnsumidores, aungue no constituyzn ain un

mercado poderoso.

. Argelia contina disminuyendo su importancie come exportader
de grandes volGmenes, manteniendo su importancia (nicamente sn

la Unidn Soviética.

. Consoiidacidn de los exportadores tradicicnales. Espoccialmente
se acrecients el nuevo rol de ftalis como proveodor masivo del
Hercadc Comln Europeo, en sustitucién de pa

otros terceros.
« Crecen las importaciones del COMECON, incluso las de extrazona.

Resulta tafbién de importancia subrayar la Situatidn actual dei

Merceao Comin Europeo, extra&tandq las conclusiones del estudio

de la Asociacidn Vitivinicola Argzntina sobre " El vino Argenti-
noy el M. C. E. ',

. En su composicidn inicial, el MCE { de los seis roducia ca-
T

si ia mitad del vino mundial y tiene una participacidn similar
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en el volumen de vinos gue se comarcializa internacionalmente.

Z] MCE de los Seis estd integrado por 1os dos mayores exporta-
dores mundiaies { ltaija y Francia ) pero también incluye a
ios dos méximos importadores brutos { Francia y Alemania Fede-
ral } y al cuarto importadcr neto, Benelux.

Con la ampliacién a su actual composicidn ( MCE de los nueve ),

incorpord al quinto importador neto { inglaterra } abarcando,
en consecuencia, a cuatro de los cinco mayores compracores mun

diales netes, con la sola exclusidn de URSS.

£l MCE mantiene en vigencia convenios sobre vinos con los prin-
cipales excortadores y productores mundiales, salvo algunos ca-
zos . de paises con economia centralizada, que no inciden en el

comercio cccidental.

i
(]

A mediano plazo, es muy factible que se incorporen al MCE,
pafa y Portugal, que luego de ‘telia y Francia son los dos ma-

yoras expovrtadores del mundo occidental.

El MCE ha iniciedo una corriente importadora de vinos g grane!l
desde paises de sconomia centralizada, que puede acrecentarse
por la prepia naturaleza del comercio potencial entre paises de

gistinio nivel de desarrollo.

En caso de constituirse un mercado cerrado de vinos gue inciuye
2l MCE, COMECON v el resto de los productores eurcpeos, este
grupo produciria el 80 % del vino mundial, pq;centﬁai que ya ¢
rregponéTa a BEuropa como continente en 1972.

En caso de otorgarse tratamiente preferencial en vinos a ex co-
lonias de integrantes del MCE, quedarian fuera del conjunte MCE-
LOMECON, sdlo Argentina v Chile como exportadores pctenciaies vy
EEUU, Canzda, Suiza y Japdn como importantes demandantes de vi-

N0s .,




CUADRO 5.5,

GRUPOS ECONOMICOS ZUROPEDS EN-EL COMERCIO MUMDIAL DE VINOS.

Gelln

( en millones de hectolitros )

ARO 1972

(- . - . Comarcio
el L - "'
Produccion | Exportacidon | Importacién Neto
Hercado Comdn Europec 125,3 20,8- 22,2 -1,k
Francia ; 58,5 5,8 8,6 -2,9
italia ! 59,2 14,2 0,3 +13,9
Alemanie Federal | 7,5 0,5 7,7 - 7,2
Benslux 0,1 0,3 2,6 - 2,3
(sub total de los 6) (125,3) (20,7) (19,3) {+ 1,4)
Gran Bretafia 0,6 0,1 2,6 - 2,8
Dinamarca .. - 6,3 % - 0,3
Horuega - a,1
frianda - 0,1 =
COME COM 45,2
Rusia 30,0 0,3 = 7,5 - 7,2
Hungria 5,0 1,8 0,2 + 1,6
Bulgaria 2,7 2,2 0,1 = + 2,1
Alemania Democrdtics . - 1,0 = - 1,0
Rumania 7,7 a,7 - - 1,0
Resto Europa
Esporcadores neios '
Espana - 27,5 3,9 0,2 + 3,6
Portugal ‘8,4 2,0 - + 2,0
Grecia c.8 0,8 - + 0,8
Aystria 2,6 0,3 - + 0,3
Importadores
Suectia . - 0,7 . - 8,7
Suiza 1,0 - 2,0 - 2,0
Total Europa 223.,9 33,0 34,9 - 1,5
América ) 37.0 0,1 2,6 - 2,5
Argentine 20,0 -
EEUU - 9,3 1,7
Chile L,0 -
Brasil 1,9 0,2
Canada 0,6 0,4
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CUADRD 5.5. _ ,
GRUPOS ECONOMICOS EUROPECS EN EL COMERC!G MUNDIAL DE VINOS. AROQ 1972

( en millones de hectolitros ) ( cont. )

_ : Comarcic
Produccién { Exportacidn | Importacion Heto
Africa 13,2 9,2 2,2 + 7,0
Argelia 5,7 7.7 -
Marruecos 1,1 a,7 -
Africa del Sud 5,h 0,1 -
Tinez 0,9 6,7 -

' Asia 2,0 0,k Q,1 + 0,3
Oceania 2,7 0,1 0,1 ! T
TOTAL E
HUNDIAL 279,1 42,7 39,9 !

Cifras de 1571
Cifra poco significativa .
Fuente : A.Y.A. en base a cifras de 0.1.V. - Bulletin de L'0.].V., 1973,
512, pég: 916-¢.
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El cuadro 5.5. permite comprobar los comentarios anteriores.

La situacidn Argentina

A pesar de ser Argentina uno de los mas importantes pafises pro-
ductores del mundo, su participacidn en el mercado internacio -

nal de vinos es escasa.

El cuadro 5.6, muestra las exportaciones argentinas durante
1970-72. La significacién de tas exportaciones dentro del total
del volumen de produccién no exﬁede a dos centésimos., Se observa
que en los Gitimos afos han aumentado ampliamente los registros

cerrespondientes & vinos finos y especiales, siendo notable lg

__,

importancia de Japdn y Suiza que importan mas de un millédn de |

tros de vinos finos, & quiénes siguen en corden de importancis),
EEUY, Dinamarca, Canadd y Alemania. Con respecto a vinos comu =
nes a granel no pudisron aumentarse ni mantenerse. 10s guqriséés'
de 166%, de alrededor dz 3.800.000 Titros.
. : ..

Sin embargo, se entiende que los pasos seguidos actualmente -tan-

to vor el sector plblico come 2l privado en el campo del comefcic
internzcicnal, tendrdn como consecuencia una amplia colocacidn en
el mercade internacional. Esto se fundamenta en dos pilares im -
porianies, uno es la réaEizacién de amplios vy ventajoacé conve -

nins con los paises del COMECON,

. FPor ejemplo, la bodega estatal GIOL realizs actualmente negocia-

cicnes con, la Unidn Soviética. Con respacte a Polonie, el infor

a2 misicn empresarial de lz CGE hace referéﬁcia a'' .. un :
producto que puede iniciar una fluida corriente cdmercial es ci

vino airgentinc, cuys calidad fue debidamente apreciada ''. Tam- ;
bién se detectd gran demanda del mercado Hingaro, encont réndose

buena disposicion para efectuar compras de vino a granel.



CCclic

{ en litros )

Tipo 1970 1971 1972 1873
Vino Comn a granel 1,865,420 1 2.563,740 | 2,566,503 2.166.290
Vinos finos 197.651 233.483 L40.571 4,255,219
Yincs Espumantes,

especiailes vy

champagne 4,359 27.875 64,357 115,555
TOTAL 2.107.53¢6 2,825,008 3.0671.62 6,527,064
Fuente : 1.N.V. y Elaboracién propia:
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Por otra parte, se ha comprendido la necesidad de adecuar los sa
bores de los vinos al paladar de los mercados europeos. Esto no
quiere significar que nuestros vinos no tienen la calidad adecua
da, sino, por el contrario, adecuar los gustos manteniendo los
actuales niveles de calidad. Se entiende que esta politica daréa
resultados favorables y rédpidos  en Alemania Federal, principal

fmportador del mundo ( ?,2 millones de H1 ).

Esta politica exportadora deberd estar fundamentada, en todos
los casos en los siguientes requisitos : a) precios competitivos;

b) calidad estable; ¢) estabilidad contractual.

5.2. MERCADC INTERNACIONAL DI MOSTC COMCENTRADD

E?.meréado internacicnal de mcsto.concentradoc es grande y en ébns4
tante incremento, Lamentablemente no se dispone de cifras concre
tas que permitan comentar el volumen y la tendsncia en forme de -
tailada. SO6lc fue posibie zonseguir datos acerca del Reino Uni-
do, que en ics Gltimos afios adguirid en promzdio 603.000.000 If'Fgﬂ

damentalmente zl Mercads Comln Europeo, su habitual proveador.

Todos los paises producinres Europeos con importantes exportadores

‘de mosto. ‘ ' .

Fuede también seiiaiarse la competencia de Espada & incluso Gre -
cia, palses que producen mostos de baja calidad, pero cuya par;-
ticipacié& en el mercade internacional se produce-a'precios my
reducidos, circunstancia motivada por los bajos costos de pro -
duccidn de la materia prima y menor costo de flete por razones

de cercania -

PR, Y T
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Diversas publicaciones de la industria nacional del vino in-
dican que 21 mercado internacional de mostoc concentrado es

“grande y su constante crecimiento.

[amentablemente no se dispone de estadisticas que permitan

corvovorar la afirmacidn comentada.

Esto se debs a que en la mayoria de los paises cuyos anua -
riaos de Comercio Exterior fueron consultados en Embajadas,
Cémaras de Comercio, Biblioteca de la Secretaria de Estado
de Pesarrcllo Industrial y Especial del instituto Nacional
de Estadisticz y Censos no se despacha al mosto concentiado
dee uva poy partida aparte. En efectc, dichas partidas eaber-
£~
]

cain o bier mosto natural cen fTermentacidn detenida o bien mos.

to parciaimente fermentado o bien vino,

De otros paises no se dispone de informacién referente a Co-
mercio Exterior ni siquierz 2n las Embajadas o Camaras de
Comercio bilaterales.

Esta circunstancia impide cuantificar el mercado internacio-

nal del mosto concentrado.

e

as cuadros 5.6. b), 5.6. c) y 5.6. d) ponen de manifiesto

0

~1as exportaciones de algunos pafses- europeos. De ellos sur-
~ge que el total de exportaciones de mosto concentrado fueren
em Espafia, en el afio 1972, de 18.890 tone}adas.f El mas im-
poirtante de los paises destino del producto embarcado en
Barceliona resulta ser Venezuels con algo mds del 10 % de la
exportacicn total de dicho afio. Le siguen en orden de im -
portancia: Japdn, Cenadd, EEUVU, Inglaterra y Suecia. Ver

ciadro 5.6. ¢).
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El cuédro 5.6. d) muestra-las imbortaciones ée mosto de uva
de Francia, R. F. Alemana, y Suiza. Esta partida incluye

mosto natural con fermentacidn detenida y mosto concentrado,
- Se observa claramente la importancia de Francia cuyes prin-

ctpales abastecedores fueron Argelia, Marruecos y Thnez.

De esta manera, Francia, segundo impdrtador de vino, tercer
exportador de vino, mantiene una situacidn destacada en el

mercado d2 mosto.

El cuadro 5.6. e) informa respecto de lzs exnortaciones fran

cesas de mosto de uva.

dguzlmente a1 cuadro @nterior, la partida incluye productos
con distinte grado de elaboracidn. Saobresaler como compra-
dores R. §. Alemana, Ho]anda,tBé]gica y Suiza, como asi tam-
bién - en conjunto ~ las éﬁtiguas dominaciones ultramarinas

de Francia,

El Anuario Vitivinicola Aruentino de 1973 publicado por la
Asociacidn Vitivinicola Argentina indica como dnico dato que

las importaciones de mostc concentrado efectuadas por Ingla-
. P g

(i

erra sumsn, er promedio, alrededsr,de 60.000.000. Esta &s~

macidn <ebs penerse en telz de juicio en la medida que di-

-+
-y

~chs cantidad es el equivalente a 2.180.000 hectolitros, prac-
.ticamente el total de su produccidn y constmo deé vino, pro -

medio de los CGltimos afios. A pesar de esta presuncidn, no

fue posihle ratificar o rectificar la cifra indicada.

Debe tenerse presente que no fue posible cbtener mas informa-
cién con respecto al mercado internacional de mosto concentra-

do debido a la falta de adecuacién de las partidas por las que

A
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se despacha el producto.. El Instituto Macional de Vitivini-
cultura prevé la misma dificultad para la realizacidn de un

estudio sobre mosto concentrado que efectuard prdéximamente.

Cmm . .



o

CUADRO 5.
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ESPARA - EXPCRTACIGNES DE MOSTO COMCENTRADO DE UVA, ARNO 1972

TGTAL

Aduana de
Barcelons

Fuente :

Pais destino

Dinamarca
istandia
Noruega
inglaterra
Suecia
Sutza

Canad3d |

. Lolombia

EEUY
Venezueia

Japoén

'Australia

Sub-total

Anuario de Comercio

Volumsn (.tons.‘)

200

73

1.289
17
0,9

2.5430,0

Valor 103

pesetas
189
502
19
485
1.250

)

]

)
o
D
\D

3

=
L)
~.
M



CUADRO 5.6. c)

GRECIA - EXPORTACIONES DE MOSTO CONCENTRADO DE UVA, AFIO 1970

Pais destino

[talia 154

Inglaterra - 779
TOTAL

Fuente : Anuario de fomercic

CUADRO 5.6, d) _

FRAMCTA, ALEMANIA Y SQIZA - ITMPORTACIONES D

ARG 1971

Pais lmportador

Pais Exportador

Volumen { tons. )

Valor
dracmas

1.158.326"

2.943.575

4,101,902

£ MOSTO DE UVA

Francia Alemanis Suiza o
Tons. wu$s x 103 Tons.‘ u$s X 103, Tons. uls x 103
ltaiia . 2.499 320 3.72%3 672 *s5/d 527
Argelia - 16.532 1.423 - - - -
Marruecos 8.271 867 - - - -
Tinez 3.325 . 288 - - - -
Francia - - 1.688 326 - -

U -~ Commodity Trade.
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Menye!

Belgrang

CUADRO 5.6. e)
FRANCIA - EXPORTACIONES DE MOSTO DE UVA - ARO 1972

festino Tons. ' ' Fr. x 103
Bélgica 79 119
lnglaterra 102 664
Guadalupe 79 87
Diversos 132 ' _ 155
Béigica 74 104
Alemania 11k 268
ECUl . 366 1.301
Canada 306 1.022
Japdn i72 ' 62i
Diversos o128 263
Bdigica 391 - 550
Alemania o 1.879 3.709
~ltalia . . 129 . 208
Libia ' - 3k 83
Canada : 101 184
Reumdn : 304 280
Guadaiupe : Lop 479
Martinica 229 . : 220
Bélgica ) 2.069 1.908
Holanda 2.968 2.143
Alemania ‘ 17.803 . 12.843
Dinamarca 667" 475
Suiza 2,402 ‘ 1.679
Rauniadn : 23 319
Guadalupe ' 704 £33
Martinica - 644 567
Guayana Francesa thy 14y

Fuente :  Anuario de Comercio Exterior.
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5.2.2.

5.2.2.1%.

5.2.2.2.

La situacidn Argentina

Volumen de= exportacién

Argentina es un proveedor marginal en el mercado internacional

de wosto concentrado de uva.

Esta situacién se ha agravado Gltimemente, puesto que las axpor-
taciones de mosto concentrado han sequido en los Gltimos 5 afos
una vertiginosa carrera descendente, pues de alrededor de
2.3060.000 litros qus se expertaron en 1568 se pasd en 1959 a
Z2.3090.000 iitros, en 1970 a 664,511 litros, en 1971 a 487.718

litros v en 1972 a 810.679 Yitros, =i bien pareciera advertir-

se un cambic en esta tendencia 2 partir de 1973, al registrarse -

un wolumen de 1.786.5571 litros.

Dos hechos son de importancia en estas variaciones. En primer
lugar la reduccidn de las colocaciones en el mercado inglés vy
otro la apertura al mercado japonés, aungue indudzbiemerite de
mucha menor magnitud que el primero, pero con grandes posibili-

dades futuras.

An&lisis por paises

Ingiaterra adquirid 2.911.004 litros en 1968, luego 1.903.81%
Iftros en 1969, luego 320.000 litros en 1970, suspendiéndose
précticamente las ventas hasta 1973, en gue se colocaron
912.233 litros., Este mercado no ofrece perspectivas a mediano
plazo ya gue por convenios del M.C.E., deber3 abasteccerse en &l

a partir de 1976, ( ver cuadro 5.7. ).

En los Oltimos tres afos surge como adquirente de mosto el Ja-
pén con cifras crecientes en los Gltimos tres afos, legande &

634.906 litros en 1973.

Por el contrario, ltas colocacicnes en el mercado venezolano se
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reducen de 321. 488 Iitros en 1970 a 44.500 litres en 1973, co-
mo consecuencia de la falta de interés de los vendedores, cue

articipaban también en la elaboracidon de vinos en aquel pals.
q

Las ventas hacia otros mercados no han sido continuas y tampo-
co alcanzaron voldmenes apreciables excepto Canadid que se ini-

cia como comprador en 1973 con 132.432 litros.

Anilisis por blogues econdmices

Los pafses americanos, en los cuatro afios considarados han dis-
minuido progresivamente sus campras tanto en términos Forcentua
les como sbsolutes. Observar cuadro 5.5. En t

tes esa disminucidn fue de 341.817 litros en 19
tros en iﬁ?j.correspondiéndole el 51,4% % an el primér afo y -«
10,43 %2 en el Gltimo.

Los palses europeos, entre los cualés Juega un rd! decisive in-
glaterra pasaron de 322.700 litros ( 48,56 § ) en 1570, précti~rx
caments nada en 1977 y 1973 y 957,028 litros ( el §3,01 % ) zn =

1973. |

Como otros pafses fueron agrupados Migeria y Japén, con predo -

minio de éste Gltimo y .con la tendencia éreciente ya comentada.

Comercializecidn y precios

Los precios internacionales de! mosto de uva concentrado han su-

frido {itimamente importantes variaciones, como consecusncia da-
.

la incidencia de las ventas de }os principales paises producto-

res Espafia y Grecia, que poseen a la par de costos de produccidn

mas bajos, importantes subsidios gubernamentales.

En 1972, los precios promedios ponderados por su cantidad resul-

taron uss 0,651 el kg, FOB-Busros Aires~. £1 coeficiente de va-
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{UADRD 5.8.
EXPORTACIONES ARGENTIMAS DE MOSTO CONCENTRADO - CONTINENTE AMERICANO -

( en litros )

Pafses de desting 1970 %% 1971 g 1972 %% 1973 %
— ' | '
ALALC
. Colombia 20.323 25,380 . 9,366
. Venezuela 321.488 179. 3320 205.200 4y 500
TOTAL ALALC 341.811 §1,L4 204,680 41,37 205.200 - 25,31 53.860 3,01
Anérice del Norte
Canada 132.482 7,42
EEUL 758 0,15 14,976
TOTAL América
del Norte ‘ 758 0,15 14,976 1,84 132.492 7,42
Otros paises de
América
El Salvador 209
Guayana .- 37.200
. . Cuatemala ' 5.000 . 418 -
TOTAL 0.P.A. - ‘ | 42.200 8,55 627 0,08
TOTAL CONTINENTE S
AMERICAND 241,311 5!,4& 247,638 50,77 220.803 27,23 186.352 10,&3

* Porcentaje en relacidn al total exportado
Fuente : Instituto Nacional de Vitiviniculture y Elaboracidn propia.



CUADRO 5.9.

0G12%

EXPORTACIOMNES ARGENTINAS DE HOSTO-CONCENTRADQ - CONTINENTE EUROPEQ Y OTROS

PAISES { en litros )

Paises de destino 1970 % 1971 Z% 1972 % 1973 %
Paises Europeos
' nglaterra 320.000 200 912.233
Noruega 2.700 418
Suecia 1,672 34,796
TOTAL PAjSES
EURGPEQS 322.700 48,56 2.290 0,28 947.029 53,01 |
Otros paises
Nigeria 18.26+% !
Japdn 240.080 49,23 587.586 72,40 634,906
TOTAL 0.P. 240,680 49,23 587.5856 72,40 653.170. 36,55

| |
TOTAL _
GENERAL 322.700 48,56 240.080 45,23 589.876 72,77 1.600.199 89,57

* Porcentaje en relacidn al total expor:iado.
Fuente :
propia.

Instituto Nacional de Vitivinicultura, Aduans de Mendoza v Elaboracidn
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riacion de dichos valores es del orden del 32 %. Este signifi-
cativo porcenteje se debe mas a vériaciénes del precio interna-
cionzl que a la calidad del producto, pues, internamente existe
similitud de caltidades en cada uno de sus dos tipos : tinto vy

blanco.

Los precies de los mostos blancos oscilaron entre u$s 0,4 y 0,6
el kg., en tanto que los tintos oscilaron entre 0,7 y 0,9 dola-

res el kag.

En 1973 se registraron incrementos en los precios, alcanzandose

£

precics entre 0,90 v 1,05 délares por kg, hacia el final de! afio.

a4

bos mostos tintos registraron precios superiores-en alrededer

del 15 al 20 % a los alcenzados por los biancos. i

En 1974, la tendencia fue inversa llegindose a niveles de pre -

' cios que sin duda no compansan los costos de produccién.

Los valores promedios fueron
. Mosto blanco z 61°- 62°BRI|X, 5 grane} ubs 0,40-0,50/ko

. Moste Blanco a 70°~ 72°BRIX, en famboreg n0,88-0,55/kg .
. Mosto tinto a 88°- 90°BRIX, en tambores " 0,28-0,90/kg

]

2

Hacia el final del afio los valoires han repuntado  logré&ndose pre

cios de uls 0,70 para moste tinte de alrededor 65°-70°BR1X, va-

Tores un 15 % superiores a los alcanzados por los blancos.

Los mencionados precios reciben los siguientes beneficios :

. i5 % en concepio de reembolso

.10 % daduccidn del balance impositivo

. Exencidn d= impueste a las ventas ( 10 % )

}'Exencién de impuesto a }os réaditos { aprox. 6 % )

. 5 % adicional nuevos mercados { 1 afn )

. Duranté 1973 obtuvo un subsidio adicional del IRV por valor
de $a 1 el ka. En 1974 fue suspendido.

. El ddtar exportacidon se negocia al tipo de cambio $a 9,44.
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De acuerdo a un reciente estudio del Institute Nacional de Viti-
vinicultura, les precios intarnacionales no compensan los ¢ostos
totales de produccidn, aln & pesar de los benefECEOS'otorgadosr
por el Estado. El andlisis es el que figura en la pagina siguien

fe.

El presente trabajo serd utilizado para gestionar la creacidn de
un nuevo subsidio que fortalezeca la negociacién de los producte-

res exportadores.

Las ventas al exterior se realizan en la mayoria de los casos en

forma directz entre productor y demandante final del extranjero.
En otras oportunidades actlan como intermediarias compafifas de
exportacidn del extranjerc gus tienen un margen 4o ganancia dels .

5 al S %.
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(1)
(z)
(3)

M COSTO DEL MOSTO CONCENTRADG "'
{Posicicnes 20.07.00.02 y 22.04.00.00 )

Mosto sulfitado

T W R -

. Costo mosto sulfitado al

Mosto concentrado - Por litro

Uva: 1.250 kg por litro a $ 2,50 el kg {1)
Mermas: 3 % aproximadamente
Costo de elaboracidn (incluyendo 502)

Mermas de stock: promedio de 6 meses al 1,4 % mensual

concentrar

5. Costo sulfitado por litro de mosto concentrado (2}
6. Costo procsso eoncentracidn por litro de mosto con-

centrado

Costo bruto por litro concentrado

*ad

. Mzrmas: concentracion

fosto neto per litro concentrado

10

-
'
il

apreximado

Mosto concentrado - per kileogramo

8. Costo por kg de mosto concentrado (2)
9. incidencia de tambos y bolsas por kg

10. Envasado, manipuleo,

11. Flete Batres

flete v

b

Costo sobre Baires
12. Gastos da venta en el exierior, telex, impuestos,
comisiones exterior y utiiidad 10 %

.

carga s/vagén

Costo de venta FOB Buenos Aires
Relacion con el comercio exterior

13. Precio FOBR internaciconal competitivo (

th.

el kgl 0,70 ddlar por § 9,44 (3)

Rezembolsas
i15. Beneficios
Resultade

.25 %

impuestos adicionales
10 % impuesto 2 las ventas
6 % promedic de réditos

Precio de venta

T6. Costo FOB Buencs Aires
17. Precio internaciconai

Déficit

Relacidn de concentracian
Relacidn de titros a kilogramos
D6lar ambos mercados.

3,8 & 1.

1,35 2 1.

0,70 uSs

3,12
0,08
0,08

0,06

3,35

i}
[ -
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COMCLUSIONES DE MERCADO Y RECOHEMDACIONES

El instituto Nacional de Vitivinicu}tﬁra, los gobiernos de.
las provincias producteras y distintas entidades que agru-
pan a los empresarios de la actividad se hallan abocados a
la bisqueda de soluciones que permitan evitar los perjuicios

de }a crisis gue se avizera.

A tal efecto, el organismo nombrado en primer término ha
hecho conocer un baquete de medidas con caracter de ante -
provectos de decretos remitidos recientemente al Ministerio
Se Economia de la Macidn, cue en estos momentcs son objeto

de estudio para su posterior envio &l Foder Legislativo.
Esas medidas contempian :

a} Un ordenamiento viticola, incluyendo control de vive-
ros, normas ause posibiliten cambios de variedad y 1i-
‘mitacién a iz implantacidn de detzrminadas varisdades.

k) Fomento d= la integracidn vertical cén la necesaria
ampliaci®dn de ia vasija vinaria, no sbio para elabora-
cidén, sindé también, para el almacenamiento de vinos ti-

icados, duplicande la relacién vino - uva.

c} Fijacidn, con suficiente anticipacidn, de reintegros
que posibiliten precios competitivos para todos los

productos viticolas. -

—

d) Obligateoriedad de! uso de edulcorantes de bebidas a
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&

coholicas, provenientes de mostos concentrados de Fru-

tas, en particular de uvas.

e’ Obligatoriedad del uso de alcohol vinilico en la prepa-
racion de vincs compuestos, aperitivos, vermouths, guin-

dados y tonicos.

Por otra parte, el reclamo del maximo apoyo del Estado que
facilite una agresiva politica de exportaciones tanto en vi-
nos, como mosto ccncentrade, pasas de uva, etc., proviene de

todos Tos secteres va mencionados.

]
i

ia ned

¢

=

n

Existe también unanimidad de opiniones referida
sidad de gue estas medidas dében implementarse con la mayer
celeridad.

Sin embargo, a6n contandc con la mejor disposicion del Es-
tado pars la répida concrecidn da ias medidas solicitadas,
debe tenerse bien presente la situscidn rezl del merca-
do. J
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En primer Jugar las misiones empresariales efectuadas recien
temente han detectado buena disposicién compradora en Polo -

nia.

La ¥RSS y Hungria, interesados por la compra de vinos a gra-

nef, también estarian interesados en mosto concentrado.

Ademds del anidlisis de las publicacfones semanales del Bole-
tim de Oportunidades Comerciaies que publicaba semanalmente
la Secretaria de Relaciones Econdmicas internacionales en el
periodo comprendido entre Enero v Junio ( fecha en que se SUs

pendid su edicidn } de 1974, surgen los siguientes pedidos :

. Vimalco €fa. Ltds. apartado N° 2816, Quito, Ecuador.

. European Flair de Venezuela S. A. Arda Urdanta esq. lbarras,

Edificio Central of. 213 y 214, Caracas, Venezuela.

. M. F. lmports, 293 Province Street South, Hamilton, Ontaric,

Camada.

. August Steinhauser, Stenci Sr. Schwenk - 798 Ravensburg,
al s

on
P-. 0. Box 56, Repilblica Fedaral Alemana.

Por- wira parte una firma de exportaciones privada de Mendoza,

La Wnidn Comercio Exterior, también tienes registrados padidos
de mosto concentrado de uva desde Venezuela y Ecuador.

La sustitueidn del comercio de mosto natural por mosto concen
trago es fenta en virtud a que las cortas distancias, que me-
diar entre los principales mercados del mundo, Europa Occiden-
tal v Norte de Africa, no significan una sustancial reduccidn

en fos costos de transporte en los dos estados alternatives.
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En términos generales, se trata de un producto que presenta
un mercado en formacidn en a2l gue paulatinamente se va reem-

plazando la comarcializacidn de mostos naturales.

En el capituio 5.1. se observa que las exportacicnas de vino
tienen tendencia crecients, notandose un evidenie aumento del

consumo per clpita en paises tradicionalmente de bajo consumo.

Esta circunstancia puede dar un marco favorable para ia expor
tacidn de mosto concentrado hacia mercados de bajo consumo.
En este sentido merece citarse el reciente convenio de largo

L

4
[}

(%)

pfazo de una firmz de San Juan - Estornell 3. A. - par
portar una importantisima centidad por zfic de mosto ceoncsn -
trado a 'a Repiidblicz del Zsive, donde se estd construyende una
bodega con tecnologfa argentina para la posterior vinificacidn .

del mosto.

Este tipo de convenics resulta la solucidn mas adecuada ante

la posible competencia de otras firmas productoras tantc del :
exterior como del pais. También debe tenerse gresente que
:funcionarios da la embajads del Japdn se manifestaron intere-

sados para ampliar las importaciones del producto en cuestién.

La reciente concresién de exportaciones de mas_ de 1.000.000 Hi,
de vino hacia la URSS vy Checceslovaquia son pruebas de ia exis
tencia de mercado, desde el punto de viste dei producto final.
De la misma manera pueden concretarse ventas de mostc concen-
trado para elaborar vinos de corte { péra mezclar con otras ).
Esto se fundamenta en que la buena calidad de los mostos argen
tinos compensan a menudo los costos mis altos con respecto a

los provenientes de otros pafses ( Espafia y Grecia ).
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Finalmente, de no mediar un convenio ESPECId] por vollmenes

superiores, se .ecom|endd que lta prodUCCIow de la p?anta no
superé, al mencs en su fase inicial los 4G0.000 1t. de mos-
to concentrado al afio, lo que: signiTica procesar el 5 % de
ta andU”ri'ﬂ viticola de ia prov:ncua. Fsa zantidad equi-
vale a 14,600 Hl de vino, por lo tanto debe considerarse
que a pesar de representar cerca del 10 % de las exportacio-
nes de mosto concentrado en el pais, tiene éscasa significa-
cibn en las exportaciones argenfinas de vino, Lla insignifi-

cancia de esta cifra en el comercio internacional y consu -

mo mundial de vinos puade verificarse en los cuadros corres-

pondientes del apartado 5.1,

r

Debe expresarse ademfs, gue el tamafio definitivo de iz

plaenta serd precissdo por los estudios de ingenieria, de a-

cuerdo a 1as alternativas técnicas mas convenientes.

Evidentementem los resultados expuestos en el estudio de mer-
cado no son suficienteniente categdriccs y deten ser tomados
con una cierta prudencia, psvo ante las perspaectivas alenta-
doras del comercio internacional de nuestro pals, el escaso
desarrolbio industrial de 'a Provincia de Cataemarca 'y la diffi-

cil situacidn coyuntural del sector viticolo de ia Provincia

se considera que i& instalaci6n de una planta de mosto concen-

trado de las diimensiones previstas, constituye una solucidn

,

aceptable del probiema.
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7.2.1.
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EL PRODUCTO’

E} mayor volumen de derivados industrializables de ls uva corres
ponde al mostc; complemento del mismo es su concentrado. Como
se expresara en el osunto 2. el moste concentrado ' es el produc-
to del exprimido de uva, scmetido posteriormente al proceso de
concentracidn i, a travds de la eliminacidn de parte del agua

contenida,

También antonces se aspecificaron sus ventajas :
a) reducir la cantidad de humedad;

b} facilitar su conservacidn evitande la fermentacidn ¢al azi-

cAar.

LA PLANTA

Caracteristicas Generales

Toda industiriza, todo proceso de fabricacidn, de elaboracidn, da

transformacién, requiere un medic; locales, depdsitos en las cor

diciones quz permitan el desarrclio del proceso, el zlmacenaie

de la materia prima, por donde se desplace la misma, los produc-

tos de transformacion y Tos elaborados.

En el caso particuler de una plantz de concentracién de mosto,
debemos tener en cuenta algunas consideraciones de indole cene -

ral.

ma relacién con

a) Forma parte de un proceso mis amplioc, en int

! aborzn 2 partir dal

ta materia prima v los productos aue se &

misme.

B e >,
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b} El proceso corresponde a una industria alimentaria de produc

tos liquidos.

La primer condicién delimita la ubicacidn de la planta en su re-

lacidén con el resto de un establecimiento vinicola.

La segunda concicién predetermina .las exigencias generales de 1im
pieza, de asepsia que deben cumplir los establecimientos. Tratén
dose de productos liquidos, esto condiciona las caracteristices

principales de recipientes, conducciones y maquinas de transpor -

te, de mevimiento interior para entrada y salida de planta.

3

Locatizacidn - Zona

En un primer nivel planteamos la localizacidn de 1z planta dentro

de las zonas de produccidn de uva de la provincia.

Del cuadro 3.2C. surge con claridad que a Tinogasta.con el 52.7%
de produccidn del total.De la provincia, corresponds la instala -~
cidn de la planta. La localidad de Andalgald que ubica el segun-

do lugar en produccién con el 13.8 % del totai.

En el punto 6. se propone como dimensidn de slanta aproximada

" no supere al menos en su fase inicial, los L0D.000 it.

una que
de mosto concentrado al afio, o que significa procesar el 5§ % de
la produccién viticola de la provincia ''. La capacidad de la

planta podria llegar al 20 % de la produccién total de uva.

Esto sélo dato cuantitetive ( supaditado a la dimensidn exacta
que provean las alternativas técnicas j, desubica como iocaliza-

cidén de planta a toda otra zona productora de la provincia.
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Localizacidn - Establecimiento

‘Andalgals -

En un segﬁndo nivel analizamos su emplazamientodentro del area
de Tinogasta. Al resbecto recordamos la conveniencia expresa~
da en 6-21 (a) de integracidn en un establecimiento existente,
si bien es posible la realizacidn de una planta independiente.
En la eleccién alternativa pesara, entre otras, la comercializa

cion planteada del producto.

La pianta integrada aumenta la flexibilidad de utilizacidn del
moste, ya sea para fabricacidn de vino o para su venta ccmo

concentrado.

Del registiro del 1 ,N.V. surge la existencia de 19 bodegas { en
el cuadro 3.26. se mencionan 16 por cuanto 3 de ellas no regis- .-

tran produccidén en los Gl1timos 10 afios ).

Ubicadas por zonas, la distribucién de las bodegas es ls gqus sur-’

ge del signiente cuadro.

Ubicazidn . " Cantidad

Tinogasts 6
Poman

Beién

Capayan

Santa Marta

- M) et =a DO W

Capital

16

e e e e e T

G
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De ellas, Santiago Grafigna y la firma Sucesidn E, J. Saleme S.A.
en Tinogasta elaboran entre el 70 y 80 % de1 total de 'a uva vini-

ficada de la provincia. Ambas estan ubicadas en Santa Rosa, Tino-

gasta.
7.2.4h, Variantes de Planta Industrial
. En el segundo nivel de localizacidn, establecimiente, analizamos

tas variables tedricas que pueden presentarse.

a. independiente

b, Integrads

a. Independiente

Denominamos planta independiente & una unidad productiva gue
parte en su proceso del mesto virgen y/o sulfitado, elabtora-
do en otros establecimientos. €1 producte finail es solamen-

te el mosto concentrade.

' b. [Integrada

Denominamos planta integrada @ una unidad produchVEdqua par-
te en su proceso de la uve, v de la cual la pltanta concentra-
dora de mosto es una subunidad productiva que utiliza produc-
tos intermedios de la planta { mosto virgen y/o sulfitade }.

£l producto final es vino y/o mosto concentrado.

Las denominaciones adoptadss para las posibies variables tedricas
responden exclusivamente & la necesidad del estudic, razdn por la

cual se aclara el significado gue se oterga a cada término.

o -

i
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En una nueva desagregacidn 1legamos a cuatro variantes tebricas

posibies en velacidn a la existencia o nd de la planta, esto es

una adaptacidn y/o transformacién o una construccién nueva.

a1 -
a,-
bj,
b, -

Indepeandiente existente

Por adaptacién de una planta industrial ( bodega ) existen

te & la produccidn exclusiva de mosto concentrado.
Independiente nueva

Por censtruccidén de una planta industrial que como unidad
productiva parte en su proceso del mosto ( virgen y/o sul-

fitade ). MNo incluys las instalaciones de elaborazidn del

mosto & partir de ia uva,

integrada adaptada

tacion de parte de lgs instalaciones { bisicamen-
p [

3,
a

Por a
te vasija vinaria ) para la incorporacidn de una unidad
preductiva de mosto concentrado. La bodega coniinia o nd
con otras lineas de produccidn. '

Integrads ampliada

LI

Por smpliacidén de parte de las instalaciones ( basicamen-
te vasije vinaria } para la incorporacidn de una unidad
praductiva de mosto concentrade. La bodega continda o nd

con sus otras lineas de produccién.

No se considera una quinta variante posible, una planta integra-

da nueva, por cuanto el proyecto se circunscribe a la unidad

productiva 4o conceniracidn de mosto.

T A i ook ol A At e L

—p—— s s
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Condicionantes de seleccidn

La seieccidn de localizacidn { estabiacimiento l‘sobre.las cua-

tro alternativas tedricas posibles, se ha analizado en dos eta-

pas. En una primera estableciendo algunos pardmetros significa-

tivos respecfo a la produccidn y comercializacidn de mosto con -
centrade. A estos pardmetros le otorgamos tres valores de cali- -
ficacion : " 0 " para el caso de ser indiferente las modifica -

ciones del pardmetro considerado respecto a la alternativa cali-
ficada;"+ 1 " cuando su incidencia es positivay ' - 1 " cuando

es negativa.

EF cuadro realizado respende a un enmarcamiento bdsicamente zua-
lTitativo, dado que los factores no poseen el mismc peso en la
decisidn y su ponderacidn resultarfa una tarea con excesivos im-
pondérab!es; De todas formas esta primer etapa de encuadramien-
to de las alternativas serd util para lltegar a la solucién acon- .
sejada en una segunca etapa, analizando la realidad d= la zona,

utilizande como guia el encuadre tedrice realizado.
Las condicionantes o paramatros seleccionados son los siguientes

a. vasija vinaria

E} superavit o déficit de la vasija vinaria existente en la
provincia, condiciona parcialmente 1z seleccién de alterna-

tivas donde se utilice la vasija vinaria existente o se cons-

truya los volumanes ad-hoc para ia planta concentiadora. >

En el caso de superavit incidird positivamente en las varian
tes a, vy b] ( independiente existente por transformacidén e

integfada adaptads.

- . . . - w - i - - . e - g ——
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Serd indiferente " 0. ' en las variantes a ( indepehdigﬂ

b
27 "2
te nueva por construccidn e integrada ampliada por construc -
cién }.

En el'caso de d=ficit, incidird positivamente "+ 1 ' en las
variantes a, y b, { independiente nueva por construccidn e

2 2 '
integrada ampliada por construccién ). Serd negativa ' - 1"
en las variantes a; vy b] ( indenendiente existente por trans-

formacidn e integrada adaptada ).
Este factor se analiza en el punto 7.2.5.1.

Locatizacidn de bodegas existentes

La dizpersion o concentracidn de las bodegas existentes en
la zona condicionan exclusivamente los casos de planta inde-

pendiente.

En e! caso de locaiizacidn dispersa in

O

2 negativamente

en las wa-

=)
n o
- -
o
»
3
e
)

' - 1 " en las variantes de a; va,e

rieantes b. v b,.
) i 2

En el caso de localizacidn concentrada seria positiva ' + 1 "
en las variantes 3y 3, € indiferente en las varientes b1 y

by .

Este factor se analiza en el punto 7.2.5.2.

Estructura empresaria existents

Dado que la localizacidn gue se trata de determinar es a ni-
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vel de establecimiento dentro de la zona, actlia como condi-
cionante de seleccidn la aptitud de las empresas ya existen-
tes o relacionadas con el area respecto a la instalacién de
la planta proyectada. El condicionante complementario es una
empresa extrazonal., En el caso de ser zonal incidird positi=-
vemente + T en las variantes a5 b} Yy b2 que corresponden a
plantas va existentes. Se da puntaje indiferente "' 0" a la
variante a,, por cuanto se parte del supussto del aprovecha-

miento de las instalaciones existentes.

E1 posible caso de no existir aptitud ?oca?‘para realizacion
de {2 planta darfa valor a una inversién extrs zonzal ( deno-
minads externa en el cuadre }. En consecuencia su vaiof e
ria positivo " + 1 "en la planta independiente nueve e indi-

ferente en los otras variantes.

Es obvio que podrfan existir alternstivas de inversién extra-
zonal en plantas existentsas,
Su no inclusién como variantes es el caracter indicative y

5 an esta

{4

de orientacidn que asume el cuadro de condicionant

etapa.

Este factor se desarrolla en el punto 7.2.5.3.

-
°

Comercializacidn v mercado
Y

Asi como los puntos a. { vasija vinaria ), b. ( localizacién
de bodegas existentes } v c. ( alternativas de produccidn ) ac-
tdan sobre la operacidn industrial, debemos incorporar una

condicionante correspondiente a la operacidn comercial.
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Se han desagregado dos alternativas de mercado a las cuales
se designa como ' definido V' y ' -aleatorio "

En el primer caso un mercado claramente definido da positiva
"'+ 1 ' a todas las variantes.

En el segundo caso un mercado aleatorio tendrd una inciden-
cia negativa sobre las variantes de plants independiente,

a; Y a5, por su falta de elasticidad en ei praoducte final,

Para el caso de soluciones integradas, se da valor ' 0

<t

esta alternativa come diferencia minima respecto a
‘tas independientes.

12

as plan-

Este factor se desarrolla en el puntc 7.2.5.4,

Alternativas de produccién

Esta condicidn se considera en el aspecto temporal de la pro-

duccidn, censiderando iguales los aspectos espaciales de ls
misma.

Las alternativas consideradas, dentro del grado de simplici-
dad del cuadro, son de produccién continua o temporada.

En
el primer caso cperando con mosto sulfitado y en el segunde
con mosto virgen. Existen de hecho diferencias de equipamien-

1ts 1
to entre ambas soluciones { volumen vasija vinaria, desulfita-
dor, depdsito mesto concentrado ).

En el casc de produccién continua la sclucidn es poesitiva
4+ 1 " en las plant

Las

independientes, por ser su exclusiva
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actividad el mosto concentrado. Se da valor positivo a las

plantas integradas por la mejor distribucidn de su personal.

En el caso de produccidn por temporada, la solucidn es nega-
tiva ! -1 " en las plantas independientes por la disconti -
nuidad laboral e indiferente en las plantas integradas por

diferenciacién minima con las plantas independientes.

Este factor se desarrolla en el punto 7.3.3.

S L e

o s

R
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7.2.8.1. Vasija vinariea

Indicadores - Relacion Hl/Ha (vasija vinaria/superficie

implantacian.

Como surge del anZlisis de condicionantes en las soiucio-’

res slternativas tedricas definidas, la vasija vinaria,

-

su déficit o superdvit, actia como Tactor de seleccidn.

. En el punto 3.4.15, se informa sobre relacionas sobre
vasija vinaria y &rea implantada, obteniéndose como re-

sultados los siguientes valores, deducidos de le relacidn

.

de términos de los cuadros 3.8. y 3.2

Superficie en Ha sembracas {1972} ©2.800.086 Ha
Capacidad vasija vinaria (1971) - 2h0. 457 H1

'

Relacién = 32,90 Hi/Ha

' Refiriende 21 andlisis a los valores estimedes sor la firma
consulicra ECOTEC, jos valores se moditican de acuerdo con

el siguisnte cociente. ' .

Superficie en Ha sembradas (1972) 2.500,46 Ha
." ‘ Cagacidad vasije vinaria (estimdcidn
ECOTEC) 31.000  H)

Relacidén = 106,83 Hi/Ha

La relacién para el oafs es de

-

162,45 H1/Ha (1971)

H

Relacion

Para una superficie de impltantacidn de vid de 299.66L Ha (1371)
obtenemos un voluman total de vasija vinaria en el pais de

1;8.665.}}33 H1.
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Gr. Manust

LDeizrone

Al analizar términos. de comparacidn entre los coeficientes
‘ de vasija vinario del pais y la provincia de Catamarca, es-

taremas cometiendo el error de anzlizar dos términos, en

Jos cuales uno de elios {cceficizntes v cantidades dei pais)
imrlice al o ~Ficiente v ntidades de Catramarca)
impyice at otro {ceoericienta v cantiaauss uo Latamarcal.

La sdopcidn dz este criterio se bzsa on considaracicon del

{n
wn
[

aso peso numérico de la provincis de Cataemarca en relacién

a-la exactitud dz los valores utilizados,

)
. Relacién % = Vasija vinaria-Catamarca

Vasija vinaria del pais

-

En ei caso de los valores de ECOTEC = 0,643

Si consideramss como comparables los valores de indicadores

]

pstudiados (HI/Ha) podriamos deducir de Jos mismos un valior

porcentual o coeficiente nwmn“!co gue inﬁique’e! déficit re-

istive de la proviancia de Catamarca respecio del pais. la
denominecidn de déficit relativo se vasa an que el términc de

comparvacién {coefliciente del pals) no tiene otreo valor que

- e} empirico. .
. Da acuerds cuadro 3.2
Daficit relative % = 162,46 - 52,90 190 = ©5.89%

De zcuerdo estimacion ECOTEC

e

pas

- ,.l
[T

~
1

t relativa % = 162,4 - }

Ajuste de los [ndicadores relacidn Hl/fa

Lot ndicadures utilizados para establecer una relacidn gque
permita cuentificar el déficit relativo de vasiia vinaria de
ta provincis de Ca{amarca, deberian ser afectados de coeficien-
tes de homogeneizacidn gue den bases-similares a los términos

- considerados.

¥
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- Relacidn de produccidn de Kg/ita {produccidn de
uva/sup. impiantada) para el pais y Catamarca,
o Relacidn del porcentaje de uva destinada a vi-

nitficacidn, para el pais y Latamarca.

c.. Relacidn de rinde Kg/1 (uva para vinificar/vino)

para el pais y Catamarca.

. _ Dado ia variacion de les valeres en ios tres factores,
en funcion tiempo, se han realizade algunas estimacio-
nes en base a promedics (medias eritméticas) vy afio mds
proximo del cual se poscan datos.
.. Relacion de produccisn.

i

Produccidn promedic Qg / Ha del pals an el periodo

1554-72,

1964 92,87

1965 §4,33

CL 1966 100,61
.1 1967 130,87,
| 1968 88.06
1969 80,02

1970 83,26

1571 56,30

. 1972 81,53 ’

los valores 1984/1971 fueron obtenidos de los cuadros

y 3.28. El ado 1972 cuzdros 3.22, 3.23 y 3.25

AWE
[
—

Promedio preduccidn 1684/772 52,36 04/Ha



Produccidn promegio (g/Hz en Catamarca perfodo {864/72

1954 75,74
1365 164,32

1566 24,34

1967 V41,25

1968 115,26 (1)

1963 85,64 (1)

1570 Tk, 55 {1}

1971 Sin datos (1}

1872 136,55

{1) tas superficies implantadas se abtuvicron por interpo-
1

Los valeres 1964/72 fueron obtenidos de los cuadros 3.22,

3.15 y-3,8

Fromedic produccidn 1964 /72 ) 104,70 Qg/Ha

Dado la atipicidad del ado 1966 (34,34) ce ha realizado un

ic
segunde promadio sin considerar dicho valor.

Promadio preduccifn 1964/72 {sin 15565) 114,75 Qq/Ha
Relacion de premedios Catamarca _ , ., .
‘ Z2LANATER -y 9k = G
pais ’
Relacion affio 1972 Catamarca ..
Latam ,§7 =

pais



c,. Relacitn de porcentaje destinado a vinificacidn.

En el pats. 1964/72 (cuadro 3.22) = §5,8%

En Catamarca 1964/72 {cuadre 3.22) = 46%
(de i9 2 no hay datos. Ei de 1972 obtenido

por relacidon de cuadros = 61,144

Relacidn de promedics. Catamarca _ o47% = ¢
2ENERATEE © 5,47 =
2

-
vals

Relacidn afio 1972, Catamarca _ . .,
TR = 0,62 = ¢,

.
pais

C_. Relacidn de rinde Kg/l

wa

En el pais 1964/72 (cuadro 3.235) = 1,240

En Catemarca 1954/72 {cuadro 3.25} ="1.313

felacion de promedios Cotamarcs 5
_ . b = 1

pals

Los coaficientes 2as

-y

obtenidos resultan:

Promadio Ado
1664/72 1972
< 1.24 1,67
<, G.47 0.62
C 1.0%5 1.10

Y]
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£l productn de los tres coeficientes nos da el coeficiente
d moaens | ign (C! A 1 - f - -
de homogeneizacién (Ch) en base 3 los tres factores compo

nantes.

8.56
1.05
L i = )
CQ -}97L 1767 x 0.62 0.94
1.10
En el promedio 1964/72 ] Ha/Catamarca = 1.78 Ha/pafs
£n el valor 1972 I Ha/Catamarce = 1.05 Ha/pais

(N €, ¥ ¢, son dirsctamente proporcionales.
c., &s inversaments praporcicnal.

3

Aplicando los coeficientes obtenidos a les déficits relati- .

vos cobitenidos de la relacidn dei punte 3.4.15 {vasija wina~ -
ria Hi/Sup. iaplantada Ha}l, cobtenemos los siguientes valores
censiderands una veriacidn oropoarcional de le relacién.

Lo I
jﬁﬂéﬁl - 82,99

~Fy
4
H

DE

et ralgtiy (12 I 2y 0% N NS
icit relativo (¥28%/72) % 1,78 x 100 = 10,05%
82,50

De acuerde estimacion ECOTEC

16z,h ,

]

Daficit reiativo {i96Lk/72) =

En relacidn a 1972

beficit relativo % _ 1,06 .
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De acuerdo estimacidn ELOTEC

peficit relativo %

N3
¢

I

¥

H
(WX
)
a

1
|

Indicadores = Relacidn HI/H1 {vasija vinaria/produccidn vino)

Este indicador guarda una relacion directa entre el volumen

de vino preducido anualmente vy la capacidad de almacenamiento

-

! - - a - .
de} mismo. La determinacion del coeficiente optinmo depende

de las caracteristicas de comercializacion y de los costos de

inversitn, amortizacion y financieros del acopio.

De la misma forme que en indicador anterior utilizarzmos con-
ceptos de deficit relativo de la provincie de Catamarca, con-
siderando en esta instancia como valor adecuado el indicador

nacional.

Vasija vinaria en e! pais {1971)

162 Ht/Ha - Relacidn HL/Ha
Superficie implantada = 295,664 Ha

Volumen vasiia vinaria = 48.595.568 Hi.

. Vasija vinariz en Catamarca (1971]
Cuadro 3.26& '~ 240,457 WA
Estimacidn ECOTEC Consultores SRL

Punto 3.4.15 - 310.000 HI.

tqual gue en el anterior indicador analizaremos los resultados

aplicando ambos valores con conceptos de minima v mdxima.
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indicador nacional HI/H! (vasija vinaria/produccién vino) 1971

HY/H]

0]
n
h
]
e
[
&
[
-

197t s

fndicador nrov. Catamarca

Vasija vinaria _ghO.hS?

= 1,16
Produccidn vino 205,556
Segin ELOTEC
Vasija vfnaﬁia_ 316.080 _ 1,50
Produccifn vine 205,455
De acuerdo con estos valcres, el déficit relativo de vesija
vinaria en 1371 era:
g 1] N T [ n -
Segin cuadre 3.36 2,20 = V.15 a4 - 85652
i,ib
Segln ECOTEC 2,20 -~ 1,50
4 220 7 1029 5 Yoo = 45,66%

Dada la variacidn de-cosechas el andiisis puntual de un aflo

€
tiene und representatividad débil,

Para ampliar e! estudio

realizado consideramos la variacidn cencomitante dentvo de
"

12 provincia de Catemarca en su relacidn HI/HI {vasija vina-

ria produccidn de vino) afio 1964/71 relacionando los cuadros

3.26 y 3.23.

También se complementa el valor del ano 1671 con el indica-
dgor promadic de jos tres (liimes afos (considerando valer

fijo de la vasija vinaria).

.!';}q
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Indicador nacionai HI/H1 (vasija vineria/produccidn

promedio 1970/71/72.

Produccion

i
Ill

WwowWo Ao
=g
S —

e
o]

Vasija vinaria

Produccién promedic

4

§.655.433

“’ I no)

Cuadro 3.2

indicador provincia Catamarce H1/H1 promedio 1575/71/72

Produccion HIi

Segln cuadr

1970
1971
1972

-

O 31_6

Vasija vinaria

Produccidon promedio

Sagldn ECOTEC

. VYasija vinaria

Produccidén promedio

117.030
205,655
177.032

166.572

250457
165,572

310.000
i66.572

Cuadro 3.23

1,44

Co
N

De acuerdo con estos valores el géficit relativo promedio de -

vasija vinaria para el trienio 157C/72 era:

Segin cuadro 3.20

Segan ECOTEC

2,20 238 00
1, bl

2:38 = 1,86 140
1,86

?
-
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Variacion concomitante en Catamarca H1/H1 afos 1964/71.
Cuadros 2.23 y 3.26
AHO " PRGODUCCION VIO VASIJA ViNARIA MDICADOR
| 3 H1 e )
_ 1964 58. 146 245.102 ‘ 4,21
. ' 1965 85.671 245,773 2,86
1966 124,420 264,595 2,12
1967 104.9i8 271.112 2,53
1968 96,217 276.757 3,06
!_96‘9 87.578 286.978 3.23
1870 - 117.030' - 286.472 2,44
1971 205.656 240.457 i,16
1372 177.032 240.457 1,35
PROMER 10 116. 740 261.523 2,55

Déficit relativo H1/ili promedio 1964/72 0 o - .
’ :AEE___%Lﬁi x 100 = {4

{relacidn con indice nacional 1971) - 255

A ﬁ,"é)

&
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SELEGLION DE PREMISAS

DEFIMICION DE UOLUHEH VASIJA VIHARIA EN DATAMARCA

En los indicadores analizados para la provincia de Lata-
izaron dos valores distintos de voluman de
vesija vinaria, el correspondiente al cuadro 3.26 y &l
dato dal punto 3.4.15, a las cuales se designd como va-
teres de méxima y de minima.

i

a8 Llresisds

Como primer paso de seleccidn de datos para

jal]
]
o)
Tl
—
R
5]
o
o]
=
[l
"
p
D
2
o
;]
i

ror unio de los valores schaltades,

Datos. Dal cuadro 3.25 surge gue el volumen de vasila vi-
naria en Catamarca )legd a 286.978 HY en 196% ¥
286,478 HY en 1970 para descender a 240.457 Hi en

1971 utiiizado como valor deminima en los cAlculos,

La relacidn entre el volumen de vasija vinaria

1669/70 v 1971 es dz 45.271 Hl menos en 1971,

De esta disminucidn 39,702 Hi corresponden a va~

sija vinaria de mémposterie (no existe informa-

cién sobre demolicidn de vasija vinaria ds mampos-
- . - Ll = l

terfa en un voclumen que representaria — 15% del

total). €sta baja estd originada en la suspension

de actividades durante los {itimos afios de ia em-

e
-

esaz inscripta con el MN°72.059 del I.M.V. que

opera actuslments con el nombre de 'La Tinogastehe'
Sociedad Cocerativa, gue posee un Volumen de vasija
vinaria de 35.183%,38 H1 en mamposteria, distribuida

en 41 piletas v 13 cisternes.
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lncorporamos como dato que el incremznto oremedio anual de

vasiia vinaria en la provincia de Catamarca en el periodo

1961/69 fue de 6.342 Hi/aRo con valores de 18.823 Hl/afo

paira el periode 1966/567.

En base a estas dos consideraciones {volumen potenzial de

vasije vinaria y tendencia y capacidad de crecimiento anual
)

de voluman) pedenos considerar coms velor representativo el

determinado por ECOTEC Consultores para 1973 con 310.000 Hi.

{236,578 en 1970 y tendencia de crecimiento nos dan 300.000 Hi
. _ en 1972).
Seleccionado como valor indicativo el volumen de vasija vi-

raria gropuesto por ECOTEC Consultores 5.R.L. resulta:

a. Indicader Hi/Ha {vino producido/vifa imolanteda)

Ei déficit relativo es del 51,94% pare el afic 1571 sin apli-

car los coeficientes que permitan una comparacidn condaran-
de jos - factores intervinientes.

-

EF déficit relativo realizada la correccidn por apiicacidn
i coeficientes resulia:

i a1

Supezravit relativo en el promedio 1964/72 -~ 1h,64%

geficit relativo en el afo 1972 . - 43,33%

La tendencia de crecimiento de productividad de uva Kg/Ha
absoluta y retativa razpecto del pais, vy el crecimiento
 simultaneo en los Gltimos afics del poercentaje de uve vini-

ficada, dan mayor represeatatividad al valor del afio 1972,

b. Indicador HI/H1 (vasija vinaria/prodﬁccién vinoj.

Déficit relativo promedio 1970/72 - 27,55%
Déficit relative afio 1971 - 46,66%



- . o115y

c. Indicador HI/HY (vasija vinaria/produccidn vino).
Variacidn concomitante provincia de Catamarca.
Los valores varian de 4,21 afo 1964 (el doble del
pais en 1971) a 1,16 afo 1371 {czsi la mitad del

pais en 1971).

Superévit relativo promedic 1964/72 = 14%

Be acuerdo con los indicadores analizados, la situacidn

=5
i

déficit relativo de la provincia de Cztamarca es la

i
ay

guiente:

xiste supsravit rejativo.en el promedio 1964/72

Bajo déficit relativo en el promedio del triento (70/72)

b= 27,95%

-

Fusrte déficit realativo en el Gitimo ado

a = 43,33%

k6, 66%

o
||'

Y2 tendancia resultante pa al crecimiento del dé

iativo.

Considerando que la relacidn del pais HI1/H! (vasija vinaria/

produceion vino) es insuticiente respecto a los indicadores

Exd

esricos Tijados en la politica del sector, este défici



<

oled

relativo sz incrementard en la propercidn del déficit nacional,

"Daficit nacional de vesila vinaria.

Los andtisis realizados estuvieron basados en los coeficientes

ja provincia de {stamavce.

Este supuesto partia de una relacién pragmdtica que considera-
ba como valor adecuado fa rvelacidn del pais.

A mediados de 1874 se planted a través de las ccoperativaes me-
tallraices de San Juan y Mandoza, la necesidad de incramentar
tos aprovicionamientos de chapa para poder dar respuesta ades

cuada & 1& mayor demanda de vasija vinaria.

Zsta inguistud coincidia con tas apreciacionas dzl instituto
tiecional de Vitivinicultura que oreve para mediados ce 1375 un
deficit de 9,159.473 4l con un programa de ampliacion de

d
$.000.000 HI para dicho afio.

£

representa respecto al total de vasija vipnari
zxistente en 1974 un 18%. Este valor de relacidn expresa un

incremento del mismo corden en los indicedores deo deficit reia-
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CEFIC!T ABSOLUTC PARA CATAMARCA EH 1975

\

Los indicadores determinades de déficlit relativo parz la
provincia de Catamarce tienan bdsicamente un cardcter de
tendencia de las relacioncs entre vasija vinaria y preduc

cidn de vino en relacidon con promadios nacionales.
€1 déficit nacional corrige y ajusta esteos indicadores.

Para el =fio 1975 (junic/75) nodemos operar con valores de
proyezcidn a corto plazo, y hablar en este caso de un défi-

cit abscluto para el afc 1875, en la provincia de Catamarca.

Dei cuadro N® 7% sobre vasija vinaria 1275 extracmos

tos

valores de Catamarca cue son los siguientes.

Lotxistencia vino 1-5-7h 135,840 H1

2 Elahoracion 974 247.450 HI

s Total existente 1-5-74 ~383.230 HI

4 Consiira 12 meses 157.863 H1

5 Consuro mansval promedio 12.327 Hi

& Capecidad Qpil 313.57h HI.

1 osricit sbeniuto 383290 - 313.57h = 69.716 Hi

Este 2&Fic¢it absolute al 1-5-7h ha side absorbido por la marcha
de las ventas (corresnonde a 5,5 meses de promedio) o al envio de
vino preducido en la grovincia a depdsitos fuera de su juris-

diccidn (o ambos factores combinados).

Existencia prevista vino 1-5-75 = 235,427 Hi
n

Elaborscidn prevista 1975 - 284.567 Hl
Txistencia prevista 1-5-7h 519,994 HI



[Ch]

'Q:

12 meses 1975.

4]
-
1]

Ho hay proysccidn de consumo p

Capacidad ftil (1974) 3130574 HY.
Deficit absoiuto _ 519.964 -~ 313.574 = 206,420 H
En el programa de ampliiacidn del afio 1375 se incluye para Cata-

Ei déficit parcentual para el afio 1975 seiria de acuerdo a esta

L2 2ed w100 = 65,82%

Yalor que confirma la tendencia determinada en los indicadores
£
|

icit relativo.
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CUADRD H® 7.1, . YASIJA VINARIA 1975 (HECTOLITROS) Cont...

REFEREICIAS:

(1); {(2); (3); {4); (5}. Para La Rioja, Catamarca,
Rio Hegro y Cérdoba son datos zalculados en hase a

prondsticos y estimaciones.

{(1Y; (2); {3): Para !lendoza y San Juan fueron verifi-

cados por S.C.D.
(11): para todas las provincias debe verificarse.

(10): significae cepacidad ociose justificabie por

estar lejos de la zona de necasidad.

{x)}: Ver nota aclaratoria.

-*

Las restantes provincias vitivinicolas que ro

figuran en e} cuadro, no necesitan ampliacidn de ca-

pacidad de vasija para 1875
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7.2.5.2.

03166

Ubiczcidn de bodegas existentes

La posibilidad de realizacién de una planta concentradora
de mosto, como industria independiente o integrada ( den-
tro de una bodega existente, se condiciona por la ubicacidn
da las bodegas ya existentes dentro de la zona de Tino -

gasta.

De acuerdo a lo expresado, la materia prima del provecto
es el mosto, vy existe lz posibilidad de una planta que

adguiriera el mismo a otras bodegas para su procesado vy

Lz viabilidad econdmica de esta solucian estaria en el ca-

so de bodegas pequsiias concentradas er un espacio fisice
Peq : P

reducido.

En el caso de Tinogasta el nimero de bodegas existente es

de seis ( ver punto 7.2.3. } de las cudles las dos mas im-

portantes se encusntran en Santa Rosa.

La respuesta a este condicionante, es de iocalizacidn de
bodegas dispersas con predominic neto de dos e ellas.
Las empresas Santiago Graffigna vy Sucesidn E. J. Saieme S.A.

poseen en conjunto aproximadamente 260.000 H]l de vasija vi-

naria schre los 327.000 Y1 del Gltimo censo del |.N.V. Agré-

gando los 39.1863 Hl de ia Cooperativs

La Tinogastefa ' re-
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representan mas del 90 % de la capacidad total de la Provin-

- cia.

La solucidn de planta independiente cstaria fuertemente limi-

tada por este condicicnante.

L2,5.3. Estructura empresaria existente

La estructura empresaria existente se anaiiza en este punto,
exclusivamente para la determinacidon de su aptitud para la
instalacidn de una planta de mosto concentrado, que permita

dar puntuacidn al cuadro de andlisis de las alternativas de-

empresas consideradas.

En el sector agrario la estfuctura es tipicamente minifundista,
representando las explotaciones de menos de una hectdrea el 5§03
del total de ios vifiedos, mientras las explotacionas de 15 a 20
Hectireas sélo representaban el 0,11 %, con sélo dos vihedos de
100 a 500 Hectdreas. Los anilisis detallados de los puntos 2.4
v 3.4.4, nos muestran la debilidad empresaria de! sector gue

-~ ) - s . i
podria ser suplida & través de una eventual cooperativa que se

hiciera cargo de ta planta.

Como empresas vitivin{colas, surgsn de los registvos del 1.i.V.
19 bodegas en el territoric de la Provincia y de las mismas 9

en Tihogasta, de tas cudles 3 no registran actividad en los dl-
timos 10 afios, vy uha de ellas reanudard su trabajo en el curse

del afioc. De las cinco restantes, corresponden una a Graffigna
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y una a Sucesidon Saleme, concentrande entre ambas el 82 % de la

capacidad de vasije vinaria y un voiumen similar de produccidn.

La cooperativa La Tinogastefa con casi 40.000 H1 de capacidad de
almacenamiente { 12 % capacidad total de la Provincia )}, una bo-
dega de aproximadamente 10.000 Hl en Tirogasta y otra menor en

Fiambala, compietan el cuadro empresario.

De acuerdo 2 la dimensidn del volumen de almacenamiento necesa-
rie para una sclucidn d2 produccidn continua con mosto sulfijta-
do, solamsnte 3 bodegas estarian en condiciones de realizarlo,

a través de una planta integrada, ya sea por adaptacidn o ampliaz-

Comercializecidn - Mercado

En el punto 6.se desarrollan los aspectos correspondientes de es-
tudio del mercado de mosto cohcentrado. Sus conclusionss son 2o
L ' .. . o
apiicacién en el cuadrc de condicionantes confeccionados, para”
gutar en una primera etapa la selzccién de alternativas tedricas

posibles.

Es importaste reproducir algunos concepios expresados en dicho

14

pur: o resulia asf evidente que el mercado interno no permite

pundamantar perspectivas aleantadoras ',

Sobse el mercado externo, el mencionado punte del estudioc afirma:
" ... nuesiro principal comprador ha sido Inglaterra, sin embar-
go, -on respecto a este mercado ... vy el mercado comdn europeo,
la perspectiva es pesimista ... " agregdndose : " ... el crecimien

to de las exportaciones de mosto concentrado de Uva a Japén, in -
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troduccidén en el mercado Canadiense ... puede brindar un marco
favorable a la concresidn del proyecto ''. ¥ sz agregs informa-
cion sobre organismos interesados, ¥ casos particularmente exi-

tosecs { unz2 firma de la Provincia de San Juan ).

hsi determinadas las caracteristicas del mercado, surge que su
condicién es basicamente aleatoria { dentro de la terminologia
adoptada en el cuadro de variantes ) y dificilmente pueda de -

. ' ) ) signarse al mismo cemo un mercado definitivo.

De todas formas la magrnitud de produccidn de la planta proyec-

o

+

ada, de 400,000 1t de mesto concentrado en su iniciacidn y po-’
[

iti

o
[AN

1t

[F1]

ad de llegar & 2.000.000 1t procesando un 25 % del totzl
de la uva producida, resulita poco relevante Trente 3 la capaci-

dad de producciodn ya instaiada,

Esto da razdn de la factibilidad del proyscto, pero consideran-
do un mercado de ceracterfsticas dificiles glie permite calificar

lo como aleatorio para nuestro cuadro de condicionantes, en la

Il

seleccidn de alternativas.

Las soluciones denominacas de planta integrada, aportsn a estg-
condicidn particuiar del mercado de mosto concentrado, un maycr

grado de fiexibilidad sobre sus productos finales.

Su produccién podrd derivarse al mosto concentrado y sus posibles

usos derivados { ver punto 2 ), o a la produccidn de vino.
Sobre este aspecto es ascesario destacar la actividad de ia pro-

~ vincia de Catamarca respecto a los valores medios de otras pro -

vincias productoras. Esta diferencie estriba en la relacidn en=

I-') -l - 4
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tre procuccidn de vino y consuan por habitante,
El cuadro 7.2, pusde dar unz. relacion al respecto.

P2 jos valores considerados surge que en base a la premisa de que
Ia provincia.da Catamarca tuviera un conrsumo similar a la media
del pais, hasta 1970 su produccién no alcanzaba a cubrir el con-
sumo interno. El grado de desarrolle rzlativo de la provincie

de Catamarca respecto del resto del pais surge claramente de su
producto bruto interno gue en 1960 era el 33,7 % del promedio na-

cional, y bajaba al 32,7 & en 1963%.

De todas maneras refuerza la solucidn de planta integrada, la po-

ibilidad de desarrolio de un mercado interno, gus acompafie el

t

recimiento de la economfa provincial, absorbiendo gran parte de

N

ta produccidn de vino.

TECNOLOGIA DE PRODUCC ION

Consideracionss Generales

La determinacidén de las distintas formas de ordenamiento del pro-

cesc productivo, se analizan en relacidn al volumen de produccidn
predetermiiado, sus posibles alternativas de ejecucidn dentio de

las .variables tedricas de loczlizacion.

Para su estudio partimos de la descripcién del proceso en el ca-,

A

so de una planta integrada { alternativa by v b, J.
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i. Arribo y nesada de los frutes a la fébrica.
Il. Lagar - Tolva de reguiacién - Actlla como depdsito.

Iil.Molinos - Estrujado de la uva - Moledora escobajeadora -

Extraccidn de mosto.

1¥. Prensado - Extraccidon de mosto del orujo.

Este proceso es denominado previo, en base a ser el mosto y no

la uva la materia prima que utiliza el proyecto en estudio.

En las variables denominacdas de planta integrada, e! proceso ore-
vio darfa origen & dos linzas basicas de produccién : vino y mos-
to concentrado.

En el caso de una -planta independiente, el proceso previo es ex-
ternc, y la planta recibe directamante el mostc para su concen -

tracion. -

Podemos resumii la descripcifn del proceso, de los puntos ! al 1V, -
expresando : ' Recibidos y pesados los frutos gue llegan a la fa-
brica, se-envian segln los casos a los silos destinados para depd- -

sito o al lugar que actia como ¢na tolva de regulacion.

Al iriciarse el preceso industrial, los frutos, previo lavado y
seleccionadp, se muelen, cayendo el producto de la molienda a tan-
ques pulmones conectados a bombas para su posterior envic a prensa

o a equipo de tamizado '.

El hecho de no cofreSponder el estudio del proceso previo al pre-

sente proyecto, exime de mayores detalles.
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Producido el mosto 2 través del proceso descripto en la
misma planta de elaboracién ( planta intecrada } o fuera
d

mun & ambas soliuciones, y de importancia econdmica en el

o

ella ( planta independiente }, eparece un elemenic co-

broceso de comercizalizacidn, que es el almacenamiento del

mos to.

Este punto fue analizade en extenso en cuanto arsus aspec-
tos cuantitativos generales en la reiacidon volumen déla]—

macenamiento/preduccitn de vino anual, y actla como uno de
tos factores condicionantes en las alternativas a seleccio

nar.
Corresponde considerar los aspesctos cuantitativos-parci-

culares, posibilidad de uso alternativo vino/mosto, inci-

dencia en los Tactores. econdmi cos.

fuan

2. Aspectos cuantitativos particulares

La capecidad de vasija vinaria necesaria para el slmacenamien-

te de mosto depende de dos variables bisicas.

1.. Caparidad de produccidn del equipo de concentracidn.

-

2. Modo de operacidn.

El primer punto estard determinado por el tipo de equipo se-
leccionado, cuyo pardmetro principal se expresa en litros de
mosto por hora. Su variacién compiementaria estard en la di-

mensidn de horas de utilizacién que se programe. El producto
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actores representa la capacidad méxima de produc -

El segundo punto se refiere a la utilizacidn por temporada

{ época de vendimia } o continuada { durante todo el afo ).

En el caso de temporads la materia prima utilizada es el .

mosto virgen. En el caso de proceso continuadeo el mosto de-
. . be ser sulfitado para su conservacién hasta el momento de u-

tiIizécién. ‘

Humaericamente Jos nlmeros Tndices aﬁroximados gue establecon

ia relacidn entre volumen vasiia vinaria/volumzn moste concen

trado, son los siguientes.

Operacidn por temporada ( época de vendimia } ~ Coeficiente |

{ se requiere 1 iitro de vasija vinaria por cada litro de mos
to concentrado, este valor se basa en el supuesto de almace -

nar ¥z produccién de un mes ).

fperacidn continuada ( durante todo el afio )

Cceficiente &

{ se requieren 4 litros de vastja vinaria por cada litro de
mosto concentrado. Este valor se basa en el supuesto de al

macenat toda la produccidn previa a su elaboracidn ).

b. Posibilidad de uso alternative mosto/vino

En el caso de plantas integradas el producto final puede ser .

-5
-~
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vino o mostc sulfitado. La vasija vinaria destinada a uno u
otro usco es la misma, en cuanto a sus caracteirisiicas consiyuce

tivas y sus accesorios, La posibilidad de uso alternativc es-

ta limitada por :

1. Sistema de distribucién de 17quidos.

2. Limpieza de vasija.

La posible variacidn en el uso de la vasija vinaria para vino

0 mosto sulfitado, dentro del estado de déficit actual de la

misma, refuerza las soluciones de planta integrada.

incidencia en lgs factores econdémicos

El almaceramiento de materia prima forma parte del proceso
productive, que se cierra con el almacenamiento del producto
elaborado.

[

En nuestro caso, fe vasija vinaria representa las instaltaci®d-

-3

‘nes de almacenamients, y su incidencia econdmica varfa de a-

cugrdo a la forma de cperacidn adoptada,

Los costos unitarios de vasija vinaria son variables en rela--

cién a la superficie de paredes + techo + piso, y su volumen.

En el caso de formas cilindras, adoptadas por dar un mejor

~aprovechamiento estructural de los materiales, la relacidn

es aprcximadamente la siguiente.

yd 2
S=xsr 4+ 7%+ + 2% r.h.

2
=2 71 +2 % r.h

=2 ar {r+h}



El cociente entre 1a 5 { superficie envolvente ) y V ( volu-
men } expresard la cantidad de metros cuadrados de superfi -

cie construida por metro chGbice de volumen utilizable.

S _ 2wnr . {r+h)
V W
® r.h
- simplificando obtenemos
S, 2(cxh)
v i

Donce "la relacién entre superficie ¥y voiumen se expiresa 3 tra-

vés de las variables de forma de un ¢ilindro : radio (r) v al-
tura (h).

Dado que e! dividende crece de acuerds al dupclo de una progre-
sién aritmdtica, vy el divisor en progresidon geométrica, el aii-
mento de las dimensiones de las variables disminuird el vzlor

numérico del coeficiants,

Debe considerarse que este coeficiente no se refiere a elemen-

tos iguales, pues Ta medificacién de dimensiones ( su aumento )

implica por razones estructuraies un incrementc del costo uni-
r

tario del metro cuadrado de envolvente.

De todas formas su relaeidn favorece la ejecucidon de vasija

vinaria de gran tamaiic por la economic idad de 1a misma.

e Y own
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A titulo de ejemplo

Un ciiindro de un metrc de radic y un matro de altura (31,4
H1 } requiere 10 veces mis superficie envolvante que un c¢i-
lindro da 10 metros de radio y 10 metros de altura { ST.QQO
Hi }.

. Es posible 1a relzcidn del coeficiente establecido, con cae-
ficientes de variacidn dz costos unitarios de pared, techo
'y piso, para cbtener los vellmenes Optimos.
Estes deberadn ajustarse a las condiciones operstivas de cada

Los costos indicativos de vasija vinaria obternidos son los

siguientes

Hormigdn { 350 HI ) - 0.80 $/H1
Hierro. ( 350 H1 } - 140 &7#1
. Hiervo ( 5.000 HI ) = 55 $/Hi

Como valor pronedio indicativo utilizaremos en ios cdlculos -

100 $/761 para vasija vinaria de 2,000 a 4.000 HI.

i
»

Proceso de concentrade a partir de mesto virgen - Fuente : Condor-

Batistini
Vi. El jugo obtenido por prersadc o tamizado se colecta en
una batea de acero inoxidable y de alli se envia al recupe-

rador de aromas. -

. La recuperacidn de sromes se realiza en 10s casos en que su

e L
= h?
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comarcializacidn sea de interés, y para ser agregada-al mos
to concentrado en el momento de su utilizacidn para vinifi-

‘car.

Vii. €] recuperador de aromas trabaja con sistema de evaporacion

en una o dos etapas.

Los vahos { vapores de! producto ) entran en la columna de des-

tilacién que opera bajo vacio.

Primer compensador opera el reflujo necesario para lograr aro-

mas 1:50 a 1:150 mientras las sustancias mds volétiles ce com-
gensan en los tres compensadores sucesivos y en la colunming la-

vadora aue trabaja a temperaturas inferiores a 47,

VITE.E] jugo desaromatizado sale del recuperador de aroma con: una

IX.

concentracidn del 10 al 15 % superior @ aquella con que ingre-

-

5 al equipo.

. El recuperador de aromas trabaja s bajas temperaturas y en
conhsecuencia no se opera ningin deteriore fisico-quimico

e el mosto,

E1 jugo ya desaromatizado se somete eventualmente a una des-
pectinszacién enzimdtica y a partir de dicho punto pueden op-

tarse por dos variantes.

a. E1 jugo despectinizado se concentra directamente.

b. E! jugo despectinizado previa clarificacién y filtracidn,

se concentra.
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Variantes de proceso

El proceso detallads corresponde a concentracidn de mosto virgen

¥

reatizade en forma simultdnez ccn el pericdo de vendimia.

Las opcicnes planteadas :
a. Recuperacion 0 NO de aromas

b. Despectinizacion enzimatica 0 H0 del mosto

¢, Clarificado y filtrado 0 NG del mosto previco al concentrado.

Z] esquema de opciones se pusde chservar en el cuadro N® 7.4,

dends se 1lega a oche variantes de producto final.

a. Recuperacidn O NO de aromas’

h ] F -
tehca

Los denominados aromas de la uva se obtienen por ca

miento del mosto haszta 2! punto de evaperacion,

El vapor de agua asi obtenido, ‘es recogido per un conduc-
to de ventilacién, y sometido a un procese de condensacién

por frio.

Ls relacién de volumen entre mosteo y aroma, nNo se encuen-
tra claramente definida en el pais, ni adn a valores indi-

cativos.,

-

La razdn de esta falta de informacidén se basz en la gran va-
riabilidad de rendimiento de acuerdo a los distintos tipos

de uva, y a su relativa importancia econdmica.

Su utilizacidn fundamental es la inccrporacidn a

.
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cencentrado, nuevamente hidratado y sometido a fermenta~

cidn para vinificar.

En el case de nuestro pals, la mayorfa de tas uvas utili-
zadas en vinificacién tienen miy bajo rendimiento de aro-

MaEs .

Despectinizacidn enzimdtica 0 NO del mosto

El proceso de despectinizacién enzimdtica o mis apropiada-

mente tratamiento enzimitico, se realiza a travées de lta in

—t
]

corporacidn de enzimas al moste en la proporcidn de 1 gr/

E¥Y eftecio del tratamiento se traduce en la clarificacién

del mosto y un aumento en el rendimiento,

El primer aspecto, clgrificacidn, tiene importancia cuando
el mosto concentrade va a ser dastinado -por hidratacion a
Ia venta como jugo de uva, o .como edulcorante en bebidas ga-

seosas incoloras.

tt segundo aspecto, aumento en el rendimiento, tiene una ex-

clusiva significacidn econdmica.

Al respecto existe informacidon contradictoria por parte de
tos industriaies del vino, basados en gran parte en una fal-

ta de sistematizacipn en ios controles del proceso.

o

Las enzimas son provistas por tres laboratorios nacionales
Y su costo promedio aproximado es de § 2.500/kg de donde

resulta una incidencia de 2,5 $/H1 de mosto tratado {1gr/H1).

Las opiniones sobre resultados varian entre
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te18%

. Aumento del rendimiento del 374 %.
. Aumento igual al costo de las enzimas,
. Aumento nulo.

Los técnices sostienen como vilida la primer premisa { au-~
mento hasta el 5 % } basado en las distintas apreciaciones

de los conceptos antes expresados.

¢. Ciarificado y Tiltrado 0 NO del mosto.

Al previc concentrada = Eliminacién de Tartratos.

Dentro de los mismos conceptos del punto anterior, cuande
el producto final va & ser destinado a ciertos consumos
que exigen un aspecte comercialmente definido por los u -

suarios, el caso del juco de uva obtenido de mosto concen-

trado es uno de los m3s significativos.

En esta etapa se realiza la eliminacién de los Tariratos.

CARACTERIST!ICAS GENERALES DE LOS MOSTOS CONCENTRADOS DE ACUERDO
A CUADRD N° 7.%. ' )

2.b.}.1. « B3 un mosto concentrado clarificado por tratamiento
enzimitico, del cual se han recuperado !os aromas
para su comercializacidn., Contiene tartratos y su
denominacidn pedria se de " Mosto integral " o
" mosto grueso ' os tas designaciones corresponden

presencia de los tar-

o]

a firmas espzcializadas }. L
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2.b.2.2.

tratos ( basicamente Bitartreto de Potasio y Calcio }
limitan el uso.posterior del mesto concentrado. La
economiza de equipos en este proceso es la no instala-

cidén de un eliminador de tartratos.

Es un mosto concentrado, clarificado por tratamiento
enzimético, del cual se han recuperado los aromas pa

ra su comercializacidn. Los tartratos han sido eli-

minados y su denominacién podria ser de ' mosto fino !
1

er contraposicién a los que contienen tartratos.

Es un mosto concentrade del cual se han recuperado

n

A
los aromas para su comercielizaci6n. Conticne tarv-

tratos y no ha sido clarificado por tratamientc en-

zimatico. Su dencminacidn corresponderia a ' mosto

integral " o mosto grueso.

Es un mosto concentrado, del cual se han recuperado

. 3
ios aromas pava su comercializacion. Los tartratbé
ifi-

-

nan sidc etiminados. Mo se ha realizade la ola

cacidn por tratamiento enzimitico., Su denominacién

corresponderia & ' mosto finc ', con la limitacidn

de su turbiedad.

Es un mosto concentrado, ciarificado por tratamien-

to enzimdtico. Mo se realiza recuperacidn de aromas

para su comerciaiizacién. Mo se eliminan los tartra-

tos. Sus caracteristicas se corresponden con el pro-

ducto del process 1.2.b.1.1. denominado ' mosto inte-

a

gral ' o " grusso .

Es un mosto concentrado, ciariticado por tratamiento

g
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Celerena

enzimatico y con eliminacién de tartratos. No se
realiza recuperacién de aromas para su comercializa
ci6én. Sus caracteristicas se corresponden con el
producto del proceso 1.1.b.1.2. denominado " mosto
Fino ', )
2.2.1. Es un mosto concentrado sin clarificacién por trata-
miento enzimatico ni eliminacién de tartratos. No
Ise real iza recuperacidn de aromas para su comercia-
lizacién. Sus caracteristicas se corresponden con
e: producto del proceso 1.1.b.2.1. denominado ' mos-

to integral ' o ' grueso ",

2.2.2, Es un mosto concentrado sin clarificacidn por trata-
miento enzimdtico con eliminacidn de tartratos. Ho
se realiza recuperacidn de aromas para su comercia-
lizacién. Sus caracteristicas se correspanden con

: el producto del proceso 1.1.b.2.2, denominado ' mos-

to fino " ( turbio ).

De las ocho variables posibles analizadas, el gproceso 2.b.1.7. im-
plica tecnoldgicamente la totalidad de las mismas. Esto significa
que la adopcién de esta solucidn permite elaborar los cuatro pro-

ductos determinaces, con recuperacién 0 NO de aromas.

La varizsble 2.1.2. implica tecnoldgicamente las cuatro posibilida-
des de elaboracidn sin recuperacidn de aromas. La adopcién de es-
ta solucidn permite elaborar los cuatro productos determinados, sin

comercializacidn de aromas.

En el casu de plantear un proceso continuo de concentrado, o al me-
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nos superior o fuera de la &poca de vendimia, no podemos utili-

zar el mosto virgen por cuanto el mismo fermeptarfia.

Para preservar el mosto debemos sulfitarlo con el agregado de

sulforoso disuelto en-el mosto en dosis de 1/1,5 g/T.

£l mosto sulfitado es almacenado en vasija vinaria, hasta el mo-

mento de su utilizacién.

Para poder realizar su concentracidn al proceso alternativo an~
teriormente descripte deberd incorporarse un eguipo de désulfi-

tado.

El esquema de opciones se puede cbservar en el cuadro N°7.5.

donde se llega a ocho variantes de producto final.

?

CARACTERISTICAS GENERALES DE LOS MOSTOS CONCENTRADDS DE ACUERDD.
A CUADRD N° 7.5.

La diferpncia'entre el proceso descripto en el cuadro N°

y el cuadro H° es partir en el primaro de mosto virgen y

an el segundo de mosto sulfitado.

Desde el punto de vista del equipamiento en el cuadro N°

se incorpora un equipo de desulfitacién y el recuperador de aro-
mas deberd estar provisto de un separador de! sulfurcso dejado

libre.

Id

O

Desde el punto de vista del producto, los resultados son simila-

0]

res que en el caso antericr de acuerdo a la tabla siguiente, con
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. La diferencia expresada en el _primer
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Ta diferencia de la presencia de sulfuroso en proporcidn de 500

S

mg/1t. de concentrado en el caso de mosto suifitado.

Mosto ¥irgen Mosto Sulfitado

Z.b.1.1, 1.1.6.1.1.

2.b.1.2. t.1.b.1.2,
2.b.2.1. T.1.b.2.1,
2.5.2.2. 1.1.h.2.2,
2.1.1. 1.2.1.
2.1.2. 1.2.1.2.
2.2.%. 1.2.2.1.
2.2.2.

i.2.2.2,
fndice que representa el de-
sulfitado como etapa comin a todos los productos finales determi-
nados .

-

Oe las ocho variabies posibles anzlizadas en el proceso coﬁ_moéto
suffitado 1.1.b.1.1, implica tecnoldgicemente ia totalidad.de las
mismas. Esto significa que la adopcidn de esta sclucién permite
etaborar los cuatro productos finales, con recuperacién o no de

aromas .

La variable 1.2.1.2, implica tecnoldgicamente las cuatro posibi-
lidades de elaborazidn sin recuperacidn de aromas. La adopciodn
de esta solucidn permite eiaborar los cuatro productos determina-

* -

dos sin comercializacidn de aromas:
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RESUMEN OE PROCESDS

El cuadro N°® 7.&. indica en forma de esquema el resumen de proce-
q p

sos, donde arribamocs a 16 alternativas posibles.
Una forms de agrupamiento es la siguiente

4, Calidades de mosto.

2. Recuperacidn o no de aromas.

3. Fresencia o no dz sulfito.
Las cuatro calidades de base multiplicadas por las alternativas
de recuperacidn o no de aromas y presencia o no de sulfito dan
las 16 posibilidades descriptas.
De las diez y seis variables posibles anal izadas a partir de mos-
te virgen yvio mosic sulfitado 1.1.b.1.1. implice tecnoldgicamente
la totalidad de las mismas. Esto significa que la adopcidn de

esta solucidn permite elaborar los cuatro productos finales con

recuparasidn o ro de aromas y presencia o no de sulfito.

7.3.3. Diagramas alternativos de concentracidn de mosto

.

Caso mosto virgen -

Funcionamiento discentinuo.

El diagrama tota! de procesamiento estd integrado por tres partes :



a. Almacenamiento de wmateria prima - moste virgen.
b. Procesamiento del mosto virgen para su concengrado.

c. Almacenamiento del producto terminado - mosto concentrado.

a. Almaceaamiento de materia prima - mosto virgen

Lz materia prima en este caso es el mosto virgen, obtenido por
la wolienda dz uva en la misma pianta { caso de un pravecto inte-

grado ) o fuera de ia misma ( caso proyecio independieniz ).

oy

£1 almacernamiento se realiza en vasijas ( hormigds o chapa metd-

ifea.), de similares caracteristicas que las utilizadas para el

vino, .

De acuerdo al estudio realizado en el punto 7.2.5.1. la actual

situeacidn de la provincia de Catamarca es fueritmentes deficita~

ria al respects.

Los déficits relativos establacidos respecto 22! pais para el &fic
1972 eran del orden del 43,33 % a1 46,68 %. ' .
it ghscluto para 1875 se estimaba a! -5-75 en 65,82 %

Los costos unitarics analizados en el punte 7.3.1. determinan un

valor promedio de 100 $/Hl de vasija vinaria.
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b. Procesamiento del mosto virgen para concentrado

Corresponde al proceso descripte en el cuadro N° 7.7. definien-

do las posibles alternativas de produccidn.

¢. Almacenamiento del producto terminado - mosto concentrado

Una vez completado el proceso de concentrado su‘a]macenamiento
puede ser realizado en tanques aislados y refrigerados (4/10° c),
o bien fraccicnado en el caso de exportacidn en tanques de 200 it
con envase interno de pollntaleno. mantenido a baJa tempearstura

( 4/10° ¢C ).
En caso de recuperacidn de aromas, los mismos se conservan a 5°C.

En algunos sistemas se realiza el congeiamrenfo del producto, pa

ra facilitar su transparte. .

En. el diagrame del cuadro N°® 7.7. se han establecido las tres
partes del proceso, incluyerdo las normas de dimensionamiento de
la primera y la tercera ( almacenamientos ) y desagregado la se-

~gunda ( proceso ) de acuerds s las variables definidas.
Del diagrama podemos extraer las siguientes premisas.

1. EV volumen de vasija vinaria es reducido, por.cuanto el pro-
ducto es enviado direétamente a8 concentrado. EI almacenamien
to dimensionado actla como volumen de reserva que asegure Ia
continuidad del proceso. Su valor numﬂrlco se ha definido co
mo un cuarto ( 1/4 ) del volumen total a procesar.

2. El volumen de vasija vinaria utilizado como reserva puede ser



v
.

Dado que la tarea de la vendimia es continua, y e! perfode de

destinado alternztivamente para vino { caso planta integrada ).
De la misma formzs puede ampliarse la reserva de mosto, desti-

nando tramsitoriamente vasije para vino ( caso planta integra-

La planta de concentracidn debe ser utilizada en forma simul-
ténea con la vendimia., Esto representa un requerimiento de

perscnal, maximo para dicho perfodo,

La discontinuidad del proceso, limitado exclusivamante al ti-

empo de vendimia, obliga a dar una sclucidn al problema labo-

ral, durante el resto del afo.

El volumen de mwsto virgen a concentral debe ser definido pre-
vio a la vendimia, al margen de un conocimiento adecuado s¢ -

bre la dimension del mercado.

4.
LA

El volumen de vasija vinaria para el mosto conzentyvade es eie-
vado, por cuanto deberd cubrir la totalidad de la produccddn

programada.

£1 costo de mantenimiento del! mosto cencentrado es imporiente

por la necesidad de mantener al misme a temperaturds zntre b
4

vy 10° C. ' | :

.

conservocion del mosto sin sulfitar reducido, el marce de

tiempe del proceso es inelastico. : ' !
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En el diagrama del cuadro N° 7.8, se han establecido las tres par

tes del proceso, inciuyendo las normas de dimensionamiento de la

primera y la tercera { almacenamientos ) y desagregado la segunda

( proceso ) de acuerdo a las variables definidas.

Del diagrama podemos extraer las siguientes premisas,

i,

El volumen de vasija vinaria es elevado por cuanto la totali-
dad del producto debe ser almacenado con el sulfitado del mos-
to. Su valor numérico se ha definido como igual al total del

volumen a procesar.

El voluman de vasija vinaria vtilizade como reserva pucde ser

destinado slterrativamente para mosto virgen y/c vine ( caso

p1anta integradz ), previa limpieza de los recipientes de la

misma forma pusde ampliarse la reserva de mosto sulfitado,

destinando transitoriemente vasiia oara vino.

La planta de concerntracidén pusde ser utilizada durante todo-

el afe, dentro.y fuera de la épecca de vendimia. ET personal

puede ser distribuido dz forma tal de evitar miximos de regue-

rimiento en la época de vendimia.

La continuidad de! proceso permite dar una solucidn adecua-

da al tema laboral. A .

L3

El volumen de mostec virgen a sﬁlfitar para su'posterior'con-
centracion debe ser definido durante 12 vendimia, édecuanao
los volumenes de concentrado a los requerimientos del mérca—
do. Puede actuarsec en forma conjunta con mosto sulfitado v

mosto wirgen.

e

e,
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6. EV volumen de vasija vinaria para el mosto concentrado es re-
ducide, por cuanto sdlo deberd cubrir un porcerntaje de la pro-
duccién programada que asegure la continuidad de 1a comercia -

lizacidn,

7. El costn de mantenimiento del mosto concentrado es reducido,
ﬁgr cuanto’la presencia del sulfuroso en proporcidn de hasta
500 mge/HP, asegura su conservacidn, El volumen por otra par-
te es reducido de acuerds a lo definido en el punto V' 6 '

.

8. Bado gque el perfedo de conservacidn del moste sulfitado es
{

1

amplic 1 afic 0 mds )} el marco del tiempo del procesc es e-

fastico.

.

Seleccidén de procesos de concentrado

.

De acuerdo a lc establecido en los cuadros N° 7,7, y N° 7.8. : -
los diagramas de produccidn se corresponden con la materia prima

a utilizar :
A. Fosto virgen
B. Mosto sulfitado

De scuerdo & las conclusiones extraidas de los mismos, se ha se-

leccionado 1a variante " B ', mostc sulfitado, que tecnolagica -

mente implica a la variante "A'Y.
Fundamentan ests eleccidn

1. La refacidn de compensacién entre vasija vinaria de materia

prima y producto final.
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2. La mejor distribucidn del personal durante el afio, evitandc

superposiciones de maximo requerimiento durante la vendimia.

3. La mayor elasticidad de la produccidén en relacién 2 un merca-

do altamente aleatorio.

4. Lla implicacién tecnolégica dei proceso desde el punto de vis

ta del equipamiento. La solucidn adoptada requiere :

V. mayor volumen de vasija vinaria de acopio de mosto.

2, Un equipo de sulfitade y desulfitado.

3. Henor wolumen de vasija vinarie de acopio de mosto concem-

trado,

Dentro de las variables de produccién se ha seleccionado 1a co -
rrespondiente 2l esquema 'B' N° 1.2,1.1, que permite obtener las
cuatro catidadeas definidas fe mostc con presencia ¢ no de sulfiz

to.

La recuperacién de aromas por las razones expresadas se ha desesti-

mado .-
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7.3.5. fimensidon de la planta de concentrado de mosto

Realizada 1a seleccidn del proceso de produccidn de mosto concen-

tredo, definiremos su dimensidn cuantitativa.

De acuerdo 2l estudic de mercado, se estimd necesaria una capa-
cidad de produccidn de 400.000 litros de mosto concentrado, equi-
valente a aproximadamente 15,000 H1 de mosto sulfitado. S$i en
una primer aproximacién consideramos un maximo de funcionamiento
continuo de 300 dias al afio, deduciendo el periodo ds manteﬁimigﬂ
to ¥ eventuales problemas de planta, tendriamos una capacidad de

produccidn horaria de

1.590.000 155 = 300 1t/hora -
300 x 24

-

Dentro de la oferta industrial de equipos existen plantas de 500 1t.
“7/Rdéra que podrian cubrir sin problemes la produccidn propuesta.’

La relativa definicidn de la dimensidn del mercado obiiga tanto &

Ta efeccién da una solucidn de produccidn flexibie, tanto para de-

mardas de minima como de maxima. .
tl primer probiema esté considerado en la seleccién de una plan-
ta de mosto suifitado, y su capacidad de producic calidades diver-

-

s$as. e

Para cubrir el problema de maxima, y dado ia relacidn de economfas

de equipamiento se propons una planta de 1.000 1t/hora.

Una plante de esta dimznsidn permitird elaborar anualmente hasta:
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300 x 24 % 1.000 = 7.200.000 }t/mosto

Esta cifra se corresponde con ura produccidn anual de aproximada-

merite 1.800.000 litros de moesto concentrado.

La plants se ha dimensicnado en capacidad de almacenamiento en

base a un 50 % de su cepacidad instalada, de processmiento.

Vasija vinaria = 35.000 HI1.

Podria aumentarse la produccidn, sin incremento de vasija vina -

ria utilizando ol mosto virgen durante el pefodo de vendimia

b x 30 x 24 x 1.000 = 28,800 HI.

[+

. !
Lo cual aseguraria la utiiizacidn del 88 ¥ de 1a capacidad de

elaboracidn instalada, sin incremento de la vasijs vinaria.
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"PROCESO

Las planillas de las piginas siguientes contienen la descrip
¢idén de las operacicnes que compocnen los procesos de fabrica

cién del mosto concentrado.

Estos procesos representan en resumen la informacidn sobre
la tecnologia utilizada por los talleres metallrgicos Condor

Battistini y Gasqguet.

EGUIPOD

Las planillas mencionadas en 7.4. incluyen el detslle del
equipo necesario para cada operacidn,

Este equipo, de industria nalional, cumple con requerimien-
tos de calidad y precio gue le permiten competir en el mei-

cado internc vy satisfacer los requerimientos de exportacidn.
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Partiendo del supuesto de planta integrads existente, la obra

civil necesaria para ia concentracién de mosto puede dividir-

ce de la siguiente forma

1. Vasija vinaria

2. Local de'pro-

cesado

" 3. Local depésito
mostorconcen-

trado

b, Local lasora-

toric

e

Almacensmiento de mosto sulfitado. Eje-
cutado en chapa de hierrc u hormigén ar-
mado, con revestimiento de pinturas Epo-
H

Xy, puerta de incpeccidn, caferfas, vil-

vulas, accesorios, etc.

No necesita de proteccidn contra la in-

temparie, -

incluye -el tratamiento cén enzimas, en-
friamiento para eliminacidn de tartratos,
tanques de reposo de mosto enfriado, egu i
po concentrador con caderfias, accesorios,

bombas, tableros de contrel, etc.

Algunos equipos podrian estar s6lo pro-
tegidos por un tinglado ( especialmente

desaromatizacidn y evaporado ).

Incluye vasija vinaria con aislacién,
equipo de .fraccionamiento, superficie
para accpio de tambores ( vacios y

1lenos.

Para la realizacidn de ensaycs y con-

troles biogquimicos del proceso.
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5. lLocal . En el caso de una planta integrada, pue
administrativo den ser absorbides por las oficinas ya

existentes en la planta.

6. Llocales sani- . En relacidn al parsonal de planta.
tarios y ane- ~
X0s

F,
Las construcciones seran simples, techado en estructura me-
tatice con chapa de zinc o de aluininio con cielorraso suspen
dico vy aislacidn térmica en el sector de deondsito de concen-

tyado.

Los muros serdn en mamposteria comin de 0,30 en todo su pe-
rimetro. ‘Terminacién exterior a la cal fina, interior ali-
sado de cemento hasta 2 metros de altura. Zécalo sanitario
en todo encuentro de'muro y piso. Las paredes externas del -
depds ito de mosto concentrado estardn revestidas con mate - -
rial aistante.
Piso en cemento rodflladé, en lajas de 2 x 2, se ¢jecuta-
rén con pendientes que permitan el fdcii escurrimiento de
Iigquidos.

Iluminacién natural basicamente central. El local de depd-
sito de mostu concentrado se proveera con un minimo de ilu-
minacién para disminuir los efectos térmicos de la radiacién
solar. Los desagues con rejilla de piso se ubicardn de acuer

do a las pandientes de escurrimiento,



El iocal de laboratorio tendrd caracteristicas similares a
las descriptas con el agregado de cielorraso aislante y re ~
vestimiento de azulejo hasta 2 m de altura en todo su peri -

mztro.

Los locales sanitarios v nuevos cumplirdn con las condicio-
. P -

nes establecidas por Obras Sanitarias de la Nacidn.

tas instalaciones de electricidad, agua corriente, desagues
cloacales, desagues pluviales, se realizaran de acuerdo a

las regiamentaciones vigefites.



mﬁ“"““'-—_“’”_
6230
8. ‘ ASPECTOS ECOMOMICOS
8.1. {HVERS I ONES

tas planillas adjuntas contiensn un detalle de Tas inversio-
nes gque reguiere el proyecto. Para el terreno se estimé  un

valor de § 10.000 la hectére

[

' ' Para la obra civil de acuerdo a Ta descripcién realizada, se

establecid dos. costos medios.

1. Planta de procesado $ 1.000/m2.
2. DepGsito mosto cencentrade § 1,50C0/m2.

- ' 3. Laboratorio y sanitarions § 2.500/m2.

El monto total del rubro instalacicnes se obtuve de informa-
cién dada por los fabricantes de equipos y estimsciones sobre

tems complementarios.

En el caso de no haberse obtenido cotizacionss directas de los
't" ‘ fabricantes, se consideraron costos de eauipos andlogos. Para .
el distintc comportamiento de las partes de planta se ha conside

rado su variacién en base al tiempo de utilizacidn.

Para ello se ha confeccionado el diagrama 8.A vy, el cuadro N°

8.1.

En el diagrama en funcidén tiemgo { afio ) se consideran dos pe-

riodos

1. Periodo de vendimia.

2. Periodo fuera de vendimia.
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En el primero se elzbora mosto virgan; en el segundo, mosto

sultitado.

En la variable volumen { en H1 ) de mosto se aplican la mis-

ma division de perfiodos.

1. Volumen procesado durante la vendimia.

' 2. Volumen acopiado ( sulfitado } durante la vendimia.

En la variable volumen ( ern h]_) de mostc concentrado se apli-

ca la misme divisiin de per

-0
£l
Q
i

1.. Volumen en concentrado de mosto virgen Aurante la

vendimia.,

2. Volumen concentrado de mosto sulfitado fuera de ta

vendimia.

En el cuadro N° 8.1. se ha establecido ia produccidn de plan-’

ta en funcidn produccidn por tiempo de trabajo diario :

' 1 Turnoe = &8 horas/dia.
2 Turnos = 16 horas/dia
3  Turnos = 24 haras/dia

€

Estos valores se han ilevado a valores mensuales y anuales.

Se incorpora la relacidn mosto elaborado/mosto concentrado pro
ducido ( materia prima/prcducto final ). Los valores de mosto
se expresan en Hl por ser la unidad técnica de uso en el sec -

tor vitivinicola. Los valores de mosto concentrado esti3n en

2l
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teneladas, su comercializacidn es en kg, v en Hl para deter-

minacidn directa de volumen de vasija y envases.

En los valores anuales se ha dessgregadc el mosto concentra-
do de acuerdo a la materia prima/mosto virgen o mosto. sulfi-

tado ), totalizdndose los mismos en la Gltima columna.
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Costo de la Hectdrea

Cosio del

(1) Sobre la variante seleccicnada de planta integrada existente.

terreno

$ 10.000.-
' 63.309.-

o
INVERSTONES
TERRENO (1)
r". .
AREA M2
Industrial 1.985. -
Vasija vinaria 1.500.- (2}
. Planta de procesado 200.-
. Depbsitos 150.~
Laboratoric 3G.-
Sala calderas 50.-
Administracion { incluida en existante) -
Control accesos( incluide en existente ) -
Cabina Biscula ( inclufda en existente ) -
Sanitarios - VYestuario 50, -
Equipo bombec { incluido en existente )
Tanque { incluido en existente )
Playa estacio-
namiento ( incluida en existente )
Playa para camianes { incluida en existente )
Circulacionss - - 2.000.-
Playa maniobras{ incluida en existente .)
Reserva 2.000.~-
Y Area total 6.930.- (3)

(2) tncluyendo circulacién. En base a unidades de 4.500 Hl y al~

tura 6 m.

incluye los tres turnos de trabajo.

(3) No incluye las superficies comunes de 1a planta existente.
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INVERS I ONES

OBRA ClVIL (1)

el g vl e i |

RN P

Costo
SECTGR Superficie m2 e s Costo Total
unitario
1 . 2 3. 1 2 3
(2) (2) (2) (2} (2) (2)

. Industrial

Vasija :

vinaria _ 500 1.000 1.500 00 $/H1 1.600.000 3.200.000 M.SO0.0GO_

(16000H1 1 {3200041) [{4800041} '

Planta

procesado 200 200 200 1.000 $/m2 200.000 200.000 i 200.050

Depbsito 100 150 200 1.500 $/m2 150.000 225.000 BOQ Qos

Laboratorio 30 30 30 2.500 $/m? 75.000 75.00G £.Q000

Sala calder A

calderas 50 o 50 1.006 $/m2 50.9000 50.000 50.000
. Sanitarios {

Vastuarios i

Arnexos
. Circula ~

ciones - 1.500 1.500 2.000 100 §/m2 100. 000 150.000 209.000
. TOTALES 2.275.000 L.¢00.000 5.725.000

1)
2)

No se incluven los valores de obra civil de la planta existente.

Los ntmeros 1, 2 y 3 corresponden a la planta trabajando en 1, 2 o 3 turnos.

8.1. y diagrama 8.a.

f

Ver cuadro
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8.2.

8.2.1.
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ACTIVQ DE TRABAJO

Existencia de materias primas y materiales

Dado =1 sistema seleccionado de proceso en base a mosto sul-
fitado y mosto virgen { ver diagrama 8.a. }, la planta en su
situacidn mds critica deberd poseer un volumen de vasija vi-

naria equivalente al 100 % del producto elaborado.

Esta cantidad es variable de acuerdo al regimen de trabajo
en que funcione la planta, vy de acuerdce al cuadro 8.1, este

volumen serd ce 16,006, 32.000 o 43.000 HI.

AT

R

£l porcentaje real de acopio dz materia prima dependerd de

-y

Tos volumsnes tctaies de comercializacidon y 2] momento en

que les mismos se de

La capacidad total de almacenamiento en el provecto, mantie- o
ne en los distintos regimenes de trabajo una relacién entre .
proaucte elaborado ( mosto concentrado ) y materia prima

( mosto sulfitado } de 0,65.

-
¥
1

En 21 caso de la industria vitivinicela,; cuvo comportamiento
operalivo tiene analogias, el coeficiente de vasija vinaria
en la relaczidn entre capacidad de almeacenamiento y produccidn

.

anuzl, es superior a 2. '

De acuerdo al cuadro 8.1. y gréfico 8.a. el activo de trabajo
correspondiente a materia prima { mosto sulfitado } es varia-
ble, en funcidn tiempo. El miximo se produce al finalizar la

vendimia con un 66 § del total del mosto a procesar ( virgen



y sulfitado ). El minimo se produce en el momento de 1a in-
terrupcidn del procesc para mantenimiento, reparaciones y va-
caciones. En este punto el mosto sulfitado en almacenamiento

es del 8 % aproximadamente del total.

Considerande una funcién lineal, el promedio de acopio serfa
66-8 y

de : ( ——+ 3 = 3h %.

Sohre el resio de lcs materiales a utilizarse como : comhus-

tible, repuestos, envases, enzimas, annidrido sulfuroso, etc.,

se deberd disponer de una existencia entre 2 y 3 meses.
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§.2.2, Produccidn en procsso

£l proceso de produccidn del mosto concentrado es del tipo
continuo, y se ha considerado un valor que corresponde al

de la materia prime, mds el 50 % del valor agregédo en el
piroceso industrial { gastos de produccién, excepto amorti-

zaciones ) en un dia.

Mdntb global
' TEHM 1 : 5 3
Materia prima 18.080 36.160 ch.z2be
5C % costos produccidn 6.030 11.6890 17.280
e,76/1t 0,73/1t  {0,72/1¢
TOTALES 24,140 47.840 71.520

[ aad
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8.2.

0024

Productos terminadosv

Lta modalidad del sistema de comercializacién en el caso del
mosto concentrade no se encuentra definida con claridad, lo
cus obliga & considerar una produccidn de 1/2 mes como valor

de preductos terminados.

El haber adoptado un sistema que utiliza mosto sulfitado per-
mite adecuar la produccién ( el 86 % ) a la comercializacidn.
De todas formas esta elasticidad estd acotada por el uso de
mosto virgen, y la posihilidad de solucionar los problemas

laborales.

Se toms el costo de produccidn total, sin amortizaciones

A

i T EM _ _ Monto giobai

1 2 3
Materia prims 226.000 |452.000 ]678.000
Costos de pro- 7
duccidn 152000 |zg8h.000 | L4i2.000

1,52 $/1ti 1,47 $/1[1 44 $/1¢

TOTAL® 378.000 | 746.000 |1.110.000
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8.2.4. Créditos

Se toma como plazo promedio de cobranza, 10 dias para produc-
\
tes de venta local y 15 dias para exportacién, de acuerdo a

los ingresos anuales.

' LT E M Monto global
1 2 3
Para 15 dias
exportacién 266.000 532.000 798,060
TOTAL - 266.000 532.000 798.000

.y
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B.2.5. Disponibilidades

Se estima un importe en caja y bancos del 1 % de los ingre-

505 andates.

. I TEH#H

Monto global

LS

Barco y Caje

66.800

200.400

TOTAL

)

123.600

200.400




8.2.6.
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Resumen activo de trabajo

I TEM

Monto global

1 2

Existencia de materia
prima y materiales 1.552f000 3.104.000 4.656.000
Produccién en
proceso 24,160 L7.840 71.520
Productos terminados 378.000 746.000 1.110.000;
Créditos 226,000 532.000 798.000
Dispenibilidades 66.800 133.600 .200.400

TOTA# 2,246,960 6.835.920

4.563.440




8.3. [NVERSION TOTAL
I TEM Yonto global
1 2 3
Inversién fija 6.512.065 8.542.592 | 10.556.992
Activo de
trabajo 2.246.960 %.563.440 | 6.835.920
- TOTAL 8.759.025 13.106.032 | 17.392.912




cOsTOS ‘

Materia prims

£} precic dal mosto virgan o sulfitado, corresponde al pro-
ceso_de elaboracién de la uva, sometida a molienda. El agre-
gado de anhidrido sulfurose se realizard al 66 % del producto
ubilizado de acuerdo al regimen de produccidn establecido co-
me prem!sa.

£

El precio de la uva es jado por el instituto Nacional de

-
i

Vitivinicultura y es oficial para todo el pais, actualmante

$ 250.- el kg.
Les incramentos por marmas se estiman en un 3 % del volumen.

Las mermss por almacenamiento con un promedio de & meses ( ver

gyrafico 8.2. ) en el 1,4 % mensual.

E? cosio de e¢laboracion difiere entre el masto virgsn y el

suifitado, en el costo del anhidrido sulfuroso ( 160/150 g/H1 ).

£l costo resultante os do

1. Uva 1.250 kg poy litro a $ 1,70/kg 2,12

Z. Merpas 3%  aproximadamente 0,06

3. {osto de zlaboracidn

(33 % virgen - 66 § con SO, ) 0,06
4. Almacenamiento 4 meses al T,Q %
mermas ' ‘ ___ 0,02

2,26 $/kg



El costo total de la materia prima serd el siguiente para

los tres casos analizados

CTe oM ' Costo anual
1 2 3
' : | Materia prima‘ 24, 000H1 48.000H1 72:OOOH]
Mosto virgen 32 % 2,26 $/HI 2,26 $/H1 2,26 $/H1
5.424.000 110,848.000 (16.272.000
} TOTAL 5. 425,000 10.848.000 16-272.000
8 .47, Anhidrido su}furos? f 50, )

El agregade de annidrido sulfuroso se realiza en la propor-
' : cidn de 100/150 g/Hl, a lcs efectos de impedir la fermente-
cidén del mosto, posibilitando su almacenamiento en vasija vi-

naria pars su posterior utilizacidn.

' €] coste dal material se encuentrs incluido en el valor de

Fl

la materia prima.

o
o

Enzimas

LN

Para el tratamiento enzimatico del mosto se utilizan enzimas

dei tipo mectcliticas que permiten la clarificacidn y aumen-

=
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to del volumen del mosto sometido a tratamiento.

Su utilizacién se realiza en una proporcidn de 1 kg cada

1.000 Hi, vy & un costo promedio de § 2.500/kg.

En el punto correspondicnte a tratamiento enzimdtico se tra-
td la incidencia econfmica del agregado de enzimas.  Las po-

sibilidadas se resumian en tres casos !

1. E} aumento del voiumen de mosto tratado con enzimas ab-

sorbia el costo de las mismas. Aumento de volumen mayor

2. Ei aumento del volumen de mosto tratado con enzimas era
de a2proximadamente 3/4 %, técnicamenta posible llegar
¥

al 5%, En este caso a un costo de 2.500 $/kg de costo

de enzimas por 1.00C Hi de mosto, se agregaria un valor -

de 50 H1 x 2,26 $/H! = § 11.300.-, con la consiguiante

recgeccién de costo de materia prima.

3. £l aumentoc de volumen de mosto tratado con eénzimas no
absorbe el costo de las mismas. Aumentc de voluman me-

nor dal 1 %.

En el presente estudio de costos se ha optado pdr una solu-
cién intarmedia, caso 1, por el cual 2! costo de la enzima

es equilibrads por el aumento de volumen del mosto.

=
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8.4, 4.1,

Otros insumos

Cmmﬁustib!es

La caldera proyectada de 1.000 kg/vapor hora a 6 atmésferas
de presiéﬁ asegura los consumos requeridos por el sulfita -
dor { lavado del mosto sulfitade por vapor ) y el concentra-
dor { evaporé, aproximadamente 720 it de agua por cada 1.000
bt ).

El consumc de combustible por 'hora de furncionamiento es de

100 kg.

De acuerdo a datos de Y.P.F, el precio actual de Diessl-oil =

{ al 31-12-74 }, puesto en Catamarca es de €,62 $/ko..

De este valor se supone que el 10 % es fijo y el 90 % varia
ble.

LT E o Losto anual
i ; 2 3
. Fijo | Variable| Fijo | Variable Fijo ! Variabls
Canbustible para -
-caldera . i3.6Lk0 [ 122.760 27.880 | 245.520 |40.9201 368.280 |
TOTAL . 136.400 = 273.400 409.200 _J
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8.4 4.2, Energia eléctrica

Se estima aproximadamente como consumo de energia eléctrica

el resultante dec

1. Sistema de bombao entre equipos motores de 1/8 HP.

o]

Compresor para enfriamientec de 1fquido.
D 3. 1lluminacién.

Vartos,

-

El total se estima en 20 kW/hora.
, : e acuerde a la informacidn de Agua y Energia Eléctrica la
tavita eléctrica en i1z Provincia de Catamarca es la siguien-

te. o .

Cargo fijo por kW de capacidad de

# suministro $ 19,4040
Primeros 100 kW/H mensuales pov
’ : c/kW de capacidad de suministro H ¢ 0,3848

Siguientes 100 KW/H mensuales por
c/kW da capacidad de suministro : 0,3452
Siguientes 200 k¥/H mensuales por

c/kW de capacidad de suministro " 0,2604

Excedente mensual el KW/H b 0,1736

Para una capacidad de suministro de 20 kW, el costo mensual
de la ene;g?a resulta. Se toma como fijo el 50 % en caso 1.

30 Z en el 2y 20 % en 3, aproximados.
) p
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Costo anual

PTEN :
i Z 3

Fijo|Variab. | Fijo Variab_w Fijo |[Variab.

fnergis elécirica 5.157 1 6.87% |6.157 [14.512 15.i57 ;22.161
(1) (2)
TOTAL 13.031 20.669 28.309

{1} En 12 meses
{(z) En 11 meses

Materieles y repuesios de mantenimiento

4

Se ha estimado en un porcentaje fijo, promadio del 1 ¥ del ac-

tive en maguinas, equipos e instalaciones.

Urr 50 % se considera fijoy el 50 % variabie en caso 1, man-

teniéndose el valor del fijo an los casos 2 y 3.
]

Agua

. Coste anual
i TE H. i T \ 3
Fijo|Variab.| Fijo|Variab.| FijolVariak.
Materiales y respuestog
de mantenimiento 17.622 117.622 [17.62]18.973 117.622(20.157
TOTAL 35.245 36.595 37.773

La tarifa estimada para la zona es de $ 0,80 el m3, de la




)

1A

S.4.4.5.,

298

cual se considera un valor fijo del 5 %, variable 95 %.

E! consumo estimado de agua { temperatura.22/25°c ) es de

12 m3/hora.
Costoc anual
] T E.H 1 2 3
Fijo Variabl.; Fijo |[|Variabl.l Fijo {VYariabl.
Agua 1.056 20.065 [ 2.112 140,128 3.168 | 6G.192
TOTAL 21.120 12.240 63.360
i
Envasés

Corresponden a este item los envases correspondientes a ex-

ortacidn, representados exclusivamente pér tambores do cha-
» T

pa de 200 't de capacidad ( 220 kg de mosto, densidad 1,35 )

con una bolsa interns de polietiieno.

Scbre 1a base exclusiva de exportacion del 100 % del produc?

to, ‘de acuerdo a las perspectivas del estudio del merca&o,

los valores

resultantes son los siquientes
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r
Cosio anual
T E_H 1 2 3
Lnida- Costo Unida- Costo Unida- Costo
des des des

3.093 500 5,187 500 98.27% 500

Envases 1,546,560 3.0%3.500 . 4,639,500

TOTAL 1.556.500 3.093.500 4 6139.500

Insumos varios

Covresponden a este rubio, lubricantes, productos quimicos. di-

Verses, nsumos

trabajo parz el

del

personal, etc,

laboratorio, material de limpieza, ropa de

Su valor se ha tomado en $ 60.000 $/anuales, de ics cuales

son fijos un 30 % en el caso 1

Costo anuai

I TEM

1 2 3
Fijo |Veriabl| Fijo Variabl. Fijo |{Variabl.
Insumos varios|[18.00G | 42.000 j20.0060 [60.000 | 20.000 |80.060
TOTAL 60.00C 80.000 100.000
e
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B.h.4.7. Valor total de ctros insumos
L Costo anual
P TEM - | 2 3
Fijo Yariably Fijo Variabl] Fijo Variabl.
. Combustible 3.6“0 122.760127.880 | 245.520 j40.920 368.280
. Energia '
eléctrica 6.157 6.874| 6.157 14,512 6.157 22.151
. Materiales, )
Y repuestos
de manteni-
miento 17.622 17.622117.622 18.973 (17.622 20.157
. Agua 1.056 20.06L% 2,112 40.128 | 3,168 60.192
. Envases - 1.546.500 - 13.093.000 - i§.639.500
. Otros insumoy. '
insumos 18.000 47 _000|20.000 60.000 [20.000 80.000
TOTAL 56 175 |1.755.8201073.77113472.633 187.86715.190.280
TOTAL i.812.295 3.65L6. 400 5.270.147
8.4,8 Servicios
§.4.5.1. Fletes

a. . MATER}A PRIMA

Ei valor de flete en el caso de una planta integrada

para la materia prima puede considerarse nulo, por cuan

to el mismo sSlo exige Ta inversion de caferias y sus

costos de mantenimiento.
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Ltos vollmenes tratados anualmente que oscilan entre
2.400.000 Ht y 7.200.000 HI hacen insignificantes es

tos valores,

FRODUCTOS ELABORADOS PARA VENTA LOCAL

En las conclusiones del estudio de mercado, utiliza-
-das en diversas oportunidades, se adoptd como premi-
sa censiderar exclusivamente el mercado externo. Es-

te valor es nulo para este caso.

PRODUZTOS ELABCRADOS PARA EXPCRTACION

Deben ser trasladados desde la planta en Tincgasta has-

ta los puertos des embarque.

En principio se ha considerado como puntos de envio Bue

nos Aires y Rosario.

El posibie despacho hacia mercados dei Pacifico, resul-
ta una posibilidad latente a través del paso de San

Francisco.

Los volimenes relativamente reducidos de moste no jus-
tificarédn el mejoramiento de esta via de exportacion,

pero podria modificarse en un futuro préximo.

En tal caso Tinogasta tiene una ubicacidn de privilegio

respecto inclusive al resto de la Provincia.

El cesto promedio de transporte de tambores por tonela-

da en camidn ccn caja cerrada, se ha calculado de acuer-



do a cotizaciones en 5 500 la tonelada si retorna vacio
. . : .y en § 380 la tonelada si el mismo es utilizado en el

viaje de ida para transporte de mercaderfias.

El cilcuio se na realizado en una estimacién  promedio
de § 425 la tonelads, estimando un 50 % de los viajes

en una u otra condicidn.

Costo anual
FTEM » -. ) 3
Fletes _ 355.300 710.600 | 1.065.3C0
TOTAL 355.300 ©710.6060 | 1.065.900
8.4.5.2. Comarcializacibn
’ : De acucrdo a las premisas del mercado, la comercizlizacidn

serd toctalmente al exterior.

La dimensién de la planta no justifica le instalacidn de ofi-

cinas comgrciales en Buenos Aires. ‘

- . - - .--‘ . ‘.0 -
La solucidn en tal caso es ta utilizacidn de servicios de
terceros, que percibirin una comisién entre el 5y el 7 %
del valor de exportazidn incluyendo en dicho monto : el al-

macenaje del producte en Buencs Aires, el transporte del lo

v

PR T R e e TR e e e
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1%

Lefigy

cal! de almacenaje hasta el costado del barco, estibaje en

puerto, . gastos de trami

BLUERICS L R 20 A

taciones de despacho.

Costo anual

1T e H 2 3
Comercializacidon 501.600 1.003.200 | 1.504 800
TOYAL 501.6060 1.003.230

1,504,800

lano de Obra

Los costos actuales de

mano de obra { 2i-12-74 ) en ia in-

dustria vitivinicola son los siguientes

feonses .

Operario calificado
Opérario espetialfzado
Capataz

Técnico Mecanico

Este cuadro de valores

suas .

$  1.8¢0.-
n2.280.-
" 2.350.-
v 4.000.-
M 3,500.-

representa el siguiente costo men-

MHensual
zMensua]
Mensuai
Mensual

Mensual

-
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8.4.7.

I'a relacién dz costos fijos de la planta es

66265

la siguiente :

Cesto anual

-
FTEM 1 2 3
Fijo Variabl. Fijo VYariabl., Fijo Variabi.
Heno de Obra | 630.000 - 1.260.,000 - 1.8%0.000 -
TOTAL £30.000 1.260.000 1.890.000

Amortizacioneés

Los perfodos de amortizacidn utilizados se han determinado

de acuerdo al siguiente cuadro de valores.

Los términos de

amortizacidn de mdquinas, equipos e -instalacicnes, se han da-

finido como variables seqln su uso 8, 16 o 24 horas diarias.’
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8.4.8.

fastos de Administracion

8.4.8.1. Sueldos
De acuerdo & la solucién propuesta, la planta de mosto se in-
corporard como una subunidad productiva dentro d: la bodega.
Los costos adminisirativos a niveles gerenciaies v de jefatu-
ra no variaran.
S6io se reforzard el personal administrative y un quimico pa-
ra el laboratorio.
Cdsto mensual
I TE
_ = 1 Losto : ' - 2 3 :
Czlificacidn] mensual Cant. Importe Cant 'mporte | Cant.] Importe
Quimico 4.500 1 4,500 1 4,500 1 4,500
‘Control de
produc, vy
despacho 3.500 1 3.500 2 7.000 2 7.000
J'C‘\le‘ ] iar . .
contable ~ | 3,500 . 1 3.500 2 7.000 2 -7.000
i = T STer AL T —— —h A ar——
TOTAL 3 11.500 g 18.500 5 18.500
Cargas Sociales 50 % 5.750 9.2E50 9.250
Total nensual 17.250 27.750 27.750
TOTAL AMUAL 207.000 333.000 333.000




b. ACCYBENTES DE TRABAJO

Corresponde estimar el 15 % de

exclufdas cargas sociales.

Costo anual

P 7T E #
i 2 3
Contra incendios 12.375 21.100C 29.82¢
bhecicentesz da
trabajo 63.000 126.000 189,000
TOTAL 75.375 | 147.100. 218.825

tmpuestos

Or. Manvet

Beigrond

ta mano dz obra directa,

De acuerde =t andlisis que se realiza en el capftulo espec’-

fico, la Provincia de Catamarca estd especiaimente promocio-

nada, conjunianente con La Rioja y San Luis, como integran -

tes de la zona abarcada por el acta de reparacidn histdricas

La desgravacidn es total para los primeros { 8 ) ocho afios vy

de S0 y 95 % para les afos 9°

st incidencia serd nule.

y 107,

En el presente estudio

S ale o

PR



8.4.8.2. Gastos Generales
Se incluyen los siguientes items
Costo anual
I TEM 2 3
Papeleria, impreﬁta,
articulos de libre-
ria 18.000 10.000 12.000
Teléfono, frangueo,
Telecomunicaciones 10.000 12.000 14.000
Honorarios profe-
sionales 30.000 30.000 30.000
Gastos vehiculo 30.000 30.000 30.000
Varios imprevistos | 10.000 12.000 14.000
TOTALES 88.000 94.000 | 100.000 !
; | !
8.4.8.3. "Seguros

a. ~ CONTRAINCENDIOS

Se ha adoptado una prima anual de aproximadamente el

0,5 % del valor de edificio, muebles y ftiles.



8.4.8:5,

S.Q.Q:
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Total de Gastos de Administracidn

Costo anual

I TEM ] 5 3
Sueldos 207.000 333.000 333.000
Gastos_GeneréIes §3.000 94,000 100.000
Seguros 72.375 | 147.100 | 218.825

TOTAL 367.375 574,100 £51.825

Resumen de Lostos

Se ha realizado un cuadro de los distintos rubros que inte-

sis realizados.

Los datos figuiran en el cuadro 8.2.

~gran el cuadro de costos anuales, de acuerdo con los andli--
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Resumen de cousto

Participacion pocrcentual de lecs factores.

En el cuadro 8.3. sz ha expresado la participacion porcen-
tual de cada rubro principal, y dentro de ios mismos, de ca-:
da item, que permiten visualizar mejor la estructura de cos-

tos del proceso en sus distintos regimenes de trabajo.

Este cuadro permite reajustar los valores finales, en base

a las medificaciones que puedan acascer en sus componentes.
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8.4.12.

Costos unitarios - Exportacion

De acuerdo a la relacidn entre los cuadros 8.1. y &.2. los
valores unitarios por kilogramo de mosto ccncentrado son los

siquientes :

Costo unitario
1 2 3

! TEM

Mosto concentrado 11,55 Skg 11.18 Skg| 11.04 $Skg
f

TCTAL 11,55 11,i8 11,04

-

Andlisis de costos para el Mercado Interno

El resumen de costos del cuadro 8.2, corresponde a los fac-
tores intervinientes en el producto para exportacidn. La
prioridad de dicho andlisis se basa en la indicacién del es-
tudio de wercado sobre posibilidad de comercializacidn del
proddctc. l

Si bien e! mercado interno es débil, o practicamente inexis-
tenite, esta condicidn podria variar en un futuro en base a
obligacidon de uso de! mosto como edulcerante en diversos pro

ductos.

La diferancia de costos se centra en el envase, al eliminar-

se la necesidad de los tambores de 200 1t para su transporte.
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Este se realiza en el Mercado Interno 2n camionesr=tangue

refrigerados o con devolucidn de envases.

Los costos de comercializacidn son absorbidos por la adminis-

tracidn de ta empresa, cuadro 8.4.

Costos unitarios - Mercaco interno

De acuerdo a la relacidn entre los cuadros 8.1. vy 8.4., los
valores uriltarios oor kilogrdmo de mosto concentrado son los

sicuientes

‘ Costo unitario
Mosto concenirado 9,10%ke 8.,735kg 8,59%kyg
TOTAL 9.10 8,73 I 8,59




INGRESOS

£.5.
El cdlculo de los ingresos se ha realizado en base 3 lcs vo-
ilmenes previstos de produccién de mosto concentrado { cua -
dro 8.1. )} en ios tres regimenes previstos de trabajo, tanto
para valores de exportacidn como mercado internc. .
Para ls exportacién se considerd el precio actuzl de usa
700 ta tonzlada, gque con el regimen de reintegros ( 25 % )
y beneficios adicionales [ ventas 10 % - réditos promedio
6 %), representa un valor de 9.010 la tonelada,en pescs.
ara el mercado interno ze adoptd un valor promedio de
¥ 9.500 la tonelada en base a la informacidn que hace os-
cilar su precio entre 9.000 y 10.000 $/tonelada.
El resumen de ingresos figura en el cuadro 8.5.
B.g JENEFICIO ANUAL
8.5.1 Exportacion
De acuerdo a los valores obtenidos en el cuadro £.2. de cos-
to para exportacién, y cuadro 8.5. de ingresos, el resultado
es el siguiente :
1 1
Beneficic total y unitario
Total | Unitario| Total Unitario| Total o Unitario
Ingresos 7.532.360 | 9,018/kg {15.064.720| 9,01 kg |22.597.080| 9,015/kg |
" Lostos 3.662.980 111,555/kg |18.708.306 111,185/kg 122.692.533 [11,0k3/kg |
Beneficio ‘ '
Déficit J' 2.130.620 1 2,545/kg | 3.643.586| 2,175/ka| 5.095.453 | 2,03%/kg

1.7
3
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E} déficit se prodiuce en relacidn con la actual cotizacidn
internacional del mosto concentrado, que descendid de USs
1.800 ta tonelada & USs 700 la tonelada, v de la cotizacidn

de nuestro 2230, ¥ la polftica actual ce reembolsos.

kL
V

8.6.72, Mercado Intarno
De acuerdo a los valores obtenidos er el cuadro 8.%. de cos
tos para el mercado interno y cuadro 8.5, de ingrescs, el
résuitado es el siguiente :
I . o
] Beneficio total y uritario
) B A
P T ER i 2 3
Total Unitario Total Unitaric Total Unitario
ingresos 7.942.000] 9,50%/kg |15.88L.002 | 9,508/kg | 23.826.000 | 9,50$/kg
‘Costos 7.614.830| 9,108/kg [14.611.606 |8,735/kg | 21.548.213 | 8,59%/kg
Seneficio 327.120 0,40%/%g | 1.272.394 {0,77%/%g 2,277.767 C,915/kg
peficit .
£ el caso del mercado interno el problema se plantea en la
ya mencicnada debiiidad del mismo. FMedidas sobre obligacidn .
en iz utilizacidn de mostos ccmo edulcorante, podria modifi-
car el panoramsa .
5.6.3. Exnortacién y Mercado Interno

Como valor a titulo indicativo se analizan los valores resul-

tantes de una comercializacidn conjunta de exportacion y mer-
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cado internc por partes iguales.

La relacidn se obtiene del cuadro 8.5. y del promedio de va-

lores de los cuadros 8.2 y 8.4,

Beneficio anual y unitario

1 2 3

Total ~ Unitario Total Unitario Total Unitario

deneficios

7.737.180( 9,25%/kg | i5.474.360| 9,2558/kg ; 23.211.540 | 9.255%/kg
8.638.930| 10.3255/kg!| 16.659.956 | 9,9558/kg | 24,620,373 ! 9,8154/ks

.468.833 | 0,563/ kg

DEFicit 901.750| 1,07$/kg | 1.185.596| 0,70 $/kg | 1
8.7 PUNTG Dt EQUILIBRIC
6.7.1. Expottacidn

El punto de . equiiibrio estd determinado por la entrada nar-
ginal bruta sobre los .ingresos, es decir 1a diferencia entre

ingresos totales y el costo total variable.

En e! cuadro 8.6. se establecen los valores correspondiantes.
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Mercado internc

calizemos también el cdleulo del punto de eguilibrio para
el caso del mercado interno cuyos valores figuran en el cua

dro 2.7,

ALTERMATIVAS DE PLANTA

Planta independiente existents

En las alternativas de plantas posibles ( punto 7.:2.4. ) con
sideramos en primer orden una clantae independiente existente,
por transformacidn cde una bodega, utilizando exclusivamente
st vasija vipnaria v obras civiles compiementarias.

Del puntaje de alternativas, esta solucidn no surge como ade-~

cuada, v asi lo sefala en varias ccasiones el presente estu -

De todas formas es una posibilidad, y como tal fue conside-

rada.
Les 2

modif

en terreno y obra civil, v las incidencias porcentuales de los

ando los valores correspondientes al rubrc inversiones

mismos sobre otros rubros { costos de ingenierfa, amortizacic-

nes ).

La modificacién que esta variante implica, se analiza en de-
tatle al considerar la planta integrada existente, por adap-

tacién.

e TN T T T s R TR R e T R e T

spectos scondmicos anzlizados corresponden ser anlicades,
ic

e ] i



La dnica firma en condiciones de optar por esta variante se-

=\

ria la cooperativa La Tinogastefia, pero careceria de provee-

dores de materia prima { moste virgen y/o sulfitado ).

Planta independiente nueva

tn este caso corrvesponde Ta aplicacion directa de todes los
valores considerados incrementando los correspondientes a

obra civil | administracidn y cbras complementarias.

. Terreno
. Administracidn { cargos gerenciales y de personal ).

. En general todo valor de inversidn que en el andlisis

reaiizado sobre planta integrada se daba por existente.

Esta variante se da comoc la de menor posibilidad, préctica -

maate nula.

En este caso, son de aplicacidn directa la totalidad de los
t

valores utilizados en el capituio de aspectos econdmicos.

Fl

Los juicios de valor favorsble a esta solucidn se han expre-

sado en diversos puntos de estudio.

El cuadro de seleccidn de alternativas, otorgaba a esta va-
riante maximo puntzje, si bien ests valoracidn es sélo de

aproximacion.



#

8.8.4,

Al analizar las empresas existentes en la zona de Tinogasta,
encontramos tres Tirmas con posibiiidad de adoptar esta so-
lucidn : Saleme Hnos, Graffigna S. A, y la Cooperativa La Ti-

nogastena.

Planta integrada por adaptacién

tste caso es de aplicacidén en forma exclusiva para la coope-
rativa La Tinogastefa, cuya bodega estaba practicamente fue-
ra de funcionamiento.

Eiv ja ralacidn de valores analizados, la adopcidn como sclu-
cién de la varisnte de planta integrada por adaptacidn, uti-
lizando a tal fin la bodega de la Cooperativa La Tinogasteda,

modifica algunos montos.

El interés en movilizar un capital de propiedad de los peque-
fios y medianos productores del &rea, justifica el ajustar los
distintos aspectos econdmicos considerados a esta solucidn

particular.



8.8.4. 1.

Inversiones

£é285

Valor Total

I TEM ] > 3

Terreno (1) - - -

Obra civil (2) 675.000 800.000 925.000

Maguinas, eqguipos,

irnstalaciones 3.524.500 3.65%.500 3.775.500

Meables, Gtilss, '

rodados 1200.000 220.000 240.000

Ingenieria, orga

nizacién y pugs-

ta en marcha (3) 377.205 399.955 421.355
TOTALES 4.776.705 5.073.L55 5.365.855

{1} No se’incluye valor

terreno

(2) No se incluye costo vasija vinaria

(3) Disminuyen los velores porcentualizados.
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8.8.4.2. Activo de Trabajo
Mcnto giokal
| T E r 5 3
' Existencia y materia
prima y materiales 1.552,000 3.104.000 ° |4.656.000
Produccidn en proce-
50 254,160 47.840 71.520
Productos terminados 378.000 746.000 - [1.110,0060
Créditos 226.000 532.000 758.000
Disponibilidades 66.800 133.600 200. 400
TOTAL ' 2.246. 960 4.563.440  |5.835.920
) ’ ' '
en el item no hay modificaciones respecto ai caéé general.
8.8 Inversidn total

.8.4.3,

Honto gliobal

1 2 3
Inversidon fija 4.776.705 £.079.455 |5.365,855
__fctivo de trzbajo 2.246, 260 L,563.580 (6.835,920
TOTAL 7.023.665 © 9.6L2 Bog 12.201.775
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8.8.4.3. Costos
E! dnico item que se modifica en cuanto a estructura de cos-
tos, corresponde a amortizaciones de obra civil.
Amortizacién anual
! TEM 1 2 3
Amortizacidn .
Caso General 569.410 766.002 1.029.861
Peduccian
Obra civil : 53.333 106.667 160.000
TOTAL _ 516.077 659.335 869. 861
8.8.L.%4, Resumen de costos
En el cusdro 8.8, se ha realizado el resumen de costos con
ia Unica modificacion producida en el item.amortizaciones.
8.8.L.5. Costos unitarios - Exportacién y Mercado Interno

La modificacidn de los valcres de costcs en el caso analiza-

do e5 insignificante.

De todas formas se reitera el cuadro de costos unitarjos.
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Costo unitario (1)

' TE M ] > 3
Mosto concentrado 11,49 11,12 10,97
Exportacidn {11,55) (11,18} | (11,04)
Moste concentrado _ 9,05 8,67 ’ 8,62
Mercado Inteino (4,10) (8,73) (8,59}

{1) Entres paréntesis los valores para el caso general.

€:8.4.6. ingresos

Los valores de ingreso no se modifican. Correspondan los

valores de} cuadro 8.5G.



8.8.4.8.

0C2%1

Beneficio anual - Exportacién y Mercado Internc

La nica modificacidn gue se produce en los valores de cos-.

tcs es la correspondiente al rubro amortizacidn.

Porcentualmente asta disminucidn oscila entre un 10 % { ¢a-

sc 1) yun15% { caso 2 v 3 ).

En el cuadro 8.3., se determina para el rubro amortizacidn
uin peso porcentuai de 5,8, 4,1 y 3,8 para los regimeénes 1,
2, y 3 de produccion.

La reduccidn en el costa final serd por lo tanto de aproxi- -
macanente 0,5 % gue representa en pesos un valor cue osc ila
en les 0,05 $/kg. -
Er

La escasa signivicacidn de este valer exime de realizar un

cuadro de beneficios, siendo de aplicacidn el punto 8.6.

Puntc de eauilibrio

Corresponde los mismos conceptos que para el punto anterior.,

Son de apiicacién los valores y juicios del punto 8.7.

r



it B e

=h 105 consumcs per cdpita de vino, fundamenta esta decisidn.

EVALUAC OGN

Evaluacion ticnica

tl provecto estd ubicado en la zona provincial que le asegu-

.

‘8 una apundante materia prima, evitando el problema de abas

tecimiento una vez ptesto en marcha el proyecto.

En los estudios de localtizacidn se tomd en cuenta este aspec-
to, eligiendo la ciudad de Tinogasta y su zona de influencia;

con mas del 50 % de la produccidn de uva de la provincia.

Cabe reiterar los conceptos ya emitidos sobre materia prima,

en cuantc a que la misma esté representada por el mosto vir-

~gen y/o sulfitado, obtenido de 1a molienda,y posterior trata-

miento de la uva. EI proyecté plantea partir de este produc---
to intermedio para diversificar los producies finales, atento

a una mayor smplitud de mercado y una eventual mavor rentabibi-
Tidad.

La crisis de produccidén del sector vitivinicola y is reduccidn

Eil orocese técnico seleccionadS, esté basado,en'tecnologfés
conceidas, algunas de ellas de aplicacidn en el ,proceso vinf-
cola { tratamiento enzimédticoseliminacién de tartratos )}, otras
en procese de jugo de frutas en generél ( concentraci6h por

eliminacidn de acua ).

Estas tecnologias ne exigen el pago de patentcs ni regalfas
por servicios 2l exterior. En la ciudad de Buenos Aires y Men-

doza existen cuatro o cinco empresas industriaies de solvencia




técnico - econbmica, capaces de producir plantas similares

& las dinensionadas y de tamafios varias veces mayores.

equinos son de fabrizacién nacional, v los plazos da
3 3

0
2}

Lo
enfiega varian de actuerdo a la demanda, perc puede conside-
rarse 180 dias como un término medio adecuado.

7

En los andlisis de variantes de proceso quedd decidida ia
posibilidad de utilizar distintas 1ineas de produccidn, que
dan como resuitado, diverses calidades del producto. La
seleccion se realiza sobre aguella solucidn gue implicaba

tecnoldgicamante al resto, incrementando las alternzativas

i

de calidad final gue permitan un mejor ajusie & la deman -

da.

Dzl estudio de costos surge claramente que csta opcidn tie-
ne escasa significaciéon en los valores unitarios del mosto

concentrado. lLos insumos gus se incorporan son minimos

( ensrgias eléctrica para frio enel destartrarizador } o son

LY

absorbidos por efectos complementarios ( costo de enzimas ¥
d

eumento de volumen del mosto ). -

Su incidencia en los costos se reduce a los montos de amor-
n, gue glebalmente sélo representan =snatre el 5,8 y

-

Los recursos humznos que requiere el proyecto se encuen -
tran disponibles con un nivei medio de capacitacién que
permitird su répida adzcvacidn a las tareas que demanda

la planta.
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~De todas formas se prevé la capacitacidn del personal para

tas funciones de mayor complejidad técnicz y especializa -

cidn.

Como sector laboral, incrementard el correspondierte a la
industria vitivinicola provincial de la cual! es complementa-

ria.

Las actividades de esta planta, y el producto que la misma
realiza, estan destinados b3sicamente a la exportazidén por

ta cual serd proveedora de divisas, sin reauerir su ejecu-

cidn, puesta en marcha y produccidn, bienes de capital ni in

sumos que las reduzcan.

EVALUACTON ECONOMICA

Consideraciones generales

Al desarrollar el punte 8.6. " Beneficio Anual! ', se obtuvo
como resultads de la rétacidn ingresos - ¢ostos, un va%or"
negativo

cade irterno el beneficio oscilaba entre el 5y 8 % del cos-

to.

Al mismo tiempo es dado recordar que €] mercado exportador
fue el determinade como mercado posible, deniro de ias ca -
racteristicas de aleatoriedad definidas en el punto 6. del

presente trabajo.

para el caso de! mercado de exportacidn. En el mej
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2.2,

En los puntos 8.6.1. y 8.6.2. ' Beneficio anual - exportacidn
y mercado interno ' se resumian algunos conceptos respecto a
les perspectivas de ambos en relacidn al resultado obtenido

de ingresos =~ costos y posibilidad de mercades.

En el cuadro sobre costos, incorporado al punto 6, surgfa es~
ta situacidon de rentabilided negativa de esta actividad eco-
némica, que el estudio detallado de costos del punto 8. corro-
bors. '

De todas formas existen supuestos tfundados de la posible v
pronta modificac%én_de esta situacidn, adoptados previa fun-

damantacifn en esta evaluacion econrdamicea.

Estos valeres no fueron censiderados en el punto 8., para
evitar posibies distorsiones en e¢! andlisis de una estructu-
re ce costos,

H

que deben ser en lo posible sincrénicas. -

Principales factores de costos

a. MOSTO VIRGEN Y/0 SULFITADD

&n el desarrolio del punto 8.4, surge claramente el dis-
tinte peso de los factores componentes del costo unita -
rio del mosto concentrado. En el cuadro $.3. encontra -
mos que la materia ﬁrima ( mosto virgen y/o suifitado )
incide en el valor final entre un 56,2 v 58,7 % de acuer-
do . al regimen de trabajo adoptade. Podemos considerar

[~

un valor promedio del 57 %.

Por otra parte, en la materia prima el insumo bisico es
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con un 94 % de su costo { ver andlisis punto 8.4.1. ).

El producto de estos porcentajes 57 % mosto virgen y/o sul-
fitado respecto mosto concentrado v 94 % uva respecto mosto
virgen y/o sulfitado ) nos expresa =] peso de participscidn

de la uva en =zl mosito concentrado; igual al 53,5 %.

los .valores adoptados para la uva corresponden a la cosecha
de 1974, para especies criolla v cerezea que son las caracte-
risticas de ia zona.

Estos zsrecics-sostén de la uva fTueron Tuertesments elevados de

la cosecha 1573 a 1574, y su parspectiva frente a la de 1975
con dizminucidn de lz demanda y fuertes voldmenes almacenados,

tienden a la estabilizacidn,

El interés econtmico de ls zoha, estd centrado mas en los as-

=]
B
Le]
fard
o
W
- Y
=t
o)

ncieros (-.cobrar en plazos mas reducidos la uva )

o3 econdmicos { el incremento del precio - sostdn ).

£n muchas ocasiones -tos valores pagados no alcanzan al pre-

<
o
[
[»]
ja
r
n
—y
L&)
1

mas para la presente esvaluacidn econdmica ‘Consi-
1 . : . ) o ) .
deraremsas un incremento del 15 % en el precic da la uva, con

una repercusidn sobre costo analizado del § %.
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OTROS [INSUMOS

Bel cuadro 8.3. obtenemos como datc de la participacion
porcentual de este rubro un valor que osciia entre 18,8
v 19 %.En la estructura porcentual interna ubicamos al
item " envases ' con un 85,4 a 87,9 %, promedic 86 %.

Los vailores ds envases se han tomado sobre términos ac-
tualizedos y no se prevé una variacidn significativa en |

el corte plazo.

E! resto de los items del rubro u otros insumeos corres-

s
)

ondz basicament2 a valores incrementados a Marzo de 1975
en un porcentaje aproximade del 40 %. £1 pesc totel de
estcs items incidird ern el costo final enun i % ( 40 ¢

de! 2,5 % ).

FLETES ¥ COMERCIALIZACION

Su participacion en el costo es del 8,8 ¥ a 9,3 %, prome-
dio 3 . Su variacién es en parte porcentual del costo fi-
nal ( comercializacién } o ya actualizada ( flectes ). La
relacion de items serd por lo tanto fija para 21 40 % { fle
tes ) e incrementada en un 15 % para el resto { comerciaii
zacidn J. El resultado es de incremento en el costo finai,
seré de 9% x 60 % x 15 % = 0,8 %.
) AR

MAMD DE OBRA

El aumento otorgado el 1-3-75 puede considerarse con una
ircidencia dei 25 % sobre los salarios. El1 incremento del

costo final serd por lo tanto de 6,7 % x 25 % = 1,6 %.
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Estes velores actuzlizados, y de escasa incidencia en

el costo unitaric pueden considerarse fijos.

Al respecto puede recordarse |

a modificacidn nractica-

mente nula del valor final en el caso analizado de plan

ta integrada existente por adaptacién { cooperativa La

Tirogasteda } punto 8.5.4.

ADMINISTRACION

Le participacion dal rubro en el costo oscila entre 3,8
F

v 2,3, siendo 2! factor més dabil, E1 27,8 al
corresbonﬁe a2 suzldos con un’ incremento del 25
reste de los términos pueden ser incrementados
El aumento promedio serd por lo tanto de un 20

incidencia sobre el coste final de 20 % y 3 %

51,2 ¢
%, Al

en un 15 %.
% con una

0,6 %.
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RESUMEN

La variacidn porcentual de costos de acuerdo a los supuestos

considerados seria la siguiente :

a. ‘Mosto virgen y/o sulfitado 6%
b. 0tros insumos B
c¢. Fletes y comercializacién 0,8 %
d, Mano de obrs 1,6 0%
e. Amortizacidn C%
f. Administracidn 0,6 %

TGTAL 12,0 %

- ) N H v b ) - -
£l cuadro de costos unitarios del punto &.4.11, serfa enton-

-cas el siguiente :

o irm ~ - Smneiricn g
Costo unitario
I TEM ) ‘ 5 3 i
wsta concentrado | 12,93%/ka 15,52%kg | 12,36%kg" B
TOTAL ' 12,93%/kg | 15,52$kg | 12,36%kg




Prifcipales factores de ingresos

guientes :

.

En el cuadro de ingresos por exportacidn, surgen tres compo-

nentes de relacidn variable que integran su valor unitario.
a. Precic de venta en délares F.0.B.

b. Relacidn Peso/Ddlar.

¢. Politica fiscal - Reembolsos v dasgravaciones.

Los tres Tactores no guardan entre si una relacidn fija, si
bien los valores de "'b'' vy ''¢", dependen tanto de los costos
internos como del valor de "a''. :

Ern el punto 8.5. ingresos, los datos aportados fueron los si-

a, FPrecio de venta, 700 ddlares la tonelada de mosto concen-

trado.
b, Relacién peso~délar = 994 pesos por dolar.

c. Reintagros 25 % y beneficios adicionales 6 %.

-

Establecemos sobre estos tres puntos supuestos basados en
la situacidn econémica previsible en el corto plazo.
&, PRECIQ DE VENTS DEL MOSTO CONCENTRADO

Tal como fue exvresado en el punte 8.6.1.1a cotizacidn

internacional del mosto descendid en su valor a menos
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de la mitad ubicindose actualmente en 700 ddlares la to-

neiada.

Sobre esta variable del ingreso es dificil establecer
supuestos, sobretedo en un mercado de escala reducida
como el del mosto, que depende de pocos paises comprado-

Fes.

De todas formas adoptamos como supuesto una leve recupe-

racidén de su cotizacidn, que lo ubique en 750 dblares la

‘toneiada.

RELACION PESO-DOLAR

Esta relacidén estd afectando actuaimente todo el merca-

do exportador argentino ¥ no exclusivamente el caso de
mosto ¢oncentrade. Sus consecuencias sobre la balanza
de pagos, determinarin 2 corto plazo una medificacidn de

paridad, posiblemente de cambios miltiples.

Tante la Camara Argentina de Exportaderes come la Asocia-
¢cidn Argentina de !mportadores y Exportadores han olantea-

do el tema en ios siguientes términos:

. Mantenimiento de los reintegros ¢ incremento del ddlar

o

cifras que permitan la exportacién con mirgenes ade-

cuados de rentabilidad.

Esta modificacién de paridad se considera que serd reali-
o .
zada dentro de un sistema de cambios miltiples, algunos

de cuyos valores mas significativos serfan los siguientes
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Importacién

Insumas criticos 11,00/11,50 §/ddlar
Bienes intermedios 13,00/13,50 $/ddlar

- Bienes suntirarios 16,00 $/dalar
En el sector turismo va opera un cambio de 14 $/ddlar.

Para exportacidn, la cifra considerada Tlega a $ 20

$/détar, una dunlicacidn del! valor actual.

n a partir del 21-2-75 por el czomunicado te-

&}
lefdnico 3159 del Banco Central, incrementa la certeza

de! necesario ajuste de paridades.

Para el supuesto de este estudio tomaremos un valor pro-
medio de 14 $/dd81sr entre las relaciones posibles.
REINTESROS

En los primeros meses del 75 se han realizado incremen-
tes en los reintegros de varios productos del agro, que
por snalogia podrian suponerse de apiicacién en el monto.
Ta! el caso a titulo de ejemplo de la fruta del Valle de
Rio Megro, cuyo reembolss fue llevado del 25 % al 450 %

{ mdximo admitido ).

Para mantenerse dentro de supuesstos econdmicos conserva-

dores, hemos considerado el mantenimiento del 25 % actual,
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atin cuando reiteramos nuestro concepto de analogia de

mosto con otros productos que perciben el 40 %.

Beneficio anual

Si aplfcamos'!os valores supuestos en los puntos 9.2.2. y
9.2.3. al cuadro de beneficio anual del punto 8.6.1. el

resultado serd el siquiente :

i T £ M Berieficio anual v unitaric
i ' 2. 3
. , Total Unitariol Total - ~UnftariJ Total Unitario
| ingresos ©12.849.320 1 15,37(1)125.698.650 | 15,37 [38.547.060 | 15,37
Cos tos 10.801.480 | 12,9 20.933.540 12,52 130.993.880 | 12,26
i Bzneficio 2.039.840 | 2,44 4.705.200 2,85 ! 7.543.080 3,01
P beficit L :

4y

Precio F.0.B. 0,75 x 14,00 10,50

Reembolso 25 % ’ 2,63
Impuzsto s las ventas 10 % i,k0
Réditos promedio __ 0,84

15,37
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Rentabilidad de la inversidén total

De acuerdo 2 los supuestos econdmicos sobre costos e ingre-
sos, podemos determinar ia rentabilidad de la inversidn to-

tal para el proyectio.

Definimes este concepto ¢omo el cociente entre el beneficio

anual y la inversidn total en porcentajes.

Los valeres figuran en el cuadro 9.1., y cerresponden a ios

tres regimenes.de trabaic analizados, y al caso particular

o
considerado en el punto 8.8.4. ( planta integrada por adap-

tacidn }.

Los valores oscilan en el caso general ( variantes de planta

a., a

. v b2 ) entre el 23;28 y 43,50 % de acuerdo 2 los re-
T

2
menes de trabajo qusz se adopten, Es valide recordar que

-
t

3

os denominados regimenes de trabajo 1, 2, 3 se correspon

den con 1a utilizacion del 33 %, 66 & v 100 % de ja capaci -
4 P

- .

dad instzlada Gti! ( deducido perfodos de vacaciones, mante-

~

nimiento, feriados, etc }.
Dado que el usc del 33 % de la capacidad instalada supera ia

meta de marcado prOpuesta ( 612.000 producidos, 400.000 ven-

ta prevista ). Le rentabilidad oscilard entre un 23 % ( caso
ay, o, y‘b2 Y, y un 29 %.

Estes rentaebitidades demuestran el interés de la inversidn
dentro de los supuestos econdmicos desarrollados, que pueden

considerarse prudentes. /

-y
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9.2.6, Beriefic¢io sobre ventas

Dentro del mismo esquema del punto anterior, determinamos el
beneficio sobre ventas, definido como el cociente entre el

beneficio anual y los ingresos netcs anuaies en porcentajes.
Los valores del cuadro 9.2. se corresponden con las alterna-

' . ~tivas del! cuadro 9.1.

CUaDRG 9.2,
BENEFICIO SOBRE VENTAS

nt: b,
I TEM Plantas ays @y b]_y 2
1 , 2 3
Beneficio anual 2.039.84D \ §,705.200 7.585.080
Ingrescs neatos
.- anuales 12.849.320 © 25.698.640 - 38.547.960 :
: ¥
Beneficio _
sobre ventas 15,87 % 18,30 % 19,58 % %
»
i

Anwa -

Los valores de beneficios sobre ventas son adecuados en re-

lacidn al tipo de empresa.

e

e e end
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9.2.7.

9.2.8.
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Rendimiento de la inversion total

Considerando 10, afios de operacidn de la ﬁlanta y llevando a
su valor ﬁreﬁente los benaficios netos de dicho ceriodo, con
na tasa de interés anual, se obtiene el rendimiento de ta

inversion total definido como el cociente entre el total de

benelicios actualizados y la inversidon total actualizeds.

Segln el cuadro 9.3. se obtienen los siguientes valores :

Totzl de beneficics actualizados = 7.515. 580
inversidn total actualizada = §.323.11¢8

: 7.551.5%
R = .}_’.“"’] '_2..__9. - 059

En el caso de la planta V' b1 " analizada como caso particu-
lar, correspondiente & la coeoperativa La Tincgastefie, los

valeres del cuadro 9.2, serian los siguientes

7.515.580
6.587.775

= 1,1th

En los czs0s de regimenes de trabajo denominados 2 ¥ 3 es

posible que el valor de relacidn supere el valor unitario.

Valor agregado

En el cuadro 9.4. se indicar los valores agregados, neto

y bruto, que anualmente gencrari e! proyecto.
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De acuerdo a los valores del cuadro, la funcion de produccidn

la estructura del Vaior Agregado son las siguientes
9 1Y

i TEM i 2 3
Vaior de produccién 100 % 100 % 100 %
{nsumos 70,5 39,8 9,3

 Materia prima _ 463 hé} L6
fnsumos diversos 2b,2 23,5 23,2
Valor_agregado. ‘ f
Bruto 29,6 30,2 30,7
Manc de Obra vy
Sueldos 7,2 6,8 ¢,3
Bencficios 17,5 .20,1 21,4
Depreciaciones 4.9 3,3 3,0

Valor Agregado

por persona ocupada

De acuerdo al cuadro 9.4, el valor agregade por persona ocu-

pada, de acucrdo a los regimenes de produccion analizados es

el siguiente
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Vator agregado por perscna
P TEM 1 2 ) 3
Valor Por Valor 2or Valor for
agregado | persona | agregado| persona agregado |persona

Caso
1-15 pers. 30045 250 229,750
Laso
Z2-30 pers. 7.064.202] 235,473
Caso
3-45 cers 10.801.3941 240,043
9.2.8.2. Productividad de los factores

La productividad del capital y de la mano de obra estdn ex-

presados por ja siguiente relacidn

\ ! | ."‘“
DEL CAPITAL = Valor de Produccidn
' Active fijo
1 2 3
{ TE M - . . .
Valor Activo Valor Activo - Valor Activo
Produccién| fijo Produccidn| fije Produccidn; fijo
Productivi
dad del ca- | 11.702.8206.512.065 |23.413,50418.542. 604 35.241.613; 10.556.952
pital
INDICE 2,74 3,33

1,79
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‘alor de produceidn

DE tA MAND DE QBRA = -
Hano de obra
I T E M ] 2 : :
o Valor Manao Valor Mano Valor Hano
Producecion de chbra Produccién| de obra Produccidn de Obra
P st~ ) - ,
roduc 11.702.820 | 837.000 [23.413.504(1.593.000 | 35.241.613 | 2.223.000
vidad
INDICE 13,98 14,69 15,85
El Capital produce bienés-cuyo valor oscilaria entre 1,79 vy
3,33 por cada peso de inversidn.
Del! mismo modo, cada peso pagado en suelidos generard entre
13,98 vy 15,85 pesos en bienes.
Refiriende los indices de valor agregedo en lugar del valor
de produccidn total, los cuadros son los siguientes :
| TEM M — , 2 : 3. -
‘ Valor Activo Valor Activo Valor Activo
Agregado fijo Agregado fijo Agregado fijo
p—w s . "
Indice
Producto/ | 3 446,250 | 6.152.065(7.064.202|8.542.592 [10.801.941]10.556, 992
Capital
INDICE 0,56 0,82 _ 1,02
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2 3
' TEM | Valor Mano Valor Mano Valor Hano
Agregado | de obra |Agregado | de obra [Agregado |(de obra

Indice
Producto/ i3 446 250 | 837.000 |7.064.202[1.593.000 (10.801.951|2.223.000
Mano de
obra

Indice 411 L, k3 4,85
9.2.8.3. Efectos sobre la balanza de pagos

El efecto es totalmente positivo, con una pesibilidad de

aportes anuales que oscilard entre 647.250 y 1.831.000 da-

lares, sin requerir insumos ni bienes de capital imporia-

dos .
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FINANCIAMIENTO DEL PROYECTOD

FUENTES POSIBLES

La provincia de Catamarca est3 incluida dentro del Acta d

e
Reparacion Histérica, refiejada en el Decreto 922/73 vy 893/74

reglamentarios de la Ley 20,560,

Desde el punto de vista crediticic el Art. 17 del Decreto
Beglamentario 719/73 otorga el apoyo a las empresas promo-
cionadas & través del Banco Nacional de Desarrolio, bajo la

4

forma de subsidios y/c préstamos a large plazo.

-

Estas facilidades crediticias pueden ser aplicadas a los si=

S guientes rubros :

Obra civil, infraestructura vy eauipamiento de bienes

+

o)

de capital! de crigen nacicnal.

b, Gastos de montaje y puesta en marcha.
C. Requerimientos de capital de evolucidn.
d. fnvestigazcion y desarrollo tecnolégice.

e. - Estudio de factibilidades técnicas, econdmicas o finan-

cieras.

f. Inversiones para la preservacidn del medic ambiente.

Ei Art. 28 del Decreto Reglamentario 719/73, se refiere a los
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“subsidios determinados por la Ley 20.560.

a. Hasita un 20 % sobre el valor total de la inversion.

0 % del valor de 1a produccidn anual, duran-

=)
X
W
v
rt
]
o
]
—

-

te un lapso maximo de 5 afios. .
Los subsidios no son acumulativos, sino alternativos.

Sobre la posible participaci&n del Estado en el capital de
las empresas, el Art. 27 del Decrete 718/73 establece que
13 misma, sumada a ios subsidios y zpovyo crediticio promo-

cicnal no deberd superar el 100 % del activo fijo.

"Fuentes complementarias de crédito pueder considerarse las

siguientes :

a, Bancos Tocales - Créditos para evoiucion.

LI

L. Créditos. de Proveedores.

DE CREDITOS Y SUBSIDIOS

S

Consideraciones Generales

Durante la tectalidad del presente estudio, se han considera-
do en Torma conjunta los distintos factores intervinientes

en tres regimenes de produccidn posibles.
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En el punto 8.8.4, se analizaron ias medificaciones que so-

bra los valores determinados produciria la adopcidn como so-
tucidn de plants del tipo integrada por adaptacidn correspon-

diente a la conperativa La Tinogastefia.

También es este (ltimo caso se consideraron los distintos re-

imenes de trabajo.
g J

Surge por otra parte que el mercado definido es cubierto con

holgura por el denominadc réuimen 1 de producciodn.

Alternativa seleccionada

Sobre las cuatro alternativas de nlanta consideradas en el
capitulo 7, el estudio de aspectos ecocnémicos se centrd so-
bre las correspondientes .3 plantas .integradas. Es interesan-
te aclarar gue de todas formes la modificacidn pa
de pianta independiente es minima ( valor de la tierra, gas-

tos de administracién ).

Por otra parte, la adopcién de uno u otro régimen de trabaljo,
significa modificaciones en las inversiones ( vasiies virnaria, )
y activo de trebajc ).

La solucidon mas apropiada se considera la de planta integra-
da por adaptascidn ( cocperativa La Tinogastefa } con un ré-
gimen de trabajo 1, y una produccidn anual de 612.000 1t de

mosto concentrade { 836 toneladas ).
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Los valeores bisicos a considerar en esta alternativa, para

el estuidio de financiamiento son los siguientes

Activo fijo _ $ 4.776.705

‘ Activo trabajo N 2,246,960
Materia ﬁrima .
Consumo anual e 5.424 0C0
Ctros insumos - " 1.812.295
Beneficio anual : " 2.039.840
10.2.3. Detalle de créditos

i. BANCO NACIONAL DE DESARROLLO

a). Sub§idi6 = § 1.400.800 ( 20 % de la inversidn

total propuesta -~ Activo fijo v Activo de trabajo )

b). Crédito para inversiones en activo fijo.

$ 2.300.000 { hasta 80 2 del activo fijo )
Plazo 10 afos con afios de gracia.

Interés 12 % anual sobre saldos.
Amortizacidn semestral.

*

" Barantias hipotecarias y/o prendarias..
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Servicio del crédito
S$aldo pmortizacidn
o e er. -n
Semastre deuda deuda interases TGTAL
1 3.300.000 | 198.000 138.000
' 2 3.300.000 158.000 198.000
3 3.300.000 ‘ 198.000 198.000
3 3.300.000 192.000 198.007
5 3.300.000 207.000 198.000 h05.600
é 3.093.000 207.000 185.000 392,000
7. 2.8856.000 | * 207.000 173.000 380.000
8 2.679.000 207.000 160.000 367.000
g | 2.472.000 | 207.000 148.000 355.000
' 2.  BANCOS LOCALES

Crédito para evolucién - Descuento de documentes direc-.
tos o de terceros. -

Monto estimado : 10 % del activo de trabaje.
Aprox}madamente :$220,000.

Plazo 180 dias renovables por peffodosliguafés.

Interés 18 % anual,

Servicio anrual =% 29.600,-
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3. CREDITOS DE PROVEEDORES

o

. Materia prima

Plazo de pago: Se ha considerado wun plazo promedio
de 3 meses, si bien en el caso de la uva ( componen-
te bisico del costo de mosto ), los plazos son de seis
meses y adn mayores. De todas formas se entiende fgue
la Cooperativa tenderd a disminuir estos términos de

financiamiento entre sus socios.

£}l monto es de $ 1.350.000.

il

b, Otros insumos

Plazo promedio : 30 dias.

El monto es de : § 151.000.

'

c. Total créditos provesedores.

Materia prima $ 1.350.000

tros insumos i 151.000

$ 1.501.000
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11, ORGAMIZATIOH JURIDICA Y SCCHETAREA

TE. 1. ALTERHATIVAS

11:2. RECOMEMDAC IGMES
11.2.7. PLANTA INDEPENRDIENTE NUEVA
12.2.2. LANTA !HUEPEHBIEH%E EXISTEMTE

12.2.3.  PLAHTA INTEGRADA EXISTENTE O MNUEVA



CIBLd OTECrA

Dr. Manuvel

DRGAMIZACION JURIDICA Y SOCIETARIA

;

ALTERNATIVAS

Beiyrano

Las posibles alterrmativas de organizacién empresaria estu-

diadas son las que se detallan.

1. EMPRESA ESTATAL

a) Permanente

Un organismo del sector piblico provinciai
pal, ce harfa cargo de la construccion y eqiipamnien
de la plantas. Podria ser un orgonismo autdrguice ds
sector especifico, con organizacion empresaria.

1

£l organismu responsable se haria cargo dol post:

il

[}

wo
funcionamiento de la planta durante su perfodo de v

i.

pat ¥

-t

b) Transitoria

y/o munici-

Lo,

1
i

rior

ida

Ccmo variante de! caso antericr, el oraanismc dal sec-

tor piblico se hace cargo de la inversidn hasta la

ta en marcha de la planta. Liegado a este puntc ced

pULES™

2 oen

parte o en todo su participacion en la empresa al sector

privade,

Le cesidn podrad realizarse a:

1.7 Cooperativa de productores de uva y/o vino y/u otros

productos derivados de la uve,

2. lnversores privados.

3. Cooperativa mixta de productos e inversores privados,
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2. SOCIEDAD COOPERATIVA DE--PRIMER O SEGUNDO GRADO

a) Con participacion estatal.

. . -

Esta participacion se concrataria a través.de la inte-
gracidn estctal de acciones preferidas u ordinarias,
rescatables o no por parte de los socios cooperativos.
£1 posible rescate de las acciones del sactor oficial
se realizard de acuerdo con la participacidn inicial

del sactor privado.

Fsta alternative se relaciona directamente con la va-
riante "B dal punte 1, ccoperativq)con 1z diferencia
-que en dicho caso el riesgo Tndust;ia] de puesta en
marcha de la planta es del Estado. Y en dste, compar-

tido por le cocperativa.

b) Sin participacidn estatal

Corresponde a una solucidn exclusivamente del sector

privado, actuandé a través de cocperativas de produc-

tores (uva, vino, otros productos dor:vadrs) EY ries-
a.,

go industrial es exclusivo de la cooperat!v

Se retaciona por opeosicidn con ta alternativa

punto 1, donde actia exclusivamente el sectoer piblico.

3. SOCTEDAD ANONIMA

a} Mixta. .
En esta alternativa la estructura societaria estd re-
presentada por una sociedad andnima en la cual parti-
cipa en forma conjunta el sector pGblico y privado.

Cabria establecer dos subvariantes en tanto la partic

pacidn pablica fusra permanente o transitoria.
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b} Privada. -

Con participacidn exclusiva de! sector privado a tra-

vés de inversores, {entes reales y/o ideales).
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11.2.7

11.2.1.

RECOMENDACTQOHES

Dado que la implementacidn del proyecto incliuye basicemen-
te dos variantes desde el puntc de vista de organizacidn
juridica, se consideran las recomendacionss para ambos

CASOS,.

El primer caso corresponde a la alternativa tedrica a,
' —

planta independiente nueva.

El segundo caso corresponde a las aiternativas tedricas

v b planta independiente, e integrada existente.

Ays b 27

1

Flanta independienta nueva (:EE;;:)

Er la valoracidn de las alternativas con relacidén a los

principales pardmetros que la condicioran surge esta so-

lucidn como la mas débit a adoptar.

El alto costo de la vasija vinaria, la falta de fiexibilti-
dad en los aspectos de comercializacion en un mercado slea-
torio y de diffcil dimensionamiento, la dispersidn dz ias
bodegas existentes, su ndmero escaso y la fuertes concen-

tracidn de produccidn en dos de eilas supeditando la com

ora de la materia prima {mcsto virgen y/o sulfitado) a

‘solo dos firmas, la posible discontinuidad del’ procesc pio-

cductivo {razones de mercado} y su repercusidn laboral, son
los factores bisicos aque definen la escasa factibilidad de

esta alternativa.

De todas formas debe considerarse como una solucidn viable en
iz medida en que la empresa superard dos condicionantes fun-
damentales: asegurarse el aprovisionamiento de materia pri-
ma {mosto virgen y/o suifitado) y dar continuidad y seguri-

dad al proceso de comzvcializacion.

Convenios privados podrian llegar a obviar estos condicio-

nantes. En este caso es aconsejable considzrar las siguien-



tes solucicnes de organizacidn: ) -

a) Scciedad andnima privads, definida como aquells en
que s0i0 participan seciures privados a través de
inversores {entes reales y/o ideales). En éste ﬁéso
la totalidad del riesgo corresponderfa al sector
nrivado inversor, el cual disfrutaria de las venta~
jas promocionales inciuidas en el decreto 893/74
sobre desarrolio industrial de las provfncias de

' Catemarca, La Rioja y San Luis y de la Ley provinciai

de Promocidn Industrial en vias de ser reglamentada.

-+

Una estructura enpresaria como la propusesta se sjusta

b

<
=

~
8

a2 es5ta solucidn, por su mavor flexibilidad y 29
es

-
o

[

vidad comercial necesarias para hacer viable
veriante. La misma por otra parte, no comoromste a

sectores productores ni organismos esuatales.

. b} Sociedad anénima mixta. Reiterando los mismos concep-

tos gque para el caso anterior, el Estado podria refor-

.

zar el interés del sector privado de no existiv mingu-

et}

1

! na posibilidad de implementar -alguna de la2s restantes

variantes analizadas.

11.2.2. Planta independiente existente

csta alterrativa designada como variante'ai en el cuadro
de andlisis, incluye juicies criticos similarés que para
la variante considerada en el punto 11.2.1. cén excepcidn

del costo de vasija vinaria por cuanto se utilizaria la
existante,

Podemos considerar que la misma es una solucidén interme-
dia v absorbible en cuanto a organizacion juridica por las

soluciones de pianta integrada.
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Planta integrada (existente o nueva)

- .

En la valoracién de a2lternativas con relacidn a Yos princi-

pales parametros enalizados surge la solucidn de planta in-

tegrada como la mds adecuada.
w—

Los términos de "existente' o "nueva'' se refieren exclusiva=
mente & la necesidad o no de incorporar vasija vinaria en

el preceso de produccidn. Al ser los otros factores fijos
(planta procesadora vy almacenamiento de mosto concentrado},

- £
!

se dio la denominacidn que corresponde al tnico facter va-

riable para diferenciar las aiternativas.

Comperando los juicios de valor expresados para el caso de
ta planta independiente podemos afirmar: el ali{o coste de
vasija vinaria {o valor minimo en caso de utilizar ia =xis-

tente); la flexibilidad en los aspectos de comercializa-
cidn en un mercado aleatorio y de dificil dimensionamiento
{producci@n de vino); la independancia en cuanto al aprovisio-

namiznto de materie prima (mosto virgen v/o sulfitade) en

razén de ser su propio proveedor; la posibilidad de conti~t"-
nuidad en el proceso productivo (diversificacidn de productos)
dando estabilidad al sector iaboral; son los factores b3si-
cos que definen la conveniencia de adoptar una solucién de

planta integrada. - .

Las pdsibilidédes concretas de adoptar la solﬁéién‘de una
planta integrada estan restringidas a las'bodégés'existcn-
tes con.capacidad de instalaciones en relacién con la plan-
ta de concentracidn propuesta que corresponden a las siguien—
tes firmas: -

S5.A.S. GRAFFIGHA LTDA.

SUCESION E.J. SALEME S.A.

COOPERATIVA LA TINOGASTERA!
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- Las dos primeras- estan dedicadas @ la producci

dé " vino de

n“
O
=

L

)

su 7

(]

tianc

1]

mesa, mientras que la Looperative La Tinogasted

plania fuers de funcionamientu en tos Gltimos afos.

En ios dos primeros casos {Graffigna y Saleme), las empre-
535 posaan va su organizacién_jurfdica vy societaria, ¥ no com-
pete al prasente estudio proponer modificacion de las mismas.
La envergadura econdmica de ambas firmas permitiria incorpo-
rar a las wmismas la planta de concentracidon de mosto, sin
modificar su actual estructura societaria aprovechando las
ventaias que ofrecen las leyes y decretos de promocidn indus-

tfial tanto en el dnbito provincial como nacicnal.

Los hechos analizados tlevan a considerar como solucidn mas

adacuad 1z elternativa de planta integrada utiiizando par-

(::3;7. te da ia vasija axistente en ia Cooperativa La Tinogasteia vy

removiendo su reactivacion totatl ara permitir mantener
P e H

al de va-

cC

Gna diversificacion del producto, La capacidad act

sija en la Cooperativa es de casi 40.000 Hi, suficiente en

una primer etapa para la puesta en marcha del proyecto.

e, o e . e ——
La respuesta del mercado, tanto en vino comos mosto cohcan-

trado permitird ir adecuande el volumen de almacenamiento

al desarrollo de las ventas.
En este caso existen dos posibilidades de operacion:

i) Opcracién global {industrial y comercial)} a tra»é% de la

{ooperativa existente, incrementands sus soci

tes de capital gue posibiliten 1a inversidsn.

En este sistema la rentabilidad del proyecto serfa exclu-

sivamentc para los actuales soCcios. ”

2) Oparacién global (industrial y comercial) en base a la

cooperativa existente ampliada con la participacidn de:

a) El sector estatal dentro de las modalidades estable-

/-\D

(R}
F Ly

12

3
¢

cidas en =] nunto 11.1. a
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b} €1 sector privado a través de la ampliacién del

nimero de socios para incremzntar 2] capital.

e) La solucidn "a" b en prosorcicnes a definir.
Y b

También puede analizarse como variantes derivadas de las
anteriores la diferenciacidén del procesc industrial del co-
mercial, quedando a cargo de la Cooperativa exclusivamente

el primer aspecto {industrial) delegando a una nueva empre-

sa el segundo aspecto (comercial).
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12.1.

LEGISLACTON PROMDCIOHAL EXISTENTE

LEGISLACION HACIOMAL - LEY 20.580

La Tey 8% 20.5580 instituye en todo el pals un sistema de
promocidn industrial, cuya implementacidn regional se re-
glamenta a través de decretos especificos, que contemplan

las particularidadas de cagda zona.

En el c¢caso particular de Catamarca, la regidn que 12 in-

cluye corresponde a la zona geoecondmica del Acta dg Re- .

‘paracion distdrica, conjuntemente con la provincia de La

Ricja y San Luis.

-

Los conceptos basicos gue fundamentan ia mencionada acta
pueden resumirse:
. Compromiso de la Nacidn de arbitrar medidas para promo=

ver el crecimiento de la regidn.

g

. Accidn sciectivae y programada en la realizacidn de pro- -
yectos industriales, apovada con fuertes incentivos pro- -

moc ionales.

ot

. Delimitacidn del area a promocicnar, y 'os sectores prio-

ritarios dentro de las mismas
. Enfasis sobre las necesidades sccinecondmicas de la pobla-
cion.

L3 . .
. Presentacidn del medio ambiente y los recurscs naturales.

En base 2 estas premisas e! gobierno naciconal dictd el de-

creto 893/7k que incluye las medidas de promocién correspon-

dientes 2 la provincia de Catamarca.
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©12.2. DECRETG B93/7h4 -

Del decreto reglamentario de la ley 20.560 de aplicacidn en
la provincia de Catamarca, heros extractado los concepios

fundamentales, franquicias, informacidn en retacidn directa

con el presente proyecto.

12.2.1. Conceptos fundamentales

Resumiendo lo expresado en el art. 2°%del decreto 893174:

. Industrializacidn de la regién para llegar a un desarrolio

o

equilibrado con el resto del pafis,

. Plano empleo. -Evitar ias migraciones.

. Aprovechamiento racional y eficiente de los recurscs na-

v
-

turales.
. Programacion y seleccidn del desarrollo industriai.

. Bnidades productivas de poder multiplicador,

En relacion a estas premisas el proyectc de la planta concen-
tradora de mosto, locaiizada en Tinogaste cumple adacuadamen-

te con las mismas.

. Tiende a afirmar el desarroitlo subregional de la zona Qeste
de Catamarca, propendiendo a la creacidn dé-un pelo econdmi=-
co compensador de la creciente concentraci6n en la zona ca-

pital.

. Incrementa el nlmero de empleos fijos, cooperando en la de-
tencion del éxodo de peblacidn del drea. Fortalece el punto
de base del avance Oeste en la geozconomia provincial,

. Realiza un aprovechamiento de los recursos del agro, a tra-

\ vés de su uso racional y . eficiente,

. Efecto multiplicador basicamente sobre e) sector del trans-

porte.



--12.2. 2. franguicias ~

Las principales franquicias a2 que es acreedor el presante
proyzcto son las que reosumidamente se detallan, y su corre-

lacidn con otras regiones promocionadas.
a) Aportes directos dal Estado, hasta el mdximo beneficio
establecido en la lev. 20.560.

b} Posibilidad de participacidn del Estado en el capital de

las empresas promocionadas.

c) Facilidades de aprovisionamiento, servicios, inversidn

infraestructural, cuando sea necesaria a la inversidn.

d} Subsidios.

e) Asistencia tecnoldgica.

f) Importacién preferencial, de matriceria.

Estas franquicias son similares a las establecidas para ei
NEA {Regidn del Noreste, decrcto 575/74), y el 1LiGA (Regidn
. del Norceste, decreto 2140/74). -

g} Condiciones de crédito preferencial {art. 4).

h) Beneficios impositivos:

1. IMPUESTO A LAS GANANCIAS {o el que lo sustituya)

< CATAMARCA NEA B NOA
: Sgo.Estero  Szlta/jujuy Tuc.
Primaros 8 aifios 100% 92,5p %8 p 96 p 92,5 p
9%afio 95% 50 70 60 50
10°%afo 90% 30 50 45 30

{p) = promedio.



o

el ey
REGICGH

PERIOLO CATAMARCA
Primeros O aiius 1 60%
9%afio 55%
10 afio 90%

(p) = promedio

[MPUESTO SOBRE GAPITALES Y- PATRIMONIOS -~ 7

: NCA

MEA Sgo.istero  Salta/Jujuy
9295 P. 98 )8 96 P.
50 70 60
30 56 L5

3. IMPUESTO A LAS VENTAS

REGION
PERICDD CATAMARCA
Primeros 5 ados 100%
9%ado 95%
10%afo . 90%

(p) = promedio

HOA
HEA Sgo.tstero Saita/Jujuy
92,5 p. 938 p. 96 p.
50 70 60
30 50 4s

L. IMPUESTG A LOS SELLOS. Sobre los contratos de sociedad.y

sus prorrogas por 10 anos., Simitar franquicia para las

tres regiones comparadas. "
R

5. Exenciones total o parcizl deé derechos de importacidn.

r



12.2.3."

frod

L

&4
¢

Cl&usulas especificas

£n el art. 6 ° d=l decreto 893/74 se establece que
pueden ser beneficiarias del presente régimen '"'las

plantas industriales que realicen ampliaciones..."

si "dicha ampliacién produce un efectivo incremento
en 12 produccidn de la planta y en la ocupacidn de

la mano de obra iocal'l,
Estos supuestos son de apiicacion para la solucidn

aconsejada de planta integrada existente, reactivan-

do la bodega de la coopesrativa La Tinogastena.

En el Anexo !, industrias prioritarias para la pro-

incia de Catamorca figura:

<

"industria vitivinicola integrada en fodas sus etas

pas (concentracidn de mostos, .aguardiente, orujos, vi-

nagres, etc.)
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LEGISLACION PROVINCEAL - - - - - T

Dentro de su jurisdiccioral, ia legislatura de la provincia
ds Catamarca aprobd el 26-11-74, la ley de promocidn indus-
triai, tendiente a obtener un desarrolio permanente y auto-
éostenida, que permite el desarrollo socio-econdmico de la

provincia.

Hemos extractado los conceptes fundamentales, franquicias e

informacién esgecifica en relacidn al presente proyecto.

fonceptos fundamentales

Resumiendo lo expresada en el art. 3% de 1z ley provincisl:

- Aprovechzmiento eficiente 42 los recuruss naturales, hume-

nos, técnicos.

- Utilizacidn de la planificacidon como instrumento apto de-
cambio,

- Plena ocupacién.

- Desarrolle gradual y arménico.

- industrializar la provincia, nedianté la divarsificacidn
y Jocalizacion selectiva.

- Crecimiento industrial a una alta tasa, aumenta la partici-

pacion del sector en el products brute provincial, '

- Incrementar el procesamiento de los recurses naturales en

sus lugares de origen.
- Presentacidn del medio ambiente.
- Capacitacidn del recurso humano.

- Hejoramiento de las condiciones de vida.
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Abasfecimiento de la demanda interna.

Promocidn exclusiva de empresas de capital nacionsl ma-

vyoritario.

12.3.2. Franquicias

1.

Exenciones impositivas

Podran ser totales o parciales de pago de cualquier tipo

de gravamen existente ¢ @ crearse con excepcidon de las ta-
sas retributivas de servicio, por un término de hasta 15
aitos. La escala serd determinada 2n el decreto reglamenta~

rio.

Venta inmuebles,

Dentro de noimas que benefician al iaversor, en cuanto a
precio y condiciones de pago.
Créditos.

Se podrdn otorgar créditos con recursos provenicentes del
Fendo de Desarrolleo Industrial v/o Banco de la Provincia

de Catamarca con destino a lecs siouientes rubros:

. Construccién, ampliacion, trasiado y/o equipamiento

de plantas industriales.
. Construcﬁién de viviendas.
. Programas de investigacidn.
. Compra de bienes primarios.

. Otros.

Participacion del Estado Provincial
En los casos gue se considere de interés el Estado Provin-
cial podri participar en la integracion del capital de las

empresas. -
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Desarrollio de infrasstructura

El Estade provincial tenderd a proveer la infraestructura
) - P . - \
necesaria {vial, comunicsciones, energfa, etc.), para. po-

sibilitar 21 desarroilo industrial.

Freferencia de ventas.

Las empresas acogidas al ré&gimen promocional, teadrdn pre-
ferencia en les compras que el Estado realice por medio de

licitaciones pGblicas y privadas.

ysuias especificas

En el art. 8, inc. "{" se establece que podrén ser objeto
de promocidn "los establecimientos industriales existentes
que incrementern su capacidad de produccidn..., aumenten 2l

capital invertido, diversifiquen ia produccidn'.

fstos supuestos son de apiicacidn para la solucidn. aconsz-
jada de planta integrads existente reactivandc la bodega

de la Cooperativa La Tinogastefis. ‘ .

En el art. 16 se especifica que gozan de los beneficios
""tanto los establecimientos industriales nuevos, como por

ampliacidn de los existentes''.

1

S T
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12.5.

" DECRETO REGLAMENTARIO DE LA LEY PROVINGCIAL DE PROMOC IO

6335

ENDUSTRIAL,

En ias disposiciones transitorias de la ley, el art. 45°
dispone que el Poder Ejecutivo reglamentard la ley dentro

de los ftreinta dias de promulgada.

E] decreto esta en tramite de redaccidn, y proximo a su

firma y puesta en ejecucidn.

HORMAS MUNICIPALES _ 7 ' :

La Ley provincial de Promocidn Industrial establece que can
posterioridad (sesenta dias) a la promulgacidn del decretc
reglamentario se inviterd a las municipalidades a dicter
concesiones de exencicnes y beneficios de acusrdo con las

dispésicioncs gencrales de la ley.
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CONCLUS IOHES

Al prologar el presente estudio, expresabamos con la fuerza
y objetividad de cifras, la encrucijada en gue se encuentra
el sector vitivinicola, y dabamos como orientacién dos pala-

bras : diversificacidn y exportacion.

El mosto concentrado es un producto intermedio en el camino
que va desde la uva a broductos de consumo final { vino, ju-
go de uva ) o indirecto { edulcorante en bebidas y dulces,
usos alimenticios ). Permite " congelar " una etapa del pro-

cesc para su posterior continuacidn, con unc u otro destino.

"Esta posibilidad de opcién flexibiliza st comportamiento,

frente a un mercado de dificil dimensionamiento, perc en cre

cimiento.

El enmarque que ha dado este estudio, pretende cubrir la ma~
yor parte de las posibilidades de produccisn del mosto con -

tentrado.

Se partidé de cuatro variantes de planta industrial, califica-

das cualitativamente en un cuadro de seleccidn primaria.

A cada variante de planta se le adosaron los dieZ y seis es -
quemas de produccidn representados por cuatro calidades dis -

tintas de mosto.

Seleccionado un tipo de planta y el proceso que implica tec-

noldgicanente al resto, se estudiaron los aspectos econdmi -

‘cos con tres alternativas de produccidn.



06340

L

Como complemento se analizd en particular el caso de la co-

operativa La Tinogasteda.

El esquema da la posibilidad de 182 alternativas ( & x 16 x
x 3 ), que las desarrolladas culiren como cascs generales, y
que una simple sustitucidn numérica podria dar la respuesta

a cualesquiera de los casos cuya posibilidad se analizé,

Al 1legar al punto de beneficios en el caso del mercado ex-
portador, el resultado repitid con pocas variantes un défi-

cit econdmico, anticipado en el punto 6.

Este déficit debe analizarse dentro de una coyuntura de va-
lores, que motivd plantear supuestos econdmicos, tanto en

costos como ingresos, que hacen adecuadamente rentable el

producto.

D
wn
i

Medidas de gobierno producidas con posterioridad a este

tudio, confirman las previsiones del mismo.

£s conveniente recordar al efecte que el mosto concentrado
da lugar a un uso alternativo de la uva, y que el sector del
vino'sufre en la actualidad un fuerte d&ficit, trabajando
con rentabilidad negativa, como claramente surge del costo
del mosto y, el del vino comidn de mesa. .

Esto significaria la presencia de dos productos con déficit
en los términos de comercializacidn, pero mucho m3s acentua-

do en el vino, que en el mosto concentrado.
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La necesidad de intensificar esta diversificacidn, se ha he-
cho piblica en el pedido de los productores de San Juan y

Mendoza, de promover la produccidn de mosto concentrado,

La blanta broyectadé, ubicada como alternativa mis favorable
en la cooberativa La Tinégasteﬁa, deberd asumir un rol da
subunidad broductiva dentro del! complejo de industrializacion
de la uva, ambliando las ﬁosfbilidades econdmicas de la zona,
al broveer una rentabilidad conveniente e incrementando las

defensas del productor primario.

Su capacidad operativa, que puede llegar & procesar casi el
20 % de la totalidad de la uva producida en 1974, determina
su ap;opiada dimensidn, que-permitird absorber futureas dzman=-
das, incrementando el valor agregado a través de upa mayor u-

tilizacién de recursos humanos.

Este esglema de produccidn hace altamente aconsejabie, la a-
plicacidn de los mecanismos de los cuerpos legales que refe-
rencian el desarrollo industrial y regional, otorgando los

beneficios crediticios y fiscales que permitan su concrecidn

a corto plazo.
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Legislacidén promocional existente
Legislacidén nacional
Decreto 893/7h4

Legislacidn provincial

‘Decreto reglamentario de la ley

provincial de promocidn industrial

Normas municipales

Conclusiones

33%

339
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