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ENTORNO DEL PROYECTO

ENTORNO VITIVINILOLA NACIONAL

La vitivinicultura argentina ocupa una posicibn destacada en el
marco productive del pais. Ello se debe a que ocupa el tercer

lugar entre las industrias alimentarias argentinas.

Actualmente Argentina cuenta con mas de 325.000 has dedicadas al
cultivo de la vid, aproximadamente 1.922 bodegas en actividad vy

un valor de la produccidn en.vinos superior a los 9.000.000.000.

La preferencia de los productores, puesta de manifiesto funda -
mentalmente en los Gltimos afos, por la implanfacién de-1as va-
riedades vitivinicolas tlamadas de doble uso, que por su grado

de rusticidad y altos rendimientos producen abundantes cosechas,
vino a constituir practicamente el Gnico incentivo para el pro -
ductor vitivinicola no integrado { que representa el 50 % de la
produccion total del pafs ). Asi es como por falta de medidas que
estimularan la implantacidn de variedades de calidad supzrior y
rendimiento menor y la sustitucién de vifiedos, se obtuvieron cose
chas crecientes en los Gltimos anos. Ademds, dado que en las
tres Gltimas cosechas, la produccién viticola se destind en un

97 % a la vinificacidn, uvas que por su origen son aptas para con

sumo fresco, fueron también incorporadas a la vinificacidn.

Por otra parte, segdn se observa en el cuadro 1.1. y el grafico

-1.1., el consumo per cd@pita de vinos, ha eugentado, en nuestro
A V)

pais, desde 1930 hasta 1970, alcanzdndose un registro de casi 92
litros por habitante. Luego de ese afio, dicho indicador descen-

dié continuamente hasta valores inferiores a 73 litros por habi

[.N.V. Programacidn Vitivinfcola para el Plan Trienal 1975-77.
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CUADRC 1.1.

ARGENTIHNA

CONSUMO DE VINOS 1930-1973

Consumo de vinos Consumo por
Afios nacionales habi tante

( en hectolitros ) ( litros )
1930 5.542.590 46,32
1935 6.171.503 46,99
1846 7.245.768 50,78
1945 8.617.538 55,54
195d 11.416.563 65,54
1955 13.341.802 69,11
1960 16.047. 442 79,88
1965 19.175.480 85,79
1970 21.447.002 91,79
1971 20.215.113 85,30
1972 - 19.076.705 79,74
1973 17.754. 454 72,60
Fuente : Instituto Nacional de Vitivinicultura.
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tante afo en el afioc 1973. Esto se debid al incremento en el pre- .
cio del vino, y a la consecuente modificacion de precios relati -

vos con productos sustitutos, como por ejemplo, las gaseosas.

Es importante mencionar ahora un profundo estudio realizado re-
. 2 L e -
cientemente” que ha permitido cuantificar las elasticidades del

consumo de vino en el mercado interno.

Elasticidad precio = -1,30

Elasticidad ingiresoc = +0,55

Estos valores confirman la tendencia manifestada.

La comparacidn de los cuadros |.2. y |.3. permite concluir que
en tanto la elaboracidn de vino estd practicamente en continuo
ascenso desde 1937 hasta 1973, como consecuencia de la reduccidn
del consumo por habitante, ha disminuido en los Oltimos afios la
cantidad de vino librado al consumo. De esta forma se han incre-
mentado los stocks de vino. De ééuerdo a calculos del |.N.V,

{ Instituto Nacional de Vitivinicultura )} en los que se han utili
zado valores promedio de volumen de cosecha, porcentaje de uva vi

nificada, elaboracidn anual y consumo per capita, se estiman las

siguientes existencia vinicolas

1-5-73° 8.223.934 HI
1-5-74 © 12.000.000 HI
1-5-75 17.300.000 H1
1-5-76 23.100.000 H}

Esto quiere decir, que de no producirse variaciones importantes,
el stock de vino estimado en mayo de 1976 resultard del orden del

80 a 90 % de la elaboracidn promedio anual, antes de que se libe-

2Bjondolillo, Aldo
3

Censal.



CUADRO 1.2,

60004

ARGENT INA : TOTAL DE UVA VINIFICADA ( en quintales )
Rio Hegro Otras
Afos Mendoza San Juan . . Total
y Heuguén regiones
1937 7.752.654 | 2.097.007 482 .275 359,543 | 10.691.479
1938 9.974.697 | 2.524.808 185.539 312.624 | 12.997.668
1939 6.616.093 | 1.881.007 313.631 346.631 | 9.156.984
1540 7.100.472 | 1.671.093 '362.329 263.6k5 | 3.397,539
1941 7.612.168 | 2.319.848 384,955 318.767 | 10.635.738
1942 6.535.178 | 2.136.924 Lk, 413 342,451 | 9.478.966
1943 10.624.116 | 2.662.907 501.792 532.663 | 14.321.478
1944 8.618.576 | 1.994.353 614,722 L2h4.724 | 11.652.375
1945 6.520.803 | 1.951.346 455.267 386.3651 9.313.781
1946 8.394.412 | 2.511.123 589.083 474,701 | 11.969.319
1947 9.119.811 | 2.913.814 298.038 527.929 | 12.859.592
1948 - 11.315.225 | 2.783.633 357.537 614.710] 15.071.105
1949 9.655.036 | 3.035.6L6 350.407 553.727 1 13.594.816
1950 12.169.412 | 2.963.152 595.569 632.137 1 16.360.270
1951 10.766.122 | 2.645.814 722 :805 - 660.641 | 14.795.382
_-1952 9.935.238 | 3.002.321 621.789 600.025| 14.159.373
1953 12.190.512 | 3.494.688 614.130 6$19.318 | 16.918.648
1954 9.124.386 | 3.38k.671 628.824 555.090 [-13.692.971
1255 16.695.955 | 4,552,432 886,452 886.060 | 22.854,899
1956 12.770.626 3.064 . 641 597.982 631.739 | 17.064.988
1957 5.496.575 | 3.905.165{ 1.061.949 660,852 | 11.124,541
1958 10.932.900 | 5.402.015 804.717 792.521 1t 17.932.153
1959 15.236.036 | 5.893.932 246,857 829.538 | 22.206.363
1960 13.306.806 | 5.167.246 821.601 668.517 | 19.964.170
1961 13.342.098 | 5.334.414 | 1.318.729 834.690 | 20.838.927
1962 15.823.316 | 5.653.915 | 1.458.784 753.276 | 23.689.291
1963 17.931.118 | 5.588.104 | 1.363.091 874.463 | 25.756.776
1964 15.506.821 6.904. 494 | 1,028,426 674.618 | 24,114,359
1965 14,246,172 | 6.595.555 759.676 764 .676 | 22.365.494
1966 16.990.693 | 7:531.858 | 1.260.349 932.512{ 26.715.412
1967 23.714.365 | 8.576.144 { 1.670.103 898.409 | 34.859.021
1968 16.924.025 | 5.824.272 | 1.091.550 718,568 | 24,558 .415
1969 16.359.782 | 4.442.905 | 1,068.328 572.029 1 22,443,044
1970 16.952.243 | 5.370.270 854 . 476 782,029 23.949.018
1971 19.285.018 | 6.228.762 | 1.255.042 1.050.803 27.819.625
1972 16.999.907 | 5.759.619 | 1.111.665 8Lo. 261 24,720.452
1973 17.754.012 | 7.651.485 | 1,320.211 1.040.642 | 27.766.350
Fuente : Instituto Nacional de Vitivinicultura.
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CUADRO ‘1. 3.

V0005

ARGENTINA : VINO LIBRADO AL CONSUMO 1969-1973 ( en Ki.)

Meses 1969 1970 1971 1972 1973
Enero 1.922.680 | 1.821.813 | 1.732.374 | 1.858.471 1.744 738
Febrero 1.733.092 | 1.759.404 I.5j9.877 1.627.731 1.444, 777
Marzo 1.828.815{ 1.812.371 | 1.800.314 | 1.651.,817 1.519.654
Abril 1.790.364 | 1.912.488 1 1.703.011 | 1.612.078 | 1.440.467
Hayo 1.60L. 525 1,481,834 1.473.486 | 1,814,972 '1.h07.515
Junio 1.497.138 1.648.678 | 1.528.358 1 1.253.938 | 1.001.678
Julio 1.676.270 | 1.787.4301 1.524.990 | 1.225.644 | 1.313.111
Agosto 1.570.645 | 1.727.611 1.693.789 | 1.472.544 | 1.475.384
Setiembre 1.817.518| 1.785.207 ! 1.602.559 1.&73.457 1,465,168
Octubre 1,948,845 1.847.719 ) 1.713.547 | 1.659.120 | 1.746.732
Noviembre 1.752.040; 1.828.299| 1,910.366 | 1.631.594 | 1.542.276
Diciembre 2.080.375| 2.034.148¢ 1.952. 442 1.795.339 -1.652.95h
TOTAL 21,221.907 21lhh7.002 20.215.113.[19.076.705 {17.754. 454
PROMED!O , '

MENSUAL 1.768.492 1.787.250l 1.684,593 ] 1.589.725 | 1.479.537
Fuente : Ilnstituto Nacional de Vitivinicultura.



re a consumo la produccion del afio.

Ante esta situacidn tan alarmante, surge la necesidad de imple-
mentar una serie de medidas, tanto en el aspecto de produccion
viticola, como en la elaboracién y almacenamiento, y también, la
necesidad de " la diversificacidn de los productos derivados de
la uva, tales come su Eonsumo en fresco, pasas, jaleas, jugos y
hasta alimentos balanceados, tendiente a conseguir la ampliacion
de los mercados, tanto nacional como internacional, en un esfuer
zo por intensificar la cbsorcidn en el consumo de los productos

viticolas *'.

Resulta obvio, por otra parte, que siendo la vinificacidn el
principal destino final del mosto concentrado que se comerciali-
za internacionalmente, incrementar las exportaciones significa

redicir la posibilidad de exportar vinos terminados.

$i bien es cierto que la afirmacién anterior es contraria a la
orientacién generalizada de incrementar las exportaciones de pro
ductos con un maximo de valor agregado, se entiende que no es ab
soluta en tanto existan mercados internacionales apropiados para
la colocacidén de productos con distinto gradofﬁé.elaboracién ¥
sea éste el Gnico camino que permita aliviar la crisis gque se a-

vizora.

El presente estudio no plahtearé este problema por entenderse que
corresponde a la esfera de decisién de las autoridades guberna -
mentales y sélo se limitard a analizar las tendencias nacionales

e internacionales que permitan justificar la factibilidad del pro

yeéto.

I.N.V. Programa Vitivinicola para el Plan Trienal.
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i.3.

ENTORNO VITIVINiCOLA PROVINCIAL

Desde el punto de vista vitivinicola, Catamarca ccupa una situa-

cién marginal. Esta calificacidn es adoptada en tanto se anali-

zan los siguientes valores

a)

b)

¢)

d)

e)

Si

superficie implantada : 2,900 ha, es decir, 0.9 % del pais
(1972);

produccién de uva : 408.000 qq, o sea 1,6% del total nacional;

produccion de vino : 200.000 H1, es decir 0,9 % de la produc-

cién del pafls;
vifiedos sin bodega propia : 66 %;

capacidad de vasija vinaria : 310.000 H1, es decir 75H1/Ha, me

nor a la mitad del promedio del pafs.

a la escasa.significacidén en el mercado nacional se agrega la

-
reducida capacidad de competencia de los vinos catamarquéios de-

bido & que

a)

b)

c)

gran parte de la uva que se vinifica no es la mas apta para
»

este fin, sino para consumo fresco;

' fallas dentro del proceso de elaboracidn, asociadas tanto al

equipo e instalacicnes existentes, como a practicas tecnoldgi-

cas empleadas "7

ausencia de '"una organizacién ( comercial } adecuada "'y '' re-

|15

ducida o nula capacidad de ventas '.

Resulta 16gico concluir que la crisis vitivinicola vaticinada vy

5ECOTEC Consultores S. R. L. - C.F.l. Desarrollo de la Actividad
Vitivinicola en la Provincia de Catamarca, 1974.



temida por empresas e instituciones que actdan en el rubro, po-

dria tener en la provincia, efectos comparativamente mas perju-

diciales, con respecto a otras provincias productoras.

00008
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EL PRODUCTO

El mosto ccncentrado de uva es el producto del exprimido de uvas,
sometido posteriormente al proceso de concentracidn que tiene por

finalidad :

a} reducir la cantidad de humedad;

b) facilitar su conservacidn evitande la fermentacidn de los azi-

cares,

- El mosto concentrade de uva es empleado

i) para vinificar;

ii) como edulcorante de bebidas alcohdlicas y refrescos sin  al-

cohol ;

iii) para ser consumido como jugo de fruta;

iv) como edulcorante en jarabes, etc, de la industria farmaced-
tica;

v) como edulcorante en la industria alimenticia.

En nuestro pafs dada la abundancia de materia prima, no es permiti

da la vinificacién de mostos concentrados. En otros paises que
no disponen de materia primé suficiente, es frecuente la vinifi-
cacion local de mostes importados. EI proceso‘de concentracion
reduce el costo de los fletes, puesto que al presentar un menor
porcentaje de humedad por ejemplo, a una relacidn de 65 a 70°BRIX,
1 litro de mosto concentrado ( aproximadamente 1,35 kg ) es equi-

valente a 3,5 - 3,8 1 de mosto su]fitad0.1

Por lo tanto

oo . . < .
Practicamente equivalente a igual cantidad de mosto virgen.

TXIRTRIRY



1 1. ' de mosto virgen =

= 1,25 kg de uva fresca =

=11, de de mosto sulfitado =

0.274 1. de mosto concentrado 65°- 70° BRIX =
0.37 kg de mosto concentrado 65°- 70° BRIX .

_f
1

Dado su alto contenido de azlcares, el mosto concentrado de uva
es empleado en la edulcoracidn de bebidas alcohdlicas v no alco-
hélticas. En las primeras, el principal - y casi exclusivo = uso

en nuestro pa ara edulcoracién de vinos.

Mientras existian desgravacicnes impositivas para las bebidas sin
alcohol compuestas por un minimo del 10 % de jugos de frutas, el
mosto concentrado de uva era empleado en la edulcoracidn de refres
" cos no alcohdlicos, sobresaliendo ampliamente su uso en la elabo
racion de Pepsi-Cola. La eliminacidn de dicha desgravacidon y la
relacion de precios relativos desfavorables, facilitd en este ca-

so el empleo de sustitutos guimicos y naturales.

Es también usado para la elaboracién de jugos puros o en mezclas
con jugos de otras frutas.. El fonsumo en nuestro pafs estd poco

difundido, siendo el mas importante el que seﬁékpende en mezcla

con jugos de manzana, ya que puro resulta un tanto empalagoso

Los usos en la industria farmacedtica y alimenticia son de volu-
men limitado en nuestro pais. En otros paises estos UsSOs son mas
difundidos, fundamentalmente para la preparacion de alimentos pa-

ra ninos.

. Recientemente el Instituto Nacional de Vitivinicultura lanzd dos

productos soyuva uvipan ' que pueden actuar como refuer-

Y
‘zos de la alimentacidn normal, en las cuales se aprovecha su al-
to valor energético. Se entiende que las investigaciones debe -
ran continuar adn, no oBteniéndose resul tades de aceptacién, si-

no a largo plazo.

00010
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3.1.

3.1

g

MATERIA PRIMA

CARACTERIZACICON DE LAS AREAS VITICOLAS EN CATAMARCA

Climg v relieve

La altura sobre el nivel del mar y el relieve son los dos facto-
res principales auc actlian como condicionantes del clima de las
regiones viticolas de la provincia. Como serfia casi imposible
registrar con exactitud la gran cantidad de microclimas que exis-
ten en esas areas, es mejor efectuar la clasificacidn climatica

en dos grandes divisiones regionales,

1°) ° PRegiones viticolas situadas alrededor de los 600 m sobre
el nivel del mar, geheralmente ubicadas al este del me-

ridiano 66° longitud 0.

2°) Regiones viticolas situadas en alturas superiores a los
1.000 m, generalmente ubicadas al 0. del meridiano 66°

longitud 0.

Estas dos grandes regiones tienen a su vez distintes microclimas,
aiin dentro de areas muy reducidas., También el relieve tizne su
influencia sobre el ¢lima y éste a su vez juega‘eh la produccién
viticola, ya que las temperaturas medias decrecen en el perjodo
primavera-verano,‘a‘medida que aumenta la altura sobre el nivel
del mar. Este factor tiene marcada influencia en los ciclos ve-
getativos y de fructificacidn de las vides. Asimismo, las tempe-
raturas minimas registradas después de la brotacidén pueden afec -
tar las plantas; en esté caso la Provincia de Catamarca presenta
una mejor situacidn que las provincias Cuyanas y Rioc Negro, aun-
que es conveniente tenher en cuenta que algunos valles pueden ac-
tuar como '' bolsas ' de aire frio con su posterior efecto al acu-

mularse sobre los vifedos.

La provincia en general goza de un amplio perfodo libre de hela -



3.1.2.

das; este hecho puede facilitar la produccidn de variedades de

uvas para mesa y para pasas, asi como para vinos licorosos.

La cantidad de dias libres de helada es también favorable a Ca-

tamarca, en comparacidn coh otros centros vitfcolas del pais.

Las precipitaciones medias presentan una linea descendente gene-

ral de este a oceste, registrando la regidn del Valle de Catamar-
ca promedios de 391 mm anuales, Andalgald 316, Tinogasta y San-

ta Marfa alrededor de los 175 nm y la regidn de la Puna 100 mm.

En general la distribucién de las lluvias es md&s acentuada en ve

rano.

E1 factor luminosidad requerido bor las blantas en sus diversas
etapas, es totalmente favorabie dentro de la provincia, pero su
distribucién no es la'misma en todas las zonas; el Valle de Ca-
tamarca tiéne en este sentido registros superiores en veraﬁo -
momento de mayores necesidades de luminosidad - a las &reas de
Andalgald y Tinogasta., En cambio, €staz Gltima zona registra pa-
ra este factor mejores valores durante el periodo vegetativo.

El factor luminosidad es de mayor incidencia durante la madura-
cién, puesto que las labores de vendimia comienzan un mes antes

en la regidn del Valle, que en la zona del oeste.

Desde el punto de'vista temperaturas, en la Provincia de Catamar-
ca se cubren los requisitos que impone este factor para el culti-
vo de la vina. Asi por ejemplo, el receso invernal se efectia

con promedios de alrededor de 4° C vy las.medias generales estdn

entre los 17 °C y 21° C.

Suelos | i}

Generalmente las regiones viticolas en Catamarca se extienden so~

bre valles, de modo que esos suelos son comunmente de origen alu-

30612



3.1.3.
3.1.3.1,

vional; a veces tienen texturas diferentes que influven en los

calculos de las dotaciohes de riego ya que los procesos de per-
colacién se ven afectados. También la constitucidn granulomé-

trica de los materiales de asiento afectaﬁ estos procesos de

percolacién y los requerimientos hidricos. Estos suelos forma~

‘dos en una regidn pobre en precipitaciones vy humedad son casi

carentes de materia orgdnica y en el caso de texturas gruesas,
con baja capacidad de intercambio. En general predominan las
texturas medias y finas con contenidos normales de Ca, P, K vy

Mg.

El perfil presenta capas superpuestas sin casi muestras de eda-

.fizacidn, con drenajes internos entre acelerados y bien drena -

dos. Las napas de agua presentes a niveles cercanos a la supzar-
ficie aparecen con presencia de sales,. factor que puede resultar
limitante para el desarrollo radicular. En fodos estos suelos,
para efectuar una descripcién en detal?é, es conveniente tener

en cuenta factores tales como pendientes, rugosidad, pedregosi -
dad, pH, asi como algunos problemas especiales como el Qe micro-
nutrientes téxicos ( tal el caso de! boro cuya cuantificacién es
insostayable ). [Igualmente aln no existe una metodologla defini-
tiva con respecto.a la fertilizacién, vy al manejo de los suelos,
pero el tratamiento dado a estos factores se manifiesta en los
resultados obtenidos en las distintas zonas viticolas, asi como
las respuestas de abonos vy fertilizacione§ demuest ran que los
nutrientes de los suelbs de la provincia no son suficientes vy

adecuados a los ciclos bioldgicos de la vid.

Recursos hidricos

Cuencas hidricas

Debido al medio ecoldgico y climdtico gencral sobre el cual se

00013



extiende la provincia, estos recursos son de capital importancia
ya que en torno & ellos se puede desarrollar Ta actividad agri-

cola-en forma intensiva.

Los cursos de agua se caracterizan por sus reducidos czudales me-
dios, quedando solamente un 0,2 % del territorio provincial en
“explotacidn bajo riego. Llas obras de embalse ya construfdas cu -
bren el 22,3 % de la superficie bajo riego, demostrando todavia
una baja eficiencia en 1a utilizacidn de\esos.recursos. A
Asimismo, la capacidad de almacenamiento de estas obias se ve
afzctada por el rellenamiento cue se produce mediante materiales

de arrastre.

lLos mbdulos calculados para las distintas cuencas hidricas de Ca-
tamarca demuestran en su comparacidn con cuencas estudiadas en
otras brovincias ( Rfo San Juan 68 m3/s - Rio Atuel 33 m3/s ),
caudales reducidos, hecho que hace resaltar la imperiosa necesi-
dad de un profundo y detallado reordenamiento en el uso del recur

so hidrico.

Los médulos asignades a alqunas de las cuencas hidricas de la pro.

-

vincia se detallan a continuacion

Cuenca Hidrica - Médulo

m3/s

Cusnca de la Sierra de Ancasti .. 5,2
Cuenca del Valle de Catamarca

( no incluye el rfo del Valle ) 2,2

Cuenca Las Palomas- Las Estancias 6,4

Cuenca Sierra de Quilmes 4.6

Cuenca Falda Occidental del Ambato 1,0

Cuenca $.0. del! Aconquija 1,0

" Cuenca Sierra de Belén 2,7

Cuenca Rio Abaucan o 2,4

0o01s



3.1.3.2.

Observando los mbdulos de cada cuenca se pueden establecer cier-

tas diferencias entre las cuencas del este y del oeste de la pro-
vincia, influidas sobretodo por los distintos regimenes pluvio -
métricos; igualmente el poder potencial de riego de estas cuencas

puede verse afectado en alguna medida por las disparidades entre

‘1a amplitud de las superficies sobre las cuales se extienden es -

tas cuencas.

Todos los factores que se conjugan en el desarrollo y desenvolvi-
mientoc de los recursos hidricos suberficiales susceptibles de ser
cabtados y manejados en sistemas de riego, deberén ser utilizados
o distribuidos con alta eficiencia si se quiere aumentar la super
ficie viticola en Catamarca. Pero ante los escasos médulos de
las distintas cuencas se deberd tener en cuenta el aprovechamien-
to de las aguas subterréneas a efectos de complementar los riegos
efectuados con aguas superficiales, en zonas en donde se han ob-
tenido resultados interesantes con las perforaciones, tal el ca-
so del Valle de Catamarca, donde se obtienen 850 1t/s en perfo -
raciones puestas en funcionamiento en 1972. Estos caudales se
ven reforzados por una recarga del acuifero que se considera de

alrededor de 240 Hm3/afio. Estas cifras dan la base para encarar

un-estudio mas profundo y .detallado.de esos recursos,

Riego

P

-

En el cuadro 3.1, se detallan las superficies.bajo riego bor
departamentos gue dan un total para la provincia de 25.470 ha.
De esta superficie se calcula que alrededor de un 10 % se encuen-

tra afectada a la explotacidn viticola,
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CUADRO 3.1. o
SUPERFICIES BAJO RIEGO EN LA PROVINCIA DE CATAMARCA POR DEPARTAHENTO

Dapartamento Supzrficie % del total de la
(he) Provincia

FTinogasta : 5.000 - 19,5
Capital _ _ 400 1,5
Belén 3.520 14,0
Poman | 1.900 : 7,1
Santa Maria | 2,300 ' 9,2
Capayan 1.900 7.1
Paclin 1.300 5,2
Ambato | 1.000 4,0
E1 Alto . . 200 _ 0,8
Santa Rosa : 400 _ A 1,5
La Paz 600 © 2,2
Ancasti 180 0,6
Andalgals 2.300 9,2
Valle Viejo vy _

Fray M. Esquid 4,500 18,0

Fuente : Administracién provincial del agua.

La superficie viticola bajo riego dispone de dos distintos orf-

genes en los recursos hidricos,

En el cuadro siguiente se describen orfgenes y superficies afec-

‘tadas
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' ORIGEN DEL AGUA PARA RIEGO EN LAS EXPLOTACIONES VITICOLAS EN LA PROVINCIA
DE CATAMARCA.

Superficie con riego Superficie con riego Total Superficie
proveniente de aguas proveniente de aguas ha plantada
superficiales en ha subterraneas en ha en ha

5.778,12 247,39 6.025,51 2.756,81
Fuente : INV, Il Censo Vitivinicola Nacional 1968

De acuerdo al Censo Vitivinicola Nacional efectuado en 1968, exis-
tian en Catamarca 3.268,70 Ha bajo riego afectadas a vid con otros
cuitivos, pero factibles de ser trabajadas {inicamente con vid en
forma intensiva si existieran condiciones mas favorables. Asimis-
mo, se estan desarrollando dentro de la provincia nuevos proyec -
“tos de colonizacién.bajo riego que contemplan la produccién viti-
cola, ampliando el area viticola total en una superficie estimada
en alrededor de 600 ha. que podrfan aumentar la produccidn de
vinos y de uvas deshidratadas. De estos ﬁroyectos algunos ya es-
tan en broduccién ( Nueva Coneta } y otros entrardn en funciona -
miento a corto plazo { La Estrella ), Los mismos se encuentran
ubicados principalmente en 3reas del Valle de Catamarca y Este de
la provincia, Existen otros proyectos que aiin no han pasado de
la etapa de estudios preliminares, algunos de ellos como el del
Valle de Santa Maria, Rio Abaucan, Belén, etc. permitiran poner

en produccién nuevas dreas vitieolas.

En el cuadro 3.4 & se detalla 1a superficie bajo riego de acuer-
do a los sistemas empleados surgiendo netamente la gran diferencia

entre superficie con regulacién actual y la superficie potencial,
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hecho que pone en evidencia el lento desarrollo de una adecuada
infraestructura de riego. S$e calcula que para 1975, se podria
llegar a disponer de un 30 % de la superficic potencial incorpo-

rada al sistema de regulacidén de caudales.

cuabro 3.1 a.
RIEGO. SISTEMAS EMPLEADOS Y SUPERFICIES AFECTADAS EN LA PROVIH-
CIA DE CATAMARCA

Sistema de riego Superficies|afectadas

Actual Potencial
Superficial con regulacidn 5.700 28,000
Superficial sin requlacién 19.800 24,000
Combinado con aguas subte- )
rraneas , 500 8.000
Agua subterrinea : 320 . 32.000
TOTAL - 26.320 | 92.000

Fuente : Direccién Provincial del Agua.

En base al andlisis del recurso hidrico y de su utilizacién como
factor riego se buede deducir la estrecha relacidn entre este
factor y la ampliacién potencial del srea viticola en Catamarca,
dependiendo la capacidad de aumento de esa Srea de las posibili-
dades de aprovechamiento, captacidn y almacenamiento de los re-
cursos hidricos y superficiales y de su posterior distribucidn
mediante una adecuada infraestructura. A estos recursos habria
que complementarios con un metédico desarrollo e integracién de

los recursos hidricos subterrdneos.
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3.2,

3.2.1.

CARACTERIZACION DE TINOGASTA Y AREA DE INFLUENCIA

La localidad de Tinogasta se halla en la provincia de Catamarca
ubicada en la tatitud 28° 04' S y longitud 67° 34' 0. La altu-

ra sobre el nivel del mar es de 1.201 m.

Muchos de los datos reunidos en el presente trabajo se obtuvie-
ron del estudio realizado por el Consejo Federal de Invers iones
titulado " Aprovechamien?o integral del Rio Guanchin '', situado
a 50 km de la ciudad de Tinogasta cabecera del departamento ho-
ménimo. La poblacidn mas cercana es Fiambald ubicada en el va-
lle del Rio Abaucan, en donde desemboca el Rfo Guanchin o Huan-
chil.

Clima

El cuadro 3.2. muestra los valores mensuales climdticos para
la localidad de Tinogasta, valores promedio en el perfodo 1951-
1960, valores promedio en el periodo 1951%1960 seqin datos del

servicio Meteoroldgico Nacional,

Los datos mas significativos con la media anual de precipitacio-
nes : 173 mm y la frecuencia media de dias con heladas { 73 ),

anual.

En los gréaficos 2 y 3 se observan las tendencias de las tem-
peraturas absolutas y medias y de las precipitaciones y humedad
reletiva medias. E! cuadro 3.3. indica lés elementes del baf
lance hidrolégico segln Thbrnthwaite-para Tinogasta cbservindose
una evaporacidén poetencial muy elevada en los meses de verano en
relacidon a los meses de invierno, lo mismo ﬁue el cuadro 3.4,

para la localidad de Fiambala.

£l cuadro 3.5. indica las frecuencias de las direcciones y les

velocidades medias en km/h del viento en la localidad de Tinogasta.
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3.2.2,

Debe de prestarse atencidn al fendmeno de la erosidn eblica. La
misma avanhza de sur a norte vy sus efectos son ficilmente visibles.
Va produciendo el sepultamiento de los suelos por el movimiento
de las masas arenosas, impulsadas por el viento. Se estima que
es de gran importancia llevar el riego mas al sur a efectos de
constituir barreras forestales, alternadas con pasturas, que fre-

nen el avance de los médanos.

Suelo

Los suelos del 3fea de inf]ueﬁcia de Tinogasta presentan buenos
niveles de nutrientes, pero las cantidades de Nitrégeno y Materia
Orgénica son escasos. En general tienen buenos valores de Carbo-
natos de Calcio y yeso y los valores de magnesio y potasio son
muy variables, Los valores sddicos son altos coincidentes con
las intensidades de los procesos de salinizacidn pero esto no es
motivo de peligro dado los valores satisfactorios de RAS y buenas
condiciones de drenaje. La vid es medianamente resistente a la

salinizacién.

Los nhiveles de fésforo pueden considerarse aceptables por 1o me-

nos por el momento y para el cultivo actual.

‘El listado siguiente muestra los resultados analiticos de un pro-

medic de muestras del drea de influencia

ph : 7,8
¥ C : 0,32
¥ MO : 0,67

zZ N : 00,0335
Cationas extractables : { Mg/100g )
Ca : 213,5 Fésforo extractable : 1,34

Mg : 57,31
K : 64,03
Na : 110,89
Vo022



3.2.3.

Un perfil representativo de la zona podria ser el siguiente

A

o e ] 12
A = Arenoso
= , F = Franco
_ Profundidad en cm

AP U )2

A
[~ — - e e e () ,

F

Recursos Hidricos

Aproximadamente 500 ha son regadas por un canal principal en Fiam-
bali, con un caudal de 500 1t/seg. Esta superficie esta destinada
fundamentalmente al cultive de la vid. Al ﬁo haber desarenados,

el principal problema estriba en el elevamiento del terreno debi-

do al material de arrastre.

Parte del agua de precipitacidn se infiltra y almacena en un impor-

~tante -recurso-hidrico-que-es-el—-agua-subterranea. -En el caso es-

pecifico del 3rea de estudio existen valores de magnitud signifi-
cativa para su utilizacidn en el riego agricola. Este sistema de
riego evita el problema anteriormente mencionado del arrastre de
materiales. Por ello, se entiende que esta gran ventaja justifi-
ca un detallado plan de trabajos, previo estudios geolégicos e

hidrogeolégicos.

El rio Guanchin es el (nico desague de una cuenca del orden de

los 6.000 km2, sus limites norte, oeste y sur son picos de gran

~altura { 5.500 m sobre el nivel del mar ).

El grafico 4. muestra los caudales y sus fluctuaciones a
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3.2.4.

través de los meses del afio.

El ente encargado de la administracidn del agua en Catamarca es
la Direccién Provincial del agua que cuenta con los siguientes
6rgenos : Director Provincial del agua, Intendentes, Tenientes
de acequias y consorcios de usuarios. La direccién provincial
del agua depende en forma directa del Ministerio de Economia.
Esta formada pdr tres departamentos que son : Estudios y Pro-

yectos, Construcciones e lrrigacidn,

Ademas de este organismo existen en Catamarca otras entidades
qué intervienen en el manejo del recurso hidrico que son : Agua
y Energia de la Nacidn en la prestacién del suministro de agua
para riego y Obras Sanitarias de la Nacidn en el servicio de

agua potable.

Aspectos Agrocliméticos

La vid es una de las especies que agroclimaticamente mejor se
adapta a Tinogasta vy a su frea de influencia. Este importante
factor unido a la relativamente buena rentabilidad del cultivo
lo hacen de preferencia en el &rea desarrollada. Aln con pri-
mitivas técnicas de manejo del cultivo la adaptacidn al clima
se manifiesta por los altos rendimientos obtenidos. La rapida
permeabilidad de los suelos si bien disminuye la eficiencia del
riegc es otro factor condicionante #ara la adaptacién de la

vid.

Los mas importantes factores climaticos que hacen al desarrollo
vigoroso de la vid son : ausenc b de heladas tardias y veranos
luminosos y secos, Los veranos tienen temperaturas medias de

19-20°C y temperaturas extremas ‘superiores a 38° C, rangos que

favorecen el desarrollo del cultivo.

V0024
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3.3.

3.3.1.

3.3.2.

TECNOLOGIA Y REQUERIMIENTOS DE LA VID

Lluvia

Las medias anuales entre 9°C y 21°C sirven de marco limitante 2

1a factibilidad del cultivo de la vid. Ests planta requiere pa-

.ra la brotacién, temperaturas entre 12 y 14°C en el dia y de 8°

“a 10° durante la noche. El ciclo vegetativo de 180 a 250 d7as

puede ser perfectamente encuadrado dentro del periodo de tempe-
raturas apropiadas al desarrollo vegetal que se produce en Ca -
tamarca. Este clima cubre ampliamente Tas 1300 horas anuales

de luminosidad que requiére el ciclo de la vid, en cuanto hace =

la formacidn de hidratos de carbonc, acelerando ia disminucidn

de los acidos de la uva en el proceso de maduracidn y la acumuia-

cidon de azlcares reductores.

Las areas viticolas de Catamarca se encuentran en general paco
expuestas a los peligros de heladas, sobre todo durante la bro-
tacidn, periodo en el cual la vid es muy sensible a este fendme-

no; pero las fechas promedio de dltima helada en distintas loca-

lidades de la provincia presentan un riesgo minimo.

Dentro de los distintos factores climdticos, el que puede resul-
tar mas adverso en Catamarca, al normal desarrollo de la vid, es
el de las precipitaciones. Estas se distribuyen en forma marca-
da durante el ciclo esti&a], perjudicando el proceso de madura -
cién, el fruto y promoviendo mediante una elevada humedad rela -

tiva la aparicidn de enfermedades de tipo fungoso en las vides.

Suelos

La vid requiere suelos ricos en calcio con suficiente materia

organica, preferentemente de textura media, faciles de trabajar

con maquinaria agricola, pH levemente &cido a neutro, siendo con

veniente suelos con complejo de intercambio saturado. Teniendo

00025



en cuenta que las raices de la vid arraigan mayormente en los
primaros 60 cm de suclo, se deberd tener en cuenta la repcsicidn
de las micronutrientes extraidas por éstas a medida que aumenta

su ciclo de vida, sobre todo potasio y nitrdgeno.

Asimismo, se deberdn considerar todas las labores necesarias de

aereacién y permeabilidad del suelo.

Tecnologia del cultivo de la vid

Aspectos culturales

Las operaciones anuales se pueden considerar iniciadas a partir
de las aradas otofiales; conh éstas se busca tapar el pie de la
ceﬁa a fin de protegerla en invierno. Estos trabajos se reali-
zan habitualmente con aradas de vertedera, una vez caidas las
hojas de la planta, buscando paralelamente incrementar mediante
la incorporacién de las hojas, y a veces de abonos la disbonibi—
lidad de materia orgSnica. El arrastre de estos arados se rea-
liza generalmente por el sistema de traccién a sangre, método am
pliamente difundido & causa de la superficie de los vifedos, al-
canzando los 20 cm de ﬁrofundidad. La continuidad de estos tra-
bajos termina por compactar el suelo a esa profundidad, pudiéndo-
se corregir este fendmeno mediante el empleo de subsoladores en

otono.

Se mejora el rendimiento de los suelos si se utiliza la traccidn
a sangre, ya que en el casc de utilizar traccién mecanica las
ruedas del tractor compactan el suelo en la proximidad de las ce-

pas afectando la aereacidn y permeabilidad.

Una vez pasado el invierno se descalzan las bases de las cepas
volviendo a formar a ambos lados del cultivo los surcos de rie-

go. Estas son las labores mas difundidas; en algunos vifiedos

se emplea la rastra de discos para incorporar abonos verdes y

control de malezas.
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Fertilizacian

El problema que plantea la restitucidon y aparte de los nutrien-
tes al! suele mediante abonos y fertilizantes, aldn no ha sido en

carado en Catamarca con el rigor v la profundidad necesaria.

‘Existen experiencias diversas a nivel de productor, pero no se

han planteado experiencias amplias y sistemdticas para determi-
nar tas necesidades de estos elementos para la produccién viti-

cola.

Es general, en los vifiedos la paulatina disminucién de la mate-
ria organica, es debido al continuo trabajo que deben soportar.
Estos suelos nunca contienen mas del 3 % de materia orgdnica,
siendo €sta imprescindible como factor de retencidén de iones y
agua, llegando a ser alrededor de 4 veces mas importante en es-
te sentido que las ‘arcillas. Por esta razdn, la materia orgdni-
ca es tan necesaria en suelos de textura media y gruesa. En Ca-

tamarca se utiliza habitualmente como aporte de materia orgénica

al estiérecol caprino. Segln informaciones de vifiateros que uti-

lizan este abono, se obtienen a los tres afios consecutivos de
aplicacidn rendimientos dobles respecto a vifiedos sin tratar.
Los tratamientos con estiércol pueden empezar de marzo extendién-
dose hasta mayo, siendo la época mas adecuada el momento de max; -
mo receso de la planta. Los requerimieﬁtos de suslo y planta de-

Py

demandarian entre 30 y 40 tons/ha por perfodos de 3 a b afios.

Con respecto a fertilizaciones se cuenta con ensayos efectuados
por productores con productos diversos en base a urea, fosfato

diambnico sultafo de amonic y otros, peroc en este caso es nece -

sario un buen asesoramiento al productor a fin de evitar postes -

riores inconvenientes como puede ocurrir con excesos en la ferti-

Tizacidn nitrogenada, que puede repercutir en un alto vigor ve -
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3.3.3.3.

getativo, hecho que afectard mas tarde la produccién de frutos.
También puede ocurrir que fertilizantes fosforados y potasicos

no sean aplicados a los niveles de profundidad requeridos.

En general, los vinateros que utilizan abonos v fertilizantes
coinciden en gue é&stos permiten una mayor cantidad de cargadores

por planta.

En general en las zonas viticolas de la provincia los suelos pre

senitan contenidos normales de calcio y magnesio y en menor medi-
da fésforo, siendo este elemento carente en algunos suelos. Pe~-
ro por ser la vid un cultivo de larga duracidn, extrayendo duran
te su permanencia importantes cantidades de potasio y nitrdgeno
en cada afio, es posible mantener un continuo sistema de control

de estos factores.

Técnicas de instalacién de vifiedos

La accidon del 1.N.T.A. en Catamarca ha permitido una actualiza -
cidn en las tecnologias empleadas décadas atras, en las cuales

dominaban los errores.

Es fundamental la eleccidn del sostén : espaldera, contraespal -
dera, parral, los sistemas de conduccién y poda. El costo de
implantacidn de la contraespaldera es mucho mas bajo que el pa-
rral. Hay que tener en cuenta también que en Catamarca es nece-
saria una ocupacidn de mano de obra. La eleccidn del sistema
depande también del! destino de la produccidn. Por ejemplo, en
el caso de la moscatel, para uva de mesa y para aguardiente de-

berd elegirse el parral.

Los sistemas de poda : corta, mixta o larga deciden las modali-

. dades de implantacién segln las variedades y sistemas de conduc

cidn,



En sTntesis las variables que se presentan y se deben tomar en
cuenta para determinar los lincamientos de tecnologias dirigi-

das son

.Variedades

.Sistemas de sostén

.Conduccion

.Poda

.Sistema de la produccidn

.Aspectos econdmicos reiacionados con la finca.

3.3.3.4, Desarrollo de la plantacidon

Las explotaciones predominantes son las de menos de 2,5 ha ( 85% ),
siendo la minoria la que adopta técnicas de mejora sobre la estruc

tura del vifedo,

Los pasos gque se siguen en la plantacidn son los siguientes :
1. Preparacién del suelo y nivelacidn fina.

2. Encuadre y ejecucidn dgT trazado en surcos.

3. Localizacidn y hoyado para los barbados. A

L, Plantacién y riegos del pafio.

5. Colocacién del sostén,

En las plantaciones en contraespaldera alta o baja, el sistema

de sostén se realiza a partir del ler. afo,

Con el fin de permitir la mecanizacién de las labores del suelo,
es necesario efectuar en nuevas plantaciones un aumento de dis -
tancia entre hileras, que permita ademds una mejor disponibilidad

de suelo para las raices de las plantas.

La plantacién se realiza en suelo himedo o agua a pie del surco vy

de acuerdo a la intensidad del enmalezamiento se dan las labores
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3.3.3.5.

de desmalezado. La poda del barbado es otra operacién que se

realiza en este paso, podando a pitdn el sarmiento piantado.

Labores

Una de las caracteristicas mas importantes dal vifiedec de Catamar
ca es el aumento de rendimientos registrado por los cambios de

sistema de conduccidn
vaso - contraespaldera - parral.

El parral encatrado es sustituido por el parral sanjuanino o cu-

yaho.

Los sistemas parrales se aplican en plantaciones asesoradas por
servicios del gobiernc o vifiedos de importancia por su. tamafio,

como asi también en plantaciones pertenecientes a bodegas,

Referente a los tipos de poda, se prefiere el tipo corto para
uvas de mesa primicia, variedades vigorosas { Cardinal ) y el ti-
po mixto para variedades de vinificacidn. Las fechas normales de

la poda son en Junio - Julio.

Los sistemas con baja densidad de plantas por ha tienen de 2.500
a 2.800 cepas por ha. '

La contraespaldera presenta la desventaja de realizar el " deso-

ritlade ', tarea que se hace con el arado y ocasiona un aumento

en los costos.
Tonina cita para Mendoza ( 1968 ) los siguientes rendimientos
por ha

vaso 200

contraespaldera
baja : 200 parral : 300

contraespaldera
al ta 250

. 00030
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3.3.3.7.

Tanto el parral como la contraespaldera alta son mas apiopiados
para Catamarca ﬁor los tamafios de exblotacién. El emplec de la
capacidad de trabajo familiar bredispone en el medio en que se
desenvuelve la produccién provincial, a la adopcidn de estos sis
temas,
Los principales eventos para el manejo de la planta son ;

el desbampanado durante la formacidn de los frutos,

. el amugronado en otofio vy

. la poda en verde que incluyes los deshrotes de primavera,

El amugronado se produce luego de la cosecha y es una prictica

destinada a la reposicién de cepas pérdidas mediante un acodo.

Rieqo

La vid tiene a necesidades de agua que alcanzan a 10,000 m3/ha/
afio cuando hay poca retencién del suelo, siendo sus valores nor
males promedio de 5.000 a 6.000 m3/ha/afo.

La frecuencia de riego normal en el Valle es de una vez cada 15
dieas luego de la brotacién. Estos valores son mucho mas eleva-

dos que en Mendoza.

A medida que llegamos al verano la evapotranspiracidn aumenta y

por lo tanto también las necesidades de agua.

E! riego se suspende 10-15 dias antes de la cosecha para contro-

lar e! grado conveniente.

El sistema usual de riego es por surcos, existiendo diferencias
en las frecuencias entre los sistemas de conduccién de parral vy

contraespaldera { siendo menos las exigencias de éste Gltimo ).

Cosecha

La cosecha en Catamarca se anticipa en un mes respecto a las re-
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giones cuyanas permitiendo la entrada antes al mercado de uvas
para mesa. La cosecha se efectla entre fines de Enero y Marzo

en tanto que en San Jush se inicia a mediados de Febrero.

El Valle de Catamarca produce cepajes aptos para vinos genero-

sos; en cambio la zona oaste produce vinos tintos y blancos.

Enfermedades - Tratamientos

La perondspera y el ocidio son las enfermedades principales de

la vid en Catamarca.

Los sintomas de la perondspera se manifiestaren una desfolia-
cidén de la planta, ataque a brotes, sarmientos tiernos, racimos

y frutos,

Ei ocidio se manifiesta en los dias secos y conintenso sol ha-
ciendo perder turgencia a las hojas y produciendo resquebraja-
miento de tejidos. Hay variedades de distinta susceptibilidad y

resistencia a estas enfermedades.

Otras enfermedades que causan menos perjuicio, es la antracnosis,

de origen flngico.

Los tratamientos contra la perondspera se realizan con compues-
tos cilpricos ( caldo bordelés, oxicloruro de cobre, etc ). Hay
ctros compuestos que estan dando resultados interesantes y son

los carbonatos. La &poca de pulverizacidén es después de la bro-
tacidén hasta casi la madurez, estando su frecuencia relacionada

con la intensidad del ataque,
El ocidio se combate conh azufre mojado por espolvoreos.

Las condiciones climéticas son un excelente Tndice, que permite

“suponer intensidades de atagque y tratamientos preventivos.

El Valle tiene un clima mas predispuesto para la perondspera vy
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el oeste para el ocidio.

Variedades

La variedad mas difundida en Catamarca es la cereza, cuyo desti-
no fundamental, por su aptitud, es para mesa y desecacién ( pa-
sas ) con-el objeto de obtener primicias de uvas de mesa, Glti-
mamente se han introducido las variedades Reina de las Vifias y

Cardinal.

Variedades blancas

. Moscatel : para la elaboracidn del aguardiente presentando el
clasico perfume, y también para vinos de la regidn

con el caracteristico sabor local.

. Torrontés: da mostos azucarados vy es una variedad que resiste

el transporte y permite su congervacién.

Variedades para pasas

. Sultarina : produce pasas de pequefio tamafio, sin semillas., EIl
comportamiento en Fiambald es extraordinario adqui-

riendo.una piel lisa y buena .cerosidad,

. Cereza : produce una pasa grande, y su calidad depende de la

elaboracidn,

Variedades tintas

. Cabernet : racimos negro-violaceos; difundido en Tinogasta.

. Barbera : granos verdes de maduracidn tardia. Se utiliza pa-

ra vinos comunes,

. Maltbeck : granos negros. Poco difundida en Catamarca.
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Otras variedades poco importantes : Nebbiclo, Bernarda, Alican-

te y Babousa del Piave.

Variedades rcsadas

. Criolla chica

. Criolla grande

PRODUCCION YITICOLA EN CATAMARCA

Explotaciones viticolas en la provincia

La provincia de Catamarca aumentd la cantidad de explotaciones
viticolas desde 1960 elevindolas a casi el doble en 1972. Sin
embargo no posee mas del 3,84 % del total de explotaciones de-
dicadas a este rubro en todo el pafs, manteniendo pfacticamen-
te estancado este borcentajé general desde el afio 1960 ( cua -
dro 3.6f ).

- CUADRO 3.6. i -

EXPLOTACIONES VITICOLAS EN CATAMARCA - Cantidad de vifiedos

Aﬁo"w‘féféﬁaréé N %ofa}”dél bé%ﬁ “ i_% de batamarca sobre
‘total del pafis

1960 1.434 43.837 - 3,27

1964 1.4k 49.293 2,94

1568 1.276 44,058 2,90

1972 2.646 68.941 3,84

Fuente : I.N,V.
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CUADRO  3.7.
SUPERFICIE CULTIVADA CON VIREDOS ( en hectéreas )

Mendcza San Juan Resto del pals TOTAL
Afios Superficie|% del [Superficie|% del Superficie[% del superficie
total total total

1935 100.619 | 68,431 29.176 |[18,80 20.020 13,36 149,815
1945 106.787 {68.04| 30.965 [19,73 19.175 12,21 156.927
1955 148.515 170,63 38.715 18. 41 23.128 10,99 210.258
1965 194,764 {70,55| 51.806 18,76 29. 482 10,69 | 276.052
1968 209.514 1 71,221 54,891 18,66 29.762 10,12 294,167
1969 211,095 ! 71,24 55.423 18,70 29.821 10,06 296.339
1970 213.886 | 71,22 56,494 18,81 29.934 9,97 300;31h
1971 | 224,232 | 71,68 58,199 18,60 30.398 9,72 312.829
1972 235,649 (72,021 60.184 18,39 31.360 9,59 327.193
Fuente : AVA, en base a datos del instituto Nacional de Vitivinicultura.
3.4.2, éUperficfe explotada cbn Qiticulfura

La superficie nacional dadicada a este rubro es de 311.646 hs,
participando la provincia de Catamarca con 2.900 ha. £sta ci-
fra representa menos del 1 % de la superficie total del pafs

bajo explotacién con vifedos ( cuadro 3.7. ).

El promedio de superficie de las explotaciones viticolas en Ca-
tamarca es de 1,1 ha por vifiedo, mientras que en el orden nacio-

nal este promedio se eleva a 4,5 ha.
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CUADRO 3.8.

DEDICADA A VITICULTURA EN CATAMARCA

Instituto Nacional de Vitivinjcultura.

000356

SUPERFICIE
- Catamarca Total Nacional % Catamarca sobre
Afo .
Sup. en ha. sup. en ha. total nacional
1960 1.565,62 242.,523,79 0,65
1964 1.686,1¢9 271.008,58 0,62
1968 2.756,81 29k, 166,99 0,94
L& .
1972 2.900,46 311.646,82 0,93
Fuente i.N.V
'CUADRO 3.9. ‘ .
EXPLOTACIONES VITICOLAS POR ESCALA DE SUPERFICIE EN CATAMARCA
Escala de Cantidad % sobre Total nacional % sobre % Catamarca
. . total de cantidad de ha. total socbre total
superficie de ha. X '
ha. Catamarca : nacional nacional
Menos 1 ha a .
1 ha " | 577,31 20,9 5.969,65 2,0 9,67
De 1,01 a 2,5, L9g 65 18,1 21.512,73 7,3 2,32
De 2,51 a &5 L8171 , b4 17,5 43,204,058 14,7 1,11
De 5,01 a 7,5-| 205,34 7.4 29.522,35 10,0 0,70
De 7,51 a 10 Y 144,70 5,2 26.537,76 9,0 0,55
De 10,1 a 15 131,0 4,8 30.3808,0 10,5 0,k2
De 15,01 a 25 159,74 5,8 37.280,47 12,7 0,43
De 25,01 a 50 | 234,50 8,5 38.493,69 13,11 0,61
De 50,01 a 100| 57,0 2,1 30.029, 53 10,2 0,19
De 100,01 a 500 . 4,624,22 1,6
TOTAL 2.756,81 100 294, 166,99 100 0,94
Fuente :



3.4.3.

30040,

Estructura agrariaen el sector viticola de Catamarca

Las cifras disponibles al respecto que datan del afio 1966, de -

muestran claramente la distorsion existente en este.sector.

Las explotacionas con superficie menor a 1 hectirea representan
aproximadamente el 60 % del total de lés vifizdos cxistentes en
ese afio en la provincia, mientras que las explotaciones con su-
perficie de 15 a 20 ha eran solamente 15 con un porcentaje del
0,11 sobre el total de viﬁedo;. lLas estadisticas registran so-
lamente dos vifiedos entre 100 vy 500 ha. El total de vifedos
para dicho afio fue 1.274 representando el 2,30 % sobre la can-

tidad total del pals. ( cuadro 3.10. ).

Videdos por régimen de tenencia y de explotacidn

1.086 explotaciones viticolas san operadés por sus propietarios.
Este sistema representa el 86 % del total de la provincia, sien-
do este porcentaje mas alto que a nivel nacional, donde solamen
te un 66,9 % de los propietarios explotan sus predios en viticul-

tura.

El régimen de aparceria muestra en Catamarca mayor incidencia gue
a nivel nacional, mientras que bajo el régimen de contratista se
explotan solamente 4,2 % de los videdos, cifra minima frente al

promedio nacional que asciende al 28,6 % ( cuadro 3.11. ).

Si se analizan las cifras por régimen de expliotacidn desde el
punto de vista de la superficie plantada, se observa que el 88,9 %

de la superficie dedicada a vifa era operada en el afo 1968 por

sus propietarios, mientras que los porcientos nacionales hacen

bajar el porcentaje al 49 %, Por otra parte el 3,7 % de la su -

‘perficie viticola de ta provincia era operada bajo el régimen de

contratista, mientras que en el mismo afo las c¢ifras indican pa-

ra los totales nacicnales un porcentaje del 49,3 % ( cuadro 3.12.
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CUADRO 3.10.

VIREDOS POR ESCALA DE SUPERFICIE EN LA PROVINCIA DE CATAMARCA

Escala de

% total

Cantidad de Totai nacional % sobre to- {% Catamarca por
superficie vifiedos por de por escala de tal nacio - [escala de sup.
ha, esc.de sup. Catamarca superficie nal s/tot.nacional

De menos 1 _

a1l ha 776 60,9 7.182 16,4 10,80

De 1,01 a i

2,5 ha 293 23,0 11.454 26,1 2,56

De 2,51 a , |

&t ha 130 10,2 11.423 " 26,0 1,14 .
Be 5,01 a

7,5 ha 33 2,6 L.709 10,7 0,70

De 7,51 a -

10 ha 16 1,2 3.012 6,9 ¢,53

De 10,01 a : .

15 ha 10 0,8 2.506 5,7 0,40

De 15,0 a

15 ha 8 0,6 1.922 4 4 0,42

De 25,01 a

50 ha 7 0,5 - 1.106 2,4 0,63

4 --Be 50,01 a '

100 ha 443 1,

De 100,01

a 500 ha 2 0,1 165 0,4 1,21

Mas de

500 ha 5

TOTALES 1.274 100. 43.925 100 2,90
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CUADRO 3.11.

VINEDOS‘SEGUN REGIMEN DE EXPLOTACION

o039

o : Cantidad de exﬁlot. % sobre total Cantidéd de ex- % sobre total

Régimen de en plotaciones to- .

! . nacional
explotacidn Catamarca Catamarca ta]‘naC|ona}
Propietario 1.086 86,1 29.741 66,9
Contratista 54 L,2 12.583 28,6
Arriendo 2 55 0,1
Aparceria,
medianeria, 79 6,2 738 1,7
porcentaje
Colonizacion 2
Varios sin
cul tivar 85 4.5 1.195 2,7
TOTAL 1.276 k4 058
Fuente : I.N.V.
CUADRO 3.12. _
SUPERFICIES DE VIREDOS POR REGIMEM DE EXPLOTACION
‘Régimen de Catamarca % sobre total | Total nacional % sobre total
explotaciodn sup. en ha. Catamarca sup. en ha. nacional
Propietario 2,451, 13 88,9 144, 883,53 49,25
Contratista 102,18 3,7 109.671,18 37,28
Arrendatario 40,0 1,4 241,83 0,08
Aparceria,
medianeria,
porcentaje 86,51 3,1 2.938,27 1,0
Colonizacidn 8,18
Varios sin 7 .
determinar 76,99 2,8 36.379,78 12,4
TOTALES 2.756,81 100,0 294.166,99 100,0

" Fuente : [.N.V.




Vifedos con disﬁonibilidad de bodega

En el orden nacional existfan al censo 1968 cerca de 26.000 explo
taciones sin bodeaa propia, es decir, un porcentaje del 58 % so-
bre otros sistemas de transformacidn. En Catamarca estas cifras
se amplian, existiendo 1.078 vifiedos sin bodega { 84,6 % sobre

el total } ( cuadro 3.13. ).

Analijzando estos datos desde el punto de vista relacién superfi-
cie plantada con vifa y disponibilided de bodega, se puede apre -
ciar en el cuadro 3.14. que en la provincia de Catemarca mas
del 66 % de esa superficie no cuenta con el respaldo de bodega
brobia, mientras que a nivel nacicnal esa cifra desciende al h2 %.
La relacidn exblotacién a bodega propia, muestra también cifras
desfavorabiesra Catamarca pues sdlo un 15 % de la superficie dis
pone de sistemas de elaboracibn propios frente a promedios nacio-
nales del orden de! 29.5 %. ( cuadro 3\14. ).

Actividad vitivinicola

De los registros del Instituto Nacional de Vitivinicultura, sur-
ge la existencia de 19 bodegas en el territorio de la provincia

de Catamarca. . ~
Las mismas son
. Julio Zeilarrayan ( San Miguel, Poman )
Murad S. R. L. ( Tinogasta, Tinogasta }#%
. Sucesién de Pio Augier ( San Miguel, Poman ) -
Martin Abdén Aybar ( Belén, Belén )
. Bustamante, lzasola y .Cia. S. R. L. ( Fiambal&, Tinogasta )

. Michel Torino Hnos., ( Faimbala, Tinogasta )

. Fuad HMitre Herrera ( Fiambali, Tinogasta )%

. Omar y Jorge Jais ( Belén, Belén )

. José A, Soler ( Chaquiago, Andalga]é‘)
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CUADRO 3.13.

CANTIDAD DE EXPLOTACIONES VITICOLAS POR DISPONIBILIDAD DE MEDIOS DE ELABO-

RACION LN

Medios de
elaboracidn

Bodega propia

Bodega propia
de §. A.

Cooperafiva
Bodega 0Ofi-
Oficial

Sin bodega

TOTAL

Fuente : |.N.

CUADRO 3.1h4. -

Cant.expiot. vitl
colas en Catamar-
ca por rubro

33
57

103

1.078
1.276

LA PROVINCIA DE CATAMARCA.

%
scohre
Catamarca

2.6
b6
8,2

84,6

-100,0

Cantidad de
explot.tot,
nac.p/rubro

k.123

5.503
5.732

3.108
25.592

L4, 058

% sobre
total
nacicnal

9,4

12,5
13,0

7,0
58,1

100,0

% Catamarca
scbre tota)
nacional

SUPERFICIE VITICOLA POR DISPONIBILIDAD DE MEDIOS DE ELABORACION EN LA PROVINCIA

Medios de
elaboracién

Bodega propia

Bodega propie
dad S. A.

Cooperativa
Bodega Oficial
Sin bodega

TOTAL

Sup. en Cata_
marca p/rubro
ha.

508,17
99,06
420,02

5,45
1.820,11

2.756,81

%

Catamarca

14,8

3,6
16,2
0,2
66,2

i00,0

Sub.total
nacicnal p/
rubro ha.

86.814,27

L1.356,37
27.299,51
14.898,07
123.798,77

294.166,99

G0041

%
Total

nacional

29,5

4,1
9,3
5,1

L2 .0

100,0

% Catamarca
sobre total
nacional

0,47
0,24
1,54

0,04
1,47

0,94
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3.4.6.

Vittorio Longo { Los Robledos, Tinogasta )
Michango §. R. L. ( Parque Chacabuco, Capital )
Nanini y Cfa. S. R, L. { Sijén, Poman )

. S. A. S. Graffigna Ltda. ( Santa Rosa, Tinogasta )

Sucesion E. J. Saleme S. A. { Santa Rosa, Tinogasta )

. S. A. S. Graffigna Ltda. ( La Florida, Tinogasta }

. La Providencia S. R. L. ( Huillapima, Capayén }

. Lagorio Belarmino ( Famatauca, Santa Marfa )
Acialbo S. A. ( E1 Recreo, Santa Marfa ) 7

. Carlos Fillipin ( Fiambals, Tinogasta )=

De todas ellas, las marcadas con * no registran produccidn desda

hace 10 afios, La indicada con % reiniciard sus actividades en

el curso del presente afio.

Se destaca sobre todo la S. A. Santiago Gréffigna Ltda., que ela-

bora entre el 50 % y el 60 % de la uva vinificada en la provincia.

Desarrollo cropoldgico del vifedo en Catamarca

El desarrollo cronclbgico de la suberficie dedicada & viticultura
en la provincia de Catamarca no muestra grandes diferencias con
el desarrollo producido paré]elamente en los mismos afios en todo
el pals. Pero este crecimiento vegetativo-similar al total ﬁacig
nal ha dejado también constante las tasas de parficipacién de la
provincia en la superficie nacional viticola implantada, no ele-
vandose nunca esta participacién en mas del 1,90 % desde 1920 a
1968; Gnicamente en ese Oltimo afio la participacién provincial

se elevd al 26,20, pero ese afo el vifedo nacional registrd su
mas baja tasa de implantacidn, hecho que igualmente se reflejé

en Catamarca en donde igualmente se aprecia la menor superficie

implantada desde el afio 1920. ( cuadro 3.15. ).
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CUADRO 3,15,
EVOLUCION DE LA SUPERFICIE DE IMPLANTACION DE VID EN CATAMARCA

Catamarca Relacidn Total nacion. Relacién Relacidn %
Ahos sup. en ha. Total % suparficie total nacional Catamarca
Catamarca en ha. - % s/total na-
cional
Antes
1920 142,58 5,2 25,223,654 8,6 0,57
1920-29 257,86 9,4 28.748,28 9,8 : 0,99
1930-39 | 219,14 7,9 23.044,22 7,8 0,95
1940-49 Lk 63 17,6 46,263 ,45 15,7 1,05
1950~54 314,07 11,4 48.010,45 16,3 0,65
1955 69,40 2,5 1 9.863,35 3,3 0,71
1956 66,48 2,4 7.839,07 2,7 0,85
1957 45,22 1,6 8,564 ,65 2,9 0,53
1958 134,98 h,9 | 13.001,22 b4 1,04
1959 | 69,35 2,5 8.741,25 3,0 . 0,79
1960 170,31 1., 6,2 10.390,83 3,5 1,64
1961 105,53 3,8 6.841,56 2,3 1,54
1962 177,31 6,4 9.657,16 3,3 1,84
1963 156,03 5,7 8.861,32 3,0 1,76
1964 81 ;68 3,0 | 7.230,53 2,5 1,18
1965 101,37 3,7 8.731,4% - 3,0 1,16
1966 54,60 2,6 17.344,77 5,9 0,31
1967 86,70 3,1 5.801,36 2,0 1,49
1968 19,52 0,7 74,48 26,20
TOTAL  |2.756,81 100,0 294.166,99 100,0 ' 0,94
Fuente : 1., N. V.,
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3.4.7.

3.4.8.

Sistemas de manejo del cultivo utilizados en Catamarca

De ta observacidn del cuadro 3.16. se desprende gue todavia en
el afio 1960 entre los sistemas de espaldera baja y de cabeza se
repartTan el 49 % de la superficie viticola, mientras que el sis-
tema de parral ya se extendia en el 50 % restante de la superfi -~
cie explotada con viticultura., Se nota igualmente la apreciable
caida de los dos primeros sistemas a través de los afios, llegan-
dé ambos a 1972 con solamente el 15 % de la superficie total vi-
tfcola provincial., Se observa asimismo el auge que toma el sis-
temz ' parral " apareciendo en 1972 con una proporcion del 79 %

de la superficie afectada a vid en la provincia. Igualmente en

el transcurso de 1960-72 se advierte un pequefio incremento en el

sistema ' espaldera alta ' y su paulatino abandono a partir de

1972,

Variedades de uva en explotacién en la provincia de Catamarca

En el cuadro 3.18. se grafican las superficies, por departamen-
to, dedicadas a la explotacidn de los distintos tipos de uva y

sus respectivas variedades. ' .

Se da igualmente importancia relativa a cada uno de estos dife-
rentes tipos. Las cifras fueron tomadas del Censo de 1968, pero
la situaci®én en cuanto a distribucidn no ha variado fundamental-

mehte hasta el presente,

En este cuadro se aprecia el grado de desarrollo que han tomado
las variedades de mesa, y entre ellas la variedad cereza, pero,
si se considera que estas variedades son derivadas a la vinifi-
cacién, se comprende el porqué de uno de los innumerables proble-
mas que afectan a la industria vitivinfcola de la provincia. Es-
tas variedades de mesa ocupan el 77 % de la superficie total de-

dicada a vid en la provincia de Catamarca; mientras que las va-
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3.4.9.

riedades para vinificar : tintas, blancas y rosadas ocupan menos

del 22 % de esa superficie.

Solamente los Dptos.de Fray. M. Esquid, Poman y Santa Maria de -
mostraron tener mas del 70 % de su superficie dedicada a uvas vi-

nificables, escapando @ los moldes provinciales.

Las variedades aptas para pasas de uva ocupan solamente el 0,6 %
de la misma superficie, con concentracidn total en el departamen-

to de Tinogasta.

Esta distribucidn de las distintas variedades en la provincia de
Catamarca se contrapone con la distribucidn a nivel nacional pues-

te gue en este caso se invierten las cifras.

El1 17,9 % de la superficie total nacional viticola se dedica a uvas
de mesa, destacadndose entre ellas la variedad cereza con el 11,7 %
del total de esa misma superficie, mientras que las variedades ap-
tas para vinificar sobrepasaban el 80 % del total de la superficie

nacional,

-

Distribucién de la superficie viticola en la provincia de Catamarca

por departamento

De la observacion del cuadro 3.18. surge la importancia del de -
partamento de Tinogasta como productor viticola. En el censo de
1968 este departamento contaba con poco mas del 78 % de Ta super -
ficie total dedicada & este rubro denfro de 1a provincia de Cata -
marca. Este departahento da primacia a las uvas de mesa con la
variedad cereza en primer término, siguiendo en orden de importan-
cia por superficie plantada, las variedades $. Lavallé ( 7,1 % de
la superficie ) para mesa; Barbera, tinta para vinificar ( 3,7 %
de la superficie, criolla grande, rosada bara vinificar ( con el

3,3 % de la superficie ).
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3.4.10.

cun 24 % de la superficie viticola dedicada a uvas vinifTicables
p

Siguen a Tinogasta en importancia, los departamentes de Belén

con el 6,1 % de la superficie total vificola de la provincia,

y un 5,6% de esa superficie plantada con variedades de macsa;

Pomé&n con casi un 50 % del &rea piovincial plantada con uvas

pafa vinificar, y el 5,7 % del total plantado en la provincia;

Valle Viejo corn-el 3,6 % de la superficie viticola total de

Catamarca, con un 18,7 % de esa superficie dedicada a varieda-
)

des vinificables y un 29 % coh variedades varias; el departa -

ic

mento de Capaydn que posee un 2,6 % del Brea provincial vit

la con una importante concentracién de variedades de nesa.

Volumen y destino de la produccidn viticola en la provincia de

Catamarca

El andlisis de la produccién ( sus volldmenes, costos, precios

y destino } en el caso especifico de la actividad viticola, res-
ponde @ los mismos inconvenientes que enfrentan otros rubros pro
venientes de las distintas explotaciones agropecuarias realiza-
das en el territorio de la provincia de Catamarca. Estos incon-
venientes derivan de la carencia de datos o de que los datos e -
xistentes o series estadisticas son incompletas o mal procesados.
Aumenta alin .mas la confusidén, la disparidad entre los datos sur-
gidos de organismos nacionales y los pub]fcados por institucio -

nes provincizles,

A los efectos de reflejar en alguna madida los resultados obte-
nidos por la actividad viticola en la provincia y su posterior
destino, se han tomado series y datos de la Direccidn Provincial

de Agricultura y Bosques de la provincia de Catamarca { D.P.A.B.C. )
en los rubros " destine uva a consumo fresco y destino a deseca -
do ', Asimismo la D.P.A.B.C. adjudica 235,164 quintales de la pro-

duccién del afio 1970 destinada a estos dos fltimos rubros, mien -
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tras que el I.N,v. le asigna s los mismos destinos 9.710 guinta

les.

En e].cuadro 3.19. se aprecia la evolucidn y la oferta de

uva producida en la provincia. En este aspecto ha seguido el
mismo patrdn que marcd la produccidn total del pafs con un ci-
clo creciente hasta el afo 1967, mermando del 68 al 69 e ini -
ciando posteriormente una recuperacidén., En el cuadro 3.19. se
nota la baja incidencia que tiene el volumen de la produccidn
vitfcola catamarquefia en relacidn al total nacional. Mo presen-
ta nunca entreA196h y 1972 una relacidn mayor al 17 %, pero esta
relacidn es mayor que la referida a superficie plantada con vid,
hecho que podria demostrar mayores rendimientos promedios en Ca-
tamarca. Aparentemente, de acuerdo a comantarios y referencias
efectuadas por productores, técnicos y funcionarios locales, los
volimenes de produccién parecen haberse incrementado en las cose

chas de uvas subsiguientes.

CUADRO 3.19.
VOLUMEN TOTAL Df LA PRODUCCION VITICOLA EN LA PROYINCIA DE CATA-
MARCA

ARo ' ‘Qq “Participacion poréentual de
miles Catamarca s/total nacional

1964 188,9 0,7

1965 . 270,7 1,2

1966 284,9 1,0

1967 386,6 1,0

1968 317,7 1,2

1969 239,1 1,0

1970 408,8 1,7

Fuente : |.N.V. vy D.P.A.B.C,
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La informacion disponible nho permite adjudicar volimenes de pro-
duccidn por departamentos y por variedades en series que inclu-
yan varios anos. En el cuadre 3.20, se indica la produccidn
por departamentos al afo 1972 de acuerdo a datos de la Direccién
Provincial de Estadisticas y Censos del Ministerio de Economia
de la provincia de Catamarca. Se puede apreciarrla alta inciden
cia del departamento Tinogasta en cuanto a veldmenes, que se jus
tifica en los anteriores capitulos de este trabajo, por la gran
superficie plantada de Tinogasta respecto al resto de la provin-
cia, y porque una importante fraccidn de esta misma superficie
estd dedicada a uva cereza, que en la zona de Tinogasta alcanza

rendimientos records, superiores a los 55.000 kg/ha.

CUADRO 3.20.
PRODUCCION VITICOLA EN LA PROVINCIA DE CATAMARCA POR DEPARTAMEN-
TOS EN EL ARO 1972

Departamento Toneladas
Ambato 16
Ancasti o 3
Andalgala 5.182
Antofagasta -
Belén . 3.062
Capayan ' 335
Capital ' 15
El Alto : 2
Fray M. Esquid 531
La Paz 43
Paclin ' 2
Santa MarTia 1.465
Santa Rosa 17
Tinogasta ) 24,855
Valle Viejo 2.057
TOTAL 39.539

Fuente : D.P.E.C., Catamarca.
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" CUADRO 3.21. -
PRODUCCION DE UVA - TOTAL DEL PAIS ( en Quintales )}

: E-\.».- 9:’
. . ) B ] Ner i s Ry
Afios Mendoza San Juan Rio Negro vy Otras ROYAL o«
Neugquén "~ regiones S
1930 | 7.002.860 1.924,195 168,169 350,055 9. 445,279
1931 | 7.280.410 2.895.258 210.870 325.633 | 10.712.171
1932 511,740 2.474.370 262.143 336.892 3.585.145
1933 1 7.775.3%0 1.944 . 756 496,503 421.294 | 10.637.933
1934 | 10.245.150 2.262.486 398,749 367.686 | 13.274.071
1935-| 7.305.182 2.510.656 406.945 238.118 | 10.460.901
1936 110,028,469 2.738.183 483,681 259,020 | 13.509.353
1937 | 9.631.901 2.954.563 492,307 359.543 | 13.438.314
1938 110.411.701 2.962.624 185,539 312.624 | 13,872,488
1939 | 6.922,887 2.381.135 313.631 346,253 9.963.306
1940 | 7.337.582 2.565.730 362.329 - 263,645 | 10.529.286
1941 7.778.818 2.940.386 384.955 318.767 | 11.422.926
1942 | 6.675.478 2.841, 864 Lok 413 342,451 10.324.206
1943 | 10.829.433 3.243.770 501.792 532,663 | 15.107.658
1oLy | 8.818.553 2.661.462 614,722 by 724 12.519, 461
1645 | 6.647.504 2.378.980 455,267 386.921 9.868.672
1946 | 8.491,638 2.911.123 589.083 474,701 12.466.545
1947 | 9.272.,171 3.345.318 | 303.429 ' £82.969 | 13.503.887
1948 | 11.459.836 3.509. b4y 363.017 707.381 | 16.039.738
1959 | 9.668.588 3,842,777 356,260 ~ -~ 616,366 | 14,483,991
1950 | 12.357.086 3.788.531 602.376 £92.701 17.440,694
1951 | 12.939.921 " 3.488.254 733.305 73L.686 | 15.896.166
1952 [ 10.159.253 3.906.330 627.289 654,145 | 15.347.017
1953 | 12.540. 471 4,536,319 - 639,886 699.667 18. 416,343
1954 | 9.373.634 4, 168, 432 . 666,299 613.756 | 15,116,121
1955 | 16.993.470 5,700,860 621,460 785.362 | 24,405,152
1956 112,994,808 5,129,454 624.734 712.014 | 18,461,010
1957 | 5.536.652 4,657,540 1.081.710 760.156 | 12.036.058
1958 | 10.993.185 6.067.721 818.387 879.652 | 18.758.945
1959 | 15.274.480 6.513.084 248,027 853.4468 : 22.889.059
1960 | 13.438.156 5.948,075 £63.887 691.222 | 20.941.340
1961 {13.501.594 6.000.500 1.370.000 870.000 ; 21.742.094
1962 [15.969.033 6.366.761 1.484 562 - 788.041 | 24,589.397
1963 | 18.095.479 6.396.303 1.386.500 . 906.360 | 26.784.6542
1964 | 15.556.075 8.092.177 | 1.032.024 758.221 | 25,438,457
1965 |14.283.832 7.533.672 766,867 834.351 § 23.418.722
1966 117.027.438 8.476.038 1.266.796 1.003.044 | 27.773.316
1967 123.803.679 10,375,460 1.674,926 969.251 36.823.316
1968 [16.987.763 7.046,228 1.094. 701 775.211 | 25.903,903
1869 |16.524.675 5.248, 345 1.105, 746 661.211 | 23.539.977
1970 |17.002.962 5.851.657 85k 476 782.029 | 24, 491,124
1971 {19.325.340 7.191.306 1.259,540 1.081.528 | 28.857.714

Fuente : Formultario 195 hasta 1969. C.E.C.02 desde 1970.
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3.4.11,

El destino dado 2 la produccidn viticola en Catamarca es distin
to al destino que se da a la produccidn viticola nacional, en
general, ya que la provincia desvia hacia rubros_distintos de
la vinificacidén alrededor de la mitad de su produccidn, mientras
que. la produccidn total nacional vinifica en los dltimos afios,

mas del 94 %, ( cuadro 3.22. }.

Lamentablemente no se dispone de valores sobre consumo de fres-
co y deshidratado, y de produccidn total para los afos 71 y 72,
En esos dos Gltimos afios se establecid que ta vinificacion absor
bié alrededer de un 40 % mas que en el afio 1969, que es ademds
un 45 % superior al del perfodo 1564-68, y donde no se advierte

una tendencia definida.

E1 volumen derivado a consumo fresco y/o a deshidratado presen-
ta valores variables a través del ciclo considerado en el cua -
dro 3.22.). Esta caracteristica puede estar dada por la menor
integracidn vitivinicola en la provincia, ya que las dos terce-
ras partes de la superficie total exb]otada con vifiedos en Cata-
marca, no dispone del respaldo de bodegalpropia o bajo otro tipo

de participacion,

Observando este mismo cuadro surge que los volimenes destinados

a la vinificacidn en Catamarca son cTclicos de afic a afio, pero
con una lenta tendencia hacia la vinificacidn a través de casi
una década. Esta tendencia ciclica anual refleja el panorama na
cional pero con una variacién muchisime mas definida. Todo esto
demuestra el desfasaje entre los distintos estratos que hacen a
toda la actividad vitivinTcola provincial, y Ta carencia de una
adecuada infraestructura de apoyo y de transformacién de la acti-

vidad viticola.

Precios de la uva

Seglin se desprende del anadlisis comparativo de los precios de la
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uva comercializada en Catamarca y Mendoza, los precios promedio
de Catamarca son inferiores en algo menos del 10 % a los prome-
dio pagados en la provincia de Mendoza. "En el afo 1971 1la dife

rencia resulta un tanto mayor.

Los precios de la cosecha de 1974, fusron también inferiores a
los pagados en la provincia de Mendoza, que alcanzaron los $
250 $ 300 el quintal de variedad tinta, § 190 ﬁara las blancas
y $ 170/Qq para las crioltlas y mezclas. |
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3.4.12.

3.4,13,

3.4,14,

3. 4,15,

Produccidon de vino

La produccién de vinos aumentd de 58.146 H1 hasta 177.032 en el
periodo 1964-72. El volumen maximo fue logrado en 1971, con
205.656 K1, ( ver cuadro 3.23. . De ese total, un 90 % co-

rresponde al departamento Tinogasta.

Casi el 100 % de la produccidn vinfcola fue elaborada en base a

variedades de uvas de mesa.

gen de la uva vinificada

Tal como surge del cuadro 3.24., un 70-80 % de la uva vinifi -
cada fue comprada a los productores. E1 20 % - 30 % restante

corresponde a uva de los propios vifiedos de las bodegas. En al-
gunos afios, los bodegueros elaboran vino por cuenta de terceros,
es decir, cobrando por su servicio. Este es el caso de los afios
1966-68, en que, por supuesto, se reduce la ﬁroporcién de la uva

comprada hasta un 25 % del total vinificado.

Este sistema de elaboracién por cuenta de terceros, ha sido deja-

do de lado por falta de interés de los productores.

e

Rendimiento de la uva vinificada

De! cuadro 3.25. puede apreciarse que la provincia de Catamar-

ca posee rendimientos en vino inferiores a los promedios del pafs.

Esto puede adjudicarse en gran medida a falencias tecnoldgicas en

el proceso de elaboracidn.

Capacidad de vasija

Segin el |.N.V., las bodegas de Catamarca contaban en 1971 con
700 vasijas, con una capacidad de alrededor de 240.000 HI. La
tendencia que se observa en el cuadro 3.26. es creciente, si

bien se produce un descenso en 1971 como consecuencia del cierre
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CUADRO 3.23.

FROVINCIA DE CATAMARCA

ELABORACION DE VINO
Afo Catamarca Total pais Porcentaje
(1) (2) (1) = (2)
1964 58.146 19.533.394 0,30
1965 85.671 18.271.107 0,47
1966 124 . 420 | 21,916,944 0,57
1967 104.918 28.170.993 0,37
1968 90.217 19.611.621 0,46
1969 87.578 17.916.134 0,49
1970 117.030 19.286.419 0,61
1971 205.656 22,052 .950 0,93
1872 177.032 19.985.485 0,89
Fuente : 1.N.V,, Estadisticas Vitivinicolas.



CUADRO  3.24.
ORIGEN DE LA UVA VINIFICADA Ei QUINTALES

PROVINCIA DE

CATAMARCA

Afio Propia Comprada Rec. de 3ros. TOTAL
1961 36.393 132,001 - 138.394
1964 22.570 51.962 - 74.532
1965 £52.548 57.374 - 109.522
1966 50.961 75 .49k © 29.469 154,924
1967, 99.969 63.098 22.277 135.344
1968 35.235 68.164 17.822 121.221
1969 23.630 91.683 1.349 116.662
1970 c7.821 115.779 - 173.600
1971 68.057 179.966 L .688 246,711
1972 32.344 209.798 - 242 142
Fuente : [I.N.V. Estadisticas Vitivinicolas,
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CUADRO 3.25.
RELACION UVA/VINO EN KG/L.

Ano : Catamarca Total Indice
‘ Argentina
(1) (2) (1) 2 (2) x 100

1964 1,282 1,235 : 104
1965 1,283 . ) 1,224 105
1966 1,245 - 1,219 102

- 1967 1,280 1,237 104
1958 1,344 1,259 107
1969 1,332 1,253 106
1970 1,483 ‘ 1,242 119
1971 1,200 1,261 95
1972 : 1,368 1,237 SETE
Fuente : |.N.V. Estadisticas Vitivinicolas y Elaboracidn propia.
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34,16,

de algunas bodegas. Por otra parte, de aucerdo a la encuesta
realizada por Ecotec Consultores $. R. L., la capacidad actual
de vasija de la provincia de Catamarca serfia un 30 % superior

a la computada por ¢l [.N.V., es decir de unos 310.000 HI.

Cerca de un 98 % de ta capacidad estd compuesta por recipientes
de cemento o mamposterfa y la concentracién en Tinogasta es con
secuente con la distribucidn viticola y de la produccién en los

distintos departamentos.

La capacidad de vasija actual significa una Eelacién de 75 HI,
implantada, de acuerdo a la cépacidad de vasija computada por
[.N.V. De acuerdo a los datos mas reales provenientes de la.
referida encuesta se obtendria una relacién de 97,7 Hi/Ha . im -
blantada, que es algo mayor, pero igualmente insuficiente.

Esta cifra concuerda con la situacidn marginal de la vitivini -
cultura catamarquefia, puesto que el bromedio del pafis es de
162 ,4 H1./Ha.

Esta escasa capacidad de vasija es una sefal de peligro pues
la capacidad de elaboracién de las producciones viticolas pré -
Ximas aparece limitada ente la tendencia nacional de aumento de

las existencias vinicas.

Existencias de vino .

La elaboracidn de vino demanda aproximadamente noventa dfias.
Luego de elaborado transcurren unos dos meses hasta que el vino

se libera al consumo, de acuerdo a resolucidn del [.H.V.

Resulta 1égico pensar.que las elevadas existencias no sélo cons-

~

tituyen una importante carga financiera sino que, limitan la po-

sibilidad de almacenamiento del vino nuevo e indirectamente la

capacidad de produccién anual,

La encuesta realizada en 197&ié:§)Ecotec S. R. L. denota un a-

crecentamiento de las existencias en las bodegas pequefias y me-.
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3.4,18,2,

dianas que frecuentemente sobrepasan el 50 % del vino elabora-

do en el periodo anterior, al momento de liberarse al consumo

la produccion del afio.

Para las grandes bodegas se observa una tendencia decreciente
de las existencias hasta 1971 ( 33 % )}, incrementédndose en 1972

hasta el 50 %.

En definitiva, quienes soportan el mayor peso de esta pesada

carga financiera son los productores de uva, puesto que los bo-
degueros les abonan un 20 % 2] contado y el 80 % restante hasta
con un ano de plazo sin interés, en documentos mensuales, sien-

do frecuenté el atraso en el levantamiento de los mismos.

Destino del vino elaborado

La proporcién de vino fraccionado en Catamarca ha aumentado en

los Gltimos afios hasta un 75 %.

Del total de vino elaborado, el consumo interno de la provincia
no llega a absorber el 40 %, en tanto que el resto es colocado
por grandes y medianas bodegas en los mercados de otras provin-

cias.

Otros destinos de la uva.

Aguardientes
¢

La variedad apropiada para la elaboracién de estas bebidas, es

la uva moscatel.

La elaboracidn de aguardientes en la provincia no tiene relevan
cia en la produccion total, puesto que séio se producen anualmen
te de 20.000 a 25.000 }itros.

Uva de mesa
La cosecha de la uva comienza en la provincia a fines de .enero.

Este anticipo, sobre las zonas productoras de Cuyo, donde re -

V0061
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CUADROD

3.27. PROVINCIA BE CATAMARCA
DESTINMOS BE LA UYA PRODUCIDA, en miles de Qq, periodo 1964-1972.

Afo Vinificada Consumo en estado Pasas TOTAL Uva vinificada
| fresco - Total 100{a)
1964 74,5 74,4 40,0 188,9 39,4 (94,8)
1965 109,9 93,8 67,0 270,7 40,6 (95,5)
1966 1549 91,0 35,0 284,9 54,4 (96,2)
1867 135,3 71,8 179,5 396,6 35,0 (94,7
1968 - 121,2 39,4 157,1 317,7 38,2 (94,8)
1969 116,7 119,4 3,0 239,1 48,8 (95,8)
1970 173,6 145,2 30,0 408,38 42,5 (97,8)
1971 246,7 s/d .s/d s/d s/d  (96,4)
1972 2421 s/d s/d s/d s/d (97,3

(a) La cifra entre paréntesis indica igual proporcidon para todo =1 pafs.

Fuente :

ECOTEC S.R.L. ( op. cit).

V0062
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3.4.18.3.

cién comienza la cosecha a mediados de febrero ( San Juan } le
otorga a Catamarca una precoz concurrencia al mercado de uva

de mesa.

Esta circunstancia le he permitido comercializar en fresco,
volimenes que en los afios 1969~70 alcanzaron cerca de un 40 %

de la produccidn provincial,

El mayor volumen se comercializa en Tucumdn, Cordoba y Santa
Fé, ocupandose frecuentemente de dicha comercializacién los

transportistas.

A besar de ser éste el destino ideal de la variedad cereza,

una encuesta realizads en 9 importantes ciudades del! interior,
la sitla en cuarto lugar en el orden de preferencia del pdbti-
co, luego de las variedades Dattier de Beyrouth, Cardinal, Al-

fonso Lavallé y en el mismo nivel que la Moscatel de Alejandria,.
Pasa de uva
Catamarca produce alrededor del 10 al 20 % del total nacional.

La variedad adecuada es la sultanina, que posee tamafio pequefio
y no tiene semilla, También se emplea la variedad cereza, que

da una pasa aproximadamente el doble de grande que la anterior.

Ya se observé en el cuadro 3.27. que la uva dedicada a pasa
equivale a un 40 - 50 % del tctal producido, en los afios 1967-

68.

Esa proporcidn bajo a cifras practicamente irrelevantes en 1969,
en 1970 volvid a los valores histéricos promedios del 20 %, es-
timandose luego una reduccidén a menos del 15 % para los afios si

guientes.

La produccidn estada muy atomizada. Los empacadores concentran la

produccién, la seleccionan, lavan y venden directamente a confi-
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terfas, o a través de los canales tipicos a mayoristas y mino-
ristas, llegando a los consumidores. En algunos afios se han

registrado exportaciones.
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CUADRD  3.29.
SUPERFICIE PLANTADA CON VIRAS ( en ha )

Paises 1965 1966 1967 1968 1969 1970

EuroBa ' ‘ .
AlBania 12.600 12.600 12.600| 12.600 12.600 12.600%
Alemania Fed. 83.115| 83.613| 83.760| 84.4h2| 85.423|  88.600
Austria 45 428 Lo 427 45.978 L5 660 45,865 L6, 855
Bélgica 443 442 423 k37 405 384
Bulqgaria 190.852) 194.153] 200.580| 202.996| 200.769| 195,157
Espafia 1.680.08511.653.582(1.630.3417 [1.620.967 |1.645.310(1.6L46.950
Francia _ 1.385.832|1.385.274 1,368,137 [1.367.466 11,342,061 {1,338. 805
Grecia 229,717 230.152( 228,626 220.919| 218.729| 218.359
Hungrfa 246,5781 244.3301 239,7001 23A.551 ! 233.k00! 230.200
Italia 1.667.038/1,643.875(1.626.649 {1.612.983 |1.524.75911.524, 759+
Luxemburgo 1.215 1.211 1.222 1.222 1.223 1.204
Palses bajos - 244 244 230 210 205. 190
Portugal 345.125| 346.303! 347.816( 347.885! 348.650F 350.436
Rumania 302.400| 326,200 332.554 | 336.703| 341.279| 341.279%%
Suiza 11.849 11.902 11.945 11.990 12.073 12.138
Checoeslovaquia 27.410 28,650 29.339 31.052 32.881 33.954
URSS 1.052.600(1.057.300(1.060.000 {1.080.400 [1.082.100|1.085. 400
Yugoeslavia 286.000| 259.000| 257.000| 273.000( 271.387| 269.753
Malta 1.200 1.200 1,200

TOTAL 7.559.731(7.525,458{7.478.100 ;7.487.483 |7.400.11917.397.833

América 276. '
Argentina 276.052| 281.373| 284,400 | 294.167| 29L4.167| 319.452

" Bolivia 1.800| = 1.900 1,900 1,900 1.900 1.900%
Brasi 69.000] 69.000 £9.000 69.000 72.800 72,800
Canada - 8.419 8.419 8.419 8.419 9.057 9,050

~Chile : 113.350| 113,350 109.082 | 114,162 | 121.408| 127.180
Colombia 200 200 200 200 200 300
EEUV -~ 254,800| 256.800| 197.130| 193.300! 180.873| 181.946
Méjico ' 13.730 14,500 14.700 15.200 17.000 18,000
Paraguay 2.000 2.000%
Perd 8.320 8.320 B.320 8.320 8.300 8.300%%
Uruguay 18.721 18.721 18,721 18.721 18.720 18.720%*
Venezuela : : 298 :

TOTAL 764 492 | 772.583 | 711.872 | 723.687 | 726.4250 759.6L8
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CUADRD  3.29.
SUPERFICIE PLANTADA CON VIRAS ( en ha } ( cont. }
Paises 1965 1566 1967 1968 1969 1970
Africa
Africa del Sur 79.260 90.116 90.116 93,755 99.178| 100.167
Argelia 360.000  335.251( 319.211; 305.860! 309.759! 301.845
Marruecos 75.000 68.500 68,500 55.520 59.520 £9, 520
Libia 3.000 3.000 3. 000
Rep. Arabe Unida 9.87 9.870 11,000 10.859 10.500 10,500
Tlnez 50.89 £0.898 50.898! 46,040 52,063 41.989
Afganistan 60.000 60.000:
TOTAL 575.028 5ok g351 £539,7250 519,034 584,020, 577.021
Asia | '
Chipre 38.200 38.200 36.200I 37.850 38.600 38, 600%*
I ran 75.000 75.000 75.000;  75.000 75.000 75.000%
Israel 10,20 9,700 . 9.500 9.400 9,200 9.000
Japén 22.630 22.940 22.9%0 23.100 23.300 23.800
Jordania 18.200 18.200 18.200 18,200 18.200 18.200%
"Libano 14, 800 38,000 18.078! 18.078 18.078 18.078%%
Thailandia 2.323 2.323 3.292
Turqufa 800.000 830.000| 830.000| 848.000| 838.000{ 850.000
Siria 69.810 69.810 80.000 85.000| 86.000 86.000=
TOTAL 1.048,840 1,.101.850{1.089.918{1.116.951|1.108.70111.121.970
Oceania ) .
Australia 56.220 56,705 56,149 56,685 57.899 60,848
Nueva Zelandia 628 628 628 1,049 1. 049 1,0hg%
TOTAL 56.848  57.333| 56.777! 57.734| 58.940| 61.897
SUPERFICIE MUNDIAL | 10.004.939 {10.011.859{9.876.392[9.904.88919.878.213(9.918.369

afe e
Fir

* Estimacidn,

Fuente :

Cifra afo anterior.

L'Office International de la

vigne et du vin,
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CUADRO  3.29. .
SUPERFICIES MUNDIALES PLANTADAS CON VIRAS ( en ha )

Pais 1971 1972 Di ferencias

Europa 7.157.577 7.178.720 + 21.143
Albania 12,600+ 12.600% -
Alemania Federal 92,064 93.674h + 1.610
Austria - by.374 + 1
Bélgica 350 351
Bulgaria : 195,258 :

Checoes lovaquia _ 35.755 36.646 + 891
Espafia . 1.621.365 1.647.470 + 26.105%%
Francia 211,974 208,987 - 2.987
Grecia 1.322. 166" 1.302,212 - 18,954
Holanda - o 167 153 - 14
Hurgrfa 222,000 218.000 - 4,000
ltalia 1.334.910 1.353.683 + 18.773
Luxemburgo 1.218 - 1.226 + 8
Malta 1,000

Portugal ) 350.101 351,062 + 961
Rumani a ' 341,279

Suiza 12.177 12.4503 + 226
Unidn Soviética 1.104,200

Yugoeslavia 251.619 250.142 - 1.477

América 771.547 799.211 + 27.664

‘Argentina ) 299.664 311,64 745 + 11.983
Bolivia 6.000=
Brasil 72,800
Canadi ) 9.052 ' 9.104 + 52
Colombia 127.180%%%

Chile 300

EEEUU ( California ) 201.725 217.354 + 15.629%%%
Mé]ico 21.826

Paraguay _ 2.000:

Perd 11.000%

Uruguay . 20.000%

Africa Lok q95 514,801 + 19.806
Africa del Sur 101.330 133,978 + 32,648
Argelia 291. 844 278.162 -~ 13.682
Libia 3.000=*

Marruecos 59,520*
Rep. Arabe Unida 6.672 ‘
Thnez . 32.629 33.469 + 840
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CUADRO 3.29.

SUPERFICIES MUNDIALES PLANTADAS CON VIRAS (‘en ha )

Fuente : 0., I, V.,

00069

Pais 1971 1972 Diferencias

Asia 1.181.405 1.182.368 963
Afganistén 60.000

China Nacionalista 1.000%

Chipre 49.000 49,000

Iran 80. 000

{srael 8,500

Japdn 24,260 15,800 + 1.600
Jordania L, 740 6.210 + 1.470
Libano 24,825

Pakistan 2,000

Siria 71.844 | £8.400 - 3.5455
Thailandia 5.825 6.633 + 1.348
Turquia 850.000
Cceanfa 64.832 65,582 + 750
Australia 63,782

Nueva Zelandia 1.050 1. 800 + 750
Superficies Mundiales 9.670.356 9.740.682 + 70.326

.. % Estimacibén - % Cifras de 1969 - #%% Cifras de 1970 - *%&x% Seglin el 1.N.V,

el total de
327.193 ha.
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b1,

h.1.1.

EL MERCADO INTERNO DE MOSTO DE UVA

OFERTA

Capacidad de Produccién actual

Por los afios 30 se empieza a pensar en la exportacidn de mosto

concentrado, como salida interesante para los excedentes de co-

secha. Por entonces, se desarrolld un equipo concentrador de

patente argentina y ' a partir de ese primer intento, la concen-

tracidn de jugos de uva se circunscribid a atender la demanda

del mercado interno para elaborar vincs especiales y abocar vi-

nos comunes ‘.

Sin modificaciones de importancia se llega a 1967 con aproxima-
damente veintidds establecimientos que en ningln caso superaban
individualmente los 325 kg/hora. Sobresalen entonces dos empre-
sas radicadas en la Provincia de San Juan, que posefan equipos
modernos de funcionamiento continuo y a baja temperatura, dise -

fiados y fabricados por la industria metaldrgica cuyana.

En 1968 se monta en San Juan la primera fibrica integral para

elaborar jugos concentrados de uva con una capacidad de 3000 kg/

hora de producto final. Esta empresa accede rapidamente al mer- .

cado internacional, despertando la inquietud de los paises tra -

dicionalmente productores.

Actualmente existen en el pais sesenta y dos empresas que poseen
equipos de concentracidon de mosto de uva con una capacidad total

de elaboracidn de 38.000 1./hora. Dicha capacidad esta localiza-

1Pereyra Chaca, Pedro A. Anuario Vitivinicola Argentino, suple -
mento Vinos y Vifas.

00070



da de la siguiente forma :

Provincia Capacidad de concentracidn
Mendoza ’ : 54,4
San Juan 38,2
Rfo Negro - Neuguén _ '6,5 %
La Rioja . : 0,5 %
~ Cérdoba _ 0,1 %
Otras 0,3 %

Fuente : Instituto Nacional de Vitivinicultura. Datos inéditos.

Los establecimientos localizados en las provincias de mayor actj

vidad en el rubro son .2

Provincia de Mendoza

‘Depto. Godoy Cruz

Escorihuela S. A. Establ., Vit. Belgrano 1188 - Ciudad

Fernandez Romero, Serafina -:S. Civit 1405 ~ Ciudad

Depto. Gral. Alvear

Coop . Agrfcola del Rio Atuel Ltda. - Calle "K' s/N°-Alvear 0.

Depto. Guaymallén

Comsia S. A. I. C. A.. Bod. y Vifn. A. - Milagros s/n°~ Rodeo de

la Cruz

2Segﬁn AVA, Asociacion Vitivinicola Argentina.
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Marafion S. A. |. C., Bod. y Vid. A. - Av, B. de los Andes 1707,-
Villa Nueva

Lauriente y Brugiapaglia - Av. B, de los Andes 1600 - San José

Depto. Junin

Arevolo S. R. L. - Carril Barriales s/n°- Barriales

Campagnolo Hnos y Cia. S. R. L. - Olivares s/n°- Barriales

Depto, Lavalle

Donati Hnos S. A. Bod. y Vif. - El Vergel

Dgptol Lujén de Cuyo

Ingrasia Hnos - Ascuénaga vy Terrada
Natelini, Herminio - Poso s/n°- Carrodilla
Robino y Cfa, S. A. €. I. Bod. y Vifi. - Ruta 40 s/n® - Perdriel

Depto. Maipd

Arnera, Pedro - Los Valencianos s/n°- Fray Luis Beltrdn
Castro Hnos S. A. !. C. Bod. y Vifi. - Sarmiento s/n°- Luzuriaga
Battaglia S. R. L., Pedro - Bruno Morén s/n° - Coquimbito

Don Bosco, Establ. Vitiv. - Ruta N° 7 s/n°- R. del Medio
Florioy Cia - Aranda's/n°~ Cruz de Piedra

Gaberione S. A. 1. C., -Emilio - -Rodr. Pefa s/n°- Coguimbito

La Superiora S. A., Bod, y Oliv. - Espejo s/n°- Russell

Depto; Rivadavia

Gargantini S. A. Bod. y VihA. ~ Florida s/n°- Campamentos
Carelli, Santos José - Reduccién s/n®- Reduccidn

Coop. Agr. Prod. de)l Este Ltda. - San Isidro s/n°

Tittarelli S. A. V. 0. , Pacifico - Florida s/n°~- La Libertad

_ Catena S. A. Bod. y ViA. Nicolds - Oratorio s/n® - Libertad

Depto. San Rafael

Fradeba S. A. C. I. A. - Castelli 1331 - Ciudad
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HMahia Hnos S. R. L. - Pdblica s/n°- El Cerrito
Sileone e Hijos S. R. L., José - Junin s/n°- Las Paredes

Arizu S. A. Bod., y Vif. - Villa Atue!

Depto. San Martin

Cooperat. Vitivin. Chivilcoy - Carril Norte s/n°~ B. Orden
Crotta, José E. Chimbas s/n°- Chimbas - .

Ciancio S. A. I. C. A. - C. C. Monte Caseros s/n°- Chapanay

Provincia de San Juan

Depte. Albardon

Montilla Ltda. S. A. ~ Nacional 1331
Resero S. A. - Sgo. del Estero 328

Pepto. Angaco
Castro Hnos. S. A. 1. C., Bod. y ViA. - Aguilera s/n°

Depto. Capital

Cavic ~ Av. Benavidez y Tucum&n - Concepcidn

Garcia Pérez, Sebastian - P. de Valdivia 468 ( 0.)- Trinidad
Gomez, Rogelio - Av. Benavidez s/n° - Desamparados

Hualilan S, A., ViA. y Bod. - Rawson 1499 (N.) - Concepcién
tépez Ltda. S. A. A. I. C., Salvador P. - Av. L. N. Alem 823 (N.)
Et Globo Ltda. Bod. y Vifi. - J. I.-de la Roza 1946 (0.) ~ Desam-
parados _ . .

Abragé S..A. €. e |. Bod. y ViA. - Maipd 775 - Concepcidn

Sacchi, Roberto ~ J. J. de Urquiza 117 (N.)

Depto. Caucete

. Esmeralda S. A. Bod. -~ P. A. de Sarmiento s/n°
El Parque S. A. Bod. y ViA. - Justo Castro 1500
Orandi y Massera S. A. |. C. -~ Gdo. N. Benavidez s/n° - Villa In-

dependencia
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Depto. Pocito

[o]

Aldabalejo S. R. L., M. - Nueve y Mendoza s/n

Bernal Hnos. S. A. I. C. y F. - Mendoza entre 5 vy 6 _
Bernal S. As. Bod. y Vifi., Emilic - A. Gil de Moya s/n°~ Carpin-
terfa

Langlois S. A, Bod. y Vidi. - Trece s/n°- Rinconada

Graffigna Ltda. S. A., Bod. y Vifiedos S. - Aberastain s/n°

Depto. Rawson

La Superiora 5. A. Bod. y Vif. - Dr. Ortega s/n°~ Villa Krause

Depto. San Martin

Pefiaflor S. A. Bod. y Vifi. - Laprida s/n°- San Isidro

Depto. Santa bLucia

Estornell S. A. - Balaguer 87

Depto. 25 de Mayo

Del Bono Ltda. S. A. Ruta Nacional 147 - Casuarines

Provincia de Rio Negro

Depto. Gral. Roca

Baglini S. A. |. €. - Allen

La-cantidad mencionada de sesenta y dos empresas incluye una gran
cantidad de pequefitas plantas. Las de mayor tamafo son catorce

ubicadas en Mendoza y ocho de San Juan.

Dado que el proceso de sulfitado permite concentrar mostos virge-

nes sin fermentar, y por lo tanto ampliar el periodo de elabora -

-cidén de mostos concentrados por scbre el normal del perfodo de co

seéha, no es posible realizar un calculo de la capacidad real de

elaboracidn anual. Podria fijarse como maximo, el correspondien-
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te a 300 dias de trabajo procesando 91.200.000 1./afo, es decir

332.880 toneladas de uve por turno de trabajo.

Sin embargo, dado que el anhidrido sulfuroso gque se agrega al
mosto Virgeﬁ para permitir la conservacion ataca las peredes de
los recipientes, esta cuantificacién ofrece como limitante la
capacidad de vasija con recubrimiento especial de que se dispon

ga.

La capacidad de los equipos de concentracidn enunciada antes, po

‘dria ser incrementada en 11.000 !./hora adicionales que deberian

ser adicionadas sin dificultades para la elaboracidn de mostos
concentrados. Esta capacidad adicional esta representada por
dos empresas radicadas en Rio Negro y Neuquén, 2 en Mendoza y 1

en San Juan.

Expansidn de la capacidad productiva

La necesidad de diversificar la industrializacidn viticola propug -
nada por el Instituto Nacional de Vitivinicultura fue répidamen-
te comﬁrendida por la iniciativa privada. Es evidente que nues-
tro pais debe ampliar su politica exportadora de vinos, pero, al
mismo tiempo, sélo una amplia diversificacién de productos vy mer
cados podrd evitar lTos perjuicios a que se hizo referencia en el
capitulo 1. En este momento, los sectores piblico y empresario

se hallan abocados en la mas absoluta coincidencia al logro de

tales objetivos.

Es asi, que en el campo del mosto concentrado, fueron detectados
dos proyectos para la elaboracidén de éste. Actualmente se cons-

truyen los equipos en un prestigioso taller metaldrgico de la

provincia de Mendoza. La capacidad sumada de ambos proyectos es

de 19.000 1./hora de concentrado.




De esta manera, se prevé que a fines de 1975 la capacidad insta-

lada total, serd de 57,000 1./hora de concentrado, es dec!'r

un 50 % superior a la actual.

r\(-\' O AL ID ton (4& 034
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k.o1.3.

Produccidn

La produccidén de mosto concentrado de uva en el pafs ha crecido
continuamente hasta el afio 1969. Obsérvese en el cuadro 4.1.
que la produccién en 1962 fue de 838.395 litros. En 1968 y 1969

la produccidn era catorce veces mas alta.

La tendencia creciente se estabiliza e 136%: \En 1970 la pro-
Wrewhl«:ar N VR B :

duccién baja en casi un 40 %. EI registro de 1971 indica que

continda la cafda de la prodpccfén, aunque esta vez, sélo un § %

con respecto al afio anterior,

Durante el. perfodo 1962-1969, la provincia de San Juan es la prin

cipal productora, totalizando permanentemente mds del 70 % de
la broduccién. Sin embargo, entre 1969 y 1970 se broduce una
brusca caida, basando de 7.202.206 1. a 843.250 1. Esta cir -
cunstancia fue motivada bor los berjuicios econbmico-financie-
ros derivados ﬁor la acumulacién de stock,. como consécuencia de
las altas producciones de los dos afios anteriores y la falta de

absorcidn por parte del mercado interno y externo.

La provincia de Mendoza produjo entre el 20 y 25 % del total has-
ta 1970, en que como consecuencia de la brusca caida de la pro -

duccidn sanjuanina -pasa a ocupar el primer lugar.

En 1970 las provincias de Rio Negro y Neuguén registran una pro-

duccidn de cerca de 3.100.000 litros de mosto concentrado.

Las producciones de los establecimientos localizados en La Rioja,

Cérdoba y Jujuy son de escasa significacidn,

Esta resefia fue realizada en funcién a los datos de produccidn
publicados por el |.N.V., sobre la base de encuestas realizadas

a inscriptos como productores de mosto concentrado.
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b.2.

DEMANDA NACIONAL

En el capitulo 2 se ha hecho referencia a los distintos usos del
mosto concentrado de uva y se han hecho algunas consideraciones

acerca de la importancia de cada unc de ellos.

Actualmente, cerca del 98 % del consuﬁo nacional de mosto con -
centrado es utilizade en la edulcoracidn de vinos., Casi todas
las bodegas que fraccionan vinos y venden el broducto final,
poseen equibos ﬁara la elaboracidn de mosto concentrado, que es
posteriormente adicionado a los vinos de su fabricacidén o al com-~

prado a otras bodegas.

Para la edulcoracidon de vinos se emplea mosto concentrado comln

o mistela, que es el mismo producto adicionado con alcohol.

En el apartado 4.1.3. fueron comentados los registros de produc~

cion de mosto cohcentrado provenientes de encuestas realizadas

por el INV.

-

A efectos de verificar esos valores, se consultd directamente a
funcionarios del 1.N,V. De su obinién surgid® un consumo prome-
dio del orden de las 12 a 15.000 toreladas, que dado el beso es-
becffico del mosto concentrado a 65° BRIX,es de 8.900.000 a
11.100.000 litros afio. Esta discrebancfa obligd a realizar el
célculo en la demanda interna sobre la base de la cantidad ne -

cesaria para la edulcoracidn de vinos.

A tal efecto se procederd seguidamente a analizar el contenido

de azlcar en cada tipo de vinos.

Existe una clasificacidn oficial que distinguen los vinos segin

su contenido de azlcar, en

Seco - de2 gr/litro
Redondo 2 a5 gr/litro

- - —- - - - - - . E . . .. e
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Abocado 5 a 15 gr/litro
Amable i5 a 30 gr/litro
Dulce 30°a 100 gr/litro
Muy dulce + 100 gr/litro

Sin embargo, existen otras clasificacicnes que son utilizadas

por importantes bodegas, por ej,

Seco - de 1,8 gr/litro
.Redonde 2 a6 gr/litre
Abocado 5a 10 gr/litro
Amable 10 a 30 gr/litro
Pastoso 10 a 50 gr/iitro
Dulce + 50 gr/litro

Para citar ejemplos concretos del contenido en azlcar de los dis-
tintos vinos, se recopilé la informacién correspondiente a algu-

nos de los vinos de alto consumo en el pafs :

Tinto Ledn 5,0 y 6,0 gr/litro
Cresbi Seco ' 7,2 gr/litro
Resero de la Casa 8,3 gr/litro
Resero 8,8 gr/litro
Pefaflor de Mendoza 8,98. gr/litro
Pefiafior de San Juan ' 9,13 gr/litro
Uvita _ _ 12,0 gr/iitro
Casa de Troya 13,0 gr/litro
Pangaro 1300 13,6 gr/litro
Pico Rojo 15,0 gr/litro
Pangaro 15,5 gr/litro
Rojo Andino 16,0 gr/litro-
Rojo Trapal 17,7 gr/litro

VL0089



A efectos de verificar los cidlculos se obtuvieron los siguien-

" tes datos adicicnales

1) La cantidad de vinos que se edulcoran con mosto concentrado
es es de alrededor de 15.000,000 de hectdlitros { se eiiminan

los vinos reserva, finos y afiejos ).
2} El contenido promedio de azicar por litro es de 7 gr/litro.
3) El contenido de azlcar en un litro de mosto concentrado a
65° - 70° BRIX es de alrededor de 700 gr.

De todo ello resulta que

1.500.000.000 1.x 7 gr/i.
700 gr/1.

Consumo internoc =

Consumo interno 15.000.000 litros.

Esta cifra difiere en forma imbortante del consumo aparente cal-
culado en base a datos oficiales y que se consigna en el cuadro
4.2. El motivo de ello-buade atribluirse a qué como el mosto con-
centrado de uva no se comercia como un bien final, snno que se lo
emp]ea para la elaboracion de otro producto, casi siempre dentro

de la-misma-bodega, su computo no se realiza con preCE5|on.

El monto de operaciones comerciales que se realiza es muy reduci-
do. Por lo tanto ho se flevan.registros de precios. En la ac -
tualidad, los precios de venta son de alrededor de $ 12 a 13 por

litro, siempre a valores promedio de 65° a 70° BRIX.

00681
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CUADRO 4.2, A
CONSUMO APARENTE DE MOSTO CONCENTRADO DE UVA ( en litros 65°~ 70° BRIX ) .

00082

Afio Produccidn Exbortaciones Consumo Aparente
(1) (2) (1 - (2)
1962 838.395 - 838.395
1963 900.639 - 900.639
1964 - 2.401,202 - 2.401.202
1965 2.373.936 - 2.373.936
1966 1.957.277 66 1.957.211
1967 5.477.722 1.130 5.476.592
1968 11.384 ™03 2.911.004 8.473.099
1969 11.227.058 2.313.638 8.913.420
1970 7.171. 484 664,511 6.508.973
1371 .6.873.303 L87.718 6.385.585
Fuente : [1.N.V. Encuestas‘a Productores,
INDEC, Anuarios de Comercio Exterior y Elaboracién broﬁia.
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EL MERCADO |NTERNACIONAL

PUNTG DE REFERENCIA : EL MERCADO INTERNACIONAL DE VINOS

Generalidades

Resulta imposible analizar el mercado del mosto.concentrado de
uva sin referirse fundamentalmente al mercado internacional del
vino. Esto es debido a que el producto es utilizado principal-
mente para vinificar o para edulcorar vinos. Por otra parte,
el fomento de la produccidn y expertacién de mosto concentrado
tiene por finalidad facilitar las salidas de la produccion vi-
tivinicola mediante la diversificacién de la produccidn ante

la imposibilidad de colocarla en forma de vino, es decir de pro
duﬁtos terminados., En estas condhciones, resulta obvio gque en
caso de gue Argentina consiga conquistar un lugar destacado en-
tre los paises exportadores de vino, el interés y el volumen de
materia prima disponible para la produccidn vy exportacidn de
mosto disminuiria ampliamente. Este planteo hace también nece-

sario el tratamiento del mercado internacional del vino.

-

Partamos de un principio insoslayable que consiste en que los
paises que producen vino son los dnicos que poseen CONsSUMOS per
habi tante significatives. A pesar de tratarse de un producto de
larga tradicidn en el comercko internacional, los vinos alcanza-
ron relevancia en el mercado internaéiona] recién en la década
de los afios sesenta. En 1961, 15 paises importadores 0 exporta-
dores concentraban el 90 % del volumen comercializado

( 29.000.000 H1 ). Mas de Ta mitad era importado por Francia y
un 45 % exportado por Argelia. Existian dos corrientes destaca-
das : Africa abastecia a Francia y Portugal eprrtaba alrededor
de 1.000.000 Hl a sus provincias ultramarinas. Estas operacio -
nes registraban precios superiores a los promedios internaciona-

Tes,
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5.1.

A fines de la década del! €0 la situacidén ya habia cambiado. Por
un lado, al conflicto franco-argelino redujo en dos tercios las

importaciones de Francie desde Africa y por otra parte, el co-

mercio internacional restante se amplié conuncrecimiento, que

implica, para el perjodo 1961-69 una tasa incremental anual del
9 %. En este periodo, muchos paises duplicaron su ccocmercio,
disminuyendo la concentracidn anterior y lograndose una mayor
homogeneidad de volGmenes entre los distintos paises, perd sin

que se modificara el peso de los 15 principales paises.

Consumo y Produccidn

El cuadro 5.1. pone de manifiesto los valores de consumo por ha-
bitante para los afos 1969 vy 1970.Sobresalen ampliamente ltalia,
Francia, Argentina, Portugal, Chile, Espafa, Grecia, Suiza, Hun-

gria, Austria, Luxemburgo, Yugoeslavia y Uruguay, en ese orden

~
~

de importanéia.

El cuadro 5.2. nos indica que la produccidn mundial de vinos es
de alrededor de 270-280.000.000 Hl, sin registrar modificaciones
en el periodo 1965-72, excepto en el afio 1970, en que las excep-
cionales cosechas europeas posibilitaron un crecimiento de alre-
dedor del 8 % con respecto a los valores promedio mencionados.
ltalia, Francia, URSS, Espafia y Argentina concentran casi el 75 %
de Ta prbduccién mundial. Agregando EEUU , Portugal, Argefia, Ru~
mania, Alemania Occidental y Yugoeslavia se reline un 15 % adicio-

nal.

Importaciones ‘.

Contrariamente al mantenimiento de la oferta mundial de vinos, del
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CUADRC 5.1,

CONSUMO DE VINO

1969 1970
Consumo per capita Consumo per capita

Paises ( en HI) (en litros) (en HI) {en litros)
Euﬁoga i
A]%mania Fed, 5.620.000 15,90 9.792.000 16,00
Alemania Rep.
Democr . 851.900 4.70 851.900 L.70 x
Austria 2.500.000 34,00 2.800.000 37,80
Bélgica 1.055.090 10,92 1.225.810 12,68
Bulgaria 1.820.000 21,20 1.584.920 18,60
Dinamarca 210.500 4,50 210.500 L,50 %
Espafia 20.742.000 60,90 . 20.100.000 60,0
Finlandia 122.000 4,20 122.--- 4,20 x
Francia 56.225.000 112,00 55.500.000 107,00
Gran Bretafa 1.533.335 2,77 2.083.000 3,75
Grecia 3.500.000 40,00 3.500.000 Q0,00 X
Hungria 3.750.000 37.50 3.497.000 35,00
Irlanda 87.145 3,00 99.285 3,36
Italia 62,322,000 115,20 62.437.000 ‘1]h,60
Luxemburgo 108.000 32,23 ‘ 125.000 36,98
Noruega 84 . 440 2,20 90.420 2,90
Paises Bajos 641.500 5,01 _ 637.000 4,92
Polonia 1.763.000 5,60 1.763.000 5,60 x
Portugal . 8.733.220 92,70 6.750.680 71,70
Suecia 462,000 5,80 517.000 6,40
Rumania 4.633.920 23,10 L.633.920 23,10 x
Suiza 2,424,020 39,00 2.476.236 39,30

" Checoeslov. 1.300.,000 9,00 1.548.000 . - 10,60
URSS 26,000,000 10,40 | 27.000.000 * 10,80
Yugoestavia 5.764 400 28,30 5,764, 400 28,30
TOTAL 216 .254 170 215.109.070
América : ' -
Argentina 21.221.900 88.49 21.447,000 93,24
Brasil 1.566.000 1.80 1.566.000 L=
Canada 430.800 2,80 430.800 -
Chile 3.974.240 46 ,60- 3.957.520 43,90
EEUL 8.919.300 b,03 10.105.600 L. 42
México 110,000 0,25 110.000 -
Uruguay 728.000 26,00 728.000 -
Perd 177.100 1,43 177.100 -
TOTAL 37.127.340 38.522.020
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CUADRO 5.1. ,
CONSUMO DE VINO ( cont. }

1969 . 1970
Consumo per capita Consumo per capita
Paises (en HI1) (en litros) {en HI1) (en litros)
Africa
- Africa del )
Sur 2.023.740 10,31 ) 2.160.300 16,09
Argelia 138.115 - 96.790 -
Marruecos 200.000 - 200.000 x -
Tdnez 150.000 - 160.650 -
Otros Paises 4,500.000 - 4,500,000 = -
p TOTAL 7.011.855 | S| 7.117.740
Asia
Chipre 200.000 35,00 200.000 * 35,00
israsl 115,200 4,10 ’ 104,700 3,60
Japdn 160.000 - 160,000 = -
Turqufa 469.180 1,40 309.070 0,93
Otros pafses 600.000 - 600.000 = .-
TOTAL 1,544,380 1.373.770
Oceania '
Australia 1.001,800 8,20 1.108.540 8,90
Nueva Zelandia 99.360 3,68 99.360 x
TOTAL 1.101.160 B 1.207.900
CONSUMO
D TOTAL 263.038.905 263.330.500

* Estimacion
x Cifra afio anterior
Fuente : L'Office International de la vigne e du vin.
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5.1.4,

cuadro 5.3. surge un crecimiento de las importaciones de vino en
los Gltimos afios. Mas claramente si se calculan los coeficientes
importacién/produccién mundial de vino, resultan los valores si-

guientes

1969 11,83
1970 12,4 %
1971 - 15,2 %
1972 17,9 %

Estos valores indican un importante crecimiento de la demandas de

los paises importadores, algunos de los cuales son también impor-

. tantes productores : Francia, URSS] ¥ Alemania Federal. Es asfi

que hacia Europa se orientan poco menos del 90 % del total de las
importaciones mundiales. Luego de los citados siguen en orden de
importancia : Reino Unjdo, Suiza, Bélgica, Alemania Democrética vy

Holanda en Europa, y EEUU en el resto del mundo.

Exportaciones

Para apreciar la relevancia de los paises exportadores de vino, es
necesario referirse al cuadro 5.4. Se observa el liderazgo de las
exportaciones argelinas con vollmenes de alrededor de 12.000.000 HI.
Luego recién ltalia, Francia, Espaia, Portugal, Bulgaria, Grecia y
Marruecos. Estos pafses concentran cerca del 90°%de las exporta -

ciones mundiales.

1 .
Considerada Tntegramente en Europa.
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CUADRO 5.3.

IMPORTACIONES DE VINOS { en hectolitros

Palses 1969 1570 1971 1972
Europa
Alemania
Federal 5.654.102 6£.210.284 6.661.149 7.751.096
Alemania Rep, .
Democratica 1.023.100 1.023.100 1.034.000 = -
Austria 258,165 248,943 22.028 20.477
Bélgica 1.161.548 1.305.086 1.310.644 1.446,247
Bulgaria 100.400 100.400 70.480 -
Dinamarca 243,800 243.800 3i18.006 -
Finlandia 78.800 78.800 99.929 123.02E
Francia 6.102.669 10.169.735 5.228.163 8.620.481
Gran Bretafia 1.699.720 1.750.580 2.151,886 -2.584.537
Hungria 83.000 88.800 88.800 250.000
frlanda hg . ohs 53.165 53.410 - :
Italia 216.001 180.654 339.104 287.000
Luxemburgo 60,801 6£3.560 64, 459 71.700
Noruega 91.940 89.825 101.774 110.313
PaTses Bajos 1.011.100 1.084.400 1.050.000 1.069.000
Polonia 337.000 337.000 328.800 -
Rumania 82.800 82.800 8.900 -
Suecia L4g 000 516.000 714,000 -
Suiza 1,785 .630 1.840.543 1.866.419 1.967.049
Checoeslov. cho 244 - 605.892 457.732 k23,589
URSS 6.881.000 6.881.000 7-500.000 = 7.500.000 *
TOTAL EUROPA 27.913.865 32.954.367 29.410.312 34,841,640
América

" Brasi | 10.300 10.300 166.000 -
Canad3 307.703 315.586 393. 564 413,066
Colombia 12.100 12.100 ’ 12.100 -
EEUU 896 .687 1.096.873 1.322.700 1.737.080
Guadalupe B4 600 84.600 87.800 -
Guayana fr. 16.700 16.700 13.874 -
Martinica 59.000 £59.000 61.000 -
México 7.500 7.500x 8.678 -
Venezuela 65.969 g96.240 63.800 37.256
TOTAL AMERICA 1.460.559 1.699.299 2.181.616 2.598,954
Africa x
Angola 806.600 806.600 731.800 -
Camerun 162.200 162.200 - -
Cabo Verde 11.300 11.300 - -
Africa Centr.
(Rep) L4 400 Ly 400 - -
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CUADRO 5.3.

L'0Office !nternational de la vigne et du vin
Anuario Vitivinicola Argentino, 1973

00091

[MPORTACIONES DE VINOS ( en hectolitros ) ( cont. }

Pafses 1969 1970 1971 1972
Afdica (cont.)

Congo-Braz. 109.600 109.600 - -
Congo~Rep.Dem. 35.5400 35.400 109.700 -
Costa de Marfil 279.600 279.600 236.000 -
Dahomey 13.400 13.400 - -
Gabdn 104.300 104,300 103.000 -
Guinea Portug. 33.300 33.300 - -
Volta Sup. 13.300 13.300 - -
Madagascar 136.800 136.800 124.500 -
Mozambique 363.900 363.900 - -
Reunién 114,100 114,100 134,000 -
Senegal 1 50.800 50.800 - -
Santo Tomas 27.300 27.300 - -
Chad 19.600 19,600 - -
Terr.Franc.Afr. 10.800 10.800 - -
Togo 21.0090 21.000 - -
Otros paises - - 761.000 -
TOTAL AFRICA 2.357.700 2.357.700 2.200.000 2.200.880
Asia

Japén 13.253 23.375 23.375 46,541
Singapur 11.100 11.100 11.845 -
Otros paises 57.600 60.000 37.800 -
TOTAL ASIA 81.953 94 475 73.020 96.186
'dceanTa

Australia 20.738 19.534 2#.026 -

N. Zelandia 15.100 15.100 15.500 -

N. Celedonia 45 000 45,000 45,000 -
Polinesia Franc 12.700 12.700 24.000 -
OtrFs paises - - 6.200 *

TOTAL OCEANIA 93.538 92.334 114,726 114,726 x
IMPORTAC!IONES

MUNDIALES 31.907.615 37.198.175 34.064.133 39.924,086
x Cifra afo anterior

* Estimacién



CUADRO G.4.

EXPORTACIONES DE VINOS

( en hectolitros }

Paises 1969 1970 Diferencia
Europa
Aﬁbania 50.000 £Q.000 = -
Alemania Federal 288.099 346. 454 + 58,355
Austria 27.605 16.000 - 11.605
Béligica - lLuxemburgo 178.959 141,785 - 37.174
Bulgaria 1.831.770 1.935.260 + 103. 490
Espafia 2.629.584 3.394.570 + 76L.986
~ Francia 3.873.376 5.019.211 + 145,835
Gran Bretana 25.048 80.463 + 55.415
Grecia 914.060 1.639.589 L+ 725,589
Hungria 835.700 970.000 + 134.300
Italia 3.028.214 - 5.549.699 + 2.521.485
Malta 10.010 10,010 x -
Paises bajos Lig, 500 495,300 + 49.800
Portugal 2.410.458 2.050.660 - 359.798
Rumania 675.000 675.000 x -
Suiza 7.996 - 7-438 - cgg
Checoeslovaquia 20.000 20.000 * -
URSS 200.000 200.000 * -
Yugoeslavia £20.090 468,697 - 51.393
TOTAL 17.971.409 22.070.136 + 4.098.727
América .
Argentina 68.126 $29.272 | - 38.854
Chile 4g.290 48,090 - 1.200
EEUU 14.660 16.090 1.430
TOTAL 132.076 93,“52 - 38.624
Africa |
Africa del Sur 150. 460 129.820 - 20.640
Argelia 11.978.707 12.548.688 + 569.981
Marruecos - 793.300 1.095.000 * | + 301.700
Rep. Arabe Unida 19.600 19.600 x -
Tinez 676.500 840.348 + 163.848
TOTAL 13.618.567 14.633.456 + 1.014.889
Asia )
Chipre 238.900 238.900 x -
Israel 23.910 25.650 + 1,740
Turquia £9.299 48.105 - 11.194
TOTAL 322.109 "~ 312.655 - 9.464
- 00092
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CUADRO 5.4,

EXPORTACIONES DE VINOS { en hectolitros } ( cont.. )

Paises 1969 1970 Diferencia
Oceania

Australia 82.058 58.918 - 23.140
TOTALl 82.058 58.918 23.140
EXPORTACT ONES )

MUND | ALES 32.126.219 37.168.617 + S.Ok2.398

% Estimacién
x Cifra afio anterior

Fuente : L'Office Internacional de la vigne et du vin.
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5.1.5.

Tal como surgid del punto 5.1.3. el comercio internacional de

vinos esta en alza, llegando las exportaciones de 1972 a

42,700.000 Hl. En este afio, Italia alcanza a 14,2 millones de

H1, A}gelia disminuye a 7,7 millones, abasteciendc Tundamental-

mente al mercado soviético y Francia exporta 5,8 millones. Cre -
cen también las exportaciones de Espafia, Bulgaria y Hungria, man
teniéndose constantes las de Portugal en alrededor de 2,0 millo-

nes de Hl.

Tendencias

Las principales tendencias del mercado internacional de vinos

son las siguientes

. Ripido crecimiento del consumo por habitante en los palses no
tradicionalmente consumidores, aungue no constituyan adn un

mercado poderoso.

. Argelia continla disminuyendo su importancia como exportador
de grandes vollOmenes, manteniendo su importancia (nicamente en
la Unidn Soviética.

. Consolidacidn de los exportadores tradicionales. Especialmente
se acrecienta el nuevo rol de Italia como proveedor masivo del
Mercado Comiin Europeo, en sustitucién de paises africanos y

otros terceros,
. Crecen las importaciones del COMECON, incluso las de extrazona.

Resulta también de importancia subrayar la situacidn actual del
Mercado Comln Europeo, extractando las conclusiones del estudio

de la Ascciacidn Vitivinicola Argentina sobre '" E1 vino Argenti-

noy el M, C, E. ',

. En su composicidn inicial, el MCE ( de los seis )} producia ca-

si la mitad del vino mundial y tiene una participacién similar

00094
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en el volumen de vinos que se comercializa internacionaimente.

El MCE de los Seis estd integrado por los dos mayores exporta-

dores mundiales ( ltalia y Francia ) pero también incluye a

" los dos méximos importadores brutos { Francia y Alemania Fede-

ral ) y al cuarto importador neto, Benelux.

Con la ampliacidn a su actual composicién ( MCE de los nueve ¥,
incorpord al quinto importador neto { Inglaterra )} abarcando,
en consecuencia, a cuatro de los cinco mayores compradores mun

diales netos, con la sola exclusidn de URSS.

E] MCE mantiéne en vigencia convenios sobre vinos con los prin-
cipales exportadores y productores mundiales, salvo algunos ca-
sos de paises con economia centralizada, que no inciden en el

comercio occidental,

A mediano plazo, es muy factible que se incorporen al MCE, Es-
pafia y Portugal, que Juego de ltalia y Francia son los dos ma-

yores exportadores del mundo occidental.

El MCE ha iniciado una corriente importadora de vinos a granel
desde paises de economfa centralizada, que puede acrecéntarse
por la propia naturaleza del comercio potencial entre paises de

di-stinto -nivel -de.-desarrello.

En caso de constituirse un mercado cerrado de vinos que incluye
al MCE, COMECON y el resto de los productores europeos, este
grupo producirfa el 80 % del vino mundial, porcentual que ya co

rrespondia a Europa como continente en 1972,

En caso de otorgarse tratamiento preferencial en vinos a ex co-
lonias de integrantes del MCE, quedarTan fuera del conjunto MCE-
COMECON, sélo Argentina y Chile como exportadores potenciales y
EEUU, Canad3, Suiza vy Japdn como importantes demandantes de vi-

nos.
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CUADRO 5.5.

GRUPOS ECONOMICOS EUROPEOS EM EL COMERCIOQO MUNDIAL DE VINOS. ARO 1972

( en millones de hectolitros )

|

Produccién

Exportacidn

fmportacion

Comercio
Neto

Me#pado Comin Europeo

Francia

ltalia

Alemania Federal
Benelux

(Sub total de los 6)

Gran Bretafa
Dinamarca
Noruega
Irlanda

COMECON

Rusia

Hungria

Bulgaria

Alemania Demoeratica
Rumania

Resto Europa

Esportadores netos
bEspafa

Portugal

Grecia

Austria

Importadores
Suecia
Suiza

" Total Europa
América
Argentina
EEUU
Chile

Brasil
Canada
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CUADRGO 5.5.

GRUPOS ECONOM]COS EUROPEOS.EN EL COMERCIO MUNDIAL DE VINOGS. AfO 1972
( en millones de hectolitros ) ( cont. ) |
. ' Comercio
Produccidn | Exportacién | Importacion Neto
Africa 13,2 , 2 2,2 7,0
Argelia 5,7 7,7 -
Marruecos 1,1 0,7 -
Africa del Sud 5,k 0,1 -
Tunez 0,9 0,7 -
Asia 2,0 Ozh 0,1 0,3
Oceania 2,7 0,1 0,1 -
TOTAL
 MUNDI(AL 279,1 42,7 39,9 .
* (ifras de 1971
Cifra poco significativa
Fuente : A.V.A. en base a cifras de 0.1.V. - Bulletin de L'o.1.v., 1973,
512, pag. 916-9. -
40097



5.1.6.

El cuadro 5.5. permite comprobar los comentarios anteriores.

La situacidn Argentina

A pesar de ser Argentina uno de los mas importantes paises pro-
ductores del mundo, su participacidén en el mercado internacio -

nal de vinos es escasa.

E1 cuadro 5.6. muestra las exportaciones argentinas durante
1970-72. La significacién de las exportaciones dentro del total
del volumen de produccidén no excede a dos centdsimos. Se observa
que en los Qltimos afos han aumentado ampliamente Tos registros
correspondientes a vinos finos y especiales, siendo notable la
importancia de Japén y Suiza que importan mas de un millon de 17-
tros de vinos finos, a quiénes siguen en orden de importancia,
EEUY, Dinamarca, Canadd y Alemania. Con respecto a vinhos comu -
nes a granel no pudieron aumentarse ni mantenerse los guarismos

de 1969, de alrededor de 3.800.000 litros.

Sin embargo, se entiende que los pasos seguidos actualmente tan-
to bor el sector piblico como el privadd en el campo del comercio
internacional, tendrdn como consecuencia una amplia colocacidn en
el mercado internacional. Esto se fundamenta en dos pilares im -
portantes, uno es.la realizacion de amplios y ventajosos conve -

nios con los paises del COMECON.

Por ejemplo, la bodega estatal GIOL realiza actualmente negocia-
ciones con la Unién Soviética. Con respecto a Polonia, el infor
me de la misidn empresarial de la CGE hace referencia a '' .. un
productd que puede iniciar una fluida corriente comercial es el
vino argentino, cuya calidad fue debidamente apreciada ''. Tam-
bién se detectd gran demanda del mercado Hingaro, encontréandose

buena disposicién para efectuar compras de vino a granel.

00698
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1

CUADRO 5.6.

EXPORTACIONES ARGEMTINAS DE VINOS {

en litros )

Tipo i970 1971 1972 1973
Vino Comdn a granel | 1.865.420 .563.740 | 2.566.503 | 2.166.290
Vinos finos 197.651 233.483 |  440.571 | 4.255.219
Vinos Espumantes,

especiales v :

champagne 44,359 27.875 64.357 115.555
TOTAL 2.107.436 .825.098 3.071.5431 6.537.064
Fuente :

[.N.V. y Elaboracion propia.
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5-2.

5.2.1,

Por otra parte, se ha comprendido la necesidad de adecuar los sa
bores de los vinos al paladar de los mercados europeos. Esto no

quiere significar que nuestros vinos no tienen la calidad adecua

- da, sino, por el contrario, adecuar los gustos manteniendc los

actuales niveles de calidad. Se entiende que esta politica dard
resultados favorables y rapidos en Alemania Federal, principal

importador de! mundo ( 7,2 millones de HI ).

Esta polftica exportadora deberd estar fundamentada, en todos
los casos en los siguientes requisitos : a) precios competitivos;

b) calidad estable; ¢} estsbilidad contractual.

MERCADO INTERNACIONAL DE MOSTO CONCENTRADOD

Generalidades

El mercado internacional de mosto concentrado es grande y en cons;
tante incremento. Lamentablemente no se dispoﬁe de cifras concre
tas que permitan comentar el volumen y la tendencia en forma de -
tallada. S&lo fue posible conseguir datos acerca del Reino Uni-
do, que en los Gltimos afos adquirié en promedio 60.000.000 1. fun

damentalmente al! Mercado Comin Europeo, su habitual proveedor.

Todos los paises productores Europeos son importantes exportadores

de mosto.

Puede también sefalarse la competencia de Espafia e incluso Gre -
cia, paises que préduten mostos de baja calidad, pero cuya.par;-
ticipécién en el mercado internacional se produce a precios muy

reducidos, circunstancia motivada bor los bajos costos de pro -

duccién de la materia prima y menor costo de flete por razones

de cercania .
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5.2.2,

5.2.2.1.

5.2.2.2.

La situacidn Argentina

Volumen de exportacidn

Argentina es un proveedor marginal en el mercado internacional

de mosto concentradc de uva.

Esta situvacidn se ha agravado Gltimamente, puesto gque las expor-
taciones de mosto concentrado han seguido en lTos Gltimos 5 afios
una vertiginosa carrera descendente, pués de alrededor de
2.900.000 litros que se exportaron en 1968 se basé en 1969 a
2.300.000 litros, en 1970 a 664.511 litros, en 1971 a 487.718
litros vy en 1972 a 810.679 litros, si bien pareciera advertir-
se un cambio en esta tendencia agbartir de 1973, al registrarse

un volumen de 1.786.551 litros.

Dos hechos son de importancia en estas variaciones. En primer
iugar la reduccidn de las colocaciones en el mercado inglés vy
otro la apertura al mercado jabonés, aunque indudablemerite de
mucha menor magnitud que-el primero, pero con grandes posibili-

dades futuras.

Anilisis por paises

Inglaterra adquirid 2.911.004 litros en 1968, luego 1.903.814
litros en 1969, luego 320.000 litros en f970, susbendiéndose
practicamente las ventas hasta 1973, en que se colocaron
912,233 litros. Este mercado no ofrece perspectivas a mediano
plazo ya que por convenios del M.C.E., deberi abastecerse en él

a partir de 1976. ( ver cuadro 5.7. ).

En los Gltimos tres afios surge como adquirente de mosto el Ja-
pén con cifras crecientes en los (ltimos tres afos, llegando a

634.906 1itros en 1973.

Por el contrario, las colocaciones en el mercado venezolano se
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5.2.2.3.

5.2.2.4,

reducen de 321. 488 litros en 1970 a 44,500 litros en 1973, co-
mo consecuencia de la falta de interés de los vendedores, que

participaban tambjén en la elaboracidn de vinos en aquel pafs.

Las ventas hacia otros mercados no han sido continuas y tampo-
co alcanzaron volimenes apreciables excepto Canadd que se ini-

cia como comprador en 1973 con 132.492 litros.

Andlisis por blogques econdmicos

Los paises americanos, en los cuatro afios considerados han dis-
minuido progresivamente sus compras tanto en términos porcentus
les como absolutos. Observar cuadre 5.8. En términos absolu -
tos esa disminucidn fue de 341.811 litros en 1970 a 186.352 li-
tros en 1973 correspondiéndole el 51,4k % en el primer afo y

10,43 % en el dltimo.

Los pa¥ses europeos, entre los cuales juega un rol decisivo In-
glaterra pasaron de 322.700 Titros { 48,56 % ) en 1970, précti-
camente nada en 1971 y 1973 y 947.029 litros { el 53,01 % ) en
1973. ‘ | -

Como otros paises fueron agrupados Nigeria y-Jépén, con predo -

minio de éste Gltimo y con la tendencia creciente ya comentada.

Precios

Los precios internacionales del mosto de uva concentrado han su-
frido dltimamente importantes variaciones, como consecﬁencia de
la incidencia de las ventas de los principales paises producto-
res Espafia y Grecia, que poseen a la par de costos de produccidn

mas bajos, importantes subsidios gubernamentalss.

En 1972, los precios promedios ponderados por su cantidad resul-

taron u$s 0,651 el kg, FOB-Buenos Aires~-. El coeficiente de va-

00103
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CUADRO 6.8.

EXPORTACIONES ARGENTINAS DE MOSTO

( en litros )

CONCENTRADO -~ CONTJNENTE AMERICANO -

Paises de destino 1970 2% 1971 %% 1972 1973 %%
ALALC
Colonibia 20.323 25.350 9.360
Venezuela 321.488 179.330 205.200 L4 . co0
TOTAL ALALC 341.811 51,44 204,680 41,97 205.200 £3.860 3,01
AmErica del Norte . _
Canada 132.492 7,42
EEUY 758 0,15 14.976
TOTAL América A
del Norte 758 0,15  14.976 132.492 7,42
Otros paises de
_America
El Salvador 209
Guayana 37.200
Guatemala 5.000 - 418
“TOTAL 0.7 . A, 42.200 8,65 627
TOTAL CONTINENTE
AMERICANO 341.811 51,44 247.638 50,77 220.803 27,23 186,352 10,43

* Porcentaje en relacion al total exportado
Instituto Nacional de Vitivinicultura y Elaboracidn propia.

Fuente :
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CUADRO 5.9.

EXPORTACIONES ARGENTINAS DE MOSTO CONCENTRADO - CONTINENTE EURQPEQO Y OTROS

PAISES ( en litros )

propia.

Pawses de destino 1970 %" 1971 Fa 1972 % 1973 %%
Paises Europeos
| nglaterra 320.000 , . 200 912.233
Noruega 2,700 418
Suecia 1.672 34.796
TOTAL PAISES : '
EUROPEOS 322.700 48,56 2.290 0,28 947.029 53,01
Otros paises
Nigeria’ 18.264
Japdn 240.080 49,23 587.586 72,40 634.906
TOTAL 0.P. 240,080 49,23 587.586 72,40  653.170 36,56
TOTAL _

" GENERAL 322.700 48,56 240.080 49,23 589.876 72,77 1.600.199 89,57
* Porcentaje en relacion &l total exportado.
Fuente : Instituto Nacional de Vitivinicultura, Aduana de Mendoza y Elaboracidn



riacidn de dichos valores es del orden del 32 %. Este signifi-
cativo porcentaje se debe mas a variaciones del precio interna-
cional que a la calidad del producto, pues, internamsnte existe
similitud de calidades en cada uno de sus dos tipos : tinto vy

blanco.

Los ‘precios de los mostos blancos oscilaron entre uss 0,4 y 0,6
el kg., en tanto que los tintos oscilaron entre 0,7 vy 0,9 ddla-

res el kg.

En 1973 se registraron incrementos en los precios, alcanzandose

precios entre 0,90 y 1,05 dlares por kg, hacia el final del afo.

Los mostos tintos registraron precios superiores en alrededor

del 15 al 20 % a los alcanzados por los blancos.

En 1974, la tendencia fue inversa llegdndose a niveles de pre -

cios que sin duda no compensan los costos de produccidn.
Los valores promedios fueron

. Mosto blanco a 61°- 62°BRIX, a grarel  u$s 0,40-0,50/kg
. Mosto blanco a 70°- 72°BRIX, en fambore; " 0,48-0,55/kg
. Mosto tinto a B88°- 90°BRIX, en tambores ' 0,88-0,90/kg

Hacia el final del afo los valores han repuntado logrdndose pre
cios de u$s 0,70 para mosto tinto de alrededor 65°-70°BRIX, va-

lores un 15 % superiores a los alcanzados por los blancos.
Los mencionados precios reciben los siguientes beneficios :

15 % en concepto de reembolso
10 % deduccidn del balance impositivo
. Exencidn de impuesto a las ventas ( 10 % )
. Exencidén de impuesto a lTos réditos ( aprox. 6 % )
. 5 % adicional nuevos mercados { 1 afo )
Durante 1973 obtuvo un subsidio adicional del INV por valor
de $a 1 el kg. En 1974 fue suspendido.

. El ddlar exportacién se negocia al tipo de cambio $3 9,44,
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De acuerdo a un reciente estudio del Instituto Nacional de Viti-
vinicultura, los precios internacionales no compensan los costos
totales de produccién, aln a pesar de los beneficios otorgados
por el Estado, El andlisis es el que figura en la pégina siguien

te.

El presente trabajo sera utilizado para gestionar la creacidn ce
un nuevo subsidio que fortalezeca la negociacidn de los producto-

res exportadores.
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¥V = Resultado

" COSTO DEL MOSTO CONCENTRADD "
(Posiciones 20.07.00.02 y 22.04.00.00 )

i ¢+  Mosto sulfitado

1. Uva: 1.250 kg por litro a § 2,50 el kg (1}
2. Mermas: 3 % aproximadamente

3. Costo de elaboracién (incluyendo 502)

4

. Mermas de stock: promedio de 6 meses al 1,4 % mensual

Costo mosto sulfitado al concentrar
1 - Mosto concentrade - Por litro :

5. Costo sulfitado por litro de mosto concentrado (2}
6. Costo proceso concentracidn por litro de mosto con-
centrado

. Costo brute por litro concentrado
7. Mermas: concentraciép 10 %2 aproximado

: Costo neto por litro concentrado
[{1 - Mosto concentrado - por kilogramo

8. Costo por kg de mosto concentrado (2)

9. Incidencia de tambos y bolsas por kg

10. Envasado, manipuleo, flete y carga s/vagdn
11, Flete Baires

Costo sobre Baires
12. Gastos de venta en el exterior, telex, impuestos,
comisiones exterior y utilidad 10 % -

Costo de venta FOB Buenos Aires
IV - Relacidon con el comercio exterior

13. Precio FOB internacional competitivo (0,70 u$s
el kg) 0,70 délar por $ 9,44 (3)
14, Reembolsos : 25 %
15. Beneficios impuestos adicionales
| 10 % impuesto a las ventas
6 % promedioc de réditos

Precio de venta
16. Costo FOB Buenos Aires
17. Precio internacional _
Deficit

(1) Relacién de concentracidn : 3,8 a 1.

{2) ‘Relacién de litros a kilogrames : 1,35 a 1.
(3} Délar ambos mercados.

]

3,12
0,039
0,08

0,06

3,35

12,73

0,20

12,93

1,23

14,22

10,53
0,M
0,03

0,12

»13

0,70

11,89

6,60
1,35

0,66

0,40

9,

11,89

9,01

2,88



CONCLUSIONES DE MERCADO Y RECOMENDACIONES

El Instituto Nacional de Vitivinicultura, los gobiernos de las
ﬁrovincias productoras y distintas entidades que agrupan a los
émﬁresarios de Ta actividad se hallan abocados a la bidsqueda
de soluciones que permitan evitar los perjuicios de la crisis

que se avizora.

A tal efecto, el organismo nombrado en primer término ha hecho
conocer un ﬁaquete de medidas con caracter de ante#rc'ectos de
decretos remitidos recientemente al Ministerio de Economia de
la Nacidn, que en estos momentos son objeto de estudio para su

posterior envio al Poder Legislativo.
Esas medidas contemplan :

a) Un ordenamiento viticola, incluyendo control de viveros, nor
mas que posibiliten cambios de variedad y limitacidén a la im

plantacién de determinadas variedades.

b) Fomento de la integracidn vertical con la necesaria amplia -
cion de la vasija vinaria, no sélo para elaboracidn, sino
también, para el almacenamiento de vinos tipificados, dupli-

cando la relacién vino - uva.

c) Fijacién, con-suficiente anticipacidn, de reintegros que po-
sibiliten precios competitivos para todos los productos vitf-

colas.

d) Obligatoriedad del uso de edulcorantes de bebidas alcohalicas,
pfovenientes de mostos concentrados de frutas - en particular

-

de uvas - .

e) Obligatoriedad del uso de alcohol vinico en la preparacidn de

vinos compuestos, aperitivos, vermouths, guindados y ténicos.
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Por otra parte, el reclamo de! maximo apoyo del estado que fa-
cilite una agresiva politica de exportaciones tanto en vinos,
como mosto concentrado, pasas de uva, etc., proviene de todos

los sectores ya mencionados.

Existe también unanimidad de opiniones referidas a la necesi =
dad de que estas medidas deben implementarse con la mayor cele-
ridad. '

Sin embargo, aln contando con la msjor disposicién del Estado
para la répida concrecidn de las medidas solicitadas, dehe te-

nerse bien presente la situacién real del mercado.

. Computando 300 dias de trabajo al afio, a un turno diario

la capacidad actual de produccidén de mosto cencentrado de

uva es de 91.200.000 1., lo cual significaria procesar algo

menos del 15 % de la produccién viticola nacional.

. Sobre la base de un consumo interno ﬁromedio de 15.000.000 1.

y exportaciones de 2.000.000 1., existirfa una capacidad ocio

sa del 81 %.

. El consumo internoc parecerfa estar estacionado y limitado

por la demanda de vinos.

. Por mas que se reimbianten las desgravacicnes imbositivas
a emb}esas elaboradoras de bebidas gaseosas bara el uso de
mosto concentrado de uva como edulcorante, o que se regla-
mente la obligatoriedad de su uso como edulcorante de be -
bidas alcohdlicas, el consumo interno no sobrebasarfa los
20 millones de litros. Esto imﬁ]ica sblo vna ligera re -

duccidn en la capacidad ociosa.

uﬁfiuxa as? evidente que el mercado interno no permite fundamen

tar perspectivas alentadoras.

r««m— S
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Veamos entonces las perspectivas del mercado externo.

Aln con altibajos, nuestro princibél combrador ha sido Ingla-
terra. Sin embargo, con respecto a este mercado asi como el
de cualquier otro pate integrante del Mercado Comiin Eurcpeo
la perspectiva es pesimista, en tanto que los convenios viti-

vinicolas ya suscriptos obligan a sus pafses miembros ( re -

‘cuérdese que el M.C.E. reline a cuatro de los compradores mas

importantes de vinos ), a canalizar sus compras .internamente.

Sin embargo, el crecimfanto de las exportaciones de mosto con-
centrado de uva al Japon, la introdueccidn en el mercado Cana -

diense, y la nueva po]ltlca de ampl;aczon de las exportaciones

y de diversificacidon de mercados, puede brindar un marco favora

ble para la concrecidn del proyecto,

En primer lugar, las misiones empresariales efectuadas recien-
temente han detectado buena disposicidn compradora en Polonia,
la URSS y Hungrfa. Interesados por la compra de vinos a gra-

nel, también podrian ser interesados zn mosto . concentrado.

Ademds, del Boletin de Oportunidades Comerciales que publica
la Secretaria de Relaciones Econdmicas y ComﬂrC|afes interna-
cionales han sido recogidos los 5|gu|entes pedidos para mosto

concentrado.
. Vinalco Cia. Ltda. apartado No. 2316, Quito, Ecuador

. European Flair de Venezuela C. A. Avda, Urdanta esq. Iba-

rras, Edif. Central, of. 213 y 214, Caracas, Venszuela.

Por otra parte, la Unidn Comercio Exterior S. A. tambidn tiene
registrados pedidos de mosto concentrado de uva desde Venezue-

la y Ecuador,

Merece también citarse el reciente convenio de unz firma de San
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Juan - Estornel S. A. - para exportar una importantisima canti-

dad por afio de mosto concentrado a la Replblica del Zaire, don-

.de se estd construyendo una bodega con tecnologia argentina pa-

ra la posterior vinificacidn del mosto.

Este tipe de convenios resulta la solucidn mas adecuads ante la

posible competencia de otras firmas productoras'tanto del exte-

rior como del pafs.

Finalmente, de no mediar un convenio es#ecial bor volimenes su-
periores, se recomienda que la broduccién de la blanté-no supe-
re, al menos en su fase inicial, los 400.000 1. de mosto concen-
trado al afio, lo que significa brocesar el 5 % de la produccidh
viticola de 1a ﬁrovincia.- El tamafio definitivo de la b]anta se-

réd precisado por los estudios de ingenieria, de acuerdo con las

~alternativas técnicas mas convenientes.
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ACLARACION COMPLEMENTARTA A LAS OBSERVACTONES. AL PRIMER INFORME PARCIAL DEL ESTUDIO

FACTIBILIDAD DE INSTALACTON DE UNA PLANTA. OO

e =t

DE_CATAMARCA, PRESENTADD POR EL INSTITUTO DE INVESTIGACIONES ECONOMICAS Y FINANCIE=

' AAS DE LA CONFEDERACION GENERAL ECONGEAICA.

En la versién definitiva so agregard al final del caaiéulu 6 “Conclusiones de Mere

catio y Recomendaciones® el siguients pérrafor

~ Evidentemcnte, los resultados expuestos en el astudio de mercado no son suﬁ.-cig
temente categdricos y deben ssr tnmadaacun una cierta prudencia, pero ante lag=
perepectivas alentadoras del comercio internacional de russtro pafs, e} escaso -
desarrollc imustrial de la Provincia de Catamarcs y la diffcil situscién coyune
tursl del sector vitfcolo de_ la Provincia, 5o congidera que la instalacién de =
una planta de mosto concentrado de las dimenslones brevistas, comstituye ung SO

lucidn eceptable al problema.

0
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RESPUESTA A LAS OBSERVACIONES AL PRIMER INFORME PARCIAL DEL ESTUDIO DE
FACTIBILIDAD DE INSTALACION DE UNA PLANTA CONCENTRADORA DE MOSTOS EN =

LA_PROVINCIA DE CATAMARCA, PRESENTADO POR EL INSTITUTO DE INVESTISACID -
NES ECONOMICAS Y FINANCIERAS DE LA CONFEDERACION GENERAL ECONOMICA.

A.- CGRADO BE CUMPLIMIENTO DE LA METODOLOGIA CONTRATADA

l.~ Estudinos de Mercado

j . 12226
G262

T (o)

a) En lo gue respecta al mercado interno se remite al punin 4.1.-

En cumnto al mercado intemacional se remite a la lecturs del-
punto 5.2 tal como se modifica de scuerdo a le contestacidn a

la obsarvacidn ds la pagina 100, Si bien es cierta oue la ine=

formacidn respecto del marcada-intarﬁacinnal segue sicnda muy

limitada, debe tensrse presente gque no es posible su zmplige—

cidn. o

tos mativos ss expfésan en el texto de contestacidn a la obser
vacidn de pég.-iﬂﬂ item S.2.1 _

Con respecto a eventuales subproductos derivados de la olabora
cidn ds mosto concentrado, vale la respussta & las obsorvaciow

nas correspondientes a la pdgina 9.

En la versidn definitiva se incluird un epartado titulado "Re= =
guisitos del producto y envases" bajo el numeral 2.3, y cuyo =
toytt sera el sigulente:

2.3 Reguisitos del producto v los envases

El cddigo alimentario argentina sancionado por Ley N°18.284 y-
reglamentadn por Decrsto N72126 del efio 1971, imparte 105 ye—
quisitos y especificaciones del mosto concentrado, como asl w -
también de los productos anteriores en la etena de su elabora=

cidn.



El articulo 1092 reglamenta las romas de elaboracidn:

- Mosto virgen de uvat Es el jugo obtenmido por expresidn o 1 molienda
de la uva fresca, sin hollsjos, pepitas ni escobajos, en tanto no -

haya comenzatlo -a fermerntar.

- Moste de uva en fermentacidn: Es sl mosto en proceso de fermentos —

cidn, cuya rigueza alcohdlica no exceda des 5H en voldmen.

- Mostn estabilizado: Es el mosto cuya fermentecidn se ha impedido
mediante pasteurizacion o sulfitacion de acuerdo a practicas ennld
gicas autorizedas. | _ ‘

= lMosto concentrado: Es el producto obtenido del mosto de uvey por
deshidratacidn parcial mediante procesos térmicos, al vacio 0 a -

presidn rormal, sin haber sufrido una caramelizacisn sensible,.

—~ Mistela: El productn que se obtiene por edicidn de alcohol vinico
al jugo de uva hasta una gratdusci6n méxima de 18% de aleohol en va
lumen. El jugo de uva o mosto utilizado deberd poseer directamente
o previa concentracidn al vacio o por adicidn de mosto contentrado
un contenido no manor de 250 gr. de azlcares reductores por 1000 ml.
(expresado en glucDSe:)'. ' '

Los articulos 104G, IGSJ., y 1065 del Decreto N® 2126/71, astablecen

limitaciones & la adicidn de sustancias.

Art. 1046: Queda permitids la auif’itacmn de los jugos o zumos con

no mis de sesenta (60) miligromos de arhidrido sulfuroso por Kg.

Art. 1051: En los jugos o zumos concentrados se edmite la sdicidn de

hasta dos (2) gramos de Acido benzoico {0 su eguivalents en benzoato

de sodio por kg. o de hasta dos (2) gromos de dcide sorbico (o su e-

quivalente en sorbato de patasiu] por kg. de la mezcla de smbos .c.al—‘

culados camo &cido benzoico mas acido sirbico. Los jugos concentra-
dos gue se destinan exclusivamente a industrias pmra su dilucidn, -
podrédn tensr una mayor concentracidn de osins conservantes de manera
tal que el productt; reconstituids cumpla con las exigencias estable

ciras para ios jugos.



Art, 1065: Exceptuzndo lus jugos cancenirados de uvay manzana, peras pome=

" lo, narenja y demis citricss, so admite la adicidn de hasta 1,5 g. de dci-

do férmico por kilogrema.
© Finglmonte cebe comenter cue el art. 1103 adnite como préttinaEEnmlﬁgicaf%
licita la adicién de mosto concentrads a efectos de edulcorar viros.

fon respocto a envases, el mosto concentrado de uva es comercializado-en
tambores de 200 litrus. Pero, las caracteristicas del producto exigen oue
no estd en contacto con la chapa del tambor sinc aisiaﬁﬂ—pnr'una‘bnlsa de

polietilent que gqueda sellada al cerrarse ia‘tapa‘dEl tambor,

c); d) y e)

Se incorporard en la versidn definitiva un nuevn apartado, el 4.3 que llevg
ré sl t{tulo "Comercializacidn, canales y midrgenes de comercializacidn® que
sustituye al dltimo pérrafo del punto 4.2 y tendrd el siguiente contenido:

4.3 Cﬁmercializaciﬁnt canales y mérysnes de distripucidng

Lasrbudegas.y[a;fraccinnaﬁmrEG qua elaboran mosto concentradn de uva son -
consumidoras de la mayor partc de su propia produccidn, |

Sdle une poguena proporcidn de bodegas y/o fraccionadores do dispons ﬁe 2
cuipos de concentracidn y, por o tento, canaliza su demanda hacia las eme
hresaa productoras.

Las Uﬂermcioﬁes se realizan en todos los caons en forma directa, sin inter
mediacidn de ningdn tipo.

Ds esta manera no existen canales especificos de chistribucién.

Dado gue ©l monto de las opsreciones as reducido, no se llevan registros de
precics, En la actualidad los precios deo venis en mercacdo internd son de e
$12 a 12 po; litro, a vaiores promedic de 65° a 70° Brix.

£1 t{tulo del spartado S.2.2.4 Precios serd modificado por el de “Comercies
lizecidn y precios” agregéndose al toxto actual el siguionte parrafo?

" as ventas al exterdor se realizan en la mayoria de los casps en forma di-
recta entre productor y demandante final del extrandgro. En otras npnrtupi~
dattes actdan comp intermidisrias compafifes de expartecidn del extranjero —

gue tienen un margen de ganancia del 5 al 8%
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Vaterial Entregado

Pag. 1 Son Pesos Ley 18.188

. -Se aclarerd-en la-versidn-defiritiva, SR

Pags 7 Todos los datos utilizados provisnen del Institutn Nacional de Vitiwvini
cultura.

Se aclarard en la versidn definitiva.

Pag. 9 Las respuestas a estas cbservacicres han sido incluidas en la contesta
cidn al punto A.l a) y en hoja aparte.

Cuadro 3.5 Servicio Heteoroldgico Nacional. Se aclarard en la versidn defini

Hva.

Puadro 3.10 Instituto Nacioral de Vitivinicultura

Se aclarard en la versidn definitiva.

Pag.61 Item 3.4.17 'Pnr virno fraccionado se entiende el ervasado para su consu—
mo final, es decir, en botellas o en damajuanas.
Se aclarard en l.a- versidn definitiva.

Cuadro 3.28 Dichas fuentes son formularios aque dehen presentar los producto-
res viticolas ante el Institutn MNacional de Vitivinicultura.

Se aclarard en la versidn definitiva,

Cugdro 3.29 La fuente des dicho cuadro es LY0ffice International du vigne et
du v, 7
Se gelarard en la versidn definitiva.

Pag., 70 Efectivemente, hasta 1967 ninguno de los 22 establecimientos elahoraco
res supersba individualmente los 325 kg/hora de capacidad.

Pag. 71 Dichos datos son de 1973 y fueron traemitidos verbalmente por funciong
rieg del I,N.V., pues forman parte de un estudio que se encuentra act
mente/sn. elaboracidn. Provienen del Registro de las empresas inscriptas
como elaboradoras de mostd concentrado.

Dado ous esta informacidn no fue publicada ain ¥ no siendo posible co



sultar sl Registro mencionado, solo se agregaré en la versidn
definitiva al afio a gue corresponden dichas cifras, es decir
1973,

Pag. 74 y 76 Se mdiﬁcaré gl texto de la versidn final aclarando lo exprg
sado en la pag. 74 de £ la siguiente forma:d
YDado gue el proceso de sulfitado permite concentrar mostos -
virgenses sin fermentar y por lo tanto smpliar el pemﬂudn de
elaboracidn de mostos concentrados por sobre el normal del pe
riodo de cosecha hasta la méxima cantidad de dias .léibnrahle_s
del afio, podria fijarse como cppodidad maxima de elaboracién
la correspondiente a 30D dias do trabaje, es decir procesando
332,880 toneladas de uva y abteriuvndose 91.200,000 litros de—
mostn concentratn, por turno de trabajo®
"Sin embargo, dado que el anhidrido sulfuroso due se agrega -
al mostn virgen para permitir su conservacidn, ataca las pare
des de los recipientss, pera el almacenaje de mosto sulfitado
gue permita sbastecer de materia prima a los equipos de concen
tracién fuere del periodo de cosecha, es menester disponer de
suficiente capecidad de vasija_t con recubrimiento especial. Por
lo tanto, la cppacided de elaboracidn de mosto concentrado de-
perde re sflo de la cas:r‘z‘acdid‘éd da olabtracidn de las instaloe—
cioneés de concentracidn,sino también de la cppacidad de vasija
con recubrimiento especiusl.
Por 1o tanto, no es posibls cuantificar la cepacidad de elebora
ciédn efectiva de mosto concentrado, sin perjuicio de considerar
a 91,200.000 iitros por turno de trabajo como capecidad mixima
de concentracién. de los equipos.
Pag. 81 | En efecto, se trata del ﬁmedia ponderado. En la versidn defini
tiva se aclarera asi:
u2} E1 contenido promedio ponderads de azdcar ogregads es de —
7 gr./ 1.

Pag. B3 Vale la respuesta a la aclaracién de la pagina 9.



Pag. 100 Item S.2.1. La obtencidn de alguna informacidn adicional permite ampliar
el texto del spartado 5.2.1. En el se indicen les limitacio-
nes de la informacidn, En la versidh definitiva del estudic
log rnuevos cuatlros serdn indicados e intercalados con numerg
cién correlativa.

Diversas publicaciones de la industria nacional del vino indican que el -

mercadn inter acional de mosto concentrado es grande y en constante creci

miento, | _

Lamentablemente no se dispone de estedisticas que permitan corroborar la
afirmacidn comentada. _ _

Esto se debe a que en la mayoria de los paises cuyns snuarios de Comercio

Exterior fuercn consultedos en Embajades, Camaras de Comercio, Biblioteca

de la Secretaria de Estado de Desarruollo Industriel y Espechal del Insti

tuto Naciongl de Estadistica y Censos no se despacha el mosto concentrado

de uva por partida eparte. En efecto, dighas.partidaé‘aharcan o bien mos—

to matural con fermantacidn detenida o bien mosto parcialmente fermentado

o bien viro, | |

De otros paises no se disponen de informacifn referente a Comercio Exterior
ni siquiers en las Embajadas o Cémaras de Comercio hilaterales '
Esta circunstancia impide cuantificar el mercado intermacional del mostn -
concentrado. — A |

Los cuadros 1, 2 y 3 ponen de manifiesto las exportaciones de algunos pai-
ses suyopens. De #llos surge que el total de exportacionas de mosto cone

centredo Fueron en Espafia, en el afio 1972, de 18,890 tonsladas. El mds im

portante de las paises destino del producto embarcado en Barcelona resul-

ta ser Venepuela con algo mas del 10% de la exportasidn totel de dicho =

afio. Le siguen en orden de importencia Japdn, Conadé, E.E.U.l., Inglqterrg
y Suscia. Ver cuadro N9,

Las exportacionss griegas fueron en 1970 glgo mas de S00 toneledas. Ver

-cuadrn NE 2,



El cumdro N 3 muestra las importaciones de mosto de uva de Francia, R.F.Alemana

y Suizas. Este partida incluye mosto natural coh fermentacidn detenida y mosto con
cantrado. Se-observa -claramente la-importancia de-francia cuyoyw principales-abasw
tecedores fueron Argelia, Marruscos y Tingz. ‘

De esta manera, Francia, segundo importador de vino, tercer exportador de vino, man
tiene una situacidn destacada en el mercado de mosto.

£l cuagdro N%4 informa r‘eé.pecto de las exportaciones francesas de mosto de uva.
Egualmente al cuadro mte;ibr:. ia partida incluye productos con distinto grado de
elaboracidn. Sobrevalen como mmpradﬁms A.F.Alemana, Holanda, BSlgica y Suiza, co
mo asi tambisn -en conjunto= las entiguas dominacionss ultrzam;"zrinas da Francia.

El Anuaric Vitivinicola Argentino de 1973 publicado por la Asocligeidn Vitivinicola
Argentina indica como dnico dato que las importaciones de mosto concentrado efectua
daos por Inglaterra suman, en prumedio, alrededor de €0.000.0001. Esta gstimacidn
debe ponerse en tela de julcie en la medida que dicha cantidad es cl equivalente &
2,180,000 hectolitros, practicamente el total de su produccidn y consumo de ving -~
promedic de los Gltimos afios. A peser de esta presuncidn no fue posible ratificar-
¢ rectificar 1a cifra indiceda. |

Debe tarmerse presente que no fue pasible ahtener mas informacidn con respecto al -
mercado internscional de mosto concentrado debido a la falta de adecuacidn ds las~
partidas pro las oque se despacha el preoducto. E1 Institutn Macicnal de Vitivinicul
tura preve” la misma dificulted para la yeselizecidn de un estudio sobre mosto con

centrado gue efectuard proximamente,



"CUADROG N% 1=

ESPARNA, EXPORTACIONES DE MOSTO CONCENTRADD DE WVA, ARD 1972.-

TOTAL

" Adugna de Pais destiro Voldmen {Tons.) ‘Va;nrfloa;_pesetag

Barcelona
Dingmarca 5 | : - 189
Islandia | 6 a2
Ncmega - 0,8 ) i
_Inglaterra 67 | 2485 2
Suecia 41 1280
Suiza 0,0 : 2
Canadé _ 200 - 7336
‘Colombia | ‘ 6 144
EE. LU, - : 73 - 2689
Venezuala . 1285 34072
Japin 717 20085
Australia 0,9 o 2B
Sub-total 2430,0 68815

Fugnte: Anuario de Comercio



CUADRGO NP2

GRECIA. EXPORTACIONES DE MOSTO CONCENTRADD DE UVA. ANO 1970.-

Pais destinp

Italia

Inglaterra

TOTAL

Volimen {Tans. )

Fuente: Anuaric de Comercio

154
79

933

Valor dracmas

1.188,.326
2.943.576 -

4.101.902

CUADRO N°3

FHANCIA AL.EMANIA Y SUIZA. IMPORTACIONES DE MOSTO DE UVA. AND 1971~

Pals Importador

Pais Exportador Francia Alemania _Suiza

| rTans-, uss x 10°  Toms..  U$S x 109 T_G'_'“?"'_‘ uss x 10°
Italia 2,499 a0 3.723 672 # ofd 527
Argelia 16,532 1.423 — — —
Marruecos 8.21 as? a—— — PR— —
Tdnez 3.325 88 — B —
Francia —— e 1.959 325 R —e

UN — Commodity Trede



CUADRDO N°4

FRANCIA. EXPORTACIONES DE MOSTO DE UVA. ARD 1972,-

Destino ~ _Tons. Fro x 103
861gica 79 119
Inglaterra 192 684
Buatialups o 87
Diversor - 132 186
Bélgica 7% 104
Alemania _ 114 288
EE. UL, - 366 . 1.3m
Canada ' 346 1.022
Japdn . 17z 624
Diversor 129 263
Bélgica 291 a 550
Alemania 1.879 | 3,749
Ttalia i29 205
Libia S 24 a3
Canada ' 101 _ 184
Reumén 344 ' 280
Guadalups 450 a9
Martirice a9 220
Bélgica 2,065 1.908
Holanda 2.5968 2,143
Alemania 17.803 12,883
Dinamarca &67 478
Suiza 2.402 1.679
Reunidn 353 319
Buadalupe 704 633
Martinica 644 57
Buy. Francesa 147 144

Fuente: Anuarioc ds Comorclo Exterior



Pag. 9 Item 2

Descripeidn esquemdtica del proceso

El pruceso de elaboracidn de mosto concentrado comprende las si-

guientes operaciones:
1°} Descarga de la uva en loy lagares.

2°) Molienda: La uva es molida en la moledora escobajeadora donde

s8 separan los escobgjos de los frutos.

a0) Prensado y escurrido: Se realiza en una pressa y se obtiens —

el mosto y el orujo.

4°) sulfitador El mosto pasa a piletas donde ss efectia el proce-
s0 de sulfitacidn mediante el gfiadido de anhidrido sulfuroso.
En las piletas de sulfitado, el mosto geeda en depdsite hasta

sl momento de su congentracidn.

59} Desulfitaun: Previo a la concentracidn, el mosto pasa por un

Eduipu atd-hoc donde se extras el S02 contenido

5°) Concentracidne.
Se resliza on un sguipo espechal para mosto, provisto de recus °

perscidn de aromas.

Aclaracidn del proceso de sulfitasiﬁﬁa

El mosto de la uva se altera espontaneawéntei Mediante la accidn -

de micyoorgenismos y reacciones bloguimicas y enzimiticas se pro-

duce vino mis o menos agradabie. La intervencidn del dxigeno del =

alre y el efecto des la temperatira ambilente son fundamentales en -

la magnitud y en la velocidad del proceso.

Hay varios procedimientus industriales para conserver el mosto en-

ﬁn estado naturel.

Tres son las técribces dominantes en otros tantos métodos de conser-
vacidn més en uso: refrigeracidn, filtracidn esterilizante y sulfi-
tacion. '

Las.das primeras frente a la Gltima son de aplicacidn mis cara y -



necesitan mayor atencidn técnica. Puete décirse gue la dltima va mejor con
la mciual situacidn de la ecorumia vitivinicola argentina.

El anfiicrido sulfurosn S0, disuelto en el mosto a dosis de lail,5s gr/lr.'
lo conserva. El arhidrido sulfuroso a mis de disolverss, se combina con los
aznicares en olgo mis de un 50% en reaccidn reversible., El anhidrido sulfuro
s0 no combinade se ppone al desarrollc de microorganismos y ademds inhibe -
la mccidn de enzimas de oxidacidn. Siendo el anhidrido sulfumoso un gas, su
oliminacidn, antes de la concentracidn, es fundamentalmente una e@sorcidn. -
Elevando la temperatura se fevorece la eliminacidn del anhidrido sulfurosa
no combinado, libre y lo mismo se consigus con el vacio, Al disminuir el ~
anhidrido sulfuroso libre, se desplaze el equilibrio de .cum_binacid‘n y dis—
miruye también la concentracidn de sulfuroso combinado.

Este procedimisnto de sulfitado es necesario pera regular la produceidn ren
table de la planta de concentracidn, ya gua de esta forma puede funcionar -
una planta més pequefa que ia necesaria para procesar todo el mosto en Cpo=-
ca de vendimia.

Se l;::gra asl una menor inversidn, un peordodo de emortizacidn mas largo y —

una estobilidad de la mano de obra.

Existencia de otras compuestos

Subproductos de la pmc.itlcciﬁn de mostos

El voldmen reducido de incﬂ.istr'iaiizéciﬁ'n de uvas (1.600 t/afic) hace que no =
seq rentshle ingustrializar los subproductos (bésicomente alechol, tartratos
y semillas).

A lo sumo sz podrd vender a industrias radicadas en la zona O en otres pro-w—
vincias o utilizar el orujo como abono.

Para dar una idea de la magnitud de los subproductos damos a continuacidn lo
aue se obtiene do cada torelada de orujo:

25 a 30 1. de alcchol etilico & 96°

30 a 35 kg. de tertratoc de cal

180 a 200 kg. de semillas

Tengamos en cuenta cque de las 1.600 t. de uva se obtienen 400 t. de orujo



Pag. 110. Conclusiones de mercado y recomendaciones
Se modifica el texto a partir del parrafo cuarto inclusive. El1 texto de
la versidn definitdiva cbntinuéré- de a la siguients forma:
En primer luger las misiones empresariales efectuadas recientements han
detectade buena disposicidén compradors en Polonia.
La URSS y Hungria, interesados por la compra de vinos a granel, también
estarian interesados en mesto concentrado.
Ademds del anilisis de las publicaciones semanales del Boletin de Opor-
tunidades Comerciales que publiceha semanalmente la Secretaris de Rela-
ciunes'Ecunémicas y Comerciales Internacionales en el pericdc comprendi
do entre enert y junio {fecha en gue se suspendid su edicidn) de 1974,
surgen los siguientes pedidos:
~ Viraleo Cfs Ltda. spartedo N°2316. Quito. Ecuador

- European Flair de Verezuela G.A. Arda Urdanta esg. IbesTas, Edificio =

Central of, 213 y 214, Caraces. Venezuela.
= N F.Imports, 293 Province Street South, Hamilton, Ontario, Canadé.

~ August Steirhouser. Atencidn Sr. Schuenk -~ 798 Ravensburg. P.0.Box 56
Reptiblica Foderal Alemana. |

Por otra parte una firma de exportacicnes privada de Mendoza -~ La Unidn

Comerein Exterior - tembién tiene registradns pedidos de mosto cancentra

do de uve desde Venezuela y Ecuador.

La sustitucidn del comercioc ve mosto natural por mosto mnnentradt_z BG
lenta en virtud a qus las cortas distancias, que median entre los princi
paies mercados dsl murdo. Europa Occidental y Norte de Africa, no signi-
fican una sustancial reduccidn den Ios costos de transporte en los daos -
estatdos alternativos.
En térmiros generales, se trata de un popducto que presenta un mercedo en
- formecidn en el que paulatiraments se va reemplazando la c:umer_'cializaciﬁri
de mostos naturales.

En el capitulo 5.1 se observa gue las exportacionss de vino tiensn tenden



cia creciente, noténdose un evidente eumento del consuho per cépita en paises
treciicionalmente de bajo cunsﬁﬁn;

Esta circunstancia puede‘dar un marceo Févn%ah&e para la e:xgiortacidn de mosto
concentrado hacia mercados de bajo cinsumo, En este sentido merece citarse —
el reciente comvenio de largo plazo de una firma de San Juan = Bstormell S.A.
para exporter una importantisima cantidad por afio de mosto concentrado a la
Repiblica del Zaire, donde se esta construyends una bodega con tecnologia
argentina para la posterior winificacidn del mosto. | _

Este tipe de convenios resulta la solucidn mis sdecueda ante la posible com
pBﬁEﬂBia‘dB‘DtrES‘FiﬂmﬁS prodectoras tanto del exterior como del péais.
También debe tonerse presente que funcionarios de la embajada de Japﬁ% 86 -
mani festaron interesados para esmpliar las-imbnrﬁaciones.del producto gn =
cuesatidn, '

La reciente concresidn de exportaciones de mas de 1.000.000 hl. de vino hacia
la URSG y Ghecaas1nvaruia son pruebas de la existencia de mercado, desde el —
puntn de vista del protusto final. De la misma mancra pueden concretarse ven-— |
tas de mosto cmncantrado para slaborar vinos de corte (pnra mezclar con otroﬁ)
Esto se fundementa en que la buena calidad de los mostos argentlnos compensan )
a menudo 1os costos mas altos con respecto a los .provenientes de otyos paises
(Espoiia y Grecia).

Finalmente, de no medier un convenlo especial por volimenss superiores, se rg
comienda gue la produccidn de la planta so supers, al menos en su fase imicial
los A00.500 1. de mosin concentrads al afio, 1o que significa procesar el Sk

de le produccion viticonla us la provincia. Esa cantidad equivale a 14.600 hl.
de vino, por lo tanto debe considerarse cue a peser de representar cerco del
oFh do las exportacicnes de mosto concentrado en el pafs, tiens escasa Signi
ficecidn en las exporteciones argentines de vino, La insignificancia de esta
cifra en el comereio intermacional y consumn mundial de vinos puede verifi-—
carse en 1los cuadros correspondientes del epartado S.1.

Debe expressrse ademds, gue el tanafio definitive de la planta serd precisado
por los estudics de ingénieriﬁ, de acuerds a las elterntivas técnicas mas —

convenientes.



